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Pomlad se bliZa z naglimi koraki. Sadno
drevie bo zdaj zdaj vzbrstilo. V zavelnih
Wh in ob juZnih zidovib je cvelno brsije
‘pa hruikah Ze porumenelo. Se par tednov,
a bo tako razvito, da se bo jela kazali be-
" Jina posameznega cvela, Konee bo torej v
kratkem skoro pol leto trajajote zimske do-
be, te je dobe, ko je sadno drevje golo in
poéwa, dobe, ki je za obdelavo najbolj pri-
pravna. Pred nami je samo 5e nekaj dni za
zimska opravila v sadovnjaku in dolZnost
wsakega sadjarja je, da se ob tej skrajni
L,iri vprada ali je opravil v svojem sadovnja-
u, kar je za zdravo rast in rodovitnost
sadnega drevia potrebno. Ce je ta dela od-
~Iafal do danainjega dne, ali morebiti fe
_gploh ni niti mizslil na nje, naj ga fe vrstice
gpozore, da je skrajni éas za zimsko obde-
" lavo sadnega drevja, da bo ta fas 2daj zda]
‘minil, da se ta dela potem, ko bo drevje
vzbrstelo in ozelenelo, ne bodo mogla ved
~ opravitl, in da bo imel zaradi te zamude
~ weliko Zkodo.

~ Katera pa o tista opravila, ki bi jih no-
" ben lastnik kakrinegakoli sadovnjaka ne
smel nobeno zimo opustiti? Najprej tista, ki
jih omenja leto3nja uredba banske uprave
in ki €0 bila pred par tedni na tem mestn
nadteta in pojasnjena. Torej: staro. popol-
" moma onemoglo, neozdravljivo bolno —
- #ploh drevije, ki ga ni ved mogole poZiviti
ozdraviti, ven! Suhe, nalomijene ali ka-
. korkoli pokvarjene, pa tudi pregoste veje
‘prot! Mah, lizaje, omelo, staro razpokano
skorjo, gosenitne zapredke, gnilo, suho
gadje z drevja doll To so v glavnem lista
opravila v starejifem sadovnjaku, ki bi ee
- morala opraviti vsako zimo tudi brez pri-
tiska od zgoraj, brez kake uredbe. Saj tudi
njive vsako leto vzorno ohdelate, vinogra-
- de z vso skrbjo, pa tudi ljubeznijo opravite,
* Zivino negujete — vse to sami od sebe, brez
~ kake prigilne uredbe, Prefudao je to, da je
~ vprav edino samo sadjarstvo tako zapostav-
ljeno, omalovaZevano, da more oblast sad-
- Jarje siliti k delom, ki so sama ob sebi

‘na kratko obreiemo (obZagamo),

Skrajni cas

umeyna, ki so razmeroma lahka, ne preved
zamudna in ki se tako obilno poplatajol

Poleg najmanjiih opravil, ki jih uredba
omenja, 50 pa fe nekatera druga dela, ki bi
ge dala 3e sedaj takoreko® ob zadnji wuri
dohiteti, Starih zapuilenih &espljevih go-
Zéav, ki &0 bolj podobne pragozdom nego
urejenim sadovnjakom, je dovolj Se povsod.
Ven s pregosto divjino! Kar pa je vredno,
da ostane, obdelati, metlaste vrhove skraj-
fati, pomladiti, odpreti vrata soncu in zra=
ku! Nobeno eadno pleme ni za pomlajanje
tako hvaleino kakor vprav &edplje. Se celo
slarejia, na videz dognana drevesa se lepo
obrastejo in rode zopet debel sad, ako jih
okolico
otrebimo, da more do njih sonce in zrak in
ako jih poleg tega 3¢ pognojimo. Ves mladi
zarodek, ki na gosto poganja iz korenin
ven! Posadite ga na kak praZen prostor na
njivo po meter narazen in ga gojite, da se
razvije v lepa drevesa, ki jih boste Cez nee
kaj let presadali v sadovnjak. Na tak nalin
pridobite pod oslalim drevjem prostor, kjer
lahko rasle lrava in tisote je po nadih sa-
dovnjakih Ze jablan, ki rode slab, droban,
malovreden sad zato, ker so slabih vrst, ali
pa ker imajo pregoste vrhove. V prvem pri-
meru je treba vse tako drevie preeepeti, v
drugem pa vrhove razredliti, pregoste veje
iztrebiti. Za precepljanje je sedajle naje
ngodnejdi fas, ki bo trajal do konca aprila.
Sedaj se preceplja v precep ali v Zlebi&
pozneje, ko bo drevie muzevno, pa za lub,
Posebno za lub je precepljanje prav lahko
in jako zanesljivo, ako se kolifkaj pravilno
izvr3i. Kdor ima le trohico roéne spretnosti
in nekoliko vaje, lahko preceplia s prav
dobrim uspehom.

Prav tako vaino je redéenje vrhov., Najf
bo ¥e tako rodovitna in naj raste na 3¢ tako
ugodnem prostoru, vse nié ne pomaga, ro=
dila bo drobno nerazvito malo vredno most-
no sadje pa prav malo lepo razvitega, de<
belega, Cistega namiznega sadja, kakriuo
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ima Zele pravo veljavo. Ko opazujemo vrho-
ve (krodnje, krone) posameznih dreves ee-
daj, ko so Se gola, se nam zde dovolj redki,
dovolj svetli in prozorni. Pri tem pa poza-
bimo, da bo stvar popolnoma drugaéna, ko
drevje ozeleni in polene novo miadje. Ta-
krat se bo tako zgostilo, da zrak in sonéni
Zarki ne bodo mogli prodreti v notranjost
vrha. Tjakaj tudi ne moremo s dkropivi, da
bi prepreéili &rvivost in krastavost Posledi-
ca: vetina eadja ostane drobna, zanikarna,
€rviva. Kolikor je lepo razvitega sadja, je
pna zunanji strani vrha, kier ga je zadelo
sonce in Ekropivo. Pa Se to sadje vefinoma
odpade, ali ga moramo otresti, ker ne mo-
remo zaradi predibkih vej do njega, da bi

ga obrali. Moine, redke glavne veje, ki naj
imajo po moZnosti poSevno rast in ki so
posebno na spodnji strani po vse svoji dol-
Zini obraslene z neprekratkimi rodnimi ve-
jicami — to eo bislvene zahleve pravilno
vzgojenega »svetlegac in szralnegac vrha,
zlasti pri jabljani in hrudki,

Konéno, ko so v sadovajaku opravljena
vso doslej naSteta dela, pride pa na vrsto
zadnje zimsko opravilo, fo je zimsko fkrop-
ljenje. O tem delu je bilo Ze toliko pisanja
in govorjenja, (tudi Ze v letofnjem letniku
»Gige), da bi bilo res pretudno, ko bi ne
bilo vsakemu eadjarju Ze do dobra znano
kako jer potrebno, koristno kako in & éem
se opravlja H.

Nacin krmljenja pri perufnini

je zelo

Koliko krme in kak¥na krmila dajajte
kuram, o tem je teiko dajati navodila, ki
bi bila veljavna za vse primere; to je pal
odvisno od tega, kaj in koliko si lahko po-
i8%ejo Zivali, ki imajo prosto izletisle in pa
od tega, kaksna Zita in okopavine pridela
dotifno posestvo. Gospodinja v ugodnem pri-
meru doda samo tisto, ¢esar Zivali ne dobe
same, Za nesne Zivali naj bo krma tako se-
stavljena, da pride na kuro z 2 kg Zive teZe
na dan: okoli 100 do 120 g zrnja in zmlete
zrnate me3anice, zelenjava tukaj ni viteta
V celokupni dnevni hrani pa mora biti 16
do 15 gramov beljakovin, 2—b grama tol5te

vazen

Recimo, da dobi¥ po zmernl eeni pivske
tropine, ker si v bliZnji pivovarni. Posuiene
pivske tropine vsebujejo 139% prebavne
beljakovine, 8,0% tolite 21,3% ogljikovih
hidratov, so torej razmeroma bogate na be-
ljakovini. Te tropine morad zmesati s kakim
krmilom, ki ima malo beljakovin in tudi
malo tolsle, zato pa toliko ved 3krobovine.
Tako krmilo je krompir. Polrebna je za
nesne kure tudi kaka iziivalska hrana; kot
tako uporabljamo ribjo moko, tu in tam tudi
mesno moko. Zelenjave pri tem radunu ni
niti treba upostevati, ker vaebuje tako malo
beljakovin in tolife in Skroba, da skora’

in 40—60 gramov BSkrobnalih snovi Zgled ni ne upliva na redilno razmerje. Pad p
naj nam to pojasnil moras vzeti v rafun zrnje, fetudi ga krmi
Krmila Suha snov | beljakovine |  tolita °§Ejj';ﬂ‘i'i
15 g pienice .o 13,16 1,44 0,12 8,03
Zroata § 90 ¢ jetmena | 3 3 o[ 1708 1,46 0,22 10:80
P8 | 20govsa . o0y 17,38 1,58 0,78 8,06
[ 15 g krompirja + 4 . 12,62 051 - 10,10
15 g ribje moke . . 13,08 7,13 0,32 -
20 g pSenitnih otro-
bov, drobnih . . . 17,56 1,96 050 | 5,90
Mehka Skupaj . 90,88 , 14,08 1,04 ' 4385
pita Dati je pa treba . . 100,00 16,00 300 | 50,00
Manjka torej . 912 1,92 1,06 6,15
Treba je Se dodati 15 g ’
pivnih tropin . . . 13,67 2,00 0,53 320
Sedanja vsota,| 10455 | 1617 | 247 | 47,05




ebej in vedeti, da potrebuje koko3 po-
ti najmanj 30 gramov, pozimi pa 50 do
g0 gramov (okroglo 5,5 g). Zivalsko tolsto
gamo v obliki ribje moke, ki je pridenemo
45 gramov in 3e nekoliko otrobov, ki elu-
ne samo kot dobra hrana, ampak tudi
ot polnilo. Vea hrana naj vsebuje pribliz-
o 10 gramov sulie anovi,

Krmska zmes bi bila taka-le:

(Glej tabelo na elrani 78)

V sadnem vriu je skrajni fas, da konfa-
no s snaZenjem sadnega drevja, pa tudi z
obrezovanjem, pomlajevanjem in gnojenjem.
0 vseh teh stvareh smo obZirneje pisali in
dali novodila Ze v prejinjih mesecih, zato
ih bomo sedaj presli,

Kmalu bomo zaéell & sajanjem eadnega
drevija. Vsak kolitkaj eadjarstva veS& &lo-
wek dobro ve, da je od pravilnega sajenja

ogo odvisno; mirno lako refemo, da naj-
ved. Koliko se pa vendar pri na%ih kmetkih
gadjarjih v tem oziru narobe napravi! Naj-
prej jame: priporodali smo Ze, naj si jame
gkoplje Ze jeseni ali pa — &e je vreme ugod-
no v teku zime; kdor tega ni napravil, si je
paredil 3kodo, ¥e bo jame ¥ele sedaj kopal,
tik pred saditvijo. Po velini kopljejo nasi
‘kmelki ljudje jame tako majhne, da bi va-
o komaj postavil vedji ékaf. Skoda ee jim
trave! To je zmotno. Trava ee kaj hitro
zvije in obraste, za drevo e prehitro. Ve-
deti je pa treba, da posebno v prvem &asu
pjega razvoja ma novem mestu drevo po-
trebuje mnogo dobrih snovi in rahle zemije.
Zato naj vsak sadjar, ki mu je na tem, di si

goji res prvovrsina in lepa drevesa, pri-
pravi dovolj velike, pa ne pregloboke jame.
Vanje postavi ravne in gladke kole, h kate-
. bo mlado drevje privezal, nato pa jamo
suje z dobro zemljo do vrha. Komposia
i dobro uleZanega hlevekega gnoja naj nih-
ne deva na dno jame, ker se s tem ved

Cislo naravnosl naje, marveé na zemljo, 8
katero smo par centimetrov na debelo ko-
renine pokrili. Tudi ni pravilno, e bi se

Preden drevo vsadimo, obrefemo dreves-
u korenine in krono. Tako obrezano drevo

moiimo v brozgo iz zemlje kravieka in
Yode, da se korenine dobro napijejo vlage
In obdado s to zmesjo, ki pospefuje razvoj
Ealusa in novih koreninie. Sedaj napravimo

Na ta nalin emo dosegli zaZeljeno redils
no (beljakovinasto) razmerje, ki ga dobim
fako: tol3¢o 247 g pomnoZim 23 in dobim
568 g, pristejem oglj. vodane 47,05 g ter
dobim vsoto 52,73 g. Ce to vsolo delim z
mnozino beljakovin 16,17 g, dobim koli¥nik
3,26 ali okroglo 3.3. Redilno razmerje nafe
krme je 83. Na ta nadin si lahko sestavid
pravilno redilno zmes s poljubnimi krmili,
ki jih imad vprav pri roki. Konee,

Delo na kmetiji v marcu

plitvo jamo, v katero zasadimo dreve t«fo,
da ostane korenineki vral ravno v wvidini
zemlje. Nikar ne sadite pregloboke! Na ti-
sofe mladih dreves se posuii prav zaradi
preglobokega sajenja, na tisofe jih pa hiral

Nerodovitna drevesa in pa takina, ki nam
po sorii niso vief, bomo precepill, 8 sorta-
mi, ki jih lahko prodamo in ki od njih pri-
¢akujemo, da bodo rodovitne. Pri precep-
ljanju je treba posebno paziti, da ne od-
stranimo drevesu preveé vej in da ne cepi-
mo poznp odganjajotih sort na sorte, ki
zgodaj odganjajo in narobe, Tudi je upo-
Stevati, da se slabo raslofa eoria nikakor
ne bo dobro razvila na slabo rastofem dree
vesu, pat pa se priporofa slabo rastole dre-
vo precepiti z dobro rastofo sorto.

V marcu je treba pri mladem drevju pre-
gledati vezi, da se ne prifno zajedati v
deblo.

Med najvaineife opravke pa spada e
zimsko Zkropljenje drevja z drevesnim kar-
bolinejem (dendrinom, neodendrinom in ar-
borinom) ali pa z Zvepleno-apneno brozgo
(15 do 209%), kateri dodamo 1% Zelezne
galice. To 3kroplienia mora biti na vsak
natin izvrieno pred brstitvijo. Ce bi pa kdo
ne bil poskropil & kakim karbolinejem, pa
naj poskropi takoj ko brati nabreknejo z
2% bordosko brozgo in dodatkom 6% mix-
drina, ki nabreklim in Ze rekoliko razvilim
brstom ne Skoduje. To meZanico uporablja-
mo za Skropljenje jablan, hru3k, &eZenj in
vienj; &eSplie pa poikropimo z 10% Zve-
vpleno-apneno brozgo in dodatkom 6% mix-
drina. Pri veem &Kkropljenju je treba ekrbno
paziti, da Ekropivo zadene vse drevesne de-
le le tako pofkropljeno drevo &e bo uspeino
borilo proti Ekrlupu, mahu, lifajem in raz-
litnim zajedaveem.

V vinogradu smo z rezio Ze kon¥ali. Po
rezi je fas, da izvrsimo zimsko Ekropljenje,
¢e smo imeli lani v vinogradu kodravost ali



pa veliko vingke priice, Vzeli bodo 25%

dvepleno-apneno brozgo.

Tako] po rezi namestimo v vinogradih
kolje v lepih vrstah. All ni vinograd stokrat
lepsi, fe so trsi v lepem redu? Pa ne samo
zaradi lepote, tudi zaradi korislnosti naj
veéak skrbi za ravne vrste, V takem vino-
gadu lahko izvriujemo vsa dela, trsje pa do-
biva enakomernejo in bolj5o svetlobo, kar
je za uspevanje vsekakor zelo vaino, Trse
vezemo h kolom Ze sedaj, ne pa Sparonov,
ker je nevarne, da nam v primeru poznih
mrazov pozebejo, fe bi jih privezali nizko
b tlom.

Za nove nasade bo freba zrigolano zrav-
nati in zakolititi tako, da bodo trsi vsa] 1m
in 10 em vsaksebi. Na ta natin je zagotov-
lieno, da bodo dobili dovolj sonca in svet-
lobe in da med trei ne bo preveé vlage.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Ako se Bo v drugl poloviel marea zemljy
v vinogradibh e primerno ogrela (prva pa.
lovica je bila se dokaj mrela!) in & bo vre.
me ugodne, bo treba zaleli s sajenjem trsja,
Ze pred sajenjem pa tudi med sajenjem pae
zimo, da bodo sadike dobro zukopane v zeme
1ji in do bodo 2 zemljo zakrila tudi eepljeng
mesta, da e nam traje ne izsusi, Tako pred
eaditvijo namodimo cepljenke v zmes ilovie
ce, kravjeka in vode. nato jih pa po saditvi
skrbng pokrijemo in zasujemo s kompostom,
Hleveki gnoj ne sme priti tik h cepljenkam!?

V vinski kleti je res &as, da vza vina pr-
vid pretofimo, sicer se nam lahko prifno
droZe razkrajali, Da je treba vina stalno dos
polnjevati, vemo LaZjih vin ne homo pres«
takali drugi®, paé pa leika, ki #mo jih prvid
pretodili Ze bolj zgedaj. Pri drugem pretas
kanju naj kleter pazi, da pride vino Sim
manj v dotik z zrakom, '

Nasi mali

Marjanica.

Kako je e hilo z Marjanieo? Pofakajte,
takoj vam povem!

Bile je rayvno na dan pred praznikom
Marijinega Oznanjenja, ko pri nas v Slove-
niji materin dan praznujemo. Marjanica je
prizla na breg, kjer je bilo pod grmovjem
vse polno modrih vijolie. Tako lepo so de-
htele, da je Marjanico kar v nos Zgatkalo,
30j,¢ je zaklicala, skako je fo lepo! Poln

redpasnik jih lahko naberem, To ho lep
pek, kI ga bom dala mami za julriZnjl
praanik.(

In ze se je sklonila in prifela trgati
dehtefe cvelke. Nalo se je vsedla pod ja-
blano in jih zvezala v lep Sopek. 8 Zopkom
v roki je stekla proti domu,

_ Pa jo epelje pot mimo kuhinje. Tam za-
leda Marjanica na mizi lep kroZnik, naj-
{pil. kar jih je v hi3i. In Ze ima Mar|anica
novo, lepo migel. Vzame kroZnik, zlofl po
njem vijolice, da ima lepi Sopek tudi lep
okvir in hopla! Ze tefe po slopnicah v gor-
njo eobo, kjer mama pravkar pospravlja.
Toda — kako je to v Zivljenju: v najvedje
veselje tako rada slanca pade! Marjanica ge
epotakne na gtopnicah, pade in kroinik z
Tepim Eopkom fi uide 2 rok. Seveda je bilo
na stopnieah samo %e kupdek Erepinj, lepega
kroinika pa ne ved. Mama je v sobi elifala
ropol, pa Je pritekla na stopnice. Zagledala

je Marjanico, zagledala pa tudi Frepinje in
zdaj, le fakaj, uboga Marjanica! Mama ni
rekla besedice, samo obrnila se je, poiskala
dolgo 8ibo in Marjanica jih je poStene dobila,

Marjanica te kriviee ni mogla preboleti,
Nikoll ve& ni trgala za mamo roZic in tudi
materinega dne ni nikoli ved z veseliem
praznovala,

Kaj pravite, ali je ta matl prav ravnala?®
Mi bi rekli, da ne. Vsaj poizvedela bi bila
lahko, kaj je Marjanica delala, preden se
je s &ibo epravila nadnjo. Saj ne refemo,
da je imela Marjaniea prav, ko je vzeln brey
doveljenja majlepsi kroinik v hidi, gotovo
|e hilo lepega kroknika tudi fkoda — toda...
Marjanica je vendar lo delala samo iz ljue
beznl, samo zalo, da bi mamo razveselila.
In a &vo] dober namen, za svoje veliko
navdufenje, pa je zdaj &ibo dobila, Ne, pa-
metna mati tako ne bo ravnala. Res, da
Marjanice: ne bo pohvalila za njeno nerod-
nost, toda vprafala bo pre), kake je do ne-
arefe prislo in potem bo upostevala razpos«
loZzenje, v katerem je bil otrok in mu ba
majhno &kodo, ki jo je maredil. odpustila,
Golovo Marjaniea mami ne bl bila zame~
rila, ¢e bi je bila le ta rekla, da mora iz
gvojega hraniinifka Skodo povrniti; ali pa da
mora toliko Fasa wvarfevati, da bo Lkupila
nov kreinik. O, to bi bila Marjanica gotova
razumela. Toda ¥iba! Ne. Zares razumemo,
da Marjaniea tega sami ni mogla pozabiti,
Morda je mami to odpusiils, pozabiti pa
prav gotovo ni mogla, — ~. Ha



Kako pomivamo

Véasih dobimo na mizo pesodo, ki je
v slabo umita. Drie se je 3e ostanki prej-
nega obeda in fe jo primemo v roko, do-
dutimo, da je se vsa maslna, nameslo

pomita poseda ni nit fudnega, kakor véasih
pomivamo. Pesodo, ki e je drie 5e vsi
stanki, ki eo dostikrat Be prisuleni, po-
pakamo v 5kaf z malo vode, ki ni nili kdo-

more biti ista.

~ Ker je slabo umita posoda skrajno ne-
kusna, nezdrava in je nikakor ne smemo
positi na mizo, si moramo uradili pomiva-

i tem vendar popolnoma Eisto posodo. Naj-
inejfe na kar moramo paziti pri tem go-
podinjskem delu je obseZno v tehle dva-
gajstih pravilih:

1, Oskrbimo si pravofasno dovolj vrola
‘yode! Cim vei vade imamo na razpolago,

em bolj goloyo bomo dobro pomili.

~ . Uporabliamo tudi milo in eicer za vse
wrste pozode, Le v vrodi vodi 2 milom do-
- bimo res disto pesodo.

8. Umazano vedo premenjamo, & treba
fudi vetkrat; v umazani vodi m mogode ni-
Qerar ofediti, Voda, v kateri splakujemo bo-
“di Ze holj vrofa kot ona za pomivanje. Tako
_eplaknjena posoda se sama hitro posuii in
tlploh ni treba brisati. Le stekia in pri-
- bora ne ememo pustiti, da se samo susi, am-
' pak ga moramo zbrigali.

4. Na Sledimo z brisalkami, Saj |ih opere-
- mo lahko velkrat gproti in zmanjsamo s tem
tedensko pranje. Ce smo prav pomivali, tu-
. di ne bodo umazane.

. b, Preden zainemo & pomivanjem, poso-

‘do uredimo; veako vrslo zase prirofno zlo-
Zimo na svoj kup, Obenem ji ozlrgaimo vse
~oztanke jedil, ki se je drie. Akp nismo pu-
slili, da bi se kaj prisusilo. zadostuje kepa
papirja, s katero vse zlahka odstranimo,

. 6. pomivajmo v temle redu:

Najprej steklo, potem jedilni pribor, nato
poreelan. Sele nazadnje je na vrsti posoda
v kateri smo kuhali. Ko pribor zbrifemo, gn
‘ebenem Ze lahko tudi osnakimo. Ni treba
‘Eakati na Usli dap, ki je navadno doleten
- 23 lo; tak pribor je vedno ves {ist,

7. Kar sze tife posode v Kaleri kuhamo
in pripravljamo, je najbolie, da jo kalikor
6e da, sproti umijemo, ko jo nehamo rabiti
~ n. pr. aklede, eita, deske, sekljafe, kozice
itd. Posebno v majbni kubinji je opoldne

.
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dosti manj zadrege, e sproti spravime po-
sodo nazaj v omaro, namesto, da leZi okrog.

8. Ker nismo mogli tako) umiti, moramo
namotili v vodo, da se ne prisudi. Mastna
posoda in laka od sladkibh jedi se najlepSe
odmodi v vroéi milniel. V skledo faje, mie-
ka in testa pa nalijemo mrzle vodo.

Na slekieno posodo v kaleri zadnje Tase
tudi kuhamo in pefemo, moramo pazili v
toliko, da nalijemo vanjo vodo. ki je pri-
blizno epako topla kot posoda, Ce je vrota,
denemo vanjo enako vrofo, ¢e je mrzla, pa
hladno. Nenadne razlike ne prenese in nam
lahko poéi.

10, Skledo v kateri smo pomivali. je tre-
ba odistili z zelo vroto vodo. Le tako spere-
mo tudi vso masl, da se ne more slrdili na
slenah porode,

11, Ako smo uporabljali v koritu za po-
mivanje tudi sodo, moramo izprali korilo z
vrelo vodo. To je nujna potrebno, sicer se
spojita maifoha in soda v mehko milo, ki
2amagi odlok za vodo. Zalo je boljfe, da v
takem priern vodi ne pridevamo sode,

12. Uredimo si vse priprave tako, de
udobno pomivameo sede, S,

KUHINJA

Galjazeva juba, V kozlel razgrejem 5 dkg
masti. V razggrelo mast veujem eno dehelo
ali dve drobni in eesekliani febuli. Ko ¥e-
bula zarumeni, dodam 10 dkg na majhne
korke zrezanegs govejega mesp, vellk sfep
paprike, na papriko Zlico kisa, polem de
itep zrezane kumne, primerno soli in nekaj
ilie vode. To prazim pokrito tolike tasa, da
se mezo zmehda. Na zmehéano meso polres
som Zlico moke in Ze malo poprakim, Nato
zalijem z 2 litra kropa, pridenem vejico ma-
jarona, laverov list In vejico 3alraja, Ko
jnd nekaj ¢asa vre, ji dodam 3 krompirje,
Katera sem oprala, na kose zrezala in v
glani vedi skuhala. Vse skupaj naj 5e pre-
vre, nakar dam kot juho na mizo.

Tako napravijena guljaieva juha se lah-
ko porabi za posino. Le pridalek mesa se
apusti. Nameslo mesa se laghko porubi sla-
nik. Slanik je treba poprej 12 ur namakati.
Prvo dam v mlaéno vodo, petem pa v mrzlo.
Menjava so vr3l v presledkih 6 ur.

Korenéek in por. Korenlck ostrzem, epe-
rem, mu izdclbem strien ter ga na majhne
rezince zrelige Por, katerega na; bo manj
kot korena, tudi operem in tudi na tanke
rezance zrezem. Oboje praZim pokrito na
surovem maslu ali na masti s pridatki ilieo
vode, stepa paprike, primerno soli in seseks




lianega zelenega petersilja. Ko je zelenjava
omeh®ana, ji pridenem Zlico kisle smetane
in dam kot prikuho & krompirjem na mizo.
Ta prikuba je primerna za éas, ko nam
drugih prikuh primanjkuje.

Jetra na lovski nacin. Kakega pol kilo-
grama telefjih jeter operem, jim nareiem
koZo ter jih zdrgnem & poprom in & str-
timi brinjevimi jagodami. Tako zdrgnjeno
mego pretaknem 8 suho slanino in denem
na masl, v kateri sem zarumenila precej
tebule. Potem malo zalijem z vodo in po-
krito dusim eno uro. Po tem &asu polijem
jetra z meSanico moke in kisle smetane
ter eokom polovice limone. Ko jed prevre,
jo dam razrezano & kruhovimi emoki na
mizo. )

Krhke prestice. Testo napravim iz fetrt
kilograma moke, 7 dkg sladkorja, 14 dkg su-
rovega masla, enega celega jajca in enega
rumenjaka. Surovo maslo z noZem razrezem
in z dlanmi zmeSam med moko. Potem do-
dam jajea in prav hitro pognetem v rahlo
testo. Teslo dam na hladen prostor, da pol
ure potiva. Polem oblikujem iz tesla za pa-
lec debel svalek. Iz tega svaljka oblikujem
litne prestice. Prestice polagam po pekadi,
jih namaZem z ostalim beljakom in pofresem
z debelo sladkorno gipo. Prestice spefem v
neprevroti pefici.

Kruhovi emoki v prtiéu kuhani. Za emo-
ke rabim: 3 Zemlje ali 20 dkg belega kruha,
malo manj kot Cetrt litra mleka, dve jajei,
malo soli in zelen peter3ilj V mleku raz-
tepem jajea in jih osolim in dodam zelen
peterfilj, Z raztepenjem polijem Zemljice,
katere sem zrezala na majhne kocke, Ko se
kruh napije, primefam nekaj Zlic moke, do-
bro zme3am in oblikujem velik emok ali po-
dolgasto klobaso. Ta emok ali klobaso zavi-
jem v moker z drobtinami potresen prti¢ in
skuham v obilni slani vodi. Ko jed kakih
20 minut vre, jo vzamem iz prhifa in zreZem
na rezine. Povriino zabelim z v maslu pre-
cvriimi drobtinami.

DOMACA LEKARNA

Za zlatenico pij &aj od luba rumene vr-
be aii Korde benedikte. Ne uZivaj mastnih
mesnib jedi, ne teikih moénatih, ampak
juhe, lahek pleniéni kruh. mleko in zele-
njadne jedi, dobro sadje. Mrzla pijata &ko-
duje jetram. Dobro je, & prevres suho
sadje in pije3 po malem to oslajeno vodo.

dje so ofrpneli. V 4 litre kropa vsuj za
12 gramov betonike, ravno toliko roima-
rina ter prav toliko preZiljke in Zajbelja.
Ko je to dobro prevrelo, precedi in stresi v

odlitek 1 kg brinjevih jagod. Kuhaj pol ure,
Potem pretiaéi in primesaj na liter pretlade.
nega 1 kg kandisa, To kuhaj do gostega in
jemlji dvakrat na dan po Zlici. Ude si maZj
z gabezevim mazilom.,

>Roke imam trde in mrzle.c To je lahke
zaradi prehlada ali pomanjkanja krvi v ro-
kah. Treba je okrepiti celo telo. Roke koplji
zjutraj in_zveler v otrobovi kopeli, potem
jith namaizi e timijanovim mazlom, ki je
poZivilo Ze mnogo mrivih rok. Pregneti ro-
ko gori do ramen, potem jo zavij za nekaj
minut,

Gomili#in ¢aj pomaga za krfe v ZFeloden
in v &revesih; fe je ®aj premofan, povzrofi
bruhanje. Najbolje je, da ga opari%, pustid
10 minut in odlijed. Zlitka na ¥y zadostuje,
Zelo dobri eo gorki obkladki gomilic za
klanje v é&revih, za grifo, zaprte velrove,
bole¢ine v felu in udesih. Za hudo griZo je
svetoval lekarnar: Skuhaj mofno kavo, od-
cedi in prevri na kavi Zlitko gomilie.

Ce so udari¥ in te boli glava, nave¥i si
¢rnega mehkega kruha. Ko se posudi, deni
drugega in delaj tako, dokler ni izvlekel
bolefine in vrofine. Nekateri &i devajo na
Zelodec opeten in & slivovko zmofen kruh.
Pfenifni kruh prevri na mleku in devaj
gorkega na mehke ture. Bo prejél.

Za vroce ture in vnete rane zmefaj dva
rumenjaka z Zlico laskega olja, namaZi na
platno in naveii. Ko se posudi, namaii zo-
pet mazila na drugo krpo in vrzi preifnjo
v ogenj. Pazi, da se ne dotika® ran s prsti,
ne iztiskaj turov z nohti, da se ne zastrupi
kri. Za izmivanje je najboljia razred®ena
arnika — Zitko na liter vode,

Vino lecjanovo, ki pospedi prebavo, Zme-
faj po 15 ¢ razrezanega leciana, rabarbare
in pomaranénih lupin in 15 ¢ stolfenega kol-
meZa, 12g stolfenega janeia in 12 g stolfe-
nega kocijandra: deni v siekleno posodo,
nalij & poldrugim litrom belega vina in po-
stavi za 24 ur na toplo. Potem pretlati skozi
sito ali skozi filtrirni papir in vzemi vsako
jutro pred zajirkom po 8 Zlice tega vina.

SEJMI

20. IIL: Ziv. in kram. Mirna ped, Ig, Ko-
fevje, Lemberg: Ziv. Vubred; Ziv. in kram.
Dravograd, Smarje pri Jeliah. — 20. IIL
Ziv. in kram. Rovte pri Logateu (na Tihi po-
nedeljek). — 21. IIL: Ziv in kram. Metlika,
Pernovo; svinj. OrmoZ; gov. in konj. Ptuj;
Ziv. in kram. Sv. Kridtof; Ziv. ZiZarski vrh
nad Sevnico; svinj. Dol. Lendava. — 22, IIL:
svinj. Celje, Piuj, Trbovlje: Ziv. kram.
&martno ob Paki. — 24, IIL: Ziv. in kram.
Veliko Mradevo, svij. in drobn. Maribor,
evinj. BreZice, Celje in Trbovije. — 25, IIL:
gor. svinj. in kram. Mokronog (soboto pred
Tiho nedeljo). 25. IIL Ziv. St. Lenard v Slov.
Goricah, gor, ovee, koze, kram. na Stari
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‘ Ljubljann. Na sejmu dne 2. marca je ime-
givina naslednje cene: voli 1. vrete 4 do
din; 11. 4 111, 3.50 do 4; telice I. vrate

4 11. & do 5.50, prasiti Speharji 8 do 8.50, pr-
atarji 7 do 7.50, sremski Speharji 850 do 9
din za 1 kg Zive teZe, surove koZe goveje 10,
eletje 12, svinjske 10 din za 1 kg.
Kranj. Na sejem v ponedeljek dne 6. mar-
ea so prignali 71 volov (prodoli 89) 29 krav
15) 4 teleta (4), 7 telic (3), 4 bike (3) in
@) prasifev (09). Cene so se gibale lako:
woli 1. vrste 550 din, 1L 5, 111. 430; telice
1. 5.50, 11. 5, III. 4.50; krave L. vrste 5, I
75, 111, 8.75; teleta 1. vrate 7, I1. 6; prasiti
Fpeharji 10 do 11, prdutarji 850 do 9.50 za 1
Zive teze. Mladi pujski od 7 do 8 tednov
460 do 820 din komad. Surove koZe goveje

g.

Blanea pri Sevnici. Na sejmu dne 28, fe-
arja so prodajali Zivino takole: voli 3
‘do 4.50, junci 3 do 4, krave 2.50 do 3, telice
8 do 4. teleta 5, plemensgke svinje 6 do 7,
aladici 6 do 8 din za 1 kg Zive tele,
Metlika, Dne 28, februarja so na sejem
¥ Metliko prignali 188 volov (prodali 41 do-
‘malim, 9 tujim kupeem), 125 juncev in telie
(89), 69 krav (29) in 138 prafitey (40). Ce-
‘pe 50 se gibale tako: voli I, vrste 5. 11. 4,50,
4; telice in junei L 5. I1. 450 11 4:
“krave 1. vrste 4.50, I1. 4, II1. 830, prasiti
od 200 do 50 din po komadu.

CENE

~ Smarje pri Jelfah, Porofajo o sledefih
“eenah Zivine: voli I. vrste 450 do 550, II.
8.50, do 4.50, I11. 2.50 do 3.50; telice 1. vrste
4 do 5, 11, 8 do 4, 111 2 do 3; krave L vrste
4 do 5, 11. 8 do 4; 111, 2 do 3; teleta L. vrste
5 do 6, 1. 4 do 5, praditi Speharji 9.50 do
110.50, priutarji 8 do 9 din za 1 kg Zive teie.
‘Surove koze goveje 10, telefje 12, svinjske
8 do 11 din za 1 kg.

Ptuj. Na svinjskem eejmu dne 11, marea
‘80 plafevali prasife: priutarji 7 do 750, de-
bele svinje 7.50 do 8, plemenske svinje 6.50
do 7.25 za 1 kg Zive tefe. Mladi praditki 6
‘do 12 tednov stari 180 do 160 din komad.
Maribor, Na sejmu dne 28. februarja, ka-
mor so priguali 463 glav Zivine, prodali pa

216 glav, o bile cene takine: voli I. vrste
5.50 din, 1L 4, I11. 8.50 do 8.75; krave I. vr-
ste 4.25 do 5, IL 3 do 4, III. 2 do 3; mlada
Zivina 3.50 do 4.50, teleta 4.50 do 6 din za
1kg Zive teie

LJUBLJANSKI TRG

Cene mesa in mesnih izdelkov, Govedina
8 do 12, jezik 14 do 16, vampi 8, pljuda 6,
jetra 10 do 12, ledvice 12 do 14, moZgani 18
do 20, loj 6 din za 1 kg. Teletina 12 do 16,
jetra 18 do 20, plju¢a 10 do 12, moZgani 20
do 24, ledvice 14 do 16 din za 1 kg. Svinjina
14 do 18, pljuta 8, jetra 12 do 14, ledvice 18,
glava 6, parklji 5, elanina domada 16 do 17,
hrvaska 18, ealo 18 do 19, mast 20 do 22,
Eunka 22 do 24, prekajeno meso 1. 18 do 20,
IL 16 do 18, jezik 18 do 20 din za 1 kg.
Drobnica: koStrunovo meso 8 do 10, jagnje-
tina 12 do 14, kozlefevina 16 do 18 din za 1
kg, Konjsko meso 1. 6, II. 4 din. Klobase.
Krakovske 1 kg 20 din, debrecinske 18 do
20, hrenovke 18 do 20, safalade 18 do 20,
tlafenka 12, sveie kranjske 80, polprekajene
24, suhe kranjske 35 do 40, prekajena slani-
na 20 do 24 din za 1 kg.

Perutnina. Pidfanec komad 15 do 18 din.
zaklan 1 kg 26; koko3 ali petelin komad 24
do 80, zaklana 1 kg 22; raca komad 28 do
30, zaklana 1 kg 24 do 26; gos komad 40 do
59, zaklana 1 kg 28; golob komad 3 do 5,
pulardi komad 85 do 45 din.

Zelenjava. Solata ajserica 1 kg 10 do 12
din, endivija 4 do 6, domad radi®¢ 10, ino-
zemeki radi¢ 14, cvetala 8 do 4, rdele zelje
1, kislo zelje 1.50 do 2, ohrovi 2 karfijola 3
do 4, kolerabe 1, Zpinafa 6 do 8, inozemski
grah v strotju 12, konoplja 6 do 8. laneno
seme 6, luifen fiZol 3.50 do 4, Febula 3.50,
por 1, Tesenj 5 do 7, krompir 1, repa 0.25
do 0.50, kisla repa 1.50 do 2, korenje 4, pe-
ter3ilj 4 do 10, rdeda pesa 2 din za 1 kg.

Najvainejie specerijsko blago: Kava 1
kg 56 do 80 po kakovosti, praiena kava 68
do 120, kristalni sladkor bel 1450, kocke
16, kavna primes 19, riZ 1. vrste 13. II. 8,
jedilno olje 14 do 18 Yin 1 liter, vinski kis
3.50, navadni kis 2,50, morska sol 2.75, pe-
trolej 1 liter 7.50, testenine I, vrste 12 do
17, 1L. 8, pralni lug 4, &aj 120 do 200, rozine
12 do 16 din 1 kg.

V vsako hiso »Domoljuba!l
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Pomotoma nenpoitevana pareela J. S, P,
Pri zapustinski razpravi pred 16 leti ena
parcela pomotoma ni bila cenjena in je zalo
ostala neprepisna, dasi ste ko! prevzemnik
zapustine v naravi tudi to Se neprepisano
parcelo ves ¢as uzivali,, eeslram pa izpladali
po zapudlinski cenilvi dolofepe deleZe. Da
bo ta parcela prepisana na vas, ki ste po
dednem dovogoru prevzeli celo zapuséino v
naravi, bo potrebno, da se vri nova zapu-
Stinska razprava. Pri tej bo treba to parcelo
ceniti po sedanji vrednosti in se bo sestram
kot sodedinjam dolofen dedni dele: soraz-
merno za toliko zvifal, kolikor se je s tem
zvisala vrednost od vas prevzete zapuitine.

V konkurzu doloéeni delek. H. A. U, Ko
je prisla vasa zavarovalnica v konkurz, sle
morali vai upniki & tem rafunati, da ne bo-
ste prejeli izplalane celolne terjalve ampak
le del iste. Koliko bo ta del znasal, se v na-
prej ne more dololiti na sodiifu: vee to za-
visi o tem, kako &o se vniovtile bodisi nepre-
mifnine, ki o bile last zavarovalnice, od-
nosno, kako so bile izteriane terjaive, ki jih
je napram &vojim dolinikom imela. Kon-
kurzni upravitelj odgovarja zalo, da prej-
mejo vsl upniki sorazmerno enako platilo in
mora njegovo poslovanje odobrili sodisfe,
Obrntie se na konkurznega upravitelja, da
vam pojasni, koliko boste Ze mogli dobiti.

Ce lastnik ni gospodar. T. I. L. PriZenili
ste se na malo posestvo. ki se je prepisalo
takoj na vas, dofim &i je ta¥*a Izgovorila
dosmrino gospodersivo in uZitek, Radi legn
@ tasfa kot gospodarica opravitena, da od-
ofi in dololi, kdo sme in hje stanovali v
hidi. Ker ima viitek celega posestva, nisle
dolZni, da Ji dajate kake priboljike. Ce hier-
ke materi kupujejo za nedelje kake pribolj-
ike, bodo smele povratilo teh izdatkov zah-
tevati le od matere, odnosre niene zapu-
&tine, fe kupujejo po njenem narolilu, ne
pa od vas, ki sle Jastnik posestva.

Zena invalida. A. M. V. P, Svelujemo
vap, da prosite na obfini. da vam napizejo
pravilno prijavo za vdovsko rento. ki jo po-
tem odpoiljete okroZnemu sodi3¥1 v Novo
mesto. Sodii¥e bo deloma samo pribavilo
manjkajo¥e podatke, ali pa tudi vas naknad-
no pozvalo, kaj morate fe predloZiti, Viega
in vee priloge za uveljavljenje invalidskih
pravic g0 koleka proste.

Posojilo na odplaéevanje. 1. T. — Naj-
holje bo za vas, fe vzamete posojilo pri do-
matem denarnem zavodu. Tam poznaio vas
in vaje pridobitne razmere in domafe po-
roke.. V mestu so razni zavodi, ki dajejo

jila. Ce niste sami zadosino izveibani
v presoji pogojev, pod katerimi_dajejo po-
gojila, prosite za besedilo zadolZnice, ki jo
boste morali podpisati ter jo fe pred pod-
pisom z vestakom, ki mu zaupate, dobro
prestudirajte, da i bostg 3¢ pred podpisom

na jasnem, ali o taki pogoji za vas zmoge
ljiivi ali ne, Po podpizu zadolZnice se

boste mogli izgovarjati, da niste vedeli alf
razumeli, kakine pogoie ste prevzeli nase,

Obraéun med brati. J. G, V. — Brat-po.
sestnik je dolZan povrniti vam denar, ki ef

a je izposodil od vas in ga obljubil vrnitf,

‘e ste vi leZal bolan na domu, pa niinat
uZitka, ampak le &lanovanje zapisano, va
eme brat-posesinik rafunati hrano. Vi m
smete odratunati od hrane dohodke, ki jij
je imel iz vafe njive. S takimi obrafuni ne

odile na sodi5fe, ampak se doma pobotajle,
— Dolg, ki ga je brat prevzel s posestvom,
mora plafati brat kot prevzemnik, feprav jo
bilo to ustno dogovorjeno in ni¢ zapisano.

Pot v vinograd. K. I. D. — Ce ste s avoe
jimi posestnimi predniki vred uporabljai

ot preko sosedovega vinograda skozi 80
et kot pot za v evoj vinograd, potem ste
gluZnostno pravico v korit evojega vinograe
da priposestvovali in vam sosed te poli ne
more uspesno prepovedali. Vi imate pravico,
da zahtevate od soseda zemljeknjiZno lis
stino, s katero lahko predlagate vknjiZbg
te vaSe priposestvovane pravice. Ce sosed
dviga Zkarpo, mora za vaso pot pustiti pris
meren prehod. Ce ge s =osedom ne moreta
eama seporazumeti, vam svetujemo, da ga
daste pokiicati na pelat k sodiddu, kjer mu
hol sodnik razleZil, da vam ne eme poti brae
nili.

Ureditey meje. I. K D. — Ce je sodnik v
postopanju zaradi uredilve eporne meje na
kraju samem dal postaviti mejnike, potem
je pat meja dolofena in poteka v ravni &rtl
od mejnika do mejmika. Trte, ki rastejo
preko te mejne &rte, so 8 tem postale vaZe,
trie, ki so ravno na mejni &rtl, pa so po-
stale skupna last. Meja v naravi je tedaj
dolofena in bo zemljemeree le to dolofeno
mejo sedaj natantno prenesel v kalastrsko
mapo. — Da bi se morale trte do pol metra
ol meje odsiraniti, ni nobenega zakonitega
predpisa,

Ukradeno kolo. 1. K. D, — Brez vaZe ved«
nosti sposojeno kolo je bilo izposojevalcu
ukradeno. Pravico imate od njega zahtevati
vrnitev kolesa ali pa odskodnino za vrednost
ukradenega kolesa. Izposojevalee vam bo
moral platati 5% zakonite obresti od prie
gojene odskodnine za ukradeno kolo, ne bo<
ste pa mogli zahtevati odikodnine za toy
da ne morete sedaj, ko nimate kolesa, oprave
ljati sluZbo potnika tako, kot prej. Va3a sivar
je, da si &imprej nabavite drugo kolo.

Drevje ob meji. Z, V. — Va3 sadni vrt
meji na sozedovo parcelo, ki je zasajena 2
visokim dreviem, ki vam dela &kodo. Vsako
leto sosedu narofate, da naj mejo poseka,

a ge nid ne zmeni. Vpralate, kaj bi storili.
r’o postavi imate sicer pravico obsekati veje
s sosedovega drevia, ki vise v va¥ zrafni
prostor. Toda pametneje bo, da se & soses
dom zlepa pomenite in ga sku3ate pridobiti,
da to on sawm slori, ' =




