ospodar in gospodinja

V zadnjih dveh élankih je bilo po-

¢ aprilu in maju obdelavati, ako hode-
mo zarodek ubraniti pred érvivostjo in
stavostjo, kot posledico dveh naj-

‘gkrlupa. Povdarjam Se enkrat, da brez
‘te ohdelave, ki se izvaja v obliki skrop-
ljenja sadnega drevia s primernim
gkropilom v natanceno doloéenem déasn,
i mogode pridelati lepega, namiznega
sadja, zlasti ne, ako je ¢ez leto neugod-
0, mokrotno vreme,

Toda kljub vsem opominom in na-
- yodilom po strokovnem in drugem c¢a-
‘sopisju in kljub neprestanim predava-
“pjem in praktiénim vajam in slednji¢
“kljub skuSnjam minulih let, bo ostalo
vendar 3e mnogo, mnogo sadnega dre-
ja neobdelanega v veliko skodo sadjar-
jev. Ce preizkujomo vzroke zakaj se na-
‘&1 sadjarji tako tezko lotijo uprav tega
dela, najdemo skoraj povsod dva po-
glavitna izgovora: En del je tako sta-
rokopiten in za nove pridobitve na tem
polju tako nepristopen, da o takih sno-
votarijah« sploh noce nié slisati, ées da
to vse skupaj ni¢ ne pomagi, ¢e ni le-
tina za to. Mnogo jih je pa, ki uvidijo
vaznost in potrebo, toda se kljub temn
ne morejo odloc¢iti za dejauja, ker se
boje strodkov,

Onih prvih, ki so nepristopni za vsak
napredek, ne bomo prepricevali kako
nespametno ravnajo. lzuéila jih ho séa-
- soma skoda, ki jo bodo utrpeli. Pac¢ pa
bi radi one druge, ki se hoje stroskov,
prepricali, da so stroski skropljenjs
" razineroma majhni v primeri s Kovistjo,
ki jo s Skropljenjem sadnega drevja
dosezemo. Trud je sicer precejien, toda
- tudi ta bo bogato poplacan.

Poglejmo! Za prvo Skropljenje, ki jc
aamenjeno skrlupu in ki ga opraviiajo
napredni sadjarji vprav te dni, so stro-
ski tile: 1 kg modre galice stane 6 Dy,
“potrebno apno 1 Din. 100 litrov 1% La-
* krenocapicue brozge (bordoske ULrozge)
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Kako se izplaca

stane torej celih 7 Din, S8 to kolidine
obdelamo lahko temeljito najmanj :ri
odrasle jablane. Na eno drevo vpride
torej 2.33 Din. Ce se drevesa mlajéa, jih
obdelamo pa lahko pet ali Se veé in Je
strosek za drevo fe neznatnejfi.

Za 2. in 3. gkropljenje potrebujomo
za 100 litrov Skropila poleg 1 kg galice
%o 10 dkg zelenila urania, ki je v pro-
daji na drobno po 1 Din dkg, Stroik: za
100 litrov Skropila, ki ga Lomo potre-
bovali takoj, ke bodo jablane cevele ix
3—4 tedne pozneje, stane torej:

1 kg modre galice . . Din 6&—
2 kg gaSenega apna Din 1.—
10 dkg zelenila nrania Din 10—

Supaj .. Din 17—

Nu eno drevo pride torej Din 5.66

Skupui stroski za temeljito trikratno
skropljenje enega drevesa znaSajo to-
rej: za 1. skropljenje z 1% bakreno apn.
brozgo 233 Din, za 2. skropljenje z 1%
bakreno-apneno brozgo in z dodatkom
10 dkg zelenila 566 Din, za 3. Skroplje-
nje toliko kakor za 2. Skropljenje 5.66
Din ~— skupaj 13.E5 Din.

Vzemimo sedaj, da bi dala taka ja-
blana neskropljena 0 kg jabolk, iz ka-
terih bi pabrali v najboljfem sludaju
20 kg pamiznih brez madeza po 1.50 Din.
30 kg bi bilo pa slabo razvitihk, krasta-
vib, érvivih ali kako drugade pokvarje-
nih, ki bi se mogla prodati samo za
mo&t, recimo po 80 par kg, Za teh 50 kg
jabolk iz peskropljenega drevesa bi iz-
kupili torej:
zi. 20 kg namiznih po 150 Din, 30 Din,
za 30 kg moitnih po 080 Din, 24 Din —
skupaj 3 Din,

Ko bi pa tako jablano trikrat, o pra-
vem ¢éasn in pravilno skropili, zaneslji-
vo lahko pricakujemo, da bo dala vsaj
S0 kg jabolk in sicer najmanj 60 kg na-
miznih in le 20 kg moitnih. Vrednost
teh jaubolk vo prejinjih cenah bi bila:
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60 kg namiznih po 150, % Din, 20 kg
moitnih pa 0.80 Din, 16 Din — skupaj
106 Din.

Ako primerjamo vrednost jabolk s
skropljenega drevesa z vrednostjo pri-
delka z neSkropijenega drevesa (106 D: 1
— 54 Din) vidimo, da nam vrZe $krop-
ljeno drevo 52 Din veé n.go neskroplje-
no. Stroski za &kropljenje so pa znasali
za drevo 13.65; imamo torej pri enem
samem drevesu (52 Din — 1365 Din)
3835 Din cCistega dobicka.

Ce od tega zneska odbijemo Se 8.35
Din za delo, ali zamudo ¢asa, ki ne zna-
8a za vsa tri 8kropljenja za eno drevo
ved nego eno uro, nam ostane e vedno
lep znesek 30 Din, ki smo ga pridobili
8 8kropljenjem. Trdno smo pa prepri-
¢ani, da bo uspeh vobée e ugodnejii,
ako opravimo delo vestno in natancéno
po navodilih, zlasti kar se tice priprave
skropila in ¢asa za Skropljenje.

Omeniti moramo konéno Ze neko ve-
liko ovire, ki je kriva, da se tako po-

Za rast piscet

Za razvoj in dobro raito piscet ne
zadostuje %e samo dobro in pravilno
krmljenje. Poleg redne in primerne
krme in pijade, zelo ugodno vplivajo
na radfo piscet solnee, svezi in disti
zrak, gorkota in snaga. Kakor hitro
manjka ali primanjkuje le eden nave-
denih pogojev, lahko tudi izostane pra-
vi uspeh pri vzreji piséet. Brez solnca
in dobrega sveZega zraka, v katerem
edino je vedno tudi dovolj kisika, ne
more nobena mlada Zival dobro uspe-
vati in rasti, fe najmanj pa piscée. Ka-
dar je Se prehladno in ne morejo pi-
s¢eta ven na prosto, glejmo, da pride
ob solnénih dneh vedno éim veé solnea
v prostor, kjer imamo pisceta, Ob le-
pem primerno toplem vremenu pa pu-
stimo kokljo s pisfeti ven na solnce.
Prostor, ki smo ga namenili za biva-
nje piséet, prezra¢ujmo dobro in po-
gostoma. Brez dobrega zraka, oziroma
brez kisika, ki ga je zadosti le v do-
prem zraku, ni prave prebave in brez
te tudi ne dobre normalne raice piscet.

Piidetom je potrebna zlasti prve dni
in prve tedne njih Zivljenja tudi obila
gorkota. Takoj ko se izleZejo, se naj-
bolje pocutijo pri gorkoti 35 stopinj
Celzija. Polagoma se potem privadijo

trebno in koristno delo fkropljenja takq
pocasi udomacuje. Ta ovira je pomanj.
kanje dobrih samedelnih &kropilnie,
Strosek za tako Skropilnico je pa reg
velik, ker samodelna Skropilnica stane
po velikosti od 1000 do 1500 Din. Tegy
zneska pa ne more utrpeti vsakdo. Za.
to imamo pa organizacije (Sadjarske
in vrtnarsko drustvo 8 svojimi podroz.
nicami), ki imajo Skropilnice za skupno
uporabo. Kolitkaj veéji sadjar pa se.
veda ne bo ¢akal na tako skupno orodje,
ampak 8i bo omislil lastno skropilnice,
ki je na videz sicer draga, a ta izdatek
se porazdeli na veé let. V ngodnem slu-
caju se pa lahko izplac¢a Ze v enem ali
vsaj v dveh letih. Ce imamo n. pr. 50
jablan, ki jih obdelamo s Zkropilom in
pri vsaki pridobimo po prejinjem ra-
¢unu le 30 Din, znese to 50 krat 30 Din,
to je 1500 Din — to je cena za najdraZjo
in najboljso nahrbtno Zkropilnico.

Za nakup skupnih Skropilnic daje
banska uprava tudi podporo. H.

na niZjo gorkoto. Kadar jim je pre-
hladno, si poidéejo pod kokljo primer-
no gorkoto. Koklja vodi in varuje pi-
sCeta pred raznimi nevarnostmi, jim
je pa tudi pravi vir gorkote zlasti v
prvih tednih in jih obvaruje pred ne-
varnim prehladom. Mraz pa tudi vsak
prepih, lahko pistetom zelo &kodujeta.
Ako se piséeta prehladijo, potem so za
nas navadno tudi Ze zgubljena. Tudi
mokrota, vlaga, dei in sveg niso pidce-
tom prav ni¢ v korist. Ni pa ravno tre-
ba, da jih pretankovestno varujemo
pred vsako najmanj%o roso, ako sicer
ni zunaj premrzlo. Piiceta se morajo
privaditi napram vsem vremenskim in
drugim zivljenjskim neprilikam, Ven-
dar pa se mora to zgoditi prav polugo-
ma, da pisceta pri tem ne trpijo na
lastnem zdravju, pa¢ pa postanejo ve-
dno bolj odporne in manj obéutljive,
¢im bolj doraséajo.

Pri vzreji pigéet moramo vsepovsod
vpostevati tudi snaZnost. Posodo za
krmo, vodo ali kislo mieko je treba
redno in najboljSe vedno sproti snaZiti
po vsakokratni uporabi. Tudi prostore,
kjer bivajo pisceta, moramo vsak dan
temeljito pocistiti in posnaZiti ter jih
viasih tudi razkuziti. V to slednje sta




oJo pripravna apneni beleZ in apnen
ah pa tudi log. Pokvarjeni krmski
nki so strup za piséeta. Kjer go-

o razireseni krmski ostanki, kurjek in
lrnge umazane snovi, ki se kmalu
sacnejo kisati, razkrajati in gniti, tam-
kai se kaj kmalu naselijo in dobro
Jobro uspevajo razni povzrocitelji bo-
ezni ter razni zajedavei (udi, prsice
d.). Med piséeti izbruhne veckrat prav
saradi nesnage ena li druga bolezen,
»a katero jim navaduo precej pogine.
Tsi in priice pa nadlegujejo, vznemir-
jajo pisceta in jim pijejo kri — drago-
ceni Zivlienjski sok., Piiteta zategadelj
le prekmalu oslabijo. obnemorejo in
qudi poginejo. Proti vsem boleznim in
pjedaveem pa je najboljie in naj-
uspeinejie protisredstvo — zlasti snaz-
" pnost.

Privo&timo torej pisfetom ¢im ved
“golnca, dobrega zraka in primerne gor-

Vse mlade matice pa ne gredo z
drugeem. To bi bilo za izrojenca usod-
" po, ker bi ostal brezmatiden in bi si
pomagati nikakor ne mogel. Poskrb-
ijeno je, da vse nifi iti ne morejo, ker
%e godne niso. Stara matica je namrec
‘galegala mati¢nike postopno, vsak dan
pekaj. Ko je prvi matiénik Ze pokrit,
se je v zadnjem jaj¢ece komaj razvilo
v lidinko. Izrojenec ima torej tudi po
“odhodu druZca fe nekaj matiénikov in
za mlado matico ni v zadregi.

Ker ima druZec, pa tudi tretjevec
seboj mlade matice, ki so lahke in urne,
jo prav rad popiha. Za prvea vemo, da
le v izjemnih sluc¢ajih roji pred 10. uro
zjutraj ali po 4. uri popoldne. DruZei
in tretjevéki pa gredo na rojenje tudi
zgodaj zjutraj in pozno popoldne. Zato
se temn raje primeri, da uvhajajo, ker
dostikrat ¢ebelar ne racuna s tako iz-
redno uro, vedno pa tudi ne more pred
panji sedeti. Zelo pogosto se primeri,
da roji z mladimi maticami Ze iz panja,
“kamor smo jih vsadili, krakomalo po-
begnejo. Seveda je éebelarju za tak roj
e bolj zal. Da se pobeg prepreci, je
dobro roju, ki smo ga opremili v mo-
deren panj, dodati sat z zalego iz dru-
gega panja. Drugi pripomodki malo
zaleZejo. V kranji¢a vsajen roj je pa
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kote. varujmo jih pred prehladom in
skrbimo za vsestiransko snaZnost. Le
ako izpolnimo zadostno tudi te vaine
pogoje rasée piscet, smemo pricakovati
pri njih vzreji tudi obilo uspeha. Ko-
liko tisoé¢ piséet nam pogine vsako le-
to le zaradi zanemarjanja. Pa tudi ona
piséeta, ki nam ostanejo, se le slabo
razvijajo in zastanejo v raséi, ako jim
ne nudimo poleg dobre krme tudi pri-
merne nege. Zato se pa tudi kaj rado
zgodi, da pisceta, ki se sicer pravoc¢asno
izlezejo in jih morda tudi prav krmi-
mo, ne izpolnimo pa vsaj ne v zadostni
meri ostalih pogojev, ki so zelo mero-
dajni za ves njih razvoj in raico, le
pocasi doraiéajo. To je tudi le premno-
gokrat pravi vzrok, da ne pridemo do
mladih kokogi, ki bi bile godne in spo-
sobne za nesenje Ze koncem oktobra
ali zadetkom novembra in bi pri pri-
merni krmi in oskrbi dobro nesle vso
zimo. P.

Kranji¢i v rojilni dobi

tezko zadrZati, ¢e ima namen popihati
jo. Dokler mlada matica ni oprafena
(oplemenjena s trotom), je vedno ne-
varno, da bo roj ufel, Tudi ée ga ima-~
mo kak dan pripriega jo pobrise, ¢im
ga odpremo.

Vazno poglavje v rojilni dobi je
skrb za oplemenitev mladih matie pri
izrojencih in druZeih ter naslednjih
rojih. Mlada matica zleti na praho ¢ez
nekaj dni, normalno Ze v prvem tednu
po vsaditvi roja oz. izrojitvi zadnjega
roja. Ce se je sreéno vrnila in je opra-
%ena, priéne z zaleganjem, kar je naj-
gotovejsi znak oplemenitve. Ako se pa
matica vsaj v 14 dneh ne oprasi, je
treba pazljivosti, ker je verjetno, da
se sploh ne ho. V tem slu¢aju ne kaze
dolgo ¢akati, marveé ali matico za-
menjati ali pa druZino pridruZiti drugi.
(Costo se tudi primeri, da se matica s
praha ne vrne. DruZina osiroti in si
nikakor ne more pomagati, ker nima
izrojenec ne roj nobene zalege. Bistro
oko izkufenega ¢ebelarja brezmatiénost
naglo opazi in ji odpomore. Zacetniku
se pa zna zgoditi, da dobi trstovea, & J.
panj, kjer pri¢no zalegati navadne te-
bele sama neoplojena jajéka. Preden
bi se komu ta nevieénost primerila je
bolj%e, da Ze poprej pazi na mlade ma-
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tice. Ponavijamo zopet, da so dobre in
v redu matice kljué do uspeha v &ehe-
larstvu tako s kranjiéi, kakor z moder-
nimi welikimi panji.

0 rojenju v sploinem #e nekaj! Go-
tovih znamenj, da se druZina priprav-
ljia na roj, ni razen zaleZenih maticéni-
kav. Teh pa v kranji¢u ni moéi vedno
ugotoviti, Verietnost, da ho panj rojil
nudi metno podsedanje druZine in pa
prisedanje na sprednji skonéniei ter
bradi. Vendar v toplih dneh rad vsak
panj priseda, éetudi ne misli rojiti. Pac
pa imamo tik pred rojem jasne znake,
da ho roj zletel, Na podlagi teh se lahko
tebelar kar pripravi in poisée vrfo, da
prestreZe, ko se bo zacel usipali iz iye-
la. Doéim panj sicer enakomeruno izle-
tava in priletava, se na dan rojenja pa
tadi %e nekaj dni prej redni izlet zelo
ustayi, Cebele ¢akajo roja. Mladice, ki
sieer izletavajo na prafenje le kmalu
popoldne, pridno pleSejo Ze dopoldne
po bradi, se naenkrat uspo iz Zrela v
grnéi, kakor bi Ze hotele rojiti, pa se
na robu brade ustavijo in spet v panj
steko. Izlet se vcasih kar ¢isto pretrga.
pa se spet prikadi grucéa. To je rojilni
spredokuse«. Kake pol ure pred rojem
pa postane vsa druZina skrajno razbur-
jena. Razburjenje se stopnjuje do ro-
jenja. Oebele tekajo po panju v vese-
lem razpoloZenjn in se pripravijajo za
praznik. Vse drugo delo ta hip pogiva.
Kadar je vse pripravijeno se ulije iz
frela eurek kot bi pri sodu ¢ep odprl

Cebelarju je pagiti, da bo toéno vedel
ali roji iz panja prvee ali druZee. Pri ved
paniih se pray rade dogodi, da priéne
ved druzin hkrati rejiti. Glasno Sume-
pje in rajanje v solneu pred éebelnja-
kom je kaj nalezljiva muzika za dru-
Zine, ki so #o tudi godpe za roj. Kar
naenkrat po trije ali Stirje panji siplje-
jo Zivalgo iz sebe! Ce so vsi roji enc
vrste, ali sami prvei ali pa sami druzei,
0% roii z neoplojenimi matieami, ni no-
hene nevarnosti, da hi se kaj huodega
dogodile, cetudi se skup vsedajo, kar
se rada zgodi. Hudo je pa, Ce istocasno
rojita en prvee in en druZec 0z, tretje-
vee, Prvi ima staro opraseno matieo,
drugi mladico., In se éebele ne morejo
sporagnmeti: Cim se roja — kar je na-
vadne — pomesata, se ze zafpe hoj in
smrini ples, ki se ne neha, dokler nista
oha roja grobisée. Ako ti roji prvee, pa
se hoiid, da ti bo drugi pauj dal draZea.
slednjega tako dolgo pripri. dokler ni-

maf prvea na varnem. Potlei ga pa
spusti! Tudj ¢ée prvee Ze na veji
ne puidaj drugea ven, ker se bo k nje.
mu vsedel. Tudi v panju ne druZi rejay
s staro matico z onimi z mladoe, ker hey
nastalo klanje. Sele ko so matice ople-
menjene, se zdruZitev lahko jzvréi,
Vsak ¢ebelar naj pomni, da imajo
rojne ¢ebele samo za tri doi hrane se.
hoj. Ce takoj po rojenju nastopi de-
zevje, je treba krmiti. Kdor pa hoge
imeti lepo, po vsem panju enotno in
hitro izdelano satovje, naj tudi ob le-
pem vremenu nekoliko dan za dnem pi-
ta z ragredeenim medom (ne sladkor-
jem!) dokler ni satovje dodelano. To pi-
tanje je sploh zelo priporoéljivo, ker
roj pozene v nagel razvoj, od kateregs
je odvisen uspeh druZine, — Se marsi-
kaj bi hilo treba pri rojenju omenitj.
pa ni prostora. hdor hole biti v teh
receh dobro podkovan, naj si omisli no-
vo, sedaj iz&lo ¢ebelarsko njigo, ki jo o
ima v zalogi Cebelar. drustvo v Ljuh-
ljani, Knjiga je éisto sodebna, moder.
na in bo slehernemu, fudi staremu ce-
belarju koristila. Lp.

g Vinsko trzisée, Vinska kupéija se
tudi pred prazniki ni preveé razvila,
kar dokazuje o slabi nakupni modi
konzumentov. Cone pri vinogradnikih
s0 ostale iste: za slahSe namizpe vpsie
pa 300—450 Din, za boljse do & Din,
sortirana vina 6—7 Din, prvovrstng
tudi do 8§ Din, Gostilnicarji segajo pa
le po cenejiih vinih, ker drazja ne gre-
do v promet. — Sliéno je tudi v drugih
vinskibh okolifgih, Banatska vina grede
v promet le najeenejia za Zganjekuho.
Tako prekuhajo v Vrien dnevno po
dva vagona v vinske Zganje, Zganjarne
placniejo sicer tako vine slabo, pri-
liéno 1 Din liter, toda vinogradniki g‘:’; :
radi prodajo, le da se gzag znebijo.
Vricn ga je 8e kakih 400 vagonov, dry-
god pa fe vee, Izvoz je neznaten v
Nemcijo. Cene namiznega banatskega
vina z 9-—10% alkohola so 1,30—1.60 Din
za liter, 11—12% po 1.90—240 Din, sor-
tirana rde¢a vina 10—-13% po 2.75—4
Din. — V Dalmaeiji je bila marca me-"
seca vinska kapéija nekoliko Zjvah-
nejia. Iz Splita porocajo, da se ga je
iz okoliskih otokov prodalo 130 vago-
nov. V inozemstvo ga je odilo 1691 hl
vecinoma na Cedko, Cene so nekoliko
narasle.



V KRALJESTVU GOSPODINJE

KUHINJA

Zclenjavina juha, Za to juho rabim
mlado zelenje kakor: trpotee, érno me-
to, par peresc trobentice, malo kislice,

rav malo luSteka, malo kopriv, par
jagodovih listov, malo krebuljice in
malo &pinace. Vse te zelenjave preku-
ham v slani vodi. Kuhano zclenjave
sesekljam in praZim na masti ali na
~ surovem maslu. Ko je zelenjava opra-
Zena, jo zalijem s kropom ali 5 krom-
pirjevko, ter kuham ge pol ure. Zabe-
lim jo s preZganjem, ki se ga napravila
iz Zlice masti in Zlice moke. Preden dam
na mizo stepem eno jajce in ga vlivam
v vrelo jubo, Zemljice ali kruh nare-
#em na kocke, oprazim na masti, denem
© v posodo za juho, ter nalijem nato vre-
~ lo juho.

Sirovi emoki. Sedem dkg surovega
masla mesam z enim celim jajeem ip
- 3 rumenjaki. Tej zmesi pridenem cel
~ kroZnik zribanega sira, polovico sirove
teze pseni¢nega adroba, pest drobtin in
~ toliko moke, da vse te snavi zveze, Ko
#e oselim in premegam, oblikujem e¢mo-
~ ke ter jih v obilni slani vodi skuham.
- Kuhapne poherem s kropa, denem na
kroznik ter zabelim s snrovim maslom.
v katerem sem zarumenila pest drab-

tin.

Sirovi zepki. Za te Zepke rabim ena-
ko teZo sira, surovega masla in )
bele moke. Za dvajset dkg posameznib
_ snovi rabim fe Zlico sladkorja in pri-
merno strte soli. Na desko denem naj-
poprej maoko, V moki razreZem surevo
maslo, pridenem zribap sir, sladkor in
~ sol, ter dobro pregnetem v testo, Testo
pustim pofivati pel ure. Nato ga raz-
valjam za pol prsta na debelo. Na raz-
valjano teste naloZim kupéke kakrine-
koli marmelade za dva prsta narazen.
Potem zapognem testo, tako kot za Zli-
krofe, pritisnem vmesne in obkrajne
dele s prsti, ter nata zreZem z obodeem
Zepkom podobne oblike. Te #epke nalo-
 Zim na pekafo feér spefem v vroéi pe-
" ¢iei: Nazadnje potresem Zepke s slad-
. korjem,

Cokoladpe prestice, Testo napravim
iz osemnaist dkg bele moke, deset dkz
surovega masla, devet dkg naribane

Gakolade in treh rumenjakov, Snovi
zmesam, pognetem v testo ter obliku-
jem prestice, Prestice polagam na po-
mazano pekado, ter speéem v srednje-
vroti peciei,

Orehovo pecivo. V skledi mesam
osminko kg surovega masla tako delgo
da se spepi, Nato primefam osminko
kg zdrobljenih orehov, ravnotolike mo-
ke in sladkorja ter eno jajee. Narejeno
testo razvaljam, zreZem v razliéne obli-
ke, ter specem v pedici.

Pomladansko

- v .

ciscenje

Tu ne mislimo na pomladansko zra-
¢enje, sonfenje in snaZenje stanovanja,
ki je gotove petrebno gospodinjsko de-
lo v tem &asu, ternveé na pomladansko
Gikéenje ¢lov. organizma, na kar kaj
radi pozabimo. To doseiemo najlaZje
in na najbolj naraven naéin, ako se v
obhili meri pesluZujemo najrazliénejsih
pomiadanskih Zeli%¢, ki nam jih nudijo
v polni meri travniki, pelja in vrtevi.
U&inek pa bo mnogo vedji, ako se ohe-
nem vsaj nekaj ¢asa zdriimo premast-
nih jedil, ehilice mesa, ostrih zafimb,
kave éaja ter alkoholnih pijaé. Prve
selate, kakor regrat, cikorija, kresa, en-
divija, radié, redkviea in najrazlifnejla
zeliséa, vse je kakor nalaSé za preosno-
vo usiega organizma, ter nam vrne
pravo svezost in €ilost in odvzame obi-
éajno pomladansko uirujenost.

ZeliS¢éa uZivajmo meSana v prespi
omaki ali na kruhn, solate pa jejmo
posamezne ali mefane, Zeliséa, kakor
whiran, petrsilj, koper, regrat, krebu-
jo, krefo in drobnjak temeljito aperi-
mo, sesekljaimo ter zabelimeo s citrono
ali domaéim Kisom in eoljem ali pa =
smetano. Tudi kislo mleko je izvrstno.
Lahko pa uZivamo solate in zelii#a ohe-
nem, ako si papravimo selato kakor po
navadi, po njei pa potresemo sveip.
drabno sesekljana zeliiga, Dobro po-
mladansko solato pa nam da n. pr. me-
fanica glavpate solate, krese, regrats
in Bpinafe, Za pomladansko é&iféenje
pa uZivamo lahko tudi sok naStetih
zelisé, ki ga denemo v mleko ali vodo.
Zelo uCinkoviti so tndi ¢aji iz zelidE, ki
pospeiujejo tek in odvajajo,
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Namesto raznih drugih juh, napra-
vimo v tem letnem ¢asu veékrat zelisé-
no ali pomladansko juho in sicer tako-
le: Napravimo najprve svetlorumeno
prezganje iz masti in moke ali surove-
za masla in moke., Nato ga zalijemo in
pustimo vreti. Konéno juho malo so-
limo in stresemo vanjo drobno seseklja-
na sveza zeliSéa in zelenjad, ter juhe
ne pustimo veé vreti. Izboljsamo jo s
smetano. Podobno naredimo tudi zelisé-
no omako. BoljSa pa je ona, katere pod-
laga je jajéna omaka. Napravimo jo
takole: V skledico damo rumenjak ter
mu po kapljicah prilivamo olje: ko do-
bimo precej gostljato omako jo okisa-
mo s citronovim sokom ter ji primesa-
mo drobno sesekljana zelisca, kakrina
pa¢ hofemo. Solimo jo ¢im manj,

S. H.

Deset zapovedi za
zdravo prehrano

(ilede priprave jedil pomni tole:

1. Ne kuhaj jedil dlje nego je res
potrebno! Dolge kuhanje uni¢i v zi-
vilih sile, ki so neogibno potrebne za
¢lovesko zdravje. Manj kubana jedila
s0 bolj redilna in bolj nasitljiva nego
prekuhana, Posebno pa se varuj po-
stanih in slabo pogretih jedil!

2, Ne izpiraj zivil predolgo! Operi
jih natanéno in temeljito, toda hitro,
da ne leze predolgo v vodi.

3. Ne kuhaj krompirja 1n zelenjadi
v kropu, ampak pari jo nad nekoliko
osoljenim kropom, ali pa jo, du$i v olju
ali kaki drugi, najboljge seveda rastlin-
ski masti.

4. Soli kolikor mogoée malo! Cim
manj soli tem bolje!

5. Ogibaj =e moénih difav in zaéimb,
zlasti preobilega popra! Uporabljaj le
domacéa, difavna zeligca!

6. Omeji, kolikor mogoce, uporabo
belega sladkorja! Kjer ne mores izha-
jati brez sladkorja, vzemi med ali si-
rovi, neprec¢iséeni sladkor. Tu je mno-
go bolj zdrav kakor mnavadni beli
sladkor.

7. Ne lupi sadja! Toda dobro ga
operi in obrif in pri uZivanju teme-
ljito Zvedi tudi kozo. Pri jabolku ne
zavrzi pescisca!

8. Uporabljaj éim manj bele moke!
Mnogo bolj redilna in zdrava je na-
vadna, na ¢rno zmleta moka, iz katere
napravimo lahko tudi zelo fina moé-
nata jedila ali pecivo.

9. Ne kuhaj mleka, ampak ga uZivaj
sirovega! Ce pa dvomis nad zdravjem
krav, ga pa segrej samo do 75°C, Ta
toplota ne uniéi zZivljenjskih sil v mle-
ku, zamori pa bolezenske kali, ki bi
utegnile biti v njem.

10. Kadar pripravljas sirovo hrano,
se ravnaj pri tem po preizkufenih na-
vodilih in skrbno pazi, da so pridelki
zreli, zdravi in svezi ter glej na skrajno
snaznost. S. H.

GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

g Mariborski sejem 9. aprila. Ugodno
vreme je pripravilo kmete k obilnemu
obisku tega sejma, zato je bil prigon
orecejsen, kupdéija pa le srednja. Na
sejm je prislo 16 konj, 15 bikov, 126 vo-
lov, 393 krav in 16 telet, skupaj 566 glav.
Povprecne cene za 1 kg zive teZe so bile
sledece: debeli voli 2.75—3.50 Din, pol-
debeli voli 2--2.50 Din, vpreZni voli 2.50
do 3.50 Din, biki za klanje 2.50—3.50 Din,
klavne krave debele 2.25—3 Din, ple-
menske krave 2—2.25 Din, krave za klo-
basarje 1.25—1.50 Din, molzne in breje
krave 2.25—2.50 Din, mlada Zivina 3—4
Din, teleta 3.50—4.50 Din. Prodanih je
bilo 251 glav. — Mesne cene: volovsko

meso L. vrste kg 810 Din, I1. vrste 68
Din, meso bikov, krav in telic 4—6 Din,
teleé¢je meso 1. vrste 10—12 Din, I1. vrste
5—7 Din, svinjsko meso 8—12 Din kg.

g Pragic¢ji sejem v Celju 10, aprila,
Dovoz prasiéev na ta sejem je hil zelo
Zivahen in je znasal 255 glav; kupéija
pa je bila le srednja, kajti odprodanih
Je bilo le 110 kosov. Cene so bile nizke
in so znaiale za glavo mladih pujskov
do 2 meseca starih 30—110 Din, od 45
mesecev 340—480 Din, od 5—6 mesecev
480600 Din, od 7T—8 mesecev 640700
Din, od 10—12 mesecey 800—1100 Din.

g Prasiéji sejem v Ptuju 10. aprila.
Lepo vreme je navdalo prasiéjerejce z
nado, da bodo svoje pra&i¢e lahko pro-
dali, zato je bil dovoz izredno velik:




odraslih in 416 mladih praSicev, sku-
j 708 glav je pridlo na sejm. Toda ni-
y racunali s sploSnim pomanjkanjem
enarja in zato so ostali razodarani,
er 50 odprodali le 108 pragi¢ev. Po-
yprecéne cena za kg Zive teZe so bile:
priutarji 4—5 Din, debeli prasi¢i 56
Din, plemenski 3.50—4.50 Din; prasicki
6—12 tednov stari po 40 do 100 Din eden,

CENE

- g Zitno triiiée. V Zitni trgovini se
je poloZaj uévrstil, ker je Priviligirana
jzvozna druzba zadela nakupovati ple-
‘pico za izvoz. Plaéuje jo po nepoliko
vigji ceni, zahteva pa, da ji ni prime-
gana vrsta prolifik-pSenice, ki jo ino-
gemstvo ne mara, — Koruze se le malo
ponuja, gre je tudi manj v inozemstvo,
le v Avstrijo. Ce bodo vremenske raz-
mere za letoinjo letino ugodne, bodo
kmetje silili s ponudbami in tedaj lah-
ko cene moéno padejo. — Otrobi gredo
na Madjarsko, toda manj kot zaéetkom
Jeta. — Konopelj je v zalogi okrog 800
vagonov; pripravlja se pa za izvoz na
Angleiko, v Neméijo, Francijo in Ce-
skoslovaiko. Upanje je, da bo ves pri-
delek razprodan,

g Ljubljanska blagovna borza. Ce-

ne so od zadnjega tedna nekoliko po-
rasle. Pfenica backa 78 kg teika po
126—128 Din za 100 kg, banaska 124—126
‘Din; koruza baika 69—71 Din, banaska
- 65—67 Din, koruza za mletev 85—87 Din,
oves slavonski 98—100 Din, otrobi de-
beli 98—100 Din. Moka niéla 200—220
- Din. Stev. 2 180—200 Din, Stev. 5 160—
180 Din.
g Veliki nakupi drv za Eritrejo, V
zadnjih par tednih je Italija razposlala
Stevilne komisijonarje zlasti v Gorski
- Kotar ob progi Susak—Zagreb, ki so
pokupili vsa razpoloZljiva drva za kur-
javo. Namenjena so za potrebe voja-
Stva v Eritreji in znaSa nakupljena
mnoZina okrog 240 vagonov. Nepre-
stano jih vozijo na Susak, da jih vkr-
eajo na ladje. Komisijonarji so naku-
povali po nekoliko vidjih eenah in bla-
go tudi takoj pladevali, zato so tamo-
&nje zaloge skoro izpraznjene. Vsled
tega je na lesnem trZiséu nastal Ziva-
‘hen promet in producenti bodo &im-
prej morali zaleti nanovo sekati, da
poskrbijo nove zaloge za prihodnjo se-
2zono. To bo dalo zasluZka tudi gozdnim
delaveem.
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g PoloZaj v naSem hmeljarstvu. Tz
Savinjske doline poroéajo o neizpre-
menjenem poloZaju kupéije s hmeljem.
Zaloge so picle, cene so ostale iste,
sklepov ni. — Obrezovanje hmeljske
korenine se je pric¢elo in dobro napre-
duje. Vlage je dovolj, potrebno pa je
toplo suho vreme.

g Triisée z jajei. Se nobeno leto ni
bilo ob tem ¢asu v jajéji trgovini take
slabega prometa kakor letos. Seveda
izvoza ni skoro nobenega, ker skusa
inozemstvo ovirati tuje blago, da &éiti
lastni pridelek, zato moramo skoro vso
domaéo produkeijo sami porabiti. Ta-
ko so cene jajeem v Karloveu: sveza
po 25—35 para, stara 2030 par, S tew
se najve¢ krije lokalni konzum in po
trebe Zagreba in Hrvaskega Primorja

RAZNO

g Mraz poskodoval marelice, 1z ma-
riborske okolice porocajo, da je zadnji
mraz, ki je nastopil zatetkom aprila,
zadel marelice ravno v evetju in jib
uni¢il. Skoda je ogromna, ker bo le-
toénji pridelek popolnoma odpadel. Ze
lani je slana osmodila evetje breskev
in marelic v tem okolifu, letos je pe
marelice.

g Zanimanje za semenski krompir.
V zadnji dobi vlada vsestransko za-
nimanje za semenski krompir, Precej
ga izvazajo v Italijo, e veé ga gre v
razne domace okraje, v katerih je do-
ma® pridelek bolan. Zlasti mnogo ga
je gnilega, mnogo tudi nitkastega, zato
je potrebna izmenjava zdravega se-
mena. Po jedilnem krompirju je manj
povprasevanja in mu je eena v Ljub-
ljani v vrecah po 60—75 par kilogram.
Vendar ni vedn lahko ga vnovéiti, ker
ga prihaja izdaljne okolice mnogo na
treg. Se holj mu bo padla cena, ko bo

Filipa je prisel v

saditev konéana.
Za ¢asa kralj Ln:'E
) poisée mogotnegs
vorica oznalevala za

Pariz neki prosi

ministra, ki ga je

brezvestnega in podkupljivega. Prosilec se

je najprej preprical, da je sam z ministrom,

nato je dejal s skrivnostnim glasom: »Go-

spod minister, tukaj sva sama. Evo vam

10000 frankov, nih&e ne bo o fem zvedels

- Minister se je zazrl v bankovce, nato je
dejal: »Veste kaj, dajte mi 25.000 fran
v in povejte to, komur hodefe.«

Narocaite »Domoljuba«!
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PRAVNI NASVETI

Izkoris€anje vajenca, Z Postopanje
spodarja z vejencem, ki mu mora ':i?hti g.
no v nod, je pravo izkori&lanje in bi obrina
oblast takega moEtu pozvala na odgovor,
ako bi ga prijavili. Seveda pa se morate o
vsemn, kar vajenec pripoveduje, dobro i-
Cati, da ne bi kaj neresni¢nega prijavili. Tudi
morate premisliti, & bi prijava v sedanjih
Casih vajencu kaj dosti koristila. Po prvem
letu ulenja ima vajenec pravico do primerne
odékodnine za delo. Ta odikodnina mu pri-
pada, deprav ni navedena v uéni pogodbi.

Obresti za vloge v hranilnici. J. D.
Obrestna mera za vloge na vloZzne Knji-
zice pri J narnih  zavodibh in banénih
obratiit ne sme bin vecja od 4%;: za vlo-
ge na vloZne knjizice, ki so vezane naj-
manj za tri mesece, pa ne sme biti velja

%. — Ako se je hranilnica posinzila
rastite, mora izplacevati vioge po nacriu,
ki ga odobri ministrstvo,

Popravljanje peta. M. J. . Nisie po-
vedali, kdo vas sili. da morate rivn o 1o
liko poti popravljati, kakor drugi Li -
liko ve& vozijo po njej. Tudi miste
dali, ¢e je pot obtinska in &e je poprova
odredila ‘ina. Zato vam ne morcens
toéno odgovoriti. Ako je pot zaschna, sic
pad dolZni toliko popravljati kolikor od-
pade na vas z ozirom na uporabo,

Zvani¢énik finanéne Kontrole. I. N.
ZvaniCoiki financue kontrole so uslu2-
benei drZavoe finanéne kontrole. Ako
zelite to sluzbo, vloZite profnjo pri fi-
nantni direkeiji v Ljubljani.

Streljanje vran. J. Ni dovoljeno
vam, ki niste lovski upravicenee, streljat
vran, Po lovskem zakonu sme lastnik,
zakupnik ali wzitnik posestva v svoji
ogn‘llje.ni naselbini ali na ograjenem dvo-
ri ujeti in ubiti nezaséiteno divjadino,
n. pr. vrane. Streljati jih pa ne swe.

Gradba sosedovega  gospodarskega
E:I!OPLI: Udelezite se stavbnega ogleda,

ga odredilo zupanstvo. predno izda
sosedu stavbno dovoljenje. Pri tem ogle-
dn navedite vse ugovore, ki jih imate
proti gradbi in zahtevajte, da se vpisejo
v-zapisnik, Ce bo zupanstvo Kljub vasim
ugovorom sosedu izdalo stavbno dovolje-
nje, se lahko pritoZite na sresko nacel-
stvo. Ako vas bo 7z ugovorom zavrnilo na
pot pravde, lahko toZite soseda pri so-
disén. Kaksen bo uspeh pritozbe odnosno
pravde, se ne da prorokovati, ker ne po-
znamo roloiajn nameravane zgradbe,

Tretji brat in vojaski rok. N. F. Tretji
brat ne bo dobil skrajianega roka, ker
nista starejia dva brata neposredno pred
njim odsluzila polni rok.

P. v—d. Po nafem wnenjn se prav

lahko sklene Tdb- po vasi zelji. ako
drugi pogodbenik na to pristane. Ni res,

da bi bile veljavne samo one pogodbe, v
katerih se pogodbenik zaveZze na dajatev
v denarju.

Slui ri oroznikih. J. M. 2. Tudi za
casa vojotkega sluzbovanja lahko pro-
site za sprejem Kk orolnikom.  Prodnji
morate priloziti dokaze (listine) o tem,

.da ste nad drzavljan, da sluZite, odnosno,

da ste odsluzili vojaiko sluzbo, da ste te-
lesno in dusevno zdravi in najmanj 164
em visoki, da ste samski ali vdovee brez
otrok, ali sodnijsko loten od Zene brez
otrok, du ste neoporecnega vedenja in
neomadezevane preteklost, da niste sta-
rejsi od 30 let in da ste zmoZni &itanja
in pisanja.

rben ofe. |. M. Z Imate posestvo, ki
ste ga kupili v mladosti za 30.000 gid. To

tvo nameravate pustiti  sinu, ostalim
13 otrckom pa hodete dati po 3000 Din, s
Gemur pa niso zadovoljni. Da ne bo prepira
in tozba po Vasi smru, vprasate, koliko mo-
rafe vsakemu dafi. — Vsakemu ofroku mo-
rate zapustiti dolzni delez, V ta dolini de-
leZ se vratuna vse, kar ste dali otroku na pr.
ob poroki ali vstopu v red. Po sodnih cenil-
cih dajte vsaj pribliZno ugotoviti sedanjo
vrednost VaSega posestva. Ce je na pr. vred-
no 700000 Din, potem 2znaia dolini deleZ
vsakega otroka eno osemdvajseting, to je
25000 Din, in to vrednost morate vsakemu
otroku zapustiti. V primeru pravde po Vasi
smrti bi se vrednost 350 gld,, ki ste jih dali
heerki pred 20 leti, po nasem mmenju, pre-
ralunala po takratni dejanski vrednosti, to je
po nakupni mod¢i denarja, ne pa v razmerju
2 gld. = 1 Din.

Teike posledice lahkomiselne radolzitve,
S. K. H. Z moZem sta bila vsak do
lastnika posestva. Na tvu je bil vknji-
Zen delg posojilnice, ki ga je napravil moZ,
ko je pred desetimi leti odiel v Francijo.
Vai ole se je z moZem zmenil, da bo placal
dolg v posojilnici in {e zato posestvo vzel v
najem, Dolga pa ni placal in je bila najprvo
prodana moZeva polovica, poiem pa Se Vasa

lovice .
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polovica za moZev dolg, tako, da sedaj ne

morete Ziveti, Vprasate, kako bi mogli do-
biti nazaj svojo polovico posestva, Ker ste,
po Vasem mmenju, pod zasdito. — Ce je bil
prav dolg moZev, je vendar morala biti po-

sojilnica vknjizena tudi na Vadi polovici, si-

cer Vam Vade polovice brez Vasega privole-
nja sploh ne bi mogli prodaii na drazbi, V
casu, ko je teklo drazbeno postopanje. goto-
vo uniste sodiféu doprinesli dokazov, da ste
kmetica in pod zadlito — Vas moz ni bil
kmet — in se je drazbeno postopanje pra-
vilno koncalo s prodajo posestva. Proti tfe-
mu nimate sedaj nobenega pravnega o=
ka Privolitev na vknjizbo dolga dese-
timi leti je pravi vzrok, da ste seJ;j izgubili
svoje posestvo! :

{\'ay je § 10. 1. L. G. Ker mste navedli
zakona ali uredbe, v kateri je bil naveden
§ 10, Vam vsebine § 10 ne oremo razloZiti,



