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aii» Strokovni list za povzdigo gostilničarskega obrta.
Glasilo »Deželne zveze gostilničarskih zadrug na Kranjskem«.

----------- —------;------List izhaja 10. in 25. vsakega m e s e c a .--------- —---------------- —
Za posamezne člane v „Deželni zvezi" včlanjenih zadrug stane list celoletno K 4‘—, 
za člane onih zadrug, ki so v „Zvezi“ in ako so uvedle obvezno naročbo lista za vse 
člane, pa celoletno K 2 — Sicer stane list celoletno K 5 1—, polletno K 2 60, 
= = = = =  četrtletno K 1'30 in posamezna številka 25 vinarjev. = = = = =

=----- Cena inseratom : 'As strani K 1'50, pri večkratnih objavah popust.

Uredništvo in upravništvo je v  Ljubljani, Marije T erezije cesta štev . 16.

Strankam je uredništvo na razpolago vsak ponedeljek in petek od 4.—6. popoldne.

Rokopisi se ne vračajo. Rokopise in objave je pošiljati do 5. oziroma do 20. 
=____ —  vsakega meseca, s tem dnem se uredništvo zaključi. = = = = =

Štev. 4. V Ljubljani, 17. aprila 1915. Leto 11.

Zvezne objave.
Cenjene naročnike in čitatelje našega  

lista, ki so  še  z naročnino za lansko leto  
na dolgu, prav vljudno prosimo, da p o ­
š l j e j o  d e n a r .  Odbor je sklenil, izda­
jati list nezmanjšan in tudi med vojno po 
dvakrat m esečno, a če se  gospodje od­
borniki sami, ki so  obenem  načelniki za ­
drug, ne potrudijo, poravnati račune, ki 
sm o jih že m eseca julija lanskega leta raz­
poslali, potem naj pričakujejo, da bo trud 
in krasno zasnovano delo gostilničarske  
organizacije prav kmalu zaspalo.

Gostilničarji pozor!

Članom zadrug naznanjamo, da sm o 
razposlali vsem  zadružnim načelstvom  
primerno štev ilo  tiskovin za prošnje za 
odpis davkov, in sicer: 1. tiskovino za 
popust na občni pridobnini ali obrtnem  
davku; 2. tiskovino za popust na dohodni­
ni ali osebnem u davku; 3. za odlog plačila 
davkov in 4. za odpis hišnonajem ninskega 
davka. Kdor ima m nogo slabejši obrat, ka­
kor je bil pred vojno ter to tudi lahko do­
kaže, naj ne zamudi, poslužiti se  teh 
prošenj. O sobito letoviščni kraji so  v  pol­
ni meri upravičeni, vlagati take prošnje. 
Naj torej vsakdo stopi k načelniku, kupi 
dotično polo, jo izpolni, podpiše in odda 
davčni oblasti. Razen pod točko 3. n ave­
denih, so  v se  v loge kolka proste. Natanč­
nejša pojasnila pa dobite v  »Gotilničarju« 
št. 2 od 18. februarja 1915.

Pretakanje ali presnamanje 
vina.

Med n a jvažne jša  k le ta r sk a  oprav ila  
spada  b rez  d v o m a  pretakanje ali presna- 
manje vina.

In ra v n o  glede teg a  o p rav ila  so naši 
vinogradniki in gostilničarji najmanj na  
jasnem.

Eni pravijo , da  sploh ni t r e b a  v ina  
p re ta k a t i  in so  m nenja, da  v sak o  p r e ta ­
kan je  vinu n a  kakovosti  škoduje. Drugi 
mislijo, da  zadostu je  en k ra tno  p re sn am a­

nje, n am reč  koj po  kipenju, da  p a  pozneje 
ni t r e b a  v eč  v ina  p re taka ti ,  mnogi p re ta ­
ka jo  p a  p re v eč  in ne o p rav em  ča su  itd.

V tem  oziru v lad a  torej popolna n e ­
jasnos t in napačni pojmi, za to  naj n a  tem  
m estu  nam en, način in dobo p re tak an ja  
ali p re sn am an ja  v ina  n a tan čn o  pojasnim.

P re sn a m a n je  v in a  ima poglav itno  
dvojni nam en. P rv i  je, d a  se  v in o  loči od 
d rož ali kaleža , ki se je iz v in a  izločil n a  
dno soda, d rugi pa, da  se  vinu d o v a ja  
z račni kisik, ki je neobhodno potreben , da  
se vino čisti in da  zori. Dobe se celo ljudje, 
ki mislijo, d a  je najbolje, ako  leži v ino  na  
d rožeh  in dos t ira t  se  zgodi, d a  se  v in o ­
gradn ik  ali gostiln ičar ce lo  s tem  pobaha, 
da n jegovo  vino še  v  d rugem  letu na  d ro ­
žeh leži.

In v en d a r  si s tem  daje le spričevalo  
s lab eg a  k le ta r ja  in n e m a rn e g a  g o sp o d ar­
ja, kajti nič ni bolj n ev a rn e g a  za  vino, k a ­
ko r  d a  leži predolgo, zlasti  v  gorkem , po ­
letnem  času n a  drožeh. L ah k o  rečem o, da 
govori  tak  m ož lahko o sreči, a k o  se mu 
ni v ino  spridilo. L e  m rz la  klet in z ad o s tn a  
m nožina  a lkohola je ohran ila  v ino  p red  
pokvarjen jem .

Drože, k ak o r  tudi v inski kalež , so be- 
l jakovinaste ,  lahkognijoče tv ar ine ,  ki se 
v  poletnem , go rk em  času p r a v  rad e  v  vinu 
razkro je .  P o s led ica  tega  je, d a  pos tane  
v ino motno, da  dobi nečist,  na  gnilobo 
(gnile drože) spominjajoč duh in okus, ali 
p a  da  vino celo z a v re  in po s tan e  vsled  
te g a  popolnom a nerabno.

Vino je t r e b a  tedaj v  p rv ič  presneti  
od drož in drugič, ozirom a tretj ič  itd. od 
kaleža , ki se  je v  vinu naprav il ,  in sicer 
vselej prej, p redno  p o s tan e  k le t  bolj 
gorka.

P r i  v sak e m  p re takan ju  se  n av zam e  
vino z račn e g a  kisika. Č e g a  p re tak am o  
s pom očjo škafov  bolj, k ak o r  če ga  p re ta -  
k a m o sp o m o č jo  sesa lke  (pumpe) od soda k  
sodu. M ladem u vinu z rak  zelo  koristi. Ki­
sik vp liva  n a m re č  na  razne  snovi, ki so 
v m ladem  vinu raztopljene, to  so posebno 
ra zn e  beljakovine, sluznine, barv ila ,  v in ­
ski kam en  itd.

S  pom očjo  z ra č n e g a  kisika s e  po p r e ­
takanju  te  snovi v  vinu s trd ijo  (skrknejo) 
in se iz n jega  izločijo. Vino p o s tan e  vs led  
te g a  najprej bolj m otno, a  k o  se  s tr jene  
tv a r in e  poleže jo  na  dno soda, se  vino 
učisti in dobi bolj g ladek  in čist okus. 
O gljikova kislina g re  s icer  pri tem  v eč i­
n o m a v  izgubo, am p ak  k o  v in o  nekaj č a sa  
leži, se zopet v  toliki m eri  razv ije ,  kolikor 
je dobrem u  v inskem u  okusu prikladno.

Toliko  časa , dok ler  se v ino  n a  z rak u  
skali, bo  z rak  vinu le koristil. Č e  so se p a  
beljakovine, sluznine itd. iz v in a  vs led  
v e č k ra tn e g a  p re ta k an ja  že  izločile, tak o  
d a  je vino čisto in na  zrakiR s tanovitno , 
p o tem  mu z ra k a  ni v e č  t re b a  in g a  p re ta ­
kam o  —  če je to  sploh t re b a  —  v ed n o  t a ­
ko, d a  pride  čim m anj m ogoče z z rak o m  
v dotiko. T o  velja  tedaj o čistih, s tan o v i t ­
nih, s tarih ,  zlasti buteljskih  vinih.

Izvrs ten  p r ipom oček  pri p re takan ju  
v ina  im am o tudi v  žveplu. Ž veplan je  v ina 
je neobhodno p o treb n o  zlasti tedaj, če k a ­
že v ino  k ak  slab okus  ali duh, ali p a  če 
na  z rak u  zr jav i  in se zgosti, ali p a  če k a ž e  
k ako  d rugo  napako  ali bolezen.

P red n o  vino, zlasti m lado  vino, p re ­
takam o , m o ram o  ga —  če hočem o p rav il ­
no postopati —  v ed n o  najprej preskusiti,  
k ak šn o  da je in kako  d a  se obnaša  n a  
zraku .

V to sv rh o  napolnimo v ino  v  k o za ­
rec  ali v  čisto, belo s tek len ico  do polovice 
in pustim o odprto  ali le z bom bažev im  z a ­
m ašk o m  narah lo  z a p i to  nekaj č a sa  stati.

P o  p re tek u  24 do 48 ur bom o videli, 
k ak o  z ra k  na  v ino  vp liva  in po ten- se  b o ­
m o ravnali.

L ah k o  se, zlasti pri m ladem  vinu, 
zgodi, da  po s tan e  v ino  r jav o  in gosto. Tu 
im am o opraviti  z bolnim, rjavečim  vinom.

T ak em u  vinu z rak  škoduje Z a to  ga  
m oram o, če ni n a  drožeh, najprej o z d ra ­
viti z na tr i jev im  bisulfitom (5 g  n a  hek to ­
liter), ali pa, če leži še n a  drožeh , ki si jih 
ne upam o prem ešati ,  p resne ti1 v  do b ro  za- 
žvep lan  sod (1 azbestn i  t rak  n a  2 hi v s e ­
bine) tako, d a  p r id e  pri tem  čim m anj 
m ogoče z z rak o m  v  dotiko. Č e vino v  k o ­



za rcu  sčrni, im am o opraviti  z vinom, ki je 
podvrženo  počrnenju. Kako- se s takim  
vinom rav n a ,  je popisano v  12. številki 
I. le tnika »Gostilnčarja«.

Ce se vino v k o za rcu  le skali in po­
zneje se začne  od zgoraj doli lepo' čistiti, 
je to  znam enje, da  nanj z rak  zelo ugodno 
vpliva  in tak o  vino bomo pri p re takan ju  
dobro  prezračili,  k a r  se zgodi, če vino 
p re sn am em o  tako, d a  iz pipe v  škaf m o č­
no prši. T o  dosežem o najbolje, če p r i t r ­
dimo na pipo dobro  pocinjen škropilnik, 
podoben onemu, ki ga rab im o  pri za lival- 
nih v rtn ih  vrčih.

Če pa o s tan e  vino, zlasti s ta ro  vino, 
v  koza rcu  ali s teklenici čisto kot je že  prej 
bilo, po tem  je vino na  z raku  s tanov itno  
in g a  pustimo v sodu, ali če leži n a  kaležu , 
ga  p re toč im o tako, da se čim manj m ogo­
če m eša  z z rakom . P ri  finih, dišečih vinih 
se  to v rš i  s pomočjo posebnega  m eha, s 
kojim se iztisne vino iz en eg a  soda  v  d ru ­
gega, tako d a  se nič ne ubije.

Č e  je tako' vino buteljsko vino, to  je, 
če  im a vsaj 11 vol. odstot. alkohola, po ­
tem  g a  še  preskusim o, če je z re lo  za pol- 
nenje v buteljke in g a  s točim o v  s tek le ­
nice. O tem, kdaj in k ako  se vino polni v  
steklenice, pri drugi priliki več.

Kolikokrat je t reb a  v ino  pretočiti,  
p redno  popolnom a dozori, je različno, 
v en d a r  pa  po času, kdaj in ko likokrat se 
v ino  p re tak a ,  govorim o o p rv em , drugem , 
tre t jem  in naslednjem  pre takan ju  ali p re-  
snam anju  vina.

P rvo presnainanje vina se vrš i  tedaj, 
k o  je vino popolnom a poikipelo in ko  so se 
d rože  popolnom a ali vsaj povečjem  po­
legle n a  dno soda. Kdaj naj se p rvo  p re -  
snam anje  izvrši, je različno, na v sak  n a­
čin se pa  m o ra  izvršiti tekom  zime, tedaj 
lahko rečem o  od konca  n o v e m b ra  do k o n ­
ca m arca .

Vino, ki kaže  po kipenju kako  n a ­
pako, n a  pr. kak  slab duh (po sodu, po 
gnilobi, po žvep lenem  vodiku itd.), dalje 
vino, ki na z raku  rjavi, p resnam em o čim 
prej m ogoče, tedaj k ak o r  hitro  se d rože 
vsaj  z več jega poležejo. P r i  tem tako  
vino dobro  zažveplam o.

Z d rav o  vino, b rez  vseh napak  in bo­
lezni, p re tak am o  navadno  m eseca  d ecem ­
bra. Če pa še sladi in če je klet dosti 
topla, p re m e šam o  g a  še  en k ra t  z drožmi

LISTEK. ~~
Mažarska „čarda“.

(Spisal po lastnih doživljajih vodja R. Dolenc).

(Koncc.)

Ne vein, čez koliko let po tem doživljaju, 
ko sem bil že par let vodja na Slapu, in ko 
se je po Avstriji trtna uš jako opasno pri­
čela širiti; čital sem v nekem strokovnem 
časniku tole: Skoro v središču Ogrske, 
okoli mesta Kecskemet (Kečkemet) nahaja 
se neki peščeni to je švižasti svet (Flug- 
sanboden), v katerem trtna uš nikakor ne 
more živeti, v katerem še celo takoj po ­
gine, ako se jo vanj prenese. Radoveden, 
kako tak svet izgleda in kako vinogradstvo 
goje okoli Kecskemeta v tamošnji nepre­
gledni peščeni planjavi; sem naprosil slavni 
deželni odbor, da bi smel tja potovati. To 
mi je bilo dovoljeno in odpravil sem se tja 
ravno takrat, ko je bila v Budapešti neka 
velika državna kmetijska, gozdarska in 
obrtna razstava.

in skušam o  s tem  vplivati na to, da ostali 
s lad k o r v  njem  pokipi, kajti nepokipelo 
vino, zlasti če je bolj šibko, je podvrženo  
razn im  boleznim, posebno  vlačljivosti. 
Kjer je klet m rz la  in če je to  m ogoče, naj 
se jo seg re je  na  12° do  14" R.

Tudi vina, ki imajo veliko kisline, je 
dobro z drožmi v eč k ra t  p rem eša ti  in v  
topli kleti dolgo časa  na droželi pustiti, 
'ker je znano, d a  razk ra ja jo  v  topli kleti 
d rože  v insko  kislino. Vino postane  tedaj 
bolj milo, to je, manj kislo.

N a vsak  način pa  m oram o  tako vino 
pretočiti,  p redno  nas tane  gorko  v rem e, in 
s icer najbolj tak ra t ,  k ad a r  je v  kleti na j­
bolj mrzlo. V m razu  se n am reč  iz v ina  
izloča vinski kam en, ki tudi dela vino bolj 
kislo. Č e torej kakih 8 do 10 dni pred 
prvini p resn am an jem  odprem o o kna  kleti 
tako, da se klet ohladi na kak e  4° R  (ne 
več!) ,  po tem  se bo večji del v inskega  
kam n a  iz v ina  izločil. T a k r a t  v ino  p re sn a ­
m em o v d rug  sod in okna zopet zaprem o, 
da se  klet segreje  n a  kakih  8° do 10° R, 
k a te r a  top lo ta  je zorenju v ina najbolj 
prikladna.

Pri  p re takan ju  zdrav ih , mladih vin je 
vselej dobro, da jih dobro  p rez rač im o  in 
na to  napolnim o v nekoliko zažvep lan  sod. 
En azbestni trak žvepla zadostuje na 4 do 
5 hi vsebine.

Drugo in poznejše pretakanje.

Č e sm o presneli vino v  p rv ič  zgodaj, 
na pr. m eseca  decem bra ,  p re tak am o  v 
drugič m eseca  m arca. Če smo pa presneli 
vino v  p rv ič  pozno, to  je feb ruarja  ali 
m arca ,  potem  p re tak am o  v  drugič šele 
m eseca  maja. Na vsak  način pa  m oram o  
gledati, d a  p re toč im o vino v  drugič, p re d ­
no nas tane  v  kleti višja  toplota.

P o  p rv em  presnam anju  se  je n am reč  
vsled  vpliva  z račn eg a  k isika  izločilo iz 
vina m nogo beljakovin, v in skega  k am n a  
in drugih podobnih, lahko se razkra ja joč ih  
snovi v  obliki kaleža.

Ako bi pustili ležati vino n a  tem k a ­
ležu čez v ro če  poletje, bi bilo to  ravno- 
tako  nevarno , kakor  če bi ležalo vino še 
na droželi.

Po drugem  pre takan ju  pustim o n a ­
vadno  vino ležati d o  jeseni. V gorkem , 
poletnem času ni dobro, v ina p re tak a ti  že 
zarad i tega ne, ker izgubi precej oglikove 
kisline, ki mu daje sv ež  okus in buketnih

Da sem si jo tudi ogledal, [sc razume 
samo po sebi, in odločil sem za to dva 
dneva. Razstava je bila istinito jako zani­
miva in prepričal sem se vnovič, o velikem 
napredovanju Ogrske v kmetijstvu ter kme- 
tijsko-tehničnem obrtništvu." Ko sem se 
že drugi dan proti večeru vračal v hotel, v 
katerem sem bil nastanjen, sem zapazil na 
nekem uličnem vogalu prav majhen lepak 
tele vsebine: „Az I r m e n y i  C s a r d o  i s 
i t v a n  itd.“ po naše: Čarda Irmeny-ce je 
tudi tukaj. Vprašal sem takoj, kje je tisti 
trg, na katerem je bila čarda postavljena, 
in ko sem to zvedel, sem šel tja. Od daleč 
že sem razločil cigansko godbo Farkaš 
Miške ki je ravno kaj živahno neko ma- 
žarsko narodno pesem svirala, in katero so 
tudi gostje peli. No, ko dospem do nje, je 
bil ves prostor že tako zaseden, da nisem 
imel kam sesti, le na verandi je bil še en 
stol prost in hitro sedem nanj. Stregle so 
večinoma natakarice v mažarski narodni 
noši, stregli so pa tudi natakarji v navadni 
dunajski natakarski obleki.

snovi, ki mu dajejo  fin vonj (cvetico). To 
velja zlasti o starih  vinih.

Jeseni pred trga tv ijo  p re toč im o novo 
vino še en k ra t  in g a  pri tem  nekoliko 
(zm erno!)  zažveplam o.

V drugem  letu p re ta k a m o  vino n a ­
vadno  le d v ak ra t ,  in sicer spom ladi (m ar­
ca) in jeseni (sep tem bra).  P ri  p rav ilnem  
ravnan ju  m o ra  pa tudi z a  buteljke n am e­
njeno vino v  d rugem  letu dozoreti.

Č e hočem o to  zo ren je  pospešiti, p re ­
takamo- v  p rvem  letu v eč k ra t ,  tedaj 4 do 
5 kra t.  P ri  tem, če je treba ,  v in o  zm erno  
zažveplam o.

Sodi, v  k a te re  vino p re tak am o , m o ­
rajo biti, sam o ob sebi u m ev n o ,v ed n o  b rez  
najm anjše  napake. F in a  v ina  p re tak am o  
najra je  v  take  sode, v ka ter ih  je že prej 
fino vino ležalo.

B. Skalicky.

Najnevarnejši sovražnik.
Da n aše  h ra b re  a rm a d e  v  boju ne bo 

nihče prem agal,  o tem  si je danes  že v s a k ­
do  na jasnem . Zunanjega so v ražn ik a  se 
n am  torej ni bati, pač  pa no tran jega, ki se 
v  veliki m eri  iu čimdalje pogoste je  p o jav ­
lja v osebah  prekupčevalcev živil. T a  so ­
v ražn ik  je bolj m ogočen, bolj hudoben in 
nevarnejš i  k akor  vsi drugi sovražn ik i in 
ogroža  vse  n a ro d n o  g o sp o d ars tv o  te r  
vsled  teg a  d rž a v o  samo.

Se nikoli in nikjer se p rekupovan je  
živil ni tak o  šopirilo in razvijalo  k o t  pri 
nas  v teh težkih, k rv a v o  resnih časih. 
Nele milijone, am p ak  milijarde kron  izse­
s a v a  ta požrešni mol oh iz žepov  l judstva 
in sk u ša  n a ro d o v o  p rem ožen je  potegniti 
nase. R ecim o: v  T r s t  p r ide ta  d v a  v ag o n a  
riža. 1 rgovec, ki jih je kupil, jih še, predno 
do sp e ta  na  kolodvor, z lepim dobičkom  
proda  p rckupovalcu . T a  zopet drugem u, 
drugi tre tjem u in čez en m esec  je riž še 
ved n o  v  skladišču, toda imel je že osem  
lastnikov, od ka te r ih  v sak  je sp rav il  lep 
dobiček v žep. B lago sam o pride  s ev e d a  
za 150 do  200 o d s to tk o v  dražje ,  k a k o r  se 
jc prvo tno  kupilo, v  roke  konzum entov .

D rug  p rim er:  P re k u p č e v a le c  ne m ore  
takoj s  s toodsto tn im  dobičkom  prodati 
n. pr. žito, za to  pa p ridržu je  b lago toliko 
časa  in raje pusti, da  se pokvari,  nego d a  
bi se zadovoljil z večjim , kakor  običajnim 
dobičkom. Blago se je nakupovalo  po de-

Ko pride natakar do mene, vprašam 
ga nemški, kako vino in jed imajo. Ta se 
mi nasmeje, zmaja z roko ter mi re č e : 
»Niks tajč, čok magyarul bcszilck11 po naše: 
da ne govori nič nemški, ampak le m a­
žarski. No kaj mi je preostalo, posl užil sem 
se mažarščine, kolikor sem je ravno bil 
zmožen, in naročil sem tokajca ter po ma- 
žarsko prirejeno ribo fogoš imenovano. To 
love na Ogrskem v Blatnem jezeru (Platten- 
see) in je pod imenom „ f o g o s - l e “ ma- 
žarsko prirejena res delikatesna jed. Ko sem 
povečerjal ter se zopet meni zelo ugajajoče 
mažarske ciganske godbe naužil, sem p o ­
klical natakarja ter plačal. Pri tem se mi je 
natakar vedno kaj prijazno nasmehoval, in 
ker mi je iz njegovega obraza pravi tipus 
dunajskega natakarja odseval, sem ga vpra­
šal: „Ali res nemški ne razum ete?“ On se 
mi je pa še bolj nasmejal, prislonil je pri 
tem svoja usta skoraj mojemu ušesu ter 
prav na tihoma odgovoril: „ A b e r  H e r r ,
i b i n  j a  e a W i e n e r ,  hi  e r  d a r f  i 
o b e r  j a  n i c h t  d e u t s c h  s p r e c h  e n ,  
d c n n s o n s t  m u s s  i l a u f e n “.



želi in se  nakopičilo v zalogah p rekupče­
valcev. Ti g a  ne dajo  iz rok, čakajoč na 
vedno  višje cene in m o rd a  na  lakoto.

Na O grskem  se je tudi vršilo popiso­
van je  zalog žita. Izkaza lo  se je, da to  žito 
komaj zadostu je  za  se tev  in za  deželo. Iz­
voz  v  A vstrijo  se je prepovedal,  ozirom a 
le z dovoljenjem go tove  komisije dovolil. 
D anes pa lahko dobim o sto in s to  v ag o ­
nov  žita  n a  O grskem  — sev ed a  za  vsak o  
ceno  —  le d a  bi imel dovoljenje, pripeljati 
ga v  Avstrijo. O grski v e le tržec  pravi,  da 
so tak e  m nožine žita poskrite  in zazidane 
celo v  zemlji, da  niti pojm a nimamo o tem. 
Če ne nas tane jo  d rugačne  razm ere ,  se bo 
veliko žita pokvarilo, le ker ga prekupče­
valci .nočejo dati za  m aksim alno  ceno.

Kaznuje se  p a  s tro g o  p re d rag e  p re ­
kupčevalce!  S ta r a  ženska  je proda la  b u ­
ta ro  d rv  za  1 K, kupila jo je z a  73 v in a r ­
jev. Kazen: 20 kron. Neki t rg o v ec  je kupil 
sv in jsko  m ast po  I K 90 vin. in jo prodaja l 
PO 2 K 20 vin. Obsojen je bil na  48 ur z a ­
p o ra  in 20 K denarne  kazni. Ista kazen  je 
zadela  neko  trg o v k o  v  G radcu ,  k e r  je 
p roda la  jajce za 18 vinarjev .

Vse p rav  to, kajti  l judstvo  se m ora  
ščititi! T oda  ni t r e b a  gledati  na  male t r ­
govce , ki zvišajo cene za  par v inarjev , 
veliko  s trožje  bi se morali kaznovati  oni 
gospodje, ki pri zvišanju cen zaslužijo  k ar  
milijone!

Vzemimo s ladkor!  N aša  d rž a v a  izde­
luje zelo veliko  v eč  s ladkorja ,  k ak o r  ga  
po rab im o v tuzem stvu . Ker je izvoz vsled  
vojne omejen, leže milijoni c en to v  n ep ro ­
danega  blaga v skladiščih. Mislilo bi se, 
da bo s ladkor v  ceni padel, toda s ladkorni 
kar te l  je zvišal ceno, ne da  bi k d o  nastopil 
p ro ti  tem u in kaznoval s ladkorne  barone. 
Zakon se m o ra  proti v sem  en ak o  u p o ra b ­
ljati, bodisi proti b ra n je v cem  ali to v a r ­
narjem , toda  p rv e  se  ložje dobi pri v in a r ­
jih, zadnje  pa  ne pri' milijonih!

D una jska  za d ru g a  pekov  je inserirala, 
da  kupi m oko za  v sak o  ceno. Ponudilo  se  
je nebroj agen tov ,  ki so  pripravljeni, p ro ­
dajo  m oke posredovati  proti proviziji 5 K 
od 100 kg. Iz B udim pešte  je prišla po ­
nudba, v kater i  se je nekdo  zavezal,  
vsako množino moke dobaviti proti pro­
viziji1 12 K od 100 kg. P roviz ije  so  pa tudi 
20 K in še  več  od 100 kg.

D obave »po drugi roki« so  se za č e t ­
kom  leta zelo  razširile. Kdo je lastnik

Odgovoril sem m u: „Hob mirs e
denkt“, ter sem odšel. Pri tej priliki n a ­
vdajala me je pa kar nehote m ise l : oj kako 
povsem drugače je pri nas doma na Kranj­
skem, kjer ( t a k r a t )  marsikatera slovenska 
natakarica v Ljubljani v boljši gostilni niti 
slovenski govoriti ni hotela, kaj šele kak 
natakar v kakem hotelu?! —

•» X-X-
Drugi dan zjutraj na vse zgodaj sem 

se odpeljal iz Budimpešte v Kecskemet. Ker 
je to mesto od železniške postaje istega 
imena precej oddaljeno, sem se peljal z iz- 
voščkom iz kolodvora v mesto. Med potjo 
zapazim, kakih tisoč korakov od kolodvora 
oddaljeno, na desni strani ceste popolnoma 
osamljeno manjšo „ č a r d o “. No, sem si 
mislil, bo pa spet življenje v nji. Toda 
varal sem se, kajti prispevši tik nje, sem 
zapazil le na dvorišču in na njeni verandi 
par ljudi, hrupa pa ni bilo nikakega v nji.
V Kecskemetu sem se mudil še ne dva 
dneva, kajti drugi dan popoldne sem se 
odpeljal zopet nazaj na kolodvor. Kecskemet

m oke, t rg o v ec  ni nikoli vedel, ker je bilo 
v ed n o  polno poredovalcev ,  ki so krili' 
lastnika. In fakture so še bolj čudno izgle- 
dale: b rez  v sak e  firme, peča ta  in podpisa; 
označena  je bila le m nožina in cena. Da 
se je izognilo kaznim  z ozirom  na m aksi­
m alne cene, se je žito ali moka p roda la  po 
maksim alni ceni, za to  so se  pa  v re če  z a ­
računale  d e se tk ra t  čez vrednost.  T rg o v ec  
je kupil vseeno, k e r  je m oral blago imeti, 
in je sev e d a  plačal v re č e  veliko d raž je  
k ak o r  blago.

T ak ih  p rim er bi se lahko še veliko 
naved lo  in č itam o jih v sak  dan  v časo ­
pisih. M alega t rg o v c a  in obrtnika, zlasti 
gostilničarja, se  s tro g o  nadzoru je  in k a z ­
nuje, velikih kapitalis tov , ki dražijo s p re-  
kupovan jem  živila, se ne m ore  doseči, 'ker 
sc znajo  ogniti zasačenju . Kdor im a danes 
v eč  denarja ,  se peča  s p rekupovan jem  ži­
vil, če p rav  se  s tem  še  nikoli ni bavil. In 
gostilničarji so prisiljeni, kupiti ž ivila za  
vsako ceno od teh oderuhov, d a  m orejo  
postreči svojim  odjem alcem  in z m ajhnim  
dobičkom  p o k r iv a t i  svoje  življenjske p o ­
trebščine . Pri jedilih pa  sploh ne išče go ­
s tilničar dobička, vesel je, če so1 le režije 
pokrite.

Res je, da je nekaj ko lodvorskih  re- 
s tav ra te r jev ,  gosti ln ičarjev  v  bližini v o ­
jašnic in vojaških ta b o ro v  v  sedan jem  ča ­
su veliko na boljem in si m arsikdo  želi, 
da bi vojna še dolgo traja la ,  toda p re težn a  
več in a  b ri tko  trpi' na  posledicah vojne. 
Vsled vpoklica milijonov vojakov, so go ­
stilničarju gostje  odvze ti  in k a r  je še do ­
m a ostalih ljudi, m orajo  hraniti in v a r č e ­
vati  te r  se  izogibati gostilnam. D okaz  so 
poročila p ivovaren ,  ki prodajo tretjino 
manj piva nego v  norm alnih  razm erah ,  
znam enje, da  gostilničarji toliko manj iz­
točijo. P os led ica  je, da živi več ina  gostil­
n iča r jev  iz rok  v  usta , da pokriva  le na j­
nujnejše po trebšč ine , o p lačevanju  dolžnih 
obresti  niti g o v o ra  ni, kaj šele o am o rt i ­
zaciji dolgov.

Z a to  bi se m oralo  tudi gostilničarjem, 
k ak o r  neka te r im  drugim  slojem, pom agati,  
da  lažje prenesejo  težke vojne čase. Z v e d ­
no večjimi om ejitvam i gostiln iškega ob rta  
se bo pa  le uničilo več  gostilniških eksi­
stenc, k a r  g o to v o  ni ne v in teresu  d ržave ,  
ne v  in teresu  n a rodnega  gosp o d ars tv a ,  ki 
bi se  m ora lo  v vseh  panogah rav n o tak o  
razvijati,  k ak o r  v d rugem  času.

je pretežno čifutsko mesto in zato govori 
skoro vsak prebivalec nemški.

Ko prispem na kolodvor in si hočem 
kupiti vozni listek do Budimpešte, me do- 
tični uradnik debelo pogleda ter mi reče: 
»Ali v Budimpešto odide vlak šele čez dobro 
uro, zdaj se odpelje proti Szegedinu". Pri 
tej priliki mi pokaže vozni red na steni, iz 
katerega sem se res prepričal, da sem se 
glede odhajanja vlaka varal. Kaj zdaj po ­
četi? No, šel sem v mali park pred ko­
lodvorom, v katerem se nahaja doprsna 
soha nekega honved-vojaka, ki se je baje 
na tistem mestu leta 1848. jako odlikoval. 
Ko sem si soho ogledal ter mažarski napis 
na njej za silo raztolmačil, sem se vprašal: 
kaj pa zdaj? No, in kakor nalašč sem za­
gledal v daljavi streho že navedene čarde. 
Pogledam na uro, in ker je bilo še časa 
več kot dovolj, grem naglih korakov tja. 
Na dvorišču me je pozdravil „a hazi kucso“ 
(hišni pes), na verandi pa hišna gospo 
dinja, torej čardna gostilničarka. Drugega 
človeka ni bilo v hiši. Ženska je bila pravi

Kako se skliče in vrši 
zadružni zbor pri gostilničarskih 

zadrugah.
Priobčuje c. kr. zadružni inštruktor.

(Konec.)
O b r a z e c  D.

P o r o č i l o
načelstva gostilničarske zadruge v Postojni 

o zadružnem delovanju v letu 1914.
Začetkom 1. 1914. je štela zadruga 126 

članov. Tekom tega leta je 9 članov na novo 
pristopilo k zadrugi in sicer 6 gostilničarjev 
je na novo dobilo gostilničarsko koncesijo, 
3 gostilničarji so pa bili odobreni kot za ­
kupniki že obstoječrh gostilničarskih obrtov. 
Štirje zadružniki so umrli in se ena teh 
obrtov nadaljuje na račun vdove in mlado­
letnih otrok, trije gostilničarji so obrt opu­
stili in dva zakupnika sta odšla. Število 
članov koncem 1. 1914. je tedaj znašalo 127.

C. kr. okrajno glavarstvo v Postojni je 
v 18 slučajih obvestilo našo zadrugo, da se 
je vložila prošnja za podelitev gostilničarske 
koncesije, in pozvalo zadružno načelstvo, 
da izreče svoje mnenje v 14 dneh. Zadružno 
načelstvo je v 10 slučajih ugovarjalo pode 
litvi novih gostilničarskih koncesij in je c. 
kr. okrajno glavarstvo le v enem slučaju 
kljub ugovoru zadruge podelilo zaprošeno 
koncesijo. Zadružni odbor se je vsled tega 
pritožil na c. kr. deželno vlado v Ljubljani, 
ki je podelitev koncesije razveljavila, ker ni 
bilo krajevne potrebe za novo gostilno. V 
8 slučajih je bila zadruga za podelitev za ­
prošenih koncesij, kajti v 4 slučajih se je 
gostilničarska obrt v dotičnih hišah že preje 
izvrševala, v enem slučaju je obstojala kra­
jevna potreba, ker v dotični vasi ni bilo 
nobene gostilne, v 3 slučajih pa se je šlo 
za spopolnitev gostilničarske koncesije s 
pravico točenja nekaterih imenoma naštetih 
žganih opojnih pijač. C. kr. okrajno gla­
varstvo v Postojni v slednjih treh slučajih 
ni vpoštevalo mnenja zadruge in je spopol­
nitev koncesije odreklo. Prosilci so se sicer 
pritožili na c. kr. deželno vlado v Ljubljani, 
toda brez uspeha. Drugim peterim prosilcem 
je obrtna oblast podelila gostilničarsko kon­
cesijo in sicer štirim v zaprošenem obsegu, 
enemu pa brez zaprošene pravice točenja 
žganih opojnih pijač.

Dva gostilničarja sta prosila za prenos 
gostilničarske pravice v druge prostore v 
istem kraju. Tudi v teh slučajih je c. kr.

tipus Mažarke, v narodnem krilu in pozdra­
vila me je seveda mažarski. Odzval sem se 
ji nemški, ker sem si mislil: ako v mestu 
skoro vsak prebivalec nemški govori, g o ­
vorila bo gotovo tudi ta ženska. A varal 
sem se, kajti s prijaznim nasmehom mi je 
z roko odmajala ter rekla: „ k e r e m  be-  
s z i l e k e k  c s o k  m a g y a r u l “ (prosim, g o ­
vorim le mažarski). No, pomagal sem si 
zopet kakor ravno mogel z mažarščino ter 
si dobrega vina in ogrske salame naročil. 
Eno kakor drugo je bilo jako dobro, kar 
sem gostilničarki na njeno dotično vpra­
šanje tudi priznal. Dalje me je pa še vpra­
šala: »Dovolite gospod, kaj ne, vi niste 
Mažar?" Jaz sem ji seveda odgovoril, da 
more pač po mojem govorjenju takoj spo­
znati, da sem Slovan, in sicer prav daleč 
tam od Trsta doma. Ženska me je kar de­
belo pogledala ter me dalje vprašala, kako 
to pride, da vendarle še precej dobro m a­
žarski govorim, dasiravno sem tako daleč 
doma. Povedal sem ji, da sem bil dve leti 
v Magyar-Ovaru na tamošnji kmetijski aka-



okrajno glavarstvo pozvalo zadružno načel- 
ništvo, naj odda svoje mnenje v 14 dneh. 
Ker so bili novi prostori bolj pripravni za 
gostilno, sta se obe prošnji toplo pripo­
ročali in je obrtna oblast prošnjima tudi 
ugodila.

Zadružno načelstvo je 14 oseb ovadilo 
pri c. kr. okrajnem glavarstvu zaradi neopra­
vičenega izvrševanja gostilničarskega obrta 
in dva trgovca zaradi prodaje vina in žganja 
ob nedeljah popoldne po 1. uri. Obrtno 
oblastvo je glasom došlih obvestil 13 ova- 
dencev kaznovalo z globami od 20 K do 
100 K in 2 ovadenca krivde in kazni opro­
stilo, na eno ovadbo zadruga še ni dobila 
obvestila.

Tekoče posle zadruge je zadružni na- 
čalnik sam s pomočjo zadružnega tajnika 
oskrboval, o drugih važnejših zadevah pa 
se je posvetovalo in sklepalo v 6 odborovih 
sejah in na enem zadružnem zboru.

V smislu tozadevnega sklepa zadruž­
nega zbora se je zadruga potegovala za 
prireditev tečaja za serviranje. Na prošnjo 
deželne zveze kranjskih obrtnih zadrug je 
zavod za pospeševanje obrti na Kranjskem 
priredil v času od 00. do 00. aprila 1914 
tak tečaj, katerega se je udeležilo 9 zadružnih 
članov in 15 zadružnih pripadnikov. Gostil­
ničarska zadruga je v smislu sklepa zadruž­
nega zbora prispevala znesek 100 K k 
stroškom in poleg tega poskrbela pripravne 
prostore, v katerih se je tečaj vršil.

Zadružni načelnik se je udeležil treh 
odborovih sej deželne zveze kranjskih gostil­
ničarskih zadrug in skupno z dvema dru­
gima zastopnikoma zveznega zbora.

Končno bodi še omenjeno, da je na 
gostilničarsko zadrugo došlo, oziroma je bilo 
od nje odposlanih vsega skupaj 148 opra­
vilnih spisov.

V Postojni, dne 20. februarja 1915.

Rajko Petelin, Fran Kavčič,
podnačelnik. načelnik.

Vinko Črnilec,
zadružni tajnik.

Zadružni pečat.

demiji. Ženska tne zopet prav začudeno 
pogleda ter pripomni, da je tam itak vse 
nemško ter tudi pouk le nemški na akade­
miji; kako je to, da sem se vkljub temu 
priučil mažarščini.

Ko sem ji popolnoma odkritosrčno 
priznal, da sem se mažarščine privatno učil 
in to zato, ker Mažare zaradi njihovega kaj 
odličnega, da vzornega domo- in narodo- 
ljubja, osobito pa še žaradi njih kaj veli­
kega napredovanja v kmetijstvu jako čislam, 
sem zapazil, da so ženski solze prišle v 
oči in da mi skoro ni mogla odgovoriti. 
Ker je bil že čas, da se vrnem na kolodvor, 
sem rekel „ f i z e t n i “ (plačati). Ženska pa 
plačila nikakor ni hotela sprejeti izgovarjaje 
se, da od slovanskega tujega gospoda, ki 
narodni jezik, domoljubje ter gospodarski 
napredek mažarskega naroda tako visoko 
spoštuje, ne more sprejeti plačila. Ko sem 
vseeno silil, da mora sprejeti zapitek, je 
odšla v sosedno sobo in prinesla neko p u ­
šico ter pred me na mizo postavila. Na 
nabiralniku je bil napis: „A m a g y a r
n e p i  i s k o l o "  (mažarska narodna šola). V 
to pušico sem vrgel precej več denarja 
kakor je bila moja jed in pijača vredna, se 
od vrle Mažarke poslovil ter odšel.

Vabilo
na

XXIV. redni občni zbor
ki se vrši

v č e t r t e k ,  d n e  22 .  a p r i l a  1915.
o b  pol  3.  u r i  p o p o l d n e

v v rtnem  salonu.

gostilne pri „Levu“  na M arije Terezije te s ti štev . 16.
D n e v n i  r e d :

1. Nagovor.
2. Čitanje zapisnika zadnjega občnega zbora.
3. Letno poročilo o delovanju v pretečenem letu.
4. Poročilo o računskem zaključku za 1. 1914 in

poročilo preglednikov.
5. Proračun za 1. 1915 in sklepanje o dokladi

za pokritje proračunjenih stroškov.
6. Volitev enega odbornika in enega namestnika

v zadružni odbor ter enega pregledovalca 
računov za pomočniško bolniško blagajno.

7. Razni predlogi in nasveti.

Po zaključku zadružnega občnega zbora 

s e  vrš i  o b  3.  ur i

občni z b o r
bolniške blagajne članov zadruge

s sledečim dnevnim redom:
1. Čitanje zapisnika zadnjega občnega zbora.
2. Letno poročilo.
3. Poročilo o računskem zaključku za 1. 1914 in

poročilo revizorjev.
4. Volitev pregledovalcev računov.
5. Slučajnosti.

Cenjeni člani se opozarjajo, da zadenejo onega, 
ki bo od občnega zbora neopravičeno izostal, posledice 
po § 24 zadružnih pravil.

V LJUBLJANI, dne 14. aprila 1915.

Zadruga gostiln ičarjev , k a m n a r je v  i. 1 . 1  v L jubljani.
f r a n j o  K a v č i č ,

načelnik.

Zadružne objave.
Zadruga gostilničarjev v  Ljubljani. 

Članom bolniških blagajn gostilničarske  
zadruge ljubljanske!

M estni m ag is tra t  je z dopisom z dne 
6. aprila  t. 1. št. 3704 o bem a b lagajnam a 
m ojstrsk i kot pom očniški naročil,  da se 
ima vse  č lane opozoriti  in jim pripo ro ­
čati, da  si dajo cepiti koze. Cepljenje proti 
kozam  je na juspešne jše  s reds tvo ,  da za- 
branim o bolezen. V sakdo, ki še ni cepljen 
ali pri k a te re m  je že poteklo 6 let po za d ­
njem cepljenju, naj se na  novo cepi. B la­
gajne  so se s svojim  zd ravn ikom  s p o ra ­
zumele, da  bo isti v sak  ponedeljek in 
petek od 2. do 4. u re  popoldne za gospo­
darje , k ak o r  za us lužbence  v to sv rh o  na 
razpolago.

Vsak član m ora  vzeti, p reden  g re  k 
zdravn iku ,  v  blagajniški pisarni izkaznico. 
S tro šk e  cepljenja p lačajo blagajne.

O pozarja  se, da  je ravno  za  gostilni­
ča rske  uslužbence posebno potrebno , da 
se zavaru je jo  s cepljenjem koz proti even-  
tuvelni taki epidemiji, k e r  so vedno  z 
v sak e  v rs te  l judstvom  v  dotiki.

O m ejitev žganjetoča vojaškim o se ­
bam. Z adruga  gostiln ičarjev , k a v a rn a r -  
jev  itd. v  Ljubljani je dobila od m es tnega  
m ag is t ra ta  naslednji ra zg las :

Vsled razp isa  c. kr. deželne v lade  z 
dne 29. m arca  1915., št. 6560, prepovedu je  
m estn i m ag is tra t  na  podstav i določila 
§ 54. o b r tn eg a  re d a  v sem  im etnikom  g o ­
stilniških in k rčm arsk ih  ob r to v  v  L jub­
ljani, to je hotelov, gostiln, k av a rn ,  s lašči­
čarn , žganjarn , izkuhov, trgovin  itd., ki 
so  sploh v  posesti  koncesije za žganje toč  
ali za  nadrobno  prodajo  žganih opojnih 
pijač, —  vsak o  točenje žganih opojnih pi­

jač o sebam  o b orožene  sile (vojakom ), 
vš tevš i  ša rž e  in enoletne p rostovoljce , po 
5. uri popoldne.

T u u rad n i  razg lasi z dne 17. o k to b ra  
1914., št. 19.370, z dne 4. n o v em b ra  1914., 
št. 20.498 in z d n e  19. jan u a r ja  1915., š tev . 
905, zad ev a jo č  dajanje pijač in jedil v o ja ­
kom te r  u red itev  žgan je toča  v  obče, o s ta ­
nejo neizprem enjeni.

Za točno izpolnjevanje tega  ukaza, 
ki s topa  z dnem  2. ap rila  1915. v  veljavo, 
so dotični imetelji o b r to v  (zakupniki, n a ­
m estniki) osebno odgovorn i in imajo za 
slučaj neposlušnosti p r ičakova ti  na j­
s trož jega  kaznovan ja .

G ostilničarska zadruga za  ljubljansko 
okolico. Poročilo  o V. red n em  občnem  
zboru  za d ru g e  gostiln ičarjev , k a v a rn a r -  
jev  itd. za  ljubljansko okolico, ki se je 
vršil dne 30. m a rc a  1915. ob 10. dopoldne, 
v  k av a rn išk ih  p ros to r ih  g. T r a t n i k a  
na Sv . P e t r a  cesti v  Ljubljani. N avzočih 
23 članov. —  P o  enournem  čakanju  
o tvori  načelnik  g. O g o r e l e c  z b o ro v a ­
nje, pozdravi n avzoče ,  p re d s ta v i  obrtno  
o b las tv en eg a  zas topn ika  g. dr. B e r c e t a 
in zad ru žn e g a  inš truk to rja  g. kom isarja  
S  t e s k a , te r  da  p reb ra t i  zapisnik za d ­
njega občnega  zbora ,  ki se b rez  u g o v o ra  
odobri. Nato poda tajnik poročilo o delo­
vanju zad ruge ,  ki se tudi b rez  u g o v o ra  
v zam e  na znanje. Iz le tnega poročila  po ­
snam em o sledeče. K akor doslej je z a ­
d ruga  tudi peto  leto sv o jeg a  o b s tan k a  d e­
lovala v  okv iru  v  njeno področje  sp ad a jo ­
čih agend. V zadev i zakon ito  ji. določene 
oddaje  mnenj o podelitvah  novih koncesij, 
k ak o r  tudi o prenosih  gostilniških ob rto v  
je bilo izreči v  55. s lučajah  se za ali pa 
proti. V deve tih  sejah  je odbor teh tno  in 
n ep r is t ran sk o  p re tr e s o v a l  tak a  m nenja  in 
ves tno  preudaril ,  bo li na  koris t prosilcu, 
če mu g re  ugoditi, in ne na  škodo že o b ­
stoječim. S tv a r  se je tem lažje p rem otr i-  
vala, k e r  so odborn iška  m es ta  tako  r a z d e ­
ljena, da je v v sak em  v eč jem  k ra ju  z a ­
d ružnega  okoliša zaupnik , ki razp o lag a  z 
dobrimi k ra jevn im i informacijami. Gg. 
odborniki so pohajali seje m arljivo  in na 
svoje s troške ,  za  k ar  jim bodi na  tem 
m estu  iz rečena  za h v a la  za trud in p o ž r ­
tvovalnost.  —  P ri tožb  proti n ezak o n i te ­
mu ali nedovoljenem u o b ra to v an ju  in po­
seganju v  gostiln ičarski o b r t  je vložila z a ­
d ru g a  26; nastopila  je to zad ev n o  tudi 
proti konsum om , ki p ra v  oblastno  toča- 
rijo na škodo konces ion iranega  gostilni- 
č a rs tv a .  V zadev i nepraviln ih  težkoč , ki 
jih je delala š išenska občina s p re tiran im  
za rač u n av an jem  podaljšanja  policijskih 
ur, je vložila z ad ru g a  odločen p ro tes t .  Z 
inkorporacijo  Š iške v Ljubljano, je bil se ­
v ed a  ta  ak t av to m atičn o  rešen . —  O pri­
liki zv išan ja  deželne n ak lade  na  užitnino, 
je podala  z a d ru g a  p ro tes t  na m in is trs tvo  
s prošnjo, naj se dotični sklep ne predloži 
v sankcijo, ker bo zv išan je  užitnine zvišalo 
cene živilom in s tem  zm anjša lo  konsum  
in p rom et gostiln ičarskih  obrtov .  P o s a ­
m eznim  članom, se je dajalo navodila  in 
n asve te ,  k ako  se jim je rav n a t i  n ap ram  
novem u zakonu  p red  razg lasom  sankcije 
in to us tm eno ali p ism enim  potom. O pri­
liki ve likega  zb o ro v an ja  gosti ln ičarjev  
v se  Avstrije, ki se je vršilo  od 21. do 24. 
aprila  v Solnogradu , je odposlala  za d ru g a  
resolucijo z zah tevo , naj se  dela na  vseh  
krajih za  to, da bo potom zakonodaje  vgo- 
tovljeno, da  sp ad a  proda ja  p iva in v ina  v  
s tek len icah  sam o v  gostiln ičarski obrt.  —



Zadruga  je bila tudi p o zv an a  sodelovati 
pri oddaji m nen ja  o m aksim alnih  cenah  
za živila te r  je ob las tvom  pred lagala  to ­
zad ev n e  podatke .  —  P ro t i  u tesnitv i o b ra ­
tovanja  v  nedeljah  dopoldne m ed m ašo, 
je podala za d ru g a  pritožbo  na okrajno 
g lavars tvo .  To je pri tožbo  zavrnilo , češ, 
da teg a  ne m ore  p renared it i ,  k e r  je tako  
zaukaza la  deže lna  v lada. T re b a  bo torej 
pritožbe na  m in is trs tvo . —  S priklopitvijo 
Sp. Š iške  Ljubljani je izgubila zad ru g a  
okrog  36 č lanov  in s temi tudi p recejšen  
del dohodkov, kajti v  Sp. Šiški je bilo 
vedno  dosti sp rem em b, ki so do n aša le  za ­
drugi precej n a  pristojbinah. Č lanov  je 
im ela za d ru g a  zače tk o m  leta 424, koncem  
le ta  po odpadu Sp. Š iške  pa  388. O novih 
koncesijah  in drugih sp rem em b ah  se  bo 
poročalo  podrobne je  v  »Gostilničarju«, 
k e r  ima za d ru g a  za to  svoje  m esto  v  listu 
na  razpolago. K akor v sak o  leto se  je tudi 
v  p re tek lem  z a d ru g a  za v z e la  za  licence 
p rosto  policijsko uro  za  celo noč na sv. 
v e č e r  in po po treb i tudi za  S ilvestrovo . 
—  U radnih  spisov je došlo in bilo rešen ih  
2)63, m ed temi en re k u rz  na m in is trs tvo , 
k a te rem u  se  je tudi ugodilo. —  V ajencev  
se n a  novo ni priglasil nobeden, število  
teh od prej zn a ša  5, eden je bil oproščen. 
Ker bodo k ak o r  rečeno  še  d ruge  p o d ro b ­
nosti v  s tan o v sk em  listu ob jav ljene, se  s 
tem  letno poročilo konča. —  R ačunsk i  z a ­
ključek za  1. 1914. izkazuje 1845 K 93 v  
d o hodkov  in 1805 K 56 v  izdatkov , p re ­
b itka  40 K 37 v, za d ru g a  je p lača la  n a r o č ­
nino s t ro k o v n eg a  lista »Gostilničar«, 
skoro  za  v se  člane. Č is tega  im etja  se iz­
kazu je  3026 K 35 v. R ačunski zaključek 
se  odobri. P ro ra č u n  za  1. 1915. izkazuje s 
tem, da je zvezi oddati za v sak e g a  č lana
2 K, upravn im i s tro šk i  in v rn itv i  dv iga  v  
hranilnici skupaj 2016 K potrebšč in , te r  se 
soglasno  proti enem u glasu sklene za  te ­
koče  leto pob ira ti  3 K doklade od v sak e g a  
člana. P re d e n  se je sklepalo o p ro računu , 
odredi načelnik  ra z p ra v o  o p renaredb i  
p rav il  t. j. § 14. drugi o d s tav ek ,  te r  se  na  
predlog, da  se  nam es to  dosedan jega  b e s e ­
dila naj g lasi:  D oklade se  pobirajo en a ­
kom erno  po g lav ah ;  soglasno sp re jm e in 
n a ro ča  načels tvu , da dobi to zad ev n o  odo- 
brenje. —  K posam eznostim  p red lag a  g. 
Š u š t a r  iz Bičja, naj bi se nap rav ila  na 
okra jno  g lav a rs tv o  in deželno v lado p ro ­
šnja, da smejo oni žganje točniki, ki p laču­
jejo več jo  posebno oddajo, imeti vsaj taKe 
p rav ice  za točenje  ob nedeljah, k akor  
mali boletarji, k a r  se  s m a tra  za  u p ra v ič e ­
no, k e r  s icer  se  dela ustim , ki so bolj o b ­
davčeni, k riv ica . P red lo g  se spre jm e. Na 
poročilo, da zah teva jo  obrcna ob las tva ,  
da se m orajo  zadružni denarji  le v  takih  
hraniln icah nalagati,  ki se označujejo  kot 
pupilarno varno ,  se  sk lene zad ružno  go to ­
vinsko imovino naložiti v  m estn i h ran il­
nici ljubljanski. —  S  tem  je b i1 dnevni red  
končan  in k e r  se nihče več  ni oglasil k 
besedi, zaključi načelnik  občni zbo r  ob 11. 
dopoldne, po tem  ko se  je izrek la  š e  ena  
p ritožba proti neoprav ičen im  ob ra to v a l-  
cem, ki delajo škodo gostiln ičarjem . Tudi 
je dotični pritožnik  dai po trebno  pojasnilo 
za  ovadbo.

Člani gostilničarske in m esarske za ­
druge v  Idriji pozor! Za tek o če  leto je 
občni zb o r  dne 17. m a rc a  1915 sklenil 2 
kroni zad ru žn e  doklade. Da se  prihrani 
zadrugi nepo trebno  delo in ."lanom sitno­
sti, se vljudno prosi, da  v s a k  čian za  go ­
tovo  do 1. m aja  t. 1. p lača  zadrug i 2 K in

S tem  prih ran i zadrug i nepo trebn ih  s t ro ­
škov . Oni člani, ki so z doklado še na 
dolgu, n ek a te r i  celo za  3 leta, se tudi z a d ­
njikrat prosijo, da po rav n a jo  dolg, s icer  
bo nače ls tvo  prisiljeno, izterjati doklado 
potom  politične oblasti. — N a č e l s t v o .

Redni občni zbor gostilničarske in 
m esarske zadruge v  Idriji se je vršil  dne 
17. m arc a  ob 3. uri popoldne v  gostilni 
A ndre ja  L i p u š č e k  a.

Načelnik o tvo ri  ob 3. uri popoldne 
občni zbor, pozd rav i  gospoda zad ru žn eg a  
in š truk to rja  te r  gg. to v a r iše  in tovariš ice  
te r  p re ide  k dnevnem u redu.

P re č i ta  se  zapisnik  zadnjega občnega  
zbora ,  ki se  b rez  deb a te  odobri.

Načelnik poda pojasnilo o delovanju  
zad ru g e  v  letu 1914. Z ad ruga  šteje z a ­
družnih  č lanov  koncem  leta 1914. 106,
torej 8 manj, k ak o r  le ta  1913., to pa  radi 
tega , k e r  je bilo veliko članov v  reg is tru  
vpisanih, ki ne izvršujejo  v eč  o b r ta ;  
spre je lo  se je 6 novih članov in sicer  3 
gosti ln ičarske in 3 m esarsk e ,  nadalje  
pravi,  da je za d ru g a  reš ila  78 u radnih  
sp isov te r  da je sk licala  3 odborove  seje, 
n a  ka te r ih  s ta  bila tudi 2 vsklica n a  d e ­
želno vlado sk len jena ; eden  od teh  je n e ­
ga tivno  rešen , drugi pa, ako ra v n o  je že 
približno 9 m esecev ,  še  nerešen .

R ačunsk i zak ljuček  poda tudi nače l­
nik. D ohodkov je imela zad ru g a  v  letu 
1914. 596 K, s t ro šk o v  pa  412 K 67 vin. 
K er je bilo le ta  1913. 120 K 38 v  p r im an j­
kljaja, o s tane  torej p reb itk a  62 K 95 v.
V Okrajni hranilnici je naloženih z o b re s t­
mi v re d  koncem  leta 1914. 1055 K 66 v, 
torej zn a ša  skupno p rem ožen je  zad ru g e  
1118 K 61 vin.

G ospod Š e p e t a v e c  poroča, d a  s ta  
z g. Š te fanom  L a p a j n e  račune  p reg le ­
dala  in v  redu  našla, te r  p red laga  b lagaj­
niku absolutorij. Sprejeto .

P ri  p ro raču n u  za  leto 1915. poudar ja  
načelnik, naj se z ozirom  na današnje  
r a z m e re  zad ru žn e  doklade znižajo na 2 K 
za člana, one 2 K m ora  z a d ru g a  glasom  
sk lepa zv e zn eg a  občnega  zb o ra  v  L jub­
ljani poslati zvezi. G. F ran c  Š t r a u s  
p ravi,  da m esarji  ne rabijo s t ro k o v n eg a  
lista »Gostilničar« ter  da g a  tudi ne bodo 
plačali, načelnik  pojasni, da  »Gostilni­
čarja« dobi v sak  član b rezp lačno  te r  da 
je prisiljen v sak  član zad ru žn e  doklade, 
ako  se sklenejo, plačati. Nato se  sklene 
pobirati  2 K za d ru žn e  doklade. Drugi 
upravn i  s trošk i se bodo iz drugih  dohod­
kov  pokrili.

P r i  dopolnilni volitvi so bili sledeči 
gg. za  čas  vo jne izvoljeni: S reč k o  K o ­
g e j ,  F ra n c  K o s m a č  in F ra n c  Č e r ­
n i g o j .

G ospod zadružn i in š truk to r je v  dalj­
šem  govoru  p ra v  lepo poudarja l  pomen 
zad ru g e  in priporočal bolj te sn e  zveze  
članov osobito  glede u s tan o v itv e  d ru š tv a  
za  onem ogle člane itd.

G. K o s m a č p red laga, naj se  sklene, 
da se p roda ja  sm otk  in c igare t  po gostil­
nah  odprav i,  te r  utemeljuje, da je to 
očitna  izguba za  gostilničarje te r  da ni 
um estno, da bi gostilničar prodaja l,  trafi­
kan t pa  dobiček spravil.  Načelnik pojasni, 
da se tak  p red log  sicer lahko o b ra v n av a ,  
toda sk lepati o njem  se ne sm e, k e r  ni 
bila ta  točka  na  dnevnem  re d u .  P red lo g  
se soglasno  sprejm e.

Ker se  nihče v eč  ne oglasi k besedi, 
se  zahvali načelnik  za  precejšn jo  u d e ­
ležbo te r  zaključi zbo rovan je  ob 4. uri
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Stanovske vesti.
Umri je v  S v . Križu pri K ostanjevici

g. A ndrej S t r i t a r ,  posestn ik  in gostil­
n ičar ,  v  s ta ro s t i  67 let. Umrli je bil član 
za d ru g e  gosti ln iča rjev  v  Kostanjevici. 
Bodi b lagem u  m ožu  prijazen  spomin!

Iz ljubljanske okolice. Zadnje m esece  
im am o gostilničarji ved n o  obiske od s tran i 
c. kr. o rožnikov . Najprej so prišli z z a ­
h tevo , d a  m o ra  imeti v s a k  gostiln ičar 
knjigo za  tujce, bodisi da ima p rav ico  p re ­
nočevati  tu jce ali ne. N abaviti  smo si m o­
rali te  knjige in kdor  ni teg a  storil, je bil 
k azn o v an  z globo po 5 in 10 K. P r e d  k ra t ­
kim so prišli zope t te r  zah tevali  o b r tn e  
liste, da  se  p repričajo , kdo ima prav ico  
p ren o čev a ti  tujce. K er pa  gostilničarji po 
večini nimajo v eč  dotičnih listin, bodisi, 
da  so jih izgubili ah  založili, se  jim je zo­
pet zap re t i la  globa, ako  v  k ra tk e m  času 
ne dobi listine. Nekdo je hotel dobiti p re ­
pis listine pri ok ra jn em  g lav a rs tv u ,  toda  
tukaj mu niso hoteli dati prepisa , am p ak  
so ga  napotili k županstvu ,  po tom  k a te ­
re g a  se  bo po tem  listina doposlala  proti 
pred lož itv i  ko leka za  2 K. Koliko sitnosti, 
po tov  in s t ro šk o v  im a ubogi gostiln ičar 
radi tega , ko bi bilo v e n d a r  zelo eno­
s tavno , če bi okr. g lav a rs tv o  dalo orožni-  
š tv u  na vpog led  zapisn ik  v seh  gostilni­
ča rsk ih  ob r to v  in p rav ic  in bi o rožn iš tvo  
lahko takoj z a  v s a k e g a  p o sam ezn eg a  iz­
vedelo , k ak šn e  p rav ice  o bsega  n jegova 
koncesija . Ali ni m ogoče n ikakega  p o s re ­
d ovan ja  od s tran i  z a d ru g e ?

Opomba uredništva: Orožniki se m o­
rajo rav n a t i  po danih jim predpisih in jih 
tudi izvršiti. V tem  oziru  bi tudi p ritožba  
za d ru g e  nič ne pom agala ,  k e r  na jb rž  te 
o d red b e  ne izhajajo od okraj, g lav a rs tv a .
V tem  času je najbolje, takim  o d redbam  
po m ožnosti ugoditi.

Uredniški kotiček. Na občnem  zboru  
n aše  zv e ze  so n ek a te r i  udeleženci z a ­
sebno  v p rašev a li ,  zakaj »Go^.Uničar« ne 
izhaja d v a k ra t  na  m esec , am p ak  p rihaja  
sam o  en k ra t  v  hišo. Na to v p ra šan je  od­
govorim o  najlažje, če rečem o, da  je zdaj 
vojni čas. Koliko s trokovn ih  časopisov  je 
m oralo  p re n eh a t i  in p red  k ra tk im  smo 
čitali, da  je v  Hebu prenehalo  izhajati po­
litično glasilo in da je u rednik  posta l go ­
stilničar, da se  bo mogel preživljati.  Zelo 
sm o v  dvom u, da  bi mu v tem  stanu  
boljše rožice cve te le ,  k ak o r  v  prejšnjem. 
D ejstvo pa je, da  so današn ji  časi za  časo ­
pisje zelo slabi. G lavni podpiratelji ča so ­
pisov  —  insera ti  —  ponehavajo ,  listi se 
odpovedujejo  in odkrito  povedano, tudi 
n aša  zv e z a  vzd ržu je  »Gostilničarja« z 
ž r tvam i.  Člani ne izpolnijo n ap ram  za d ru ­
gam  svojih dolžnosti, z ad ru g e  pa ne n a ­
p ram  zvezi. Z av es t  imamo, da  je list po­
treb en  to v a r išem  in bi g a  ti p r a v  težko  
pogrešali,  za to  bodimo veseli,  če  izhaja 
list vsaj en ra t  na m esec . Ako pa hočete ,  
da list zope t redno  izhaja, pa  s to r i te  svoje 
dolžnosti, p lača jte  zad ružno  doklado. Z a­
d ružn im  nače ls tvom  pa p ra v  posebno po ­
lagam o na srce , naj p ra v  go tovo  in v  na j­
k ra jšem  času pošljejo svoje p r ispevke  
zvezi, saj imajo člani d e se tk ra t  večjo  ko­
r is t  od lista, k ak o r  je v re d en  njih p r ispe­
v ek .  —  Ker so v  n ek a te re  zad ru g e  v č la ­
njeni tudi m esarji ,  bomo skušali v  prihod­
nje p rinaša ti  tudi s tro k o v n e  in s tan o v sk e  
s tv a r i  iz m esa rsk eg a  obrta ,  da zadovolji­
mo tudi te n aše  člane. V sedanjih  časih  so 
itak prizadeti  vsi enako. —  Tudi na  po­



sebne  želje č ita te ljev  se bomo radi ozirali, 
če se  nam  sporoče. U redn iš tvo  je rado  na 
razpolago  po najboljši možnosti.

Brizganje sod avice v  p ivo je kaznivo. 
Na neko  tozadevno  ovadbo  je ljubljansko 
okra jno  sodišče obsodilo nekega  gostilni­
ča rja  na 5 K d en a rn e  kazni, ker je brizgal 
sodav ico  v  pivo, kajti po zaslišanem  m ne­
nju d rž av n eg a  p reskuševa lišča  v  G radcu  
je sm atra t i  to manipulacijo kot p o kvaro  
živil.

Za gospodinje.
Kako delajmo koruzni kruh. Č ista  ko ­

ruzna  m o k a  je kot nadom estilo  za  kruh  
najbolj už i tna  v  obliki polente. P o le n ta  se 
p r ip rav lja  na  sledeči način: V en liter o so ­
ljene vode, ki m o ra  zeloi vre ti ,  se po lago­
m a  vsiplje 1 li ter k o ruzne  m o k e  te r  n e ­
p ren eh o m a m eša, d a  pos tane  ze lo  gosta. 
P o te m  se  obrne  z lopatico te r  m ečka ,  do­
kler  ni m asa  t rd a  te r  se loči od robov. P o ­
tem  se po len ta kot t rd  kolač p re v rn e  iz 
lonca. N a s tenah  lonca os tane  skorja. 
V sega  skupaj m o ra  to  vre ti1 30 m inut in 
se m ore  jesti top la  ali m rzla . Najbolje se 
p r ip rav lja  po len ta  v  b ak ren em  loncu na 
o d p r tem  ognju tako, d a  ob jem a plam en 
vso  posodo. D o sedaj se še ni posrečilo, 
naprav it i  do b reg a  k ru h a  iz č iste  koruzne

moke. P o sk u s i  v  tem  oziru se nadaljujejo 
in se bodo  najboljši' recepti  ev en tu a ln o  še 
objavili. P o  sedanjih poskusih se  m ore  k o ­
ruzni k ruh  napravit i  le, če se p r im eša  ko ­
ruzni moki najmanj t re tj ina  pšenične ali 
ržene  moke. Z am es naj se napravi ' iz drož, 
pšenične m oke ali pa  tudi iz zm ešan e  
moke. Koruzna m o k a  se  m o ra  pred upo­
ra b o  brezpogojno  politi z  nekoliko v re le  
vode. Če se pridene 1 do  2%  d iam alta  in 
na jveč  3%  zdrob ljenega  sladkorja ,  se 
kruh boljše peče. Soli se  pridene P / 2%. 
N am esto  d iam alta  se lahko  p ridene tudi 
nam izno olje. Iz te s ta  na j  se nap rav i  š t ru ­
ca te r  d en e  ta, ko  je vzhaja la ,  n a  ra z b e ­
ljeno pločevino ter  eno  uro  peče.

Razno.
* Proti alkoholizmu v Italiji. Italijan­

sk a  v lad a  je izdala s t ro g e  o d redbe  glede 
konzum a alkohola. O trokom  pod 16. leti, 
pijanim in s laboum nim  osebam  se  a lkoho­
lične pijače sploh ne sm ejo  prodajati.  Ob 
nedeljah in praznikih je  p ro d a ja  žganja 
p repovedana ,  uvoz in izdelovanje absin ta  
je sploh zabranjeno.

* Alkohol v  Rusiji. P r i  izbruhu vojne 
je ru sk a  v lada  p repoveda la  prodajo  in to ­
čenje sploh vsakih  alkoholnih pijač. Zdaj 
je ministrski sve t  sklenil z ozirom  na do ­

mačo industrijo dovoliti prodajo v ina in 
p iva s 15% alkoholne vseb ine  po celi 
Rusiji.

* Odprava m aksim alnih cen za  ko­
ruzo in koruzno m oko. Ker se je trgovina 
s koruzo in koruzno moko osredotočila pri 
vojnem žitnem prometnem zavodu (Kriegs- 
getreideverkehrsanstalt) na Dunaju, je mak- 
simalma cena za to žito, oziroma moko 
odpravljena, ker je zdaj postala brezpo­
membna. Za izdelovanje koruznega zdroba 
ali pšena in koruzne moke se sme porab­
ljati le naravno suha ali umetno posušena 
ko ruza ; zmletje se mora vršiti na ta način, 
da se iz surovega pridelka dobi 8 odstotkov 
koruznega zdroba in 74 odst. koruzne moke.

* Izprem em ba petega m oratorija. Zad­
nja moratorijska cesarska naredba z dne 
25. januarja 1915 se je z odredbo skupnega 
ministrstva z dne 31. marca 1 .1. izpremenila 
le glede pravnih lekov in odškodovanja iz­
vršilnih stroškov v slučaju, da je upnik od ­
klonil prošnjo za odlog plačila. Glede na- 
daljnega odloga plačil ni nobenih novih 
določb.

* Odprava carine. Izšla je naredba 
finančnega ministrstva, ki suspendira carino 
za uvoz 130 kg in več težkih prašičev, su­
rovega masla in margarina, loja in rastlin­
skega olja, vitrijola in strojev za setev in 
žetev.

VERM0UTH-*vino M e  kakovosti prodaja po najnižji ceni tvrdka
Br. Novakovič

v in s k a  t r g o v in a  v  Ljubljani.

»

pekarija, slaččičarna in 
kavarna3i 2 3 -2 4

Stari trg 21
se priporoča sl. občinstvu 

posebno z dežele

na zaju trk .
Filijalke:

Mestni trg štev. 6 
Kolodvorska ulica štev. 6.

lica za
gostilničarske zadruge v Llubljanl
Marije Terez ije  cesta  štev. 16

posreduje brezplačno 
za vse službo Iščoče
: v gostilničarskem obrtu :

Gospodarji iz Ljubljane plačajo 60 v, 
—  • ■ z dežele  1 K.

Tovariši gostiln ičarji! Poslu­
žujte se  te ugodne prilike!

26 22—24

Vinska trgovina

v D om žalah
priporoča 

p. n. gostilničarjem svojo veliko 
zalogo zajamčeno naravnih vin iz 
dolenjskih, goriških, istiskih, hr­
vaških in štajeiskih vinskih goric 
ter zagotavlja točno in solidno 

postrežbo po primernih cenah. 
Vino se dostavlja na dom ali 

pošilja po železn ici. 29 23—24

Z vsemi v špecerijsko in delikatesno stroko spadajočimi potrebščinami, kakor tudi z vseh vrst namiznimi in buteljskimi vini postreže gostilničarjem  najceneje 
8 23—24 in najsolidnejc tvrdka

T. MENCINGER, Ljubljana, vogal Sv. Petra ceste In Resljeve ceste.
  V e lep raža rn a  za  kavo z  e lek tr ičn im  o b ra to m . ■ - Zaloga m inera ln ih  voda. —

razpošilja po 60 vin. komad
v poštnih zavojih najmanj 5 kilogramov po povzetju

Ivan Kos
mesar in gostilničar na Vrhniki.

A  A
T ovariši!
T o variš ice!

K u p u j t e  le 
p r i  t v r d k a h ,  ki 

p o d p i r a j o  in 
o g l a š a j o  v 

, ,G o s t i l n i č a r j u "  
v v a š e m  g la s i l u .

Pivovarna Mengeš
(Julius S ta re )

naznanja, da je otvorila - —........ -

na lfrhniki
novo zalogo piva za okraje 
Vrhnika, Logatec, Idrija 
- - in Cerknica. - -
Priporoča svoje priznano priljubljene izdelke

zlasti marčno, dvojnomarčno in bavarsko pivo.
Natančnejše podatke daje ter sprejema 

naročila L ovro  R ogelj ,
so d av iča r  in za lo žn ik  m en g ešk e  pivo­

v a rn e  na  Vrhniki.



Zaloga s tek la , porcelana in svetiljk
Fr. Kolmann
11 v Ijubljani 2 3 -2 4

dovoli gostiln ičarjem  in ka- 
varnarjem  pri večji naročbi 

izdatno znižane cene.

STV
* *

us
w .

fi. jjajec
cvetličn i salon

Pod Trančo 2
vrtnarija

Tržaška cesta 34

v Ljubljani

Deset zapovedi za kmetovalca 
Deset zapovedi za zdravje
dobi z a s t o n j  in poštnine prosto 
vsak gostilničar in trgovec v po ­
ljubnem številu za razdelitev med 
18 goste ter odjemalce. 23—24

Treba le dopisnice z naslovom:

Ub. pl. Trnkoczy, lekarna , L jubljana.

I Vinska trgovina in restavracija
: Peter Stepič
■  Spodnja Sla štev . 256
® priporoča p. n. gostilničarjem svojo
■  veliko zalogo zajamčeno naravnih 

vin iz dolenjskih, goriških, istrskih
® in štajerskih vinskih goric.
■  T e le fo n  St. 2 6 2 .1 4  2 3 -2 4

marčno carsko, vležano A  1 
,0 ln bavarsko v sodcih in ^

priporočata 

svoja najboljša piva 
kakor:

steklenicah. 27 2 3 -2 4

Specijaliteta Reinlnghansovo dvojno sladno 
pivo „St. Peter11 v originalnih steklenicah.

tvo pi

%

m
Telefon št. 90. V Ljubljani, Martinova cesta 28. Telefon št. 90.

^ 1 0 0 : X X X X 1 L X X X 3 3 3 : 3 C X X X  m  V X j

Pivovarna Goss
priporoča svoje priznano priljubljene izdelke

marčna, cesarska, 
vležana, eksportna 
in b a v a rsk a  piva

Co
GO

t o
t o

v so dčk ih  in s tek len icah .

H
*
M
N
M
N
N
M
H
M
N
MZastopnik: Fr. Sitar v Sp. Šiški.

&  m m i u u m a g  x  x  x x t x >

jska deželna vinarska i
v Ljubljani

(deželni dvorec).

Opozarjamo sl. občinstvo in tiste še posebno, 
ki se interesirajo za prava domača raznovrstna

namizna in desertna vina
in sicer Belokranjec, Dolenjec in Vipavec.

Vina so zajamčeno pristna, tako, da jih tudi 
častita duhovščina zanesljivo rabi za sv. maše.

Vina se oddajajo od 56 litrov dalje. Desertna 
v buteljkah. Postrežba točna in solidna, cene nizke, 
posebno ker Deželna vinarska zadruga ne stremi 
po dobičku, ampak da povzdigne promet domačih 
vin kolikor mogoče. 22—24

0 kakovosti vin se lahko vsakdo prepriča v 
Unionski kleti v Ljubljani, kjer se točijo samo vina 
Deželne vinarske zadruge.

fivg. j t f g n o l a
g  Ljubljana. Dunajska testa 13. g
Zaloga raznovrstnega nam izja  
za gostiln e , h o tele  In kavarne.

Sanatorij Elizabetini
zdravilišče za notranje, kirurgične in ženske bolezni, 
bolniška oskrba sester križark. Prosta izbira zdrav­
n ikov. —  Cene zmerne. — Moderno opravljena Ront- 
gen ova  soba. — Udobno urejeno kopališče z vsemi 

zdravilnimi pripomočki,
Poljanska cesta 16. 36 23-24  Telefon št. 141.

ani

1
priporoča cenj, gostilničarjem in zasebnikom svoja priznano najboljša vina kot: 
dolenjska, štajerska, goriška er istrsko belo in črno po znižanih cenah.

= = = = = = =  Postrežba točna in zanesljiva. =
Dalje priporoča p. n. obč.nstvu hotel „B ellevue“ pri Ljubljani, ki ima 
krasno opremljene sobe z vsem komfortom za prenočišče tujcev in za leto­
viščarje. V restavraciji se točijo najfinejša stara vina. Izborna kuhinja. Kava 
vedno na razpolago. Najlepši razgled na Ljubljano in okolico. Svež zrak in 

krasni izprehodi po tivolskem gozdu.
Obenem se priporoča cenj. letoviščarjem hotel , ,S to l‘' na Blejski Dobravi 
poleg postaje Dobrava med Jesenicami in Bledom. Krasno opremljene sobe 
za cele družine in posameznike. Dobra restavracija s fino kuhinjo in dobrimi 
starimi vini ter kegljiščem in lcpitn senčnatim vrtom. Cene primerne. Lep 

izprehod do krasnega Vintgarja >/4 ure. 15 23—24

1
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A d r ia ,  d e l n i š k a  p i v o v a r n a ,  T r s t
V ariln ica  v  S e n o ž e č a h .

= = = = = = =  (Ž elezniška postaja D ivača.) -   —

■ = fi

Vplačana glavnica 
K 1 ,0 0 0 .0 0 0

Ustanovljena 
I. 1 8 2 0 .

L .

priporoča svoje priznano dobro Adria marčno, dvojno marčno in granatno pivo
- v sodčkih in steklenicah po najnižjih cenah. — -

3 B E - . ,  11 = 1 B E DIŠI 1 = 1 0 0 3 B ] B E D E E D E DE=5

Pivovarna „UNION“ v
(Spodnja Š išk a)

Ljubljani
priporoča svoje izborne izdelke, kakor:

m arčno , dvojno m arčn o  in izvozno 
pivo v sodčkih  in s tek len icah .

Dobč se tudi tropine ln sladne cime, ki so kot živinska krma zelo priporočljive. 3 23-24



Ustanovljena 1.1818. Ustanovljena 1.1818.

PIVOVARNA MENGEŠ
Ju lius S tare

priporoča svoje izborno vležano marčno, dvojno 
marčno in bavarsko pivo v sodčkih in steklenicah.

b Naročila sprejemajo zaloge: =
Ljubljana, M etelkova ulica št. 19, Borovnica, Cerklje na Gorenjskem, Dragomelj, Gameljne, Izlake, 
Javornik, Ježica, Kamnik, Kranj, Lesce, Medvode, Mokronog, Moravče, Motnik, Rudolfovo, 
Škofja Loka, Šmartno pri Litiji, Št. Vid pri Zatičini, na Vrhniki ali pivovarna v M engšu. 1 2 3 - 2 4

 —- Iz b o lj ša j te  p r o m e t  v sv o j i  g o s t i ln i  z  n a jb o ljš im  in n a jc e n e j š im  .......

češkim budjefoviškim delniškim pivom
plzenskega tipa.

Z a h t e v a j t e  v g o s t i l n a h  l j u b l j a n s k i h ,  v G r a n d h o t e l u  B a l k an  T r s t ,  h o t e l u  L a c r o m a  G r a d e ž ,  P a l a č e  h r v a t s k e  š t e d i o n i c e  Z a g r e b .  N a p r e d a k  S a r a j e v o .
B e r š n e k  B a n j a l u k a  i td.  t o  pivo.

52 22 24 Informacije daje Češka delniška pivovarna v Čeških Budejovicah, Roza Rohrmann v Ljubljani, Bogumil Ponka v Trstu.

Kleinoscheg- f 
Derby SEC

Vinom etre „Bernatot“. —  A sbestov bom baž in prašek. —  Eponit. —  Francosko želatino . 
Lipovo oglje. — Marmornat prašek. —  Modro galico . — Natrijev bisulfit. —  Ribji mehur. 
Špansko z e m ljo .— Tanin. — Žveplo na asbestu. —  Žveplo v prahu. — Lim onovo kislino. 
------------------ Vinsko k islino. —  Soda bikarbono. — Strupa proste barve itd. ----------------

ima v zalogi po najnižji ceni

D rogerija  Anton Kanc
---------------  L ju b ljan a , Ž id o v sk a  u lic a  1. ---------------

( S = jE Dl E3E
Edina zaloga in podjetje te vrste na Kranjskem.

Zastopstvo za Štajersko, Primorje in Goriško.

GRAMOFONE GODBENE AVTOMATE na utež ali elektriko,

GRAMOFONSKE PLOŠČE - KLAVIRJE - PIANINE
posamezne dele, vzmeti, igle i. t. d.

A. RASBERGER,  Ljubljana
Sodna ulica št. 5. -------------- Poleg c. kr. deželne sodnije.

■ \

Edina strokovna delavnica za popravo 
vseh vrst avtomatov ln gramofonov, de 

tudi niso bili pri meni kupljeni.

Ugodna zamenjava starih 
obrabljenih ploftč. 

Odplačevanje v malih 
mesečnih obrokih.

POZOR! Na željo postavim  v vsako gostilno  god 
beni avtom at a li gram ofon, da se z nabranim  de 
narjem  isti sam odplačuje. S tare  avtom ate  vzamem 
po najv išji ceni v račun. Z ahtevajte cenik.

®  — J

■ d«- 1 7 7mem ###

J?

I. kranjska lo v n a  mineralnih 
voda, sodavice i. t. d.

Ljubljana, Slomškova ulica 27
priporoča: 

sodawico, poka lice ,  n a ­
ravni malinov in c itrono*  
sok , nadalje izborne sadne pi­
jače v patent, steklenicah: jago- 
dovec, n e k ta r ,  k r is ta ln o  
c itro n ad o ,  Jabolčni b ise r .

G o stiln iča rji, p o d p ira j te  la s tn o  p o d je t je  I

rmi ■ : ^ - l l  =  = ! ■ [= ■ ■ " '■= ! ■ '----------- = !■ ( =  = 1 T " ~ '  — II-----------= !— !
28 23—24 ’

Priporočam o svojim cenjenim :: največje slovenske narodne tvrdke
tovarišem  gostilničarjem  izborno ili „1  I I I  Delniška družba združenih
marčno, Qvojnomarcno |  p i v o v a r trg

_ termalno in granatno :: — ° v Ljubljani. = —
^ M I = = = H = = M l'. .......= = ! ■ [ = — II-----------------------1J

Izdaja in zalaga „Dež. zveza gostilničarskih zadrug na Kranjskem'1. — Odgovorni urednik Avguštin Z a j e c .  — Tisk ..Narodne tiskarne".


