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Kar gospodarstvene spise in liste Se posebno pri-
poroc¢a, to so razliéna oznanila in oglasi. Poizvé se,
kdo ima kaj in ¢esa ima kdo na prodaj ali kaj si ka-
teri prisvojiti Zeli. Med drugimi raznoterostml naj-
demo trzne cene za pSenico, rz, jeémen, oves, tursico,
proso, ajdo, razli¢no sadje, drevesa, moke, najvaznejse
orodje za obdelovanje zemljis¢ itd. Ce tudi ne name-
ravamo kaj kupiti ali kaj prodati, vendar nas zani-
miva poizvedeti ceno razliénim pridelkom, bodi-si, da
se po tej ceni pri domacdi kupéiji ravnamo, bodi-si, da
sploh cene drugih krajev z naso primerjamo.

Ta kratka razprava, mislim, je do dobrega poka-
zala, da je vsakemu kmetovalecu neobhodno potrebno,
da vestno in marljivo kmetijske in gospodarstvene
spise in bukve prebira, ako hocCe svoje stanje izbolj-
Sati in ne pri enkrat se privajenem starem Kkopitu
ostati.

Druzba sv. Mohora je mnogo knjig izdala, katere
bi zelé vsakemu pridnemu gospodarju priporoc¢al. ne
samo, da si jih naro¢i, ampak da jih tudi bere. Take
knjige so, na priliko: ,Umni sadjerejec*, ,umno Kle-
tarstvo®, .vinoreja“, ,kako z domado Zivino ray-
nati, ,buéelar“, ,nase kor stne in Skodljive zivali®,
,domace in tuje zivali* itd. Kdor ima te knjige doma
in jih marljivo bere. ima velik zaklad koristnega ve-
deza. Treba je pa tudi. da smo narocenl na Casopls,
kateri redno prinasa gospodarstvene refl najnovejse
izkusnje.

Sklenem s sledecimi besedami: V sedanjem déasu,
ko uZe pelja do vsakega zeljnika Zzelezna cesta, v
tasu, ko iznajdba iznajdbo izpodriva, razliéne vednosti
po listih in po knjigah se kakor blisk hitro razpro-
stirajo in §irijo — dandanes, re¢em: élovek, ki ne zna
brati ali no¢e brati, ne more veC Se zmagonosnl 1zo-
miki zoperstavljati! Kdor plavati ne zna, utone! Da-
vek placati primoran je vsakdo, blagor mu, ki s zna-
nostjo in z vedenjem lahko stori, kar nevedneza na
berasko palico pripravi!

Kako se naj slivovec kuha.

Kuhanje slivovea je v deZelah, koder se dosti ce-
Spelj prideljuje, uze od nekdaj v navadi.

Najve¢ slivovea, pa tudi najboljSega, napravljajo
v Sremu, Banatu, Slavoniji, Bulgariji in deloma tudi
na Hrvatskem. Tudi pri nas na Kranjskem se v takih
letih, v katerih se c¢esplje dobro obnesejo, slivovec
kuha, toda nas slivovec se ne more nikdar z onim
zgoraj omenjenih dezZel primerjati. Vzrok temu prvié
je ta, da se pri nas Cesplje ne pusté popolnoma dozo-
reti, drugi¢ so pa tudi vse priprave za kuhanje sli-
vovca jako pomanjkljive Ako se hoce toraj dober,
mocen in aromati¢en (dobro disec¢) slivovec kuhati,
je neobhodno potrebno, da se pusté ceSplje toliko dasa
na drevesih, da se zacnejo grbanéiti in venetl. AKko
se Cesplje poprej otresejo, se ni nadjati dosti, pa tudi
ne dobrega shivovea, Kkajti s prezgodnjim otresanjem
Se pretrga v ¢espljah napravljanje tako imenovanega
etericnega olja, katero se v dobro dozorelih ceSpljah
v majhnih olupkovih celicah nahaja in slivovcu prav
prijeten duh podeli. Pretrga se pa tudi napravljanje
sladkorja, 1z katerega se pri kipenji ali vrenji slivovea
moé¢ ali tako Imenovani cvet dela. Da je temu res
tako, ni mam treba nobenih kemic¢nih preiskav delati,
kajti znano nam je, da se ravno med zorenjem kaj
lep in prijeten ¢espeljni duh popolnuje; od druge strani
nam pa tudi jezik potrjuje, da zorenje ceSpelj, kakor

tudi vsakega drugega sadja, obstoji v tem, da se sadna
kislina v sadni sladkor spreminja. :

Ravno s tem, kar sem tukaj omenil, je pa tudi
dokazano, da je misel nekaterih kmetovalcev, ki me-
nijo, da se dobi potem manj slivovea, ako se pusté
éesplje venéti, popolnoma neopravi¢ena, kajti z vene-
njem gre le voda v zgubo, katere gotovo ni §koda. S
tem, da se pusté ¢esplje popolnoma dozoreti, je tedaj
gotovo uze veliko storjenega za . dosego dobrega sli-
vovca. vendar pa Se ne vse, Ker poleg vsega tega je
slivovec Se lahko prav slab, ako se namrec¢ pri dalj-
nem podelovanji ¢eSpelj prav ne ravna.

Ko so se cCeSplje otresle, pride, kakor nam je
znano, najprej Kipenje ali vrenje na vrsto. katero je
ravno tako vazno, kakor zadostno dozorenje, o kate-
rem smo poprej govor li. Toda zalibog, ravno pri nas
se kipenje CeSpelj jako slabo pospeSuje, in to je glavni
verok, da se 1z drugace popolnoma dobrih éespelj ven-
dar slab slivovec pridobi. UZe iz tega se tedaj lahko
umeje, da ne more biti nikakor prav, aka se ne le od
nasibh priprostih kmetovalcev, ampak S~ celo6 od bolj
izobrazenih gospodarjev, mesto kipenja dostikrat sli&
izraz gnjijenje, Prav za prav se pa tndi s tem iz-
razom uobeden ne zlaze, kajti namesto da bi se c¢esplje
umnemu kipenju podvrgle, se dostikrat pusté v odpr-
tih kadeh kisati in gnjiti. Ako tedaj Zelimo, da bi se
nas demaé slivovec mogel meriti s tujim, kakor na
priliko s sremskim, treba je, da Sremce posnemamo.
Sremci gotovo dobro vedd, da kislec privrhnih &es-
pelj skisa in da gnjilec skizanim CGeSpljam ne priza-
nese, marvec je v smrdljivo gnjilobo spremeni, katera
spodnje Se nepokvarjene d&eSplje okuzi, kakor hitro
namre¢ Z njimi v dotiko pride. Zategadel pa Sremci
popolnoma zrele cesplje z lesenimi tolkac¢i prav dobro
zmeckajo, tako da se tudi koSéice zdrobé, ter na ta
nacin zbrozgane pomecejo potem v primerne sode, ka-
tere pokrijejo s pokrovom in vse Spranje z ilom prav
dobro zamazejo. V pokrov izvrtajo po dve luknji, v
katerl se vtaknete primerno zakljuéeni vrelni cevi ali
pa nalas¢ zato narejena stekla (Gahrrohren oder Gihr-
gldser), da med kipenjen nastali plini, kakor so na
pr. ogelno-kislina in drugi, lahko izpuhté in zrak do
éeSpelj ne pride.

Tako napolujene in pripravljene sode naposled v
hladne kleti postavijo, ali je pa v zemljo zakopljejo,
da se kipenje vname in polagoma vrsi. V kakih petih
tednih je vrenje pri Kkraji i lahko se s kuhanjem
pri¢cne. Razlotek med tako vravnanim pravim Kkipen-
jem in pa navadnim se pri odmasenji sodov koj lahko
zapazl, kajti kakor hitro se sodi odmagé, videli bomo,
da po stari ali navadni Segi Zonta smrdi, po ravno
navedeni Segl pa prav prijetno in dobro disi. Za
kuhanje imajo po nekaterih Kkrajih, koder se namred
slivovee tako rekoé¢ po fabriSko pridobiva, posebne
kotle in druge enake priprave, o katerih nam pa ni
treba govoritl, ker te vrstice niso fabrikantom, ampak
le nasim prostim kmetovalcem namenjene, za katere
navadni Zzganjarski kotli popolnoma zadostujejo. Opom-
niti pa vendar moramo, da je pri kuhanji slivovea
vselej velike pozornosti treba. Paziti se namreé¢ mora,
da se Zounta ne prismodi, kajti ¢ée bi se to zgodilo
zadobi slivovec jako neprijeten duh, in ves dober
vspeh je potem pri kraji. Da se tedaj kaj takega ne
zgodi, treba je, da se pocasi kuri, kar je tudi zategadelj
dobro, da slivovec prehitro ne tefe in se iz cevi ne
kadi, kajti drugacée bi veliko éteriénega olja v zrak
izpuhtelo. Da se éteri‘no olje pridrzuje, treba je tudi
na to gledati, da se cevi vselej nekoliko ohladé.

Tobko o kuhanji slivovea z zagotovilom, da se
bo nas domaéi slivovee, ako se bo v prihodnje fo
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tukaj navedenih pravilih pripravljal, kmalu v dobroti
priblizal sremskemu slivovcu. kterega vedro platujemo
po 80 gld. in ga dostikrat za te denarje Se dobiti ne
moremo. R. Dolénc.

Prodaja plemenske govedi v Lescah na
Gorenjskem.

V saboto 2. oktobra t.l. dopoludne ob
9. uri bode v Lescah na Gorenjskem na dvori§éu
g. Wuchrerja javna drazba plemenske govedi belan-
skega, to je, pisanega rodu, nakupljene iz drZavne
podpore. Goved bode postavljena na drazbo za po-
lovico kupne cene; pravico kupiti to goved imajo
pa le kranjski gospodarji, koji se zavezejo, kupljenega
bika ali junico najmanj dve leti za pleme obdrzati.

Glavni odbor ¢. kr. kmetijske druzbe

za Kranjsko.

Poducne stvari.

Sedanjemu casu primeren poduk
prinaSa ,Sofa“ v Stev. 36., ki se glasi takc-le:
Kako se varovati kolere, ako je uze v dezeli.

Spisal dr. Ferdinand Rojic v Ajellu.

Ko je kolera uZe v deZeli, treba je, da se drZi teh
pravil, kdor se je hoCe obvarovati:

Ko moraS iti k svoji potrebi ti in tvoja druZina,
hodi vedno le v svoje straniSCe, nikdar ne v ptuje. Ob
koleri je boljSe iti ua prosto k svoji putrebi, na polje,
kakor pa ptoje stranisSée.

2. Ne pusti, da bi kdo drugi Sel v tvoje straniSce
k svoji potrebi razven tvoje druZine. Tvoje straniSce
vaj] bo samo za te in za tvoje ljudi, nikdar pa ne za
druge.

3. Ne jemlji ob Casu kolere ptuje obleke, pesebno
une ptujega perila v svojo hiSo, da bi ga hranil; tudi
ne da bl ga prala tvoja Zena ali kdo drugi 1z tvoje hiSe.

4. Ko vodo pije§, ue pij je kar naravoost iz Skafa

all iz studenca. kskor do zdaj; temué zavrij jo, pusti
jo en Ctas vreti, potem jo ohladi in jo pij. Ker je pa
taka voda plehka, pomesa) jo s kako re€jo, na pr. z
vinow, z jesihom, z mlekom ali s sladkorjem, in potem
jo pij. DBogati ljudje pa naj pijejo mioeralne vode, na
priliko Giesshiioler, Rowerquelle, kislo vodo iz Rogatca
(Aqua di Cilli) in druge, pomeSane z walin¢nim sokom,
all z vinom ali z mlekom; ali pa naj pijejo samo vino
all pivo.

5. Kruh jej tak, ki ni Sel skozi mnogo rok; €e ga
kupujes od peka, pazi, da ga naravoost iz njegove roke
dobis, ¢e le mogoce. prece) ko ga iz peCi jemlje. Ako
je bil krubh uZe v munogih rokah, bi znal biti umazan s
takimi reémi, ki bi ti mogle prouzroliti kolero.

Vse drugo, kar jes, jej iu zauZij le kuhano ali pe-
Ceno; sarovega ni¢, tudi sadja ne.

6. Ako si priSel v dotiko s takimi ljudmi ali reémi,
0o Katerih misli§, da si sl morda umazal roke s stvarjo,
ki prouzroci kolero, tedaj precej si ocisti roke, predno
je$ ali predno se Z njimi po obrazu briSed ali Slatas.
Kako to? To tako, da si umije$ roke v vodi, v kateri
je raztopljen strup, ki umori ono stvar, katera more
prouzroCiti kolero. Prece} potem, pa ne da bi si roke
obrisal, umij si jih, da ono strupeno vodo Z njih speres,
Se v navadni domaci, pa prekuhani vodi, kakor sem jo
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zgoraj pod St. 4 opisal. Zdaj Se le ima¥ ¢&iste roke in
mores Z ujiwi Jesti. Kje se pa dobi ona strupena voda,
Ki umori tisto stvar ali seme, ki prouzroéi kolero? Ta
voda se dobi v lekarnicah na prepis kakega zdravnika;
tudi slavua c. Kr. Zandarmerija jo kak krat ima iz gore
navedeuvega vzroka.

Lo vse je zato potrebno, ker po najnovejSih najdbah
80 mikrobl vzrok Kkolere.

Ka) so mikrobi? Mikrobi so neka silno silno majhaa
goba ali gliva. Gobe vsakdo pozna; one so raznih vrst:
nekatere cel0 jemo; drugih ne, ker so strupene. K
gobam spada tudi plesnja, in tako tudi mikrobi od ko-
lere, samo da so mikrobi tako majhne gobice ali gli-
vice, da jih s prostim oCesomm ne moremo videti.

Ti mikrobi so torej vzrok kolere; oni prid.jo ¢&lo-
veku v usta, v Zelodec in v Ceva; onde se hitro pomno-
Z1)o 1n prouzrocijo kolero.

Kako pridejo mikrobi v nasa usta?

Na razne nacine, in sicer:

1. z vodo, katero pijemo;

2. z jedjo, Ki je Z njimi omazana (ako zauZijemo
kruh ali surovo sadje, ki je Slo skoz umazane roke):

- 3. 8 tew, da si )ih sami s svojimi rokami v usta
prinesemo.

Kako to zadnje? Tako-le:

Dali smo roko prijatelju v pozdrav, on jo prime s
svojo desnico in Z njim se, kakor navadno refemo, ro-
kujemo. Ta prijatel) je pa morda priSel ravoo ou bol-
nika, ki ima kolero, katerega je pomagal odevati, obra-
Cati ali katerega je morda vzdigoval ali pomagal &istiti,
in si je pri tem nabral mikrobov, gobic od kolere na
roke; pri rokavavanji jih je pa Se nam nekoliko dal.
Ako se zda] s tako umazano roko po obrazu tipljem ali
si morda kako re¢ iz ust jemljem, ali se za boleé zob
primem, prinesem mikrobe v usta, in od tu pridejo v
zelodec in tako dobim Kolero. Pa vendar se zgodi, da
ne oboli prav vsak za kolero od tistih, ki so dobili mi-
krobe v svoja éreva.

Kako pridejo mikrobi v vodo?

To pa tako-le:

Mislimo si poleg vasi, v kateri je kolera, potok s
teko¢o vodo: v ta potok hodijo iz tiste vasi spirat uma-
zano perilo od bolnikov in tako napesejo mikrobe v tisti
potok. Ta potok izliva se na pr. v Ipavo ali v Soéo
in prinese mikrobe v Ipavo ali v Soco. Ako kdo zdaj
pije vodo iz Ipave ali Sole, dobi kolero. Pa vendar tudi
v tem je neka posebnost. Ti mikrobi se ne pomeSajo
po celi vodi, temu¢ ostanejo bolj vkup in tako jih nese
Ipava ali So¢a naprej in vsled tega se more pripetiti,
da eni ljudje. ki pijejo od te vode prav na tisti strani,
kjer so mikrobi, dobijo kolero, drugi pa. ki jo pijejo na
nasprotni strani. kKamor mikrobi ne pridejo, ostanejo
zdravi. To je opazil laSki zdravaik Brunetti ob reki
Padu, iz katere sti dve vasi, vsaka na svoji strani za-
jemali pitno vodo. V eni vasi je razsajala kolera, v
drugi pa je ni bilo isto ni¢. Na to je laSka vlada pre-
povedala prvi vasi zajemati vodo iz Pada in Ji je pre-
skrpela drugo pitno vodo, in glej! kolera je tu popol-
noma pooehala. Ako se pa taka voda, v Katerl so mi-
krobi od kolere, skuha, tako, da nekoliko éasa vre, po-
tem jo more vsakdo piti, ne da bi se izpostavil nevar-
nosti, dobiti kolero, ker vrofina la vrenje mikrobe po-
kon¢a in umori. Iz tega vzroka pijejo v takih krajih na
LasSke , koder kolera razsaja. vsi vojaki samo preku-
hano vodo, in sicer veclidel z jesihom pomesano, ter
stanujejo zunaj mest na prostem v Sotorih. Tako mi je
pravil neki laski vojaski zdravnik.




