
Gospodarske stvari. 
Opazka o pripravljanju sadjevca 

ali tolkle. 
Ker je sedaj baš čas, ko se začenja 

tolkla delati, najdejo naj še moje besede v 
«Slov. Gospodarju* primeren prostor. Doma 
sem iz Slov. goric in v mladih letih ne vem 
kolikokrat ali očetu pomagal toklo delati, ali 
pa jo sam delal; torej vem, kako se v teh 
krajih pripravlja. Tekom let pa me je osoda 
zanesla na Koroško in me po mesec dni j 
puščala ondi, kjer sem se kaj rad potikal po 
kmečkih hišah. Tukaj se je navadno ponujal 
sadjevec, ali reči moram, kjer sem ga pil, 
bil je izvrsten, tako dober, da ga na Štajer­
skem še nisem pil takšnega. Ali je bil mlad, 
ali star, vsak je bil čist in blagega in ple­
menitega okusa kakor vino. Sicer pa je 
koroški sadjevec tako na glasu, da mi ni še 
treba zatrjevati, da je bil dober. Na Štajer­
skem ni nikjer niti približno takega sadjevca 
kakor na Koroškem povsod! To je v meni 
vzbudilo radovednost, zakaj je koroški sadje­
vec tako izvrsten. Videl sem, da imajo iste 
sadne vrste, kakor pri nas; torej more vzrok 
biti le v našem pripravljanju. In prašal vsem 
tega in onega kmeta, kako dela tolklo, prašal 
sem jih gotovo dvajset, in vsi so mi jednako 
odgovorili. Rekli so: «Mi čakamo, da je sadje 
popolnoma zrelo; takšno poberemo, a vse, 
kar je gnilo izločimo, kajti sadje za tolklo 
mora biti zdravo. Kar je gnilo, ali nekoliko 
gnilo, dajemo svinjam. Zdravo sadje stolčemo 
in iztisnemo. Vode ne sme niti kapljice 
zraven priti. Nato sode tako napolnimo tako, 
da mošt pri vretju lahko drože izmeče. Ko 
je sod malo navan, zopet dolijemo, in to 
tako dolgo, dokler mošt vre in se vse ne­
snage ne iznebi; konečno se pretoči v dobre 
sode. Med letom je le treba pridno gledati, 
da sodje niso navani in mošt po dvakrat 
pretočiti. 

To postopanje je naravno in tako pri­
prosto in pametno, kakor le kaj. Tako tudi 
tudi na Štajerskem vsak lahko dela, če hoče, 
in imel bode izvrsten sadjevec. Gotovo je, 
da imajo pri nas na Štajerskem za pridelo­
vanje dobrega sadjevca premalo skrbi. Nekdaj 
je bilo tukaj vina po nekod skoro več nego 
vode, in ljudje so tolklo zaničevali. Če se je 
delavcem v vinogradu ali kje bodi prinesla 
za žejo tolkla, je vrč ostal poln, in drugi 
dan niso več prišli, pač pa te raztrobili kot 
skopuha. Tedaj ko ljudje za tolklo niso marali, 
se tudi ni nikdo potrudil, da bi dobro tolklo 
naredil. Sedaj pa je vse drugače. Med tem 
je Bog ljudi naučil, tolklo piti, in ta jim gre 
sedaj bolje v slast, nego svoje dni vino. Znano 
je, da je delavcev težko dobiti; ali če delavske 
pomoči prosi gospodar, o kojem se ve, da 
ima tolklo, se mu delavec sladko namuzne 
ter rad obljubi. Torej ljudje sedaj znajo 
tolklo piti, ali bogme, ne znajo je delati. 
Delajo jo po stari nemarni navadi, in tolkla 
je neprijetnega okusa, kalna in se ne drži 
dolgo. 

Izkustvo je zanesljiva učiteljica; ubo­
gajmo jo, kadar nam je v gotovo korist! 

Sejmi. Dne 10. sept. pri Sv. Lenartu v 
Slov. goricah, v Rušah, Poljčanah, Mariboru. 
Dne 12. v Šmarju pri Jelšah, Loki, v Šent 
Petru pri Gornji Radgoni, v Rušah. Dne 14. 
v Ivniku, Rogatcu, pri Sv. Ani na Krembergu, 
v Imenem. Dne 15. v Arnožu, v Turniščah, 
Dobovi in Stolah. Dne 17. v Poljčanah, v 
Brežicah. 


