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napredujejo v sadjarstvu

Pameten gospodar bo tn in lam po-
zleda!l- vkoli sebe in primerjal svoje
gospodarsivo z gospodarsivom  svojih
sosedov. In ¢e bi imél priliko, da bi
pogledal gospodarstvo te ali oue stro-
ke tudi v bolj oddaljenih pokrajinak
ali eelo v tujih drzavah, kako koristuo
bi bilo to za napredek v njegovem go-
spodarstvu, Le tako bi lahko uvidel ali
napreduje, ali nazaduje, za koliko je
pred drugimi, all 20 koliko je zaostal
za njimi, Zal, da je tak pogled v tujino
le malokomu mogod. Zato pu ne bho v
ikado, ako poskusimo vsaj v duhu po-
gledati malo po svetu in se zanimati
dasti 2a napredek v sadjarstvu,

Pojdimo najprej v Ameriko! Ze ta
Koj na pryvi pogled vidimo, da so tam-
kajinji sadjarji tako daleé pred nami,
da jih ne bomo nikdar dohiteli, Saj to
thdi ni mogode, ker pri nas nimamo
tako obSirnib posestev, da bi mogll za-
saditi kar stotine hektarov s sadnim
dreviem. \“ormmonm 7 m'rse/nmtjo
wasadov, ki Stejejo po mnogo tisod dre
ves, se izvaja tudi varstve sadnega
drevja pred zajedavel. Na stotine va-
ponov modre galice, drevesnegn karbo-
lineja in &e mnogo drugth sredstev po-
rabijo na leto samo v sadovnjakih, V
isti meri papredujejo v spravijanju in
opremi sadjx za tre, Zato e ne samo
mnozina, ampak tudi vsaj zonanja ka-
Rovost njihovegza pridelka’ skora nedo
segljiva: (noatranja kakovost — okus,
pa ne presega kakovosti nafega sadja.
veckrat celo zaostaja daled za nasim),

Kakor v Ameriki, tako je razvito
sadjarstvo v nekaterih predelih JuZzne
Afrike in posebno tudi v Avstraliji.

V teh prekomorskily drzavah ps ne
pridelujejo sadjan samo zase, mmmL
najved za kupéijo, za izvoz. N svojo
vaaj na zanaj neprekosljivo roho =ilijo
na vea evropeka sadns frii&éa in 2z ve-

likim uspehown izpodrivajo domaci pri-
delek. Lahko recemo, da je sadjarsivo
v teh delih sveta na vrhuneu razvoja
in da ga najnaprednejse evropske dr-
zave ne bodo izlepa dosegle.

Vendar pn moramo priznati, da tudi
nekatere evropske driave silno naglo
napredujejo. V zadnjeul desetletju,
ali recimo v dobi po vojni kar tekmu-
jejo med seboj, katéra bo prej dosu.ln
vikek popolnosti ¢ pridelovanin, v pri-
pravi za trg in v osvajanju sadnih
frzide, .

Na prvem esfu glede splodnega nas
predka jo gotovo Anglija, kjer je men-
da #e prav malo visokodebelega sad-
negza drevjse, Spodrinile so ga novodob-
ne, ohfirne plnntaZe pritlicnega sad-
nega dre \Jll, ki bolj redno rodi, in si-
eor  peprimerns  debelejle, lepfe in
holje plodove nego visokodebelno, V
Angliji Imajo ze ¢ez 20 let stare zpan-
stvene zavode  za prouéavanje sadnih
vodlag (diviakov) vseh plemen in vrsti.

Z Angiijo tekmuje Frandja. zlasti
pa Nemdija, kjer 2o na vso mod priza-
devajo, da bi pridelali dovelj sadja za
dama¢o potrebo in bi tako prepreéili
ali vsaj skréili uvoz Prav tako hitro
napreduje Italija, posebno v pridelo-
vanju breskev, kaferlh izvozi v sever-
ne drzave na tisode vagonov, na leto.

Nasa =oseda Avstrifa, ki je bila do
radnjegs najboliza odjemalks nalega
«adia, je v zadnjih lelih tako napredo-
valn,.da oh dobri sadni letini lghko za-
Josti’ donaci potrebi, Da 31 ostane se
dotine vagonov za lzvez. In § kakEno
vnemo i%¢e ngodiih inozemskih trZisé,
<mo s¢ prepri¢ali uprav mioalo Teto,
ko je imela dobro letine v jabolkih.

Madjarska #e od neldai iZvaZa sa-
die: danes dela pa < podvojeno silo, da
bi ¢im ved pridelals in ém ved spedala
v inozemstvo, Tudi od Rusije pripove-



dujejo v kako orjaskem razmahu je
ondi sadjarstvo. V kratkem éasu so za-
sadili veé milijonov sadnega drevja.
Ce se bodo izpeljali tozadevni nacrti,
bodo v kratkem lahko preplavili vso
Evropo s sadjem.

V dveh smereh se giblje napredek
v sadjarstva po vsem svetu, Pred vsem
hoéejo povsod pomnoziti pridelek do
skrajne moZnosti, najmanj pa vsaj to-
liko, da bi zadostoval za potrebe v dr-
Zavi sami, V najvecjih sluéajih pa sku-
Sajo produkecijo tako razsiriti, da osta-
ne ¢im veé tudi za izvoz v inozemstvo.
V to svrho se povsod Sirijo drevesnice,
ki naj preskrbujejo potrebni naraséaj
v neomejeni mnozini. Zasajajo se vsi
kolickaj primerni prostori, stari sadov-
njaki se preurejajo, da se dvigne nji-
hova produkeija, zlasti pa redna rodo-
vitnost.

Vzporedno s pomnofevarjem pri-
delka pa z vso silo pospesujejo tudi
izboljéanje kakovosti na ta naéin, da
se skusa doseéi enotnost v pridelkn in
pa na vse strani neoporedena zuna-
njost, To se doseza s racijonalnim ob-
delovanjem sadnega drevja, z rednim
gnojenjem in prav posebno z smotre-
nim zatiranjem zajedaveev na sadnem
drevju. Zlasti kar se tega zadnjega
tice, je napredek v zadnjih letih tako
velik in tako zanesljiv, da ni nikaka
tezava veé pridelati sadje enake kako-
vosti, 8 popolnoma brezmadeino zuna.
njostjo.

Prav tako se je do popolnosti raz
vila tehnika v spravljanju, sortiranju
in v pripravi sadja za trg.

Prihodnji¢ bomo primerjali opisani
napredek z napredkom pri nas, zlasti
v dravski banovini. H.

Na hislih zemljah ne ucinkuje
nobeno gnojilo razen apna

Tega nasi kmetje nodejo verjeti,
Gnojijo 8 hlevskim gnojem, z gnojni-
co, z umetnimi gnojili, uspeha pa ni.
Krivde ne ii¢ejo pa v zemlji, ampak
v gnojilih. Treba jih je torej pouciti,
kje tiéi pravi vzrok slabega pridelka,
oziroma kakine lastnosti ima kisla ze-
mlja in kako se njena rodovitnost iz-
boljsa.

Vsaka zemlja ima veé ali manj talne
kisline in po tej razloéujemo kisle,
luZninaste in. nevtralne zemlje. Stanje
zemeljske kisline vpliva ne samo na
rast in razvoj kulturnih rastlin, tem-
ve¢ tudi na razSirjevanje plevela in
rastlinskih bolezni. So rastline, ki nspe-
vajo le na kislih zemljah, drugim bolj
prijajo luZninaste; najve¢ nasih kul-
turnih rastlin pa ljubl nevtralno, ne-
razlo¢na tla, )

Zemlja postane kisla, &e je preved
¢asa napita z vodo, ¢e zrak ne more v
notranjost in nevtralizirati kisline ter
¢e je revna na apnu, Kisla zemljiiéa
s0 navadno v ravnini in vsebujejo
mnogo nerazkrojéene sprstenine (humu-
sa), V Sloveniji imamo najveé kisle
zemlje na Ljubljanskem barju, potem
na Ptujskem polju in v raznih dolinah
z bolj teiko mokrotno zemljo. Kisla
zemlja prija mahu, raznim kislim tra-

vam in veé&ini rastlinskih bolezni, zla-
sti rji, zato je umevno, zakaj je pie-
nica na nizje leze¢ih njivah skoraj
redno rjasta in rodi le puhlo klasje in
drobno zrnje.

LuZninasta zemljiita so bogata na
apuu, leZze vec¢inoma v visjih polozajih
in so bolj suhega znaéaja. Na njih je
péenica zdrava in donasa kleno zrnje.
Moéno luZninaste zemlje je pri nas le
malo, pa¢ pa najve¢ srednje, nevtralne
ali pa le malo luZzninaste oziroma kis-
laste, Take zemlje ima veéina nadih
kulturnih rastlin najraje. lzrazit lju-
bitelj kisle zemlje je krompir, detelja
in stro¢nicam pa prijajo bolj luZnina-
sta tla.

Zakaj pa gnojila ne uéinkujejo na
kislih tleh? Za to imamo razne vzroke.
Hlevski gnoj ne more delovati, ker je
v taki zemlji premalo zraka in preveé
kislin, ki preprefujejo delovanje bak-
terij, razkrajanje gnojilnih snovi in
pripravo rastlinske hrane. Gnoj ostane
nerazkrojen in veckrat celo poveéa kis-
lost tal. Gnojnica vsebuje amonijak,
ki se v zemlji spoji s kislinami in ne
pride do uc¢inka. Superfosfat spada med
kisla gnojila in zato zemljo &e poslab-
Za. Zveplenokisli amonijak, dudiénato
gnojilo, okisa zemlio Se boli, ker vse-



puje precej Zveplene kisline. Nevtralen
&ilski soliter, ki zemlje ne posiab&a, pa

tudi ne izboljia. Kalijeva sol deluje
gicer tudi v kisli zemlji, toda le tedaj,
#e 80 dani tudi drugi prehranjevalni
pogoii. Bolise vwplivata apneni dusiik
in Tomasova Zliudra, ki oboje vsebu-
jeta precej apna, ki je kisli zemlji
najboli potrebno. Vendar tudi njih
uéinek ni zadovoljiv, ker ne prideta do
popolue veljave niti dusik, niti fosfor-
na kislina, ker se apno, s katerim sta
povezana, uporabi za uni¢enje kislin v
zemlji. Tako opazimo, da nobeno gno-
jilo, niti domade, niti umetno ne deluje
v kislih zemljah tako, kakor si polje-
delec zeli oziroma kakor néinkujejo v
drugib nevirainih zemljah.

Kako pa je kis'o zemljo zdraviti? V
to nam sluzi ved pripomockov. Ker so
kisle zem!je vecinoma mokrotne, jih je
najprej osusiti, kajti zastajajoéa voda
je glavui vzrok kiselosti tal. Tam ne
deluje nobeno gnojilo in taka zemlja,
¢etudi povrino ohbdelana, se slabia od
leta do leta. Drugi pripomodek je glo-
boko oranje, s katerim spravimo v zem-
ljo dovolj zraka, ki pomaga razkrajati
v njej nastalo kislo sprstenine in take
znatno zmanjsa mnozino kislin. Tretje
gsredstvo je apnenje zemlje, ki se naj-
ve¢ zaleie. V zamodévirjenih tleh je
namre¢ voda razstopila in odvedla
apno, ki je zlasti v deZevniei lahko
topljivo. Zato je vedno priporoc¢ljivo,
tako zemljo potem, ko smo jo osudili,
dobro poapniti, kajti samo s tem bomo
dosegli vedjo rodovitnost. Apno ne
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néinkuje v zemljt samo kot rastlinska
hranilna snov, ampak Se v ved¢ji meri
s tem, da pospesuje delovanje bakte-
rij in razkrajanje humusa. Zato zra-
stejo na zamodvirjeni, potem osuseni
in z apnom modéno zagnojeni zemlji vi-
soki pridelki, ¢etudi nismo gnojili 2
drugimi gnojili. Ce pridelamo na takih
tleh krmo, bo ta imela v sebi dovolj
apna, ki je Zivini potrebno za napravo
kosti in mleka; tedaj se nam ni bati
kostolomnice,

Se nekatere druge ugodne lastnosti
ima apno v zemlji; rahlja jo in segreva.
Spaja se namreé z raznimi talnimi kis-
linami, pri éemer se poraja toplota
Obenem se zveznost tezke zemlje omili,
ker apno se ne sprijema in zaradi tega
postane bolj rahla. Obdelovanje take
zemlie se & tem olajsa, zrak prihaja
lazie vanjo in & tem je rastlinskim
koreninam dana moZnost érpanja hra-
ne v veéji meri. Ugodno vpliva tudi na
delovanje bakterij, ki potrebujejo to-
ploto in so obéutljive proti kislinam.
Apno uniéi tudi marsikatere 8kodljive
bakterije in rastlinske bolezni, ki na-
stajajo ob njegovem pomanjkanju.
Mnogo koristi zlasti proti koreninski
plesnobi.

Iz navedenega bo vsakemu polje-
delen jasno, kako mora postopati, ¢e
hode dobi¢kanosno uporabljati razna
gnojila na kislih zemljiséih, Dokler
niso na njih izvedene oznacéene mere,
tako dolgo je razen apna fkoda vsa-
kega gnogila, ki se trosi na taka tla. L.

Kje lahko ima svoj izvor
slabo zimsko nesenje koko't

Panes ra¢una ali bi morala racunati
vsaka kmedka gospodinja tudi s tem,

da ji kokosi nesejo kolikor mogode tudi

pozimi, ko imajo sveia jajca boljso
eceno nego poleti.

Za zimsko nesenje so nemalo mero-
dajne pred vsem jaréke (mlade kokosi),
ki so se izvalile spomladi v aprilu ali

najpozneje v prvi poloviei maja in so

postale godne za nesenje meseca no-
vembra, ko zadenja zimska nesna doba.
Ako zaénejo jarcke nesti novembra,
potem nesejo pri ugodnih Zivljenjskih
razmerah navadno npepretrgoma do

konea julija, na kar pre:tanejo z ne-
senjem v dobi misanja od avgusta do
konee oktobra in kouc¢ajo tako prvo
leto svoje nesnosti. Nato zaéne zopet
novembra drugo uesno leto, v katerem
dosezeio kokofi najvigje #tevilo jajec
in tudi vigek svoje nesnosti. Tretje
nesno leto pa zaéve pri marsikateri ko-
ko&i decembra ali celo Sele januarja
meseca in tedaj kokod ne znese veé to-
liko jaje kakor v svojem drugem nes-
nem letu, V svojem ¢eirtem nesnem le-
tu pa ne znesejo kakosi ve¢ toliko jaie,
da bi z njimi poplacale oskrbo in krmo.



Le malo je kokogi, ki napravijo v tem
oziru izjemo. Potemtakem so kokosi v
prvem in drugem letu svoje starosti
za zimsko nesenje najved vredne, v
tretjemn starostnem letu pa 7e ne ved
tnko, v ¢cetrtem letu pa sploh ne morejo
ve¢ priti v poitev za nobeno prave ne-
senje. Ko imajo kokom fri nesna Ie(a
za seboj, s0 8 sv0jo nesno-et,]o 70 pn
kraju in jih ne kaZze veé obdriati fe
nadalje za rejo, temved jih je treba
¢im prej kolikor mogode spitati in od-
prodati,

Todi misanje ali menjava perja
lahko zelo odlo¢ilne vpliva na zimsko
neeenje kokosi. Prej ko zraste novo
perje mesto izpadlega, lahko pretede
deset, dvanajst in tndx veid tednov. Ze
ra&éo novega perja je potrebno Se vec
heljakovin, tolfée in apnenih snovi
nego v dobi najboljfega nesenja kokosi.
Navadno pa je krmljenje kokosi med
misanjem bolj slabo in prepi¢lo mesto
primerno dobro in obilo iz enostavnega
vzroka, ker kokofi med misanjem ne
nesejo ali le malo nesejo. Radi napac-
nega vardevanja s krmo pa misanje
traja predolgo v jesen in se zavleéa v
dobo zimskega nesenja, kar je nam
vedno le v veliko gospodarsko &kodo.
Zato pa nikakor ne kaze skopariti s
krmo v dobi misanja kokosi,

Nemalo je odvisno zimsko nesenje
kokosi tudi od karnika, Le premunogo-
krat nimajo kokofi pozimi primernega
kurnika, radi cesar nridejo kokm’ai ni
Zimo v gowe.u hlev, ¢ef, da je le tam-
kaj za nje dovolj gmko in bodo lahko
- nesle, Goveji hlev je sicer zadosii to-
pel ali celo pretopel, foda obenem tudi
vlamn, ker manikajo po naiih hlevih
najveckrat vetrilne ali prezracevalne
naprave. Vlaga pa je za kokofi strup.
Bolisi je za kokoii bolj hladen, toda
suh prostor kakoer pa topel in obenemn
vlazen. Ko pridejo kokosi iz viaZnegu
_ in morda tudi pretoplega hleva na pro-
- sto, s kaj rade prehladijo in zbolijo

za bolezm;o ki jim povzroéa prehlaje
' nje, ter nehajo ali sploh ne zaénejo
nesti, Koko&i motajo imeti lasten, od
vseh ' hlevpy popoluoma locen kurnik,
ki je suh, svetel, zracen, brez prepiba.
gnazen in toliko topel, da je v njem o
nekaj stoping Celzija nad nic¢lo in da
ne zmrzne tamkaj pitna voda. Cez dan
pa morajo imeti koko&i prilike, da pri-
dno grebejo, brskajo in se kopliejo v
pesku ali pepelu fer tako z zadostnim

giban'jem same skrbijo za telesno gor-
ofo

Poleg vsega drugega je treba skr-
beti tudi za redno in primorno krml,]c-
nje, da bodo kokoSi tudi pozimi nesle.
Priblizno dva kilograma tezka kokos
potrebuje pozimi éetrt kilograma ali
25 dkg razliénih krmil na dan. Pribliz-
no 10 dkg naj zavzema mesana ali meh-
ka krma ki jo naj sestuvl;a kuhan
ali parjen krompir, rezaniea posusene
mlade detelje ali drobiz prvovrstnega
fravnigkega ali deteljnega sena, kostni
zdrob, klajno apno, Zitni zdrobi, ofrobi,
oljne tropine, dobro okisano posneto
mleke ali mesto tega nekoliko ribje ali
mesne moke itd. MeSane ali mehko
krmo pokladajmo tekom dopoldneva
% mlacno {ne premrzlo in ue pregorko).
Do 10 dkg na dan za eno kokoS pa naj
zavzema zelena krma — razni zele-
njavni ostanki ali odpadki (ohrovt,
zelje itd.), sirova krmska pesa, koren
itd, Ostalih 5 dkg pa naj dobi kokos
na dan v zitnem zrnju. Deloma raziro-
simo zitno zronje v kurnika ali v to
primernem prostorn med nastil, da ko-
kosi Gez dan zaposlimo in prisilimo z
iskanjem zrnja k zadostnemu gibanju.
deloma pa jim damo zruje proti ve-
éorn, par ur prej ko grejo spat, da ima
#elodec tez noé dovol) dela. Poleg krme
nnj imajo kokodi vedno tudi dovolj
sveze pitue yvode,

Kdor skrbi za dovoline stevilo mla- "~

dih in ne drzi prestarih  kokosi cez
mo ter jih ima v zdravem kornika,
kier jih fudi primerno krmi, bo tudi
pozimi zadovoljen z nesnostjo kokosi.

Ce #i katoli¢an in se za lakega pred-
stavlja&, a v tvojo hi%o pua prihnja brez-
\'orvzkl casopis, je to znamenje, da s tvo-
iim katolicanstvom nekaj ni v redu.

Odvratnega moza labko Hjubi le Zens

bujno domizljijo.

Katoliéan brez katolifkega éasopisa.
i kakor vojak brez puske.

Katoliski rojaki, narofajte - in Sirite
kuloliski tasopis!

Oni, ki se mlpou-«lo katolifkemu K-
stu, se adpovedo svojemn najzvestejie-
mu prijatelju.

Pn}atc-l;, ki ni nikdar v stjski, je
sravi prijatel.

Clovedke lastnosti =0 redkokdaj tako

“dobre, kakor se jih v vzoreih kaze.
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Strojenje kunéjih koz

Vrednost sirove, neobdelane koze za
koZuhovino je odvisna od njene kuako-
vosti, L. j. od dobro zrastle dlake, ena-
kemerne gostole dlake, od enakomerne
lepe barve dlake itd. Sirove koze ne sme-
jo imeti na notranji (gladki) strani ni-
kakih temnih peg, ker na istih ko#nih
mestih rada izpade dlaka. Ta napaka se
pekaZe, ¢e zivali niso %e dobile popol-
noma zimske dlake. Za keZuhovino je
tedaj potreba uporabiti le dobre, z dlako
porascene zimske koZe, ki jih nam dajo
zivali v decembru in januarju.

Streckovnjasko lahko izvrsi sirojenje
koz za koZuhovino le krznar, ki ima vse
priprave in primerno orodje, kakor tudi
poirebno spreinost in izvezbanost.

Hofemo vam navesti tukaj dva na-
fina strojenja koz za koZuhovino, ki sta
st v bistvu sli¥na, vendar pa v posa-
meznostih razlicéna:

a) Najprej izplahnemo koio teme-
liito z vodo in odstranimo s koge strojeno
kri in drugo nesnago. Nalo razpnemo
kozo na dovolj veliko desko in sicer ta-
ko, da je kosmati del koze cbrnjen proti
deski ali da pride na les ter jo pritrdimo
na desko z dovolj dolgimi Zeblji.

S topim noZem ostrzemo vedkrat no-
lranjo gladko stran koze. Po fe enkral-
nem izplahnjenju zopei razpuemo kozo,
kakor 7e prej navedeno, Nato lahke do-
bro vleremo in namazemo notranjo glad-
ko stran koZe z zmesjo, ki jo napravimo
iz petih- delov galuna in enega dela soli.
V tem stanju zvijemo keZo in jo pustimo
leZati v zaprli posodi okrog teden dolgo.

Nato kozo zopet temeljito izplahnemo.
v razpoemo in istocasno suFimo. Ko za-
tne koza postajati suha, namaZemo nje-
no notranjo gladko: stran # glicerinom,
Ko je postala konéno koZa popolnoma
suha, jo parkrat ‘poléegnemo ¢ez mizni
rob ali ¢ez kaj takega, ki je miznemu
robu podobne, da jo napravimo veoljno
in mehko. :

b) Kder hote sam strojiti, naj razpne
koZo na ravno, primmerno veliko desko

tako, da je koZa s kosmato stranjo obr
njena proti deski, in jo pritedi na desko
s primerno dolgiti Zeblji. Notranjo glad-
ko stran koZe previdno osirii s topim
nozem, nakar susi koo (vedno na deski
prifrjeno; v zenénem, zratnem kraju
tako dolgo. da je osuiena, vendar pa
voljna.

Nalo namaZi kozo na njeni notranji
gladki strani 2 nasiteno raztopino galu
ua v vodi in ko se je Ze gkoro posuSila.
namazi jo znova. To ponavljaj toliko Fasa,
dokler ni koZza ustrojena. Cim debelejsa
it koza, tem dlje ¢asa jo je treba strojifi.

Konéno namazi kozo temeljito z zme-
530, ki jo napravis iz enega dela glicerina
in enega dela vode. Z deske snemi koo.
ke je popolnoma suha,

Kravate

Tudi te se zamaejo. Madezi, katerih
ne moremo ocistiti samo z mlactno vo-
do, s0 gotove od masti. Lahko pa jih
o¢istimo z bencinom take:

Mehka krpico (najboliZa je bela fla.
inela) pomoéimo v bencim ter nato z
njo nekajkrat podrgnemo po madeiu.
Potem vzamemo drugo mehko krpo, jo
pomocimo v mlaéne vodo ter z njig hri-
semo tako dolgo, dokler viso popolno-
ma izginili robovi, katere rad pusis
benein na blagu. Seveda moramo, pre-
den zaénemo &istiti z benecinom, dobro
skrtaditi kravato z mehko krtada, ali
pa z ostro cunjo.

Jajéne madeZe kar zmencamo mes
prsti, ta umszanija se kar zdrobi.

Po veékratnem vezaniu se kravate
rade meckajo. Ni pa dobro, ée bi jik
pogosto likali, ker se svila zaéue lo-
miti. V trgovini se dobe vloZki za kra-
vate. Te pa labko naredimo tudi sami
iz debeleite lepenke, ki jo odreZemo v
obliki (veliknsti) kravate, in sicer v ¢
delih, za vsak konee kravate po enega.
Tako urezzne lepenko potisnemo med
<vilo (saj jo vsaka kravata votla!), na
vsakem koucu po en kos., Zmetkans
mesta malo pomodimo z vodo ter pn-
stimo pusuiiti, nakar bo.kravata ka
kor zlikana. B. D.



14

Zmrznjen krompir

Zmrznjenega krompirja ne smemo po-
loZiti v vrodo vodo, ali pa blizu zakur-
jene pedi, da bi se otajal. Malo prej, pred-
no ga denemo v lonec, ga poloZimo v
postano vodo. Za kuhanje zmrznjenega
krompirja potrebujemo nekaj ve¢ scli,
kakor ponavadi, da izgubi zoperni, slad-
kasti okus.

Isto velja tudi za zmrznjeno zele-
njavo.

Pray tako poloZimo v postano vodo
zmrzjeno sadje, ki ga pa moramo po-
rabiti takoj, da ne segnije. Ce imamo
mnogo takinega sadja, je najboljSe, da
ge prekuhamo za marmelado,

Zmrznjena jajea poloZimo za eno uro
¢ hladno, slano vodo ter jih nato takoj
porabimo. Pa 3e to: Pozimi zneSena jaj-
cs imajo ponavadi tanko lupino, ki med
kukanjem rada pofi. Temu se izognemo
tako, da pred kuhanjem prebodemo lu-
pino s tanko iglo. Zadostuje en sam ubod.

B. D.
KUHINJA

Janezevi hlebiéki k ¢aju, Stirinajst
dkg surovega masla mefam s &tirimi
rumenjaki. V to pridenem en in pol
dkg kvasa, Zlico sladkorja, dve zlici
kisle ali sladke smetane, primerno soli
n toliko moke, da je testo voljno in
rahlo kot za Zli¢nike. To testo polagam
z #lico v obliki kupékov na z maslom
pomazano pekado. Povriino kupékov
potresem s strtim janezem in speéem v
pecioi,

Orehovi hlebéki. Iz treh beljakov na-
pravim trd sneg. Nato pridenem pet-
najst dkg zribanih orehov in ravuoto-
liko sladkorja. Za duh pridenem dro-
bno zrezane limonine lupinice. Na po-
mazano pekaco polagam z Zlico okro-
gle hlebike. Na vsak hlebéek poloZim
polovieo oreha. To spedem v neprevroci
peéici. Da se hlebéki ne razlezejo, mora
biti sneg zelo trd, sladkor pa zelo suh,

Krompirjeva juha s subhimi gobami.

Dve pesti suhih gob prav dobro ope-
remo. Da izioéimo vmacenijo, iih pa
eno uro nanéim v tople vodo, Potem
jih perem toliko &asa, da je zadnja vo-

da c¢ista. Polem jih provrem, sfregem
na redeto in csveilr 2 m:zlo vodo. Nato
jith na drobno zreZem in prazim aa -u
rovem muwim ali masti. Fo pet do de
setminutnem praZenju jih potresem s
poluo zlieo woke. K¢ mcka zarumeni,
pridenem va kocke srezau krompir, ki
ga pa prej prevrem v sani vodi. Za
duh pridenem strok strtega éesna, od-
rezek ¢ebule, en lavorov list, vejico ze-
lenega pe' ‘v&lja verico majarons. da
jo lahko odst=amra, rsji ko dam ua
mizo. Juho kulam toi. g éasa, da ~e
krompir sknha. Nazaduje fe oki<am s
kisom ali limoninim sokom. Ako pa
hoéem juho zboljgati, pridenem &e Ziico
kisle smetane in zlico pretladenih pa-
radiZznikov. V tem slnéaju naj kisanje
s kisom ali limono izostane.

Ohrovtoveo brstje v omaki. Ohrovto-
va hrstje skuham v slani vodi, nato od-

rom osveZim z mrzlo vodo in denem
to-rujavo preZganje. Nekaj casa
p. m, nato malo zalijem in dam na

mizo.

Ohrovtovo brstje zabeljeno, Brstje
<kuham v slani vodi, odeedim, osveZim
z vodo, potresem z drobtinicami in za-
belim s surovim maslom.

Ohrovtovo brstje kot solata. Brstje
skuham kakor zgoraj. Ko je ohlajeno,
ga zabelim z oljem in kisom in neko-
liko popopram.

Oevrto ohrotovo brstje. Zato odbe-
rem lepe, bolj trde roZice. V slani vodi
jih prevrem, osveZim z vodo in osusim.
Osugene povaljam v moki, jajeu in
drobtinah, ter oevrem na masti.

Suhe breskve ali marelice kot kom-
pot. Cetrt kg lepih suhih breskev ali
marelic operem v mlaéni vodi in sku-
ham v dobrem pol litru vode. Pride-
nem sladkoria, odrezek limonine Iu-
pine, koitek cimeta in en nageljev
klinéek. Kuham jih toliko éasa, da so
sadovi mehki. Kuhane stresem v skle-
do in ohladim. Ohlajene dam na mizo.

(V odgovor na vprasanje, ki ga je sta-
vil S. M. v V)

Crvi v pletenem stolu. Kaj je storiti
proti érvom? M. F. v R. :

Stol je treba izrogiti mizarju. Ki mor?
oni del lesa, v katerem so &érvi, izmenjati
7 novim. Vse tekodine, oziroma mazila
ne pomagajo ni



GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g ljubljanska borza. — Najvainejsi
odlok za denarstvo v zadnjem ¢asu je
tisti, ki ga je izdal novi finanéni mi-
nister in se glasi: odslej se smejo svo-
bodno objavljati te¢aji dinarja na tu-
iith borzah, in teaji nasih papirjev v
inozemstvn, ker ni razloga, da bi se pri-
krivala finanéna in gospodarska real-
nost. Tako notira nas dinar v Curihu
7.02 centima, torej na visini, na kateri
je bil svoj éas ustaljen. — Ker je pa
medtem drZzava zniZala na$ tecaj za
28.5% kot premijo za dinar pri izvozu,
je treba isto oditeti od tujih valut, —
Na ljublianski borzi so se kupdéevale
l tuje devize pod istimi pogoji, in sicer

s0 belezili uradni tedéaji povpreéno: 1
- angledki funt 168,11 Din, 1 ameridki do-
{ lar 33.82 Din, 1 holandski goldinar 23.14

Din, 1 nemika marka 1372 Din, 1 &vi-

earski frank 1108 Din, 1 belgijski belga
} 8.01 Din, 1 italijanska lira 293 Din, 1
| francoski frank 226 Diu, 1 deska kroua
‘ 1.43 Din,

ZIVINA

g Ljubljanski Zivinski sejem 2. jan.
Prvi sejem v tem letn v Ljubljani je
. bil slabo obiskan take od prodajalecev
kakor od kupcev. Dogon je znasal 110
konj, 68 volov, 4 krav, 23 telet, 82 de-
belih praSidev in 143 pujskov za rejo.
Prodanih je bilo pa le 28 konj, 23 volov,
22 krav, 20 telet, 20 debelih in 90 rejnih
pradidev, Cene za 1 kg Zive teFe so bile
naslednje: voli debeli 4—4.50 Din, pol-
debeli 3350 Din, vpreini 2—275 Din,
krave debele 235 Din, klobasarice
1.50—2 Din, teleta 4—550 Din, debeli
prasiéi 5—7 Din, prasic¢ki za rejo po 8
do 100 Din glava, konji po kakovosti
5003500 Din glava.

g Mariborski pradié¢ji sejem 4. jan.
Pripeljanih je bilo 154 praidev, od ka-
terih je bilo prodanih 73 kosov. Cene
so bile: mladi pragi¢éi 5—6 tednov stari
kos po 5070 Din, 7—9 tednov stari 90
do 110 Din, 83—4 mesece stari 130—150
Din, 57 mesecev stari 220—230 Din, 8
do 10 mesecev stari 300360 Din, 1 leto
stari 560—680 Din. 1 kg Zive teze 4-5
Din, 1 kg mrtve tee 650—850 Din.

g Ptujski zivinski sejem 2, januarja.
Dogon zZivine je bil razmeroma dober
in je znasal: 108 konj, 17 bikov, 100 vo-
lov, 224 krav, 76 telie, skupaj 525 glav
zivine. Od teh so odprodali 172 glav.
Cene goveji Zivini so zopet znatno
padle in povzrocéajo med kmeti narav-
nost obup. Za 1 kg Zive te7e so plade-
vali: bike in vole 250—3.50 Din, krave
2—3.50 Din, telice 2.75—3.75 Din. Konji
50 obdrzali svojo ceno in dosegli po ka-
kovosti 700—3200 Din kos.

CENE :

g Ljubljanska blagovna borza. No-
tiranje een za %ito in moko na ljubljan-
ski borzi se je v zadnji dobi v toliko
spremenilo, da veljajo cene blaga ne
ve¢ postavijenega na vsako postajo
Slovenije, oziroma za moko franko
Ljubljana kakor prej, ampak vse za
vagonske pofiljke na nakladalni po-
staji, plac¢ljive proti duplikatu voznega
lista, Cene za 100 kg so bile sledede:
pSenica backa 79 kg tezka, gornjeba-
naska 77—78, in sremska 78—79 po 111
do 113 Din, dolnjebanaika 77—78 po 109
do 111 Din, slavonska 76—77 kg po 117
do 119 Din, potiska 78—79 kg po 119 do
120 Din. Koruza, ¢asu primerno suha,
kvaliteta zajamdéena po 61—63 Din, ba-
natska 59—61 Din; umetno sudena 69
do 71 Din, banatska 69—71 Din, Moka
ni¢la banatska in backa, brez poslov-
nega davka, po 177.50—197.50 Din, 5t. 2
ba¢ka 1625017750 Din, &t. 5 badka
14250—157.50 Din, V sploinem kazejo
cene stremljenje k dvigu, ker se bo
predvidoma poe pravoslavnih boZiénih
prazoikih kupéija poZivela.

g Cena sladkorju zniZana, Glasom
zakona o kartelih je po novem letu pre-
stal delovati tudi sladkorni kartel, Se-
daj so zadele tvornice konkurirati med
seboj in je cena v veletrgovini padla
od dosedanjih 4 Din na 38 in celo na 2.50
Din brez drZavne trosarine. Tako pro-
dajajo danes v Vojvodini sladkor
7z po 12 Din kg na drobno. Vsled ta-
kega znizanja upajo, da bo konzum
sladkorja, ki je v zadnjih letih zelo
nazadoval, zopet porastel,

Veliko platna bi potrebovali, da bi
vsem ljudem usta zamadili.




PRAVNI NASVETI

‘Advokatski stroski, M, N. Advokat
cahiteva, da zena plafa stroske, ki j
Ja menda napravil moz, ki je =edaj v
Ameriki, Advokat preti s toZbo in pife,
du hodo sl stroski na hi%o. Kaj storii?
— Ako ima moz kal premozenja (higo
itd.). bo advokat lahko tozil in lztirjal
njegove stroske iz njegovega premoZe-
uin. Zena pa iz svojega ni dolina pla-
cati za moZa, Ako je hisa moZeva, bo
veekakor boljSa kratkn sprava, kakor
ot dragas pravda.

Carina od avtomobila. Z. ¥, — |z
Francoske hi se radi vywili z avtomo-
bilom in vprasate keking earino hoste
moralt placati ob nyvozu v naso drzavo.
— Uvozna carina od osebnega avionio-
bila znasa: 20% od faktarne vredoostl,
Ta znesek se S0 povidn z2a 0% in se k
temua- pribije se 20%. Poleg tega boste
placali tadi e davek na uksnz, Oaring
ol tovornega aviomobila pa znasq: 20%
ol fakturne vrednosti,

Placilo s hranilno knjizico, V, R.
Ko sfe lani kupili posestvo, ste o osta
uek kupnine izrocili prodajalen hra-
nilno knjizico, Ker pa f:mni!nir:' vioge
ne jzplaca, zaliteva prodajalee, da vaza
mete hranilno knjiZieo nazaj in da pla
tate v gatovini, Grozi vam & tozho, Kaj
storiti? — Ako je prodajalee viol koji-
Zieo mesto placila- in se niste pogodili,
da jo vrne, ake mu lukoj viege pe iz-
placajo. ste i izpoluili svojo dolznost
in bo on s tozhe tezke Kod opravil. Dru-
gade -pa Do, ako ste se dogovorili, ida,
knjizieo vzame samo pad pogojem. da
mu vlogo izplacajo.

‘Ourostitey _davka oseh 7z devetimi
otroki, . M, Vprafate ¢o 2p aprostitev
davka zadosta, da devet otrvok le nekaj
dgsn obenem zivi, ali da Zive trajno, —
Zn tistl cas velja o'{)mstitev. ko #zivi
devet ali veé ofrok ohenem. i

alore terjatve obrinikov ne spu-
d#,u poid zagéito, J. R. Obrtniku ste 7
izdelave poljskega orodja dolZni 800 di-
nariev, Dolg je nastal v letih 1929, 1930,
1991, Ohprtnik vas tivia za celi Zuesek in
vl pretl & tozbo, Vpradate, ¢ ste za-
séiteni =i takine dolgeve. - Pod za-
610 ne Bpadado, le one terjatve obrt-
nikov za opravljena obrina dela, ki so
aasfale po: 20. oktobru 1931 Starejse pa
tudi spadajo pod za&c¢ito. Ker dolg ne
znasa nad 2000 dinarjev, ga morate vr-
niti v &tirth enakih letnih obrokih' =
3% obrestini. Prvi ohrok je treba pla-
cati do 15, novembra 19345, ostale pa do
15, novemhra vsakega nasladnjega leta.

Bezeg na sosedovem svetn, . M. N. Se
v prejdnjent stoletju je bil zdaj na Vasem

wvoriatu zidan bley tako, da je -ew vogel
stal na ovem svety, kakor ste wvi

v mapi. Leta 1008 je Va§ ofé ta hlev podrl,
ni pa popolnoma porufil zidu, ki’ stoji na
sosedovem svelu, Ta zid Vam zdaj sludi za
ograjo pri svinjskem tekaliéu. * Zadaj ik’
zida sle vzgolili besgovo: dréve, dn Vam  je
v poletni vrofini delal seneo na pragife. Se-
daj Vam je sosed to drevo podbelily, da se.
bo posugilo, \’Q'rakatc, kdo ima pravico do
tega drevesa, Vi ali sosed, ker je 'zrasjel
ta bezeg izpod kapa siareia hlevi. ' Ker '
sami pravite, da stoji zid starega’ hleva na.

sosedovem dvoriSiu, a bezeg izaa zida, ni=

maie Vi do lega bezga nobene pravige: Do- !
kler je stal hlev ste imeli pripgsestyovane .
pravico kapi. Ko je bil pa hiev poruSen, je«
teddaj ta pravica prestala. y "

Nepluéan dolg. K, Leta 1920 3le se oze--
aili in je Zena dobila za deiw kos zemlje.-
Na to zewljo ste ji postavili, hiSico. Zmanj.
kalo pa Vam je denarja zatd @8 v posajil-;
niel dobili ma poroka 700 Din posdjila. Obye-
sli ste redno platevall, n glavitiee % nid.
Pri poroku ste delali ter imate Kot delaves!
zasluzenih 400 Diyg ki Vam jih pa porok.
navziic opéminu nofe placatl, Vpradate, te!
nosojilnica lahko: prodn zewnljo s hisico, ker
Vi nisle lasinik, lemves jo vse zapisano na,
ine Vage Zene, Najrpjii bi -imeli, da bi, dolg
plutal porok posojilniei, ker Vam.ase plofa
asluzka, — Posojilnica tozi lahko Vas ali
[ poroka na platilo posojilu. Vade Fene ne
more (oZiti, ker ui nié podpisaly, in_za ta
Va3 dolg ne more biti prodang’ zemlja s
higico, ki Je vkuojiZeoa, na ime Vpde Zene,
Lo sporazumno & posofilbico in porokon
inhko odsiopite svojo“terjatev, ki jé imale
napran  poroku,pesofilniel. - Sieer. pa mo-
rate Vi toziti poroka; sla Vam izplata Va3l
zaklndek, Ce porek ludi po pravomodai sodbi
ne bi hotel Vam, izpladati Vadib zasluZenib:
100 Din, potem lahkp 3 znesek pobotate s
porokom, e bl porol. bil wmedtem Easom
tozen zatadl Vadegi dolga ler bi dolg Ze
plafal posofttnfel in. bitod Vas sodnim po-
lom zahlaval f:

_ Zenn — gospodar. B, S, P. Porofeni sle
« vdovo, Ki ima rvseklvo. 7e 13 lel. Pri po-
roki Vam je obljubila,  da boste fmeli na
njenem posestvu dogmirtno stinovanje In vso
oskrbo, Dokler ste bili miladi in zdravi, da
ste lahko delali, ste bili dobri zanjo, zdaj
Vas je pa Zena: zapodila in pravi, da Vam
ne de pi& Vprasate kaj Vam je storitii —
Dokler Zena Zivi, ne morete nidesartod nje
zanhtevali & silo, Svélajemo Vam, da se paé
z Zeno zlepa pobolate in da v prijateljstvu
gresta k notarju, da. Vam dd tam zapisati,
kar je pri poroki.obljubila glede stanovanja
ip oskebe do VaSe_suirti. Ce bi Vasa Zean
urla brez oporoke, pa nima svojih otrok,
niti star¥ev; samo sestre ali brate, potem
ate Vi zakoniti dedi¢ do polovice ded®ine
Vate Zene.



