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Nekoliko pojasnil glede susenja sadja

2e konec minule zime (glej >Gospo-
dar in gospodinjac 18. marca t. 1) je bil
objavljen &lanek o suSenjun sadja in su-
dilnicah. Z njim smo hoteli opozoriti sa-
djarje na pravotasno zidavo sudilnie, ker
vemo, da taka stvar potrebuje nekaj ¢asa,
preden se odlofimo zanjo in preden do-
bimo potrebne nalrte, graditelja, pa tudi
potreben >drobiz¢, Ne vemo sicer koliko
susilnic se je ¢ez leto na novo zgradilo ter
koliko starih popravilo in preuredilo, ve-
mo pa, da je zanimanje za suSenje sadja
3e vedno zelo Zivahno in da bi se pozidalo
mnogo ved sudilnic in bi se sadje vse-
splofno bolj sudilo, ko bi ne bila taka
stiska za depar. Vseeno pa ne bo odveé,
ako podamo v naslednjih vrsticah nekaj
pojasnil in navedil, ki jih je treba pri su-
jenju sadja in kolikortoliko tudi pri sle-
bhernem sufenju kmetijskih pridelkov
upostevati, ako hot#mo dobiti z najmanj-
Simi strodki in neprevelikim trudom prvo-
vrstno robo. Seveda je uspeh sudenja od-
visen predvsem od sudilnice same; vendar
pa ostanejo nacdela, ki veljajo za sudenje
vobte, veljavna za vsako, pa naj si bo Se
tako preprosto sufilnico.

Sudenje vob&e ni ni¢ drugega nego iz-
parivanje vode iz pridelka, pa naj si bo
to s pomodjo sonéne ali pa ognjene toplo-
te. To izparivanje pa se vrii tem hitreje,
&imbolj suh je zrak, ki obdaja n. pr. sa-
dje, ¢im toplej¥i je zrak okoli sadja (do
kakih 80% seveda) in &im vel zraka pre-
haja po sadju, to se pravi &m Zivahnejde
je kroZenje zraka (ventilacija) v suSilnici.
Brzina izparivanja vode iz sadja je pred-
vsem zavisna od vlaZnosti zraka, kajti
kolikor bolj je zrak 7e sam na sebi vla-
7en, kolikor bolj je torej Ze nasi¢en z vod-
nimi hlapi. toliko manj more e sprejeti
viage in tem polasneje se tvarina sudi
in obratno. Ako ostane zrak pri stalni to-
plini in se okrog sadja ni¢ ne giblje ali
izmenjava, je sulenje sila polasno. ker je
zrak v neposredni bliZini sadja kmaln
nasifen z vlago in sprejme le Ze toliko
nove vlage. kolikor je odda na sosednje
bolj suhe zracne plasti

Sudenje se pa jako pospeduje s segre-
vanjem zraka, ker se s tem poveda nje-
gova zmoZnost za sprejemanje vodnih hila-
pov. Dokazano je namred, da more spre-
jeti 1 kub. meter zraka pri 0°C okoli
5 gr vodnib hlapov, pri 20°C pa ze 17 gr,
pri 40°C 50 gr, pri 60°C pa Ze &ez 100 gr,
pri 75°C 239 gr in pri 100° C blizu 600 gra-
mov vode, S povedanjem topline se torej
sufenje poepeduje, toda samo do neke
meje (ki je nekako med 80—90° C). Blizu
povriine ploda se nahajajota voda izhla-
peva namred Zelo hitro, mnogo pocasneje
pa iz njegove notranjosti. Cimbolj je to-
rej povriina presufena, tembolj je ovirano
izhlapevanje iz notranjosti plodov.

Ce je toplina zraka in mnoZina vlage
v zraku stalna, se bo sufenje vriilo tem
hitreje, v kolikor hitreje se zrak okoli
sadja izmenjava. In vprav v tem oziru so
skoro vse stareje sudilnice zelo pomanj-
kljive. Vendar pa je prav lahko popra-
viti vsako sudilnico v toliko, da se doseZe
potrebna ventilacija. Nekje pod lesami
mora prihajati zunanji zrak v sudilai pro-
stor, z vodnimi hlapi nasien zrak pa mo-
ra skozi primeren oddudnik nad lesami
odhajeti, neovirano v zrak .

Sufenje sadja pospedimo torej hkratu
na dva nadina: s povelanjem zralne to-
pline in obenem z obnavljanjem zraka
(z zra&nim prepihom) v sufilnem prostorn.
S kurjavo skrbimo za primerno segreva-
nje zraka, stalni prepih pa doseZemo 2z
ventilacijo. Pa tudi ta dva Qinitelja po-

+ spefujeta sufenje do ncke meje in morata

biti v nekem medsebojnem soglasju in
vravnana po kakovosti sadja. Pri kofta-
stem sadju (slive, &edplje) je treba iz-
potetka delati z nizko toplino (okoli
50°C). Prav tako je skrbeti za zmerno,
bolj pocasno obnovo zraka. Sele proti
koncu sudilne dobe se poviia toplina na
80°C ali tudi Se nekaj vife in se pospesi
obtok zraéne struje.

Pri pefkastem sadju je pa ravmo
obratno. Jaboléne in hrufkove krhlje de-
nemo takoj izpoletka v vidjo toplino (60
do 70°C), da se na povriju takoj tolika
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obsuie, da ne porjave ali celo ne poérne
prevel, Njegova povriina se zaradi fega
ne izsusi toliko, da bi vlaga ne mogla iz
notranjosti. Seveda, na ¢im manjle in
tanjse kosce {krhlje, krozke) so zrezana
jabolka ali hruske, tem hitreje 'se sule in
tein lepZa je roba.

Koliko vode pa ireba z izparivanjem
odstraniti iz sadja? Toliko. da se ne more
pokvariti, da ga mala Ziva bitja (glivice,
bakteriji) ne morejo razkrajalti. Pri tem
pa mora ohraniti sadno meso kolikor mo-
goce prirodno barvo in okus. Ohraniti
mora vse tiste sestavine, ki vplivajo na
vonj, okus in sploh na dobro kakovost.

Ako se med sufenjem zrak zadostno
ne obnavlja, se vlaga nakopiti v toliki
muozini, da se sadje tako rekod v pari
kuha. Zaradi tega suSenje silno pocasi na-
preduje, plodovi pokajo (CeSplje) in se
izgublja sok. Konlni uspeh sujenja je
slab. Prav tako je pa tudi napacno, ako
je zraéni prepih tako Zivahen, da je v
sudilnici ob visoki {oplini presuh zrak, V
tem slucaju se sadje pece kakor kruh v
krusni pedi.

Sulimo sadje tedaj s preudarkom in
po nacinu, s katerim doseiemo enako-
merno izhlapevanje vode od poletka do
konca. Da dobimo prvovrsino suho robo,

moramo: z vso previdnostjo wravnavati
proizvajanje toplote (kurjavo), puv narav-
nib zakonih prevajati toploto na sadje,
previduo podpirati izhlapevenje vode iz
sadja in po potrebi in lastnosti sadja. ki
ga susimo, odvajati vodne hlape iz susil-
nice, Ekonomsko uporabe kuriva in pra-
vilno prevajanje toplote na sadje dose-
zemo pa le z dobro urejeno <udilnico, V
slabi sudilnici, kjer je poc ol kuriiéa do
dimnika prav kratka, se porabi za sudenje
le majhen del toplote, vecina gre skozi
dimnik v zrak. Prav tako je v slabi su-
Silnici tezko pravilne uravoavati preva-
janje toplote na sadje spodnje lese, ki so
blizn kurista, imajo navadno prehudo
vrotino, vrhnje pa prepiclo. Pa¢ pa si raz-
borit in izkulen sufa pri vsaki sudilnici
zna pomagati, da se izhlapevanje vode iz
sadja vrdi kolikortoliko enakomerno in
da se zrak v sulilnem prostoru tako
obnavlja. da ne odhaja Se nenasi¢en iz
susilnice, niti se ne radriuje v njej to-
liko ¢asa, da bi bhil prenasi¢en, da bi se
sadje kuhalo.

U¢imo se suditi sadje tako. da bomo
dobili izdelek. ki ne bo samo priljubljen
prigrizek starim in mladim. ampak kakor
kruh, zlasti pozimi nasa vsakdanja hraln.

H.

Setfev ozimine

(Konec.)

Velikega pomena je pravilno gnojenje
ozimine, zlasti pa pienice. Nekateri kme-
tovalei gnoje zitom & hlevskim gnojem,
dasiravno je znano, da Zito bolje uspeva
na moéni zemlji brez hlevskega gnoja.
Posebno p3enica je v tem oziru zelo iz-
biréna. Ta uspeva e najbolje, ako je bila
zemlja moéno gnojena predhodnim rastli-
nam, ali kot pravimo, fe ima zemlja v
sebi dovolj stare modi. Gnojenje s hlev-
skim gnojem je upravi¢eno deloma samo
na lahkih peftenih in prodnatih zemlji-
5¢ih; gnoj ne sme biti sveZ in mora biti
dosti vlaZen. Ce gnojimo pienici s sve-
zim hlevskim gnojem zelo rada poleZe
in pa tudi rja jo mo&no napada. S hlev-
skim gnojem nudimo rastlinam mnoge
dusika in kalija, zato mono poganjajo
ostanejo pa v steblu bolj Sibke. Prav ta-
ko se ne more povoljno razviti klasje,
ker mn primanjkuje fosforne kisline, ka-
tere je v hlevskem gnojv le malo. Zita
hleveki gnoj, posebno ée je svez le bolj

slabo izkoristijo, ker je pri njih fas rasti
krajsi. kakor pri okopavinab in pa tudi
zato, ker sprejemajo zita najve¢ hranil-
nih snovi ze v mladosti, ko se zatne hley-
ski gnoj Sele razkrajati. — Najbolje po-
stopamo tako, da sejemo ozimino po taki
rastlini, kateri smo prejinje lete mocno
gnojili s hlevskim gnojem (ra pr. po
krompirju in dodamo fe nekaj umeinih
gnojil, pri femer pa nikakor ne smemo
pozabiti na superfosfat. Sama tako gno-
jenih Zit bo moé¢na in ksalje se bo lepo
razvilo; tadi plevel se ne bo razdiril, ka-
kor se navadno, ako gnojimo = hlevskim
gnojem,

Boljsa od hlevskega gnoja so za Zita
brezdvomno umetna gnojila; Z njimi nu-
dimo rastlinam tisto hrano, ki jo ne-
obhodno potrebujemo. Ako smo predsade-
7em e tako mocfno gnojili, primanjkuje
zemlji Se vseeno mmnogo hranilnih snovi
in te moramo nuditi rastlinam v obliki
umetnih gnojil, ¢e holemoc doseci zado-

e



voljiv uspeh. Zilom moram dati primerno
mnozino superfosfata in Cilskega solitra
ali pa apnenegs dunsika.

Dusik rabi v obilni meri zlasti pfeni-
ca in jecen; v splofnem je dudik kot
rastlinska hrana vsemu rastlinstvu neob-
hodno potreben. Ker ga je skoraj v vseh
zemljah premalo. zato moramo, ako ho-
¢éemo ohraniti oziroma celo povedati ro-
dovitnost njiv, gnojiti z zadostnimi ko-
licinami ilskega solitra, Cilski soliter de-
luje zelo hitro. posebno & jo po raztro-
senju dezevalo. Ze nekaj dni po gnoje-
nju opazimo, da postanejo rastline bolj
zelene bujneje rastejo in se hitreje ter
bolje razvijajo od negnojenih. Cilski so-
liter je moéno in dragoceno umetno gno-
jilo, zato ga moramo previdno in umno
uporabljati, da dobimo od njega &m veé
koristi, — Pred trosenjem ga je treba
dobro zdrobiti; ¢e je vlazen, pa ¥e po-
prej posuditi na peti ali na soncu. Pred
trosenjem ga zmefamo & suhim peskom
in enakomerno posejemo po njivi. Cim
drobnejgi je, tem bolje se trosi, pade ena-
komerno po njivi in dospe lahko do ko-
renin setve. Drobno zdrobljen tudi hitre-
je in enakomerneje ucinkuje.

Trofenje se vr&i z roko na Siroko ali
pa s stroji za razsipavanje. DeZ in jesen-
ska vlaga spravita to dufiénato gnojilo v
raztopino do korenin in Zito si kmalu
opomore. Mnogo bolj uéinkovito pa je
gnojenje s &ilskim solitrom spomladi,
takoj ko zaéne Zito odganjati.

Da pride &ilski eoliter éimprej v do-
tiko z zemeljsko vlago, je priporoéljivo,
da ga po moznosti zabranamo. Na ta na-
¢in se dobro pomefa z zemljo ter ne bo
slu?i rastlinam samo za hrano. ampak bo
tudi zadrzeval vodo v onih plasieh zem-
lje, v katerih se razvijajo njih kore-
ninice.

Trosenje solitra na Zita in druge ze-
lene rastline je nevarno tedaj, e z njim
nepravilno postopamo. Kadar so rastline Se
rosne ali od dezja vlaZne, tedaj se raztro-
Zeni soliter prilepi na liste, se tam v ros-
nih kapljicah raztopi in pri tem list osmo-
di. Zato moramo biti zelo previdni in tro-
siti Cilski soliter po zelenih rastlinah 3e-
le tedaj. ko so deZevne in rosne kapliice
e izhlapele ter so se rastline osusile. Da-
siravno je ¢ilski soliter precej drag se e
vseeno vedno izplafa. samo pravilno ga
moramo uporabiti. Pri Zitih ga rabimo za
{ oral priblizno 30 kg.

Izredne vaznosti za Zita e losforna
kislina. Medtem ko ucinkuje dudik na
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bujno rast rastlin, razvoj steblovja in li-
stov, vpliva fosforna kislina na razvoj in
pridelek zrnja. Razen fega pa utrdi fo-
sforna kislina slamo, zato tudi s super-
fosfatom gnojena zita redkokdaj pole-
7ejo. Da nadim kmetovalcem tako rada
polegajo 7ita, je najvet krivo pomanjka-
nje fosforne kisline v zemlji in poleg te-
ga seveda tudi pregosta setev.

Veéina nadih zemljis¢ je precej rev-
na na fosforni kislini in to iz razloga. ker
jim stalno in precej molno gnojimo s
hlevskim gnojem in morda tudi z gnoj-
nico, kateri gnojili veebujeta sicer veliko
dudika in kalija, toda le malo fosforne
kisline. Ker so pa nafe kunlturne rastline
tekom dolgoletnega obdelovanja zemlje
izérpale skoraj vso fosforno kislino. ka-
tere jim nismo nadomestili, medtem ko
smo s hlevskim gnojem dali zemlji dovolj
dusika in kalija, zato opazamo pefanje
nadih njiv navzlic gnojenju s hlevskim
gnojem,

Dobro fosfatno gnojilo za Zita je su-
perfosfat, kateri se v zemlji hitro raziopi
in tudi hitro uéinkuje. Njegovo delova-
nje traja éamo eno leto. — V nadih krajih
se superfosfat uporablja v veliki meri za
gnojenje ajde, toda veliko premalo e za
7ita in vendar je tem prav tako potre-
ben kakor ajdi. Ce gnojimo z superfo-
sfatom, tedaj bo pritel do vetjega ulinka
hlevski gnoj in prav tako tudi umetna
dufi¢na in kalijeva gnojila.

Superfosfat vpliva na razvoj in kle-
nost zrnja ter na trdnosi slame To gno-
jilo motno utrdi slamo in jo napravi
proZno; slama postane bolj debela in
krepka ter ne poleie tako lahko.

Superfosfat trosimo pred oranjem ali
pred setvijo kolikor mogoce enakomerno
po njivi, da se dobro zmefa z zemljo,
kar dosezemo z brano. Lahko pa ga tro-
simo tudi zgodaj spomladi, predno zaine
ozimina odganjati. Za 1 oral potrebna ko-
litina superfosfata znasa priblizno 150 kg.

Prav tako vaZno umetno gnojilo za
7ita je kalij, posebno za jeémen in rZ
Tezke in ilovnate zemlje vsebujejo za-
dostne koli¢ine kalija, zato na takih zem-
ljis¢ih ozimini pi potrebno kalijeve gno-
jenje. Na vseh ostalih zemljah pa je to
hranilo nujno potrebno in za dajemo
rastlinam v obliki kalijeve soli. — Kali-
jevo sol potrosimo jeseni, ko pripravlja-
mo zemljo za setev in sicer vsaj kakih de-
set dni pred setvijo. Ce se nahaja kali-
jeva sol v ve&jih kepah, jih moramo pred
uporabo kolikor mogofe drobno razdro-
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biti in jo nato enakomerno raztrositi. V
nasprotnem slu¢aju pride na nekatere
mesta preved, na druga pa zopet premalo
kalija in ne dosezemo onega uspeha kot
bi ga Zeleli.

Poleg vsega do sedaj navedenega, mo-
ramo pri pridelovanju Zit upodtevati tu-
di pravilen plodored ali kolobarjenje, ka-
tero obstoji v tem, da si poedine rastline
na enem in istem zemljii¢u sledijo v do-
lotenem redu. — Kmetovaele sicer lahko
velik del svojega zemljita zaseje z onimi
rastlinami, ki na njegovem poseetvu do-
bro uspevajo, vendar pa mora vmes tudi
uvrstiti rastline, ki véasib na njegovo
zemljo malo spadajo, ker bi drugade za-
¢ele tudi prve v pridelkih moéno pesati.
Ni torej vseeno, ¢e sejemo n. pr. péenico
zopet na isto mjivo, na kateri je bila Ze
v prejinjem letu, ali pa ée jo posejemo
na njivo, kjer je rasla pred enim letom
pesa krompir ali koruza, to je rastline,
katerim smo moéno gnojili ¢ hlevskim
gnojem, jim globoko preorali ter jih oko-
pavali. Ako bi eno vrsto zita sejali zapo-
redoma na isto zemljo, bi prav kmalu
opazili, da postajajo Zetve vedno slabie;
razen tega bi se moc¢no éiril plevel ter
razni Zivalski skodljivei in bolezni. To je
posledica tega, ker se razvijejo korenine
dotiéne rastline ve¢inoma v isti zemeljski
plasti ter jo enostransko in moéno izér-
pajo. Rastline moramo vedno menjati ali
kakor pravimo, da moramo kolobariti. To
kolobarjenje pa mora biti obenem tudi
rrlﬂlno: za to ravno govore vaini raz-
ogi.

Gnojilna potreba posameznih rastlin
na raznih hranilnih snoveh je precej raz-
li¢na. Okopavine poirebujejo poleg dudi-
ka zlasti veliko kalija in manj fosforne
kisline, Zita pa ravno nasprotno in sicer
najves fosforne kisline in manj kalija. Da
kaka rastlina ne izérpa iz zemlje prevel
ene hranilne spovi, sejemo za njo rastli-
no 2z druga¢no hranilno potrebo. Ce bi se-
jali eno in isto vrsto rastline ved let za-
poredoma na istem prostoru, bi se izér-
pala zemlja samo enostraneko, do¢im bi
druga gnojila ne prifla do prave veljave.

Rastline odvzemajo hrano v razli¢nih
zemeljskih plasteh. Nekatere imajo zelo
globoke korenine, med tem ko druge zo-
pet plitve. K rastlinam s plitvimi koreni-
nami priftevamo zita, k drugim pa oko-
pavino (krompir. pesa, repa i dr) ter
razne stroénice. Ako bi veé let zaporedo-
ma gojili na eni in isti njivi samo rastli-

une s plitvimi koreninami, kot so razna Zita,
potem bi se iz¢érpale rastlinske hranilge
snovi in vlaga vedno le iz zgornje zemelj-
ske plasti, medtem ko bi ostale hraunilne
snovi v nizje lezelih plasteh neizrabljene.
Samo z obilnim in temeljitim gnojenjem
bi bilo mogote vsaj deloma nadomestiti
vse gnojilne snovi, ki bi jib odvzele te
vrste rastline. Ker pa spravi deZevnica
obilo hranilnih snovi, ki jih dodamo zem-
Iji z raznimi gnojili, v spodnjo globokej-
%0 plast, do katere ne segajo koreninice
omenjenih rastlin, bi se zaradi tege zgu-
bilo mnogo dragocenega gnojila

Zelo vazno je nadalje, da redno me-
njamo one rastline, ki stanje zemljidéa
zboljsajo, s takimi ki ga poslabZajo. V po-
sebno ugodnem stanju se nahaja zemlja
po dobro oskrbovanih okopavinah, ker
jih moramo veckrat obdelovati.

Zita spadajo med one rastline. ki
sprejemajo hranilne snovi le v prvi rast-
ni dobi; sejemo jih po gnojenih rastlinah,
véasib prvo, lahko pa tudi drugo ali tretje
leto po hlevskem gnoju, ako dodamo se-
veda tudi umetna gnojila,

Ponekod, zlasti v toplejih krajih je
glavm predsadez za Zito koruza. Ce je
bila zemlja za koruzo jeseni globoko pre-
orana in dobro pognojena, potem je ta
prav dober predsade? za ozimino. Kot
ozimino posejemo po koruzi najbolje ple-
nico ali jetmen, nikdar pa rZ, katera za-
hieva bolj vleZano zemljo.

Poelg vseh navedenih okolis¢in, ka-
tere znatna vplivajo na povecanje pridel-
ka raznib Zit zlasti pa pienice. je brez-
dvomno tudi pravilno kolobarjenje zelo
velikega pomena.

Jania - Rojina - Humek, Popolni nauk
o &ebelarstva, z dodatkom Albertijev-
Znidardi*ev panj — in kako v njem ¢e-
belarimo. 134 strani in 34 slik A.-2. pa-
nja. Cena Din 24. Cebelarjem 2zaletni-
kom bo knjiga dobrodofla. (Jugoslovan-
ska knjigarna v Ljubljani.)

Jenko-Inkret, Umna reja kuncev. 89
strani z mnogimi slikami. Din 16. Reja
domadih zajcev je za revnejie sloje pra-
va dobrota, ker se zajei paglo plode ni
posesinik nikoli v skrbeh za meso in ko-
suh. Knjizica nam pove, kako zajce re
dimo, katere pasme imamo, kaine ko-
risti imamo od domafega zajca, kako
kriamo posamezne pasme, bolezni 7zaj-
cev in sredstva za pospedevanje reje zaj-
cev  (Jugoslovanska knjgarna v Ljub-
ljani),



Podiranje kranjicev

g

(Nadaljevanje.)

Ako &ebelarju s kranji&i — kakor
smo v prejinjem é&lanku navedli — osta-
ne vsako jesen nekaj panjev preko ite-
vila, ki ga hofe imeti &ez zimo, prodati
jih pa ne more, mu ne preostane dru-
gega, kakor, da jih podere. Ce smo rekli,
da éebel nikaor ne kaZe Zveplati, potem
je to podiranje treba opraviti pri Zivih
cebelah. Kako naj se ta opravek izvrdi,
bomo v naslednjem na kratko povedali.

Da gre posel dobro od rok, je ze tre-
ba nekaj spretnosti. Tudi se &ebelar ne
sme bati vsake &ebele, ki mu zabrendi
okrog ufesa in se je otepati. V tem slu-
¢aju nikakor ni za to opravilo in je bolj
prav, da ga opusti, ker bi sicer bilo muka
zanj in za &ebele. Biti mora star éebelar-
ski veteran — Zetudi ne po letih, paé pa
po skuinjah in spretnosti! Znati mora iz-
brati tudi pravi éas za podiranje, in imeti
vsaj najpotrebnejie pripomotke za uspes-
no delo, med katere je 3teti zlasti pri-
meren prostor, ki mora biti tako zaprt,
da ne morejo tuje Cebele notri, dalje
dobra goba za dim in pripravno omelo v
obliki gosje peroti.

Podiranje se izvréi lahko na dva
razliéna na&ina: ali se &ebele z dimom in
toléenjem preZenejo v drug panj, ki smo
ga s koncem staknili z nadim, ali pa se
iz obljudenega panja izpodrezuje sat za
satom in se &ebele sproti ometajo v drug
panj. Prvi nadin je. gotove na prvi po-
gled bolj mikaven, vendar ima dve slabi
strani, da je namreé¢ zelo polasen in —
kar je najvainejie — da se prav lahko
zgodi, da spregleda¥ pri begu &ebel ma-
tico, kar postane navadno za obe druZini
usodno. Matici se namreé spoprimeta in
se toliko ¢asa bojujeta, dokler ni ena
mriva, druga pa navadno zelo podkodo-
vana in tudi kmalu pogine. Profit je po-
tem brezmati¢nost. Kdor bi na ta naéin
zdruzeval, bi bolje ravnal, &e bi en panj
za¥veplal. Poleg tega je pa preganjanje
Zebel iz panja v panj res zamudno. Kdor
ima dosti éasa in za matico zelo bistro
oko, naj ga le uporablja. Ko bo Zival
pregnana, bo podiranje zastran bojazni
pred Zeli lahek posel.

Jaz, ki to pifem, sem podiral kranji-
te do sedaj vedno na drugi nadin. Pa se
mi je rmerom 3ic nekako dohro delalo.
Ravnam pa takole: Panj, ki ga hotem

podreti in panj, ki ga bom oja&il; polo:
zim na mizo bodisi v &ebelnjaku, ali pa
v drugem gapriem prostorn. Oba panja
nekoliko potoléem, dokler sta ¥e’ zapria,
da se &ebele posteno napijejo medu, po-
tem ju pa odprem tako, da odirgam wobe-
ma dno. Temu, ki ga podiram, odstranim
tudi zadnjo in sprednjo skonénico. Potem
pa z izpodrezilom ali dolgim noZem iz-
podrezujem sat za satom, veakega pre-
vidno primem (&e so polni medu, je ‘to
najbolj nerodno in sitno (ometem &ebele
v nastavljeni drugi pamj, sate pa‘odla-
gam v totilo ali v kakéno zaprto posodo.
Pri ometanju je paziti samo na matico, ki
jo je treba na vsakem satn iskati, dokler
se ne najde in odstrani Sicer gre pa delo
naglo izpod rok, Cebele so site in né de-
lajo po navadi nobenih teZav, posebno de,
ko se zalno praditi.

Cebele, ki smo jih nd ta nadin zdro-
Zli, so polne medu, kar je zamje zadosten
razlog, da so takoj prijatle in se ni¢ ne
napadajo. Ko je vse satje ometeno, se
panj zapre in postavi na svoje mesto. Do-
made &ebele, ki s0 med ometanjem zle-
tele, se bodo takoj vrnile, iz podstega
panja izletele si bodo pa. izprosile: do-
movanje deloma v tem, deloma v drugih
panjih. Vse bo pa lepo priile. pod streho.

Kaj pa s pridobljenim satjem in - mie-
dom, ki je v njem? V prefo. kaj ne? Tako
je bilo neko&, ko je bilo cebelarstvd -fe
preprosto in povrino, ko se je vsake sor-
te med lahko spravil v denar. Danes ps,
ni veZ takol Med iz stiskalnice ne fmore
biti &ist, detudi ga pretofis-skozi sites Pa
e bi tudi bil popolnoma &ist, ima na_sébi;
veliko napako, ki je ni mogode odstraniti:
difi namret po satju. In sicer ne samo
po vosku — to bi ¥e ne hilo tako. hudo
— ampak po satju, v katerem se je iz-
legala zalega. Ta dubh pa ni prijeten .in
ga Ze povpreden nos takoj zaduti., Jasno.
je. da tak med dandanes vsak: odklanja;
saj ima dobrega dovolj. Zato veljaj pra-
vilo, da se tndi med iz kranjifev fo&i,
ne pa prefa. Cebelar, ki si vsaj nekoliko
zna pomagati. bo bhrez tezav tudi satje iz
kranjiev iztodil do kaplje. Tako pridob=:
ljen med je prvovrsten. Iz ust zelo ngled-
nega in izkuienega febelarja sem sli¥al,
da iz kranjifev iztofeni med po kakovo-
sti prekasa onega iz modernib. panjev.
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Za to trditev je navajal tudi razloge, w:
jih tu ne bomo nastevali. vendar pa zaio
ni¢ manj ne drZijo.

Tako je torej s podiranjem Kkranji-
¢ev. Slovenski podezelski ¢ebelar ki goji

covlice po starem, more na fa nadin
pridelovati sladki pridelek malili Zivalic
po novem in tako iz svojega éebelarske-
ga obrata spraviti kak grof v Zep.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

"ospodinjski nasveti
za jesen

Navzlic obilnemu delu, najde % mar-
sikatera gospodinja malo ¢asa za domaci
vri. Mnogo ‘nege pa zahtevajo pota, ki
kaj kmaln zopet ozelene. éeprav smo jih
skrbno opleli. Ce ho¢emo vrtna pota. ki
50 bila zelo plevelna, obvarovati tega ne-
bodigatreba 2a prihodnje leto, tedaj je
jesen pravi &as, da ga zalnemo zatirati.
Zelo uspesno sredstvo, ki ni strupeno, je
kuhinjska sol. Seveda pride v postev bolj
zivinska sol, ki je cenejsa. Sol je treba
v vodi razstopiti, potem pa jo vlijemo
po sredi- potov, koder smo prej napravili
majhen zlebié. Plevel z mo¢nimi koreni-
nami uniéi petrolej, vendar je postopek
precej drag. Tudi jedko apnu dobro uéin-
kuje ter ga tudi nasujemo po sredi potov.
Rajen naitetih dobimo naprodaj fe razna
sredstva za - zatiranje plevela na vrinih
potih.

Vkuhavanje je vaZno gospodinjsko
delo v jeseni. Pri tem pa je mnogo od-
visno od tega, kako so umiti kezarci za
shranke (konserve), pa naj bodo Ze te
ali ome vrete. Povrinost v tem oziru je
labko kriva, da se shranek zaéne kvariti.
Zelo ‘dober in poceni pripomocek pa ¢i-
i€enje koarcev so koprive. Sop kopriv
pomodimo v mrzlo vodo in z njim zdrg-
nemo kozarce. Ni ga sredstva, ki bi tako
lepo ogistilo. kozarce za vkuhavanje ka-
kor koprive, Seveda jih z istem wéinkom
uporabljamo tudi za snaZenje oken, zrcal,
kozarcev za vodo itd.

urobou juha. Na razbeljeni masti
prazim zdrob, in sicer za vsako osebo eno
polno zlico. Ko je dobro zarumenel ga
zalijem z juho, v kateri séem kuhala to-le
zelenjavo: precej peterilja z zelenjem in

korenom, vejico zelene .odrezek cebule.
dva drobna ostrgana korenéka in en sred-

nje debel olupljen krompir. Juho osolim
in pustim vreti eno dobro uro. Ako ho-
cem juho zboljsati, stepem eno celo jajee
in ga zlijem v vrelo juho.

ParadiZznikova omaka z zemljico. En
debel paradiznik, polovico obribane Zem-
ljice, Zli¢ico sladkorja in za oreh suro-
vega masla kuham s ¢etrt litrom juhe
toliko ¢asa. da se paradiznik dobro zmeh-
¢a. Potem pretlatim omako skozi sito in
jo denem nazaj v kozico. da prevre. Ce
je potrebno, Se osolim.

Paradiznikova omaka z moko. Dva
paradiznika kuham v slani vodi, da se
zmeh¢ata V kozier razbelim mast. surovo
maslo ali olje in pridenem Zzlico moke.
Ko moka zarumeni, pretla¢im paradiZni-
ke, jih denem na prezganje in zalijem z
vodo, v kateri so se kuhali. Nazadnje
osladkam in pridenem Zlico vina.

Nadevani paradiZniki. Zrelim, a bolj
trdim paradiznikom odrezem vriitek. Po-
tem izdolbem seme in napolnim odprtino
s surovim rizem. katerega sem premesala
s surovim, dobro sesekljanim svinjskim
ali tele¢jim mesom. Me3anico osolim in
z njo napolnim izdolbene sadove Napol-
nim jih do polovice. Da se lazje praZijo,
prilijem v vsak sad Zlico vode. Potem
sadove pokrijem z odrezanim vriifem in
jih zlozim v kozico, v katero sem nare-
zala tanke rezine suhe slanine ali pride-
jala Zlico masti ali surovega masla. Da
se mi jed ne osmodi, pridenem tudi Zlico
ali dve vode. Kozico dobro pokrijem in
prazim jed eno uro.

Koruzen kolaé s &edpljami. Osem dkg
sladkorja me3am z dvema rumenjakoma.
Za duh pridenem Zlico ruma. sok in lu-
pinico iz pol limone. Ko je dobro zme-
sano, primesam polagoma sneg dveh be-
ljakov in Sest dkg ostre koruzme moke
ali zdroba Podolgasto pekado namazem
¢z maslom in zravnam po njej mesanico
za dva prsta na debelo. Povriino pokri-
jem 7 neolupljenimi in razpolovljenimi
fe&pliami. Cesplje potresem s sladkorjem
in speéem. Pecen kola& zrezem na kose,
potresem s sladkorjem in ga dam na mizo.
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Ljubljanska denarna borza. Na ljub-
ljanski denarni borzi je bil minuli teden
promet v devizah zelo Zivahen ter je do-
segel 6.7 milj. Din v primeri s 3.1, 43 in
1.9 milj. Din v prejinjih tednih. V prosti
kupéiji, to je v zasebnem kliringu 8o
placevali tuje valute povpreéno po na-
slednjih cenah: angleski funt 234 Din,
nemsko marko 13.73, avstrijski diling 8.55
in italijansko liro 3.20 Din. — Uradni te-
caji so pa belezili povpreéno: angleski
funt 221,58 Din, ameritki dolar 43.57, ho-
landski goldinar 29.65, Zvicarski frank
1428, nemika marka 17.60 Din, belgijski
belga 7.40, francoski frank 288, ¢edka
krona 1.81 Din.

g Znizanje vrednosti franc. franka. —
Francoska vlada je v sporazumu z Angli-
jo in ZdruZenimi drZzavami Amerike skle-
nila znizati vrednost franka za 25-30%,
tako da bo v nasi vrednosti beleZil na-
mesto dosedanjih 2.88, le priblizno 2 Din.
To je storila zaradi tega, ker je izvoz iz-
ostal in ker je zaradi notranph ncredmh
razmer odtekalo zlato iz Francije tako, da
ga je morala francoska Narodna banka
izplacati ze nad 30 milijard. — To bo pa
vplivalo tudi na sosedne drzave, ki imajo
zlato valuto kakor Francija, zato name-
ravata tudi Svica in Belgija primer»n
znizati vrednost svojega denarja.

CENE

2 Zitno trZisée. lz Zitnega trga je raz-
vidno, da se cene pSenice in koruze naglo
dvigajo ter so ze presegle cene, ki jih
placuje Prizad. Zato se kupuje samo za
ro¢un inozemskih trgoveev. — Medtem
prodajajo Cehi nafo p3enico, ki so jo mo-
rali prevzeti po pogodbi, dalje v zapadne
drzave, — Nasprotno se pa [talija zanima
za romunsko pfenico, ki jo namerava ku-
piti 50.000 vagonov ter platati polovico v
devizah, polovico v kliringu. — Na Novo-
sadski borzi belezijo cene Zita za 100 kg
pri vagonski dobavi, naloZeno v vagon na
nakladalni postaji ali na ladijo, sledele:
pienica, 78 kg teZzka, vsa 136—138 Din, le
juznobanacka 134—136 Din, baéka ladja
Tisa in Begej 150—152, sremska ladja
Sava 144—146, balka ladja Donava 148
do 150 Din. R batka 108—110 Din. jed-
men backi, sremski 64 kg 98—100 Din.

Koruza ba¢ka in sremska 95—% Din,
banatska 91—92 Din. — Moka ba¢ka Og
in Ogg 220—230 Din, §. 2 205—21% Dian,
it. 5 185—195 Din. Otrobi baéki, sremski
72—74 Din.

g Vinsko trzis¢ée na Dolenjskem. Y
promet prihaja Ze novi most portugalke
in drugih zgodnjih sort ter se todi tudi
7e po dezeli. Kakovost je precej dobra,
Cemur je pripomoglo toplo vreme sep-
tembra meseca. Grozdje je vsebovalo 17
do 19% alkohola. Cene mostu se gibljejo
po kakovosti od 4—5 Din pri vinograd-
niku. Koli¢ina pridelka je za polovico
manj%a od prejinjega leta, vendar je v
sploinem na Dolenjskem bolja kot na
Stajerskem. Zanimanje za novi modt je
pa manjSe kot lani. Nekoliko konkurence
dela na3i portugalki most iz Banata, Dal-
macije in Srbije, ki je cenejdi in se pro-
daja po 1.50—2 dinarja liter. — Zaloge
starega vina so se skréile.

Ali je mogode iz sadu ll-
praviti jesih ali ocet? Ocetm
octarne naravnost iz alkohola ah §pxriu.
dotim nekateri vinski trgovci in 5».&1&1
iz vina in piva. Znatiln: okus
ocetna kislina, ki se tvori iz alkohola pri
zvanem octenem vrenju, pri hmem 80 sr.r
udeleZene ocetne bakterije in zraéni kisik. Pri
vrenju moita se tvori alkohol iz shdkota,
ki se nahaja v iztisnjenem sadnem soku,
cesminovega sadu iztisnjeni sok vsebn[e po-
leg vode predvsem jabolho. vinsko
tronovo kislino ter le majnho moﬁno shd-
korja. Ker se torej le iz sladkorja tvori v
vinu alkohol, ki se pri ocetnem vrenju ke-
mi&no pretvori v ocetno kislino, zato. iz soka
éesmmovegn sadu, ki veebuje le mmlenkostmo
mnoZino sladkorja, nikakor oe moremo .
biti zadostne koli¢ine kisline, hkrc vsebu;
doberkocet l3—-—4 odstotke. &sudinov sok o '
ne pokipi. Iz fesminovega sadu iztisnjeni sok’
se pat lahko uporablja kot nadomestilo za
ocet, kajti kisel je dovol le okus abolhc.
vinske ll‘nlc:lmuol v:et kisl
ocetne kisline. 1z nzlofov
hodno potrebno &edmin iz bliZine ﬂ&ﬂ pﬂ
Inoma odstraniti, kajti na ljegovih
ih gostuje plesnoba, katere tmoe
veter ma Zitne rastline, kj
vzkale in se razvijejo v
(Puccinia gnmmui — Ta bolcza je
kmetovalcem dobro poznana,
na zitih leto za letom prav obéu
Iz kmetijskega stalis¥a moramo ati
no na to, bomo &edmin v -
vedno pravofasno odstranili,

i
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PRAVNI NASVETI

Podedovanje duhovniku. V. R. Vpra-
eli zapuitina po duhovniku,
ki je umrl brez Oﬁkroke. — Zapustina du-
hovnika, ki je pri Sni cerkveni nadarbini
stalno nastavljen, pripade, & umre brez

slednje volje, po eni tretjini cerkvi, pri ka-
teri Ie trajno sluzboval, po eni fretjini nje
govim zakonitim dedicem. Ce pa duhovnik
ni bil stalno nastavljen (kaplan, &rovizor).
pripade ena tretjina mjegove zapu ine kra-
jevnemu uboZnemu skladu ter po eni tretjini
pa zakonitim deditem. Ce pa duhovnik za-
pusti resnilno siromaine sorodnike, je mo-
¥obe na ajihovo zahtevo njim dati iz tre-
jine, prkl*pldl'o& uboZznemu skladu tisto
razliko, ki bi jim e £ripadlh po obifajnem
dednem nasledstvu. dedno nasledstvo po
duhovnikih, ki niso nastavljeni pri cerkvenih
ﬁadarbina.h, pa ti izjemni predpisi ne ve-

" Dosmrins oskrba za hranilno knjifice.
M. B. K. Leta 1932 ste prevzeli starega mo-
Za' v dosmrtno oskrbo, za kar vam je iz
rotil. hranilno knjifico za znesek 25.000 Din.
Cez ‘eno leto je moZ umrl in ste mu oskr.
beli tudi pogreb. Ker niste mogli v hra-
pilnici dvigniti denarja, ki ste ga rabili ob
¢asu boleznl tega moZa in za pogreb, ste se
morall zadolZiti, Hranilnica je Sla pod za-
Etito, vas pa pritiska upnik, ki mu denarja
ne morete vrniti, ker je vala vloga zmrz-
njena. Vpradate, e vas vai upnik lahko
tofi na vratilo posojila, ki ga brez lastne
krivde ne morete vroniti. — Ce na opomin
ne vroete upniku posojila, vas lahko toii in
boste obsojeni tudi ma placilo vseh pravd.
nih strofkov. Ko ho sodba pravomofna, bo
smel upnik prédlagati proti vam izvribo in
vam bodo, & nimate drugih zarubljivih
redmetoy, zaplenili vaSo hranilno knjiZico.

er je vloga zmrznjena, se bo knjiZiea pro
dala na draibi najboljfemu ponudniku in iz
kupidek bo dobil upnik na raéun svoje ter
jatve. “ Da si pribranite pravdne strofke.
vam ‘svetujemo, da se z upnikom poravnate:
mords bo zadovoljen 8 prepisom dela vade
vloge, ki odgovarja vrednosti v gotovini od-

slete jila.
w“kd Ziviaske kuge. J. 8. Pri

sosedu 5o inile svinje vsled kuge in je
sosed svinje ‘zakopal na svojem svetu ftik
vadega vrtd. Po vadem mmenju je mrhovino
slabo zakopal, ker 8o jo ponoli psi izkopali
in 'ste sami na svojem dvorisfu nadli kos
mrhovine. Vsled tega mislite, da so se oku
zile tudi vade svinje, od katerih vam je pel
eoginilo. Vpradate. ¢e lahko zahteva'e od-
Skodnino za poginule svinje od soseda, ker
je mrhovino svojih svinj slabo zakopal in
so se le vsled tega vase svinje okuZile. —
Odtkodnino lahko zahtevate od vsakogar
komur dokaZete, da je namenoms ali vsled
pemarnosti vas oskodoval. V  morebitai

..

pravdi bi torez morali dokazali, da je sosed
mrhovino protipredpisno slabo zagrebel in
da so jo-vsled tega lahko rm_ psi in
da so se vafe snn{g le po sos i mrho-
vini nalezle kuge. Tak dokaz je zelo tezko
doprinesti, ker bi zvedenci najbrie rekli, da
so se mogle vade gvinje tudi na drug nalin,
ne ravno od sosedove mrhovine, nalezti kuge,
Najbrie pa je Zivinozdravaik nadziral zakop
od kuge poginulih svinj in v takem primeru
bo sosed lahko dokazal, da je po predpisih
zakopal mrhovino, — Prosite za podporo
g:b'tl‘il.p‘m pri banovini, morda boste kaj

i

Kmetski dolgovi is nasledstra po novi
uredbi. V. I. Velkrat so pojqn}eull na
podlagi prejinje uredbe o zaddili kmetov,
da ze terjatve, ki izvirajo iz dedovanja, ne
smalrajo za kmetske do'l;m in torej niso
spadale zaitito. Isto je veljalo po raz-
sodbi najvisjega sodisfa za dedne odpravke.
Tudi nova uredba o likvidaciji kmetskih dol-
gov govori o tem vpradanju in pravi: Za
kmetske dolgove se ne smatrajo obveznosti,
ki potekajo iz nasledstva, kakor tudi ne ob-
veze iz pogodb o nasledstvu katerekoli vrate
(n. pr. darilna pogodba, izrolilna pogodba
in podobno). Ako dolZnik naslednik odnosno
sopogodbenik, ki je kmet v smislu uredbe,
smaira, da je nepremilno imetje, ki ga je
nasledil in od katereg: mora drugim na-
slednikom ali sopogodbenikom njihov deled
(dedni dele#, dedni odpravek, dota itd.) is-
pladati v denargu. izgubilo na vrednosti ved,
kakor 20% od ¢asa, ko Ae dolg nastal, more
v roku enega leta od dpeva veljavnosti te
uredbe zahtevati, da sodii®e zniZa ta dolg
sorazmerno zniZani vrednosti nepremifnega
posestva., To znifanje pa ne sme presegati
polovice prvotnega dolga. Te dolgove bo to-
rej treba platati na zahtevo upnikov, ker
niso zas€iteni.

Razveljavljenje izgubljene hranilne kafi-
gice. V. T. Hranilno knjiZico ste izgubili
ali pa vam je bila ukradena. Kaj storiti,
da se ista razveljavi? — Pojdite k sodiilu
in tam predlagajle, da se izgubljena knji-
¥ica sodno razveljavi. Sodiite bo izdalo de-
narnemu zavodu pladilno prepoved, ki traja
toliko fasa, dokler se postopek ne ustavi
ali se knjiZica sodno ne razveljavi. Ta fas
hranilnica ne bo smela izplafati vioge, fe-
tudi ji kdo knjiZico predloZi.

Kdo odobrava promet zemljiié, P. K.
Pravosodni minister je izdal uredbo o utes-
nitvi prometa z zemljisdi za velino sodidsé
v obmofju apelacijskega sodiséa v Ljubljani.
Prenos lastninske pravice na nepremi®ninah
je dovolijen samo po odobritvi komisije za
odobritev nepremifnin. V komisijo spadajo:
starefina okrajnega sodifta all sodnik, ki ga
odredi stareSina okrajnega sodiséa, kot pred-
sadnik: en &an, ki ga odredi obée upravno
oblastvo prve stopnje. v katere okolifu le#
vedji del nepremifnine, ali pa en flan ob-
Giuske uprave, ki ga odredi uprava.



