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Cerkvene zadeve.

Korarjey Stevile v Ljubljani se bode za 2
gkréilo, da bodo ostali 4 imeli nekoliko boljo plago.

CE. oo0. jezuiti so nakupili poslopja in po-
sestvo razpustene gospodarske Sole v Maria-Broun-u
pri Dunaji ter se bodo endi naselile, o temur se|
Jjezijo vsi liberalei in njibovi judovski pisati! Naj |
se jezijo, verni Katolilani ge veselimo.

Misijonu in bratovstini za odkupovanje in
kri¢ansko izrejo zapuienih in izpostavljenib otrok
na Kitajskem lehko pomaga, kdor Ze porabljene
marke ali koleke iz pisem pobira in na Dunaj
pofilja pod napisom :Franz Briickoer in Wien, VI
Mariahilf, Millergasse Nr. 46, III. Stock. Od oun-
dot se namref nabrani koleki po&ljejo na Kitaj-
sko in prodajo za tapeciranje hif; demar pa se
obrne na omenjeni blagi namen.

Nagla smrt je 29, julija zadela Zagmojstra,
3bletnega Bl. Bogina v Zrefah. Mazal je kolesa,
ki ga zgrabijo in hipoma zdrobé. Ravno taisti
dan bile so v Zrefah svetoletne procesije. Ko
bi se njih gospodar & posli vred bil ndelezil, se
ta nesrefa nebi zgodila. Toda od njegove hiSe
ni bilo Zive dufe pri procesiji!

Minister Stremayer hofe bogoslovskim ve-
dam v Avstriji na noge pomagati ter je v ta namen
odlodil 40,000 fl., iz kateribh se bodo izvrstnidim
bogosloveem izpladevale Stipeudije za nadalejiuo
izobrazenje na kakem wvseudiliséi. Dobro, e se
posljiejo na dobra vseutili§¥a, n. pr. v Innsbroek,
kder udijo ¥& oo. jezwti in &e se ob enem skrbi
za prebivanje v dubovnih hifah ali semenis@ib
8 potrebnim nadzorovanjem, sicer je boljfe — nié,
V veri in zadrianji pohabljenih dubovnikov ne
potrehnjemo !

Procesija v Marija-Celje iz Slov. Stajerskega
s¢ zhira v éetrtek 12. avgusta v Mariboru pri slo-
venski (francifkanski ceckvi), kder se bo sv. meda
za romarje slnZila ob 9. uri. Procesija_se udpeljs|
z medanim vlakom do Kapfenberga, C¢& pgg. do-|
hovne prosimo, da ovo vest oznanijo, ®e se njim |
poteebno in vredno zdi! Jakob Zorman, |

cerloveni kljucar mokolaki,

Gospodarske stvari.

Kako iz raznega sadja jesih, ocet, kis ali vrisk
napravijati?

M,V ysakem, tudi najmanjiem gospodarstvu
se leto in dan mnogo jesiha polrebuje. Ce stroski
za jesih izdani ravno niso veliki, vendar se pa tudi
tukaj marsikteri kracarji dajo pribraniti, ki s éasom |
v znatne Stevilke narastejo in gospodarju in go-
spodinji na marsikteri drogi strani prav pridejo, fe
se znajo odpadki, kteri se sicer vegjidel le na goo-
jidte medejo, pametno porabiti. Toraj hofemo v
sledeih vrsticah pozornost nadih braleev obraiti

| vrenje zapoéne.

 §ta, da iz nje jesih postane.

na takove sadefe, iz katerib in na naéine, po ka-

terih se zamore brez vseh strofkov skoraj v vsaki
higi jesib nupraviti.

Prav navaden nadin, si jesiha napraviti je
oni, ki je pri Nemeih v navadi. Vzame se neko-
likn suhbib krhljey iz lesnib jabelk ali pa subih
trojolic, na ktere se fickelj mrzie Giste studendnice
vlije. Dene se to v primerno veliko posodo in
postavi na zmerno topel kraj, tako da se kislo
Da prej zavre, se pridene neko-
liko jesihove maternice in se pusti nekoliko Easa
kvagiti. Tak jesih je posebuo okusen in zdrav.

Izvisten in dober jesih se dobiva tudi na
slededi nadin. Olupki, izrezki ali osrdja takih ja-
belk, ki se za susenje v krhlje razreznjejo, in na
kterib je $e zmirom nokoliko mesa, se g{nmeﬁajo
v lonce, v kterib je po potrebi vode. Ko se je
takih odpadkov zadosti nabralo, se vse vkup lepo
izkuha, Zavrela tekodina se odlije v velike ste-
klenice za jesih, goBta pa istisne in iztisnjen sok
prejini tekofini prilije. Ta sladkotna juba se
potem na zmerno topel kraj postavi in vrenju pre-
pusti. Vinsko vrenje se kmalu zaéne, kar se po
vezdigajodih se penab pozna. Ker se steklenice
niso do vrha s teko€ino nalile, tako se pene kmalu
pozgubijo, se na doo vsedejo in sedaj se zadne
kislo vrenje. Obilo droZja na dnu in neki vinski
dob vazuanja konee vinskega vrenja. Steklenice
se pustijo mirno stati in pokudajé kmala spoznag,
kako dale¢ je kislo vrenje Ze dospelo. Kakor
hitro je pa tekofina prijeten, & tudi le malo
kisel okus dobila, se skozi dvojno platneno rutico
precedi in potem zopet v prejine, toda izmite ste-
klenice vlije. Kislo vrenje v steklenicah samo po
sebi napreduje in tako nastali jesih je podoben
slabemu vinskemn jesihu in ima prav izvrsten okus.

Kjer_se iz sadja, grusek ali jabelk pijada,
tolkla ali most preda, tam si ljudje labko veliko
dobrega sadpega jesiha naredijo. Kedar jabeld-
nica ali grodevee v sodu e proti kraju gre, ostaja
v njem Se razun droija veliko zakisnelega modta,
ki ni ved za pijato. Véash se zgodi, da se most
skisa, ali pa se slabejia pijafa v ta namen pu-
Taka pijata se
pudéa v sodu z odprto pilke in se njej pridene
jesibove materniee ali klobuka ali pa nekoliko
vinskega jesiha. Na toplem kraji se precej jesih
naredi, V 4—G tednib je goden. Tudi po zimi
se nabira gnjilo sadje, sadnje lupine itd. v sod,
v kteiem je poprej jesih bil in se pudéa v njem
gnjiti tako, da zamore zrak do te nabire. Proti
spomladi se sok izpreda, ter se mu nekoliko strdi

rimeda, v sod vlije in pri odprti pilki na toplem
raji kislemu vrenju prepusti.

Se na drugi nain se dobi dober sadni jesih.
1z blizo 40 fantov dobrega moStnega sadja se na-
preda blizo 7—9 firkeljnov modta. Tropine se
denejo v primerno posodo in friSne vode se vlije
na nje toliko, da voda tropine pokrije. Te od
vode pokrite tropine se pustijo blizo 14 dni stati,
v kterem ¢asu se zalne kislo vrenje. Na to se
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vse vkup spreda in od tropin se natodijo blizo 4
firkeljni teko@ine. Ta s¢ vlije v pripravno posodo,
se postavi na toplo mesto in se njej pridene ne-
knliio jesihove maternice. V nekaterih tednmih je
jesih goden in ima prijeten, st okus. Da si
naredimo dobro maternico, se vlije nekoliko Erez
firkelj vinskega jesiha v posodo, postavi na topel
kraj in pridene se mu nekoliko kodéekov skorje
novopetenega kruba. Posoda se s platneno capico
raveie.

Na nekterih krajih si narejajo todi iz malin
kakor tadi iz drugih sadefev: postavim iz jerebitja
prav hvaljen jesih. Malinénjak se posebno zarad
aromatiénega, lepo difefega duba in lepe rudete
barve obrajta. Kdor si ga hofe napraviti, =i
zmutka maline, njih pusti nekoliko dni stati in
potem na en funt zmudkanih malin vlije 4'/, fir-
keljna molnega jesiha. FPo 24 urah se ta zmes
spreda, in se njej nekoliko cukra prida in v stekle-
nice natodi. Strd se priporofa kot dober pomodek,
kisanje povspediti, in daje jesihu tudi dober okus,
lepo barve in mod.

Ko se je jesih neredil, se pa ne sme na
toplem pudati, ker sicer dober okus zgubi in se
ga celo gnjilo vrenje poprejme. Hranjevati se mora
na hladuem prostoru, najbolje v dobri kledi.

Kako meso poleti frisno ohraniti.

M, Na Japonskem vzamejo v ta namen prece)
globoko okroglo porcelanasto skledo, denejo v njo
meso, ki ga hofejo dalj &asa hraniti, polijejo ga
z vrelo vodo, tako, da voda vrh mesa stoji in na
to vodo vlijejo potem olja, Sedaj zrak Gisto nié
ne more do mesa, ki dolgo dobro ostane. Belja-
kovina pa povrdji mesa se vsled naliva vrele vode
usiri in to mnogo pomaga meso dobro ohraniti.

Da se jermenje im usnje komjskih oprav ne
pokvari.

M. Da se usnje in jermenje na konjskih opra-
vah po skodljivem soparji v hleva ne spridi in da
vedno mehko in gibéno ostane, se mora venjevi
maii nekoliko glicerina primesiti. Taka maia o-
hrani jermenje mehko in gibéno; zabranuje, da se
ne lomi in pe kiha, da se vode ne navzema in
ne gajije.

Kake u§ na drevji pokonéati.

M. V ta namen nasvetnje neki angleski vrinar
naslednji pomodek. Vzame se '/, litra plinovega
katrana (pehovee, smolovec) !/, litra suhega v prah
stoléenega ila in 4 litre tople mebke vode, ktera
se prejsni zmesi polagoma primeSuje in potem vse
skup prav dobro pregnjete. 8 to maZo se drevje
po zimi 8 pomodjo widarskega Sopka dobro po-
maze in ne le ui, ampak tudi vse drugo mriesje
in mjegova zalega konec vzame.

Kako kose hitro poostriti.

M. Na Francoskem imajo navado kose, grpe in
druga taka rezavna orodja pol ure pred rabo v
vodo pomoéiti, v kterej je bilo nekoliko, za polo-
vieo modi oslabljene, #veplene kisline primesane.
Takib kos, srpov itd. ni vet treba klepati, ampak
zadosti je, njih z mehkim kamnom 2-, 3krat poteg-
niti, da dobijo na vseh krajih jednakomerno o-
strost. Ce orodje dalj fasa v imenovani tekogini
lezi, ma to ne Skoduje, &e se le, ko se je iz nje
'vzelo, dobro obride in otere. Ce tedaj kosei in
Zanjice svoje orodje med kosilom ali juZino ne-
koliko v imenovano tekodino poloZé, si tedaj mud-
| no in tefavno klepanje prihranijo. Kaj bi sku-
| siti Skodovalo?

Na vino- in sadjerejski seli pri Mariberu
zafela so se predavapja za uitelje in sicer v vino-
rejstvn, kletarstvu, sadjereji, vremenoslovji, zemlje-
znanstvu in gospodarstvn.  Slovenskih ufiteljev je
pridlo iz Stajerskega 7, namred gg. Brinsek iz
Smarja, Vezendek iz Podsrede, Horvat od sv. Vr-
bana, Cokl iz Kostrivnice, Jursa iz Ormuza, Raner
iz Politan in Jefovnik od sv. Ropria, Iz Kranj-
skega je navzofih T wutiteljev in iz Nemskega 6.
Veak dobi 2 fl. na dan in potnine povrajeno.
Poduéuje se do konea avgusta, vsaki dan po 5
ur. Podok uotegne veliko koristiti. (. ravnatelj
Githe se kaze izvrstnega strokovnjaka in spret-
nega udnika.

Sejmovi 6, avgusta pri sv. Trojiei v Halozah.
— 10 avgust. v Bredicah, v Kozjem pri sv. Lov-
renci na Dravskem polji, v Radgoni in v Ludani.
— 12. avgust. v Vrieji. — 14. avg. na Crni pori.

Dopisi.

Iz Ljubl{ana. (Novidkof) Novega kneza
in §kofa ljubljanskega liberalui listi = veliko ra-
dostjo pristevajo k svoji stranki in si o ustavo-
vernosti njegovi obetajo hribe in doline. Nadejo
svojo opirajo na neko privatno pismo, ktero je
eden njegovih prijateljev v liberalnih listih  dal
objaviti. Takisto dela po €asnikih veliko hrupa
tudi odgovor, kterega je novoizvoljeni knez in &kof
dal mestnemu odborn ljubljapskemu. Kupez in
fkof je neki rekel, da ima cerkev tudi po novih
Solskih postavah dovolj apljiva do dolstva, No,
)pri nas imel je zadnja leta priliko preprifati se,

da cerkev nima nobenega npljiva veé Se v tistih
| reéeh ne, ktere spadajo v podrodje oblasti cerkvene.

| Pred nekimi leti so profesorji na realki skle-
nili odpraviti vsakdanjo mesv in udeleibo pri cer-
| kvenibh obhodih ali procesijah. Skofijstvo s tem
ni bilo zadoveljno, pa ni opravile nié. Kmaln
potem so na gimnaziji sklenili le 2krat va teden
hoditi k sv. mesdi, Skofijstvo se je upiralo, pa za-
stonj. Za tem so sklenili namesto Bkrat le 3krat




