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Stanka Zbontar

50 let

gostilnicarka

Irena Prevc Hajdinjak

Stanka Zbontar.

Gostilne so bile vcasih kraj, kjer so se srecevali
domacini in popotniki. Tu so se sklepale razne kup-
¢ije, prirejale veselice, poroke, sedmine, druzabna
in politicna srecanja, v njih so se okrepcali furmani,
ki so vozili les po SelSki dolini. Rekli so, da tu Bog
roko ven moli. Za Gostilno Pri Slavcu na Zalem Logu
vse to zagotovo drZi, saj stoji ob glavni cesti, ki vodi
iz Skofje Loke proti Petrovemu Brdu in na Primor-
sko ali proti Sorici in naprej proti Bohinju, hkrati pa
je v neposredni bliZini cerkve.

Na higi Gostilne Pri Slavcu je vzidana letnica 1847.
Ze takratije bila tu Gostilna Pri Gregurju. Gostilni¢ar
je bil Jernej Zbontar, za njim pa je gostilno prevzel
njegov sin, Ivan Zbontar. Iz njunega casa sta ohranje-
na dva zanimiva dokumenta: dovoljenje za uporabo
gramofonskega aparata iz leta 1912 in maksimalni
cenik jedil in pijac za gostinska podjetja na podrocju
Zdruzenja gostilnicarjev v Skofji Loki.
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MAK

SIMALNI CENIK

JEDIL IN PIJAC

zo gostinjska podjetjo no podrotju
zdrukenjo gostilnifarjev v Sk.Loki

l. za jedila:

1. tisia jubm . .
2, [uha zaTudgna
4. juha 'z mesom
4. goveje meso,
5. leledja pelenka
6. svinjska pedenka .

7. naravol trezek

B. dunajski zrerek

9, praZene: i

10, bifstek z jajcem

11, pljutna pedenka v omakl
L2, ritota | |

13, jetrca . .

14 ledvice

15, pljutka

16. perutning

17. gola2, mall
18, gola¥, veliki |
19 vampi

20, funka | |

21, sir

22, kranjska klobasa .

X, mesn v salatl

24. zelena salata , . ..
26, vee navadne in. mefane sa-

late .

0. kisle gobee ali kumarce kot

prilogn
27. kompaot
H.omodnala jedila | . .

ll. za pijoge:
vina po kvoliteti lier .
pive v steklonicah
. pive v wrdkih 1 litra
. pive v vickih L] w lilea
. brizganee . . (T
. Malinovae 8 sodo voedo |,
. malinoves z navadne vodo |
. limonada
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V.
oz. celodnevno hrano: |
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. kosilo:

, mineralna voda %, litra ,
. radenska voda v slekleniel,

mala

. tedenska voda v sickienici,

velike |

. za kave:

. Bela

. Crma

. Mieko

. Caj & citrono

. Caj z dganjem |

IV, Zganje:

. pelinkovec

sadjeves © .

. hrinfevee

boravnidar .
rum

. vermuth, €a%a | ... s

liker

za kosilo oz. vederjo

a) menu za kesilo:

juhn. govedding in 2 prilogi

. juba, pedenka in 2 prilogi .

juha, pefenka, 2 prilogi in
TRDSREYE = o U LT

b} menu za vederjo:

- mesna jed ¢ 1 prilogo

¢} celodnevna hrana:

- po dogovern ., L

d) delavska hrano:

. kosilo; juha, 2 prikubi brez

mesa - .

mesnm

Maksimalni cenik.
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V. za sobe:

I soba zo ] donz | postelje . . . . L . L L16—
2. %0ba za | dan =z 2 pnsln:]j,nnm — 4 ; e
4, soba za | don 3 3 posteljansi |, . ., I
4, penzion (hrana in slanovanje) . Ve dEe—
B, kutjava sobe za 1 dan:

a) sAmo za Eweder o L i

b} za cel don o =
G. prijava In odjava . 13

Postredning je v ecnah zapopadens.
Quipoved sob: obojestransko 3 dni,

Taksn za prenofevanje lejoev st nie pobira,

Via pogostinjska podjetjn v Skofji Loki so dol#na prirediti cenovnike za svoja
abratovaliita v okviru tega maksimalnega cenovnika, knierega ne smejo prmruili
Tako izdelan cenovpik s¢ mora nabifi ma veatih vsake sobe, ki je prirejena za od-
dojanje in na vidnem mestn vsake sobe zn gosle. Cenovnik mora bit opremljen =
npzivom pogostinjskega podjetja, dolomom in podpizem stmka ter overovijen po
predsedniku obdine, ‘

Oh&ina Slcnd'jn Loka mora to odlolbo takaj priobéill vsem pogostinjskim pod-
jeliem v svojem podrofju, Po preteku 15 doi od doeva prioblilve pa 5 pregledom
ugatoviti ali so pogoestinjska podjetja ugodila zahlevam te doloébe. Ta maksimali
cenovnik welja zn sezonoe 194738,

Prizadeta pogostinjska podjetja ne smejo postavk tega cenovnlka prekoradi,
ker bl e gicer kazmovala po spodaj navedenib odlofbal, ¥V kolikor pa hi posamezna
pogostinjsko podgetje morda smatralo kako postavko ghede na poscbae razmere kraja,
podjetja, kratko sezono, drago refijo ali podobno, za prenizko, naj sporodi semkaj
svoje obrazlolene in wtemeljene teinje s prodnjo in predlogom,. da s dovoli iz-
jemno stalidte. ) . 5

Prekrditve te odlodbe s¢ bodo kaznovale v smisln Il 50 uredbe o ustanavljanju
in wreditvl pogostingskih cbratoy po § 397 zakona © obetibh do Din 1.500-—.

Sresko nafelstva v Skofji Loki,
dne 9. junijo 1937,

Mo. 5127/2. - 1937. Podpis lastuika ali poskoved|e whrats

~
Sreski- padehaik

Primozié, L 1.

Maksimalni cenik.

229



Zelezne niti 11

Stanka Zbontar - petdeset let gostilni¢arka

Za Ivanom je gostilno prevzel njegov sin Anton
Zbontar, ki je bil med drugo svetovno vojno borec
PreSernove brigade, s partizanskim imenom Slavc.
Tako je tudi gostilna dobila ime Pri Slavcu. Leta
1962 je pripeljal na Zali Log mlado, lepo Zeno Stan-
ko. Imela je dvajset let in delala je kot trgovka v knji-
garni Simon Jenko v Kranju, kjer je bila doma. Ce-
prav so nekateri dvomili, da bo dolgo ostala, je lani

praznovala 50-letnico dela v gostinstvu. Ob jubileju
smo jo obiskali in ji zastavili nekaj vprasSanj.

Gospa Stanka, povejte nam kaj o svojem
otrostvu.

Rodila sem se 26. 10. 1943 na Trsteniku mladi ma-
mici Francki Skrjanc. Moj oce, ki je bil po poklicu
kuhar, je bil vpoklican v nemsko vojsko in se ni ni-

O.kr. delalno predsedniZtve v Liubljani.

8t: 2111 /Pol. Linbljana, ine 15. junija 1912,
Preinl
wmzoel Ternsd Fantar
gostilnlzar
&
falerg?®ogu st.21

voljuje Vam, da suete v svejih ~ostilniskih nrostorih
A i gt 31

[- S
avtonat nrofi todnsm izpolnjevanju veeh tozadewvnih polil-

L

exlogu rabiti zranmeoc fonsk

cliskih in davinih nrednisov a nriztavkom, da nmorate, ako

prirejate nlese ob sviraniu taca avtorata, iznoslovati v
L]

to potrebno dovoljenje nristojinesa Jupanstva.

Ta c.kr. defelnega nredsednika:

i

Dovoljenje za uporabo gramofonskega aparata.
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koli vrnil, niti se ne ve, kje je padel. Tako ni nikoli
izvedel, da sem se rodila, vendar sem po njem po-
dedovala smisel in veselje do kuhanja. Nikoli nisem
trpela kot nezakonski otrok, saj so me imeli vsi radi.
Manmi, tete, strici, stara mama - vsi so me razvajali.
Teta, ki je Zivela na kmetiji, mi je vedno pri peki spe-
kla poseben hlebcek.

Pozneje se je mami porocila in preselili sva se v
Kranj, kjer sem najprej obiskovala osnovno Solo, po-
tem niZjo gimnazijo in nato Se trgovsko Solo. Zapo-
slila sem se v knjigarni Simon Jenko v Kranju.

Kako sta se z moZem spoznala?

Gospa Stanka se z Zarom v oceh ozre na poroc-
no skiko: Poglej, kako ceden in postaven je bil moj
Slavc, ceprav je bil 20 let starejsi. Prihajal je v naSo
knjigarno in iskrica je takoj preskocila. Porocila sva
se na sredo, 26. 9. 1962, v Ljubljani. Slavc je priskr-
bel blago iz Bace, da sva imela on obleko, jaz pa ko-
stim iz enakega blaga. Po poro¢nem obredu sva se z
vlakom odpeljala v Italijo, v Toscano, kjer sva bivala

pri Slavéevem znancu v Viareggiu.

Stanka in Slavc Zbontar kot fant in dekle.

Kako se je Zivljenje na Zalem Logu razlikovalo
od Zivljenja v Kranju?

Kot noc¢ in dan! Spominjam se, da je jeseni, v zacet-
ku novembra izginilo sonce in sem vprasala Slavca,
kdaj bo spet posvetilo. "Kmalu, februarja," se je gla-
sil odgovor. Prvo leto je bilo res cudno, zdaj pa ne bi
nikakor vec §la Zivet v Kranj.

Poleg gostilne so imeli Pri Gregurju tudi kmetijo s
precej gozda in Zago. Dela na kmetiji nisem bila vaje-
na in sem takoj povedala, da naj name ne racunajo.
Tako je moZ Zivino prodal in opustil kmetovanje. Z
veseljem pa sem zacela delati v gostilni, ki smo jo
scasoma tudi povecali s tem, da smo preuredili in
prezidali obokani hlev v gostinski del. Pravzaprav
smo ves ¢as preurejali in prezidavali, uredili smo
tudi sobe za goste.

Anton Zbontar - Slavc je bil vedno zelo aktiven na
vseh podrodjih, bil je gonilna sila vasi. Bil je pred-
sednik Lovske druZine Zelezniki, RibiSke druZine
Zelezniki, prvi predsednik Turisticnega olepseval-
nega drustva, zasluZen in spoStovan vascan Zalega
Loga, ki je znal organizirati sovascane. Poskrbel je,

Stanka in Slavc Zbontar na poro¢ni dan 26. 9. 1962.
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da smo dobili asfalt, igrice, pretvornik na Pucu,
Cistilno napravo. Ne nazadnje je tudi on vec kot pet-
deset let delal v gostilni.

Kdo vas je ucil kuhati? Ste obiskovali kako So-
lanje ali tecaj?

Najve¢ me je naucila stara mama, ki mi je vedno go-
vorila: "Kar nauci se, nikoli ne ves, kdaj ti bo prav
prislo." Nikoli nisem obiskovala kakSnega izobraze-
vanja. Na zacetku smo imeli zaposlenega natakarja
in kuharico Mici Tabernik (Zbontarska), ki mi je

V zakonu sta se rodila
Andrejka in Gregor.

pomagala in me tudi kaj naucila. Sama nisem veliko
delala v strezbi, v glavnem sem Ze od zacetka ku-
hala. Spominjam se, da je bil moj prvi zrezek cisto
majhen, moz pa je komentiral: "Za Italijane bo do-
ber." Nakupila sem nekaj kuharskih knjig, na primer
Slovenska kuhinja, in kuhala po receptih, najprej za
domace, potem pa Se za goste.

Kaj je najbolj pomembno za dobro kuho?
Za svoje goste vedno kuham z veseljem, dobro voljo
in ljubeznijo. Uporabljam v glavnem samo cebulo za

DruZina Zbontar s
sosedoma Iztokom
in Slavko Reya.
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pecenke, cesen in petersilj za ribe. Ne verjamem v veli-
ko uporabo zacimb, ki prikrijejo osnovni okus jedi. Za
pripravo jedi uporabljam samo prvovrstne sestavine.

SveZe meso nam je vcasih, ko se je meso Se tezko
dobilo, dobavljal mesar JoZe Celar iz Kranja, sedaj
pa ga dobimo od Mesarije Kalan. Ribe dobimo iz Ri-
bogojnice Povodje in jih pustimo v nasih bazenih,
kjer se v svezi vodi na skrilnati podlagi popolnoma
ocistijo sluzi in lusk.

Jajcka in maslo dobimo z bliZnjih kmetij, zelenja-
vo, na primer zelje, solato, fiZol, pa na njivi pride-
lamo sami.

Torej ste odkrili pomen sveZe lokalne pridela-
ve, Se preden je ta trend postal moderen. Kaj
parecepti? Se jih dobesedno drZite? Ali tehtate
sestavine?

Kuham po obcutku in lastnem okusu, recepte pa pri-
lagajam. Sestavine sem tehtala samo, kadar sem pe-
kla pecivo in pripravljala sladice. Ze dolgo ¢asa pa je
za ta del gostinske ponudbe zadolZen Gregor.

Gostilna Pri Slavcu slovi dalec po okolici po iz-
vrstnih postrveh. Ko se v dolini kaj praznuje,
se pogosto odloc¢imo, da gremo "k Slavcu na
ribe". V ¢em je skrivnost priprave postrvi "a la
Stanka"?

Gospo Stanko vedno najdemo v kuhinji.

Kot sem Ze omenila, imamo bazene za ribe in jih
dnevno nalovimo po potrebi. Meso postrvi potre-
buje nekaj casa, da se umiri. Kdor pravi, da gre
riba iz vode takoj v vroco ponev in nato na kroz-
nik, ne ve, da se riba zvije in poci. Pravijo, da riba
mora trikrat plavati - prvi¢ v vodi, drugi¢ v olju in
tretji¢ v dobrem vinu, vendar olja mora biti malo,
da se ribalepo zapece. Ko postrv dobro zapecemo
na primerni temperaturi, ji na krozniku dodamo
petersilj in ¢esen in prelijemo z vro¢im maslom.

Gostilna
Pri Slavcu.
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Zanima me, koliko rib ste Ze pripravili.
Vsaj eno tono letno, vcasih celo dve, potem pa izra-
Cunaj!

Kaj pa so Se druge priljubljene jedi v vasi go-
stilni?

Gostje imajo radi govejo juho z rezanci in koScki
govedine, gobovo juho, razlicne zrezke in svinjsko
in telecjo pecenko, vegetarijanske jedi, pozimi pa
kmecki kroZnik z zeljem, praZenim krompirjem, po-

lovico pecenice in pecenko, poleti pa jedi na Zaru.

Ali ste opazili, da se okus gostov skozi leta
spreminja?

Vcasih so bile bolj priljubljene jedi na Zlico in
krace. Danes skuhamo obaro v glavnem za po-
grebscine, krace pa le po narocilu. Vecina gostov
tudi Zeli, da so jedi manj mastne, laZje. Vsekakor
pa se gostje vedno vracajo, ker si Zelijo pristne tra-
dicionalne domace hrane, kjer za primerno ceno
dobijo postene porcije. Danes, ko se vse kar na-
prej spreminja, imajo ljudje radi, da dobijo tocno
takSno hrano, kakr$no imajo v spominu. Pogosto

Sprejem za delegacijo
neuvrséenih drzav.
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se oglasijo v kuhinji in priporocajo, naj se drzimo
tradicije.

Gostilna Pri Slavcu je Ze dolga leta priljubljeno
gostiSce ne le domacinov, ampak jo radi obiSce-
jo tudi gostje iz drugih krajev, predvsem iz Ljub-
ljane. Ali ste gostili veliko znanih osebnosti?
Lahko recem, da smo imeli v gosteh naSe najvisje
politike, tako leve kot desne politicne opcije, go-
spodarstvenike, cerkvene dostojanstvenike, pevce,
igralce, reZiserje. Kidri¢, Dolanc, Kardelj, Kucan,
Peterle, Stiglic, Pavcek, Bibi¢, Domicel; ...

Posebno dozivetje je bil obisk delegacije neuvr-
Scenih drzav okrog leta 1980, ko so pripeljali na
Zali Log predstavnike neuvrscenih drzav, da so
videli, kako v socializmu deluje gostilna v privatni
lasti.

Vcasih so bile gostilne tudi kraj, kjer so se red-
no srecevale druzbe prijateljev ne le ob rojst-
nih dnevih in jubilejih, ampak kar vsak teden
ali vsak mesec, ali ne?

Res je. Mnogo let so ob nedeljah zvecer prihajali
Ciril in Cilka Florjanci¢ in Lojze in Slavka Prevc s

Studena. Bili so prijetna druzba in postali smo pra-
vi prijatelji. V ve¢ kot tridesetih letih se je nabralo
kar nekaj anekdot. Nekoc je Zena poslala Lojzeta po

piScanca za kosilo in je spotoma srecal Slavca, ki je
ravno odhajal na Primorsko po vino. Seveda je imel
Lojze takoj €as, da gre z njim. Vrnila sta se Sele na-
slednji dan ...

Najzvestejsa ekipa so loski tarokisti, ki se sestaja-
jo 7e vet kot petdeset let. To so Ivan in Stefka Kriz-
nar, JoZe in Valerija Dolenc, JoZe Peternel in Nana
Rupar, Vida Tav¢ar in Ze pokojni Francelj in Dragusa
Kalan, Francka Peternel, Branko Roblek. Se vedno
se sestajajo, in ko pridejo na Zali Log, gredo na Slav-
Cev grob prizgat svecko.

Vsako leto nas obisce tudi Pihalna godba Alples,
ko nam za 1. maj zaigra budnico, potem pa jih po-
gostimo z zajtrkom.

Biti kuhar je danes moderno. Ko odpremo te-
levizijo, lahko vidimo ogromno kuharskih od-
daj. Jamie Oliver, 24Kitchen, Rudolf van Veen,
Gostilna iSce Sefa ... Ali jih radi gledate?

Ne gledam jih, ker mi niso vSec. Pogosto imam obcu-
tek, da se norcujejo iz hrane, samo umazejo krozni-
ke z minimalnimi porcijami, medtem ko je na svetu
Se veliko lacnih ljudi.

Ali radi obiscete druge gostilne, da primerja-
te njihovo kulinariko s svojo? Ali sodelujete z
drugimi gostinci?

| Vesela
prvomajska
druzba.
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Verjamem, da moramo biti obrtniki povezani, zato
sem Ze od zacetka vclanjena v Obrtno zbornico, kjer
sva bila z moZem med ustanovnimi ¢lani. Kot zani-
mivost si poglejte moj pogrinjek na razstavi obrtne
zbornice v Sestdesetih letih.

V¢asih smo gostinci loske ob¢ine veliko sodelova-
i, gostinci SelSke doline smo se dobivali pri Lojzki v
Dolenji vasi. Zdaj se je to spremenilo. Se vedno pa
sodelujemo z Gostilno na Vidmu. V druge gostilne
pa ne hodim veliko.

Tarokisti.

Kako so se spremenile razmere v gostinstvu
in v vasi gostilni?

Najprej smo imeli goste iz okoliSkih vasi, v glavnem
vnedeljo po masi. Ni bilo veliko avtomobilov in tudi
telefonov ne. Kar nekaj let smo imeli v gostilni edini
telefon dale¢ naokrog.

Potem je prislo obdobje, v sedemdesetih in osem-
desetih letih, ko smo imeli veliko porok, novoletnih
zabav, sindikalnih skupin, vendar nas je bilo ve¢ v ku-
hinji in strezbi. Ljudje so bili bolj sprosceni, za hece,

Nagrajeni pogrinjek
gospe Stanke na 1.
razstavi Obrtne
zbornice v Skofji Loki,
ki je bila zal tudi edina.
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popili so ve¢ alkohola in vec zapravili. Zdaj vecino
dela opraviva sama s sinom Gregorjem, ki je spreten
tako v kuhinji kot pri strezbi. Ze deset let sodelujemo
s Srednjo gostinsko Solo iz Radovljice, ki nam posilja
dijake na prakticno usposabljanje za delo, in moram
jih pohvaliti, da so pridni fantje in dekleta.

Gospa Stanka, kaj pa prosti ¢as? Vem, da s si-
nom Gregorjem poskrbita za kuho in strezbo,
za nabavo in pospravljanje in ¢iSc¢enje - dela ne
zmanjka tudi ob dneh, ko je gostilna zaprta.

Moje razkosje je, da zjutraj malo dlje poleZim in v miru
preberem ¢asopis. Kadar nisem v gostilni, rada delam
gobeline, berem, pogledam kak film na televiziji. V
veselje mi je narodno-zabavna glasba. Za zdravije in

pocitek pa si privoscim nekaj dni oddiha v Portorozu.

Kljub temu da se gospa Stanka srecuje s proble-
mi, z zdravstvenimi tezavami, izgubami najdraZjih,
nam je lahko vzor vitalnosti in dobre volje. Gostje e
vedno radi pokukajo v njeno kuhinjo, kjer ima ved-
no odpria vrata, in s svojim znacilnim vedrim sme-
hom polepsa dan. Vesela je vsakega gosta, pozdrava,
pohwale ali zahvale za dobro hrano. Razveselila se je

Stanka in Gregor
Zbontar sta
utecena ekipa.

tudi cestitk ob jubileju petdeset let dela v gostinstvu,
ko staji Cestitala upan Zeleznikov Anton Luznar in
predsednik 00Z Skofja Loka Milan Hafner.

Gospa Stanka, hvala za pogovor in Se na mnoga leta!

Gospa Stanka pogosto pomaga kot sponzor raznim dru-
$tvom in organizacijam. Na sliki je zgospodom Dolencem
na otvoritvi lovskega prapora Lovske druZine Zelezniki.

Foto: iz druZinskega arhiva Stanke Zbontar
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