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Prva banovinska sadjarsha razstava
in sadni sejem

Sadjarsko in vrinarske drudivo se je
¥e v zaletkua tekocega leta jelo baviti z
mislijo, da bi priredilo v slutaju ugodne
sadne letine prihodnjo jesen veliko ba-
novinsko sadjarsko razstavo in sadni se~
_jem v Mariboru. Ker se sedaj 7e zagotovo
lahko pricakuje kolikortoliko ugodna
sadna letina, je skoro gotovo, da se bodo
priprave za nameravano razstavo in se-
- jem nadaljevale in da se bosta razstava
in sejem priredila po naértu, ki je bil
chjavljen v 1. &tevilki druitvenega gla-
" sila »Sadjarja in vrinarjac Ze januarja
meseca,

Gotovo je tudi med mnogimi tiso&i
braleev >Gospodarja in gospodinjec precej
odliénih sadjarjev, ki se zanimajo za to
prireditev, pa niso Clani Sadjarskegu In
vrinarskega druitva in jim forej ni znana
namera te organizacije. Vsem takim bo
morebiti ustrezeno, ako na kratko ob-
razlozimo pomen razstave in sejma in
nacrt, po katerem bosta prirejena.

7. razstavo hoiemo domalemu in tu-
jemu svetn pokazati razvoj naSega sa-
djarstva zlasti v povojni dobi. Pokazati
hotemo uspehe pospefevalnega dela vseh
poklicanih @&initeljev na veeh podrodjih
sadjarske pancge v zadnjih dveh deset-
letjih. Iz tega se hotemo pa tudi uditi in
spoznati pomanjkljivosti in napake, ki
jih bo treba s smotrnim delom Eimprej
in ¢im temeljiteje popraviti.

S sadnim sejmom hodemo pa doma~
temu, % bolj pa tujemu, zlasti inozem-
skemn kupen pokazati, da znamo tndi mi
svoj pridelek tako spraviti, tako razbrati,
tako shranjevati in tako za trg pripraviti,
kakor to zahtevajo dandanainja trgovska
pravila in navade.

Ker se gre 7za vazno in veliko stvar —
za veliko narodno gospodarsko zadevo,
za presti2 nafega c<adjarstva in za cast
nafe banovine, je potrebno, da se zdruZi
k skupnemu delu vse, kar ima kolitkaj
prilike, mozuosti iu pa dobre volje.

Sadjarska razstava in sadpei eejem ni
samo zadeva Sadjarskega in vrtnarskega
drustva, ampak zadeva nas vseh — vseh,
ki imajo kaj sadja — vseh, ki jim je mar
prospeh in napredek nasega domadega
sadjarstva. Zato pa pozivamo vse, ki niso
¢lani Sadjarskega in vrtnarskega dru~
Stva in jim namera tega druitva ni znana,
da e zaéno zanimali za nameravano pri~
reditev in se do 20, t. m. pismeno prigla~
sijo pri Sadjarskem in vrtnarskem dru~
Styu v Ljubljani, da so pripravljeni so-
delovati s svojim sadjem, ali pa naj se
pridruzijo kaki sadjarski podruZnici ki
jih je sedaj Ze 230 v nali banovini.

Nacért za sadjarsko razstavo obsega
9 oddelkov s 75 totkami. f. oddelek ob-
sega razne zbirke; 2. oddelek bo kazal
razne sadne izbore sadjarskih podruznic,
posameznih sadjarjev in drevesnifarjev;
3. oddelek sadni shranki (konserve): su-
ho, vkuhano sadje in razne sadne pijale;
4. pouéni oddelek bo jako obiiren. Ob-
sega vsakovrsine priprave, posode, mo-
dele za prevazanje, shranjevanje sadja,
uspeh ikropljenja, gnojenja sadja, sadni
ikodljivei in bolezni, varstvo ptic, sad-
jarsko knjiZzevnost itd.

V 5. oddelku bodo zastopani razni
stroji in potrebifine za predelavo in kon-
serviranje sadja kakor za brezalkoholno
sadno predelavo, suSenje sadja, vkuha-
vanje, za mezge, za sadno vino ali sadje-
vec, za obiranje in spravljanje sadja, za
obdelavo sadnega drevja in najrazlit-
nejse drugo sadjarsko orodje itd.

6. oddelek bodo opremili drevesnidarji
s svojimi izdelki: mlado sadno drevje v
raznih sortah in v veeh sedaj vpeljanih
drevesnibh oblikah.

7. oddelek bo opremilo Sadjarsko in
vrinarsko drudtvo z razpredelnicami. na-
riskl itd., iz katerih bo razviden razvoj
drustva in podruznic itd.

8, oddelek bo posvefen éebelarstva v
slnzbi sadjarstva. Ta oddelek bo opremilo
Slovensko &ebelarsko druftvo,
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V 9. oddelku bo poskuSevalnica, kjer
ee bo prodajalo sveie sadje, grozdje in
tocili sadni in grozdni sokovi, sadno vino
in bodo na razpolago tudi drugi sadni
izdelki.

Vagna izpopolnitey sadjarske raz-
stave bo sadni sejem. Na sejmu bodo na-
mizna jabolka in hruike v normalnih
(ameriskih) zabojih v poljubnih kelidi~
nah; potem kabinetno (posebno izbrano,
debelo) sadje, predvsem jabolka in hru-
dke v tako imenovanih kabinetnih za-
bojih in kon¢no trZno sadje v normalnih
sodih in holandskih zabojih,

Y teh treh skupinah se bo sprejemalo

v sejem samo izkljuno le tako sadje,
ki ustreza glede kakovosti vsem trgov-
skim predpisom. Vse posode za sadni se~
jem bo dobavilo vodstvo razstave.

Sadjarska razstava je predvsem po-
uénega znacaja, sadni sejem je pa izra-
zito trgovska prireditev, 8 katero holemo
poleg drugega tudi dvigniti ceno nademu
pridelku in mu pridobiti ¢im ve¢ novih,
stalnih odjemalcev.

Podrobna navodila za razstavljalce in
ureditey posameznih oddelkov bo izdalo
Sadjarsko in vrtnarsko druitvo pozneje,
ko bo prireditev konlnoveljavno zago~
tovljena. H.

Pomen ohkopavanja

Ko smo spomladi gotovi s setvijo ozi-
roma saditvijo, s tem delo fe¢ zdavnaj ni
kon¢ano. Tudi ¢e smo zemljo Ze bolje pri-
pravili, e niso izpolnjeni vsi predpogoji,
ki so potrebni za uspeino razvijanje rast-
lin. Ravno za ¢éasa rasti potrebujejo rast-
line najved negovanja. V tej dobi se po-
javijo razne rastlinske bolezni, Zivalski
Skodljivei, plevel itd. Ce prepustimo rast-
line vsem tem Skodljiveem in se zanje
ne brigamo, potem emo lahko preprita~
ni, da bomo imeli slabe pridelke. Da
odvrnemo to veliko fkodo, moramo zem-
ljo za Casa rasti skrbno obdelovati, to se
pravi okopavati. Od okopavanja imamo
sledede koristi:

1, Skorja, ki se vedno napravlja na
povriini zemlje, se zdrobi,

2. Zmanjia se nepotrebno izhlapeva-
nje vode.

3. Razne zemeljske bakterije zadne-
jo Zivahno delovati.

4. Zrak in toplota imata laZji dostop
v zemljo.

Posebno vaZno pa je to, da unilimo
mnogo plevela.

Po vsakem spomladanskem deZju se
napravi na povriini zemlje skorja, ki
prepreli dostop zraka v zemljo. Marsi-
katera mlada rastlina se vsled tega za-
dusi. Ker korenine ravno tako dihajo in
potrebujejo zraka, kot nadzemski rasi-
linski deli, je njihovo delovanje ob po:
manjkanju zraka slable. V zemlji Zivijo
razline bakterije, ki izlofujejo pline:
nekateri teh plinov, nabranih v vejih
koli¢inah, so rastlinskim koreninam sil~
no ikodljivi. Cim delj ¢asa se nahajajo
¥ zemlji, tem vefjo Zkodo povzrolajo.

Ako je povriina zemlje zbita, potem
tezko odhajajo iz nje.

Neobhodno je potrebno, da imata
zrak in toplota vedno dovolj dosiopa v
zemljo, ker sta neobhodno potrebna za
rastlinske korenine, pa tudi za zemeljske
bakterije, ki razkrajajo gnoj in priprav~
ljajo rastlinsko hrano. Korenine nepre«
stano dihajo, zato jim je potreben zrak
za razvoj in za ¢rpanje hrane iz zemlje,
ki jo dovajajo nadzemskim delom rast-
line,

Dejstvo je, da izhlapeva voda iz zbi~
te zemlje mnogo hitreje, kakor pa iz
rahle. Zemlja je sestavljena iz nebroj
delcev raznih velikosti; med temi majh~
nimi delci je mnogo prostorékov, ki so
napolnjeni z vodo ali pa zrakom. Ti mali
prostori delujejo kakor fine cevlice, po
katerih se dviga voda. Zemlja se na po-
vriini stalno sudi, voda se dviga po cev-
kah iz globine proti povriini, kjer zopet
izhlapi. Izhlapevanje vode pa moramo
prepreiti, da se ohrani vlaga v zemlji.
Plitvo zgornjo plast zemlje moramo
zrahljati; s tem napravimo v tej plasti
velje praznine, po katerih se voda ne
more dvigati. Tako smo najhitreje pre-
pre¢ili nadaljnje dviganje in izhlapeva~
nje vode, katera ostane v spodnjih pla-
steh in je rastlinam na razpolago tudi
za Casa sude,

Posebno v sufnih letih moramo po-
lagati veliko vaznost na to, do izhlapi
¢im manj vode. Vse to doseiemo z pra-
vilnim obdelovanjem zemlje, kar je treba
posebno povdariti, Spomladansko de-
7evje in %e preje sneg dasta najvel vo~
de, ki se nabira ¥ zemlji in eluzi po-
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zneje rastlinstvu. Ce je zemlja dobro
zrahljana, seveda ako je bila Ze v jeseni
preorana, potem se nabere zelo veliko
vode.

Zemlja obdrzi vodo tako dolgo v sebi,
dokler jo sonce in toplota ne spraviia
na povriino, kjer potem izhlapi, oziroma
dokler jo rastlinske korenine ne vsr-
kajo vase ter odvajajo v zelene liste, iz
katerih izhlapeva v zrak. Ce je zemlja
zbita, obdrZi le malo vode. Ako je po-
vriina zemlje gladka, tedaj lahke odte-
teta deZevnica in eneznica, ker ne mo-
reta prodreti v notranjost. Stisnjene
grude se tesno veZejo med seboj in omo-
gocajo dviganje vode iz spodnjih plasti
na povriino; tu izhlapeva, zemlja pa se
hitro sufi. To prepre¢imo edino s teme-
ljitim rahljanjem zemlje. Zlasti tedaj,
ko se je bati sufe, moramo vedno skr
beti, da je zgornja plast zemlje dovolj
zrahljana,

Namen okopavanja je nadalje zati-
ranje plevela. Tega je treba unifevati
tedaj, ko %e ni napravil ob&utne ikode,
to se pravi v ¢asu ko Ze kali. Kakor hitro
pa plevel mofno prerase poljske rastline,
tedaj 60 plevelne rasiline Ze potrosile
mnogo hranilnih snovi iz zemlje ter iz~
&rpale znatne zaloge vode, katere rast-
linam pozneje tako rado primanjkuje.

Vazno je nadalje vprafanje, koliko~
krat naj okopavamo. To je odvisno pred-
vsem od stanja zemlje; stanje zemlje pa
je odvisno zopet od njenega sestava od
obdelovanja in vremena. Navadno zado-
stuje dvakratno okopavanje; &e so pa
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prilike nepovoljne, pa je treba okopa«
vati tudi trikrat ali pa celo vetkrat.

Rastline okopavamo 2z rofnimi in
vpreznimi okopalniki. Roéne okopalnike
uporabljamo na manjsih povriinah; delo
z njimi je precej zamudno. Na vetjih
povriinah pa se posluZujemo vpreZnih
okopalnikov, ki delo dobro in hitro
opravijo. Vpreini okopalnik nudi kme-
tovalcu izredne koristi. V kratkem ¢&asn
mu omogoéi okopavati, opleti in osuti
velike povriine okopavin, Rastlinstvu
znatno olajfa razvoj in & tem zvisa pri=
delke; obenem pa prihrani mnogo rol«
nega dela pri oskrbovanju rastlin,

Pri nas je najbolj raziirjen okopal~
nik >Planet¢ in pa Sackovi okopalniki;
oboji delajo zelo dobro. Pa tudi doma Ze
izdelujemo okopalnike in postajamo tas
ko neodvisni od tujine.

Da je uporaba vpreZnih okopalnikov
sploh mogofa, moramo sadifi rastline v
vrste, ki morajo biti ena od druge pri~
merno oddaljene, da gremo lahko z oko~
palnikom vmes. Vedno je odvisno od
prilik vsakega posameznega posestva, ali
naj se okopuje rofno ali strojno.

Z okopavanjem moramo vedno hiteti;
zato bi na veéjih kmetijah nikdar ne
smeli pogrefati vpreZnega okopalnika.
Zlasti v nafih krajih, kjer gojimo mnogo
okopavin, okopalnike 3e toliko bolj po~
trebujemo; & pomocjo okopalnikov ai
olajiamo obdelovanje zemlje, obenem pa
zmanjfamo pridelovalne strofke, kar je
v danainjih ¢asih gotovo velikega po~
mena. C

Prideluymo vec¢ zelene krme

V poletnem &asu prihaja za hlevsko
krmljenje v prvi vrsti v poitev zelena
krma. Z ozirom na to, da je Zivinoreja
v veéini naSih krajev glavna pridobit-
vena panoga, pridelujemo fe krme e
vedno premalo. K zeleni krmi pristeva-
. mo vse one krmske rastline ki jih ko~
simo in pokrmimo zelene, ne da bi jih
posusili, Za zeleno krmo nam sluzijo tra-
ve, med katere priftevamo ftudi Zita, v
kolikor jih pridelujemo za zeleno krm-
ljenje. Nadalje je treba omeniti rdedo
deteljo, lucerno, gradico, zeleno koru~
zo itd.

Vsa zelena krmila so zelo vodena in
vsled tega so¢na. Tako je tofno prera-
¢unano, da se nahaja v 100 kg zelene

krme 75 do 90 kg vode. Zeleno krmo po-
samezne Zivali zelo razlitno izkoristijo.
Najbolje jo izrabi goveja Zivina, vsled
Cesar jo lahko delj ¢asa krmimo z sa~
mimi zelenimi krmili; seveda mora vse~
bovati krma dovolj redilnih snovi, zlasti
beljakovin, So&nost zelene krme vpliva
zelo ugodno na mle¢nost. Tudi prasiéi jo
prav dobro izkoristijo. Za vole in konje,
ko opravljajo tezka dela, pa vsled pre~
obilne vode ni prikladna; ti naj dobi~
vajo suha krmila.

Zelena krma je zdrava in vsled lah-
ko prebavljivih redilnih snovi zelo ugod~
no deluje na Zivino. Njena kakovost je
predvsem odvisna od vrst rastlin, ki jo
sestavljajo, nadalje od gnojenja in zem=
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ljis¢a samega. Posebno vaZno je to, da
jo pravofasno kosimo. Najbolj prime-
ren ¢as za koinjo krmskih rastlin je te-
daj, 3e preden se razcvetejo in gredo v
cvef. V fem &asu nam dajo Ze prav lep
pridelek, poleg tega pa so tudi lahko
prebavljive. Ko pridejo krmske rastline
Ze v polno cvetje in &im starejie posta-
jajo, tem bolj se visa v njih tezko pre-
bavljiva surova vlaknina, medtem pa je
vedno manj beljakovin in lahke prebav-
ljivega sladkorja.

Dobra zelena krma je meSanica trav in
detelj medtem ko zelena krma sesfav-
ljena iz samih trav ni ravno najboljia
za zeleno krmljenje. Detelje veebujejo
precej beljakovin in so vsled tega bolj
redilne kot pa trave, Slaba stran detelje
pa je ta, da je zelo nevarna za napenja-
nje. Zato pa detelje ne krmimo nikdar
same, ampak jo vedno mefajmo z fravo.
Nadalje spada med dobro zeleno krmo
tudi mefanica ovsa in gradice.

Nikdar ne pokladajmo Zivini naen-
krat preve¢ krme v jasli, ker drugade se
je mnogo raztrese. Ob vsakem krmlje-
nju polagajmo krmo v jasli le po malem
in velkrat, tako da se Zivina pocasi na-
siti. Krma mora biti vedno sveza. Kosi-
mo jo zjulraj, ko ni ve& rosna, ali pa
proti veleru, preden se orosi. Spravifi
jo moramo v hladnem. senfnem prostoru
v rablih plasteh, da se ne ugreje.

Precejino pozornost zasluzi tudi ze-
lena koruza. Nadi kmetovalci jo sejejo
Ze vedno vse premalo, dasiravno jim pri-
manjkuje krme na vseh koncih in kra-
jih, zlasti pa v susnih letih. Zelena ko-
ruza daje ebilno krmo, katero zelo do-
bro izkoristi goveja Zivina, zlasti molzne
krave.

e zeleno koruzo res tako negujemo
kot treba, potem bo poplafan na3 trud
z obilnim pridelkom, Zemljo je treba do-
bro pripraviti in zadostno gnojiti; pred-
vsem jo moramo globoko obdelati. Ko-
ruza je rastlina, ki poZene svoje kore-
nine globoko v zemljo in zahteva mnogo
hrane. Najbolje ji je gnojiti z dobro vle-
2anim hlevskim gnojem, ako pa nam ga
primanjkuje, potem se moramo poslu-
7iti umetnih gnojil. Zelo hvaleZna je za
apneni duiik in pa za 40 odstotno kali-
jevo sol,

Setev ne sme biti nikdar pregosta,
ker se potem rastline ne morejo pravilno
razviiati in veliko trpijo vsled mr’se.’oh-
enem pa je to tudi potrata semena. Zato

jo moramo sejati bolj na redko, toda zo-
pet bolj gosto, nego za seme; v tem slo-
¢aju tudi hitro raste, se krepko razvija
in da sofno krmo. Ako ostane v jeseni
nekaj zelene koruze nepokrmljene, nié
hudega zato; vedno jo lahko okisamo v
jamah in kot kisla krma izborno sluzi
proti spomladi, ko ni na razpolago vel
druge krme.

Pri nas sejejo koruzo‘le bolj v toplej-
&b legah, kjer lahko tudi dozori. Za kr~
mo jo lahko sejemo brez veakega pomis-
leka tudi v vitjih legah, kjer bi drugace
ne dozorela. V takih krajih Zito vedno
zelo pozno pokosijo, tako da se ne iz-
plata ved sejati niti ajde, pa tudi ne re-
pe; zelena koruza pa bo ie vedno toliko
zrastla. da bo dala zadestne KoliZine
te¢ne krme.

Za zeleno krmljenje kosimo koruzo
pred napravo evetov in klaskov. Odla-
sati s kosnjo ne smemo. Kar koruza zgo-
raj pridobi na hranilnih snoveh, izgubi
spodaj in steblo zleseni, — Zelena ko-
ruza vsebuje precej sladkorja, premalo
pa beljakovin, Biti pa morajo tudi pri
zelenem krmljenju v krmi vse redilne
snovi, ako hofemo imeti od Zivali res
pravo korist. — Vsled nezadostnih koli-
¢in beljakovin, moramo z njo vred kr-
miti tudi lucerno ali pa domaéo deteljo,
zelo  priporo€ljive so oljne tropine. V
tem sluéaju zelena koruza zelo ugodno
vpliva na mleénost. ¢

Kmetijski nasveti

Ali smem uporabljati kravo za delo, da
ne bi trpela pri tem mieénost? Kravo sme-
mo ‘:Eorabljati 8amo za manj naporna dela,
7a ka poljska dela in za lahko voinjo;
delo ne sme biti nikdar prenaporno in ne
sme trajali velf kot dve uri dnevno. Ce pa
jo uporabljamo delj Easa za delo in poleg
tega 5e za naporno delo, potem trpi seveda
mlefnost. Pri delu moramo s kravo zelo
lepo in prijazno postepati. Nuditi ji mo-
ramo zadostne kolitine dobre in tefne krme
S tem da uporabliamo krave za lahka dela.
jim damo najlepSo priliko, da se gibljejo na
syeZem zraku, Krave, ki so neprestano v
hlevu in ne pridejo nikdar na pado, zelo
zaostaneio. Take krave pogredajo dobrega
zraka, gibanja in pa svetlobe ter so tudi
mnogo manj odporne proti raznim bolez
nim. Tem nedostatkom pa vsaj deloma lahko
odpomoremo, #e jib spomladi in jeseni pa-
semo ter spuifamo v lekaliste: deloma pa
tudi, ako jih uporabljamo za Iniia dela.
Vaino je to, da =e pri delu krepijo zlasti
pljufa, pa tudi porod je pri takih kravah
mnogo laZji.
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Gospodinja in tujci

Ko smo pripravili tujske sobo, poglej-
mo fe malo po hifi in okrog nje, ée je
tudi tu vse ¢edno in v redu. Vedina ljudi
sklepa 7e iz okolice hise, kakino bo njih
stanovanje oziroma soba. Zato ne poza-
 bimo pogledati natanéneje, kakino ima-
mo pred hido, v vezi, pa tudi v kuhinji.

Ves prostor krog in krog hie naj bo
lepo pospravljen, da nikjer pi¢ ne leii,
kar spada Eisto drugam, na doeloten pro-
stor. Tudi vrticek, ki se drzi doma naj
~ bo lepo obdelan in negovan. Tu je pravi
prostor za razne cvelice, ki napravijo
hiso ze od dale¢ prijaznejio in vabljivej-
%0. P’rav pride na vrtu ali pred hiso klo-
pica, posebno ée je lepo v senci.

Nadalje je zelo vazno vprasanje stra-
nii¢a, kar ne smemo prezreti. Zelo pri-
pravoo je, &e je stranide v hifi, da ni
treba hoditi ven, posebno, ¢e so tuji
ljudje v hidi. Ako pa je zunaj in temn
ne moremo odpomeodi, poskrbimo vsaj
za to, da je fedno zunaj in znotraj. Vra-
ta naj se v redu zapirajo, nikoli naj ne
manjka pokrova, pa tudi na papir ne po-
zabimo, Boljie kot navadno straniice je
ono, ki ga lahke spiramo s pomodjo re=~
zervarja, najsnaznejie pa je seveda an~
glegko straniile na splakovanje ki ga je
mo#no uvesti povsod, kjer je vodovod.

Veza naj bo ravno tako pospravljena
kakor ostali prostori hife. Telko pa jo
imamo v redu, e je preved natrpana z
razliCnimi stvarmi. Ako je prostorna, po~
stavimo vanjo lahko ve¢é omar, v katere
lepo pospravimo, kar bi sicer lezalo po
veri okrog. Na ta nadin ne ostane nice-~
sar, kar bi lezala po kotih, za omaro ali
vrh nje in se pra¥ilo. Tudi pajéevine na-
pravijo vedno slab vtis.

Tujska soba je dostikrat v zgornjem
delu hise. V takem primerun moramo skr-
beii za primeren dohod. Stopnice naj bi
ne bile presirme. Ce je prostor pred
sobo 7e del podstreija, naj ne bo poln
vseh mogoéih reéi. Prednji prostor na
podstredju in podstreSje mora biti tako
v redu kakor spodnji prostori. Tu ima-
mo s pospravljanjem mnogo manj dela,
¢e ne shranjujemo nerabnih redi, ampak
samo take, ki so fe za kaksno rabo. Po
moznosti spravimo manjie redi v zaboje,
vecje pa pokrijemo, da s¢ ne prase.

Tudi kuhinjo imejmo zelo &isto, Po-
leti je v tem prostoru posebno paziti na
to, da ne puitamo nikoli lezati okrog
zivil in kuhinjskih odpadkov, ki se v
toplem kuhinjskem zraku zafno kmalu
kvariti in razfirjajo slab duh. Vse ostan~-
ke odnesemo takoj ven in kuhinjo fe-
meljito prezracimo. V kubinji, kjer tako
ravnamo je mnogo manj muh, ki so po-
leti prava nadloga, pa tudi drugega mr-
¢csa ne bo. Nepomite posode ne puicamo
na mizi ali na 3tedilniku. Kar ne uteg~
nemo pamiti sproti, zdevamo v ikaf
mrzle vode (ki naj posodo pokriva). Zve-
cer ko imamo vel ¢asa, lepo odmodeno
posodo, na kateri se niso mogle pasti
muhe, pomijemo in spravimo. 5. H,

KUHINJA

Spargljeva juha. SlabZe, bolj tanke in
zelene dpargljeve kose razlomim, operem
in skuham v slani vodi. Glavice pustim
cele, bolj trde dele pa pretlaéim skozi
sito in denem z glavicami vred na bledo-
rumeno preZagnje. Poiem zalijem z juho,
v kateri so se ¥parglji kuhali. Ko juha
prevre, primesam en surov rumenjak in
vse skupaj stresem na opedene kocke iz
zemljie.

Zabeljeni SZparglji. Posamezne kose
iparglja ostrzem in odstranim morebit-
ne trde dele. Oprane kose narahlo zve-
7em in kuham pol ure. Osolim jih Sele
proti koncu kuhanja. Ako jih lahke pre-
bodem, so kosi kuhani. Knhane vzamem
z lopatico previdno iz vode, potresem z
drobtinicami in zabelim s segretim suro-
vim maslom.

Prazeno srce. Srce operem, pretak=
njem s podolgastimi kosei suhe klanine,
osolim in nalozim v kozico, katero sem
obloZzila s tankimi rezinami suhe slanine,
z odrezki Cebule, peterdiljevo korenino,
z odrezki korencka in z vejico majarona.
Med prazenjem prilivam po Zlici vode ali
juhe. Tako pripravljeno sree dam s ipi-
nado, praZenim grahom ali kakrinokoli
solato na mizo.

Obara iz pljué. Plju¢a skuham v sla-
ni vodi. Kuhana plju¢a obteZim z lesenim
kroznikom in s kamnom. Ohlajena plju-
ca zrezem na tanke rezance in jih denem
pa rjavo prezganje. Prezgunje sem na-
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pravila z Zlice masti, zlice moke in odisa~
vila s sesckljano &ebulo, & strokom sir-
tega Cesnja in z drobno zrezanim zelenim
petersiljem. Potem zalijem jed z juho ali
s kropom, malo okisam, malo popopram
in dam z vodenimi Zzli¢niki ali prazenim
krompirjem na mizo.

Prazena glavnata solata. Cele glavice
prevrem v slani vodi. Potem jih zreZem
ra itiri dele in oprazim na masti v kateri
se je pekla pedenka.

Vodeni Zliéniki. K 8 decilitrom bele
moke prilivam polagoma 3tiri decilitre
vrele osoljene vode. Precej mehko testo
prav dobro stepem. Dobro stepeno testo
zakuhavam po Zlici v vrelo vodo. Ku-
hane 7liénike odcedim na cedilu. V ko
zici segrejem surovo maslo ali mast. V
mast vrzem pest drobtin. Ko drobtine za-
rumene, stresem Zlitnike na zabelo, na-
rahlo premefam, 3¢ malo oprazim in dam
na mizo,

Creinjevi emoki. Pet dkg surovega
masla melam s tremi rumenjaki. Potem
pridenem pol litra moke in kvaitek iz
enega in pol dkg kvasa. Kvai¢ek sem na-
pravila iz par Zlic mlaénega mleka, pol
ilice sladkorja in pol #lice moke. Mlcka
pridenem toliko, da je testo volno mne
pretrdo in tudi ne premehko. Nazadnje
pridenem %e iz treh beljakov trd sneg.
Testo pokrijem in pustim, da vzide.
Vshajano testo zajemam z Zlico, zravnam
na dlani in vlozim tri ¢reinje, katerim
sem odstranila peske, v sredino testa, Te-
sto ovijem okrog ¢&reienj tako, da so
enakomerno zakrite, Pekao namazem 2z
maslom, polagam éreinje za prst narazen
po pekati. Ko zopet vzidejo, jih spe-
éem v pedici. Pefene razlomim in potre-
sem s sladkorjem. Takoe napravljene
cemoke lahko tudi ocvrem na maslu.
Ocvrte potresi s sladkorjem.

Kako se vari pivo?

Za kolitino 18 litrov &rmega piva upo-
rabljajo mekateri sledei recept: 30 dkg belo
7ganega je¢mena, 2 dkg hmelja, 2 dk kva-
ga, 6 dk% koruzne moke, 35 dkg sladkorja
osminko litra fpirita, 22 litrov vode. — \;
Jonec v katerem ee nahaja mrzla voda daj
zdrobljen i;ani jelmen in hmelj ter pusti,
da zavre, To naj vre 1 uro. Lonec mora
biti dobro pokrit; paziti je treba, da feko-
&na ne vzkipi. Nato daj koruzno moko v

no platneno cunjo, jo dobro zaveii in

daj v to tekofino ter pusti, da zopet 1 uro
asi vre. Nato tekolino odstavi, precedi
ekozi platneno cunjo. Dodaj sladkor, zme-

Saj in pusti, da ee ohladi. Ko je tekotina do-
VOJ hladna, doda) kvas in poéak:% da ee ¥e
nadalje ohladi. Potem vlij v tekolino 3pirit
in ponovno precedi, ter prelij tekolino v
steklenice, katere je treba dobro zama-
&iti. Pivo je nporag:o v 8 do 10 dneh. Tako
pivo ni podvrZeno nobeni trodarini. — Biti
pa je treba v te svrhe precej izurjen, ker
drugade imate od tega samo skodo.

DOMACA LEKARNA

Smrekove vriitke posusi ali nastavi e
sladkorjem ali na Zganju. Suhi vrsicki ti dajo
izvestno kopel za trudne noge in za celo
telo. S sladkorjem na soncu nastavlieni ti
dajo zdravilo za kadelj in jetiko, Zganje v
katerem s&i namakal vrsitke pomaga za ud-
nico in idijas, pozivi in okrepfa omrtvele in
opedane noge, ¢e ga viirai vanje. Vréicke
kuhaj 10 minut, liter vode na pol litra vr-
gickov, potem precedi in dodaj kolikor od-
cedka toliko kandisa, kuhaj da bo gostliato
in jemlji veckrat po #lici. Pomaga tudi opa-
rek, ce ga prenese zelodec. Z vriicki na-
redi§ lahko tudi mazilo: na liter vriickov
trt kile sala, kuhaj dokler ne porumenijo
vriicki potem iztisni mast. To mazilo okre-
pi rast las, &e ga vtirad prav malo v koio,
veak teden enkrat ali dvakrat, pozdravi
ozebline in naredi krepke kosti in proine
kite, ¢e &i maies roke in noge vsak dan
Z njim.

Da se ubranii ozeblin naberi poleti za
pet pesti zelenih kopriv, razreZi jih in opari
z litrom lanenega olja, nato postavi posodo
za 24 ur v vroé pepel. Nato precedi in pri-
mesaj osminko olja na katerem se je na-
makala prezilika in pol litra dobrega 3pi-
rita. Preden gref pozimi na dolgo pot v
mrazy, 6l nateri s to zmesjo roke in noge,
¢e je nevarnost za nos in udesa, tudi te.
Poleti je treba, da pozdravi ozeblino in
ustne bolezni, pa te ne bodo muéile pozi-
mi. Ozebline umivaj redno z mrzlo vodo in
nateri z prezilikino tinkturo. Enkrat v ted-
nu jih pari v izkuhi smrekovih vriickov ali
gomiliinih stebelc, potem namaii z lojevim
mazilom. To je, loj raztopi in mu primesaj
prezilikinega olja. Za udne bolezni se koplji
v deteljini izkuhi, in hodi po detelji, kadar
je obsevana od sonca.

Srbeée ozebline zmakaj z tinkluro rde-
¢ih jagod. Praskanje in drgnjenje povzrodi
lahko zastrupljenje. Pomagajo tudi obkladki
v pepelu pecene repe ali ¢ebule,

Misja ufesa (hieracium auriculu) so slo-
vela za bolezni &revesa. Na kilo so stavili
potoléeno eveio zel, za bolezni ofi so jo
devali na senci, za bolezni ufes so jo sta-
vili za uho. Sok midjih udes ustavi krva-
venje nosa &e sok vsrkned. Caj posudenih
listov ustavi krvotok, grizo in bljuvanje krvi.
Izpiranje z mlaénim Cajem pozdravi elare
gnojne rane.

Ranali i e e
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- GOSPODARSKE VESTI

DENAR
g Denarni {rg. Denarni promet na
ljubljanski denarni borzi je zna3al v

preteklem tfedou 10304000 din v pri-
meri s 5 milijonov 408. 000 din v prej-
snem tednu. Tefaji za nekatere tuje va-
Jute so bili slede¢i: holandski goldinar
2402 do 2417 din, belgijski belg 7.35 do
7.40 din, Svicarski frank 9.96 do 10.03 din,
angleski funt 214 do 216 din, ameriski
dolar 4336 do 45.72 din, francoski frank
1.94 do 1.95 din, teika krona 1.52 do 1.53
din, italijanska lira 2.28 do 2.32 din.

CENE

g Trine cene v Ljubljani dne 1. ju~
nija. Govedina: meso 1. vrste 12 do 14
din meso, Il. vrste 10 do 12 din, meso 111
vrste 8 do 10 din za 1 kg. — Teletina:
meso . vrste 16 din, meso Il. vrsie 14
din za 1 kg. — Svinjina: meso L vrsie 16
din, meso I, vrste 14 din za 1 kg; slanina
domacta 15 din, slanina hrvaska 16 din,
salo domace 16 din, salo hrvasko 17 din,
mast 18 din, Sunka 20 din, prekajeno me~
so l. vrste 20 din, prekajeno meso IL vr-
ste 16 din za 1 kg. — Drobnica: koitru=
novo meso 8 do 10 din, jagnjetina 12 do
14 din, kozli¢evina 16 do 18 din za 1 kg.
Klobase: sve’e kranjske 20 din, polpre-
kajene kranjske 24 din, suhe kranjske
20 din, prekajena slanina 18 do 20 din za
1 kg. — Perutnina: pii¢auec 25 din par,
kokos 20 do 28 din komad, kokos zakla-
na 20 din kg, petelin 20 do 28 din komad,
petelin zaklan 20 din kg, raca 20 din ko-
mad. raca zaklana 22 do 25 din kg, golob
4 do 530 din komad, zajec domaé 8 do
12 din komad.

g Cena mleka in mle& izdelkov: mleko
2 din liter, maslo sur. 24—32 din, maslo
tajno 24 do 32 din, masio kubano 26 din,
sir bohinjski 24 din, sir¢ek 6 din, sir po-
lementarec 24 din, sir trapist La 20 din,
sir trapist 1lLa 14 din za 1 kg. — Jajca:
055 do 0.60 din komad. — Kruh: beli
450 din, polbeli 4 din, &rni 350 din za 1
kilogram.

g Zito: pienica 220 din, rZ 163 din,
jeémen 190 din, oves 150 din, proso 165
din, koruza 130 din, ajda 160 din, fiZol
ribni¢an 280 din, fiZol prepelicar 265
din, grah 700 din, leCa 350 din za 1 meter~
ski stot.

g Kurivo: trda drva 80 din, irda drva
7agana 10 din, mehka drva 70 din za 1
prostorni meter.

g Sadje: jabolka I. vrste 16 do 24
din, jabolka II. vrste 10 din, jabolka IIL
vrste 8 din, ¢rednje 5 do 16 din, grozdje
inozemsko 36 din, marelice domate 36
din, orehi 6 do 8 din, orehi luiteni 20 din
za 1 kg.

g Zelenjava: solata glavnata 6 din,
solata ajserica 5 din, dpinaca 4 din, grah
v stro¢ju domaé 3 do 4 din, krompir novi
350 do 4 din, krompir stari 1 din, kore-
nje 6 din, peteriilj 8 din, zelenjava za
juho 4 din, pesa rdefa inozemska 8 din
za 1 kilogram.

ZIVINA

g Ljubljanski Zivinski sejem 2. ju-
nija. Na zadnji sejem je bilo prignanih
656 glav Zivine in sicer: 61 volov, 40
krav, 11 telet, 416 pradickov za rejo in
128 konj. Prodanih je bilo 286 komadov:
25 volov, 15 krav, 9 telet, 197 prasdickov
in 40 konj, Od konj je bilo prodanih 11
komadov za Dunaj. Cene so bile slede~
Ze: voli 1. vrste 3.25 do 5.75 din, voli IL
vrste 4.75 do 525 din, voli III. vrsie 4 do
450 din za 1 kg Zive teie; krave debele
350 do 5 din, krave klobasarice 2 do3.25
din, teleta 650 do 7.50 din za 1 kg Zive
teZze. Prasi¢ki za rejo 6 do 12 tednov sia-
ri 140 do 230 din komad. Konje so pla~
cevali po velikosti in kakovosti in sicer
400 do 3500 din komad.

g Zivinski sejem v Kranju dne 51. ma~
ja. Cene goveje zivine na tem sejmu so
bile sledefe: voli 1. vrate 6.50 din, voli
1L vrste 550 din, voli IIl. vrste 450 din
za 1 kg Zive teZe; telice I. vrste 6 din,
telice Il vrste 5 din, telice Ill. vrste 4.50
din za 1 kg Zive teZe; krave 1. vrste 5.50
din, krave I vrste 5 din, krave Il vrste
475 din za 1 kg Zive teze; teleta I. vrste
7.50 din, teleta II. vrste 6 din za 1 kg Zive
teze; praditi fpeharji 9 din, prasiéi priu-
tarji 850 din za 1 kg Zive teie. — Pra~
Sicki za rejo 6 do 8 tednov stari 140 do
200 din komad. — Od zadnjega sejma so
narasle cene volov in telic za 50 para pri
1 kg: prav tako se je dvignila za 50 para
tudi cena praSifev printarjev. Cene
ostale goveje Zvine pa so ostale neiz-
premenjene,
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PRAVNI NASVETI

__Raziirjena njiva. J. R, B. Sosed ne eme
siliti v vas gozd & tem, da je razdiril svojo
njivo in seka korenine, veje in tudi debla
dreves, § . mora spoitovati dosedanjo
mejo. Cim bi posegel preko vade sedanje
vidne meje, ga lahko tekom 30 dni toZite
radi motenja posesti in sosed mora v pravdi
propasti. Ce pa meja med njivo in gozdom
ni bila vet vidna, potem morate pa¢ io mejo
obnoviti, To lahko sforita oba mejasa spo-
razumno. To bi bilo najcenejse. Ce se pa
glede meje ne moreta sporazumeti, potem
bo sodise, na podlagi ene ali druge stranke,
camo na licu mesta dolotilo novo mejo. So-
diite dolota mejo po zadnjem mirnem uzi-
vanju; ¢e je {o sporno, pa navadno razdeli
sporno ploskev fako, da bo meja tekla po
sredini sedaj epornega sveta. Stroske sod-
nega zamejitenja trpita obe stranki veak do
polovice, &e se izkaZe, da je bilo novo zame-
jifenje &otrebno, ker meja res ni bila ved
vidna. Ce se pa sodiife preprica, da je meja
bila %e dobro vidna in zamejilenje nepotr
no, potem mnalozi strodke tisti stranki, ki je
z nepriznavanjem sicer vidne meje dala po-
vod za eodno postopanije.

Razdalja med hiSo in sosedove mejo.
F. L. P. Radi bi vedeli, kako dalef od so-
sedove meje smete postaviti hifo. — HiSo
boste morali pad postaviti tako, da ne mo-
tite soseda v Eakih njegovih pravicah. Sicer
se pa obrnite na Zupanstvo, ki bo pri ko-
misijskem ogledu dologilo gradbeno &rto. —
Po predpizih prvega dela gradbenega 'za-
kona mora ob postavljanju zgradb v sred-
njem naselju pustiti lastnik prostega pro-
glora najmanj Stirl metre na eni strani do
soseda, v redkem pa po toliko prostega
prostora na obeh straneh. Ce je na sosednji
pardeli Ze postavljena zgradba tik do meje,
se sme postavili sosednja zgradba tudi ne-
posredno ob tej, toda s posebnim rnim
zidom.

Obradun kmetskega dolga. J. P. — .Cc
ste zasditeni vam mora upnik preko obtine
poslati obraéun dolga in novo obvezaico, ki
jo podpisite ako se z mjo strinjate. Obra-
¢un in obveznica ee napravi na predpisa-
nem obrazcu po pravilniku o zameai dolZ-
nitkih listin. Dolg, ki izvira iz nakupa blaga
na up, se ne zniza, ampak se mora odpla-
zati v celoti v 12 letih, v enakih letnih obro-
kih. Za take dolgove ne tetejo obresti. —
Vprasanje, ali ste zaSliteni ali ne, je od-
visno od tega, ¢e izpolnjujete pogoje ured-
be o likvidaciji kmetskih dolgov. Vprasajte
pri obdini, kijer poznajo vade razmere, pa
vam bodo lahko povedali, e vas je smatrati
za zadditenega kmeta.

Upnik in za3&iteni dolZnilk. F. C. — Vpra-
jate, te morate vi upniku poslati potrdilo
o zadtiti, ali on vam obveznico. Ali épa-
dajo tudi strodki pod zasdite? — Ako

ne prizna zad¢ite, mu poiljite potrdilo ob-
tine o tem, da ste kmel. Nato vam mora on
poslati obraéun in obveznico. Pravomoéno
prisojeni, $e ne pla¢ani pravdni in izvriilni
strodki, nastali do 19. aprilla 1932 so zadli-
teni in se v obradunu pripifejo glavaici, —
Dolinik pa ni dolfan povrniti upniku izvre-
§ilnih strogkov, ki so nastali za kmetske dol-
gove v Casu od dne 20. aprila 1932 do dne
25, septembra 1936 in tudi ne pravdnih stro-
skov za takine dolgove, ki so nastali v tem
&asu, razen sledecih strodkov: Dolinik je
do!Zan povrniti upniku pravomoéno prisojene
sodne stroske iz pnvr o obstoju vidini ali
znadéaju kmetskega dolga, ki &o nastali v
&asu od dne 20. aprila 1932 do dne 25. gep-
tembra 1936. Znesek teh stroskov ee pri-
steje glavnici. Ce ni dal kmet s svojim po-
stopkom povoda za toibo in je toZbeni za-
htevek takoj pri prvem naroku priznal, ni
dolzan povrniti upniku stroikov omenjenih
pravd.

Oée z devetimi otroki in kuluk. A. R. B.
— Davéni zavezanci z devetimi otroki, opro-
i¢eni pladevanja neposrednih davkov in do-
klad, ki se odmerjajo na te davke, €0 opro-
iteni tudi kuluka. Dotiéne osebe morajo te
svojo pravico do oprostitve dokazati onemu
oblastvy, ki po zakonu o nedrZavnih cestah
odreja te »potne« obveznosti.

Izplagilo dote. A. U. — Leta 1934 ste
prevzeli posestvo po materi. Brata sedaj za-
htevata izplaéilo izgovorjene dote. Denarja
nimale. Radi bi vedeli, ¢e ste kaj zaidCiteni.
Kje dobiti denar? Kje bi dobili materino
oporoko na vpogled? — Zajtiteni niste, ker
je obveznost nastala po 20. aprilu 1932. Iz-
govorjeni deleZ ée ne more enostransko zai-
Zati. To je mogole samo v sporazumu 2
brati. Za posofilo prosite v kakini domaéi
hranilnici ali posojilnici. Navadno se eedaj
zahtevaio okrog 8 odstotne obresli za po-
sojilo. Bratoma boste morali na njihovo za-
htevo placati zakonite (5 odstolne) obresti,
&e ni drugale dogovorjeno. Materino opo-
rko lahko dobite v vpogled pri okrajnem
sodi&Zu, kjer se zglasite na wradni dan. Tam
se nahajajo vei zapuséinski episi, iz katerih
je razvidno, kakine obveznosli ete prevzeli

Ometanje dimnikov. G. J. — Za ometa-
nje dimnikov velja poseben pravilnik, ki ga
je izdal ban leta 1932, Po tem pravilniku se
ne eme dimnikarju braniti, da ob doloce-
nem ¢asu ometa, niti se ne ame pri delu ovi-
rati. Ta pa je dolian, da delo izvrsi hilro,
kar najsnaZnejée in brez okvare prostorov.
Plagilo sme zahtevati le po predpisani tarifi,
ki vam jo mora pokazati. Vse spore resuje
okrajno glavarstvo. Tje se pritoZite, e dim-
nikar ne vrii v redu svoiih dolinosti, pa vse-
eno zahteva pladilo. Mo2 bi se bil moral
proti kazenskemu nalogu pritoZiti, &e ni bil
on tisti, ki je zabranil dimnikarju ometanije.
Za kazenske prestopke Zene vendar ni mei
odgovoren.
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