plafana v gotovinl.

Ljubljana, avgust 1936,

ESARSHI LISTZ¢

konzorcij Mesarskega lista St. Vid nad
ano. Urejuje R, Grudnik, Ljubljana,
Vije 108, telefon 22-89 — Tiska Narodna ti-
v Ljubljani, predstavnik Fran JezerSek,
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Gublianshi velesajam

Na jesenskom Ljubljanskom velesajmu
Bzimat ce cetiri velike zgrade drzavna
pagandna izlozba »Za nase drvoe
J& ¢e biti prikazana produkcija i upotre-
4 haseg drva te razli¢iti industrijski i obrt-
I predmeti od drva uz posebnu izlozbu
uctva i opreme stanova Gotove 10.000
Y m. veliki park divljadi prikazat ée gitavo
Otinjstvo nasih uma. U paviljonu »Ge i
prostoru oko njega bice velika izloZba
S%vremeni vrte sa razliCitm speci-
itﬁim izloZzbama najraznovrstnijeg cveéa i
:}‘ Stva te raznog voca, te svim §to treba
vrt. Dalje ¢ée biti u okviru ovog velesaj-
14 priredjena izlogba malih Zivotinja «izloZ-
*Industrije i zanata narodito sa sezonskim
big lima, a medju atrakcijama.na zabavistu
€e od najvece privlativosti vebk variete
t‘[ﬂ"dcgradskim programom. Velesajam d¢e
otvoren od 1 do 13 septembra, te se
iy U posjetioci koristiti povlasticama na
i€znici, parobrodima i avijopin.a.

e T e

cﬂccif'a‘fne. mivodije g
Mesnate proigvede.

susednim .drZavama narocito u Austri-
tkhosluvaékoj i Nemackoj vrlo je velika.
n;?élat?‘mc jeu naiilnu zivota velike v;:ine
, Koja upotrebljava ove proizvode ne
o Kag poslaltnsticu u posebnim prilikama,
mu glavnome za svoje vetere, imenovane
Mgt e Velerea. Ovakve velere brzo su pri-
domllem: te omoguéavaju Stednju goriva i
nﬂ‘%‘&éicama na vecer nekoliko vise odmora
v"“_ dnevnog rada.
d elike tyornice kao i mali zanatlije u
Im drzavama uvidjeli su veé pre godi-
Ph"a’ da moraju nudjati musterijama zaista
} Orazredne mesnate proizvode jer su.pra-
Pope Shvatili, da e u tom slutaju narod
t\“‘ ;0§1n velike kolitine ove, robe. Starali su
;idn'n dadu svojim proizvodima ne samo so-
tkor . C€nu nego su obratili naroditu paZnju
yogosti, da bude kvaliteta njihovih proiz-
do ¢ Bvick jednaka. Pravilno su kalkulirali,

E‘t;n':." Meri, ol ) B
lige Pieh d, su postigli uvjck jednaku kva-
,ﬁ.“ Svojih proizvoda osobito u .pogledu
pwj‘tnog, ukusa i mirisa, imadu zahvaliti u
ﬂnjpm,fedu struénjacki sastavljenoj mjela-
d&‘_.k?j:Odij:a_ za yse vrsti mesnatih proizvo-
E‘rske 1'0?:: upotrebljavaju za zadin kobasi-

T4 SU SPECIIALNE MIRODIJE?
mﬁ?‘mm.mirodije za mesnate proizvode
n Jemo stru¢njacki sastavljene zaline

1 visegodisnjeg iskustva za sve vrsti
ho'ﬁi:nh proizyoda, koji sadrZavaju Jjamde-
tete te, prirodne mirodije, najbolje kvali-

B
“REDNOSTY SPECIIALNIH MIRODLIA,

bg . 2¥0di istog proizvadjada mesnate ro-
Uyjoi 25 Puta su razliciti, Ukus njima nije

| 0 se pojavljalo kod pro-

hﬂtrdknja mesarsko-kobasiarskih proizvos
ot 11

84 kyglitetnom robom postiét uspjeh i -
.p“d"usgmiﬁ svoju zaradu. To su i postigli

izvodnje mesnate robe u drugim drZavama,
a kod nas ovo opazamo jos danas. Glavni
uzrok tome su mirodije, koje nisu uvjek u
jednakoj meri dodate mesu, pa i kvaliteta
mirodija samih vrlo je vaZan i merodavan
Cinitel) pri tome. Proizvodi istoga proizva-

.djaca, koji se po ukusu ¢esto razlikuju, po-

gotovo nemogu zadovoljiti musterije, a

.proizvadja¢ svoje prodaje nemoZe povela-

ti. Uspjeh velikh tvornica u toj struci leZi
u tome, da musterija unapred znade, kako-
vu robu ¢ée kupiti i da ée joj uvjek jedna-
ki ukus robe biti u zadovoljstvo.
Specijalne mirodije davaju punu mogudé-

npst, da su mesnati proizvodi uyvjek jedna-

kog prijatnog ukusa te odliénog mirisa, Pro-
izvadjaci, koji upotrebljavaju za svoje pro-
izvode ovakove mirodije, zadovoljavaju svo
je musterije i sebi poveéavaju poslovnu
zaradu. 4

Pa i u pogledu &istoée' i Stednje na vre-
menu specijalne mirodije su u prvenstvu.

Do nedavna bio je malen broj proizvadjaca -
mesnatih proizvoda u nasoj zemlii, koji je
upotrebljavao specijalne mirodije i nabav-
ljao ih iz inostranstva, $to je bilo pored vi-
spke cene i prevoznih troskova spojeno i
sa potezkoéama kod nabavke devize. Pre
nekoliko godina pak je poznata i ugledna
veletrgovina dpecerajske i kolonijalne robe
Ivan Jela¢in u Ljubljani uredila moderno
i higijenski opremljeno odelenje za speci-
Jalne mirodije, koje sastavlja ove mirodije
i razasilje u ukusno izradjenim limenim ku-
tijama u sve krajeve Jugoslavije.

Smatramo za svoju duZnost, da skrenemo
paznju svih proizvadjaa mesnatih proizvo-

.da na imenovanu nasu domacu  tvrdku, jer

smo se veé uvijerili o prvorazrednoj kvalite-
ti njezinih specijalnih mirodija. Upotrebom
Jelaéinovih specijalnih mirodila za mesnate
proizvode .postiéi ¢e i nasi uvidjavni pro-
izvadjaci lepe uspjehe u prodaiji svojih
vlastitih mesnatih . proizvoda. i

Upotrebu i nabavku ovih specijalnih

.mirodija najbolje preporudamo te ujedno |

upozoravamo na oglas tvrdke Ivan Jelaéin, :
Ljubljana, kao i na narugbenu kartu.prilo-
Zenu danaSnjem broju naeg lista, kaoje se
izvolite u VaSem interesu paosluZiti.

T — -
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Iz uprave

Preporutamo svim gg. mesarima, kobasi-,
Carima kao i ostalim .interesentima, neka -
prilikom svog dolaska u Ljubljanu izvole .
ogledati mesarsku radnju g. Franc Rezar-
ja, mesara i kobasiara u Ljubljani, Miklo-:
Biceva c., koja je proglaena kao prva, naj-
modernija mesnica u Jugoslaviji. Ovu me-:
snicu opremila je na3a .poznata ifirma
»Grudnike d. z. 0. z. Ljubljana, koja je ti-:
me ponova dokazala da je .sposobna udo-
voljiti jo§ ovako razmazenim .prohtjevima
te praktinim teZnjama danasnjice u pogle-
du opreme mesnica i, t. d. Ova mesnica
opremljena je sva iz mehrdjajudeg (Rost-
frei) materijala i to od najvece vesalice pa.
sve do najmanjeg sarafa. Citav uredjaj, iz-
rada kao | inastalacija je besprikorna,

Svim nasim mesarima neophodno je po-
trebno, da se vladaju prema danasnjim prl-
likama te je po mnoge od njih narodite yae
nosti da veé jednom promene svoje veél-
nom neuredne ineesteticne mesnice sa no-
vim, modernim, danasnjem vremenu odgo-
varajuéim lokalima, 3to danas omogucéavaju
puno snizene cene posto na pr. 1 tek metar
vedalica iz I-klasnog, nehrdjajuéeg materi-
jala kosta samo pocev od 240.— na vide, —

Za sva topogledna upustva, prospekte itd,
izvolite se obratiti na nasw najstariju, do-
macu  firmu za mesarske potrepitine
»Grudnik 2« d. z. o. z. Ljubljana, koja Va-
ma sve informacije pruZa besplatno-neoba-

YEino, —
UPRAVA

Odrzavanje godiSnjih sajmova u Batkom
Petrovom selu. Kr. banska uprava u Novom
Sadu odobrila je, da se godisnji sajmovi u
Backom Petrovom selu od 8 maja, 30 au-
gusta i 1. novembra u buduée mogu odr-
Zavati u nedelju, koja ovim datumima pret-
hodi, kao 5to je i ranije bilo uobitajeno.

| Naknadni ¢ehoslovacki kontingenti za

uvoz tovljenih svinja. U svrhu da se pred-
usretne naglom porastu cijene svinjskog
mesa, uprava Cehoslovagkog sto&nog sindi-
kata je odobrila nakpadni uvozni kontin-
gent za nekoliko tisuca tovljenih svinja,

Perzijska vojska kupuje konje u Jugosia-
viji. U Osijeku boravi jedna narolita ko-
misija iz Teherana, koja ée za Perzijsku
vojsku kupovati konje u okolici Osijeka 1 u
Baranji.

Iz tehnitkih krugova za mesarske potrep-
itine doznajemo, sledeée: u danadnje vreme
izradjuje se sav mesarski alat {1 pribor iz
[klasne, trajno, svetlo-sijajne kovine, koja
nikad ne hrdja niti oksidife f. j, iz ‘nehrd-
jajuéeg »Rostfrei« ¢elika. — Sve ove pred-
mete izradjene iz nehrdjajuéeg — materja~
la drZi stalno na stovaridty naSa poznata fir

. ma »Grudnik« d. z. 0. z. Ljubljana-Draylje

103, Pored ostalog drZi na stovaristu: Klje-
8ta za stezanjé 8unki, (Sinkenspannerje),
male viljuske za Sunke, noZeve za sefenje
Sunki, lopatice za mast, zbodala za kobasi-
ce, {gtupfer), razne kuke za vesanje mesa,
Vedalice za veSanje mesa (Reme), stenske
hosioce (Konzole), stalke za staklo za na
pult, stalke i upore, za izloZbu, pile (teste-
Fe% znqusti it d. RS ' 'I
zradjuje u opste sve predmete po Zeljl,
taéno prema nal:'uébi. — %&qkd_ﬁkq' u vaZ-
nosti gyi, predmeti, izradjeni 1z Rostfrei co-
lika, ne drzimo za potrebno, da na oyom
nestu ,spominjemo, veé,iste  svakome naj-
toplije preporuéamo. — \
UPRAV.A
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Sluzbu dobi potpuno spﬁeman 1 samost
lan mesarsko-kobasi¢arski, pomo ik.mn ?:V
ma kvalifikacijama. Nastup pol ﬂajﬁ:)hlll
uvjetima odmah, Javiti: Rasid Bruljié, me«

-sar ikobasidar Lukavac kod Tuzle.
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Strojevi za preradu mesa:

Prilikom proslave 15 godisnjice od osni-
vanja naSe firme, prijatna nama je duznost
zahvalitl se svim nadim nebrojnim musteri-
jama za dokaze poverenja, koje je jedino
omogucéilo, da moZemo danas, zahvaljujuci
nagim zadovoljnim musSterijama, koje su na-
ma poklonile svoje poverenje, proslaviti 15
godidnjicu postojanja naSe firme.

Kao dokaz naSe iskrene zahvalnosti odlu-
&ili smo, da za ovogodisnju sezonu snizimo
cene svih strojeva za preradu mesa i to
osobito onih strojeva, koji se najviSe upo-
trebljavaju te iste u svrhu proslave 15 go-
diénjice izradjujemo u veéim serijama.

Cene ovim strojevima, kako veé rekosmo,
osetno smo snizili te nama ne moZe kon-
kurisati ni jedna tuzemska ili inostrana fir-
ma Uverite sel

Strojeve za punjenje kobasica Br. 194
(Spritze), stojece, prema donjoj slici, do-
bavimo Vama po slede¢im niskim cenama:
sadrzaj 7 litra . . Din 1.800.—

e 100N s LI () —
o S ey w0 —

Strojevi za punjene
Lobasica

Mesorezni stroy IDolf

Strojeve za secenje mesa (Wolf), na rug-
ni ili motorski pogon, promera plote 10
em. (a ne 8 ili 9 kako to ostale firme for-
siraju);

Din 1.400.—

b R I e ey
Isti stroj sa stalkom ili stenskim

nosiocem . . ., . . . . . Din 1800.—
$a svakim Wolfom dobavimo 4 noza i 8
razli¢itih ploca.

Ovom prilikom skreéemo paZnju svim gg.
mesarima i kobasiéarima neka ne nabavlja-
ju manjih Volfova od promera ploge 10
cm, podto svi stroji sa manjim promerom
ploe meso suvide gnjede i ugriju te se
mesni proizvodi izradjeni od ovakvog mesa
brzo kvare i gube na ukusu i kvalitetu.
Bas radi toga nije preporuéljivo kupovati

olf-strojeve sa manjim promerom plote
od 10 cm. .

Osim gore spomenutih Wolf strojeva, iz-
radjujemo specijelne Wolfove na motorski

pogon i to po slede¢im cenama:
10 cm. Din, 3.200.—
S0 Ly
g A

Wolf-promer ploce

3.800.—
4.200.—

” L ”

Svi ovi strojevi su vrlo jake i solidne kon-
strukcije te su po svaku bolju 1li vecu tvor-
nicu suhomesnate robe neophodno potreb-
ni,

G 'ecilice

Gnjeéilica br. 182, konstrukcije RGD,
Ovakvih gnjeéilica prodalh smo do sada na
stotine i stotine te su po celoj drZzavi vrlo
dobro poznate. Pre nekoliko godina prodali
smo nekoliko ovakvih gnjeéilica izvesnim
konkurentima, koji su pokusavali, da Kopi-
raju ovaj model RGD. ipak njima to nije
poilo za rukom te postoji veliko pitanje,
dali su ove gnjecilice onako dobre kao su i
nase.

Najglavnije za gg. mesare, Kobasitare
kao i za nas pak je &injenica, Sto smo uspe-
li, da moZemo danas dobaviti ove gnjecilice

o smesno niskim cenama i to:

a rudicom : Din. 1.000.—
Sa tofkom na ru&ni pogon Din, 1.200.—
Sa totkom na motor. pogon . Din. 1.400.—

Kona&no slobodni smo primetiti jos i to,
da ¢ée u buduée sve nade gnjecilice da budu
izvana i iznutra svetlo-belo kalaisane. Sto
daje stroju 30% veéu vrednost nego je
vrednost zeleno ili erveno bojadisanih gnje-
¢ilica te koje mi vife ne izradjujemo.

Pored napred spomenutih strojeva kao i
sveg potrebnog alata i pribora drZimo na
stovaritu sve boje za kobasice te razne
zadine kao: Saliter, Kali, Natran, Piment,
Biber, Cimet, Klintece, Plevice, Papriku,
Mugkatoy cvet i orahe, Majaron, Kumin,
Jane§, Korijander, Krumpirovo brasno, Cit-
ronad, Trsni $céer, Kardamom kao i sve
ostale u mes. kobasitarske svrhe potreb-
ne mirodije..U original pakungi t. j. u kuti-

jama po 1 kg. dobavimo Hagensiid specijel-
no mlevene mirodije za hrenovke, sunkari-

—

ce, jetrnjace, za obi¢ne i kranjske kobasice
i krvavice.

U opravku primamo sve mesarske strojes
ve; ostrimo noZeve i ploée mesoreznih stro-
jeva, dobavljamo nove kovane noZeve i plo-
Et_a za Wolf-strojeve i to po najnizjim dnev~
nim cenama.

Opremljamo mesnice, sa najboljim veda-
licama za koje pruzamo trajnu garanciju
protiv hrdjanja i oksida. Istotako dobav-
ljamo vse vrste kuka iz nchrdjajuced
(Rostfrei) gelika i to po najniZim cenama.

Uz jeftine cene montiramo klaonice, hla-
dione, mesnice, mesarske radione i t. d.

Kod nas dobijete i sve struéne kao i
receptne knjige te sva potrebna obaveste-
nja.

MESARI, KOBASICARI !

Saopitite svim Vadim drugovima, kojima
ovo duboko sniZenje cena prilikom nase
15 godisnjice joS nije poznato, neka se
izvole obratiti do nas. Konano napomi-
njemo, da smo snizili cene jo3 iz razlogs
toga, 5to su nekoji nasi konkurenti, koji su
bili dugo vremena naSe muSterije za me-
sarske strojeve, otpoceli ove strojeve da
izradjuju sami odnosno iste u veliko uvo-
ze iz inostranstva te se je opet uvazila sta-
ra poslovica koja veli: »Gde se svadjaju
dvojica, treéi koristi imade«. — jer od sve-
ga toga imadu koristi jedino inostranci p#
zato: Poduprite domadu industriju

UPRAV A
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Poskupljenje mesa i slanine u Zagrebu:
U Zagreou se poslednjih dana opaZa stalni
porast cijene mesa, narolito svinjskoga.
Tako su 13. 0. m. zagrebalki mesarski obrt=
nici povisili i cijene sala i slanine i to do-
sta osetljivo, Dok je joS prije nekoliko da-
na cijena sala bila 11—13 Din od 13 o, m.
se salo prodava uz cijenu od 15—16 Din ki-
logram. Isto tako je i sada slaninom. Cije-
ne slanine sada se kreéu izmedju 13 i M
Din dok je do nedavna slanina bila za 2 D
jeftinija, Usporedo sa poviSenim cijenims
slanine i sala poskodile su i cijene svinj
skog mesa opéenito za 1 do 3 dinara po ki-
logramu. Isto tako je poskupilo i telede 1
govedje meso. Jedino pojeftinjuje zaklana
perad, te je na trziStu zaklane peradi da:
nas promet bio veoma Zvahan, Mesarski
obrtnici tvrde, da je to pocetak poskupljr
vanja mesa, jer da e cijene mesa i nadaljé
osetljivo rasti. Krivicu becaju na skupu do
premu i pomanjkanje robe na trZistimé.
Dobavljagi mesa naprotiv tvrde, da je t0
samo prolazno stanje na trZiltima, jer d#
nema nikakve bojazni, da e cijene mesl'
i slanine i nadalje rasti. Oni vele, da je t0
samo sezonska pojava. —

Uredba o sajmovima: Ministarstvo poli§
oprivrede izradjuje pravilnik kojim bi &
imalo regulirati pitanje priredjivanja sal
mova svih vrsta. [ tim ée pravilnikom bift
uredjeno i pitanje podijeljivanja nagrada #
najbolje uzgojeno blago. —

Porast Cehoslovaikog izvoza svinja: — U
prvom polugodistu 1936 uvezla je Cehosl®
vatka 122850 komada svinja prema
hiljada 091 u prvih Sest meseci 1935: i 22.(15_0
u prvom semestru 1934. Uvoz masti iznosi?
je u tom razdoblju 66.305 centi prema 14.07°
u prvom polugodistu 1935. —

Izlozba privrednika u Subotici: Ove £%°
dine, u drugoj polovini mjeseca septemh:";
priredit ée se u Subotici ved »IV. Subotick ;
Nedjelja« kao izloZba privrednika iz GOF
nje Badke. Prijave industrijalaca, obrtnikd:
vinogradnika i vo¢ara, koji Zele p}‘lsﬂsh?;
vati sa svojim proizvodima, imau svol®
prijave podnijeeti »Upravi Suboticke N‘:u‘
jeljee najkasnije do 20. septembra. Iza
a roka primati éc se prijave samo u kolr
ﬁo jos bude raspoloZivih mjesta, —

|
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-geéko trziste svinjama. Dogon na Belko
iSte svinjama je iznosio 10.829 komsda
¥inja i to: 5530 komada mesnatih i 5299
fomada tovljenih. Od ovoga bilo jé iz
Austrije 2307, iz MadZarske 1325, iz Jugo-
Slavije 2803, iz Rumunjske 1610, iz Poljske

4, iz Danske 160. Notiraju (u Silingima
o kilogramu Zive vage): Prima teske man-

aulice 1.58 do 1.62, do 4 kg. bolje; seljacke
1.56 do 1.62, 3—4 gr. bolje; jugoslovenske
krizane 1.54 do 1.60, 2—3 gr. bolje; ostale
krizane 1.67 do 1.70, do 5 gr. bolje; mesna-
te svinje 1.70 do 1.90, do 5 gr, bolje; Trziste
jelbi[o zivahno, a kasnije je nesto popu-
stilo,

Iz prakse

Svajcarska dzigernjata: 2'/» kg. mladih
Winjskih dZigerica izreZe se u tanke ploce
! obari u cediljki vrelom vodom; zatim se
Ytede 1 samelju dva put kroz mesorezni
#roj. Smesi se doda 22 kg. kuhane svinje-
line od pleda i vrata kao i 2'/2 kg. kuhane

nine; sve zajedno sa dZigericama samelje

iﬁ sitno dva put. Nakon toga doda se 1'/2
| 8. kuhane, u sitne kocke izrezane slanine,
e zajedno dobro izmeSa te zadini po sva-
fom kg. sa 30 gr. soli, 5 gr. belog bibera,
lgr, pimenta, 1 gr. macis cveta, i 1 gr. ma-
firona. Sve zajedno dobro se izme3a i puni
“_Srednjc debele creva, zatim obaruje /2 —

Cetvrt sata te su gotove za prodaju. —
 Eksportna dzigernjada: 2'/» kg. od Zila
'“[%enih presnih i neobarenih, svinjskih

igerica sitno se samelje, doda 1%/ kg. sla-
ne i zajedno sa dzigericama sitno samelje.
aki pojedini kg zacini se sa 25 gr. soli,
A gr, belog bibera, 1 gr. karanfila, i 1 gr.
llTijlwe.ncg kardamon zrna. dobro se izme-

i puni u male kobasice u srednje debele
Cva.

Domaéa dzigernjaca: Raznim odrescima
1 svinjskog mesa doda se neito teletine i
%dnaka koli¢ina meke slanine bez koZice,
% se zajedno srednje tvrdo skuha. Polovi-
| tezine od svega ovog uzme se svinj-
ikih dzigerica, od Zila dobro o¢is¢enih, izre-
® u tanke ploce, sa vrelom vodom obari

' put kroz mesorezni stroj samelje, pa iz-
elje jos dva put zajedno sa mesom i sla-
Mom, Pojedini kg. zaéini se sa 30 gr. soli,
.Er. belog bibera, 1 gr. macis cveta, 1 gr.

* doda neito supe od kuhanog mesa ili sla-
Me. Nakon toga puni se u srednje debela
?Vedja creva, obaruje tri Cetvrt sata u vo-
h toploj 85° C, zatim u hladnoj vodi ohla-
"nlul po potrebi slabo udimi u hladnome di-

Izoliramo:
Dobavljamo

it d.

3

Kobasice za varivo: 35 kg. govedine, fino
Samelje i doda 25 kg. u sitne komadide

8¢
2r oty i :
.Zane “slanine i 10 kg. istotako izrezane

Winjet: T
I Nietine, Sve to se zacini sa 2!z kg. so-

]Oglb‘ gr. salifre, 200 gr. seera, 300 gr. be-
ny coibera, i 100 gr. pimenta. Sve se zajed-
zmelﬁa i isecka u veli¢inu graskovog zr-

ni se ¢vrsto u srednje debela goved-
b creva_u tezini do /2 kg. Nakon toga se
se i postepeno smedje udime. Kuhaju
S varivom i troSe presne.

: hPOIiska jetmena kobasica: 2Y: kg slani-
uha se, izreZe u kocke, pa zatim skuha

hg,

2

: Nl‘kg- oljuitenog jedma u preostaloj supi.
k0B topa samelje so sitno Y2 kg. crnog
| tka, ng

kama o Masti Zuckasto isprzi: pa sa koc-
°d slanine izmesa, Nakon toga pro-

‘menta, /2 gr. timijana, i 1 gr. majarona, pa |

————

parne vodove, kotle, centralno loZenje, hladione, ledenice

.~ plutovinaste FLOCOE ZA IZOLACHU, zLEBOVE Zza izo-
* laciju, eevi, infuzorijsku zemlju te sav pribor.

,Q,ﬁlHl I G 1 E A%

PRVA JUGOSLAVENSKA TVORNICA GEPOVA D. D.
Zagreb, Ivkandeva 48. Podtni predal 318 — Telefon 44-34.

1
1

sa pralsu

mesa  se ‘5 zajedno sa je¢mom i doda
svinjske krvi, onoliko, da bude smesa teku-
¢a, Stvaki kg. smese zagini se sa 24 gr. soli,
5 gr. bibera, 3 gr. pimenta, /2 gr. karanfila,
i 2 gr. majarona. Kada se sve dobro izme-
falo puni se u srednje debele svinjske cre-
va i poveze u male kobasice, koje se za-
tim obare. —

Cetfinska krhka kobasica: 2'/: kg. teleceg
ili mriavog svinjskog mesa skuha se zajed-
no sa 2Y: kg. svinjske potrbusine bez ko-
Zice, sitno isecka i svaki kg. zadini sa 25
gr. soli, 5 gr. bibera, 2 gr. pimenta, 2 gr.
timijana, puni u-uska creva, obare /2 sata
u vodi, toploj B0° C, pa se kobasice operu
u mlakoj vodi i konaéno u hladnoi vodi
ohlade. — :

Severonjemacka govedja kobasica: 6 kg.
masne govedjine, i 2 komada tele¢ih plju-
¢a skuha se zajedno i dva put sitno sa-
melje. U preostaloj supi skuha se 2 kg.
smrvljene, oljuitene zobi, sa mesom dobro
izmesa i zadini svaki pojedini kg. sa 20 gr.
soli, 5 gr. bibera, i 2 gr. pimenta; puni me-
ko u sred, debela creva i obaruje 15—-20

¢asaka u vodi, toploj 80° C. —

Slavonska kobasica: Svinjski mesni od-
resci odiste se od sala i svih Zilavih delova
i srednje debelo iseckaju. Ovako priredje-
na smesa rasprostre se na sto i pusti 12—
24 sata da se osusi. Na 10 kg. ovog mesa
uzme se 2!/2 kg. tvrde slanine od hrpta, iz-
reZe u kritke pa zajedno sa mesom srednje
fino isecka. Svaki kg. ove smese zadini se
sa 30 gr. soli, 5 gr. bibera, 5 gr paprike, 2
glavice sitno smrvljenog belog luka, i puni
u tanka svinjska ili ovéa creva u kobasice
duzine celog creva. Kobasice drZe se 2 dana
na zraku, pa se zatim u hladnom dimu tam-
1o smedje udime. —

WUooz svima
u €choslovacks

Stanje svinjogojstva u Cehoslovatkoj. —
Pojacani uvoz svinja i masti iz Jugoslavi-
. —

Prag, 24. avgusta,

Podetkom mjeseca jula u Cchoslovai:kt_)]
je bilo objavljen uobi¢ajeni popis svinja
i tom prilikom utanovljeno je 3.16 mil.
kom. prema2.98 mil. kom. u istom vreme-
nu 1935, (odnosno 3.9 mil. kom. u 1934
god.) Kao sto se vidi, prema prosloj godini
brojno stanje se poveéalo za 180.000 koma-
da, 3to svakako nije mnogo, da bi s jese-
nl domaca produkcija bila od veéeg uticaja

na smanjenje uvoza, —

Prema zvaniénim statistickim podacima
potrodnja mesa i masti za prvih pet mje-
seci ove godine bila je slijedeca:

Ukupno u Prosjed. potros,
1000 mte. na glavu u kg,

1936 1935 1936 1935
Govedje 665,0 6849 438 454
svinjsko 8625 9191 570 6,09
mast 330,75 52790 88 10 =] 85
Ukup, mesa + 17343 18236 11,44 12,08
ukup. masti 379;2: ‘5303251019

Kao Sto se vidi potroSnja mesa opala je
u poredjenju sa potroSnjom u istom perio-
du lanjske godine opala je, dok se potros-
nja masti osjetno poboljsala. Potroinja go-
vedjeg mesa bila je iskljutivo pokrivena
domatom stokom, dok kod svinjskog me-
sa otpada na domacu robu 91 posto prema
95.5 posto u lanskoj godini. U pogledu ma-
sti i slanine domaca proizvodnja je za pr-
vih pet meseci o. g pokrivala samo 64.1
posto, dok je u lanskoj godini pokrivala
83.7 posto potrosnje,

U prvom polugodistu ove godine, u po-
redjenju s istim periodom prosle godine,
uvoz stoke i stocarskih proizvoda kretao
se ovako (komada stoke):

1936 193!
Konja 415 78
sitne stoke 322 287
svinja 122 850 69.091
ovaca 9.334 4.289
Zivine 19.449 15.182
mesn, proizv. (metc) A543 432
masti (mtc) 66.305 14.672

koza sir. (mtc) 179.171 113.941 .
Pojedine zemlje su u uvozu svinja v pr-
vom polugodistu ucestvovale ovako (u Ko-
madima): :
1934

1936 1935
Rumunija 52634 17915  1.069
Jugoslavija 50918 27.801 8.725
Madzarska 13.217 15.672 5682
Poljska 5817 5.592 4624

U uvozu pak masti udestvovali su slijede-
¢e zemlje (u Kvintalima):

1936 1935
Jugoslavija 22.374 608
Madzarska 20,187 12.082
Holandija 10.957 856
S A D, 8.233 514
Rumunija 2,121 100
Danska 1.454 T

U julu mjesecu 0. g. uvezeno je 19.806
komada svinja prema 14344 komada u
istom mjesecu prosle godine, odnosno 4 hi-
ljade 119 komada u julu 1934 Pojedine
zemlje u julskom uvozu ovako su ulestvo-
vale (u komadima):

1936 1935 1934

Rumunija 9,421 5.249 915
Jugoslavija 8.773 5504 150
MadZarska 1.499 2874 1.762
Poljska 136 607  1.079
Masti je u juiu mjesecu bile uvezeno

12.742 kv, u istom periodu 1935 odnosno
4791 kv. u 1934. U uvozu su ucestvovale sli-
Jedece zemlje (u kv):

1936 1935 1934
Madzarska 4276 #2168 3372
Jugoslavija 2704 150 100
Holandija 1677 @ —— ——
SoAED 1.316 —— 946
Rumunija 181 -— —_—

_ Zive zivine uvezeno je 2363 komada i to
iskljudivo iz Rumunije posto se Zivina uvo-
zi is!t.lljuf:ivo'u pograniénu zonu prema Ru-
muniji,

Prilikom dolaska na Ljubljanski Velese-
jam posetite na§ paviljon »He«. — Grudnik
— d. z. 0. z. Ljubljana—Dravlje 103, —



Elzaka dZigernjaca: 2'/:kg. od Zila do-
bro otidéenih svinjskih dZigerica pomess se
sa 3 kg-masne svinjske potrbudine bez ko-
zice kao i 300 gr. sitno smlevenog croog lu-
ka, pa se sve zajedno sitno samelje. Smesa
se zacini po svakom kg. sa 30 gr. soli, 5 gr.
bibera, Y2 gr. karanfila, 1 gr . muskatovih
oraha i puni ¢vrsto u srednje debela goved-
ja creva. Nakon toga obaruje se tri fetvrt
sata i ohlade. —

Dimljena dZigernjaca: 32 kg. svinjskih
dzigerica od Zila oéiSéenih izreZe se u tan-
ke plode i u cediliki vrelom vodom oba-
ri. Na svaki kg. doda se 100 gr. sitno izre-
zanog crnog luka i sve zajedno samelje se
sitno dva put kroz mesorezni stroj. Zatim
skuha se zajedno 7 kg. odrezaka od raznog
svinjskog mesa, 2 kd. Zeludaca, naboranih
svinjskih creva kao i svinjskih Zeludaca, pa
se sve zajedno kao gore, dva puta sitno
samelje. Nakon topa skuha se 2 kg. masne
svinjske potrbudine i izreZe u sitne kocke,
sve zajedno dobro se izmesa i zadini po sva-
kom kg sa 30 gr. soli, 5 gr. belog bibera,
1 gr. piment i 1 gr. majorana, pa se puni
u okrugla, srednje debela govedja creva.
Obaruje se Yz sata u vodi toploj 85° C, u
hladnoj vodi ohladi, osusi i 24 sata u hlad-

nom dimu udimi. — 1, —~ 13, septembra

Tirintka dZigernjaca: 2'/s kg. syinjskih LJUBL JANSKI VELESAJAM

dZigerica izreZe se u tanke ploce, obari sa

vrelom vodom i samelje dva put; doda se ; 50% POPUST NA ZELEZNICAMA, PAROBRODIMA, AVIJONIMA.
23 kg, kuhane slanine, 2'/2 kg. kuhanih te-

le¢ih Zeludaca, glave i 350 gr. samlevenog, Na polaznoj Zeleznitkoj stanici kupite Zutu legitimaciju za 2.— Din.

na masti isprZenog luka, koji se zatim do-

da dZigaricama i sa ovima dva put sitno sa- Svedriavns rastaya »ZA NASE DRVOs. — Zivotinjsid vrt. Divijaé u parku, —
melje. Svaki pojedini kg. zagini se sa 30 gr. Velika yrtnarska rastava, Industrija, obrt, trgovina, Domaci ¢ilimovi, Kuretina,
soli, 5 gr. belog bibera, 1 gr. pimenta, i | gr. kunci, golubi. — Ribe 1. t. d. — Utakmica harmonikara 13. septembra.
majarona. Sve zajedno dobro se izinesa i KRASNO ZABAVISGOE. Velikogradski variete posle podne i na veder,

puni u debela svinjska creva te konacno:
obaruje /¢—1 sata. —

Tyrika osnovana godine 1888,

IURN JELRCIN, LIUBLIANA

Welefrgopina 1 nooz Specerajske i kolonijalne robe.

Odelenie za mirpdije

nudja gg. proizvadjatima mesnatih proizvoda

,SPECIJALNE MIRODIJE
ZA MESNATE PROIZVODE®

sa upotrebom kojih postignete odli€an miris i uvjek jednaki prijatni ukus.

Vas uspjeh: Kvalitetna roba: Samo sa upotrebom ,,Specijalnih mirodija*

Posluzite se dopisnice w danaSnjem broju lista. Na Zelju Zaljemo uzorke. |
b~ T -




