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LETO 1929 — STEVILKA 24,

Due Zeni.

>Pomislite, gospod Zupnik, celo

maenje je zaStudiral! Zdaj sem

revia. Samo par tisotakov osta-

ne moji héeri. Oh, € bi h@ere ne

imela! Umreti bi morala ali — be-
raditi.¢

»Kje pa ie zdaj?«

»Zadnje pismo je priSlo iz New-
vorka. PiSe, da je dobil sluZbo. De-
lati hote. Tudi 2 Bogom se je spravil.
Pa — vse premoZenje je Slo; brez

. skusnje, brez eksistence!s
>Ali niste nikoli mislili, da ga bo
boZja previdnost poklicala na pravo
- pol? V nesrefi se marsikdo vrne k
ggcu ki ga je v sredi pozabil.g
| »0h, Bog ni prav naredil z nami!
. Zakaj ni prestal skuinje? Saj drugi
- 50 jo tudi. Ali o bili drugx b011§l kot
moj sin? BoljSe vzgojeni? Koliko je
mater, ki imajo popolnoma brezverske

sinove, ki pa so s tovan! in ima
- dobro slnige ﬁ: }e
oval, pa tega nisem za!l la Za-
kaj le? Zakaj?( In Zena je ]okala nad

;azblto eksistenco sVojega sina.

Zupnik ni nadel primerne besede
bﬁ ol. Govaoril ji je o vdanosti
jo voljo, o njegovih' nerazumlp-
lhnn til, o fola: 1 molitve in 111
(0

pooe no fa iporocal, je sv
trp! los

nd 4 a®ad

- .

tni Matgx?l! Ni skoro mo-

1 »er eh, da bi drobna semena yzka-

mtng m maierinem sreu. Saj

¥ n;emﬁ jokanih ofeh Se yedno

le eno vpra3anje: »Zakaj ms je
hko adaril? e

udgo ie Zupnik lezal 10-no& brez

w -nesrecne malere mu ni
pch.l’aukajto&a la mati? Sin

je zrastel pred njenimi oémi. Ali ga je.
ué¢ila moliti? NajbrZe; sicer bi onstran
morja ne sklepal rok k- molitvi, rajse
bi' si '2e bil koncal Zivljenje, kakor
mnogi moderni prosvitljenci. Pa je do-
raital v druzbi lahkomiselnih mlas
denifev; kot' dibk de 'je paidasil z
brezverei. Cerkev in sluzho boZjo je
opuital; lahkomiselno je Zivel, ne-
umnosti uganjal. Materi seveda vse to
ni bilo prav, pa si je misfila: >Tak
je pat danasnji svet.. V?asih je Se
zanj. molila, pa kontno — da le na-
pravi skusnjo in sluzbo dobi: ono, da
v cerkev ne hodi, je res Zalostno, pa

saj drugi fudi ne.,..

Zdaj pa se je \elxko matérino upa-
nje razbilo; njen sin je unifena eksi-
stenca. Sicer — tam v Ameriki s2 je
vrnil k veri in je Boga zopet naSel.
Pisma_ prayijo to in ne lazejs. Toda
tu se bo;u}e mati z razbitimi in uni.
;emmn nadami. Svojega sina je zgus

ila

Poleg te matere pa je Zupniku v
mislih stopila drugd mati, od katere
porola zgodovina. Tudi ta je imela
gina, ki je Studiral. Tudi ta je izgubil
véro in'nedolinost svojega detinstva.
Napravil je odlitne izpite, stopal od
stopnje do stopnje, postal je prolesor
in' ‘imel je najlepso bodolnost pred
saibo.

Toda mati njegova je jokala in mo-
lila. V solzah in molitvi mu je sledila
od ene yisoke Sole do druge. Jokala
in molila je za izgubl'eno vero svo-
]ega sina — osomnajst let. Sv. Monika
je bila to in — njen sin Avguslin,

In solze materinih ofi in molifev
materinega srca so priklicale sina na-
zaj. Vsem odli¢nim izpitom in sluzbam
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se je odpovedal in iz odlitnega po-
svetnjaka je postal tih spokornik, du-

hovnik, 8kof in lu¢ Cerkve, veliki cer-

kveni ofe, — — —

Kdaj, o kdaj bodo nase matere tudi
za svoje otroke prav razumele velike
besedo: »Kaj pomaga ¢loveku, ¢e tudi
ves svet pridobi, a na svoji dusi Skodo
trpi?« Kdaj se bodo nauéile, kakor
Monika boriti se z Bogom, fe sinovi
zeidejo v zmote? Jokati za neumrljive
dude svojih otrok?

Takrat bomo z materinimi molit-
mil in materinimi solzami svet osvo-

ili.

Zenam in dekletom,

0d 8. do 15. decembra bo Vigredin
teden,

Namen tega je, da pomnozZimo Ste-
vilo narofnic Vigredi na Se enkrat
toliko.

Kaksno nalogo ima Vigrednica v
Vigrednem tednu?

Skrbeti 2za to, da })ride Vigred v
vsako hi%o, da pridobi vsaka Vigred-
nica vsaj 8e eno naroénico.

i Cim vet narotnie, tem boljsi bo
ist!

Kljub temu, da se bo list znatno
izpopolnil, bo ostala narotnina dose-
danja.

Vigred brez priloge Din 25.—.

Vigred s prilogo Din 50.—.

Kakor vsako leto razpisujemo tudi
za nabirateljice novih naro¢nic za let-
nik 1930 krasne nagrade s pogojem,
da je za nove maroénice platana celo-
letna naroénina do 28. februarja 1930.

Za 15 novih naroénic (na izbiro):
sSlovenska kuharicac, ali ura budilka,
ali pisalna garnitura (v vrednosti 160
dinarjev).

Za 10 novik naroénic (na izbiro):
Pregljevi zbrani spisi, ali tri brisace,
ali kuhinjski predmeti (v vrednosti
Din 60.—).

Za 5 novih naroénic knjigo Ljud-
ske knjiZnice na izbiro, ali kak pred-
met za gos
vrednosti Din 30.—.

injstvo, ki odgovarja’

Nabirateljice, ki bodo pogoie izpol-
nile, sporole istofasno, ko posljejo
imena novih narofnie, tudi, katero
nagrado so si izbrale.

Na delo za nas edini Zenski list:

Urednistvo in uprava Vigredi
Ljubljana, Ljud-ki dom

Dr. Fr. Debevee:

O jetiki.

Muaogokrat srefujemo ljudi, ki trpe
vsled madube. Muéi jih kaselj, v prsih
jim svira in piska, tezko dihajo, love
sapo. Ce se te tezave od (asa do ¢asa
pojavljajo z vso ljutostjo, potem go-
vore ljudje o astmatiénih napadih

Bolje poznavanje jetike je iz obilice
teh naduh in astm izlusilo ne manji-
no, temve¢ vetino slucajev — tuberku-
loze.

Najprej moramo zn:ti sledede: Ce
se vsled bolezenskih sprememb — zla-
sti jetiénih — pljua mestoma brazgo-
tinsko prerastejo in skréijo (to se do-
gaja najcesfe na vrkih), potem so se-
veda dotiéni deli plju¢ takorekoé izven
obrata, za dihanje le malo uporabni,
Preostali zdravi pljufni deli so zato
tembolj zaposleni, saj morajo izmenja-
vati kisik za vse telo.

Stasoma pa z delom precbloZeni
pljuéni mehurcki obnemorejo: napih-
njeni so in raztegnieni ter nimajo veé
one raztezljive (elastitne) gibénesti, ki
omogofa; da pljuta po vsakem udihu
izpuhavajo zrak. Pljuca in prsni kod so
zato razsirjeni, v trajnem stanju udiha.
Vsled obstojecib ali vsaj ponavljajoéih
se katarjev je sluznica (= notranja
sklizka koZica) dihalnih cevi zadebe.
liena, prostorcka za dovajanje in odva-
janje zraka je zato malo; misicje za
udihavanje je moénejSe, ono za olajsa-
gzlei izdiha sla?z% rl';zvito. Zrak Se nekako

hamo, a izdihamo ga pri opisanih
bolezenskih slucajih tezko; zrak potem
ﬁst:(;ﬂa \;r;:ju&ih mehu;ékih, ki zato
§ , Sé raztegujejo in propa-
dajo %Iaduha posiaja vse hujsa. Srce
potem le 3e s teZfavo poganja kri v



pljuca, zakaj vsled propadanja pljuénih
mehurékov izhira tudi znatno Stevilce
krvnih Zilic. Konéno lahko srce popol-
noma opesa, Zivlienje je v smrini ne-
varnosti.

Jetiéna naduba nastaja na dve vizi,
na dva podobna nadina. Prvi je vidnej-
§i; z Rontgenom vidimo namreé, da je
znatert del pljué ves temen, zarascen.
Zdravi del pljué pa je mehurasto na-
pihnjen, svetel vsled obilega zraka, ki
ne more ven. Druga vrsta jetiCne na-
duhe nastane polagoma Ze od vsega
poceika dalje, ne da bi od kraja videli
v plju¢ih bogsigavedi kaksnih znatnih
sprememb. Drobni (krvnim potom na-
stali) tuberkuli so v komaj ali sploh ne-
vidni obliki raztreseni po plju¢ih, na
vrékih - znabiti bolj na gosto. Vsako
zrmo (= tuberkel) se spremeni v braz-
gotinico, ki ni ve¢ sposobna, da izme-
njava kisik. Zdrava pljutna povrsina
se na ta na¢in manjsa, zilice izginevajo
v njej, naduha je na pohodu; kaselj,
naporno dihanje (zlasti pri hoji na-
vkreber!), slabo srce, sodasto razéirjen
prsni kos, vsi ti so njeni zvesti spremlje-
valci.

To je bila naduha jeti¢nega izvora
(seveda niso vse naduhe takSnega
pokolenja!). Kaj pa astma ? Tudi
ta je velkrat tuberkuloznega rodu.
Ena vrsta od teh je tak&na-le: Od tasa
do ¢asa se pojavlja oster, deloma suh
kaselj, malo izmecka. Tuintam se v
njem dobi kak bacil. Preiskava plju¢
najde le neznatne kataralne spre-
membe, od kraja morda na vrsku,
kesneje niZje, na raznih mestih. Kako
- si razloZimo pojave? Vsled okuZenja
od zunaj (po vdihanju) se je razvil
prvotni tuberkel na notranji povrsini
bronhialne cevéice, ki vsled tega jav-
lja katarali¢ne znake: kaselj, izmecek
itd. Iz tega prvotin kuiZnega ognji-
sta se pa kesneje okuzijo bronhialne
stene tudi drugod. Pri vsakem novem
bolezenskem ognjiséu nastane nov
napad teZzkega dihanja, kar imenu-
jemo astmo (1. i. neka vrsta tezke na-
duhe, ki pa ni trajna, temveé se jav-
lja izmenoma). Pri vsem tem sama
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pljuéna tkanina ni ovoiela, spremems-
be se nahajajo le v gluznici dihalnih
cevi.

Kadar se pa tuberkuli (L. j. jetiéna
ognjiita) razvijejo ne v sluznici (fo-
rej na nofranji strani) — temvec v
vanjskih glojih bronhov (i j.
dihalnili eevi), v katerih potekajo
krvne in limine Zilice (vse povezane
z vezivno tkanino), potem nastane
nova vrsta naduhe z obilnim svira-
njem v prsih, z gostim, gnojnim iz-
metkom neprijetnega vonja. Tuintam
—ali redko — bi se nasel kak bacil.

S tem, da oboleli deli bronhov
razpadejo, bronhialne stene sfasoma
oslabe, se mestoma vretenasto raz-
Sirijo; v tako nastalih lijakibh se Se
rajsi nabira gnoj.

Tudi obilno vdihani prah (na
prim. pri rudarjih, kamnosekih itd.),
nadalje sifilis povzrotajo slitne
spremembe. Ve&asih je kaj tezko raz-
brati pravi vzrok te gnojne naduhe.

(Dalje prih.)

Kuhinja.

Bliza se doba klanja prasiéev in
me gospodmje Vas prosimo g. ured-
nik, da bi v Domoljubovi prilogi - Mati
in gospodinja« priob¢ili, kako se upo-
rabi in razdeli prasi¢ in kako se pri-
pravijo okusne klobase. Tako se glasi
dopisnica, ki so nam jo poslale naie
vrle gospodinje. Zato drage volje
ustrezemo Zeljam in priob¢imo pre-
izkufena navodila za klobase in dru-
go. Zaklanega prasica ocisti navadno
klavec, potrese ga s stolteno kolofo-
nijo, polije z vrelim kropom ter mu
ogara 3Cetine; glavo in parklje pa
ocisti ravno tako gospodinja sama.
Paziti mora, da jih ne zapari. Tudi
pri pranju frev je treba velike paz-
nosti. Creva obrni in jih zdrgni s ki-
slo ali sladko repo zmesano z zrezano
¢ebulo in prav malo soli, nato jih Ze
dobro operi s &isto vodo, da izgube
popolnoma neprijetni duh. V novej-
sem lasu, ko se koZa drago proda ali
jo da gospodar v stroj, pa prasifa
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oderejo. Ko s¢ pobere drobovina izl
prafica, se ista dobro’ zbrife & Cistimi
mi. Zeledeu se odstrani notranja’
koza, jetrom se previdno odstrani Zlo¢,
iz sala se vzamejo ledice, rajZeljc se’
scvre § cebulo in porabi za v klobase,
Pelico poloii takoj' v mrzlo vodo, od’
prasita se odstrani Speh in seé po-
lozi na hladno, meso se razseka v
vetie ali manjSe kose kakor kdo Zeli.
Za mesene klobuse' porabi vratnik’
(Rinek), ki mu seveda odstrani kosti
in flam. Mesene klobase’ 5’1:‘!31«»191
pripravi: Sesekljaj 12 kg ohlajenega
prasi¢jega mesa, potrosi nanj 84—36
dekagramov soli, 2 dkg stoltnenega
popra, fe hoted 1 dkg solitra, precedi
pa meso pol litra mrzle vode v kateri
si namakala 2—3 glave olupljenega in:
stoltenega CTesna. Vse prav dobro z
rokami zmedaj; potem natlaci meso v
tanka sviniska fréva, napravi klobase
ter jih deni v dim. (Ako hote§ imeti
klcbage samo na pol prekajene, jih
pusti v dimu 3—4 dni. Ako pa jih
mislif za poletje ohraniti jih pa pusti
v dimu 6—8 dni. Pofem jih obesi na
zraden, a ne vrot prostor. Kadar klo-
base rabis jih kuhaj 20—30 minut.
Klobase postavi z nastrganim hrenom,
gortico, kislim ali sladkim zeljem ali
s kislo repo na mizo. Ako hotes dati
klobase v mast, jih pusti samo dva
dni v dimu in dva dni jih obesi na
‘zrak. Nato klobase dobro obrii in jil
poloZi v posodo, kier je za dva prsia
masti ali zaseke, ko si poloZila klo-
base drugo poleg druge, deni zopet
mrzle masti, da so pokrite, ter delaj
tako naprej. Vsakokrat, kadar demnes
novo vrsto, dobro potladi, da ne ostane
ni¢ praznega prostara med mastjo,
Posedo hrani na hladném.

Rizeve klobase.

Operi 1 liter riZza in' ga skuha| na-
pol mehko. Kuhanéga stresi na refeto,
da se ohladi. Posebej pa skuhaj v 1
in pol litra vode Zetrt praditje glave,
srce in-pol pljué. Kuhano, vse dobro
zreZi in seseglyaj. Nuto stresi v skledo
riZ, sesekljano meso, eno #lico drobno

zrezane in v masti precvrte Febule!’

Zlico drobne zrezanega zelenega pe-

terSilja, poino Zlico majaronovih plev,
Step cimeta in diSeve (gvirea), maj-
hno pest soli in juho, v kateri se je
kuhala glava, (Pazi, da ne bo kake
kosti notrily Vse skupaj debro pre-
medaj in napravi klobase, kuhaj jih
v vreli neslani vodi kakih 10 minut
(vreti morajo si). Kuhane klobase
polagai na deko da se ohlade,

- Krvave klobase z zemljami.

. Namo®j-5Hiri stare Zemlje v enem’
litru mrzlega nezavretega mleka. Na-
motene Zemlje stresi z mlekom vred
v ‘skledo in jih z rokami dobro stla&i,
prideni pol litra precejeric krvi, dotrt
kuhane in sesek!mlavc, eno #lieo
majaronovih ‘plev, katere stresi v #li-
co razbeljene masti in z mastjo vred
stresi- k Zemljam; prideni Se Zlieo
sali, cimeta in difave. Prilij se -
prav malo juhe, ki se je v njej kuhala® .
glava. Vse sknpaj dobro premesaj in
nadevaj treva. kukaj narahlo
v vreli vodi: vro naj pofasi toliko ¥a-
sa, da se ne pokaZe ¢e jo
iglo ali Spiljo, kri ampak ¢ista juha.
Ohladi jih kakor riZeve, speci in po-
stavi & kislim zeljem in . krompirje-
vimi krhiji na mizo.

Jeémenékove klobase.

Skuhaj 1 liter opranega jeEmencke
(riteta), skuhanega stresi na redeto,
da se ohladi. Ohlajenega stresi v skie-
do in mu prideni kuhane in seskljane
glave, koZe, nekoliko plju, prav malo
knhanih nastrganih jeter, 1 liter pre-
cejene krvi, juhe, v kateri se je ki~
hala glava, v masti precvrte debule,
pest majaronovilh in metinih (meta)
plév, osoli, dobro premefaj in delaj
kakor préjSnje s kafo. F o

- Krvave klobase s kaso. V.

Dva litra kase z vrelo vodo polij,
odeedi jo in 3¢ z mrzlo oplakni. Ko~
haj jo narahlo v par litrih vode samo.
napol; nato jo stresi na refeto, da s&
ohladi.” Posebej pa kuhaj Tetrt pra-




§ifje glave, polovico pljué, erce in ce
imad kaj Spehovih koZ. Kuhano vse
dobro sesekljai, stresi v skledo kaSo,
sesekljano meso, razgrej dve Zliei
oovirkov, in ko so vrofi, jim prideni
eno Zlico drobno zrezane Cebule, ze-
v lem;gu petersilia in eno pest majaro-
novih plev, en liter precejene krvi, in
1 in.pol litra jube v kaleri se je ku-
hala glava; osoli, vse dobro premesaj,
nadevaj kakor prejSnje in skuhaj,

Jeterne klobase (jeternice).

- Skuhaj pol prasitjih jeter. Posebej
pa kuhaj cetrt glave v 1 litru vode.
Ko zavre, prideni korenino petersilja,
pol Zebule, strok tesna. Kuhano meso
z zelenjavo vred dobro sesekljaj, jetra
nastrgaj. Skubaj tudi 1 in ?ol litra ri-
#a, napol kubani riz stresi na redeto,
da se ohladi; jeni riZ, meso, jetra,
vse to stresi k rizu; prideni Se eno
majhno pest majaronovih plev, Zico
sesekljane in v masti precvrte tebule,
§tep cimeta in di%ave, osoli, prilij ju-
ho, v kateri se ig kuhala glava, vse
dobro preme3aj in nadevaj ter kuhaj
kakor rizeve klobase.

(Opomba. Kadar pripravljas
" klobase, mora3 paziti, da ¢rev docela
né napolnis.) M.R.

Se to in ono pred zimo.

Marsikatera gospodinja misli, da je
z delom pa vrtu pri kraju, ko pospravi
zadnje pridelke. Kdor pa se bolj Zivo
zanima za domade vrinarstvo, ima dela
~ na vrtu dokler je kopno, pa véasih Se
potem, ko zapade sneg. Za spravljanje
_ zelenjadi je bilo malo ugodnega vrc-
mena. Zato bi hilo letos zelo prav, ko
bi bili s spravljanjem nekatere zele-
pjadi, zlasti endivije, peterdilja, ko-
~ rencka, zélene, pora itd. Se pocakali.
- Vse to bi bilo lahko e sedaj zunaj.
Zasti pa velja to za endivijo, Ki se
~ obrani v zimski shrambi tem dlje, ¢im
pozneje in &im bolj suho spravimo

noter.

~ Sedajle ,zadnje dni novembra ali
vsaj prve dni'decembra bo pa Ze tre-
ba pospraviti, ¢e je Se kaj takega na
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vrtu, kar vzame zima. Rasthine, ki osta
nejo ¢ez zimo zunaj, pa ne prenesej
hudega mraza, je treba zavarovati
Dandanes je %e skoraj ni hise, da b
ne imeli n. pr. kake vrinice. Ponckod
so pa ze prav udomadene. Kdor jih ¥e
ni do sedaj pokril, je storil prav, ker
jim nobena stvar tako ne fkoduje, ka-
kor &e e zelenim zasujemo vrh z zem-
ljo. Visokodebelne orinice je treba
pred snegom poloziti na tla in obhenem
pripraviti odejo; pokrijemo jih pa
dele fedaj, ko jame pritiskati hud
mraz. To je navadno proti sredi de-
cembra ali pa Se pozneje. Imam na
vrtu mnogo vrtnic, ki sem jih doslej
pokril vsako leto Sele proti Bozitu, pa
ne pomnim, kdaj bi mi bila katera
azmrznila. Odeja mora biti zra¢na, po-
tem se vrinica ohrani zdrava &ez zi-
mo, Najboljfa odeja so smrekove ve-
je, suho listje, praprot in podobne rah-
Je tvarine. Ce je prav hud mraz in nig
snega, je treba povrhu vej Se nekoliko
gnoja. Pritliéne vrinice je treba pa Ze
obsuti z rahlo zemljo, dokler je kopno,
kajti ko bi nas prehilel sneg, bi jih
pa ta nadin ne mogli ve¢ zavarovati.

Pred snegom je treba spraviti z
vrta vse, kar bi se utegnilo éez zimo
kpariti v mokroti, kakor palice od
vrtnic, kole od fizola, vrine klopi in
podobne predmete. Kar bi utegnil po-
tlaéiti ali celo polomiti sneg, n. pr.
tuje, ciprese, grme ribeza in kosmulje,
pritlitno sadno drevje iid., je treba za-
varovati pred snegom.

Za silo bi se Se posadil zimski éesen,
salofe, tulipani in druge &ebulnice, Ce-
prav je Ze jako poxno.

Dokler je kopno, e vedno lahko
gnojimo in &lihamo prazne grede.
Kdor le more, naj gnoji z apnom, za
to je sedaj Se vedno ¢as. Toliko na
zraku vgaseno Zivo apno, da razpada
v prah, potrosimo po zemljiitu ob su-
hem mirnem vremenu (30—40 kg na
ar) ter ga takoj podkoplijemo. Apio
moramo f{rositi vedno samo za se,
nikdar pa ne s hlevskim gnojem ob
enem, Pri nas Se vse premalo upoite-
vamo gnojenje z apnom, ker splofnost
ne ve kako ugodno vpliva zlasti na
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vriu na plodnost zemije. Ob enem pa
z njim zatremo mnogotere vrine skod-
ljivee in bolezenske kali v zemlji.

Tudi z wnetnim gnojem se sedaj
lahko pognoji vrt. Na ar 5—6 kg Tho-
masove zlindre in 3—4 kg kalijeve
soli zadostuje. Thomasovo zlindro
in kalijevo sol smemo trositi ob enem
skupaj. Tako pognojenim parcelam,
bi dali spomladi %¢ na ar po 2 kg
amonijevega sulfata,

Nazadnje, ko so vsa ta dela oprav-
ljema, je depo, ako vrt Se enkrat pred
snegom osnaiimo, pograbimo listje in
sploh vse druge odpadke, ki ostanejo
po vriu pri spravijanju zeleniadi in
drugih pridelkov. Vrt naj bi bil tudi
pozimi ceden in prikupljiv.

Ko bo zapadel sneg, zlasti pozneje,
ko bo na povriju zmrznil, bo najlepsa
prilika, da gnojimo 2z gnojnico in stra-
nidinikom. Ta gnoiila polivamo kar
po snegu.

Gospodinja ima pa pozimi tudi v
hisi nekaj vrinarskih opravil. Shram-
ho za zelenjad je treba vetkrat teme-
ljito osnaziti in prezratiti ter odpra-
viti iz nje vsako viago. V zelenjadni
shrambi naj bo svetlo, sicer se zelena
zelenjad vsapokvari, ker pobledi in
potem Se raje gnije. Dokler ni hudega
mraza, naj bo shramba net in dan
odprta.Svez, iladen in suh zrak je naj-
bolisa garancija za stanovitnost ze-
lenjadi.

Tudi zadro zhrambo mora gospo-
dinja sftalno nadzorovati, ako hote
ohraniti jabolka ¢im dalje v pomslad.

Umna kuncereja.

V zadnjem ¢asu opazamo med slo-
venskimi kuncerejei veliko zanima-
nja za umno kuncerejo. To zanima-
nje gre celo tako dale?, da si posa-
mezni rejei nabavljajo razne drago-
cene pasme iz inozemstva. Pa ne sa-
mo pri nabavi novih pasem, ampak
tudi pri napravi kunéjih kletk opa-
zamo vsepovsod napredek. Umni rej-
ci gojijo paé v prvi vrsti Eistokrvne
tivali s krasnimi koZuhi. Vsak umen
rejec vidi le v tem nadinu reje svoj

dobrobit, ako hote, da uspeva njego-
va reja. — UspeSna reja pa ne zavisi
od velikega Stevila Zivali, ampak od
kakovosti pasme in nalina reje same.
Tudi rejéeva oseba sama vpliva na
potek reje.

Za revno druzino delavea ali kme-
ta je dohodek od kuncereje Ze veli-
kega pomena; lajSa druZini obstanek
ter budi upanje na zboljSanje gmot-
nega poloZaja. Na tisofe revnih dru-
zinbi si opomoglo, da se poprime
umne kuncereje. Pri drugih narodih
je ummna kuncereja Ze na visoki
stopnji, med tem, ko je pri nas Se vse
v povojih. Vendar je bil tudi pri nas
storjen na tem polju velik korak na-
prej, ko se je pod okriljem Kmetijske
druzbe v Ljubljani ustanovil letosnjo
pomlad *Odsek za rejo kuncev: z na-
menom, raziirjati kuncerejo med naj-
sirje plasti naroda. Odsek Steje Ze
danes okoli 200 ¢{lanov, katero Stevi-
lo pa je od dne do dne vetje. Od-
sek  prireja strokovna predavania,
tefaje in zborovanja; posreduje pro-
dajo Zivali in koZic ter ¢lanstvo gmot-
no in moraino podpira. Poleg tega
prireja odsek vsako leto glavno raz-
stavo kuncev ter izdelkov iz njih ko-
zuhovine in sicer v Ljubljani na ve-
lesejmskem prostoru.

Poleg glavne, priredi odsek tuli
vel pokrajinskih razstav po raznih
mestih Slovenije. Razstavijeno blago
se oceni in nagradi z denarnimi na-
gradami. Razstav se morejo udeleZiti
le ¢lani zgoraj imenovanega odseka.
Letna élanarina je 20 Din. DolZnost
vsakega umnega rejca je, da se or-
ganizira v odseku, da z zdruZenimi
motémi delujemo v prospeh kuncere-
je. Kdor Se ne goji kuncev in se za-
nima zanje, naj poslje svoj naslov na
Odsek za reje kuneev, Kmetijska
druzba v Ljubljani, ki mu radevolje
postreze z nasveli in Zivalmi. Pa tu-
di oni, ki so Ze kuncerejei, a Se niso
vélanjeni v »Odsekut so vljudno vab-
ljeni, da se vclanijo in posljejo svoje
naslove
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Jasnase:male

Kam spada miSje gnezdo?

Nekdaj je bil majhen siv misjak,
t. j. gospodar misjega doma; toliksen
je bil, kakor tvoj palec in siv, tako
lepo siv, kakor tvoja kapica, ki ti jo
je lani Miklavz prinesel. Dolg, popol-
noma gol repek je imel, ki ni nikoli
miroval; vedno je 3vigal zdaj sem,
zdaj tja. In nas misjak je bil vedno
dobre volje; ves dan je popeval svojo
pesemco: Zivimo, Zivimo, Zivimo brez
skrbi.

Zivel pa je v resniéni migji luknji,
ki si jo je sam skopal zunaj na dvo-
ris¢u takoj zadaj za podom, kjer je
gospodar spravil Zito v kas$¢o, zraven
pa slame in mrve, ne mores si misliti,
koliko.

Tako se je misjaku dobro godilo
iz dneva v dan, iz noéi v noé. Poleti
je hodil venkaj na polje, pozimi pa v
kaséo in je zobal, zobal, dokler ni
imel polnega trebus¢ka. Tudi njegova
luknja je bila mehka in toplo oblo-
zena, kakor le more biti misja luknja.
Nad njo pa je disal spomladi grm li-
povke ali spanskega bezga; solnce pa
je sijalo in misjaku zastonj ogrevalo
luknjo in kozuséek.

»Cesa mi neki le §e manjka?< se
je vprasal lepega pomladnega jutra,
ko je sedel pred svojo luknjo in si
gladil bréice ter se igral z dolgim re-
pom. Pa mu je le ne¢esa manjkalo. ..

Ko je tako zadovoljen sedel na
solncu, je zaslisal nad seboj drobceno
¢ivkanje in vmes lepo petje. Dvignil
je glavo in videl, da je med vejami
pritrjeno gnezdece in v njem je se-
dela s&inkavka in pela: »Pojd-brz,
pojd-brzl« In res ni trajalo dolgo, pa
je priletel s¢inkavec in se vsedel na
rob gnezda ter zapel: »Sem Ze tu —
§¢ink, sem Ze tu — &ink.« Potem pa
sta lahno pela, kakor da se pogovar-
jala; vmes sta véasih Se prav zago-
stolela. kakor da se smejeta.

Misjak teh pogovorov seveda ni
razumel; toda dolgéas mu je postalo
in si je zaZelel druzbe, kakor je zgo-
raj v §¢inkovéevem gnezdu. Spomnil
se je, da Zivi zgoraj v shrambi poleg
kuhinje misja druZina, mnogoitevilna
in velika, ki bi mu lahko odstopila
mlado misko, ki bi mu delala kratek
¢as. O in ta misja druZina je zivela v
velikem bogastvu: v izobilju je bilo
tam belega speha, dolgih diseéih klo-
bas, celo smetane in sladkorja je bilo
polno. Seveda je miska vseh teh do-
brot prinesla tudi v novo gospodinj-
stvo, v mi§jakovo luknjo.

Prve dni sta s tem prav dobro Zi-
vela in je bila miska ¢isto zadovoljna
in dobre volje. Kmalu pa je imela tu
pa tam kaj za grajati in kmalu ji ni
bila nobena re¢ veé povsedi.

»Kako je vendar nasa hisa majhna
in nizka! Kar dihati ne morem. Niti
obrniti se ne morem; povsod zade-
nem z mojim lepim koZusé¢kom, kako
si ga bom odrgnila. Oh, zakaj nisem
doma ostalal« Tako je zdihovala.

Zopet drugic je jecljala: »Kako naj
zivimo od samega zrnja! Nikoli no-
bene izpremembe! O, da nisem ostala
v dobro zaloZeni shrambi!« Misjak pa
je moléal.

In zopet drugi¢ je nevoicljivo gle
dala gor v grm: »Kako se tem-le do-
bro godi! Vedno na sveZem zraku! Ni
¢uda, e so tudi vedno dobre volje.
Takoj se bomo preselili. Le kar zaéni
delati nase gnezdo zgoraj v zelenjul«
Misjak pa se je popraskal zdaj za
desnim, zdaj za levim uSesom in je
rekel: »Ne, ne; to bo nesre¢al« Pa
mu miska ni dala miru; dan za dne-
vom ga je obdelovala, dokler se n
vdal in zacel plesti gnezdo v rogovii,
Spanskega bezgda.

To so pogledali s¢inkavéevi, ko so
se priselili novi prebivalci! Lepo in
mehko je bilo gnezdece in miska se
ni mogla dovolj naveseliti lepega do-
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na. Prevzetna, kakor je bila, je obe+*
klobasino

sila na eno stran gnezda
$pilo, na drugo stran pa koséek ¥pe-
ha, &e§, da boste vedeli, da imamo. ..
Potem sta se zgodaj na vecer spravila
spat. ,

Pono¢i je pa $el veter na izpre-
10d. Pokukal je tudi na dvorid¢e. Ko
je videl midje gnezdo na grmu, to ve-
liko neumnost, se je na vso mo¢ sme-
jal. Oplazil se je ob grm, da se je ves
stresel. Tudi misje gnezdo se je stre-
slo in napol podrlo.

»Ahk, to je bila grozna noél« je
zdihovala miska drugo jutro. »Hitro
gopravi gnezdo, sicer se vse J)odere.

az si moram koZuscek pogladiti, ker
je ves zmrien. Oh, oh.« Misjak je po-
pravil, kolikor se je dalo.

Pa prislo je Se hujie.

Drugo noé se je dez napotil
deZeli. Seveda se je na moc¢ smejal
mifjemu gnezdu na drevju; pri tem pa
je razlil toliko kapljic, da bi bila v
kmalu misje gnezdo odnesla.

»Ah, strasna noél« je tarnala mi-
tka drugo jutro. »Nas§ dom, nas lepi
dom,« je zdihoval misjak. =Le hitro
na delol« je gonila migjaka, sama pa
se je vsedla na solnce, da se posusi,

Pa pridlo je $e vse hujfe.

Prihodnjo no¢ je del sosedov ma-
&ek na lov. Ko je videl misje gnezdo
na veji, je udaril s Sapo po njem, da
se je raztesnilo na dvoje in je letela
vsebina na vse kraje. Komaj sta
mifjak in migka uila. O, toliko e ni-
sta tekla nikoli v Zivljenju. Miska je
dobila hude praske po hrbtu, misjaku
pa je tezka Sapa odéesnila polovico
lepega, dolgega, nikoli mirujodega
repa.

»Ti, Ves kaj,« j& rekla drugo jutro
niska, ko si je nekoliko epomogla od
prestanega strahu, szdaj imam pa do-
voli. Lepo doma ostaniva, kakor se
spodobi za podtene mifi. Mis sem
mis hofem ostati, pa nié drugedal«
Misjak se je razveselil in je hitro
pospravil staro luknjo. In Ceprav ni
moge! veé tako lepo migati s polo-
vico repa, kakor prej s celim, je vse-
eno zadovoljen sedel na pragu ter
popeval in poéviigaval.,lukor nekdaij:
R%iv‘i‘mo. Zivimo, Zivimo ‘hez skrbi.«
iska mu je pomagala s svojim
tankim lzukom. znamenije, da je bil
tudi ona sreéna in zadovolina.

¥ai naj se igramo.

Kosmié pihajmo!
Igralei sede okoli mize. Na mizi
leZi kosmi¢ bombaza (bate). Vsi pih-
nejo vanjo, da se dvigne, Vsak igralee

olikor more dalet od sebe.

iba
’l?lsfeinu, na katerem kosmil obvial
se smejejo in mu ploskajo.

Noz sukajmo!

Sredi mize je krufni no#, igralei
sede okoli. Voditelj igre stavi poljubno
vpradanje, n. pr.. >Kdo rad zoblje
eukréke?< in pri tem zavrti noZ okoli
njegove osi tako molno, da se nekaj

fasa Se sam vrii. Proti kateremu je

obrnjena #pica, ko se noZ ustavi, tisti
rad jé cukrike. Ta mora zdaj staviti
nove vprafanje in zavrti noz. — lgra
se nadaljuje toliko fasa, da pridejo
vai na vrsto. — lgra je zelo zabavna,
zlasti ®e si igralei domislijo €im beli

smedna vpradanja.




