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MESARSKI LIS

Struéni list za mesarski, kobasi¢arski i srodni obrt.

Izlazi mjeseCno.
Urednistvo i uprava p. St. Vid nad Ljubijano.

Oglasi po cjeniku.
Pretplata za &itavu 1930. godinu 30 Dinara.

VaZnost velesaimova.

Svaki pojedini trgovac ili indu-
strijalac veé iz financijalnih razloga
nije u stanju, da svoju prodajnu or-
ganizaciju tako organizira, da bi za
svoju robu uspio zainteresovati sve
musterije i na svim trZistima, koja za
njega dolaze u obzir. Kad bi to i po-
kusao, u vecini bi slu¢ajeva rezultat
bio negativan. Tu sad nastupa vele-
sajam!

Interesenta se jednostavno pozo-
ve na velesajam, da si tamo razgle-
da izloZzenu robu, umjesto da ga se
posjecuje i trazi, Sto zahtjeva mnogo
truda, tro$kova i vremena. Isto €e se
i kupac odluciti za posjet velesaima,
ako znade da ¢e na njemu naci sve
ono $to treba. Kupac Zeli na velesaj-
mu da nadje veliki izbor robe od naj-
boljih tvrtka iz industrijskih i obrt-
ni¢kih grana te ¢e pogledati sve pro-
dukte, za koje drzi, da bi ih u intere-
Su prosSirenja svoga poslovanja mo-
rap uvesti u svoj posao.

Nasa je industrija nastala iz nuz-
de, da se zadovolji domade trZiSte.
Ona ga je unato¢ gospodarske Krize
zadrzala, ali ga jo§ nije potpuno
Osvojila, jer mnogi kupci misle, da
ie samo ono dobro, $to produciraju
Stranci, Ovo ¢ée viSe puta i biti slu-
€aj kod industrija, koje su u pocet-
nom stadiju svoga razvitka, a kod
. ostale domace industrije naéi ¢e ku-
Pac sigurno proizvode, koii bolje od-
ROvaraju  nalim potrebama nego
Strani proizvodi, koji su u prvom re-
du predvidjeni za onu zemlju, u kojoj
¢ proizvode. Tako su na pr. poCele
eke njemacCke tvrtke u nasSoj zemlii
Propagirati ogromne kobasiCarske
Srojeve, koiji za nase prilike nisu ni-
Malo podesni, dok u nasoj zemlji po-
Stoji za nage prilike upravo odli¢na
SDecijalna tvornica za kobasiCarske
trojeve, &iji su proizvodi od najbo-
1€¢ materijala te konstruirani tako,
po 0dgovaraju potrebama nasih ko-
lasaéara. Nasi Citaoci znadu, da je to
» jugosl, tvornica mesarskih potrep-
%‘na, R. Grudnik, Ljubljana-Dravlje.
Y& tvornica izlaZe svoje poznate
I %;-Vode ovg %gdiéle i?é]a velteszl%g};l
\Er_cbu 0 . do 22. sept. 3

na novosadskoj izlozbi od 27. sept.
do 6. oktobra 1930 i u Ljubljani od
31. avg. do 15. sept. 1930. god.

Najstariji sajam u nasSoj zemliji je
ZagrebacCki zbor, koji je poceo svoje
priredbe specijalizirati na taj nadin,
da izdvaja one industrijske grupe, za
koje izlaganje nije aktuelno, a forsira
opet one, kojima je propaganda po-
trebna radi sezone ili drugih prilika.

Na ovogodiSnjoj jesenjoj priredbi
ZagrebacCkog zbora priredjuje se spe-
cijalni sajam pod naslovom »Hotel-
Kuéa-Kuhinja«, drugi pod naslovom
»(Gradjevinarstvo« i tre¢i »Prehran-
bena industrija«. Sva ova tri speci-
jalna sajma Cine jednu cjelinu te ce
biti za mesare i kobasi¢are, koji su
velikim djelom i gostionicari, restav-
rateri i kucevlasnici, vrlo interesant-
ni. Narocito izloZzba mesarsko-koba-
siCarskih strojeva i alata i izloZzba
mesnih proizvoda i delikatesa, suho-
mesnate robe i konzerva sviju vrsti.
Sajam se kako rekosmo otvara 13. te
traje do 22. sept. 1930.

U Ljubljani otvorena je 31, avgu-
sta jesenja izloZzba uzoraka uz koju
se priredjuje Sumarska i lovacka iz-
loZba, izloZba i sajam domace stoke
itd. Sajam traje do 15. septembra.

Prvi puta ¢e se ove godine odr-
Zati veliki sajam uzoraka u Novom
Sadu. | tamo ée interesenti za me-
sarsko-kobasicarske strojeve nadi iz-
loZene proizvode naSe domade tvor-
nice, R. Grudnik, Ljubljana-Dravlie.
Na3i &itaoci iz Dunavske banovine,
koji teSko mogu posjetiti ljubljanski
ili zagrebacki veliki sajam, neka po-
sjete izlozbu u Novom Sadu te si ta-
mo nabave sve 3to im za njihove
radnje freba.

Za sve su sajmove dozvoljeni 50
postotni popusti u voznji. Legitima-
cije mogu se dobiti uz cijenu Din 30
kod nov&anih zavoda, putni¢kih ure-
da i kod ureda doti¢nog velesajma.

Uvjereni smo, da ée nasi Citaoci
na ovim izlozbama naéi mnogo toga,
Sto im je potrebno da u svoje kuce
uvedu i da ¢e naucCiti mnogo toga,

| §to ¢e biti od velike Kkoristi njihovom
| poslovanju,

A SYO]edObI‘!O izlazio je u nasoj
'i‘mh-l neki drugi mesarski glasnik,
Drjgt 1;3‘- pretplata bila 7 put veéa od
) Plate nageg »Mesarskog lista«.
anas 10§ izlaze struCni glasnici 14-
ge_",“?’ Ciia je pretplata Din 320.—
M_I‘SIIJC, drugi opet izlaze mjesecno,
rELflnhn:}va i€ pretplata 120—200 dina-
vig 2 to donose ovi glasnici ponaj-
- oglase i trZisne izvjestaje dok
raq‘i“?anja iz struke vrlo rijetko ob-
Stryal.  Na§  neophodno potrebni
laz; W, Mesarski list« takodjer iz-
Nog; tlesccno,_ a njegova pretplata iz-
Naja,.cKk 30 dinara, U listu stalno se
izvaq- Tecepti za kobasiCarske pro-
Sargl” obradjuju se pitanja iz me-
Sayjet; obasi¢arske struke, daju se
t)pisuj za pabavku strojeva i alata,
84 intu S¢ hladione i td., a unatoc to-
kohggiu eSOVanje sa strane mesara i
Se Stalléara ne odgovara trudu, Koji
Megay O WaZe u list. Naskoro svaki
anretp[ Obasi¢ar rado prima list,
to % atnika sa uplacenom pretpla-
kg i 4 tek oko 1000, dok bi kod
Obrtpipes 0 Mmesarsko-kobasicarskih
Buge L NaSoj drzavi moralo da
Platnika Name 10 hiljada pravih pret-
Omy, V¢ Zhamo u demu leZi uzrok
U x

da k&lio’s‘:"ﬂmo_ sve nase prijatelie,

oiih kolega preporuce nas

list te ih ujedno i upozore da nam
doznace pretplatu, jer nam je izdava-
nje lista inaCe veoma oteZano.
Strucéni je glasnik narocito u na-
S0j zemlji mesarskom stalezu vrlo
potreban, jer samo na taj nacin ce
naS mesarski stalez moéi doéi na
onu visinu, koja mu pripada i koju
su mesarsko-kobasiCarski obrtnici u
nekim zemljama veé postigli. Fran-
cuski, engleski, ameriCki, Svedski,
njemacki i drugi mesari imaju vrlo
intenzivno uvedene glasnike, Kkoji
izlaze dnevno kao strucni glasnici a
ujedno i kao novine, koje donose svo-
jim cCitaocima najnovije domace i
svietske vijesti, tako da im druge no-
vine nisu potrebne. Njemacka »All-
gemeine Fleischer-Zeitung« u Berli-
nu n. pr. izlazi u dnevnoj nakladi od
preko 100 hiljada primjeraka na 8
strana. Nedjelska izdanja imaju nor-
malni opseg od 24 strana. Uz to ima
ovaj dnevnik svakog Cetvrtka prilog
za kobasiCare, a svaki petak prilog
»Fiir das Meisterhaus« sa bogatim
izborom ilustracija. Malo po malo ée
se i na$ list razviti tako, da ¢ée za
godinu dve dana postati tjednik. U
slu¢aju boljeg interesovanja naSih
mesarsko-kobasicarskih obrtnika mo-
gli bismo poceti i sa izdavanjem dva
puta nedjelno, a docnije mogao bi

. nas list da postane i dnevnik. NaZa-

lost, kako rekosmo, ne nailazimo na
dovolino razumijevanja sa strane za-
interesovanih krugova.

U interesu staleza konzorcij ¢e
»Mesarskog lista« izdrZati i u ovim
nepovolinim prilikama, jer mora dodi
vrijeme, kada ¢ée svaki mesar i ko-
basiCar osje¢ati potrebu po svome
stru¢nom glasilu, jer ¢e uvidjeti da je
bgz toga svaki napredak u poslova-
nju nemoguc. .

Kako smo veé¢ kazali izlazi nas
list sada redovito mjesecno. Mnogi
¢e se mesari cuditi zasto onda list

' primaju samo 4 puta godi$nje. Svima

ovima javljamo, da se list redovito
mijeseCno razasilja samo pretplatnici-
ma sa uplaéenom pretplatom ili oni-
ma, koji su se predbiljeZili na list
posebnim dopisom. Svaki mesar ili
kobasicar, koji Zeli list redovito pri-
mati, neka dakle upotrebi priposla-
tu mu dopisnicu te nam putem nje

t javi, da Zeli list primati redovito. |

Uprava ¢e sa redovitim slanjem li-
sta odmah poCeti tc ¢e mu priloZiti
ispunj)enu cekovinu uputnicu, putem
koje e mo€i podmiriti pretplatu.

U svim gore spomenutim zemija-
ma postoji opseZna mesarsko-kobasi-
Carska struCna literatura, koja je
omogucena jedino poradi velikog
razumijevanja i pomaganja sa strane
mesarsko-kobasiCarskih obrtnika. |
nasa se je uprava odludila za izdanje
prve strucne knjige za mesare i ko-
basiCare i nadajmo se. da ée ova ide-
ja nai¢i na dovolino razumijevanja
te da Ce naSi Citaoci svojim predbi-
ljeZnim naru¢bama omoguditi ovo iz-
danje.

U interesu mesarskog staleZa i
svojeg stru¢nog glasnika kao i svo-
jem vlastitom interesu podmirite da-
kle pretplatu i predbiljeZite se na I.
jugoslavensku mesarsko-kobasidar-
sku struCnu knjigu pomocu porucbe-
nice, koju donosimo na 3. strani da-
nasnjeg broja lista.

Izvoz sirovih kofa iz nase kralieviﬁ;;

(Iz »Glasnika« zavoda

U naSoj drZavi pada godi¥nje si-
rovih koZa sviju vrsta za vrijednost
od nekih 300 milijuna dinara. Od to-
ga se izvaza za 240 milijuna dinara,
dok se ostatak preradjuje u na%oj do-
macoj industriji koZa, koja se je zad-
njih godina znatno razvila,

Proslogodi$njom medjunarodnom
konvencijom ukinulo je 24 drzave iz-
voznu i uvoznu carinu za sirovu Ko-
Zu, pa je jasno, da taj zakljucak i na
nas izvoz povoljino djeluje. Poceci
godine 1930. pokazuju znatan napre-
dak izvoza specijalno u govedjim i
tele¢im koZama.

NaZalost je na$ izvoz u tim siro-
vinama prili¢no manjkav i neuredjen.
U pomanjkanju direktnih veza i do-
brih agencija nasi su izvoznici prinu-
djeni prodavati robu kroz be&ke, pe-
Stanske i trS¢anske komisijonere, za
koje se ne moZe uvijek kazati, da po-
trebne likvidacije izvrSuju najkulant-
nije.

Govedje koZe izvazamo godiSnie
u vrijednosti od ca 60 milijuna dina-
ra. Cijene koje za naSu robu posti-
zavamo niske su i nikako ne odgo-
varaju svetskom trZistu. Izvazamo u
Nijemacku, Austriju, Madjarsku i Ce-
hoslovacku. Roba se plasira tesSko a
mnogo krivnje je i na nama samima.
Neuredno manipuliranje koZa od me-
sara, neuredne klaonice i drugo ubi-
iaju ugled kvalitete. KoZe su u liet-
nim mjesecima pune tako zvanih
ugoraka, to jest uboda jedne wvrsti
muha ($trk ili obad, Dasselfliege). Po
nekoliko kilograma blata leZi na ko-
Zi, jer je Zivo blago takovo izaSlo iz
staje. Trebalo bi uniStavati uzrocni-
ke ugoraka, kao $to se &ini u drugim
drZavama, i to pokrivanjem Zivog
blaga tankim mreZicama na hrptu, i
mazanjem raznih ulja. Trebalo bi vi-
Se Cistoée u stajama i viSe opreza
kod skidanja koZa. Mnogo milijuna
dinara gube se kroz tu nepaZnju a 1
nas izvoz zapinje. UdruZene drZave,
koje su glavni producenti u gotovoj
koZi, nisu kupci za nasu robu, jer ie
neuredjena, premda je kvaliteta ina-
¢e veoma dobra. Uslijed nove carin-
ske politike Amerike trebali bi vise
paZnje da posvetimo uvozu sirovina
u tu drzavu, jer ¢e industrija Europe
mnogo izgubiti. Trebalo bi direktnih
veza i dobrih nasih zastupnika.

TeleCe koZe izvaZaju se za vri-
jednost od ca 30 milijuna dinara go-

“di$nje u Njemacku, Austriju, Francu-

sku, a i UdruZene DrZave su od vre-

za unaprediivanje spoline trgovine).

mena do vremena kupac za nasu ro-
bu. Kvaliteta robe je vrlo dobra, a
ove se koZe i bolie ¢uvaju nego go-
vedje. Mdlo viSe truda joS kod svla-
Cenja koZa i postizavali bi internaci-
jonalne cijene.

Teleéim a i govediim koZama
mnogo Stete nanosi pomanjkanije do-
bre soli za konzerviranje istih. Mor-
ska sol, koia se veéim dijelom podje-
liuje sakupljaCima, ne odgovara, jer
je gruba, izdere koZu, nastaju rupice
i solne mrlje i uopste nejednako kon-
zervira. Kod podjele industrijske soli
trebali bi viSe na to paziti.

Uredjeniem aukcija u tuzemstvu
po uzoru organiziranog inostranstva
privukli bi mnogo prvorazrednih ku-
paca i postizavali bi svakako vise ci-
jene negoli danas, dakako uz predu-
slov dobrog i ta¢nog sortiranja i do-
bre izradbe.

Janjeée i ovcCije koZe izvaZamo
za vrijednost od ca 70 milijuna dina-
ra i to ponajviSe u Cehoslovacku,
Austriju, Njemacku i Italiju. Premda
bi i mnoge druge drZave bili kupci
za nase koze, koje onda iz druge ru-
ke uz vise cijene kupuju, izvoz nije
dovolino organiziran, Nesto krznar-
ske robe ide u Poljsku. Cijeli posao
bazira u glavnome u rukama triéan-
skih i betkih komisionera. Koliko se
robe u glavnoj sezoni ne proda, 3a-
liec se ista u razna skladiSta Trsta,
Beda i Leipziga u komisiju, gdje leZi
prilicno vrijeme, pla¢a se visoka na-
jamnina i pod konac konca gube se
novci.

Dobrim novim vezama i zastupni-
cima na$ih ljudi izbjegli bi tom zlu.
plasirali bi robu lako i postizavali
dobre ciiene.

Jarece i kozije koZe naprotiv pla-
siramo lako i zaista polucujemo naj-
bolie cijene, Izvazamo u vrijednosti
od nekih 40 milijuna dinara ponajviSe
u Francusku i UdruZene drZave. Vr-
lo dobra kvaliteta osobito nekoiih po-
krajina kao na primjer JuZne Srbije
i Hrvatske (Karlovac) poznata je kod
svih tvornicara Sevroja, te 3alju veé
rano u prolie¢e svoje zastupnike za
kupovanje istih. Neprodane robe ne
ostaje gotovo nikada. NaZalost pada
te vrsti koZa svake godine sve ma-
nje. —

Trebalo bi mnogog i intenzivnog
rada i dobrih zastupstva, ¢ime bismo
postigli mnogo bolje cijene i pomogli
sebi i trgovackoj bilanci. r
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O poboljsanju kvalitete sirovih koia.
(Nastavak.)

Pododbor za klanje i konzervira-
nje izabrao je dva inspektora, koji
stalno posjecuju klaonice, mesare i
trgovee sirovim kozama upozorava-
juéi ih na eventualne greske kod Kla-
nja i konzerviranja, pa da ih istodob-
no potaknu na primjenjivanje pobolj-
Sanja u pogledu tehnike, opreme i
uskladistenja. Premda s¢ ovaj rad za
sada vrsi u ograniCenom opsegu, ima
nade, da c¢e se sada. posto je uci-
njen pocetak, da prosiri djelokrug pa
da ¢e uspjeti da se znatno popravi
kvalitet nase sirove koZe. Pored tih
direktnih nastojanja, da se usavrsi
klanje i konzerviranje, vrie se u la-
boratorijima bakterioloska istrazi-
vanja glede razliénih povreda koZe,
narocito solnik mrlja i drugih oStece-
nja, koja nastain dielovanjem mikro-
organizama (sitnoziva).

Naposljetku imali bismo da upo-
zorimo na uticcai. &to ga vrsi njuior-
$ka burza za sirove koZe na njihovu
kvalitetu. Premda su prvoklasne do-
mace kravlje koZe jedina vrsta, koja
se na borzi prodaje, mogu se¢ dobax -
ljati i druge wvrsti sirovili koZa po
burzovnom kontraktu uz utvrdjene
doplatke i odbitke.

Bilo je potrebno, da se izrade la-
ko shvatljiva tumacenja, koja prika-
zuju vrijednost ovakvih koZa, s koji-
ma se po burzovnom ugovoru moze
da trguie.

Nadajmo se, da ¢e obveza, da s¢

interesenti imain drzati ovil tumace- | _, .
: ‘ | vrede, tako da se koze oboljele od

nja, imati za posljedicu poboliSanje
kvalitete doti¢nih vrsta sirove koZe.
Juzn2 Amerika,

O JuZnoj Americi odrzane su god.
1929. razlitne konferencije u Londo-
nu i Hamburgu izmedju
medjunarodnoga kozarskog saveza.

i nije postignut sporazuin, .
da ¢e doskora doéi do izjednacenja.

skih trgovina sirovim .kozama. Na
tim sjednicama sporazumiSe se, da se
cif kontrakt A ima da produlji ponov-
no na godinu dana, Isto revidirani su
dobavni uvjeti za sirove koZe iz po=
drucja La Plate i Urugvaja. Vijeca-
nja interesiranih stranaka o dobav-
nim uvjetima za sirove koZe iz
Paragvaja i Rio Granda joS su u to-
ku. Vedina najznatnijih juzZnoameri-
¢kih izvoznika sirove koZe i neke od
velikih trgovina frigorifico koZama
prihvatile su kontrakt A, koji ¢e od
sada biti primienjivan kod prodaje
sirovih koza. Buenosaire$ka komora
dovela je svoje prodajne uvijete u
svim glavnim toCkama u sklad s
uvijetima postavljenim od medjuna-
rodnog saveza kozara, a i za ono ne-
koliko manjih taaka,
iiha nade,

Preradjivaci juznoamerickih siro-

vih koZa ustanovili su u posljednje -

vrijeme prilican porast onih vrsia
povreda, koje se na gotovoj Kozi po-
javliuju kao 3are poput.mramora ili
Zilica. VrSe se vec istraZivanja, da se
ustanove wzroci, pa se nanaju, da ¢e

 u zajednici s kozarskom industrijom

da pronadju uzroke ovim povreda-
ma, kako bi u buduée iskljucili ove
oreske. Za posljednjih 12 mjeseci po-
rastao. je u JuZnoj Americi znatno

| broj sirovih koZa oboljelih od »sar-

ne«, Ova bolest, koja se ispoljuje Kra-
stavos$céu, prouzrokuje ozbiline po-

| te bolesti klasificiraju kao skart. —

zastupnika |

treovaca sirovim koZama i argentin- |

Osim toga umnozile su se povrede
od krpelja na argentinskim koZama.
Ova okolnost ima se po svoj prilici
pripisati Cinienici, da trgovei frigori-
fico kozama kupuiu svoja goveda vi-
Se prema nnutradnjosti zemlie.
(Nastavit ¢e se.)

Trziste

Domace:
Prema izviestaju iz Beograda i Zagreba
traznja ie za sirove koZe priliéno Ziva te

ima izgleda, da ¢e ova situaciia poduZe tra- | s
| oprezni pri kupovaniu. Cijene u trgovini na

iati. KoZe zagrebatke mesarske udruge pro-
dane su u slobodnom prometu po 14 dinara
bez soli i to Sarene. Siva i bosanska roba je
razmierno jeitinija. U Beogradu su na klao-
nici govedje koze 11,50 do 12 dinara po ki-
logramu sa rogovima bez razlike na tezinu
prema kvaliteti.

I teleée koze nailaze na jati interes, ali
jo§ uviiek nema prave kupovue volie. Za-
grebacke teleée koZe ostale su ovaj puta ne-
prodate zbog preniskih ponuda. U Beogradu
notiraju teleée koZe bez glave i kratkih no-
gu 27 dinara i juneée takodjer bez glave i
kratkih nogu 17 dinara po kilogramu.

Sitne koZe:

Na trziStu jagnie¢im koZama ne zapa-
Zaju se nikakve wvaZnije promjene, poslovi
su i nadalje slabi, a cijene su ostale nepro-
mijenjene. U Zagrebu ove KoZe nemaju
prodje. Cijene su u Beogradu slijedeée: Ro-
ba od 70 kilograma 100 komada varira od
2527 dinara, od 85—90 kilograma 100 Ko-
mada 27—28 dinara i od 90—100 kilograma
100 komada 30—32 dinara po komadu. —
Jare€e su koZe najveéim dijelom rasprodane
1 to najyiSe u Francusku i Ameriku. Koliko
jo¥ ima robe, varira od 42—45 dinara po ko-
‘madu. — Cijena teSkih ov&ijih koza je od
20—22 dinara po kilogramu, a kavlaci noti-
raju od 23—25 dinara po kilogramu prama
kvaliteti. — Kozje koZe imaju u prvoklasnoj
kvaliteti .cijenu od 27—28 dinara po Kkilogr.

Inostrana trzista:
Austrija:

Tendencija je prili¢no ¢vrsta. Cijene su
doduSe u glavnom ostale nepromijenjene, ali
se pretpostavlia, da ¢e po svoj prilici da
porastu. Prvorazredna becka zadrugarska
roba notira bez manipulacionih tro3kova i
dobiti trgovaca po kilogramu v Silingima:

Govedie koZze: Do 290 i pol kilograma
1.55—1.60, govedje koZe od 30 do. 49 i pol
kilograma od 1.45—1.50, zovedie koZe od 50
kilograma na vise 1.35—140. Bikovlie koze
od 30—49 i pol kilograma 1.15—1.20, bikov-
lie koZe preko 50 kilograma 0.90—0.95. Te-
leée koZe bez glave 3.15—3.25, teleCe koie
sa glavom 2.55—2.60 po kilogramu, Konjske
koze preko 220 cm duZine 22 do 35 po ko-
madu. - : : :

i
l
!
i

koze.

Niemalka:
Situaciia na trzistu sirovom koZom ko-

naéno se ucvrstila, Potraznja je doduSe Zi-

valina, ali uza sve to su interesenti donekle

veliko su &vrste. Lake koZe te koZe od Co-
kladi do 39 funti bez kravlijh koZa notiraju
RM 1.— po kg, kravlie koze RM 0.72, koZe
od volova, junica i bikova otprilike (.88 po
kilogramu.

Teleée koZe nemaju osobitu prodiu. U
trgovini na veliko trguin se po RM 1.28 kilo-
gram, a suhe neo$teéene koze RM 2.50—2.60
po kilogramu. Zalihe konjskih koZa su ne-
znatne. KoZe dulie od 220 cm procienjuju se
sa 14—15 maraka po komadu.

Zalihe sitnih koZa su neznatne. Situa-
ciia za ovtiie koZe i nadalie je povolina, Ci-
jene ovise © provenijenci Prvorazredne
stare kozie koze trguju se po RM 4.50, the-
berlingi preko 1 funte po 550 maraka ko-
mad. Zalihe jare¢ih koZica su rasprodane.

Madjarska:

Situacija na trziStu sirovim koZama
oZiviela je pod utiecajem inostrane tenden-
cije. Cijene su za sada nepromiienjene, ali
se pretpostavlia, da ce nekoliko porasti.

Notacije su slijedeée (u pengima): go-
vedie koZe 0.95, bikovlie koZze do 40 kilo-
grama kao i preko 40 kilograma 20 posto
jeftiniie, telece koZe sa glavom i dugih no-
gu 1.90—1.95 po kilogramu. Koniske koZe
dulje od 220 cm do 16 penga po komadu.

Grika:

Govedie koZe: za volujske i kravlie ko-
#e soljene u svieZem stanju iz solunske kla-
onice placaju domaéi preradjivadi, koji ku-
puju sve Stogod dolazi na trZiste, 15—16
drahmi po kilogramu. Izvoza nema, veé se
naprotiv redovito uvoze znatne koli¢ine raz-
nih proveniienca.

Janjeée koZe: Obzirom na to, da je kva-
litet erékih koZa bio izvanredno dobar, bilo
ih fe veoma lako prodavati. Najvedi dio ko-
#a kupila je Italija, dok je u srednju Europu
prodano vrlo malo. Momentano je sltuacija
mirna, ali se nadaju da €e situacija oZiviti u
jesenje doba. Jareée koze: kvaliteta nove
robe hila je jednako lijepa kao i jagnjecih
koza. Najvie je prodano u Francusku i
Ameriku. Kavlaci: Za ove je koZe sada
elavna sezona. Kvaliteta je lijepa. IzvrEeni
su veé neki poslovi 1z osnovnu cijenu od 60
dol, centi po komadu za koZe od 110—115
kilograma .100 komada franko odrediSna
luka.,

edje do sada |

Slovenskim mesariem . . .

sporocamo o tako zvanem »Eis-
luft-Kompressor-ju¢, da je to venti-
lator, ki pa se od navadnih ventila-
torjev zelo razlikuje in ni podoben
ventilatorjem, ki se uporabljajo po
gostilnah, kavarnah in tu in tam tudi
po mesnicah.

Ta mrzlozracni ventilator deluje
Cisto na drugaden

mo prepih in izmenjavo zraka. Ta
ventilator namrec potiska zrak s ta-
ko silo, da se temperatura v dotic-
nem prostoru po polurnem delovaniu
ventilatorja zniZza za priblizno 10 sto-
pinj. Kaks$nega pomena je to posebno
poleti za mesarja, ni treba posebej
poudarjati. Tok zraka je tako mocan,
da v pravi razdalji sname &loveku
klobuk z glave in seveda prepodi iz
doti¢nega lokala vse muhe in mrdes,
kar zelo zveca odpornost blaga v
mesnici, ki bi ga sicer muhe in drugi
mrées onesnaZzil in okuZil.

Pa Se eno zelo vazno delo izvr-
Suje ta ventilator, namreC to, da ze-
lo dobro susi, Ker poleg tega tudi v
tako veliki meri hladi, je za uporabo
v meshicah kakor nalas¢ izdelan.
Dobro osuSeno meso dobi na povrsi-
ni kar nekako skorjo, ki mu daje ve-
liko lepsi izgled in kar je Se vaznejse
veliko odpornost proti raznim bakte-
rijam, ki se morejo razvijati samo v
dovolj veliki vlagi, Okusnejsi izgled
mesa brez dvoma ugodno vpliva tu-
di na poset strank in se ventilator
tudi na ta nacin oddolZi za nabavni
trosek.

Ventilator, Katerega slika se na- |

haja v dana$nji $tevilki lista v ogla-
su tvrdke R. & M. Zaloker, Ljublja-
na-Vi¢, na zadnji strani, je prirejen
tako, da se lahko obesi na remo, po-
stavi na mizo ali okno ali kamorkoli.
Zvezan je z dolgo dobro izolirano Zi-
co, tako da se lahko prenasa na po-
linben prostor in se enostavno spoji

nacin  kakor pa |
drugi ventilatorii, ki povzrocijo sa- |

navesti. Poraba toka je malenkost-
na, tako da eneurno obratovanje
ventilatorja ne stane ve& kakor 1t do
2 Din, kakor je pa¢ cena toka v do-
ticnem Kkraju.

Mesarji naj uporabljajo ventilator
takole: Pri razkosavanju Zivine, ko
je potrebno meso dobro ohladiti in
osusiti, naj se ventilator
okrog 3 metre pred meso, tako da
gre zracni tlak naravnost na meso.
To naj se vrsi samo kakih 10 minut,
ker bi sicer meso postalo pretemno.
V mesnici pa naj se postavi ali obesi
ventilator tako, da bo zracni tok te-
kel ob remi, na kateri visi meso proti
vratom ali proti oknu. V ledenicah je
ta ventilator zelo priporocljiv, da se
osusi vlazni zrak. ki rad povzrodi,
da meso postane sluznato., Tudi se s
shlaienjem in osusenjem zraka pri-
hrani mnogo ledu, take da ledenica
vse leto dobro dela in ne odpove rav-
no takrat, ko je naibolj potrebna.

Jako dobro se ventilator obnese
tudi v kuhinjah, ker prepodi vse mu-

| he in znatno zniZa temperaturo. —
i Uporablja se z velikim uspehom tudi

i z elektri¢nim tokom. Dobiti se more |
' ta ventilator za vsako jakost toka,
| samo pii narecilu je treba to tocno

v jedilnih shrambah, gostilnigkih pro-
storih in spalnicah za ohlajenije ob
vro¢ih vederih, ker je prenaSanje ta-
ko enostavno.

Neobhodno pa je ta ventilator pe-
treben tudi onim mesarjem, ki nimajo
niti ledenic. Potreben je tudi ostalim
mesarjem zlasti v dezevnih jesenskih
in pomladnih dnevih, ko je meso tre-
ba samo osusiti, ker sicer hitro po-
stane sluznato in izgleda nevabljivo,

Ventilator si lahko vsak cas ogle-
date v obratovanju v Dravljah 103
pri Ljubljani. narocite pa ga lahko
pri tvrdki R. Grudnik. Dravlje, ali pa

i pri upravi naSega lista v vedii izde-

lavi za ceno Din 3.200, v manjsi pa
za ceno Din 2.600—. Pri naroCilu ie
freba poslati na racun Din 500°—, na
kar se ventilator poslie takoi s pov-
zetjem ostalega zneska na naslov
narocitelja.

Mas izvoz u julu,

Na$§ izvoz u julu iznio je 391.987
tona u vrijednosti 513,969.735 dinara,
dok je u istom mjesecu prosle godine
iznio 409.205 tona u vrijednosti 621

“milijuna 313.514 dinara. Ove je da-
kle godine prema. proslogodisnjem u |

istom mjesecu opao nas izvoz i po
vrijednosti i po teZini i to po vrijed-
nosti za 107,393.779 dinara, a po ic
Zini za 77.218 tona.

zvoz prvih sedam mjeseci u ovoj
godini iznio je 2,824.784 tona u vri-
jednosti 3.876,284.467 dinara. U istom
periodu pro$le godine izvoz iznio je
2.665.608 tona u vrijednosti 3.610 mi-
lijuna 386.511 dinara. Prema tome u
ovoj wodini izvoz se povecao po te-
Fini za 159.178 tona, a po vrijednosti
za 265,897.9560 dinara. Medju ostalim
predmetima izvezeno je:

Ziva stoka: Konji 1.787 komada u

vrijednosti Din 3,752.700, Zdrebad 3
komada u vrijednosii Din 1.800, maz-
ge 15 komada u vrijednosti D 25.400,
magarci 4 kom. u vrijednosti Din
3.800, goveda 10.112 komada un vri-
jednosti Din 26,796.800, telad 2.915

| komada u vrijednosti Din 2,316.100.

svinje 15.036 komada u vrijednosti
Din 18.757.500. sitna stoka 80.039 ko-
mada u vrijednosti Din 12,731.370.
Meso: svieze 945.276 kilograma u
vrijednosti Din 13,502.631, preradie-

vina od mesa 26.423 kilograma u vri-
jednosti Din 801.400, mast svinjska

27 kg u vrijednosti Din 435.

Koze: govedie 58.929 kg u vrijed-
nosti Din 586.730, telece 27.234 kg u
vrijednosti Din 516.836, ov¢ije 7.251

-

| kg u vrijednosti Din 153.920, koziie
264. jag= _

291 kg u vrijednosti Din 8.20% Y
njece 103.103 kg u vrijednosti Din
5812440, jareée 144.627 K& U vrijed-

nosti Din 7,254.3495.

Nasa nova kniiga.

7Za Prvu jugoslavensku mesarsko-
kobasicarsku knijigu, koju ¢e izdati
uprava nasega lista, vlada veliko za-
nimanje, kako nam to javljaju nasi

zastupnici. Isti nam zastupnici jav-
liaiu, da neki mesari i kobasic¢ari ne- |

maiu povierenja, da ¢e knjiga odgo-
varati njihovoj potrebi i da nece se
moci njome sluziti.

Knjiga Ce biti pisata za nase pri-
like i to na taj naCin, da ¢e se moci
tom knjigom sluziti i najmanji me-
sari i kobasiCari. Pored bogatog iz-
bora svakovrsnih recepta pruzat ce
knjiga i mnoge struéne Slanke od na-
§ih najpoznatiiih mesarsko - kobasi-
Carskih struénjaka. Da su recepti do-
volino jasni za svakog kobasiCara,
mogli ste da se uvjerite iz onih Sto
smo ih do sada donijeli u nasem listu.
I u danasnjom broju donosimo 3 re-
cepta iz nase nove knjige, pa se na-
damo, da nepoyjerenja viSe nece
imati, ve¢ da ¢e svaki na$§ Citaoc
knjigu preporuditi i onim mesarima,
koji naSeca lista ne primaju pa da’ Ce
i sam priposlati nasoj upravi predbi-
lieZnu narucbu, koju mozZe izrezati

iz danaSnieg broja lista na 3. strani.

| predbiljezne

Podudaramo iznova, da cijena Din
160.— za knjigu vazi samo za oné
koji ¢e se predbiljeziti, a svi ostall
¢e knjigu platiti skuplje.

ler Gemo knjigu izdati samo U
ograni¢enom broju. je u interesu sva-
kog kobasicara i mesara, koji ist¥
7eli imati, da je odmah poru¢i putem!
naruchenice iz danas”
njeg broja lista, jer Ce u protivnom
slucaiu ostati bez neophodno potreb”
ne knjige. Predbiljezne su narucb®
upravi potrebne i da se moze ustd
noviti broj knjiga. koji treba da s€
otstampa. .

One nase Citaoce, koji su u posie”
du viastitih dobrih recepta ili receP”
ta, koji su specijalitet onog mjesta
pokrajine, umoljavamo da u interes
naseg mesarsko-kobasiCarskog stale-
7a priposaljiu sve takove recept€ na-
S0j upravi. Recepte ¢emo uvrstitt ”
knjigu sa potpisom doticnog kobas!
Gara, Koji ¢e nam iste priposlati. =

Duboko smo uviereni, da nece ™
jedan nas Citaoc ostaviti predd’
narudbenicu iz dana$njeg broia !
neupotreblijenu. /

S

nastavi °
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dbiljezn®
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Praseéi uvojak (rulad).

0Od mladog praseta (SunkaSa),
koje je oko 30—40kg i nije mmnogo
Masno, polozi se ohladjena polutka
Na panj, koza dole, i sasvim se od-
SeCe but satarom, sa druge strane
Odsede se za pledkom, tako da nam
OStane sredina kao Cetvrtasto parce:
karbonadla, trbuSina i rebra sve
liedno. Od rebara i karbonadle paZlji-
Vo se skine koska, da sve meso osta-
fie ucijelo, neposeceno na kozi i sla-
Nini, NoZem se malo poravni i onako
ohradjeno dobro se izriba sa soli, ma-
Io salitre i Secera i to paZljivo, da se
Meso ne izcepa pri ribanju (soljenju).
Ostavi se tri dana suvo, a zatim se
Stavlja u salamuru 15 dana do 3 ne-
dielie. izvadi se i baci u hladnu vodu.
da se izvuce sol i to 16—20 sati, za
koje vrijeme treba voda da se mije-
Nja bar 4—5 puta, onda se ostavi, da
Se od vode potpunoma ocjedi, poloZi
8¢ na tablu, koza dole, malo se popr-
Ska sitnim bijelim biberom i stegnuto
Uviia, Podeti treba od karbonadle.

I sa krpom se uvije i dobro stegne.

De uvija se kanap Ce¥ée (a ne vezu-
Ie1). Baci se kuvati u oko 70 stepeni
laku vodu 2 sata. ako je Siroko i 3
Sati. Izvadi se. ohladi malo u hladnoj
Vodi i dobro presuje. Drugi dan skine
Se kanap i krpa. a rastvori se malo
Daprike u vodi (ako paprika nije do-
Volino crvena, doda se kao zrno od
ibera crvene hoije »Kesselrot«), pro-
Mie¥a se i rukom se namaZe uvojak.
Ostavi se. da se osudi, onda se sede
I prodaie.
Carevi uvojak (rulad).

Od Siroke Kkarbonadle od vecih
brava, koja se uzima iz salamure,
Skine se meso od koske ucelo. Zimi
Onere se vruéom vodom od soli, a
eti hladnom, ostavi se, da se od vo-
€ dobro ocjedi. DuZina karbonadle
'eha da bude kao i duZina
akle pko 20—25 cm. Meso se sede u
‘seve pd cijele Sirine i duzine kar-
ponadle, a debljiine 2—3 mm. Isto te
€bljine, Sirine i duzine seCe se i sla-

13 slanina. Po jedna strana tih listo-
34 e,

_‘\fi_iclm se polozi u istu bijelu krpu |

raievi od krpe vezu se, a preko kr- !

forme,.

va slanine i karbonadle maze se tan-
kim slojem jakog prata, koji je veé
izriban sa malo bijelog bibera. Isece
se jedan cijeli limun u tanke kriske,
pa se sve to redja u okruglu otvore-
nu formu od lima, koja je veé oblo-
Zena sa tankim listom slanine. Posto
je vec¢ forma obloZena sa slaninom,
to se prvo mete list mesa sa jedne i
druge strane, onda list slanine itd., a
medju svakih 2-—3 reda redja se kri-
$ka limuna, Kad su obje polovine for-
me lijepo ispunjene, mora da je li-
mun sa jedne i druge strane tako
razredjan, da bi svaki odrezak imao
limun, kad se rulad sece. Kad je sve
dobro ispunjeno, zatvori se forma.
Na jedan se kraj forme navuce cre-
vo, forma se prelije vru¢om vodom
i cieli rulad mora da sklizi u crevo,
kad se forma uspravi, jer se kroz
pleh slanina zagrije. Popravi se ru-
kom, veZu krajevi, onda uzduz i po-
preko, uvije stegnuto u bijelu Cistu
krpu, uvije kanapom i kuva u 64 ste-
peni jakoj vodi odprilike 3 sati. Pro-
ladi se u hladnoj vodi, dobro se pre-
suje i drugi dan razvije kanap i krpa,
sece i prodaje.

Praske salame.

Slana, masna svinjska trbuSina
samelje se na 2 mm reSetku. Na 10

kilograma toga dodaje se otprilike |

14 kg mladjeg i jakog prata, dobro
se izriba jedno i drugo i sastavi, a
onda opet zajedno izriba. Na tu koli-
¢inu dodati otprilike 4—5 kg u kocke
seCene slane slanine, dobro sve iz-
mjeSati, a onda se mece zadin i to:
imalo paprike, 4—5 cesnja bijelog lu-
ka, malo sitnog bijelog bibera i malo
sitnoga ingvera (djumbir, isiiot). Sve
lijepo izribano puni se u Sire i duZe
se¢ene komade govedjih creva, me-
¢e se u vruju pusSnicu i susi vatrom
(plamenom), iz poCetka slabije, posle
jace, dok dobije upola boju, onda se
baca na vatru iverje od tvrdog drve-
ta za dim. Kuvaju se salame u vodi
od 76 stepeni. Temperatura mora za
sve vrijeme kuvanja ostati stalna, ne
jaca ne slahija. Kad se izvadi. ohladi
se pod krpom na tabli, onda se seCe
i prodaije.

..'"..rn. .

kn

Slieny Din 160'—.
a'rf!;c, .
3 FA .

rrezime.

Ovdje odrefi!

Porutbenica
ula"rawri ,Mesarskog lista®, St. Vid nad Ljubljano.

Predbiljezite se odmsh na

! [Ugasionenshy mesarske-hohasiiavsky stoufmu Rnjigy sz donjom porethentoom

e

lzvolite me predbiljeZiti na I, jugoslovensku mesarsko-kobasi¢arsku
ligu, te mi je priposlati odmah ¢&im izadje postanskim pouzetem uz

T

| T

FIRMA R. GRUDNIK
ILJUBLJANA-DRAVLJE

poziva sve mesare i kobasicare kao i
ostalu mesnu industriju na izlozbe u Ljub-
liani od 31. avgusta do 15. septem. 1930,
pavilion F, u Zagrebu od 13, do 22. sep-
tembra 1930, paviljon E, br, mjesta 368, u
Novom Sadu od 27. septembra do 6. okto-
bra 1930 u industrijskom paviljonu. Posje-
tite naS paviljon sigurno na jednoj od
ovih jeseniih priredaba te si nabavite sve
sto Vam za Vase radmie treba. IzloZene
¢e biti naimodernije masine i alat za me-
sare i kobasi¢are. — OCekujemo mnogo-
brojan posjet te se- preporuCamo
sa veleStovanjem

R. Grudnik Gjubljana-Deavlje 103.

Deutsche Fleischer-Fachbiicher.

Da wir aui unseren Artikel iiber
deutsche Fachbiicher in der vierten
Ausgabe unserer Zeitung viele An-
fragen iiber die Preise bekommen
haben, bringen wir nachstehend die
Preise, welche die im Artikel em-
piohlenen Biicher verzollt und fran-
ko haben.

Das Buch »Die Fabrikation feiner

Fleisch- und Wurst-Waren« kostet
Din 314.— franko;
»Schaufenster - Dekorationen fiir

das Fleischergewerbe«, Din 440.—;

~ »Was der Fleischer von dem
Schlachtvieh wissen muss«, Dinar
85.—;

»Der Fleischergeselle und seine
Pilichten«. Dinar 28.— und

»Der Fleischerlehrling und seine
Pilichten«, Dinar 28.—.

Wie schon oben erwidhnt, verste-
hen sich die obigen Preise verzollt
und franko, inklusiv Emballage, Por-
to und Expedition. Die Biicher ver-
senden wir nur gegen Nachnahme.

Fiir jeden Fleischer- oder Sel-
cher-Meister mit der deutschen Um-
gangs-sprache ist das Buch »Die Fa-
brikation feiner Fleisch- und Wurst-

Waren« fast unentbehrlich. Auch
miissenr wir wiederholt das neue
Prachtwerk »Schaufenster-Dekora-

tionen fiir das Fleischergewerbe«

!i
l

besonders empiehlen. Das Buch ent-
hiilt 40 Abbildungen von Gebrauchs-
und Festtags-Fenstern in welchen
die zarten Farben der Fleischpro-
dukten = naturgetreu wiedergegeben
sind. Jedem Bilde ist eine ausrei-
chende Beschreibung der Dekoration
beigefiigt, und zwar aui der Seite,
die dem Bilde gegeniiber liegt, so
dass bei der Lektiire des erkldrenden

Textes das Schaufensterbild vor
dem Auge bleibt.
Damit die hiesigen deutschen

Fleischer- und Selcher-Meister die
Biicher der - Allgemeinen Fleischer-
Zeitung, Berlin, sehr einfach bekom-
men konnen, haben wir den Verkauf
derselben fiir Jugoslawien iibernom-
men und halten solche stets am La-
ger, 'so dass die Absendung sofort
nach Eingang der Bestellung erfol-
gen kann. Die Bestellung von einzel-
nen Biichern vom Auslande macht
dem Besteller so viel Unannehmlich-
keiten an Geldvoraussendung, Ver-
zollung usw., dass man sich zu einer
solchen Bestellung nur schwer ent-
schliessen kann. Das alles fillt nun
vollstdndig ab, denn Sie brauchen
Thre Bestellung nur an Uprava »Me-
sarskog lista«, St. Vid nad Ljubljano,
zu adressieren und in einigen Tagen
bekommen Sie das bestellte Buch.

Godisnii Kralievski saiam u Zagrebu.

Kao svake tako je i ove godine
Kraljevski sajam nada sve uspio, Do-
premljeno je toliko blaga koliko jo$
nije bilo dopremljeno ni na jedan do-

‘ lovi prvorazredni 10—10.75,
| drugorazredni

sadanji sajam. Narocito je to slucCai |

kod svinja i konja, tako da se je za-

grebacko sajmiSte za sve vrsti bla- |

ga pokazalo premalenim.

Cijene blaga prema cijenama pro-
SlogodiSnjeg sajma pale su. Kod tov-
lienih svinja ustanovlien je pad cije-
na za 20—25%. Kod seljackih konja

skog blaga dopremljeno je na sajam
razmjerno malo i to je prodavano uz
razmjerno vise cijene, nego je cijena
domacem blagu.

Veliki interes inozemnih kupaca
pokazivao se je za konje za klanje i
rasplod za Italiju, te za junce i junice
za klanje i za ostalo prvorazredno
rogato blago za Wien, odnosno Au-
striju.

Velika vecina dopremlienog bla-
ga bila je prvorazredne kvalitete, pa
demo spomenuti slijedeée seljacke
gospodare: Josip Branovi iz Doma-
slovea dopremio je 1 par volova te-
Skih 1880 kg, Franjo BaZun iz Po-
gradnja 1 par volova 1600 kg, Siprag
Franjo, Savski marof 1 bika 900 kg,
Mesari¢ Mijo iz TiSine 1 bika 920 kg,
Miholji¢ Gjuro iz Pojatne 1 bika 929
kilograma.

Dogon stoke: Bikova 255,
krava 1023, junica 456, junaca 386,
volova 897, teladi 200, pastuha 20,
konja 3913, Zdrebadi 433, koza 2, svi-
nja nad 1 god. 155, svinja izpod 1 Z.
935, odojtadi 373.

Cijene: Bikovi 7—9.50 Din,
krave muzare 7—10 Din, Kkrave u

mesarske svrhe 4—9.25 Din, Krave |

bosanske 5—6.50 Din, junice za pri-
20j 910 Din, junice u mesarske svr-

K | 200—325 Din.
porasla je cijena za ca 10%. Bosan- | B

he 7—8§8 Din, junci prvorazredni 8—
9.50 Din, drugorazredni 6—7.50, vo-
volovi
7—8.50 Din, wvolovi
bosanski I. 7—8 Din, volovi bosanski
Il. 6—6.50 Din, telad Ziva 13—16 Din,
telad zaklana 15—17.50 Din, konji za
klanje 1—2, svinje domace tovliene
10.50—18 Din. svinje do 1 godine
10—11.50, svinje nad 1 god. 10—11
Din po kilogramu, odojci Zivi komad

ke L

i Zagrebacki tiedni sajam, dne 27. av-

|
|

gusta 1930.

“Potraznja kod domacih i stranih
potrosaca slabija. Cijene stoje pre-
ma proslom tjednu na istoj visini. Od
stranih trgovaca kupovano je nesto
rogate marve za Sloveniju i Italiju.
Konja prodano je neSto u mesarske
svrhe. Dognano je na ovaj tjedni sa-
jant;

Bikova 16, krava 302, junica 47,
junaca 28, volova 174, teladi 168, ko-
nja 240. zdrebadi 68, svinja nad 1 g.
119, svinja ispod 1 god. 350, odojcadi
345.

Cijene: Bikovi 8—8.50 Din, krave
u mesarske svrhe 4.50—6 Din, krave
bosanske 4.75—5.50 Din, - junice u
mesarske svrhe 7-—8.50 Din, junci

| prvorazredni 8~9.50 Din, junci dru-

gorazredni 6—7 Din, volovi prvoraz-
redni 7.30—9 Din, volovi bosanski I,
6.50—7.50 Din, telad Ziva 12—13.50
Din, telad zaklana 14—16 Din, konji
za klanje 1—2 Din, svinje domace
tovljene 10—12 Din, sremske zakla-
ne 14.50—15, svinje do 1 god. 10—11
Din, svinje nad 1 god. 10—11.50 Din
po kilogramu, odojeci Zivi komad 120
do 320 Din.

Objavazagrebacke
trgovatke komore

Zagrebacka komora za trgovinu,
obrt i industriju objavija vaZzno upo-
zorjenje mesarima i klaonicama radi
manipulacije sa sirovim kozama. —
Ovo upozorjenje glasi:

Prigodom klanja stoke ne pazi se
dovoljno na naCin deranja i soljenja
kozZe te uslijed toga naSa sirova Ko-
7a ne moze biti uopée plasirana na
inozemnim ftrzistima, ili joj uslijed
ovakove manjkave manipulacije na-

cijenu, Da bi se mogao nas izvoz si-
rovih koZa Sto bolje razviti, moli ko-
mora za trgovinu, obrt i industriju u
Zagrebu sve podrucne joj inesare;
klaonice itd.. da deranju i soljenju si-
rovih koza priklone u buduée $to vi-
e paznie.

i
H
|
!
|

Gostionicarska
pivovara u Laskom.

GostioniCarske udruge u Drav-
skoj banovini utemeljile su dioni¢ar-
sku pivovaru, Ciji akcioner moZe po-
stati osim gostioniCara i svatko dru-

| 2i. Jedna dionica stoji Din 500.— koiji

se-iziios otplacuje u ratamz,  Za je-
dan glas potrebno je 10 dionica. Jer
nema-sumnje, da ée ove dionice u
kratko vreme postié¢i veliku vrijed-

% BB Ly 51 nost, to preporucujemo nasim Citao-
nesene povrede u jakoj mjeri obaraju | . it bl :
3 ! ardill | ima nabavu ovih dionica. Svaki na$

Citaoc, koji se za to interesuje, neka
nam izvoli javiti, nakon ¢ega mu pri=
bavimo sve potrebne i Zeliene po<
datke. — Uprava »Mesarskog listac.
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Prodam Kkompletnu - kobasi¢arsku SR R _
radnju i nuzprostorije sa svim mo- , Automatsku Neophodno potrebnu novost
dernim strojevima na mehaniéni po- 5 7 : o
gon. Upitatl: Osilek I, Anina 71. g za mesarsko - kobasicarske
brzuuagu o ! radnje predstavlja ,,Eisluft-
Prodam strof za mjelanje mesa] - - i i Kompressor*, i i-
(Mischmaschine) ca. 80—100 litara.] s a“ S a o P % HoR e
Stevan Bartolovié, Novi Sad. Pt Daulu" = oy 8 lator, koji u kratko vreme
i _ ” g g = bez leda ohladi vazduh te
Prodam dobro uvedenu mesnicu CRENTR Y T ga i osu8i. RAko ventilator
u prometnoj ulici. Upitati: Osijek I,| dobijete kod uprave »Mesarskog lista« na otplatu E o = 5 : 1/ -
Ruzina br. 32. A Din 500.— mieseSno uz cijenu Din 8500.— Pored | S § = & 2 radi 3 puta dnevno po % do | sata, ostat ce
vage dobijete i 1 pilu za kosti, 20 S kuka, 2ruéma | (8 o, = Vam roba stalno dobra i svjeza. Legla od
Najmoderniju vellku A-S hladiopy| "0Z% 1 masat, 1 struga% za panj i 1 strugalza | 22 35 | 3 muva isklju¢ena. Trosak 1-2 Din za sat
naprava sa napravom 2za proizvod-| SVInje. Kobasitari mogu dobiti 1 klijesta za Sun- g ‘_?? o s "
nju leda feftino i nz vrlo pogodne|  ku na plogi od mermera, 1 masat i 1 noZ. S =T Nikakve montaze! Odmah spreman za rad!
uslove proda Bela Farago, Subotica. 2a 2 = 3 o : ¢ T
Kod upita pozivaﬁ sé na .Mesars}{i sDaytons vaga ima preko 2,000.000 u Dfome‘“- a =) Z Cljene = ”. VeIlClﬂa Dll’] 2600 T ]- VellCll"la
P = ~ g -
liste. Najbolja svietska marka! 2 z Din 3200— Kod narucbe naznaciti vrst i
4] p % ; _
: R g voltazu struje. Tocna uputstva kod:
Q
- -] =
Bvo maistore, ovo ie kveé za Vas! § R. & M. ZALOKER
Ovaj novi model kveémasine B dr. s o. j., Ljubljana — Vi&
dobavlja se uz cijenu od Din
2400'—, a na otplatu 150'— Din Specialno poduzeée za projektovanje i izvedenje veéih i manjih
mjeselno stoji 2600°— i to na HLADIONIH NAPRAVA, naprava za proizvodnju leda, KLAONICA,
motorski ili ruéni pogon. Na SR R
2 e ] mesarskih masinskih radionica, mesarnica, delikatesnih radnja i t. d.
ovoj se masini meso istodobno . g : 3
gnjedi i sijece. Masina teZi 46 kg, Ing. Rauberger, Koseze, vila Tonnies, Ljubljana VILI.
pogonski to€ak ima premjer pol § ‘
metra. Valjki su dugi 28 cm, a
DATENTIRANT POGONSH! STROEVE I8 RLADJENE
iznosi 44 cm. Ista masina bez
tocka sa kurblom stoji samo B Nedostizno jednostavnil
Din 2000'—. Doznacite 200'— Ne treba nikakve posluge!
Din kapare pa cete odmah pri- Nema nadopunjavanja!l
miti masinu. :
Masine suizloZene naljubljanskoj, IGNAZ GELLERT & co.
zagrebackoj i novosadskoj izlozbi. gradnja hladiona i ledana,
Wien lil, Keaelgasse 27
RUDOI'F GRUDNIK' Llllb'lal‘la'DI'aVHE- Reprezentanca za Jugosiaviju u Liubljani, Dunajska c. 31.

MESARI! gopasitary § LAID. ZHEREBHERI ZROR

Novaca i vvemena Stedite, — 22. IX. 1930
ako kupujete tatno sortiranih HOTEL

c R E v A Specijalni sajam: =gfﬁﬂ.m

Biti ¢e prikazan model modernoga hotela te uredjaji i namjeStaji za pogon | rad
s e - u hotelima, penzionima i restavracijama, kavanama, privatnim ku¢ama i kuhinjama*
Trazite cijenik!

Specijalni sajam prehranbene industrije

[ 4
gdje c¢e biti izloZene sve vrsti konzerviranih ZiveZnih namirnica, te sira i pi¢a,
E ’ agr e Istodobno drii se

op¢i medjunarcdni sajam uzoraka
Jo RDAN ovnc 29 sa specijalnim sajmovima: Gradjevinarstvo, tekstil i konfekcija krzna, koZe

i papira, poljoprivreda, izloZba i sajam domace i inozemne razplodne stoke.

Telegrami: EMSEQT'C Zagreb. — Telefon: 57-99 : Zajednicki posjeti hoteljerskih in gostioni€arskih organizacija.
= Na Zeljeznicama i jadranskim parobrodima 50°, popusta za posetioce i robu
Brla ' SO“dna podvorba! } (besplatni pi:n.rmtal-:)0

Mlin za mirodije
na
mehaniéni pogon.

Blitz 30 litara Wolf 100 mm

_ mesarsko -kobasicarske
Qe sl ll{E Strojeve prodava
Autﬁmatski njihaéi noZevl = L e _ R Gfudl“k L]llbl]alla-DfaVlje ]03

Izdaja: Konzorcij Mesarski List, St. Vid nad Ljubljano. — Tiskarna ,,Slovenija® v Ljubljani.
Odgovorni urednik in predstavnik za tiskarno Albert Kolman, Ljubljana, Celovika c. 61.




