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sodu to ne gre, najbolie gre s tekofo Zvepleno soki-
slino, ali ljer te ni, da se deda poleg s sefiganjem v
sodu nastale Zveplene sokisline Se na 1 1 mosta po 5 gr
natronovega bisulfita. Po dovrienem vrveiu in pretakanju
se ni bati, da bi se s tako Zveplanim mo$tom kriila
postava, kajti preobilica Zveplene sokisline se izgubi.

c) Zveplanje za vstaljanje bolezni
vina Ce opazi v vinu zafetek ali naklonjenost h
“kakrinikole bolezni, je na%a prva naloga, da uni¢imo
njenega povzroditelia. Za to ima kletar dvoje izbornih
sredstev : pasteriziranje in Zvepleno sokislino. Prvo zah-
teva drage priprave in precej zvedenosti, tako da ostane
navadnemu kletarju le e Zveplena sokislina, Kakor hitro
hole mlado vino na zraku rjaveti, zamori se v njem
oksidar a &e hoe cikati, zavreti, zamore se v njem
glive, e ima duh po gnilih jajcih, se izlodi ta z Zvepleno
sokislino. Tekofa Zveplena sokislina ali Zveplena Kkislina
natronovega bisulfita se spravi v vino tudi pred preta-
kanjem. Pri ufiganji nastajajoa Zveplena sokislina pa se
spravi v vino pri pretakanju. Poraba drugih obi¢ajnih
stredstev proti tem nevarnostnim je ali navadno mazadtvo,
ki zlo navadno povifa ali pa se protivi postavi in izziva
nje strogost. Kdor note sluiati, naj trpi,

Kako pa delamo inrabimo Zvepleno
sokislino? Utinkujoéa snov nam je edinole Zveplena
sokislina. Vedinoma se v kletarstvu proizvaja s sekiga-
njem Zvepla. Dobiva in rabi pa se dandanes tudi &ista
tekoda sokislina, ali Zveplena sokislina, vezana na kako
osnovo, na po vinski postavi dovoljen natron, kot na-
tronov bisulfit.

Najbolj v rabi je seiganie Zvepla, ki ostane v ve-
&ini sluZajev tudi najprimernejdi na&in Zveplanja. Vendar
pa je pri tej starodavni vporabi Se premnogo nedostat-
kov. Najvedja in duhu vinske postave nasprotujoda ne-
umnost je poraba z raznimi zeliddi in semenjem potro-
Zenih Zveplenih tritic. Utinkuje le &isto Zveplo. Zeljis¢a
delajo pri seZiganju le Zarek dim, ki ne dela vinu prav
nobene koristi, ampak od katerega ima vetkrat prav
neprijeten Zarek okus. Namen, podeliti vinu s takimi
zelid¢i prijeten vonj, pa je po § 6. vinske postave na-
ravnost kanjiv. Kletar, pri katerem se tako Zveplo najde
je ravno nasprotno ko umen. Navadno in vetinoma v
rabi (ker jih v tem oziru nerazsodna obrt in trgovina
e najved ponuja, so Iveplene tr3&ice, pri katerih se na
platneni vlogi nahaja debela plast Zvepla. Pameten kletar
bo tudi to zavrgel ker ve, da dim gorecega platna smrdi
da se pri lomljenji in nabadanji teh terfic na Zico mno-
geivepla odlus&i, da pri zaZiganju velik del neizgoretega

pla odkaplje ali sublimira, se 1azhlapi in na stene
posode vsede. Njemu ni za take trske, ker ne mara
smrde&ih proizvodov gorede cunje, ker ne more vsled
IudZenja, odkapljanja in sublimacije Zvepla mnoine Zve-
plene sokisline, nastale vsled gorenja, primerno admeriti
in ker je premnogokrat nesezgano dokapano, posebno
pa sublimirano Zveplo povod, da smrdi novo vino po
oglienZevem Zvepliencu ali gnilih jajcih. Umen kletar
rabi le tanke triice s popirnato ali Se bolje azbestovo
vlogo. Zadnja je sicer nekoliko draija, a ima zato, ker
je neizgorljiva, to prednost, da zgori na njej le Zveplo,
da torej nastaja le &ista Zveplena sokislina. Na takih
trd%icah zgori iveplo popoloma, ne odkablje in ne su-
blimira, Pri teh dedticah vemo tudi natanéneje, koliko
Zveplene sokisline nastane. Da je to Zveplo popolnoma
prosto arzenika, to zahteva postava.

Tekoéa Zveplena sokislina se dobiva od tvrdke J.
Medinger & Soehne, Dunaj, IV., Gusshaussrtasse 30,
v podolgovatih posodah, v kakrinih se prodaija tudi te-
koda ogljenteva kislina, ki todi pivo. K temu %e spada
priprava, ki omogotuje natanéno doziranje, razdelitev
zveplene sokisline v posamesnih posedach. 1 kg Zve-
plene sokisline (tekoZe) stane ‘le: 80 v, torej je zelo po
ceni; priprava za razdelitev (Schweflungsapparat nach
dr. Medinger-Schimbs) pa stane 80 K. V veitih
roksh je poraba tekoe Zveplene sokisline najprimer-
neja bodisi za Zveplanje prazne posode, mosta aii vina,
ker se dajo najtofnejie primerne mnoZine odmeriti in
je preslabo ali premoéno Zveplanje izkljuéeno. Vegjim
podjetiem se da kar najbolje priporogati.

Soli iveplene sokisline in sicer postavno dovoljeni
natron bisulfit igrajo v kletarstvu tudi precejino  vlogo.
Zlasti se porabliajo pri vinu, ki hoe rjaveti Vsled
seziganja Zveplenih tritic nastajajoda Zveplena sokislina
se da pri pretakanju vporabiti, a nje mnoZina se ne da
popolnoma natanéno odmeriti. Tekota Zveplena sokislina
pa se dva v vsakem slufaju najprimerneje porabiti, Ce
je za nje razdelitev potrebna, sicer prezej draga priprava
na razpolago. Natronov bisulfit, ki ima pribliZno polovico
svoje tefine Zveplene sokisline, se lahko kakor Zveplena
sokislina, rabi tudi pred pretakanjem naravnos v vinu,
za veplanje prazne posode pa ni. Zveplena sckislina
te soli postane prosta se le vsled vpliva kisline v vinu
ali motu, torej ulinkuje le tedaj, ¢e se mu ta sol pri-
meta, S to soljo se da mnoZina Zveplene hokisline, ¢e
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je sol sveia, meizhlapelr, precej natanéno odmeriti. Sol
se natanino stehta, za 100 | se naj me vzame ez J:ugr,
se v nekaj malega vode (nikakor pa me v vinu, ker bi
pognalo sokislino v zrak) rastopi io vinu dolm;»prilﬁdat
! natronovega brsulfita na ) vina
lalil.l;moétaprldevirj?dn&otrﬂuattoliku 3
ikor je postavno dovojeno za vino, ki se. neposredno
toti, Mot ali vino kateremu se je dodala ta sol, treba
torej, predno se todi pivcem, 3e tako pretogiti, da se
dobro_prezradi, i )
. Prevrevanje. ;
Tudi spretnemu kletarju se lahko mnameri;”
vino kak neprijeten okus alli neprijetno zunan
kako drugo napako. Mogode, da je vino tudi prelibko.
Ze od davna so cenili kletarji prevrevanje kot najbolje
sredstvo za odpravljanje marsikaterih napak v vini.
s prevrevanjem se doselejo navadno tudi ¢udezni sbehi.
Ce ima vino kak neprijeten duch, bodisi po’posodi, po
gnilobi i t. d, % je grdo kalno, rjavo in v mnogih
drugih slufajih mu navaano pomaga najbolj le prevre-
vanje. Prevreto vino je nekako prerojeno, Bolezni katere
povzrotajn razni organizmi, cik i t. d., se s pré em
sicer ne zle&ijo, dokler se kodljivi organizmi ne zamorijo
z Zveplom ali pasteriziranjem. y o iibeavik
Za pravilno prevrevanje v tem smislu se smatra
adinole poazroditev Zistega alkoholitnega vrvefa v Ze
gotovem vinu na novo. Za to pa so potrebni sledei
pogoji: 1. sladkori 2. kvasnice in 3. toplota. Cisti alko-
holiéni vrveZ se vréi wsled razkroja sladkorja, ki ga pov-
zrodajo gljive kvasnice, ki delujejo tem silneje in? moé-
neje, v &im bolj ugedne bogoje pridejo.

‘Gospodarske.

Kako naj se ravna s konjem, ki je debil
koliko ? Takemu konju naj se dobro postelje, da se
bo lahko valjal, ker si z valjanjem po tleh boledine
olajéa. Paziti pa se mora, da se ne vrie konj preveé s
silo na tla, ker mu vsled tega lahko poti Zelodec: ali' pa
&revo. Zato naj se takega konja vetkrat zakri&i ali pa
naj se ga vodi na povodcu okrog. Klaje se mu ne
sme dati nikake, predlo’i naj se mu pa mlano vodo
da jo lahko pije v poljubni mnoZini. Ake konj: vodo
pije, je upanje da ozdravi. Da naj se- mu obenem zmes,
obstojeto iz dveh tretjin &rne kave in ene tretjing Zga-
nja, ali pa &aj iz kamilic, poprove metice ali iz navadne
komne, kateremu naj se doda nekoliko Zganja. Ko se
hote konju zdravila zliti v grlo, privzdigne naj, se mu
glavo, sicer pa ne preve¢ visoko, ker potem ni v gtanu
poiirati. Ako med - viivanjem zdravil -v gobec:konj za-
ka%lja, naj se z vlivanjem nekoliko &asa potaka, 'ker
drugade se mu zaleti in ker mu dospe tekodina v pluéa,
dobi lahko vmetje plug. Zivot naj se mu pokropi s
trpentinovim oljem in na to otre prav dobro s slamo,
da se konj spoti. Se hitrejSe se konj spoti, ako’se mu
da obenem gorke obkladke ali pa &e se ga davije v
volnato odejo. Pogostoma se redi konja smrti, ako se
mu zliva v ritnik mlagno vodo ali $e boljfe od te je
milnica, seveda se mora to izvrditi s pomodjo klistirne
cevi ali kav&uka. i i

- Kako naj se hrani jajca? Ako premotrivamo
vse dosedanje poskuinje in rezultate glede hranjenja
jajec, pridemo do zakljuéka, da je 3e najboljle hraniti
jajca na nala3¢ zato napravljenih policah v kaki kleti.
Tako hranjena jajca so bila dobra in uZitna $e po 10
mesecih, le njihov okus je bil nekako pust. Dobro se
je obneslo tudi hranjenje jajec v rezanici, nasprotno pa
so se pokvarila ona jajca, ki so bila zakopana v pesek,
nahajajodi se v steklenih posodah; pokvarila so' se Ze
po 8 tednih. Iz tega lahko sklepamo, da se mora hra=
niti jajca na zra&nem. Sicer pa ni dovolj, da je p_fos;or
le zraden, ampak mora biti obenem tudi h!adgn,.,_._ala\_kar
je najbolj%a klet, ki ni zaduhla in vlazna. Dalj éasa so
dado ohraniti jajea tudi s tem, da se jih namaZé od
zunaj s kakim lepivom; ta nadin se pa ni posebno-ob-
nesel. Izmed raztopin, v koje se jajca vlagajo, obnesla
se je ¥e najboljie 10-odstotna raztopina tekolega stekla
{Wasserglas). Da se dobi to raztopino, naj se vzame
1 liter dobrega tekoZega stekla in zlije v 101 giste in
sveZe studenZnice. Ta kolidina raztopine zadoS&a za 140
do 160 jajec. Jajca, ki se jih hode % njo konservirati,
naj se dene v poloi¢en ali glaziran lonec in zlije’ potem
nanje to raztopino. Lonec naj se preveZe nato s papit-
jem in postavi v kak kot v hladni kleti.

maF~ Ne pozahite nesretnih kmetov, kﬁ-
terim je tota vse vzela! Nabirajte podpore.
Vsakdo naj podeli vsaj malo svotico za te rev_eie!

" ' Toterijske Stevilk
: ﬁ'-'-, dne 7. avgusta: 85, 37,
s, "dne 14. avgusta: 31, 8

B~ Kdor hote na nade inzerate
] vpragalnemu pismu  retur-m;
@ marke ne posiljamo odgovora. 4

- " Povedom birme razpo#ilja sveloznans |
Md_ na Dunaju, IV, Margarethenstrasse i,
birmskih ur, ,zlatnine in srebrnine po 'rl:&gim
Dober' glas in sedemdesetletni obstanek tvrdke jam
reelno postrezbo. Nadi cenjeni Zitatelji dobijo nan
2 nad podobama zastonj in franko.

"I'.‘_ o4 A ey i
- Stiri novo zidane yi
s 5 sobami, 3 kuhinje, veZa, lepa klet, kuhinja s
studenec, lepi veliki vrt, 12 let davka oproiéen,
dencil pri Mariboru na Lembagki cesti in je
11.000 kron za prodat in za izplaZat je 4.600 I
drugi del je 4%/,%, obrest. Za vpradat je v Mar
gospodu Josefu Nekrepu, tesarski mojster, |
v Korodkem predmestju ali pa v Studencih vk
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Ucdene

z dobro Solsko i
sprejme v m
Specerijski  trgovi
rantsdorfer, Sv. I
Poljeanih.

v

Takoj se sprejme, zdravo krep-
5 ko Lgﬁ-lﬁ let staro

deklico;

s primerno Solsko izobrazbo
kot utenko v trgovino mesa-
nega ‘blaga J. Rundman, Kri-
[ kavas Dolensko. 489

/ Franz Krainz na Skeli
Mlad komi 800 kvadrat
#a ¥elezno trgovino, priden za . ZB!'III] 4
delo, z dobrimi referencami, ::sf“i‘r’[a“ﬁzl":“
se'iste za 1. 9. L L ali naj- puvalo. sa-Bode

kasneje za 15, 9. t. L ZmoZen
mora biti obeh jezikov. Joh.
Slawitseh, Zelezarska trgovina,

Sv. Lenart sl. g. 491

(xostilna

v okolici Celja s pohiftvom,
koneesijo, vrtom za sedeti in
za zelenjavo, se takoj po ceni
proda ali ¥ najem da. Vprasa
se prig. M, Wakonigg, Ostro2no

pri Celju. 492

-

Delavcei £
pridejo do preprifanja, da do-
bro sivano perilo, hlade, oble-
ke itd. najbolje pri Wessiakn
v Mariborn, Draugasse, kupijo.

- Damske

bluze, #osi, predpasniki itd.
gotovi ali po meri, kupuje se
kakor znano najbolje pri
Wessiskn v Mariborn, Drau-
JHEY gasse. 459

his. Kupeo naj
hifni #tev. 8 na §

ge sprejme 1,
Josef Presker

Zdrave delavce in

delavke
tudi cele druzine dobijo v to-
varni niigalueﬁu. blaga v Ma-
rija Rastu pri Mariboru trajno
in_dobro delo ter tudi prosto
- stanovanje.

prodaja najceneje

boljsi kakovost

postaje g, Wilhelm
Gradee, Wiela

Kmetsko poset
za prodati; lezi
pri  Velikoveu
(,, Tene‘*-posestvo),
7 ba zemlje i. 8, Ik
kega travnika, 3
nika, 80 a gozda;
dobrem stanju, -

Pridni, solidni
»e- kovaci za kladivo,

ki sé razumejo pri izdelovanju
sekir za les vsake vrste, ki
znajo dobro lohat”, kovati
(ausschmieden, ausmachen), do-
bijo v #tajerskem podjetju
,Columbushiitte Maria Rast,
sp. Stajersko, trajno in dobro
akordno delo. zene in héerke
oZenjenih kovadov pa dobijo

bk < pFiE st Bt v Atk Valerian 8p

uzigalnegn blaga v Maria ni opraviden, da bi
Rastu delo. 436 imenu  denarje ali
vrednosti sprejemal;

X . Posestvo 510 gove ki bi ﬁh

pl)g nolx;%im P
—Ptuj, 16. avg.
Spruschina,

v+ Hlaponcih pri Ptuju, eimra-
no stanovalno poslopje s hlevi
za 10 komadov govede, klet,
svinjski hlevi z 10 oddelki,
vse v dobrem stanu, 15 ora-
loy gemlje, se proda dne 29.
avgusta t. L. ob 2, uri licita-
cijskem . potom. = Skupaj se
pride pri g. Anton Viéar, p.
d. surman v Hlaponcih.

Pridni vinicars

‘ PriporoSamo nadim gospodinjam p ravi ?Rf@NGXOY kavni
‘ pridatek iz zagrebske tovarhe.
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