p

-

M T )

18. JANUARJA

- Gospodar in gospodinja

LETO 1939

8TEV. 3

Pogoji za zdravo rast in rodovifnost

Kukor v splofnem od vsake kullurne
rastline, tako zahtevamo tudi od sadunega
drevesa zdravo, dvrsto rast in pa, da &im
bolj redno rodi lepo razvito sadje, Velike
80 le zabteve, Uresnilile se bodo le tedaj,
¢e tudi mi damo drevesu, kar od nas za-
hteva in z vso pravico tudi labhko pritakuje.

Za zdravo, krepko rast in primerno ro-
dovitnost potrebuje drevo vodo in redilne
enovi v zemljl In sonino svetlobo. K tem
trem osnovnim zahtevam se pridruiuje Ze
Zetrta, ki je v najtesnejsi zvezi & prejnjimi.
To so zdravi, dobro razviti llsti, kot proiz-
vajalei snovi (gradiva) za vaakoletni prira-
elek in plod Ako manjka le eden izmed
nuastetih Stirih pogojev za vsestransko uspe-
vanje, trpi drevo pomanjkanje in se nika-
kor ne more zdravo razvijati, 5¢ manj pa
roditi dober sad.

Oglejmo sl nekoliko blize te Stiri za-
hteve za dobro rast in rodovitnost sadnega
drevia in preudarimo, v koliko je mogole
sadjarju vplivati na nje. da se potrebam
sadnega drevja Cimbolje ustreie

Voda raztaplja redilne snovi v zemlji in
fele v taki redki raztopini jih morejo rast-
line sprejemati in oddajati v vee nadzemelj-
ske dele drevesa, Brez zadostne vode |e ovi-
rano prehranjevanje in  potemtakem tudi
raet in Be celo rodovitnost. Na mnolino vode
v zemlji sicer ne moremo naravnost vpli-
vati, ker je odviena izvefine od padavin. Ce
&0 le zadostne in o pravem fasu, se nam ni
treba bati pomanjkanja vode, Zal, da so
velkrat zelo neenakomerno razdeljene, Ve-
likokrat jih je naenkrat preved; ko bi jih
bilo pa najbolj treba, jih primanjkuje, Po-
eledica: slaba rast, malo nerazviiega eadja,
ali celo popolna nerodovitnost, Vendar se da
tudi v tem oziru nekaj storiti, da se sadno
drevje lege z globoko primerno vlaZno zem-
ljo, ki pa seveds ne sme biti modvirna.
Cim globlja je namref zemlja, tem laZe pre-
nasa suso, ker se porabljena vlaga v zgor-
njih plasteh vedno iznova nadome3a iz
globljih plasti, Kjerkoli mogofe, zlasti pri
mlajsem sadnew drevju, imejmo zemljo oko-

li dreves obdelano, zrahljano. Cez poletje jo
pokrijmo z drobnim gnojem, listjem ali 8
kako drugo tvarino. S tem zadrZujemo viago
v zemlji in jako ugodno pospelujemo rast
drevja in razvo] sadja. Kjer so prilike za
namakanje, se to delo zelo izplada, zlasti ob
poletnih meseeih, ko jame sadje zoreti.

Zadostna mnoZina redilnih snovi v zemlji
je prav tako vaina zahteva vsake rastline,
ako naj se povolno razvija in da Eimbolj8i
pridelek. Ta zahteva je skoraj popolnoma
v nadih rokah, kajti redilne snovi ne pa-
dajo izpod neba, ampak jih moramo vedno
dodajati sami v obliki primernega gmoja.
Pri nas 2al — veaj splosno — 3e ni prodrio
prepri¢anje, da je treba tudi eadnemu dreve
ju gnojiti, ako hofemo pridelati obilo le-
pega sadja in doseli bolj redne sadne le~
tine. Sedaj pozimi je najugodnejdi fas, da
mislimo tudi na to rastlino in da obrnemo
nekaj hlevekega gnoja tudi v ta namen. Pa
veaj z gnojnico gospodarimo bolj skrbno, da
nam ne bo odtekala brez korlsti iz hlevov
In gnoji¥, ko Jo nadi sadovnjaki tako krva-
vo potrebujejo. Ce le kako mogode, izpopol-
nimo jo s fosforovo kislino (superfosfat) in
s kalijem. Spravijajmo pepel in ga trosimo
po sadovnjaku, Ko zasajumo nove sadovnja-
ke, ogibajmo ee slabih, neprimernih pro-
storov, izbirajmo pa zemlji®a z dobro, glo-
boko, rodovitno zemljo. Za sadno drevje so
neprimerna suha, plitva, kamnita tla, nepro-
pustna ilovica, lista barjasta zemlja in pa
modvirna tla z visoko podtalnice.

Voda in rediloe snovl pa pridejo do ve-
ljave le tedaj, ako ima sonfna svetlobs do-
stop do vsake veje, do vsakega lista la do
slehernega ploda. Brez sonca ni Zivljenja, ni
rasti, Iz surovibh rudninskib emovi, ki jih
raziopljene v vodi sprejemsajo konei lasastih
sesalnih koreninic in jih potiskajo navigo
do najskrajnejiih vej in vejic in pa iz zrad-
nega ogljika se 8 pomodjo sonénih Zarkov in
zelenib listov tvorijo snovi, od katerih se
redé in nara3lajo vei deli rastline s plodovi
vred. Lahko refemo, da ima sadjar v evoji
oblasti tudi sonino evetlobo. Za zadostno
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svetlobo v eadovnjakih skrbimo na ta nalin,
da sadimo drevje v dovolj velikih razdaljah.
Kjer stoje jablane in Zlubine hruike 1012
metrov, hruske moStuce, &esplje, orehi po
12—15 in %e vel melrov narazen, ondi se
ni treba bati, da bi se drevje obsenéevalo
in drug drugemu oviralo dostop sonca, ko bi
doseglo 3e tako starost. Kjer imamo pre-
goste mlajde nasade, razred&imo jih na ta
nadin, da vzamemo iz zemlje veako drugo
drevo, ali vsako drugo vrsto in posadimo
drevje drugam. Starej5ih nasadov na ta na-
€éin ne moremo razredditi. V takem slutaju
ni druge pomodi, nego da odstranimo posa-
mezna, manj vredna drevesa S takim rav-
panjem ne ofkodujemo sadovnjaka, ampak
ga le izboljfamo. Pri posameznem drevesu
prav lako lahko poskrbimo za doslop son-
ca, ako drevje redno snakimo in #e iz mla-
da pravilno redéimo vrhove. Gosto vejevije
v krodnji je najhujia ovira za povoljen raz-
voj sadja. V eenci zraste skoraj sam drobii
brez prave barve in okusa. Popolnoma raz-
vito, lepo barvano in okusno eadje raste le
na vejah, ki so &imdalje na soncu. Drevo z
redko krofnjo, s podevnimi, vodoravnimi in
eelo visedimi vejami denasa mnogo ved, holj-
fega inm lepliega sadja nego dreve ¥ gosto
kroinjo, s pokonci rastoéimi vejami. Ta
vaina in iz mnogoletnih {zkuSenj pridobljena
ugotovitev naj bo vodilo pri presojanju vrha,
ko mu izrezujemo pregoste veje in krajfamo
preved v vilavo rasiofe veje.

Seda] pa Se Zetrta zahteva — zdravo
listje. Ze iz prejSnjih odetavkov je razvidno,

v kakini zvezi so listi z vodo, redilnimi
snovini in svetlobo in kaksen vaZen posel
opravljajo v Zivljenju rastline. Lahko bi jih
primerjali 8 gilno wmelnimi stroji, ki pre-
delavajo surovo rudninsko hrano v organ-
ske snovi. Listi sprejemajo iz zraka ogljiko-
vo kislino iz zemlje pa v vodi raztopliene
rudninske enovi. S sodelovanjem sonca in
listnega zelenila e vrii to skrivnostno pre-
tvarjanje (usvajanje, asimilacija). Jasno je,
da morejo ta posel opravljati le celi in zdra-
vi listi., Zato drevo, ki ima objeden ali od
bolezui pokvarjen list, ne more uspevati, nitl
roditi dobrih plodov, — Tudi redno delova-
nje listov sadjar lahke izdatno pospeSue,
ako s preizkufenimi eredstvi fo nadini od-
vrafa od njih razne 3kodljive vplive, Najved
zla prizadevajo listom in s tem veemu dre-
vesu razni zajedavei — Zivalskega (gosenice,
hrosti, usice itd) in rastlinskega (glivita-
stega) rodu. Zulelke jih objedajo in drevo
velkral popolnoma ogolijo, druge pa zopet
izsesevao iz njih hrano in pa ta nadin
popolnoma onemogofijo njihovo delovane,
Glivice pa liste prerastejo, da se posuse in
odpadejo. ali pa jih veaj jako ovirajo v usva-
janju. Zato pa mora biti sadjar uprav tu
na strazfi, da o pravem {asu posefe vmes
in zanesljivo prepredi pofkodovanie lega
prevazinega organa. V to svrho imamo raz-
na eredsiva (3kropiva), 8 katerimi obdela-
vamo sadno drevie Ze pozimi, ko e fe golo,
zlasti pa na pomlad, ko se zalno razvijuti
listi in se z njuui vred pokaicjo tudi zaje-
davel. H.

Kmeltija v januariu

Pri #ivinl jo pozimi poglavitno dobro in
ekrbno krmljenje in &idfenje. Po navadi 6o v
zimskem &asu hlevi zaduhli, smrdljivi in
vlaZni. Gnoj dostikrat pustimo, da se nabira
kar ces teden v hlevu. Zivina stoji do ko-
len v gooju in lastnih odpadkih, v njih ledi
in je nespaina do ekrajnosti. V tekinih raz-
merah nikakor ne more kmet pri¢akovali,
da bo njegova %ivina zdrava in da se bo
ugodno razvijala. Vee mnasprotno bo prej.
Nadtetim pomanjkljivoetim in nemar¥€inam
ge pridruki 3e slabo krmljenje, kako naj
#ivinorejee pridakuje uwepehov! Drugade je
treba ravnati. Zivino morad veak dan teme-
ljito ol¥istiti, prav tako gnoj dnevno skidati,
¥ivino pa — & le vreme dopudla — veak
dan gnati na vodo, da se sprehodi in naviije
evelega zraka, med lem pa prezradis hlev.

Poleg tega je zelo dobro. da ob ugodnem
vremenu spuséas Zivino ven (na lekaliife),
da se giblje,

Glede krmljenja [e stvar sledefa: tofno
je treba preceniti vee zaloge krme (seno,
otava, korenstvo, ensilaia ild.). Potem pa
vzeti v roke koledarfek Kmedke zveze in
po tabelah preratunati, koliko krme po-
trebujes za vao govejo Zivino in konje dnev-
no in koliko priblifno dni je do nove. Ce
bo radun pokazal, da je krme premalo, je
moZno troje: 1. Fvini pritrgovati na krmi in
jo stradati ter na ta naéin nekako zimo pre-
tol&, 2. nekaj Zivine odprodati, ostalo pa
primerno krmiti, 8. dokupili toliko krme,
kolikor rafun pokaie, da je je premalo. —
Prvo mora na vsak nadin odpasti! Stradanje
Zivine je mnegospodarsko, s&labo; poscbuo




mlade plemenske Fivali tako zelo trpijo na
posledicah slabega kewljenja, da s sploh
ved ne opomorejo. Ne drii vel Zivine, kakor
jo mores dobro prehranitil Ostaneta drugi
dve moinosti: ali dokup krme, ali odpro-
daja nekaterih manjvrednib Zivali. Kdor
more, mu svetujemo, naj &i dokupi krme,
ker bo po vseh znakih sode Zivina spomladi
draga zaradi izvoza v Nemdéijo, ki je na sli-
pavki in parkljevki izgubila velike mnoZine
goveje Zivine. Kdor pa krme dokupiti ne
more, mu precsetane edino sredstvo: odpro-
daja Zivine. Seveda je res, da je pod ceno,
kdor v &ili prodaja, ali pomagati se ne da.
Prihodnje leto bo paé treba pravotasno mi-
eliti na vsa ta vpralanja in sena dokupiti,
oziroma Zivine odprodati, ko bo primeren
&as 2a to.

Pri perutnini priporofamo naSim gospo-
dinjam, naj skrbijo za me3ano krmo perut-
nine. Poleg zrnja naj pokladajo tudi surovo
peso, ostanke solate, zelja ali druge zelenja-
ve in postavijo napajalnike na takino me-
glo, da voda v njih ne bo zmrzovala. Vsako
jutro je treba dati perutnini mlaéne vode.
Da bodo koko3 bolj nesle, jih imejmo na
toplem prostoru, vendar ne v govejem hle-
vu. Glejmo, da bo imela perutnina dovolj
peska za brekanje.

V vinogradih delo sedaj pofiva, Ce smo
vinograde okopali Ze jesend, se bo sedaj

zemlja lepo razzebla in eprhnela ia bo dm«
ska viaga ostala v njej.

Ved opravka bo imel seda] vinogradnik
v kleti. Ako letoinja vina Se nisi pretodil,
s bo v januarju treba loliti pretakanja
Pretogili bomo vea vina, razen onih, ki ima~
jo mnogo kisline ali zelo veliko sladkorja.
Tak3na vina bo3d preto€il fele meseca febru«
arja. Pred pretakanjem preizkusi wina na
stanovitnost pri zrafenju. O lem smo govo-
rili Z& v mesecu decembru. Poidi in pre<
beri,

Pri prvem pretakanju vina mofno pre«
zratimo. Cisto vino lofimo od motnega, go=
ste drofe pa denemo spet poeebej. Z mot«
nega vina pretofimo ez nekaj dni vino, ki
se jo med tem ofistilo. Kar je ostalo mot«
nega in na droieh, damo posebej in pora«
bimo za dom. Naj noben kletar me pozabl
sodov stalno in redno dopolnjevati. V ta
namen & pripravi nekaj primemega vina,
ki naj bo po mo¥nosti isto kakor v sodu ali
vaaj zelo podobno. Nikdar in nikoli pa ne
smed dopolnjevati eodov z vinekimi ostanki
ali z vinom, ki s ga vzel z droi Pokvari¥
#i & tem lahko vaa vina.

Skrbi, da bo zaradi mraza klet dobro
zapria. Najbolje je, da ostane toplota v kleti
okrog 10 stopinj C. Da bo v klet dober
zrak, skrbi za pravofasno zrafenje, ko je
zunaj primerna toplina,

Prvo prefakanje vina

Pravilno kletarsivo zahteva med drugim
tudi pravofasno prefakanje vina, sicer se to
lahko pokvari, Posebno vaZno je prvo pre-
takanje, ker tedaj odstranimo iz njega drole
in kaleZ DroZe so skupina odmrlih ali umi-
rajofih kipelnih glivic ali kvasnic; dalje je
v njih mnogo &luznin, beljakovin, vinskega
kamna in Skodljivih bakterij. Te zafno od-
mrle kipelne glivice razkrajati in poeledica
je, da ee vino skvari, zavre, Pri tem se veg-
krat razvija Zveplov vodik, ki da vinu nepri-
jeten vonj po gnilih jajeih, Pri pretakanju
izlodimo iz njega tudi druge ¥kodljive snovi,
zemljo in razno nesnago, ki je pri napravi
moita prifla vanj. Vse te snovi ee sesedejo
na dnu soda v obliki kaleZa. Ce pustimo vino
na kalefu ez toplo poletje, zafno zlasti be-
ljakovine gniti in vino kvariti. Cim =labda
fe Klet in &im Zibkejfe je vino, tem prej ee
pokvari.

Zelo nevarno je driati wino predolgo
na droZeh, ne da bi sod vefkrat dopohili,
kajti tedaj se ka) rado ekisa, cikne. Na povr-

&ini vina v nepolnem sodu opazimo tenko,
masino mrenico, ki jo sestavijajo bakterije
ocetne kisline. Te razkrajajo alkohol v vodo
in v ocetno kislino, napravijo vino cikasto.
Tudi druge vrste baklerij se razvijajo; na
pr. take, ki povzrofajo miSevino (vino dobi
duh in okus po misih). Ta duh prihaja od
ocetnega amida. Te in razne druge bolezni
50 posledica predolgega leZanja vina na
droZeh,

Tu pa tam ee pa pri odlafanju pretaka-
nja razvijajo tudi korisine bakterije, ki vino
izboljfajo. To eo take, ki zmanjSajo vinsko
kislino. To pride v korist zlasti vinom, ki so
preve kisla. Ko preneha glavno vretje in
se droie zafno sesedatl, tedaj pri¥ne delova-
nie teh kislino razkrajajofih bakterij Cim
vet kisline ima vino, &im niZja je toplota v
kleti, tem pofasneje se vri razkrajevanje
kigline, tem ved %asa traja, predno ee ta
zmanjia. Zlasti v elabih letih jo imamo v
vinih preveé,

Da doseiemo zaZeljeni uspeh, moramo
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prvo pretakanje izvriiti ob pravem Fasu. Ta
se ravna navadno po tem: 1. &e je sladkor
e pokipel; 2. de je vino isto; 8. fe ima vel
ali manj kisline; 4. v kakdnem wudravstve-
nem stanju je vino.

Dokler ima vino e kaj sladkorja. do-
kler 3¢ ni dobro pokipelo, ni priporotljivo
ga pretakati, (Izvzeti eo seveda mo3ti, ki so
{meli mnogo eladkorja.) Prezgoda) pretofe-
na vina eo nestanovitna in podvriena bolez-
nim (vladljivosti, eiku itd.). Gladko in dobro
pokipenje je vaZen pogoj za stanovitno vino.
V zadnjih letih se je razvila navada. da se
vino oslaja in ne dopudta, da bi popolnoma
pokipelo, &, pivei zahtevajo sladko vino
tudi v poletnem &asu. Posledica pa je, da
zafne tako vino v toplem fasu nanovo kipe-
ti in se tedaj skvari. Mnogo ga pa sploh gre
po zlu. Zal pa je vedno manj pravih vino-
piveav, ki bi Zsleli in pravilno ocenili aamo
dobro, zdravo, pristno boijo kapljico.

Ko je kipenje prenehalo, pustimo vino,
da se odlsti, to jo, da ee drofe in kalei se-
gedejo na dno in se samo &sto vino odtodi,
Ce prekmalu pretakamo, ko je vino fe pre-
vel motno, teda) pride mnogo kaleZa v novi
god in kmalu bo ireba zopet pretakati. Sicer
pa s tem delom ne smemo predolgo &akati.
Ce je vino %e nekoliko motno. to ni¢ ne de,
e pride 2 zrakom v dotiko, kajti ta pomaga,
da se iz njega izlodijo snovi, ki ga kalijo in
delajo nestanovitnega.

Pred pretakanjem moramo tudi vino
preizkusiti na kislino. Ce je Be motno kislo,
ga ne smemo &e pretofiti. Mnogokrat je celo
priporodljivo, droZe nekolikokrat premesati,
da pridejo = srakom v dotiko razkisujole
bakterije, ki potem Zivahneje delujejo in
zmanjiajo kislino. Ce bi tedaj vino pretoéili in

Vinske posode in

Pri pretakanju in ehranjevanju vina mo-
ramo posebno paziti na sode, da o popol-
noma Gisti vsake umazanije, in kar je %e
vainejte, da so prosli veeh glivie, kali, ki
bi povzrofale razne bolezni vina ali bi ga
docela pokvarile. Vino moramo vedno hra-
niti v zdravem sterilnem sodu, le tako bo
vino osialo zdravo in dobrega naravnega
okusa,

Veak nov sod mora biti ovinjen, to se
pravi, da ga 2 raznimi v vinu topelimi ee
izvletki izlufimo. Ako pa me rabimo soda
takoj za holjie vino, zadostuje, da spustimo
v sod vrofo paro, pod pritiskom 1—2 at-
mosfer, ter tako =z vrodino pripravimo sod
za vino. Ako nimamo priloZnosti za paro,

bi v njem ostala vea kislina, morali hi ga
porneje razkisati z apnom ali kredo. Ce pu-
stimo tako vino na droZeh tja do februarja
ali celo do zafetka marca, ne smemo &oda
preved trdno zabiti, kajti pri razkrajevanju
kisline se trosi ogljikova kislina, ki mora iz
soda ven. Vsekakor treba tako vino velkrat
poskusiti na kielino, da doZenemo pravi tas
pretakanja.

Pri manj kielih vinih pa je Se bolj pa-
7iti, kajti taka & prej zmanjfajo kislino. Ta-
ka vina moramo preloliti takoj, ko s izdi-
stijo. Ce imamo vino, ki ima zelo malo kisli-
ne, ki je torej zelo milo, tedaj ne smemo
fakati. da se odisti, ampak ga pretodimo,
dokler je & motno, sicer izgubimo preved
kisline,

Zgodi se pa lahko, da nas wdravstveni
polofaj vina sili k hitremu pretakanju vzlic
znatni kislini. Vino ima kako hibo, bolezen
ali kak poseben pogresek, zaradi Sesar pre-
takanja ne ememo odladati,

Iz navedenega je jaeno, da ee pri prvem
pretakanju vin ne smemo orirati niti na
staro navado niti na kake avetnike, ampak
dolofimo &as za to po stanfu vina kot takega.
Torej vino seamo naj nam pove, kdaj ga naj
prvit prelodimo.

Izkustva dolgih stoletij nam povedo, da
je vino najbolje pretakati ob lepem vreme-
au in visokem barometrskem pritisku. Tedaj
vhaja namred iz njega manj buketnih snovi
in ogljikove kieline, to je vino se manj >sve-
#ic, Pri pretakanju je dobro, &e eod, v kate-
rega vino pretakamo, nekoliko zazveplamo.
Na 8 do 4 hl zaigemo 1 azbestni trak Zvepla.
Zvepleni dim unidi Skodljive glivice v sodu
in v vinu ter prepreéi razne vinske bolezni,
ne da bi kvarno vplivalo na kakovost pijate.

njih oskrbovanie

se lahko poslufimo tudi vrele vode. ki jo
vlijemo v sod. Nato vrtimo sod v veeh ame-
reh, tako da oplakne voda veo notranjilino.
Voda pa se ne sme ohladiti v sodu, ampak
jo moramo Ze prej izliti. Mnogo temeljiteje
pa opravimo delo, e dodamo kropu 2—-3%
sodo. Tudi sedaj ne smemo vlivati v sod
boligih win, ampak le navadna vina, kot
cvidek, patoka I dr. Nikdar ne smemo vli-
vati helega vina v sode, kjer emo hranili
rdee, ker bi dobilo meoino, nenaravno
barvo.

Sod, v katerem se je razvila plesen, mo-
ramo razdreti, doge najprej dobro odrgniti
& suho krtado, zlasti tam, kjer se stikajo,
nato jih najprej z mrzlo, nato pa &e z vroto
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vodo Se enkrat oribati. Zadnji vrofi vodi
dodamo pest sode. Sele sedaj je zopet sod
gst in sterilen. Da pa to Gistost (stereliteto)
ohranimo, ga Zveplamo, lo se pravi zaige-
"mo v njem Zveplo. Najbolj prakliéni za
gvepljanje 8o Zvepleni trakovi iz jute ali Se
- boljdi iz azhesta. Tak trak obesimo na Zico,
~ ga priigemo ter denemo v sod, ki ga takoj
~ zalepimo.

Na god, ki dr#i 5 veder (1 vedno dr¥i 56
litrov), rafunamo 1 azbestni trak. Tako
iveplan sod oslane dist (eterilen) 5—8 te-
dnov. Zveplamo zato, da ohranimo posode
gteriln, s tam zaberanimo tudi razvoj plesni
in gliv kvasovk, Z Zvepljanjem v sodih, kjer
jo Ze vino, odpravimo plesen — Lkan, ter
odvrnemo kisanje (Eesigstich). J. M.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Nasi mali

Male Mimico ne bom nikoli pozabila.
Nekega dne je priSla k meni in mi skriv-
noetno in zmagoslavno nekaj stisnila v roko.
Pogledala sem in videla majimo, %o odkrb-
ljeno Skatlico in v njih Zelezen kipec pra-
tkega Jezu¥ka. Vedela sem, kak¥en zaklad
je to v otrokovih ofeh, pa sem ga ji hotela
vrniti. Toda nikakor ga ni marala nazaj.
Konéno si nisem znala drugade pomagati, pa
gem ji rekla: »Saj bo Jezuddek Zalosten, &e
ga da¥ od sebe prot.c >Pa ne,s je urno od-
govorila, »saj bo pri vas.c Takemu dokazo-
vanju se nisem mogla ustavljati in &e sedaj
hranim med drugo ropotijo tudi tega Jezu-
5%ka, ki me vedno spominja na malo Mimico.

Pa &e nekaj drugega me spominja na-
njo. Lepa zlata in srebrna & &ipkami obrob-
liena podobica Marije z Brezij. Na enem
koncu so te dipke sicer ¥o strgane, ampak
veeeno je ta podobica &udovit zaklad. »Po-
glefte, kako se lepo odpirn« mi je rekla,
ko mi jo je izroila, »in notri je zlata Ma-
rija.c Kaj holete 3e lepega na svetul

Mimica je bila majhen, slaboten otrofi-
&ek, najmanjia v razredu, Ampak samo sebe
jo imela e za veliko in je vedno govorila
o >otrokihe. Tiste dni, ko eémo se pogovar-
jali o Miklaviu in parkeljnih, je nekoé pri-
&la k meni in mi zaupno poSepetala na uho:
»Saj jaz vem, kdo je Miklavi. Ampak tega
ne smemo povedati, da otroci ne zvedo.< In
je pokazala po razredu, kjer so eedeli fan-
{idi in dekli®, ki so bili wsi vefji in mod-
nejdi kot na%a Mimica.

Tudi doma je imela otroke, Danes ee ni
mogla ué&ti, ker je morala na otroke paziti,
drugi® si je strgala krilce, ker je za otroke
maline nabirala, tretji¥ je zamudila 3olo,
ker ie morala prej 3e otroke umiti. Res sem
bila radovedna na te Mimifine otroke. Pa je
nekega dne sredi pouka nekaj zafelo Skrbati
po razrednih vratih. Radovedna grem po-

gladat, kdo je ¥udni obiskovalec, ki &e po-
trkati prav ne zna. Zunaj je etal mocan,
zavaljen fant in prav tako mofna, nekoliko
manjia deklica. Ko jih Mimica zagleda, ve-
gela zaklie: 30, nadi olrocilc To so bili
torej Mimi¥ini otroci. Oba, fant in deklica,
eta bila velja in moénejSa kot Mimica sama,
pa vendar je deklica prav materinsko skr-
bela zanju. Povedala sta, da je doma morala
mama za nekaj éasa zdoma in ju je pustila
sama. Ker jima je pa postalo doigtas, eta
¢0 napotila po svetu, da poideta evojo dru-
go mamo, Mimico. Mimica ju je lepo vzela
k sebi, jima dala barvice in knjige in skr-
bela, da sta bila mirna in pridna in nista
motila pouka. Vsak hip je tudi zdaj temu,
zdaj drugemu obrisala svelo, ki ee mu je
nabirala pod nosom, ali mu popravila raz-
ku¥trane lase,

Na domu je Mimica silno visela. Sicer jo
bila tudi v Zoli rada, ampak dom fH je hil
fez vee. Vedno je govorila o njem in na-
lanéno sem ga poznala, e preden sem ga
prvié videla. Doma so imeli koze in zajes
in koko3i, seveda tudi kanartka v kletki nd
manjkalo. In vselej, kadar je bilo kaj pri-
reje pri hi3i, je Mimica obljubila, da mi bo
eno malo Z%ivalco prinesla v dar. S tefavo
sem ji dokazovala, da nimam hleva, kamor
bi Zivaleo spravila, da sem zajezila val nje-
ne radodarnosti. Tudi mamo in ofeta je ime-
la gilno rada in vselej #0 ji Zarele ofi, kadar
jo govorila o njima. Njena mati je bila
drobna, suha Zenica, ki #0 ji obraz prepre-
gale globoke gube, Vsa je Zivela le za svojo
Stevilno druZino. Poleg Mimice in obeh otrok
jo bilo pri his e pet vefjih fantov in de-
klet in za vee te jo mati ekozi ves teden
sama skrhela in delala. Zato je bhila tako
zgarana. Prav taka bo nekdaj Mimica, sem

Ofe je hil v eluZhi dalel z doma in je le
vsako soboto prihajal domov. Toda veaka
sohota je bila za drufino praznik. Vsako
goboto ga je 3la Mimica z otroci fakat na
kolodvor, in & ni pri%el 8 prvim viakom, so
ga ¢takali e pri drugem ali tudi 3e pri
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tretjem, dokler v reeniei ni prifel. In potem
80 ga zmagoelavno epremili domov in vsa-
kokral je bilo veselje, kakor bi se bil po
desetih letih zopet vrnil iz tujine. Oe je
veakemu prinesel kako majhno darilce:
morda tudi eamo lepo hrudko ali pest ore-
hov. Pa kaj za to? Saj niso gledali na dra-
gocenost darila. Ker ga je ofe od tako daled
prinesel, zato je bilo tako nekaj posebnega
in dobrega in lepega. In veaka nedelja, ko
je bil ofe doma, je bil za druZino svedan
dan. Ko sem bila nekol pria temu lepemu
druZinskemu Zivijenju, s«m razumela, zakaj
je Mimica tako navezana na dom, in Zelela
sem si tak dom veem svojim malim, ¢eprav
je bil ta dom zares skromen in majhen.

Mimico smo imeli v Zoli vsi radi, Zeprav
ni bila med najboljdmi ufenkami. Kako bi
se pa tudi mogla z veo akrbjo posvetiti 3oli,
ko pa je imela doma toliko dela? Otroci
in Zivali ji niso pustili &asa, da bi se bila
uéenju posvelila.

Nekod sem jo srefala na cesti, ko je %la
iz trgovine. V rokah je nesla kodaro, ki je
bila ekoraj vefja kot ona sama. Zasmilila
se mi je, ko ae je upogibala pod teikim to-
vorom, pa sem jo vprafala, zakaj jo mama
pusii, da sama toliko nese. >0, 8aj je mama
rekla, naj mi ta dva pomagata,< je odgovo-
rila in pokazala na bratca in sestrico, ki sta
prazna stopala poleg nje. »Ampak, kaj naj
mi pomagata?< je dostavila, >saj sta 3e
olroka.c

In je odila dalje proti domu, vea upog-
njena sredi med obema hrustoma. Jaz eem
gledala za njo in sem Ze takrat vedela, da
bo Mimica nekdaj dobra mama Naj bo
ufenka taka ali taka, v Zivljenju bo s svojo
ljubeznijo do svojeev in &vojo poZrtvoval-
nostjo v polni meri izpolnila svojo Zivijenj-
ako nalogo. Srefni otroci, katerim bo ona
nekdaj v resnici mati Ha.

KUHINJA

Ocvirkovi kligniki za juho. 6 dkg ne pre-
vet suhih ocvirkov prav na drobno sesek-
ljam: sesekljanju primeiam eno celo jajce,
7 ilic mleka in 11 dkg moke. Testo dobro
stepem in dobro stepenega zakuhavam 2
flic v vrelo juho. Juho pustim 10 minut
vreti, nakar jo dam na mizo.

Sladka repa & korenjem. Repo olupim,
operem in zreZem na kocke. V koziel raz-
belim surovega masla ali masti, vriem repo
na mast, posolim, potresem 8 kumno in po-
krito praiim do mehkega. Da se jed ne pri-
smodi prilijem med prafenjem nekaj Zlic

juhe. Korenje ostrgam, operem in zreiem
na rezine. Polem rezance opraZim do meh-
kega na surovem maslu ali na maslu. Med
praZenjem korenje osolim, prav malo po-
tresem ¢ eladkorjem. Na kroZnik dam repo
v sredino, okrog pa razvrstim korenje v
venee. Jed dam kot prikuho k mesu na
mizo.

Spehovi emoki. Na majhne kocke zreZem
B etarih Zemel]. Kocke polijem z en fetrt
litrom vrele juhe od suhega mesa Potem
pustim kocke en detrt ure stati, da se med
tem &asom dobro napoje. Napojenim prime-
Zam 8 dkg kubane in na majhne kocke zre-
zane slanine , eno eelo stepeno jajee in to-
liko moke, da se testo dobro sprime. Ko je
testo dobro zme3ano, napravim preeej ve-
like emoke in jih ekuham v obilni vreli sla-
ni vodi. Kuham jih en Zetrt ure. Kuhane
poberem iz vode, razvelem na dva ali na
tri kose, potresem z drobtinami in zabelim
z mastjo. Na mizo dam kot samostojno jed
& kislim zeljem ali 8 kislo repo.

Klobasa brez érev. Cela svinjeka pljufa
skubam v slani vodi. Med kuhanjem pride-
nem vodi korenino petriilja, vejico zelene
in ko3fek lavorovega peresa. Kuhana in
ohlajena pljufa zrefem in na drobno sesek-
liam. V kozici razbelim ilico masti, pride-
nem sesekljane &ebule. Ko se &ebula epeni,
dodam pljuta, malo oparim, nakar pride-
nem pol litra zbrisanega riZa, dobro zmesam
in prazim nekaj minut. Nato zalijem jed z
juho, v kateri o se kuhala pljuta. Med vre-
nijem dodam jedi ep popra, &fep cimela,
&ep nageljevih klindkov in velik 3fep ma-
jaronovil pleve. Kuhanje po potrebi osolim
in kuham 25—30 minut. Ko je klobasa ku-
hana. jo v obliki klobase denem na podol-
gast kroZnik in dam na mizo s krompirjem
in kislim zeljem na mizo,

Cokoladne prestice. Testo za prestice na-
pravim iz 18 dkg moke, treh rumenjakov,
10 dkg surovega masla in 9 dkg zribane &o-
kolade. Iz testa oblikujem prestice, katere
v erednje vrodi pefici spefem.

SEJMI

22. jan.: Ziv. in kram. SodraZica, Mo-
zirje. — 23. jan.: evinj. Sredidfe. — 24, jan.:
svivnj, v OrmoZu, gov. in konj. Maribor,
svinj. Dol. Lendava. — 25, jan.: Ziv, in kr.
Dolnja Lendava. Blagovica. gov. in Kram.
Radele {arl Zidanem mostu, svinj. Celje,
Ptuj in Trbovlje, gov. in drobn. Koprivno-
Veliki dol Ziv. in kram. Sloven; Gradee. —
26, jan.: evinj. Turniffe. — 27. jan.: svinj.
in drobn Maribor. — 28, jan.: svinj. Bre-
Zice, Celje in Trbovlje.
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GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Ljubljana. Cene goveje Zivine in prasi-
fev 80 v zadnjih dneh sledede: voli 1. 5.30,
11 5, 11 4.50; telice L 5. 11 430, 111, 4;
krave 1. 4. 1L 8.50, IIL 3; teleta 1. 8, 1L 7;
prasiéi 3peharji 9, priutarji 7—8 din za 1kg
Zive teZe. Surove koZze goveje 11, teletje 10,
svinjske 8 din za 1 kg,

Kranj. Na ponedeljskem eejmu 9. janu-
arja, kamor so prignali 45 volov, 15 krav,
7 telet in 60 pradi¢ev, je bila cena tale:
voli I. 6.25, 1I. 550, IIL. 5; telice I 6.25,
11 550, 111, 5; krave L 550, 11, 5, 111, 4.25;
teleta 1. 8, 11. 6.50—7, pradidi Speharji 10
do 11, priutarji 8.50—9.50 din za 1kg Zive
teZe. Mladi pujski od 7 do 8 tednov 140 do
280 din komad. Surove koze goveje 8—11,
tele¢je 14 svinjske 4—8 din za 1 kg.

Dolenji Logatee. Porofajo o eledefih Zi-
vinskih cenah: voli 1. 550, 11, 5, TI1I. 4.50.
telice 1. 550, 11 5, I11, 450; krave 1. 4 1L
8; teleta 1. 8 II. 7; pradi¢i Speharji 8§ pr-
Sutarji 7 din za 1 kg Zive tede.

Smartno pri Litiji. Na sejmu, dne 7. ja-
nuarja, eo plafevali Zivino po tehle cenah:
voli 4.25—525, telice okrog 4.50, krave za
pleme 4, za meso 3. teleta 6—7. praside 7
do 7.50 din za 1 kg Zive teie,

Lasko, V zadnjem &assu so bile cene Zi-
vini naslednje: voli I, 5.50 1L 4.75, IIL. 4;
telice 1. 5,25, 11 4.25, 1l 4; krave 1. 4.50,
11. 850, II1, 8; teleta 1. 6, II. ; praki&i dpe-
barji 10, priutarji 850 din za 1kg Zive tede.
Surove kode goveje 7, telefje 8, svinjske
4 din za 1kg.

Plapina nad Sevnico. Na Zivinski sejem
dne 11. januarja so prignali 6 volov L. vrste,
82 IL in 102 TII. vrste, 38 telic, 110 krav,
81 juncev in 1 bika. Cene so se sukale lako:
voli 1. 5.50, 11. 4.75, I11. 4: telice 1. 550, IL.
450, T1I. 850; krave I 450, 11 875, IIL
2.50; junci 8.50—4.50, bik 5 din za 1 kg Zive
lede,

Breiice, Zivina ima v zadnjem fasu tele
cene: voli I. 550, 11 4350, III. 850, telice
1 5, I 4, 111 8: krave L. 450, 11. 850 IIL
2: teleta 1. 550 II 5: pradi¥i Ipeharji 9,
priutarji 8 din za 1kg Zive tede

Maribor. Na sejmu dne 10 januarja so
prodajali vino po nasledniih cenab: voli 1.
550, 11. 450, 111, 8.25—4: krave 1 450, II.
850, T11. 2-3; telice [, 6, T1. 5, ITL. 4; te-
leta 1. 6, I1. 5, prasisi Speharji 8, priutarji

7 din za 1 kg Zive teZe. Surove koZe goveje
10, teletje 11, svinjske 6 din za 1 kg,

Na svinjskem sejmu dne 13 januarja pa
s0 veljali praididi: 5—6 tedoov stari 80—110,
7—9 tednov 115—190, 3—4 mesece 270—340,
5—7 mesecev 340—480, B—10 mesecev 480
do 540, 1 leto 7RO—1000 din,

Murska Sobota. V zadnjih dneh velja Zi-
vina: biki 1. 550, I1. 4, 11 3.50; telice L.
5.50, 11. 450, 111, 850; krave | 3, Il. 2,50,
111, 2—2.50; teleta 1. 5, II. 4.50: prasifi Spe-
harji 9, priutarji 8 din za 1 kg Zive lede,

CENE

Ljubljana. Plenica 1.95—210, jefmen
190, ri 1.95—2, oves 2—2.10, koruza 150
do 1.85, fizol 4—b, krompir 0.75—1 din 1 kg,
seno 95—100, slama 60 din 100 kg.

Kranj. Plenica 2, jefmen 1.90, rE 155,
oves 1.80, koruza 1.50, fiZol 2,508, krom-
pir 0.80—1 din 1kg, seno 100, slama 60 din
100 kg Jabolka 1. 7, T1. 5, 111, 4 din 1 kg.

Dolenji Logatee. Pienica 2, jedmen 1.80,
oves 1.70, koruza 1.35, fifol 2.50, krompir
0.75: jabolka L. 4, I1. 3, TIL, 8 din za 1 kg.

Maribor. P3enica 250, jelmen 2, ri 2,
oves 1.75, koruza 1.50, fizol 2.50, krompir
070 din za 1 kg, lucerna 90. seno 60, slama
80 din za 100 kg. Jabolka L. 4, II. 8 din za
1 kg, Med 16 din za 1 kg.

Murska Sobota. PSenica 1.50—1.80, jed-
men 150, r 180-160, oves 120140,
fizol 2, krompir 0.50—0.70, seno 0.50, sla-
ma 0.35 din za 1kg.

LJUBLJANSKI TRG

Mievski izdelki: Moka st 0 3—3.25, &t. 2
2.90—-3.05, &. 4 270—2.85, &. 6 2.50—2.75,
kala 3-—3.30, jeiprenj 2.90—3.25, jeidprenj-
tek 4.20—7, otrobi 1.830—1.55, koruzna moka
1.90—2.10, zdrob koruzni 2.25, péenifni 8.30,
moka ajdova 4—5, riena 2.90—-3.10 za 1kg.

Najvainejse specerijsko blago: Sladkor
kristalni 14 50. v kockah 16. riZ 8—13. olje
(jedilno) 14—18, kis 2.50—3.50, sol morska
2.75, kamena 4, petrolej 11 7.50, testenine 8
do 17, pralmi lug 4 din za 1 kg,
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Kmetje! Vasa stanovska
organizacija je Kmecka
wezal
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PRAVNI NASVETI

Jams¢ina pri draibi. T. J. R. Na draZbi
gri sodiséu ste kupili posestivo za 47.000 din.
ako] ste morali zaloZiti jami&no preko
5000 din, nato ste platali 30.000 din, ostanek
pa pladujete v meseinih obrokih. Vpra3ate,
zakaj vam rafunajo obresti od cele kupnine
in zakaj ne upoStevajo kaveije, ki je Ze nad
pol leta platana pri sodidfu, — Glede plaii-
la kupnine na draibah prodanih nepremid-
nin so merodajni le drazbeni pogoji, ki jih
mora sodisfe v vsakem primeru posebej na
predlog zahtevajolega upnika odobriti. Te
drazbene pogoje mora izdrazitelj ob domiku
tudi podpisati in se & tem zaveze da jih bo
tofno izpolnil. Iz draibenih pogojev bo fudi
v valem primeru razvidno. & kakinimi
obrestmi se mora kupnina obrestovati in
kdaj zapadejo posamezni obroki v pladilo.
Jams¥ina, ki jo mora vsak izdraZ‘elj ob po-
Setku drazbe poloZiti pri sodidfu, se pa sme
uporabiti le za dopolnilev poslednjega obro-
ka kupnine, fe jo izpolnil kupec vse oslale
obveznosti iz draibenih pogojev. Na sodiifu
zalofena jam3¥ina ne lezi na sodisfu v go-
tovini, ampak jo je moralo sodise naloZiti
pri driavni Hipotekarni banki, ki jo tudi
obrestuje in se pri obradunu poseladnjega
obroka vrafuna jami¢ina z vsemi do tedaj
nateklimi obrestmi.

Prodana kobila J. P. V. Prodali ste ko-
bilo, ki je bila pri vas povsem zdrava.
Kupee jo je rabil 1 mesec, sedaj pa zahteva,
da jo vzamete nazaj, fe¥, da je ugotovil, da
je >udatlac. Vprafate, katere so postavne
napake in fez koliko dni se lahko 3e raz-
veljavi kuptijo. — Postavne napake so ti-
ste bolezni in hibe, za katere velja domne-
va, da je bilo Zivinte Ze pred izrotitvijo
bolno, ako se v dveh tednih po izrolitvi
pojavijo. Pri konjih, oslih, mezgah in mulah
s0 to: smrkavost, naduiljivost, vrioglavost,
notranje vnetje ofi (jasna slepota) in gri-
zenje jasli. Kupec se sme posluZiti pravne
domneve, da je bila hiba Ze pred izrofitvijo
le, ako o zapaXeni napaki takoj obvesti iz-
roéitelja. Ali, ¥& je ta odsoten, ob¥inskega
predstojnika ali da preiskati Zivinfe po iz-
vedencu. Ce kupec tega ni storil tekom
rvih dveh tednov, ali pa fe 20 se pojavile
Eake druge hibe, potem mora on dokazali
(po pritah in izvedencu), da so te hibe
om]ale #e pred fzrofitvijo. Ce tega ne
more dokazati, ne bo mogel uveljaviti jam-
¥enja masproti prodajaleu. Zaradi hibe pri
jivini mora kupec sodno uveljaviti svojo
pravico do jamfenja v 6 tednih, sicer Je
toZba ugasnila.

Tuja na lastnem posestvu. B. M, L.: Pred
40 Teti vam je umr] ofe, ko ste bili stari pol
leta, V oporoki je vam zapustil posestvo, ki
bi ga morall prevzeli s 24 letom, va¥a mali
pa je dotlej imela prosto gospodarstvo, po-

tem pa do smrti previitek. Ta oporoka se jo
kasneje epremenila v korist matere tako,
da Ima pravico prostega gospodarstva na po-
sestvu do evoje smrti, na kar je pristal va3d
takratni varuh. Nalo se je mati v drugié
rotila in svojemu moZu odslopila 8voje 33:
smrine gospodarske pravice Njen moZ se je
je zavezal evojetasno prepustiti posestvo
vam. Ofroci iz tega zakona so Ze odrasli in
8i lastijo posestvo. Vpradate, kdaj boste to
posestyo dobili v svoje roke, — VaZa ne-
grefa je bila paé smrt ofela Sicer vam fe
ofe v oporoki holel zagoloviti vafe pravice,
vendar so bile razmer« za va‘o mater-vdovo
pretezke, da bi sama vzdriala. Posestvo Je
rabilo moskega gospodarja, zato se je mali
morala porotiti; razumljivo je, da je ok
zahteval tudi nekaj pravic za svoje de'o In
zato je matl morala dosefi dosmrtno gospo-
darsko pravico na vazem posestvu in je to
ravico ob poroki prenesla na svojega moia.

okler vaga mati Zivi, ima njen moZ prosto
gospodarstvo na posestvu  Ob.smrli vase
matere prencha ta pravica in lakrat bosie
[r)oe.tali dejanska poseztnica svojega posestva.

akrat boste imeli pravico zahtevali, da se
s posestva umakrnejo ofim in njegovi otrocl.
Vas o&im kot gozpodar. lahko sedaj dela na
posestvu kar hofe. Svetujemo vam, da se
morda zmenite z ofmom glede odkupa po-
sestva. Saj vadia mati lahko 3e 20 let Zivi in
v tem ¢asu nimate nobenega haska od svo-
jega posestva

Rudarski upokojenee J. L V.: Ce in kdaj
ge bodo rudarskim upokojencem zvisali njih
prejemki, ne moremo vedeti.

Obljubljena dota. V. F C.: Ko ste se Ze-
nili, vam je ofe neveste obljubil doto. Pri
notarju ste napravili Zenitovanjsko pismo
in je ofe vafe Zene omenil le polovico |rej
obljubljene dote, ki se je zapisala. Od te za-
pisane dote vam je tast izplafal prvo volo-
vico, druco polevieo pa &0 ne. Vpralate, e
lahko vi ali pa va¥a Zena zahtevate od ofeta
izplafilo obljubliene dote, — HEarka ima
pravico zahtevati od svojih slarfev, kadar
se moki. njihovemu stanu in imovini pri-
merno doto. V kolikor je ofe svoji hlerki
ohljubil doto v okviru svoje zakonite dol¥-
nosti, ga taka obljuba napram hlerki veie,
feprav ni zapisana pred notarjem. Ce 1edaj
pri nolarju zapisana dota ne dosega dote,
ki bi jo moral ofe hferki z ozirom na svoje
premoienje dati, je ofe Ze zaradi dane ob-
liube obvezan napram héerki, da ‘zoolm to
obljubo, sicer ga lahko hierka tudi lofi za
to. Kot moZ vale Zene pa morele od svojeza
tasta zahtevati pladilo dote le v listein 12-
nosu, kakor je bilo to v Zenitni pogordbi
pred notarjem zapisano in ni¥ ved. Kar vam
je ofe vafe iene usino ve¢ obljubil, je ne-
utoiljivo.
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