
skem, Ogerskem, Erdeljskem srednjo vinsko letino. 
Drugod je slabo. S a d o v j a je sploh malo, le 
črešnje so se obnesle nekoliko, tu pa tam imajo 
tudi malo sliv, nekaj orehov in jabelk. Okoli Du­
naja, v Briksenu ua Tirolskem, na Hrvatskem, 
deloma na Ogerskem, posebno pa na Erdeljskem 
veselijo se, ker jim zori mnogo in lepega sadu 
na drevesih. Drugod pa ne bodo imeli nič ali 
celo malo sadovja. O l i v e v Dalmaciji^ kažejo 
menje dobro nego pred enim mesecem. Žide pri­
delali so še dokaj v Goriškem in južnem Ti­
rolskem. 

Kako nam letina kaže v Avstriji. 
Visoko ministerstvo poljedelstva objavilo je 

na konci junija uradbeno poročilo o letini. Pše­
n i c a je se zadnji čas močno popravila, zlasti 
kaže lepo jn debelo zrno. Na Ogerskem v Toron­
talski in Šopronski županiji jo nadleguje snet. 
Isto velja zastran rži, ki obeta veliko več in bolj­
šega zrnja, kakor smo mislili ob konci maja. Zim­
ski j e č m e n so večjidel uže poželi. Plenje dobro. 
Jednako tudi jari ječmen. Izvrstno kaže o v e s . 
Tega bodo letos veliko pridelali. Zrno mu je vrlo 
lepo. K o r u z a je v planinskih deželah zaostala, 
listke ima žolte in slabe, ter je precej redka, na 
Ogerskem, Hrvatskem in Erdeljskem pa je si opo­
mogla. Rana h a j d i na kaže v spodnji Avstriji 
dobro, v Gališkem jo stiskava suša, v Bukovini 
pa cvete. P r o s o kaže v Istriji dobro, v Gališkem 
slabo. R e p i ca je si opomogla in obeta na Oger­
skem dobrih, na Moravskem precej dobrih, v 
Šleziji pa le srednjih pridelkov. L a n je lep na 
Kranjskem, spod. in gornji Avstriji, v Šleziji in 
Bukovini. Isto velja o konopljah. K r o m p i r , 
r e p a in ze l j e , kaže povsod še dosta dobro, le 
iz spodnjega Štajerskega poročajo, da krompir 
zopet gnjije (Peronospora infestans). R u d e č o 
d e t e l j o so težavno spravljali; s pridelki so pov­
sod še zadovoljni, le na Ogerskem ne. Detelja 
lucerna se pa ni tako dobro obnesla. Isto velja 
tudi več ali menje o senu. V i n o g r a d i kažejo 
pa slabše, nego ob konci maja. Trs je imel za 
cvetenje neugodno vreme. Mnogo kabrnkov je se 
kmalu po cvetu začelo osipavati. Vkljub temu 
pričakujejo v Dalmaciji, Goriškem, Istriji, Hrvat­

Gospodarske stvari. 

Kdaj je pravi čas žeti razne sorte žita. 
II. Da bi se cena iu vrednost za krušno peko 

teh 3 sort pšenice spoznala, naprošen je bil skušeu 
mlinar, naj svoje misli o njih pove. Ko je vse 3 sorte 
vestno in skrbno pieiskal, postavi] je ceno prvi 
in tretji sorti na 11 gold., drugi pa na 11 gold. 
40 kr. za hektoliter. Ker se je toraj dobiček na 
teži pri pšenici, ki je bila požeta, ko še ni po­
polnoma dozorela bila, blizo na 13 l!/o in dobiček 
na dobroti za 3 % našel, bilo je to vže uzrok za 
posestnika k rani žetvi. Vemo sicer, da jedna 
lastovka še ne napravi spomladi in da jedna skuš­
nja, ki se je o žetvi pšenice napravila, še ni od­
ločivna, da bi se iz nje dalo na vse druge skle­
pati, vendar pa smo to skušnjo svojim bravcem 
natanko povedali, ker je bila z veliko skrbnostjo 
in vestnostjo izpeljana, pa tudi zarad tega, ker so 
skušnje rane žetve v zadnjih 40. letih dokazale, 
da je pšenico rano žeti koristno. Jednake skušnje 
so se tudi z ržjo, ječmenom, ovsom, koruzo, ajdo 
napravile iu vsakokrat so do istega cilja peljale, 
namreč, da je raua žetev koristnejša od pozne. 
To se pokaže iz sledečega premišljevanja. Ko so 
se stebla ali bilke, bodi si ktere koli rastline do 
tal posušile, se šoki le prav pičlo ali celo nič ne 
pretakajo po rastlini iz korenin in rastlina od tega 
časa do popolne zrelosti le predeluje tiste ^soke, 
ki se ob tem času še v rastlini nahajajo. Ce se 
toraj žito o tem času p o zanje in tako v stavke 
ali kozolce ali sloge pospravi, da solnce in veter 
ne moreta prenaglo žita presušiti, tako se dosti 
soka v zrnji ohrani, da more popolnoma dozoreli. 
Ako se žito tako dolgo na strni pušča, da popol­
noma dozori, se sicer popolna zrelost zrnja s tem 
pospeši, vendar se pa zrnje ne razvije do tiste 
popolnosti, ktero doseže, ako požeto po času do­
zoreva v snopji iu stavkih. Pri naglem dozoreva­
nji na solnci se zrnje skrči iu zgrbauči in več 
otrobov ko moke naredi. Ti razločki so pri nas 
dosti bolj poznati, kakor pa na Angleškem, kjer 
v tamošnjem podnebji zrnje dosti bolj po času 
dozoreva in turšica celo ne dozori. Pšenica in ječ­
men, oves in rž pa pod oblačnim angleškim ne­
bom do tolike popolnosti dozorijo, ktere pri nas 
zarad kratkega in vročega poletja tudi pri naj­
skrbneiši obdelavi ne dosežemo. Naš oves se z 
angleškim in škotskim ne da meriti in zato se 



pri nas ne rabi ovsena moka, ktera j ena Angleškem 
za kuho in peko dosti bolj v navadi, kakor pa pri 
nas, kjer velja ovsenjak za najslabši kruh. Naš 
oves je namreč dosti manj moknat od Angleškega. 
Sicer so pa tudi pri nas more oves dosti vzbolj­
šati, ako se seme skrbno izbere, rano poseje in 
rano požanje. (Konec prih.) 

M. Sladove ciine, kakoršnih je po pivovar­
nah dobiti, so suhe, nezaprašeue in neplesnjive, 
posebno če imajo še sladu lastni duh, dobra piča 
za odstavljena teleta. Najboljše jih je suhe pola­
gati, v malih južinah ker jih živinčeta v takem 
stanu rajša povživajo, kakor pa poparjene ali 
zmočene. Vendar se pa smejo tudi s kropom po­
liti. Daje se jih na dan ' /• ali '/» kilo posamez­
nemu živinčetu. Vendar pa se nahajajo tudi teleta, 
ki sladovih cim ne marajo naj so že suhe ali 
mokre. 

M. Zablačeno seno zopet zavžitno napraviti, 
ga je treba prej dobro zmlatiti in iz praha iz­
tresti. Tam kjer je mlativnica na razpolaganje, 
gre to delo precej hitro izpod rok, s cepci to delo 
opravljati je bolj mudno in drago. 

M. Vkuhavanje sadja. Zopet je čas, da se 
razno sadje začne od naših gospodinj vkuhavati. 
Sadje, ki je v vlažnem vremenu zorelo, ni posebno 
za vkuhavanje sposobno. Da se temu nekoliko od­
pomaga, se morajo za vkuhavanje velike stekle­
nice vzeti, s francovo palinko ali žganjico naliti 
in v to zaporedoma sadje nadevati, in sicer brž 
od drevesa. Ni ravno treba, da bi se vse sadje 
na enkrat vložilo. Vsakokrat je treba toliko tolče­
nega sladkorja med in na sadje nasuti, kolikor 
vloženo sadje vaga. Slednjič se steklenica dobro 
zaveže ali z mehurjem ali pa s posebnim perga­
meuastim papirjem. Tudi različno sadje, kakor 
jagode, maline, janževe jagode, črešnje, marelice, 
gruške se smejo v jedno in isto steklenico vložiti, 
kar vloženemu sadju še posebno prijeten duh in 
okus daje. 

M. Rezanje ali žaganje je izvrstno nasteljivo, 
ker tekoče živinske izločke dobro v se posrkava 
in tako hlev suh ohrani. 


