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lazna vprafanja, i jih dobivam v za-
devi pridelovanja zélene, so me napotila,
da podam nekaj podrobnosti o tej zele-
vjadni rastlini in najpotrebnejia navo-
dila o gojitvi po nasih vrtovih, V mislih
imam tu sumo navadno, recimo ji kore-
nasto zeéleno, Imamo Ze vel zvrsii zélene.
kakor listna ali beluéna in zélena za re-
zanje. Te so pa pri nas skoraj fe popol-
noma neznane. Nafi zéleni pravijo neka-
teri tudi gomoljasta zélena, kar pa ni
- pravilno, ker nima gomolja, ampak ko-
ren. Ker drugih zvrsti pri nas ne gojimo,
bomo naso korenasto zvrst imenovali kar
2z enim samim imenom — zélena.

Ta zelenjadoa rastlina je pri nas prav
za prav disavno zeliSte, ker se njeno ze-
lenje in Koreni uporabljajo izveline le
. kot dodatek ali zaé¢imba k raznim jedi-
lom. Sicer pa goje zéleno po’ svetu kot
solatno rastlino, ker woZivajo koren pri-
pravljen v solato kakor pri nas n. pr.
krompir. Tudi tvornice predelajo poleg
druge zelenjadi mnogo zelene, ¥V Nemdéiji
jo goje na veliko Kar po obdirnih ojivah,
Toda kljub {emu. da je pri nas -uporaba
zélene razmeroma majhna, je vendar ne
manjka skoraj na nobenem vrtu. Sadé in
¢islajo to zelenjavo tudi Ze gospodinje po
kmetih, ker jo smatrajo za neogibno po-
trebno zalimbo za juho in nckatera mes-
na jedila. Tu in tam, zlasti po mestih, pa
uZivajo gomolje od zélene tudi ze pri-
~ pravljene v solato.

Zélena spada h korenasti zelenjadi in
je v sorodu s peterdiljem, korenjem in Se
2 raznimi drugimi vreinimi in divje rasio~
¢imi rasilinami, ki jih rastlinoslovei ime-
nujejo kobulnice. V nafem pridelovanjo
se pa mocno razlikuje od peterdilja ali
Korenja. Obe te dve povrinini sejemo kar
naravpost na mesto, kjer naj poiem ra-
-~ sto in ju nikdar ne presajamo. Zéleno pa
moramo s<ejati najprej v sejalnico, na-
vadno v toplo gredo, potem jo pa, ko je
Se prav majhna, presadimo na gosto (pi-
kiramo) na posebne gredice in ko se tu
dobro razvije in poraste, jo kon¢no pre-
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sadimo na vrine grede, kjer ostane tja do
pozne jeseni, ko je godna za rabo. Zélena
je, kakor Se mnogo druge zelenjadi, dvo~
letna rastlina, Prvo leto ge razvije do ne-
ke stopnje popolnosii, drugo leto pa po-
7ene steblo, naredi cvet, obrodi seme, po-
tem pa odmrje. Raste izredno pocasi. Se
celo v topli gredi potrebuje do 3 tedne,
preden seme izkali, na planem pa 3e ved.
Potem pa mora rasti 6—8 tednov, preden
so sadike dovolj moéne za presajanje na
stalno mesto, Skupna doba rasti — torej
od daeva setve, pa do tja, da je rastlina
godna za rabo — znaSa 20—30 tednov; pri
pozunih sortah pa lahko Se vec, Zato pa
sejemo zéleno ¢imprej spomladi (febru-
arja, marca) in na toplo gredo. Seme je
jako drobno in lahko. Na 1 gram gre 2
do 3 tiso¢ zroe. Kalivo ostane, ako je
dobro spravljeno, 4 do 6 let. Za kvadratni
meter sejalnice zadostuje 1 do 2 grama
semena.

Dovolj krepke sadike presajamo iz se~
jalnice ali z gredic, kamor smo jih bili
pikirali, maja do konec junija meseca.
Najved slabih uspehov s pridélovanjem
zélene je pripisovati napaéni saditvi. Za
dober uspch je vazno, da sadimo kolikor
mogole plitvo. Srce veake rastline, ali
je bolje povedano, gornji del korenika
naj gleda iz zemlje. Ni¢ ne Skoduje, fe
rastline pri saditvi poleZejo, saj se kmalu
dvignejo in potem rastejo krepko in raz-
vijejo debel mesnat in razmeroma gladek
koren. [z pregloboko sajene zélene pa ni
nikdar ni¢ prida, Namesto korena naredi
v zemlji Sop korenin, ki niso za nobeao
rabo,

Zéleni prija tudi bolj tezka, globoka,
dovolj vlaZna, pa moino pregnojena zem-
lja, ki mora biti dobro zaloZena tudi z
apnom. Kisle zemlje z visoko podtalnico
ne mara. Posebuo ji ugaja zemljisce, ki
je bilo prejinje leio mo¢no pognojeno, n.
pr. za zelje. Ce moramo gnojiti spomladi,
vzemimo vedno star predelan gnoj. Suh
slamnat gnoj naravnost iz hleva ve¢ ko~
duje wvego koristi. Med zéleno, ki izpo~
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Cetka tako pocasi raste, sadimo lahko so-
lato, kolerabe ali kako drugo povrinino,
ki je godna, ko se zaCne zélena razvijati.
V vrsti naj bo zélena najmanj 25 do 30
cm narazen, vrste pa 40 do 50em vsak-
sebi, da rastline lahko obdelujemo. Med
poletjem jo je treba namre¢ vsaj trikrat
okopati. Osuti je ne smemo, Ob sudi jo
je treba izdatno zalivati, ker zelo slabo
prenasa pomanjkanje vlage. Tudi zali-
vanje z gnojnico ji prav dobro dene. Na~
paino pa je obtrgavati zelenje, ¢el da se
bo zaradi tega podzemeljski del bolj raz~
vijal. S tem doseZemo nasprotni uspeh.
Prav tako je odveé obrezovanje vrhnih
korenin. Da dobimo okrogle, razmeroma
gladke korene, moramo gojiti primerno
sorto, kakor je n. pr. eneZena kepa
(Schneeball), Ta sorta tudi najhitreje ra-~
ste. Debele, oglate korene z mnogimi
stranskimi koreninami dela praska orja~
ska zélena. Izvrstni sorti sta tudi alaba~-
ster in imperator; obe imata gladek ko~

ren, ki ima samo na spodnji strani kore:
nine in pa lepo belo meso,

Zélena je popolnoma godna Sele sep~
tembra ali oktobra meseca. S spravlja~
njem pa lahko odlafamo tja v november.
Na zunaj se zrelost pozna po tem, ker
zacno zunanji listi rumeneti. Cim bolje
dozori, tem bolje se drzi Cez zimo. Za se-
me izberemo vedno najlepie in najpopol-
neje razvite rastline, ki jih zgodaj spo-
mladi posadimo same zase. V bliZini ne
smemo imeti semenskega peterdilja ali
korenja.

Za preprosto gospodinjsivo, kjer se
uporablja zélena samo kot zalimba, za-
dostuje nekoliko rastlin. V takem slucaju
se setev ne izplata. Bolj preprosto je, ako
pri vrinarju kupimo nekaj Ze mo&nih sa~
dik, ki jih posadimo v vrt. Sedaj je fe
vedno Cas, da posadimo nekaj zélene za
domado potrebo. Lepa zélena se vedno
lahko in dobro proda, zlasti v blizini mest
in vefjih obrinih krajev ali letovide, H.

Pridelovanje fravnega
in deteljnega semena

Velike vsote izdajamo letno za nakup
raznih deteljnih in travnih semen, dasi-
ravno bi jih mogli pridelovati doma. Za
to so dani vsi pogoji, zlasti ugodne pa so
nase podnebne razmere. V zadnjih letih
se opaza v tem pogledu vseeno nekoliko
zboljianja.

Glede nabiranja in pridobivanja trav-
nega in deteljnega semena se je Ze precej
pisalo; omeniti bi bilo treba $e nekaj po~
drobnosti glede nadina pridobivanja raz-
nih travnih in deteljnih semen,

Od trav bi prisle kot glavne zaenkrat
v postev travniska bilnica, francoska pa-
hovka, angleska ljulka, zlati oves in pas-
ja trava.

Travnisko bilnico sejemo v medanici z
deteljo, in sicer v Zito. Najbolj ji odgo~
varja sveia zemlja, ki pa ne sme biti
kisla.

Tudi seme francoske pahovke pride-
lnjemo v me3anici z deteljo. Najbolje
uspeva na lahki, ilovnati zemlji. Sejemo
jo skupno z rzjo ali pa ozimno plenico.
Prihodnjo spomlad posejemo vmes &rno
deteljo. V tretjem letu, ko je detelja mi-
nula, pustimo francosko pahovko za seme
in fo samo na onih mestih, kjer je prav
lepo razvita. Seme zelo rado izpada, zato

jo moramo pravocasno kosiiih. Ko latje
porumeni in ko seme ni ved mlecnato, je
najprikladnejsi ¢as za koi3njo. Ko smo
pahovko pokosili, jo poveiemo v drobne
snope, potem ko smo jih otresli na rjubo
ali pa jih obesimo v kozolec.

Pridelovanje semena angleske ljulke je
kaj enostavno. Pridelujemo ga lahko na
veeh njivah, kjer uspeva ¢rna detelja. Se-~
jejo ga navadno na Siroko, ker zemljo
popolnoma preraste in pokrije. Priporoca
se Cista setev, to pa vsled tega, ker doseze
angleika ljulka Ze v drugem letu najvedji
pridelek in bi jo detelja v razvoju samo
ovirala.

Zlati oves glede zemljii¢a ni posebno
izbir¢en; uspeva na vsakovrstni srednji
zemlji, pa tudi boljSe barsko zemljisce
mu zelo prija. Posebno ugodno pa je zanj
planinsko podnebje. Sejemo ga navadno
v zito z deteljo. Lahka zrnja je treba
prav previdno spraviti v zemljo. Bolje je,
da zrnja ne zavleCemo, temved da zemljo
samo povaljamo in seme na ta nalin pri~
tisnemo v zemljo. V slutaju, da pride
pregloboko v zemljo, se prav lahko za~
dusi. Zlati oves poZzanjemo tedaj, ko za~
¢no gornji deli latja in bilk rjaveti.

Pasjo travo sejemo v meSanici z de-




teljo; seveda ne sme biti zemlja preved
¢aha in pesCena. Biti mora dovolj gnojna.
Z¢ v jeseni istega lela travisfe popasemo,
prihodnje leto pa ga kosimo celo leto za
krmo. Vsako spomlad moramo raztrositi
nekaj umetnih gnojil, najbolje kalijeve
soli in razklejene kosine moke, Ako tra-
vi§(~e]dobro oskrbujemo, nam daje seme
4—5 let.

To bi bilo samo nekaj najvainejiih
trav; v postev pa pridejo seveda Se razne
druge trave, ki dajejo prav tako prvo-
vestno krmo. Pri pridelovanju posamez-
nih travnih semen je freba vedno toéno
vedeti, kako jih pridelujemo paé najbolje:
v cisti ali meSani setvi. Nadalje, koliko
semena je treba vzeti in kdaj je najpri-
kladnej&i ¢as za setev. Pa fe vet drugih
podrobnosti je treba vedeti. Zato pa naj
vprasa vedno vsak, ki se je odlo¢il za pri-
delovanje travnih semen za nasvel kme-
tijskega strokovnjaka.

Prav tako vaZno je pridelovanje de-
teljnega semena. Najved pridelujemo se-
mena ¢rne detelje. Lahko pa bi ga pri-
delovali fe vel, tako da bi ga prodajali.
Vse premalo pa pridelujemo semena lu-
cerne in raznih drugih detelj, tako da
émo 3e vedno prav po nepotrebnem od-
visni od nakupa semena. Z majhnimi stro-
gki bi to seme prav lahko sami pridelo-
vali.

Za pridelovanje semena &rne detelje
si moramo izbrati dobro zemljiite, na
odprti solnéni in suhi legi, Najboljsa in
najved semena dobimo pri drugi kosnji.
Pri prvi ko¥nji dobimo %e prav malo se-
mena, in sicer vsled tega, ker seme takrat
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Se ni oplojeno. Zato pa moramo gledati
na to, da smo s prvo koinjo éimprej go~
tovi. Ko glavice porjave in ko je vetina
zrn dobila pravo barve, tedaj semensko
deteljo kosimo. Nikdar pa ne smejo gla~
vice preve¢ dozoreti, ker se tedaj seme
rado osuje. Ko je semenska detelja po~
polnoma suha, jo omlatimo s cepci ali pa
z mlatilnicami. Seme se iz glavie izluséi
na posebnih izlus¢ileih in potem nekoliko
otisti, in tako dobimo naravmo oisteno
seme, To seme pa fe vedno ni &isto in
vsebuje razna zdrobljena zrna in plevelno
seme. Posebno nevarno pa je seme pre-
denice, ki je deteljnemun semenu veckrat
primesana. Zato proda pri nas vefina pri-
delovalcev naravno oliiteno seme trgov=
cem, kateri ga na posebnih strojih ofi=
stijo dalje, zlasti pa od semena prede~
nice. Ako holejo to seme nato prodajati,
ga mora e prej preizkusiti kmetijska po-
skusna in kontrolna postaja. Ce ugotovi,
da je popolnoma ¢isto, izda dovoljenje za
prodajo,

Prav tako se izplaca tudi pridelovanje
semena bele detelje. Ta detelja uspeva
tudi na slabej3ih zemljif¢ih in v subem
podnebju. V prvem letu je e ne pustimo
dozoreti, paé pa Sele v drugem, tretjem
ali pa celo fetrtem. Bela detelja je zelo
nizka, kofnja je teZavna in zato je naj~
bolje osmukati glavice z gostimi Zelez~
nimi grabljami.

Prav tako je priporodljivo tudi pride~
lovanje semena navadne lucerne, ivedske
detelje, laike detelje in hmeljske lucer-
ne, Za vsako od posameznih vrst pa mo-
ramo izbrati primerno zemljisce.

§laierska kokos

Za nade skromne kmetske razmere
potrebujemo predvsem kokos, ki je dobra
jajcarica poleg tega pa mora biti seveda
tudi dovolj tezka. Obe fe lastnosti ima
v. zaZeljeni meri zdruZeni ravno Hiajer-
ska kokof. Druge pasme navadno ne od-
govarjajo v vseh ozirih nadim zahtevam.
Tako o n. pr. plimetke ali pa orpingtonke
zelo tezke kokosi, toda slabe jajcarice;
nasprotno pa so bele leghornke odliéne
jajcarice, toda v tezi zelo lahke. Zato
je res tezko dabiti za nafe prilike bolj
prikladno kokoZ, kot je ravno ajerska.

Nekatere kokoije pasme imajo pre-
cejinje zahteve in ohranijo svoje dobre
lastnosti le pri pravilni in pazljivi po-

strezbi. Ce pa tega ni, potem prav hitro
pade njihova nesnost. Za vse to je po-
trebno mnogo truda, ¢asa, denarja in pa
potrpezljivosti, Nafe gospodinje fega ne
zmorejo. Kje pa naj vzamejo tudi as?
Ze druga vaineja dela jim odvzamejo
skoraj ves dnevni fas. Zato pa je &isto
razumljivo, da potrebujemo predvsem
take kokosi, ki obdrzijo svoje lastnosti
tudi v najneugodnejsih razmerah. Tej
zahtevi ustreza v polni meri tajerska ko=
kos. Vsled svoje odpornosti, skromoostt
in neobéutljivosti se kaj hitro prilagodi
vsakim razmeram.

Stajerska kokos je zelo skromna in
to je njena zelo vazna lastnost, Ze takoj
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zjutraj izgine in se pase dale¢ naokoli.
V poletnem &asu si poisée skoraj vso
hrano sama in tako nas ne stane mnogo.
Nasprotno pa opaZamo, kako leno posto-
pajo nekatere druge kokodi skoraj ves
dan okoli hife in ¢akajo samo na to, ke-
daj jim bo kdo vrgel kakino zrnje. Take
kokodi nam prav gofovo ne prinasajo dosti
dobicka. Ako mora poleg tega kdo ko-
kosim krmo Ze kupovati, ima od njih prav
gotovo izgubo. Nasprotno pa nam Stajer~
ska koko¥ prihrani mnogo izdatkov, pre~-
skrbi pa brez truda marsikak dohodek.

Za red in snago je prav hvalezna in
nam fo poplata z vedjim donosom. Zelo
trdna in odporna je proli raznim bole-
znim. Celo pozimi prenofuje véasih kar
na drevju, ne da bi pri tem njeno zdravje
kaj trpelo.

Vali dosti rada. V te svrhe je najbolje
izbrati starejso kokos, ki je bolj mirne
narave. Za nasad mladicem je treba iz
brati jajea tistih kokofi, ki so. vse leto
prav pridno nesle; le potomei teh bodo
imeli dobre lastnosii matere, pa seveda
tudi ofeta, ¢e je petelin izviral od pridne
kokofi. Gospodinja. ki pri izbiri jaje ni
previdna, lahko napravi veliko napako,
ker se vedkrat ravno iz najdebelejiih
izvalijo najslabfe jajdarice. Vsled tega
je treba kokodi zelo opazovaii, jajca
pridnih nesnic pa posebej shranjevati.
Gospodinja, ki bo skrbela res za ¢fisto
pleme, ki bo odbirals jajca za valjenje
od najpridnejiih nesnic ter kokodi pra-
vilno krmila, se bo vedno hvalila, da ji
kokosi pridno nesejo.

Tudi pistanci niso tako mehkuzni, ka~
kor pri raznih drugih mefanih pasmah.
Vsaka majhna rosa jim 5e ne Skodnje.
Ko so stari tri tedne so 7e za silo oper-
jeni in ne potrebujejo ved nobenega po-
sebnega nadzorstva. V. mladosti so pi-
£tanci enobarvni, in sicer temnorumeni
brez prog. V sploinem pa se odlikujejo
po svaji shkromnosti, odpornosii in lahki
vzreji. — Jaréice so dozorele ¢ Sestimi
do sedmimi mesecl, nakar zafnejo nesti.

Stajerska koko® je tudi precej pogum-
na zival, zlasti petelin je zelo borbene
narave.

Nesnost fajerke je precej dobra. Brez
vsakega posebnega oskrbovanja doseZe-
mo prav lahko 100 do 120 jajec letno.
Rejska sredis¢a pa, ki nadzorujejo nes-
nost, doseiejo povprecéno 150 jaje letno.
¥V rejskil sredis@ih se pojavljajo tudi 7e
take kokosi, ki znesejo preko 200 jajc

letmo, To je najboljdi dokaz, da ima v sebi
vee lastnosti dobre nesnosti in da bo
lahko postala tekom daljfega odbiranja
enakovredna & pasmami visoke nesnosti,

Stajerska kokoi ima zelo fino mese,
katero je bilo Ze od nekdaj na odliénem
glasu; to je jako vazna lasinost, katere
nikakor ne smemo prezreti. V sploinem
imajo vse one pasme, ki imajo bele noge
in belo kozo mnogo neZnejie in okusnej-
Ze meso, kakor pa drugobarvne, zlasti
rumene. Za belonogo kuretino dosezemo
tndi pri trgoveih in izvozni¢arjih vedno
precej povoljno ceno.

Kakor vidimo ima #tajerka mnogo do-
brih lastnosti, kot malokatera druga pas-
ma. Kljub temu pa ji predbacivajo neka-
teri razne slabe lasinosti, kakor slabo
valjenje, kratkotrajno nesnost itd., kar
pa vse skupaj ni res in se na take stvari
ne smemo ozirati. Kot smo videli iz vsega
navedenega, je res ravno nasprotno.

Pripomniti bi bilo treba e, da je §ta-
jerska kokos tako skromna, da ne zah-
teva pozimi niti toplega hleva in daje
celo v zanemarjenih kurnikih, kjer bi
masikatera druga pasma popolnoma od-
povedala, 3¢ vedno nekaj dobidka. Seve-
na ni s tem red¢eno, da jo moramo imeti
pozimi zaprio v zanemarjenih prostorih.
Kot za wse druge zivali, prav fako mo-
ramo skrbefi tudi za kokodi, do bodo
kolikor mogode v ¢istih in udobnih pro-
storih. Sele tedaj lahko pricakujemo od
njil res prave koristi,

Drugim zopel ni vie¢ raznobarvnost
perja. Ako ima ta pasma toliko dobrib
lastnosti, potem fako malenkosino napa-~
ko prav lahke prezremo.

Ce je imel kak posameznik slabe iz-
kufnje 2z ¥ajerko, je moral biti za fto
prav golovo kak vzrok. Cisio mogoce je,
da je bil dotitnik sam kriv neuspeha.
Vcasibh pa tudi lahko nanese sluéaj, da
dobimo med tolikimi kurami. kako &labo.
To s dogodi povsod. Vsled tega pa po-
tem fe ni ireba obsojati cele pasme.
Predvsem bi morali v tem slufaju, ako
nam jeo na sivari res kaj lezeée, ugoto-
viti vzroke neuspecha, ne pa zanikaii la-
koj vsako vrednost, ker zivali proli pri-
takovanju niso odgovarjale zahlevi po
dohodkih _in dobicku.

V splognem pa lahko trdimn, da uZiva
Stajerska kokos Ze od nekdaj sloves in je
za nase razmere kot nalasc ush-arjr;na,

[ #N
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Pospravljanje
tujske sobe

Soba, ki smo jo priprgvili za goste,
ne sme biti v najlepiem rédu samo prvi
dan; skrbeti moramo za to, da je vsak
dan kolikor mogoée natanéno posprav-
ljena. Sele takrat, ko gredo zjutraj sta
novalei ven (navadno za vse dopoldne),
se smemo lotili pospravljanja. To bi naj-
laze opravila oseba, ki mora hiti itak
doma zaradi kuhanja. Pa tudi malo veéjo
deklico prav lahko naucimo, kako se po-
spravljajo sobe, ker to gospodinjsko opra-
vilo ne obsega nobenega preve: napor-
nega dela. Treba je le malo vaje in
natan¢nosti, pa gre ¢is¢enje kaj hitro
od rok.

Ce okna 5e niso odprta, jih odpremo
na steiaj. Nato znesemo posteljno odejo,
blazine in rjuhe na okno ali balkon, ¢e
je blizu; tam se posteljnina dobro pre-~
zraci. Ako je Zimnica vecdelna, tedaj
postavimo posamezne dele na postelji
pokonei, da pride zrak do vseh strani.
Medtem ko se postelja zradi, znesemo iz
sobe, kar ne spada ve¢ vanjo: umazano
posodo, vaze z uvelimi eveticami in drugo.
Prezra¢eno posteljo natanéno posteljemo
kakor je bilo e povedano. Nato pripra-
vimo sobo za pometanje s tem, da od-
stranimo s tal manjSe stvari, ki so na
poti: stole, vedro za vodo, ko3 za papir
itd.

Pometajmo natanéno in ne puitajmo
nekaterih kotov samo za veliko posprav-
ljanje. Vse kar nismo postavili izven
sobe, premaknemo, da metla dose’e prav
ves prostor. Da se prah ne dviga, je pri-
porocljivo, da metlo malo zmo¢imo in
pazimo, da ne spravimo preve¢ prahu v
zrak z nerodnim pometanjem. Takoj ko
smo pometli ne zaénemo brisati prahu.
Med tema dvema opravilima mora preteci
priblizno ¥ ure ¢éasa. Takrat imamo ¢as
pospraviti umivalnik. Vse posodje, skledo,
vedro, vré in kozarce izpraznimo, umi-
jemo in svetlo zbrifemo. Vré za vodo
zmova napolnimo. Ravno ifako umijemo
tudi steklenico in kozarce za pitno vodo,
Nato sele vzamemo cunjo in z njo pobri-
Semo prah z vsega pohistva, pa tudi 2
vseh rec¢i, ki leze na mizi, nocni omarici,

predalniku. Ko je ves prah pobrisan (pri
temn ne smemo pozabiti oken in vrat),
cunjo splaknemo, posufimo in shranimo.
V sobo prinesemo pitno vodo, vazo s sve-
7imi cveticami in vse ostalo kar smo nesli
ven. Vsako stvar pestavimo na njen pro-
stor nazaj. Tuje reéi premikajmo &m
manj, Kadar odidejo gostje na celodnevni
izlet, izrabimo to priliko za ribanje tal
v sobi, umivanje oken in {emeljito zra-
cenje posteljnine. Posebno temeljito pa
pospravimo vse, kadar se letoviscarji
menjajo. Posteljnino na prostem iztepemo
in izkrtatimo ter pustimo zumaj kolikor
mogoie dolgo ¢asa. Umazan papir v omari
in predalih zamenjamo za sveZega, vse
poribamo in pomijemo, da. ni nobenega
sledu po kaki nesnagi. Zelo vrofe dni
okno lahko zastremo, da soba ni prevrota
za spanje. S, H

KUHINJA

Zelena koleraba Kot piré. Dve precej
debeli zeleni kolerabi olupim, operem in
v slani vodi do mehkega skuham. Radi
dobrega okusa in vonja pridenem med
Kuhanjem eno Salotko ali odrezek ¢ebinle,
in jo nabodem s tremi nageljevimi kliné-
Ki. Pridenem tudi koséek surovega masla.
Kulano kolerabo pretlacim skozi sito in
zabelim s prav bledim prezganjem. Povr-
sino kolerabe polijem z rujavo segreiim
surovim maslom. Piré dam kot prikuho
na mizo.

Ohrovt z rizem kot prikuha. Ohrovt
razdelim na posameszne liste. Liste zrezem
na rezine, Rezine poparim s kropom, osve.
zim z mrzlo vodo in denem na masi, v
kateri sem zarumenila sesckljano éebula
in zelen petersiljcek. Ko je olirovt na po-
lovico zmeh¢an, primesam toliko pestr ri-
7a, kolikor oseh je pri kosilu, malo po-
prazim in nato zalijem z juho, s krom-
pirjevko ali s kropom, po potrebi osolim
in prazim S¢ dve wuri, Tudi kot samo-
stojna jed mi sluzi na ta nacin priprav-
ljen riz z ohrovtom.

Solata kot prikuha. Solati odherem
slabe liste in jo prekuham v slani vodi.
Odeejeno solato zrezem na debele re=
zance. V kozici razbelim Zilico surovega
masla ali masti, v Kateri se je pekla pe-
Cenka ter denem solato vanjo. Pol ure
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prazim jed pokrilo. Nazadnje primesam
dva rumenjaka in dve zlici kisle smetane.

CeSnjeva poganica. Za testo potrebu~
jem pol kilograma moke, 10 dkg suro-
vega masla, tri Zzlice kisle smetane, dve
zlici sladkorja, primerno strte soli, ftri
rumenjake in dve Zlici vina. Testo na-
pravim Ze zvefer. Drug dan testo razva-
ljam za noZev rob na debelo. Testo po-
lozim na pekaco tako; da je polovica zva-
ljanega testa izven pekage. Po testu po-
fresem ¢einje, katerim sem odsiranila
pecke. Po teinjah potresem pest ali dve
sladkorja, dobro pest z rumom namocenih
rozin, malo limoninih lupinic in pest
drobno sesekljanih orchov ali lednikov. S
testom, ki je ostalo izven pekate, pokri-
jem nadev in spefem v precej topli pe-
¢ici, Pedeno in malo ohlajeno testo zrezem
na podevne kose in potresem s sladkorjem.

Napol masleno testo, Testo napravim z
12 dkg moke, 12 dkg surovega masla, treh
7lic vode, enega rumenjaka in malo strte
soli. Med moko nareZem surovo maslo in
ga s prsti in dlanmi zdrobim v kaSo. Po-
tem zgnetem testo z jajcem, vodo in soljo.
Ko {esto ¢etrt ure pofiva, ga razvajlam na
podolgasto krpo kot pravo maslenn testo.
Potem ga zlozim kot knjigo in po cetri-
urnem podivanju e dvakrat razvaljam.
Testo razdelim na dva enaka dela. En del
zlozim na snaZen papir na pekadi. Potem
iesto posujem & &einjami brez kosti. Po
teinjah potresem sladkorja in pest drob-
tin. Drugi del testa pokrijem na prvo po-
vréino. Ob robeh pritisnem skupaj in
spetem v vrodi pefici. Pefeno testo raz-
rezem na poSevne kose in potresem s
sladkorjem. Namesto &efenj lahko wvza-
mem kakrinokoli marmelado in jo po-
mazZem po festu,

DOMACA LEKARNA

Da se zacelijo gnojeée se ozebline, —
Raztopi 70 gramov voska in 15 gramov pres-
nega neosoljenega masla, primesaj 18 gra-
mov kakaovega olja, 3 grame galuna, 5 gr

eruvanskega balzama in 10 gramov kaire.
Fhmaii na &isto krpo in ovij ozeblino, &ez to
pa deni bate, da se ne Zuli rana od usnja
ali karkoli. Veckrat si umij ozebke v izkuhi
sladke repe. Gnojete se ozebline je treba
zelo varovati, da ne pride kaj strupenega
do njih in da ne bi postalo gnojenje trajno.
Za ozebline na nogah mora$ imeti vedno be-
le nogavice in vsak dan druge, obutev koli-
kor mogoée mehko. Skoduje tudi mokrota,
hoja in stanje na mrazu.

__ Smrekova smola pomaga naduinim in je-
ti¢nim, €e jo vrZed na lesno Zrjavico in vdi-
hujed dim. Prsom dene dobro, &e viivas
kako zrno émole. Smrekova kuhana smola
je ie sama na sebi obliz, ki izvleée bodice
in boleine, in je primesana velini obliZev,
ki vleZejo ali zbirajo.

@elo murve sad iztisni in uZivaj za hri-
pavico, za katar grla in vnetje v ustih. Sad
hladi vneta pljuéa in grlo. Koreninin lub od-
ganja trakuljo in vodo. Sok listov ustavi
mrzlico. Crne in rdefe murve sad in listi
utinkujejo ravno tako.

Badika (ipargeli) Zene na vodo, zato ni
da bi ga uzival preveé, kdor ima razdrazljive
ledvice ali mehur. Badika je ¢loveku pomoé
za jetrne in mehurjeve bolezni. Naie dni jo
priporoga dr. Larch za pregosto kri.

Kmetijski nasveti

Kako zatrem kurje usi? Za zatiranje uéi
pri kokosih uporabljamo mréesni pradek in
pa _zmes, ki jo napravimo iz desetih delov
jedilnega bucnega ali podobnega olja in
enega dela janeZevega olja. Vee kokosi je
treba temeljito poprasiti z mrlesnim pra-
3kom ali pa namazati z navedeno oljno
zmesjo po veeh njih delih od glave pa do
repa, ker usi so po celem kokoSjem telesu.
Zlasti trgovraino se drZijo usi vrh glave.
Po preteku enega tedna moramo posamezne
kokodi ponovno poprasdifi ali pa namazati,
da uni®éimo $e one udi, ki so izlezle iz jajc
ali gnid 3ele po prvem poprafenju ali na-
mazanju. lsiofasno moramo oéistiti tudi vse
dele kurnika, grede, gnezda itd., da me bi
kokosi ponovno dobile usi. Vso opravo je
treba znositi na prosto, jo temeljito osna-
ziti in zmiti z vrofim lugom. Nadalie na-
pravimo srednje gost apneni -beleZ, katere-
mu primefamo okrog pet odstotkov kreoli-
na ali lizola in nekoliko terpenfinovega olja.
S tako pripravljenim beleZem pobelimo strop
in stene v kurniku kar najbolj skrbno, da
prodre ta tekoina v vee sklade in razpoke,
katere je treba skrbno zadelati in zamazati.
Ako se je medtem &asom posudila z lugom
osnaZena oprava, je trebz fudi to politi z
apnenim beleZem. Za <&iStenje in razkuZe-
vanje kurnika lahko uporabljamo tudi spra-
Seno Zivo apno, s katerim dobro popradi-
mo kurnik in njegove dele. V kurnik ali pa
v kakSen pokrit prosior ob kurniku posta-
vimo primerno nizek zaboj. Nato pripra-
vimo mesanico iz dobrega peska in lesnega

la. Na vsakih 10 do 20 delov te peSene
in pepelne mefanice primeSamo %e en del
Jveplenega prahu ali mréesnega pradka. Tako
pripravljeno mesanico nasujemo v zaboj V
toliki mmozini, da si koko#i lahko napravijo
v niej pri kopanju plitvo jamo. V takini ko-
pelji ei kokosi tudi olaiSajo svojih zajedav-
cev. Kakor prafenje ali mazanje kokodi, je
treba ponoviti po osmih dneh tudi belenje in
zadelati vse morebitne razpoke v kurniku.
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Denarni trg. V preteklem tednu ni
bilo na denarnem trgu nobenih bistvenih
izprememb. Denarni promet na ljubljan-
ski denarni borzi je znalal 9 milijonov
952,000 din v primeri 2z 10 milijonov
340.000 din v prejinjem tednu, Tecaji za
nekatere tuje valute so bili slededi: ho-
landski goldinar 23.98 do 2413 din, bel-
gijski belg 735 do 7.40 din, Svicarski
frank 996 do 1003 din, angleski funt
214 do 216 din, ameriski dolar 4328 do
43.64 din, francoski frank 1.95 do 195 din,
¢eSka krona 151 do 1.53 din, italijanska
lira 228 do 2,32 din.

ZIVINA

g Zivinski sejem v Kranju 7. junija.
Cene goveje zivine na tem sejmu so bile
sledete: voli I vrste 625 din, voli I
vrste 6 din, voli IIL vrste 5 din za 1 kg
Zive teZe; telice L vrste 6.25 din, telice 1l
vrste 6 din, telice 1lI. vrste 5 din za 1 kg
zive teZze; krave L. vrste 550 din, krave
IL vrste 5 din krave IIL vrste 425 din za
1 kg Zive teZe; teleta L. vrste 7.50 din, te~
leta II. vrste 7 din za 1 kg Zive teZe. —
Pradi¢i Speharji 9.23 din, pradi¢i priu-
farji 850 din za 1 kg Zive teze. Od zad-
njega sejma so se cene nekoliko dvignile.

“Cena volov L in II. vrste je narasla za
50 para, telic I. vrste za 25 para, Il. vrste
za 1 din, IIL vrste pa za 50 para pri 1 kg.
Cena telet II. vrste se je dvignila za
1 din pri kg. Cena pradi¢ev Speharjev,
je poskolila za 25 para, mediem ko so
cene praditev printarjev ostale neizpre-
menjene,

g Zivinski sejem v Mariboru 8. junija.
Prignanih je bilo skupno 587 komadov,
prodanih pa 354. Cene so bile sledece: de-
beli voli 4 do 5.40 din, poldebeli voli 3.60
do 5 din, vprezni voli 325 do 450 din,
biki za klanje 320 do 480 din, klavne
krave debele 350 do 480 din, plemenske
krave 3 do 4 din, krave klobasarice 2 do
3 din, molzne krave 3.10 do 3.60 din, breje
krave 3 do 350 din, mlada Zivina 4 do
5.60 din, teleta 5 do 6.75 din za 1 kg Zive
teze. — Mladi prasi¢i 5 do 6 tednov stari
80 do 100 din, 7 do 9 tednov 115 do 125
din, 3 do 4 mesece etari 155 do 190 din,
5 do 7 mesecev stari 240 do 330 din, 8 do
10 mesecev stari 375 do 480 din, eno leto

stari 680 do 820 din komad. Cena za 1 kg
zive teZe je bila 5 do 7 din, za | kg mrive
teze 9 do 11 din, e

g Zivinski sejem v Novem mestu
Skupno so prignali na sejem glav go~
veje zivine, in sicer 100 volov, ostalo kra-
ve in mlado Zivino. Pitanil volov ni bilo
na sejmu. Kupdija za vpreZno in plemen-
sko Zivino je bila Se precej Zivahna, bolj
slaba pa & klavno Zivino. Povpreine cene
so bile 3 do 4 din za kilogram Zive teZe.
— Trg s prasi¢i je bil tudi precej dobro
zaloZen., Opazatii pa je bilo, da so od zad-
njega sejma cene pradifev nekoliko po-
pustile in sicer 15 do 25 din pri komadu.
Pujske, stare 7 do 8 tednov so platevali
po 110 do 140 din komad. Cena prafiCev
priutarjev je bila 7 do 7.50 din, pradifev
Speharjev pa 8 do 9 din za 1 kg Zive teZe.

RAZNO

g Kapar San Jose. V smislu banove
naredbe o zatiranju kaparja San Jose
se bo tudi letos izvriil pregled vseh dre-
vesnic in vrinarij v Dravski banovini, ki
se bavijo z vzgajanjem in razpecavanjem
sadnih sadik in okrasnih rastlin. Zato se
pozivajo vsi lastniki in zakupniki dreves-
nic in vrinarij, da prijavijo za pregled
do 25. jumija svoje drevesnice in vrina~
rije Kmetijski poskusni in kontrolni po~
sfaji v Ljubljani ter istotja podljejo do
25. junija znesek za sirofke pregleda.
Prodnja za pregled mora biti kolekovana
z Din 10.—. PriloZiti pa je Se drZavani
kolek Din 20.— za potrdilo pregleda.
Znesek za stroSke pregleda znala do 1 ha
povriine Di n80.— za wsak nadaljni nacet
ha pa prav tako Din 80.—. Opozarja se,
da je gornji znesek preratunan za pravo-
¢asno prijavljene drevesnice in vrinarije,
ki se bodo pregledale v skupinah, da bodo
stroski éim manjsi. Prepozno prijavlijene
drevesnice in vrinarije bodo morale no~
siti same vse stroske pregleda, ki bodo
mnogo visji od gornje pristojbine, Dre-
vesnitarski odsek Sadjarskega in vrinar-
skega drudtva lahko vloZ skupno prijave
za vse svoje Clane, stroSke pregleda pa
plata vsak ¢lan za evojo drevesnico po-
sebej. Pregled 3olskih drevesnic se bo
vr3il v smisln redenja g. ministra za kme~
tijstvo na drZavme strofke.

V VSAKO HISO »DOMOLJUBAs -
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PRAVNI NASVETI

Pristojbina za reb. V. C. Ce se vam
zdi radun za pogreb pretiran, se lahko prito-
Zite na Skofijski ordinarijat in zvedeli boste,
koliko je v vasem kraju dolotena tarifa za

ogrebe take vrsie. Veaka Zupnija pa ima od
vi§je cerkvene oblasti odobreno tarifo.

Njiva v gozdu. Z. F. N. Pod vasim goz-
dom je bil travnik, ki ga je smel kositi so-
sed tako, da v Casu 1. maja do Sv. Ja-
koba niste emeli voziti preko tega travai-
ka, oziroma na njem les nakladati, v osla.
lem Casu pa. Ta travnik je sosed preoral
in zasadil krompir. Vpralate, & mu fo lah-
ko g:pov‘este e so0 domale prife veljavne.
— Sosed je dolzan, da vaSe priposestvovane
pravice: voziti po koénji Cez travnik, odlagati
in nakladati les na travaiku, spodtuje in vas
pri_iem ne ovira. Voine rreko njive je pad
teZja kot po travmiku. Vsled tega vam pri-
porotamo, da se & sosedom zmenite morda
za stalno pot, ki bi jo lahko v celem lelu
uporabljali preko biviega travnika, Ce se
ne moreta sporazumeti, boste pa¢ morali so-
seda toZifi na ﬂ[:riznauje dosedanjih vadih
pravic. Kot prite boste morali predlagati
take ljudi — domate ali tuje —, ki bodo
lahko potrdili, da ste vi, oziroma vasdi po-
seetni predniki v zadnjih 30 letih javno in
nemoteno vozili preko sosedovega travnika
in tam odlagali in nakladali les.

Smrdljivi odpadki. S. ]J. T. Tovarna je
pred 2 leti v nepoeredni bliZini vaSe hide
napravila veliko jamo, kamor odvaiaio od-
padke, ki pa v vrofih dneh povzrofajo ne-
znosen emrad, tako da ne morejo stano-
vanjski najemmniki vzdriati v vasi hisi. Vpra-
fate, koliko lahko zahtevate odikodnine, —
Strad ni samo neprijeten, pa pa razpada-
joti odpadki okuZujejo zrak in je to zdtav-
ju 3kbdljivo. Zato naprosite obino, da zah-
teva od tfovarne. da to odpravi. Ce oblina
ne bi ni¢ hotela ukreniti, potem pa vi toZife
fovarno za 3kodo, ki jo imate, ker zaradi
emrada ne morete oddati stanovanja. Sodi-
iCe bo pat moralo zaslifati izvedence o tem,
da je vsled fako zasmrajenega ozrafja ne-
mogode po obitajnih cenah v vadem kraju
oddati stanovanje, pat pa le proti zniZani
najermnini, To razliko vam bo morala to-
varna povrniti, dokler zasmrajenosti ne od-
pravi,

Vojna vdova. M. Z, Profnjo za priznanje
invalidnine kot vojni vdovi naslovite na in-
validsko sodiste pri dravski divizijski obla-
eli v Ljubljani. Navesti morate fofno vse
podatke: kdaj in zakaj vam je bila leta 1027
pokojnina vzeta, in koliko znaia sedanji
vaé davini predpie. Potem boste prejeli re-
Sitev, ali ee vam prizna pokoijninn ali ne.
Proti tej reditvi se lahko pritoZite preko in-
validskega sodis¢a v Ljubljani na vije in-
validsko sodis¢e v Belgradu. Verjetno pa je,

da bo — po sedanjem invalidskem zakonu
— vas apro$nja zavrojena, ker niste v letu
1020 prosili za prevedbo po movem inva-
lidskem zakonu.

Drazbena taksa. A. K. R. Ce boste na
sodni draZbi kupili gozd za 7000 din, boste
morali platati 4% (ﬁ;nme in 2% banovia-
ske takse, torej skupaj 6% odkupnine.

Meja ob novem vinogradu. J. M. H. Ce
se bojite, da bo sosed sedaj, ko je iz njive
napravil vinograd, vsako leto kopal v vas
breg, vam evetujemo, da svoj breg zameji-
Cite ali z ogrn\;o ali pa na gosto zabijefe kole
kot mejnike. Na ta nacin bo meja ostala do-
volj vidna in se ne bo mogla tekom let
spremeniti v vado Skodo.

Obljubl'tnl dota, ki jo mora dati brat.
L. R. Ce je brat prevzel posestvo stariev in se
zavezal sestri ob poroki izplacati doloteno
doto in je vee to zapisano v notarski od-
bi, potem ima sestra pravico, da sedaj, go
poroki, zahteva od brata izplatilo dofe. Ce
e note dati z lepa, ga lahko toZi. — Stardi,

i so obljubili sinu, da mu bodo“izrotili po
poroki posestvo, in rekli da se bo tozadevno
zapisala pri nofarju izrofilna pogodba, so
dolZni, da ta dogovor po sinovi poroki iz-
polnijo. Seveda, & ein ne more izrofiti
stariem obljubljene izrotnine, ker ie ni do-
bil dote od Zene, tudi starSi niso dolZni &i-
nu izroditi posestva, dokler ne dobe od sina
izgovorjene izrotnine.

Gabrov plot. R. . Sosed je 25 ¢m od
meje zasadi §abrov plot, ki vam dela sea-
co, tako da ni¢ vel na meji ne raste. — Svoj
evet lahko sosed do meje izrabi, kot sam
hote. Tudi Zivo mejo sme zasaditi tik na
meji, Ce ne potega s tem v morebitne vase
Ze priposestvovane pravice. Plot, bodisi iz
plank ali tudi Ziva meja, navaduo ne vplfiva
tako pogubno na rast ob meji, da bi bila
obi¢ajna raba zemljisa s fem prizadeta.
Zemljisle paé mora biti ograjeno. Le kaksne

ebne ograje, ki so za rast zelo skodljive,

i se morale odmakniti od meje.

Skrajan rok. J. B. R. — Pozabili ste
navesti rojstne podatke obeh sinov in vade.
Brez teh ne moremo ugotovili, e ima sin
pravico do ekrajsanega roka.

Bolnigki strogki. O. A. — Vlozite prosnjo
za oprostitev. odnosno znifanje bolnitkih
strofkov na upravo bolnidnice, v kaleri ste
se zdravili.

Sluiba pri mornarici. S. P. Za predéasen
vetop v vojaiko sluzbo lahko zaprosile pri
povelistvu voinega okroija.

Obresti otmovega posojila, F. Z. Ce doli-
nik ne uziva kmeiske zas¢ite m niso bile do-
govorjene nobene obresti niti ni bilo dogo-
vorjeno brezobrestno posojilo, je dolZan na
zahtevo upnika pladati zakonite 5% obresti
in to za tri leta nazaj. Ako pa je dolZnik po
za&liten kmet, pa ima pladevati obresti po
predpisih uredbe o likvidaciji kmetskih dol-
gov, o kateri smo Ze velkrat pisali



