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Kako sprav!’ amo jabolha in hruske

Glede casa za spravijanje jabolk in
hengek je hrlo voandnjem eluaku poleg
drugega povdarjeno, du spravljajmo
sadje, ko je greio. Se enkral moramo
pa ponovity, da 8¢ pri nas s prerauin
spravijanjem zimskih jabolk prizadene
parodnemu gospodarsivie ogromna sko-
da, Jabolka, ki bi morala ostati na
drevin vsaj do konea septembra ali ee-
lo se v oltobra, spravijajo ponekod z
drevia ze koneem avgusta ali zacetk
sepfembra. 8 f@kun orezuwmnim ravna-
njem ofkodujejo najprej sebe, ker tako
sadie nima nikake vrednosti, Se huje
pya ofkodnjejo nag ngled v inozemstvu,
kamor se (ako sadje izvaZa. Torej e
enkeat: Bpravijajte le zrelo sadje, ob
terminih, ki wo bili oznadeni za posa-
mezne sorte v zadnjem Clankno.

Danes pa nekaj najvaznejsih pravil
o vprasanju: Kako spravijajme jabol-
ka in hruske. Kratek odgovor: Take,
da se ne bo noben plod ni¢ poskodoval.
Ce hedemo to doaeu, HOTAIO0 sad,w
obirati ali tegati. To je prva in najvas-
nejsa zahteva, od katere ne moremo
odstopiti niti za las. Saj je tudi Ze sa-
mo ob sebi nmevno, da na noben drug
nad¢in ni mogode dobiti sadja 2 drevija,
da hi se ne pokvarilo. Tresemo le mokt-
no sadje, zlasti hrudke modtnice, Pri
obiranju potrebujemo pa nekaj orodja
in posodja, ki je nalasd za to privejeno.
Predvsem so potrebne lahke, okrogle
koSarice z loenjem, ki drZe po H3—6 kg
Da se zadje ol vitre ne oliSéi in odrgue,
morajo . biti znotraj obloZene s kako
mehko tvarino in previeéene z vrede-
vino, Na loenin je pritrien kavelj iz
moctne 7elezne Zice, da kofarvice lahko
obefamo na lestvo in po vejah. Dobro
Je tudi, da priveZemo na kavell modéno
vrvico, s kKatero spuiéamo napolnjeno
posodo na tla, Za obiranje sadja imajo
ge razne drnge posode; zlasti so pri
praviae aalasé v te svrho privejene

vrece, ki jih obesimo ob sebi. Na tleh
Je treby, da imamo vedje posode, kamor
odlagamo natrgano sadje. Tudi te po-
sode bi morale biti obgite z mebko ob-
logo. Jerbasi in naramni kosi so0 v Lo
svrho prav pripravna posoda. Za pre-
vazanje so pa boljse rtirioglate kosare,
ki drze po 50 kg in %e lahko veé. V no-
vejfem ¢asn uporabliajo v to svrho
tudi lahke lesene ubo.w ki driuo okoli
40 kg sddja.

Razen posodja potrebujemo pri bra-
tvi jabolk in hrufek Se lestve in obi-
ralnike, da moremo tudi do tistih plo-
dov, ki jih od tal in z roko ne dose-
Femo, ki so pa navadno najlepdi, Vse
orodje in posodje pripravimo %e prej,
preden ga je treby vzeti v roke. Kdor
bo sele tedai, ko ho {reba iti na delo,
iskal ko#arie, lestev itd.,, ne bo kaj pri-
da obiral, ampak bo rajsi sadje kar
stresel z drev,;a. _

Pri trianju ali obiranju sadia mo-
ramo delati z vso previdnostjo. Plodo-
ve priiemajime . nalahko, da se vostena
previaka preveé ne oguli in da w#e ne
parede na neZnih plodovih kaki odtiski,
Prav posebno je treba paziti, da se pe-
celjne zatrga. Plod brez peclja je Ze
polovico manj vreden. Ako se pecel)
izdere, nastane v jamiei rana, ki je
povad za gnitje. Hruske & polomlje-
nitwi ali eelo 2z izdetimi peelji imajo
prav majhno trzno vrednost, pa naj
bi bile sicer Se tako lepe. Pri trganju
moramo tudi paziti, da ne lomimo rod-
nega lesa, ker s tem lahko jeko ofko-
dujemo drevo in njegovo rodovithost,

Pri obivanjn ne briimo sadja, ées,
da bi se lepke svetilo, Z brisanjem od-
stranimo vosceno previako, ki sadje va-
ruje pred gunilobo in pred izhlapeva-
njem. Cimbolje to previako na sadjn
ohiranimo neposkodovano, tem lepsi in
temn frpeZzneisi je. Obirajmo vedno le
samo zdrave, razvite plodove. Drobiz,



piskavee ali kakorkoli pokvarjene plo-
dove pustimo na drevesu, da jih po-
gneje otresemo. Ceprav imamo Ze kak
pni¢vreden sad v rokah, ga ne devajmo
v koSarico med dobre, ampak ga spu-
stimo na tla, Na ta nadin Ze na drevesu
opravimo prve razbiranje, ki ga po-
tem na tleh dovriimo. Posode, v katere
zbiramo obtrgano sadje, naj ne stoje
pod drevesom, ki ga obiramo, ker tu in
tam vendarle uide kak sad iz rok in bi
utegnil pasti med nabrano sadje,
Dober delavee nabere na dan okoli
200 kg jabolk ako je drevje koli¢kaj
polno in ne predrobno. Ob bolj slabi le-
tini gre obiranje seveda bolj poéasi od
rok. Vendar pa moramo uvideti, da se
to delo v vsakem sluéaju dobro izplaéa.
Ako radunamo, da pladamo na dan za
obiranje 30 Din in nabere en delavee

samo 150 kg jabolk, pride forej na 1 kg
samo 20 par, Vzemimo, da bi otreseno
sadje prodal po 1 Din, obrano pa po
2 Din, imamo pri kilogramu ¢&istih 70
par dobi¢ka. Razlika pa je lahko se
vedja in ugodnejia.

Mostno sadje, kakor Ze refeno, na
vadno otresemo. Pri tem je pa pomniti,
da otresajmo vedno le prav zrelo sa-
dje, da gre rado z drevja in prav pre-
vidno, pa v presledkih. Ce tresemo ne-
zrelo ali %e premalo zrelo sadje, mo-
ramo delati drevesu silo. Plodovi se
ne trgajo, kakor bi se morali, ampak
potegnejo s seboj mnogo rodnega lesa,
tako, da je pod drevesom vse polno
listja in rodnih ¢eSuljic. Trikrat v pre-
sledkih po kakih 7 do 8 dni treieno
moitno sadje da najvedji in najboligi
pridelek. H

Prevec zveplano vino

Slovenec kaj rad srkne kozartek ruj-
nega vinca. Navadno pa ne ostane pri
enem, ampak prvemu sledi drugi in tretji,
Cesto se jim pridruzi Se veé, dokler jih ni
— preved, Ko tedaj vino zanasa pivca in
se prihodnjega dne pojavi posSten »ma-
Sek«, je temu kriv le »zadnji kozarec«. To-
da pravi pivec le redkokdaj iS¢e vzrok svo-
jemu nerazpoloZenju v mnoZini zauZitega
vina, ampak v njegovi kakovosti Ce ga
torej muéi neprijeten glavobol, je temu
krivo »potvorjeno«, »panfano« vino, ne
pa litri pijace, ki mu je stekla po grlu. Ce
mu je pa glava zdrava in sveza, tedaj je
bila pijaca »pristna«, »naravna«. Torej je
glavobol pri »macku« navaden dokaz za
»nepristnost«, »potvorjenost vina«.

Kaj pa povzrota glavobol po vinu? —
Ne sam alkohol, ampak najveckrat Zveple-
ni dvokis, ki je v njem. Kdor ima fino raz-
vit vonj, ta Ze pri prvem kozarcu ugotovi,
¢e ima vino prevet zvepla v sebi. In ta Zve-
pleni dvokis je navadno kriv hudemu maé
ku, ki se ne da ozdraviti z navadno svezo
vodo, ampak ga treba ubiti s pivom ali z
vinom. Pivci pravijo: S ¢m si si macka
nakopal, s tistim ga mora$ pregnati,

Mnogi pivcei zabavljajo ¢ez gostilni-
&arje, Ces, da z zveplanjem kvarijo vino.
Deloma imajo tudi prav, kajti prevec
zvepla vinu ne koristi, ampak ga veckrat

napravi celo nepitnega. Vzlic temu je pa
zveplo v kletarstvu tako neobhodno po-
trebno, da si brez njega dandanes ne mo-
remo niti misliti pravilnega kletarenja.
Zveplo ohrani vinsko posodo nepokvar-
jeno, uniuje bolezenske kali, ki bi vino
kvarile, vino prej odisti in mu da svitlejso,
bolj rumeno barvo. Toda v njem ga ne
sme biti preveé, kajti tedaj postane nepri-
jetno in celo zdravju Skodljivo.

Jeli pa Zveplanje sploh dovoljeno? —
Po vinskem .akonu je Zveplanje vina do-
volieno v taki meri, da se niti okus, niti
sploSna sestava, niti bistvena sestavina
vina obéutno ne izpremene. Se bolj na-
tanéno predpisuje pravilnik k zakonu, da
vino ali most, ki sta dolofena za nepo-
sredno potrodnjo, ne smefa vsebovati na
liter ve¢ nego dve desetini grama svobod-
nega ali dva grama celokupnega zveplo.
vega dvokisa. Dokler nima vino ve te
snovi, ni zdravju §kodljivo in tudi »ma-
fek«. po njem ni tako hud.

Preveé¢ zvepla v vinu prihaja lahko od
nepravilnega zveplanja sodov ali pa vsled
premoénega Zveplanja vina pri kletarenju
ali pri tocenju,

Nepravilno zZveplanie posode je tedaj.
¢e jo takej po vporabi, ko je v notranjosti
Se vlazna, z Zveplom zakadimo in zapre
mo. Tedaj se Zveplov dvokis spoji z vi-



nom ali z vodo ter tvori Zvepleno sokisli-
no, oziroma zvepleno kislino. Ti dve kis-
lini se zagrizeta v les soda. Ko se pozneje
sod napolni z vinom, ono izluzi Zveplove
kisline in tako dobi pijaa preveé zvepla
vase, Pri uzivanju prihaja to do izraza v
vonju po zveplovem dioksidu, kar veckrat
tudi navaden pivec neprijetno obtuti.

Pravilno zveplamo sode tako, da jih
po uporabi izplahnemo s ¢isto vodo, ki jo
pa veckrat menjamo, dokler ne tege ven
popolnoma ¢&ista, nato jih ocedimo in pu-
stimo par dni na zraénem prostoru, da se
v notranjosti osuse. Potem 3ele jih zazvep-
lamo, zabijemo jim vehe ter jih shranimo
na suh prostor. Vsaka dva do tri mesece
zveplanje ponovimo. Predno vlijemo vino
v tako zazveplan sod, ga moramo izplah-
niti z vodo, da odstranimo iz njega ostan-
ke Zvepla. V tako ¢istem sodu ne more vino
dobiti Zveplovega vonja in ostane torej
»pristnoe.

Preveé zazveplano vino ohrani dolgo
tasa v sebi zveplov dvokis. Mnogokrat
povzrodijo celo vinogradniki to napako,
ker moéno zveplajo vino, da se jim bolje
hrani in da dobi lepSo barvo. To Zveplo je
lahko spraviti iz vina, & se ga parkrat
pretoéi skozi bakreno sito, da pride &im-
bolj v dotiko z zrakom. Pri tem izpuhti
mnogo Zzveplovega dvokisa, deloma ga
potegne nase baker in vino je zopet »pri-
stno« brez Zvepla.

Najveckrat so pa tej napaki krivi go-

stilni€arji, ki jim vino prepotasi tefe iz
soda in se boje, da se jim ne skvari, zato
ga pogostoma in mo¢no zveplajo. Ko je
sod nastavljen in tefe vino iz njega, se
zgoraj napolni prostor z zrakom. Z njim
prihajajo v sod tudi glivice cika in kana,
ki kvarijo vino. Cim dlje je sod na pipi,
tim ve¢ kana se v njem napravi, tem prej
vino cikne ter zgubi svoje dobre lastnosti.
To napako prepredijo gostilniarji s tem,
da vsak teden zazvepljajo prazen prostor
v sodu. Zveplov dvokis unid glivice nave-
denih bolezni oziroma prepredi njih raz-
voj. Cim veckrat Zveplamo, tem ve¢ Zve-
plovega dvokisa vsrka vino vase in koné-
no postane nepitno. — V tem ti¢i glavni
vzrok, zakaj imajo vina v gostilnah veé
krat vonj po zveplu.

Temu je lahko odpomodi. Pri tofenju
postavimo na pipo le male sode, kolikor
si upamo vina izto€it nekako v 14 dneh.
Ce pa moramo vino zazveplati, storimo to
le prav malo, toliko, da pride v sod le ne-
koliko zveplovega dima. Ce je promet z
vinom zelo majhen, kakor je navadno po
dezeli med tednom, tedaj je najbolje vino
iztogiti iz soda v steklenice, jih dobro za-
masiti in le iz njih toéiti. Tako bodo go-
stilni¢arji lahko vedno nudili svojim go-
stom zdravo, ne preve¢ zazveplano vino,
po katerem ne bo nobenega glava bolela.
Pa tudi sami ne bodo imeli nikake Skode,
ker se jim vino v steklenicah ne more po-
kvariti. L.

O boleznih prasiczv ;
vsled nepravilne prehrane

Vsako Zivo bitje potrebuje za Ziv-
lienje dnevno doloéenih hranilnih snovi
za 8voj gravnlen razvoj, rast in Zivlje-
nje. Nobena koristna domaca zival ni
tako obéutljiva za napake krmljonja
kot je presi¢ ali svinja, hodisi kot mla-
de Zivali ali kasneje, ko jih pitamo.

Zadostuje ze, da ve%!:rnt aeredno
krmimo, enkrat prezgodad, drugié pre-
kasno, ali pa, ée dajemo zdaj vec, dru-
gi¢ manj hrane in zival bo obolela na
prebavilih. Kaj pogosto se dogaja, ée
pridejo svinje od slabe pice na dobro
pico, da se zZivali prezro. Kisle pomije,
plesniva hrana, prevro¢a ali premrzla
Jed, prehitra sprememba hrane v razunih

letnih Easih povzroéi lahko, da pregid
oboli na prebavilih in noée nié jesti ali
pa zelo slabo, vkljub temu, da je bil za-
séiteno cepljen proti svinjski rdeéici ali
pa celo l:roti svinjski kugi. Kaj nogosto
ob priliki vsnkoletneﬁa cepljenja nam-
re¢ v nekaterih krajih slidimo ugovore,
da cepljenje itak ni pomagalo, da je
presic¢ bil dalj ¢asa bolan in ga je last-
nik bil prisiljen zaklati — ali na ecelo,
da mu je Zival poginila, 1z nadalinega
razgovora & takim protivnikom zaséit-
nega cepljenja pa se kaj kmalu ugo-
tovi, da je bolezen povzrocila nepravil-
na prehrana. Ponovno naglasamo, da je
ta zival od vseh domacih koristnih Zi-



vali najbolj obcutljiva. Ako nogledamo
sviniak lakega uneverneza, vidimo na-
vadno zamemarjen svin{n . polno ne-
gnage ne sgmo v svinjako ampak tods
v koritu ali pa onesnazene posode; svi-
njak sam pa Jje lako slabo zgrajen in
zanemarjen, da vsaka pajmanjsa spre-
memba vremena povzrodi prepih, katert
vzrota prehlajenje in obolenje pre-
i¢a. z vedjimi ali manjsimi nosledica-
mi. Ni ¢uda, ¢e takemu svinjerejeu no
beno_leto ne uspevajo presi¢i tako, kot
hi morali in kﬂEgr uspevajio drugod oh
istern hranjenju in pogojih in dan tuk
recej veckrat tozi o izgubah pri presic-
jerexi vsled bolezni. Pa ne amo posa-
mezniki, celo celi kraji in vasi so pri
nas, kier so trdno prepricani, da e
zdraviluo ali dohro za udravie, ¢e pro-
3i¢i pijeio gnojnieo, to se valjujr v gno-
ju in gaxijo in rijejo do kolen ali fre-
bulia po gnoju.
~ Brz ko zvemo, da %ival slabo 7re
hrano ali pa, da genadno oboli na po
polni mejesénosti, vzewimo to oboienje
it resno obolenje in ne odlafajmo pa
deiigi oli’ tretii dan < pavprafevanjem
el ki hranijo Zivali — kedaj — in
kai - kakp = <o hranili in obenem ue
progledsmo vse hrane. Torej na‘prve
poizvedimo. kaksno hrano so Zivali v
2151 dneh pred oholeniem  dohile,
pregleimo vsa zalogo hrane, n. nr. otro-
he, korazo in vprasajmo, kdaj so bile
#@vali hranjene, S pazljivim pregledom,

vesinim in natanénim povprafevanjem
bomo, kadar je hrana verok, v mmogih
shnéatih lahko ugotovili napako hra-
u*ipn,iu in pokvarjeno brapo odstranili.
Enodneven post zivali v lazjih slnéaih
bo bolezen odstrauil, Ako pa npredicje
vojer oholenju prebavil ne polaga ve-
fike voinosti takemu se dogaja, da mn
ena ali ves Zivali oboli na dolgotrajid
frevesni bolezni, kar zmanjsa odpor-
nost Zivali in tudi hujfanja, a Zival sa-
i de veliko bold sprejemljiva za razne
druse bolezni in kaj hitro nodleie,
CKadar divali zaono piti gnojunico sl
zlodajo les, jo vzrox tému nomangkan je
cudniskil snovi v hrani. Obolelil presici
wsiodajo les, Zro canje ali pa celo voie
hiata. ¢e pridejo na prosto. glodajoe zid,
piiejo gnoinico. Spocetka, dokler niso
zivali 8¢ precei =hujfale vsled dolgo-
redneza crevesiega in zelodtéoega ka-
taria, je bolezen mogode kaj “ahko z
malimi sredstyvi ozdraviti. Pokloduimo
Hm ceneno kiagno apuo do cue Ziee na
Inn velikiw, milagsim nekoliko mange,
pustimo jih ven ua paso, du rijeje v
womlit in 8 nabirajo rudninskih snovi,
Predvsem dejno v hraui manj korenie
in vee otrobov in zdreha. Ce jili po zin
ni ngoée zpuicati iu svipjaka, Jim
aniefaimo med hrano nekoliko zem-
je ali oglin ali zdrobljenega ziduege
omela obenem s pokladanijem klajiege
apna. (Se nadalinjed
Dr. Kocjuu Leon.

V XRALJESTVU GOSPODINJE

Absolventke hmetijsko-
gospodiniskih Soi

Vse absolventke kmetijsko-gospo-
diviskih fol vabimo v nedeljo, due 8
septembra 1935 ob 10 dopoldue v Ljub-
fjano v "wospodinjsko =olo v Marijuni-
seu. Ta dan se zberemo skapaj vse, ki
amo vélanjene v Zvezi abzolventk kme-
tiisko-gospodiniskih fol za dravsko ba-
povino z sedezem v Ljubljani.

" Zveza bo imala svoj obéni zhor
Ustanovila se ie dne 21, februarja 1935,
fer Steje sedaj okrog 200 ¢lanie. Names
gveze je, du se absolventke med -epoj
spozunjo, goje iskrene tovariske veti in
z zdruzenimi moémi delajo za boliio ho
dotnost kmetkega gospodinjstva in zo
spodarstva. Delokrog zveze je torej na-
menjen predveem kmeckim  zospodi
niam. Zato se obracamo na Vas, absol
ventke-gospodinie & prosnjo, da nmsde
drustvo podprete s svojim pristopom.
Zveza bo mogla svoje naérte izpeliati
le, ako hodo vse, ki so absolvirale kate-
rokoli waspodinjsko Solo vélanjene v

njej. Mot je le v skupnosti! Cimbaolj
bhomo skupno nastopale v vsel “ndevah,
ki se ticejo gospodingstva in kel kega
stann, tem lazje bo delo in vetii .o
uspeh, — Na obénem zhoru bomo apra-
vile zaklineek o delovanju nrver s no-
slovhega leta zveze, nafvtale po (udi
nove smerpice zn nrihodnie leto,  ald-
mo Vas tovarifce. Ki st clanice a
tudi druge. ki Se niste flanive, oo <e
ndelezite olidnegn zbova, kjer o fomn
tudi med scboj spoznale, obudiie ek
danje spomnie 14 lepo, brezsirhoe % -
Lienje, ko smo bile &0 udenze, 7 no-
vim pogumom za trdo mecko 270 e
in z zavestio, da 7z delom v dohel opza-
Hizaciji vnaived pripoasoremn voqaro ol
Ulngor se homo veadale doanoy,

Po stovem odlokn smsie oly gedel ol
nolovidno voiijo. Upovabite 1o aril b
ter se ndelerife obiccann “horg o o
nagvedionm Steviln Zlasti so omnlo oo v
T":'ﬁ"‘l'l" ;!:“'i!‘l 'l.hn"';'u".jp 7. Tlow
ko, Polonike in akoliee Tinhijone nn
tud]l Stadeckpe ne womahite el 4 Gy
obini zbor ZAKGE, Sprojemalc

Wl .
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nove claniee. Vsaka. ki oristopr. doli
Cluneko izkasiieo, wiy vvemi zuak i
glasilo Brazda, ki izhaja enkrat na me-
see, Za vse to plaéa lotuo cluuurmu, ki
Je za leto 1935 Do 25— Tudi PISmeng
s lahko priglasite za vstop pr tajnici
Citki Kukovi, Slov. Koujice. Oheiem
absolvicate kinet-gospodinjsko sole. —

Odbor ZAKGS,
Zdravilni bezeg

Sok éruih bezgovih jugod veija 7
od nekdaj kot zdravilo, posebno nroh
prehladu v vratu in grlu. Ponekod e
celo navada, d ajedo v mrzlih dneb iz
hexzg covegn soka juho, ki jih varuje rre
hiada. Zuanost fe sicer ni natanéno do-
locila v u-duostl bezgovih jagod, veular
se dompeva, da imajo te jagode, kaker
vse sadje s temno koZo precej - ltami-
nov, ohenem pa je gotovo, da vsebujeio
se drmre. neznane, a zdravilune snovi. V
nekuterih sever aih krajih jedo z2dravil-
no julo iz bezgovega soka vsak veoor
Nekateri Lindje, ki ne prenesejo caia 1z
bezgovega cvetia in tudi ne ocvriera
evetia, ufivajo prav_lahko bezgove ju-
gode in izdelke iz njih.

Bezeg nzivamo luhko tudi v obliki
olice ali Zelé-ia, kot dodatek k murme-
ladi in kot pijaco. Naj dodam iekaj na-
vodil o pripravljanju omenjenih izdel-
kov iz bezgovih jagod:

Bezgova juha:

Sok iz bezgevih jagod zmezamo =
sodo, pridenemo malo eimeta, kiindca
in citronove koZice ter sladkorja no po-
trebi, Nekaj te tekodine odvzamemo, ')x
primeigmo moko ter skvhamo, osta'o
tekotino pa prilijemo in vse skupaj sa-
o pogrejemo. Ne pustimo zavreti, ter
ima sok ve¢io vrednost, te ne vre Vi
ho vlozimo poliubne emocke, ki smo th
pied skuhali v oslani vodi

Bexe: kot dodatek k marlneladi.

(ele sveZe jagode so izvrstne kot do-
datek k cesplievi ali jaboléni marme-
tadi, K dnr ne mara Zrue, naj vzaine sa-
mo <ok, vendar so bolise jagode, ker
immajo p weej pektina. kK mar iela 'o
g strdi. Z bezzom  dobi  mapwelacs
lono barvo, se da Ieim mazati in se v
vhns skoro ne éali, ¢e ga dodamo eno
pelino, ¢ EN

KUHINJA

Krompirjeve jubn s strodi*m fizo-
low. Stradji 7ol operemn, wmo-odrezem
Latcke tor wa wrefem na majihne po-
vaine. Nafo za pristavim z mezle
w-',w W oje napol kahan, jridenvin
otapljon opran in tudi na rezine zre-

e

zan kronipir, Zn en kro3uik Yi%a va
bim tei debele brompocie e oavedon fe
krompir Kuhien. H:"‘-.l\l'n Iegelije ¢
Zlice musti in 7'ice aoke.  Predgange
lmn-(lum z mrzio vodo in viijen vioid
#ieo Kisa, Prezaanic stresem v doa, o-
bro premesa i ps m ) TR V1P I
do mehkega skulin, Zu Jdul precdenem
drobnoe sesekijaoegs drabminks 1 ol
stroka 8 soljo striega Zesnn. Cwen poi-
fenem takoj ko pristavim krow vy, pe-
torsild in deabngak po sele 0 A, ko e
krompir kuhai. ~ Ravono o yod ahco
napravim kot prikuho & tem  aziog-
kom. da je prikuha gosta, lofan mora
biti joha holj redin. To pa dosczom o
tam, da za prikuho valijem e whk%o
vode, da jod kemaj pokriva,

Ocvria jabolka, Debela jahata ola-
P, Zrezem na rezine, polrosem s sfad-
koerjem, zlijem nanje par kapllic rumna
tor jih pustim pol ure stuii Fosehaj
mesam pet zlic woke, polite w oslad-
kane z vrelim vinom, da _
ved gosto, To testo dobro wefar in ga
zabelim z razgreto masijo, maswom ali
surovim maslom, Ko je festo e do-
bro zmesano, mu pridenem sneg .z trzh
teljakov. V to testo pomakam koséwe
Jjabolk in jib nato vevren us maslu ali
masti, Testo mora biti tako gestr, ia
se prime jabolénih kosckov., Ko sc ko-
s¢ki oevrti, jih dobro potresem ~ slad-
korjem in dam gorke na mize. Dobri
s0 pa tudi mrzli,

Narastek iz rogljickov (kifeleev),
Sest rogljickoy zreiem na wodclgacte
kose, Najprej prereiem vsak -og.jié Do
dolgem in nalo se wako polavico 1.a
tri dele. Kose namocim v siadko. sme-
tano ali v dobro mieko. Med usuaxa-
njem brodljam v gluhokn posodi stiri
rumenjake, dve celi j dujei, wminko mle-
ka, 12 dkg sladkorja, nozevo kou'co vi-
meta in 8 dkg topljenega surovega ma-
sla. Kozico namaiem dobro s surovun
maxzlom, naloZim na dno koséke rog-
ljickov, potresem z rezinawi, nato zo-
pet rogljitke in rezine toliko ¢asa, da
je vse porabijeno. Povriino po.ijem z
zgodljeno  tekocino, pustim  elo uro
stati, nakar petem v pecici fri cetrt
ure.

Mieéni konjak. Zanj rabim pol Ii-
tra mleka, 6—7 rumenjakov, en kg slad-
korja, celo vanilijo in eu éetrt kg &pi-
rita. Mleko, sladker in jajea kuham
med pridnim mesanjem toliko ¢asa, Ja
zavre in se speni, Potem potegnem na
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stran in fe vedno mesam, Ko se napol
shladi, pridenem celo vanilijo in Spirit.
Ohlajeno vlijem v steklenice, dobro
zamadim in spravim na suhem prosio-
ru. Da se tekoéina poprej shladi, jo de-
nem, ko je epenjena in Luhana, v mrzlo
vodo.

Sprejem gojenk
v kmetijsko - gospodinjsko Folo
v Marjani&u v Ljubljani.

S 1. novembrom 1935 se pricne S§tiri-
intrideseti tefaj kmetijsko - gospodinjske
Jole, ki bo trajal 10 mesecev.

. Sprejete gojenke stanujejo v zavodu,
ki je v posebnem poslopju poleg Marja-
nii¢éa na Poljanah v Ljubljani.

Teoretiéni del pouka obsega verouk,
vzgojeslovje, ratunstvo, ziviloznansivo, go-
spodinjstvo, zdravstvo, mlekarstvo, knji-
govadstvo in kmetijsko gospodarstvo, vrt-
narstvo in sadjarsivo, zivinorejo, &ebe-
larstvo in zivinozdravsivo, poljedelstvo
in kmetijsko kemijo.

Gojenke se praktitno vezbajo v ku-
hanju, roénem in strojnem Sivanju, kroj-
nem risanju, pranju, likanju, v mlekar-
stvu, sirargiva in v vrinarsiva itd. Vadijo
se tudi v ravnanju z bolniki

Ué¢enke, ki se 7elijo izvezbati za sa-
mostojno vodstvo gospodinjskih obratov
ali potrebujejo v dosego usposobljenosti
fe vajo, morejo ostati v foli dve leti, da
spopolnijo in poglobijo svoje teoretsko
in graktléuo znanje.

opolna oskrbnina zna%a meseéno 500
Din. Del oskrbnine lahko poravnajo star-
3i tudi v zivilih. — Manj imovitim gojen-
kam bo zavod meseénino po moznosti
znizal.

Vsaka gojenka naj vzame s seboj v
te¢aj obleko, perilo. obutev, potrebno za
delovnik in praznik. Nadalje perilo za
yosteljo: dva para rjub, Stiri previeke za
Llnzino. 4 brisace ter 4 servijete, ki so
lahko tudi iz domacega platna,

Dekleta, ki hofejo vsiopiti v gospo-
dinjsko Solo, morajo:

1. dovriiti 16. leto;

2, predloziti zadnje Solsko izpritevalo;

3, predloziti zdravnisko izpricevalo;

4. navesti stan stariev in njih poklic;

5. predloziti obvezno pismo: aj star-
Sev ali varuha, da zanje platajo vse stro-
ske folnine, b) uéenke, da se bo ravnala
po hifnem redu.

S temi podatki in potrebnimi priloga-
mi opremljene, lastnoroéno spisane, ne-
kolkovane prosnje je vposlati na vodstvo
gospodinjske Sole Marijanisce v Ljublja-
ni.

GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Ljublijanska borza. Promet na
ljubljanski borzi je bil bolj picel, ven-
dar ob ustaljenih notacijah. Tako so
zupovali inozemske devize po nasted-
niih povpreénih cenah, ki veljajo> pri
svobodnem prometu: 1 angledki funt
235.25 Din, 1 avstrijski siling 842 Din,
1 &panska peseta 550 Din, 1 griki bon
33 par. Uradni te¢aji deviz so pa bele-
#li povpreéno: 1 angleski funt 217.05
Din, 1 ameriski dolar 4338 Din, 1 ho-
landski goldinar 2959 Din, 1 nemsika
marka 17.59 Din, 1 Sviearski frank 14.28
Din, 1 belgiiski belga 7.838 Din, 1 itali-
janska lira 3.58 Din, 1 francoski frank
289 Din, 1 éefka krona 182 Din. Na-
kupov je bilo primeroma malo.

g Stanje italijanske lire. Ker je v
Sloveniji najve¢ zanimanja za liro,
zato je potrebno, da obvestimo ¢itate-
lje o njenem sedanje mstanju in o iz-
gledih za bodoée. Polom parifke kon-
ference, ki je imela nalogo prepreciti
vojno z Abesinijo, je neugodno vplival

tudi na liro, ki je zafela moéno padat
Toda zavod, ki po nalogu italijanske
Narodne banke posreduje na denarucm
trgu, je nastopil in dosegel, da se je
lira ohranila ge na sedanji visini. Toda
koliko ¢asa bo e mogode Italiji jo tako
vzdrzati, je neznano; kajti dogodki so
se zaostrili proti njej: razvoj italijan-
ske zunanje trgovine kaZe ¢edalje veZji
primanjkljaj in moZnost izbruha abe-
sinske vojne jo tudi ne bo utrdila. Iz
teh razlogov moramo biti pri liri zelo
previdni.

w
ZIVINA

g Ljubljanski zivinski sejem 21 avg.
Malo Zivinskih sejmov je bilo v Ljub-
ljani tako slabih kot ta. Vzrok eZi de-
loma v tem, ker imajo Ljubljanéani
konec d..ceca manj denarja in se no-
rajc vzkromniti mesu, pa tudi radi te-
ga, ker je veliko meséanov 8¢ zunaj na
letovig¢éu. Zato je bil tudi prigon siab
in je znasal le 36 volov, 41 krav, 15 te-
let, 87 prasickov in 92 konj. Prodanih
je bilo 34 volov, 18 krav, 10 telet, 45
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prafickov in 13 konj. Pitanih prasifev
kmetje sedaj niso pripeljali na sejem.
Cene so ostale neizpremnjene kak r so
sploh zadnje mesece,

g Mariborski pradi¢ji sejem 23. ave.
Na sejem so prignali 209 pragi¢ev in
1 oveo. Cene so bile sledede: mladi pra-
§idi 5—6 tednov stari po 40—60 Din kos,
7—9 tednov stari 70—80 Din, 3—4 me-
sece 120—130 Din, 5—7 mesecev 200—250
Din, 8—10 mescev 300—33 Din, 1 leto
stari 400—450 Din; 1 kg Zive tefe 4—5
Din, mrtve teZe 7.50—9.50 Din. Kupéija
je bila slaba in je bilo prodanih ‘e 76
glav,

g Ptujski Zivinski sejem 20, avgusta.
Dogon na ta seiem je bil precejien,
kupéija pa boli srednja. Prignali so
sejmarji 783 glav Zivine, in sicer 124
volov, 342 krav, 24 bikov, 43 juncev, 72
telie, 4 teleta in 142 konj. Prodanih pa
je bilo le 195 glav. — Cene za kg Zive
teze so bile naslednje: voli 2—3 Din,
krave 1.50—3 Din, biki 2—250 Din, te-
lice 2.50—4 Din. Konji so po kakovosti
dosegli cene od 400—2500 Din eden, Zre-
beta pa od 200—300 Din.

g Prasic¢ji sejem v Ptuju 21, avgusta.

Zelo slab je bil ta sejem, kajti kine-
tje so pripeljali nanj komaj 56 prasi-
¢ev, in %e od teh so oddali le 21 glov.
Povprecéne cene za kg Zive teie so bile
naslednje: priutarji 4—4.50 Din, ceheli
pragiéi 5 Din, plemenski 4 Din; pujski
6—12 tedno mstari 45—100 Din eden. —
Cene zivini kakor pradidem v splos-
nem padajo, ker prihajajo na sejem le
domac¢i mesarji, ki pritiskajo na cene.

CENE

g Zitno trZiite. Zetva pienice v ,adi
drzavi je podpovpreéna, zato so cene
¢vrste neglede na %o od vlade dolodene
prevzemne cene. Domadéi mlini kupu-
Jjejo v glavnem v Sremu in Banartu.
Prizad nabavlja precej in plaéuje bla-
go po znatnih cenah. Privatniki pa nu-
dijo niZzje cene, in sicer za potisko in
baiko blago 116 do 117 Din, za sremsko
115—116 Din. V Sloveniji platujejo mli-
ni domadéo pSenico po 130—134 Din za
100 kg, kar odgovarja n. pr. v Puek-
murju nakupni eceni 110—112 Din. —
Koruze se malo dovaZa na trg, zato se
je cena dvignila na 91—-93 Din. Mncgo
kupujejo zlasti pasivni kraji v Bosni
in Seoni, kjer je danes koruza sled
suse¢ popolnoma uniéena. Za nafo }o-

m

ruzo se zanima tudi Madjarska, ki Zeli
da bi se z njo poravnali dolgovi, ki jih
ima Jugoslavija pri madjarskih indu-
strijskih podjetjih., — Moko kupujejo
po 190—205 Din za 100 kg, otrobi po 84
do 8 Din franko banatska ali vojvo-
dinska postaja. — Jeémen balki in
sremski 63—64 kg teZak 115—120 Din;
je¢men poletni 67—68 kg po 135—140
Din, baranjski 140—145 Din.

g Hmeljsko trziice. Kupéija s hme-
ljem se %e ni razvila. Le par tvrdk se
bavi z njo in ga platuje po 20—25 Din
za kg. Le izjemoma se je baje nudilo
Ze ved, Splosno se racuna, da bo v pri-
hodnjih dneh veé¢ zanimanja in da ho
kupéija Zivahnejsa. — Iz Zalea poro-
¢ajo, da se je tudi tam zacelo obirauje
in da so se prve kupéije sklenile po
54—58 Din za kg. — Leto3nji pridelek
v Savinjski dolini je prvovrsten in
brezhiben glede kakovosti in zelene
barve. V tem tednu bo obiranje kon-
¢ano, ¢e ne bo vreme nagajalo. Hme-
ljarje pa najbolj skrbi, po kaki cen!
ga bodo lahko prodali.

g Vinsko trZisée, V Vréen prodajaijo
letnik 1934 navadna bela vina z 9—10%
alkohola po 1.80—2.10 Din liter, z 1011
odst. alkohola 2.10—240 Din, z 11—12%
alk. 240—2.50 Din; navadna ¢érna vina
z 9-10% alk. 220—2.50 Din, z 10—11%
alk. 2.50—2.80 Din, z 11—12% alk. 2.80
do 3.20 Din; kvalitetna vina pod —4.50
Din, Starejsi letniki so nekoliko draZji.
Sicer je pa kupdija zastala in se le
malo kupuje. Pridelek ne obeta velike
mnoZine, glede kvalitete bo pa odloédil
september.

g Izvoz Zivine in mesnih izdelkov.
Na Dunaju je posebna komisiia ki
doloéa za vsak teden wvnaprej, koliko
Zivine je uvoziti iz posameznih driav,
s katerimi so sklenjeni uvozni konti-
Zenti. Tako je doloden za ta teden uvoz
iz Jugoslavije: 100 glav goveda, 2400
pragifev, 384 telet za Dunaj; za Dunaj-
sko Novo mesto 300 debelih pragicev;
za Gradee 10 debelih pragicev. Pri-
bliZno v teh merah se vrii na§ tedenski
izvoz Zivine v Avstrijo, — Ceskoslova-
tka je s L avgustom z veljavnostjo do
31. oktobra zniZala uvozno ecarino na
mast in slanino tako, da bo veljale na-
mesto dosedanjih earin od 500 Ké za
100 kg nove carine za svinjsko mast:
za cvrto mast 200 K¢ za surovo mast
in slanino 150 K&
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PRAVNI NASVETI

Nepolrebone bliznjice. — V. P. Z
Pri vas imate preko njiv in {(ravoikov
munogo nepoiveonih blizajie, po katerih
hodijo ljudje bolj iz navade, kakor iz
potvebe. Vprasale, ¢e se sulejo nepo-
trebna pote zabrauiti, — Vsaka zabra-
pitev taksne bliZzojice je zdruzena z
nevarnostjo, da vas tisti, ki ima na njej
pravico hoje, zivinogonje in podobno
nit gvoje zemljifée woZi, V sporu bi nato
odlo¢ilo sodisce, ¢o ima toznik res pra-
Vieo pota in ¢e ta pot res sluzi korist-
nejsemu in udobuejsemn uZivanju toi-
nikovega zem!jiséa, Kajti bistvo vsake
zemljiske sluZnosti je Kkoristnejie in
udobnejse uZivanje gospodnjocegn zenm-
1jigéa. Pri presoji se bo sodiic¢e drzalo
pravila, da se imajo sloznosti atesnje-
‘vati, kolikor to dopusca njihova na-
rava in namen ustanovitve, Ce blig-
njico zaprete in vas kdo tozi, ni mogode
vedeti, kako bo odlodilo sodisie, Naj-
bolje bi bilo, da take blizujice zaprete
v dogovoru z upravitenci, Ako hoste (a
pota zaprli in bodo upraviéenci vsled
tega prenehali po njih hoditi, bodo
izgubili svoje pravice v treh letih in
xtl:;%,vu ne bodo ved mogli z uspehom

iti.

Prelozitev pota. K, R, Preko vakega

travnika imajo sosedje staro pravieo
do vozne peti. Travaik ste preorali in
nagravili njivo. Kalovoz ste prelozili za
kaksnih 30 korakov, Sosedje pa trdijo,
da imajo pravieo voziti tudi preko nji-
ve in da ne bodo vozili po preloZeni
woti. Ali res smejo voziti po njivi. —
osedje nimajo prav. Lastnik s sloZ-
nostjo obremenjenega zem!jiscéa jé upra-
vicen preloziti kolovozno pot. ki pelje
preko njegovega zemijisca tudi brez
pristanks upravicencev, ako nova pot
ravno tako odgovarja namenu sluno-
sti. Ce gre samo za razliko 50 korakov,
paé sosedje ne bodo mogli trditi, da
nova pot ne odgovarin svoiemn na-
menu. Ce ne bodo hoieli voziti po pre-
lozenem kolovozu, ampak vam hodo de-
lali fkodo po njivi, jih lahko toiite,

Obseg sluinesti veznje po sesedovein
svetu, K. R, S svojega travnika imute

ravico voziti po sosedovem sveiln, Ko
je bilo vale zemljiide travuoik. sie vo-
zili samo krmo z njega, sedaj pa ste
travnik zorali in morate pa isti poti
voziti gmoj na niive in z niive pridel-
ke. Sosed vam pa hode zalirociti voiajo
gnoja na njivo, ¢es, da imate pravieo
voziti samo krmo z njive. Al je sosed
upraviéen zabraniti vam veznjo gpoja,
— Ko ste travpik spremenili v anjivo,
Jo svrha vage sluZoosine praviee po so-
sedovem svelu ostala ista, t, J. pot slej

ko prej slu%i vam za koristnejSe uZi-
vanje vasega zeniisi-tn, ne glede aa {o,
ali je zemljisee travinik ali njiva, Ka-
kor ste imeh pravico tudi na traviik
vozili gnoy, tako vam Je praviea ostala
in ga smete voziti tudi na njivo, Ohi-
cajno se vsak fravoik guoji. Ce ga vi
niste guojili, 8 tem nisle zgobili pra-
vice voziti gnoj ua zewmijisee, Nekad
drugega pi bi bito, &o bi vi o, pr. frav-
nik spremenili v konjsko dirkaligte, ali
na njem zgradili gostilno. To bi pome-
nilo raziirienje sluZnostue praviee po-
ta, ki vodi na travoik io bi vam fuko
raziirjienje sosed 'ahko zaliranil

Sporna meja. A, K. Co Je sosed ne
koliko po vasem pokosil i ¢e tedi, Jda
je tam meja, do kawor je pokosii, vi
i te meje ne priznate, v frebs LoZiti,
Ler gre samo za mejin spor. Pald pa
lahko predlagate pri sveiom ckrainem
sodigén, da nai sodifée brez pravde
mejo obnovi ali popravi. Ako vzamete
advokata, ga boste morali v veskem
gludéajn sami placati, Sicer pa strotke
gostolmnjn sn ureditev meje trpe stran-

e po ‘meri svojih mejn, Tisti, ki je
predlagal ureditey mejie, trpi sam stro-
ike postopka, ce razprava pokaze, de
obnovitev ali poprave meje ni bila pas
trebna, ker meja ni bila sporna ali je
hila zadosti spozuavna ali ker jo hil
sosed volian, da se izvensodno posta-
vijo mejiniki.

Praznifna ohleka previiikaris. AL
0. Z. Prad petimi leti ste prevzeli po-
sestvo. Izroditelj je sehi zgovoril pre-
viitek. eno prazniéno obleko in 15600
Din. Eno praznicno obleko ste mu ta-
koi kupili, Vprasate, ¢e ste sedaj. po
petih letih, zonet dolZzni dati praznifno
nhleka. — VaZno je, kako ste se dome-
nili in kiko je v pogodbi zapisano, Ce
jo bilo dogovorjeno, da imate le tekoj
oh prevzemu dali eno prazniéno ohleko,
ki ste jo Ze dali, notam ste svojo oh-
vizo ze spolnili. Ceé pa je bily dome-
niono, da imate dajati tad' orgzvidno
¢ bleko, in to kot prevzitec, potew e no
nakem mueniu izroditeli po petih tetih
onraviéen, da znhteva od vas novo praz-
niéro obleko, ker je ataro 7e zavmosil,
V sluéajn pravde hodo maorale paé pri-
¢e pojasniti, kaka je bilo mifljeno radi
prozniine ohjeke,

Prizenitey vdovea k hisi vdave, T. —
Mati vdova se je porotila z vdoveem. Ki
ie imel rodi svoie posestyvo. Katero | na
sapravil, Prisolil se fe seveda v hifo svo-
ie sedur e Fene. ki i noseatnica, Pasoml
ie nreari ohlasten. Ali bi bilo mogode do-
sodi nicgove irseliter? — Pogoi zakona
‘o vendar skapan Ziviienie in ni mozode
brez razlowa zalitevati, da b moz rivel
dimwie. k¥ator Jena, razen seveda v slu-
caju lothve.




