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Postupak za potpuno odgorcenje vudjaka.

Prijava od 26, maja 1921,

U svrhu posvemadnjeg ofstranjenja goréine
kod vujaka (lupinus) upotrebljavala su se do
sada razlitna topiva (razlutine), kao voda,
vodenasta otopina alkalikarbonata, razrijedjena
natronova luzina, amonijak. hlorkslijeve i Llor-
natrijeve otopine, razrijedjene kiscline, te ko=
natno i organska topiva (raslutine).

U svim tim topivima (razlucinama), topiva
je gorza tvar, te se razluduje.

Skopeano je ali sa poteSkocama i sa dugim
opetovanim ekstrakeijama, dok se neraskoma-
dani vuéjak posve razgorti tj. dok se posti-
gne da bude potpuno slobodan od gorke
tvari.

Stanovite razlutine (topiva) od ovih, naro-
tito pak alkalitka topiva i kiseline promije-
njuju vudjak u pogledu teka iizgleda Stetno,
jer se kroz njih bjelanéevine denaturiraju.

U novije vrijeme pokudalo se otstranjenje
gortine kod vuéjaka ina faj natin postic¢i, da
ga se u mnogo vruée vode kvasilo (smeksa-
valo) zatim sa svjezom vodom kratko vrijeme
a na to sa vrlo razredjenom otopinom kuhinj-
ske soli satipol kuhalo, uslijed tega su zrna
u toliko razgorfena (od njih otstranjena gor-
¢ina) bila da su se kao krma hranivo za stoku

i perad upotrebiti mogla.
Kod ovoga postupka otsiranjuje se gorka

Vazi od 1. juna 1922.

tvar poglavito sa mnogo vruée vode, dugim
djelovanjem iste putem luZenja.

Kuhanje ali donosi sobom posvemadnju koa-
gulaciju i ujedno denaturaciju bjelancevina.

Predlezeée iznasadée imade tu svrhu, da
navedenim manjkavostima kod tih veé pozna-
tih- postupaka predusretne i da il otstrani.

Taj postupak se osniva na novej spoznaji,
da se vu&jak brzo razgorCuje (rijesava gorkih
tvari), ako se nastoji, da se kroz neprestanu
osmoti¢kn izmjenu u vodi topivili tvari &to
ih plod sadrzi to razgordenje postigne i ako
se na tu izmjenu vaznost polaZe.

U tu syrhu utjete se na oljulteni i neo-
ljusteni vucjak tako, da se uz do G0 stup-
njeva C. poviSenu temperaturu na isti opeto-
vano puta za redom izmjenice sa razliditim
tekuéim topivima utjete, dok nije potpuno
razlucenje od gorkih tvari t. j. otstranjenje
ovih postignuto.

Na to se ta smesa poznatim na¢inom susi.

Kao topiva (razlucine) dolaze u prvom redu
u obzir voda i razredjena otopina kuhinj-
ske soli.

Svrsi je shodno, da ofopina kuhinjske soli
hude najmanje 2/

Ovim novim postupkom uspjeva ekstrakeija
brzo i temeljito uslijed jako osmotitke struje,
koja se u plodu postizava.



(iubitak na bjelan¢evinama napadno je ma-
len s razloga, Sto bjelantevine u toploj vodi
samo nabubre a u rastopini kuhinjske soli
opet netopljive postaju.

U svrhu ljudske prehrane potrebno je pot-
puno razgoréenje (otstranjenje gorkih tvari),
t. j- smanjenje ¢itavoga sadriaja alkaloida na
manje nego jednu desefinu prvobitnoga sa-
drZaja i to uz sprijecenje svake denaturacije.

PRIMIJER

1.) 100 kg. neoljustenog vuijaka razmekda
se 1 dvostrukoj koli¢ini vode kod temperature
od konstantnih  55-—60 stupnjeva C. kroz 3
sata. Zatim se voda sa 210"/ otopinom
kuhinjske soli nadomjestava, te se opet kroz
3 sata uz 55—060 stupnjeva C. grije.

Vuéjak se zatim na reSetima pere i ponovo
3 sata uz gornju temperaturu sa vodom ex-
trahira.

Nakon jos jednokratnog postupanja sa oto-
pinom kuhinjske soli i na to sa vodom, do-
bivamo vuéjak u posve razgortenom (od gor-
kih tvari slobodnom) stanju.

Ovaj. produkt oslobadja se tada od glavne
kolitine vode zraCenjem na zraku te se ko-
naéno uz umjereno grijanje potpuno na su-
Silima (u peéima susilnicama) susi

2.) 100 kg.neoljustenog vucjaka nakvasise u
dvostrukej koli¢ini vode kroz 3 sata uz tempe-
raturu podrzavnu na 55—060 stupnjeva (., zatim
se vuéjak oljudti, te se s njime kao gore postupa
s tom razlikom, da se upotrebljava samo 2 do
5"/o otopina kuhinjske soli.

Za provedenje gornjeg postupka ';Iuac na-
prave kakove se za extrakciju sjetke odrezaka
sladorne repe upotrebljavaju.

Odresci (sjecke) sladorne repe pune se kako je
poznato u velike Zeljezne valjke tzv. diffuseure,
koji su poredjani od 7 do 14 u redu ili okrugu i
zatim se isti sistematski sa vruéom vodom
extrahiraju tako, da pofonji uvijek kroz vod
cijevi iz jednoga diffnseura i titavi red sue-
cesivno prolaze; na ovaj nafin extrahira se
najprije Sefer iz sadrzaja prvoga diffuseura,
tako da se od sladora oslobodjeni odresei iz-
vaditi i svijezim odrescima repe nadoknaditi
mogu, na koje se tada voda, koja je kroz sve
ostale diffusenre prosla navodi i iz istih jo¥
nesto Secera sobom povlati.

Nakon nekog vremena oslobodjen je drugi
treci i t. d. diffuseur od Seéera, na 3to sesa-
drzaj istoga takodje svjeZim odrescima na-
dom]eatava i neprestano sok (diffuziona vo-
da) dod*ue, koja se za tim navedi u najzad-
nji napunjeni dakle najsveZiji diffuseur i iz
ovoga za daljnu preradbu odvodi. Izmedju
diffasenra namjestene grijalice dozvoljavaju,

da se sok stalno uzdrzaje u temperaturi od
50 do GO stupnjeva C.

Pokunsaj da se ovaj postupak i kod razgor-
cenja (otstranjenja goréine) vuéjaka uporavi,
razhio se na tom, $to kontinnirana strija vru-
ée vodeili yruée vodenaste otopine soli na nikoji
nacin nedostaje da se vucjak oslohodi otrova od-
nosno gorkih tvari; i opetovano puta uzastopee
provedena struja ne moZe — bez obzira na kroz
to nastupajuée bifno poskupljenje postupka
— dostajati, da se time postigne za upotrebu
podesni produkt; velika razlika izmedju po-
stupka kod dovivanja Secera i razgortenja
vuijaka sastoji se naime u tomu, da se kod
prvoga najveca vaznost polaze na Secerni sok,
ne na preostatak, izluZene odrezke, koji se u
krmu preradjuju, kod drugoga pak, Sto se
samo preostatak upofrevljava, i da vucjak
svoje alkaloide u bitnosti ¢évriée uzdrZzava,
nego li odresci repe Secer.

Napunimo li dakle sve diffuseure sa vué-
Jakom i pustimo li na potonjeg kroz zato po-
trebno vrijeme od 2—3 sata extrakecionu raz-
luéinu (otopinu) bez struje utjecati, dolazi do
iskustva, da temperatura u dirffuseurima znat-
no pada, jer je ugrijanje tekuéine samo u
spoljnim cijevima aparata moguce i da osim
toga usled svoje velike tezine (oko 100 Mte )
stisnuta masa vuéjaka sa extrakcionom teku-
¢inom ne dolazi dovoljno u doticaj.

Obje ove okolnosti, padanje temperature i
maleni doticaj vuéjaka sa tekuéinom ne dopu-
Staju da se tim nacinom postigne uporabivi
konatni produkt.

Iznaslo se ali, da naprava diffuseura po-
svemaSnjem razgoréenju (otstranjenju gorci-
ne) vu¢jaka ipak vodi, ako spomenuti postu-
pak na faj na¢in promijenimo, da dva po-
sljednja krajnja diftuseura kolone pustimo
slobodne od vué¢jaka (ne napunimo vucjakom)
i naprotiv jednoga od ovih sa exstrakeionom
tekuéinom napunimo. Potisnemo li potonju k
sledecem diffuseuru, koji je kao svi srednje-
lezeéi sa vu¢jakom 1 extrakeionom tekuéinom
napunjen, dolazi &ilava koli¢ina tekuline svih
diffuseura u jednoliéno gibanje, kod tega te-
kuéina predzadnjega ditfuseura u zadnji pra-
zni istiCe; iz ovoga biva tekuéina opet natrag
potisnuta i t. d., kroz ovo potiskivanje amo i
tamo te extrakcione tekucine postizava se pot-
puni doticaj sa vucjakom i odrzanje konstan-
tne potrebne temperature, §to je za proizvod-
nju upotrebivoga tj. potpuno od otrova i gor-.
tine oslobodjenoga konaténog prnduktn od o-
sobite vaZnosti.

PRIMJER:

U diffuseure Jedne kolone iznzev oba kraj-
nje stojeéa nameée se toliko vagjaka, dok
aparati nakon dodavanja vruée vode i nakon



iza od prilike 2 sata dovréenoga nabubrenja
plodova nisu skoro sasvim- napunjeni. Jedan
od krajnje stojecih diffusenra napuni se vru-
com vodom. Zatim se pomocu pretlatenja un
krajnje stojecem diffuseuru se nalazeée koli-
tine vode u slijedeéi diffusenr proizvodi kon-
tinuirana struja, koja hiva prekinuta uw onom
¢asu, kada je voda predzadnjega dilfuseura n
zadnji difruseur ndla.

Sada pocinje suprotna struja Citave tekuce
mase, time &t) se voda iz zadnjega ditfu-
seura u predzadnji potiskuje usljed éega masa
tekuéine svih diffusenra dolazi u gibanje n
smjeru natratke i to doile, dok se prvi diffu-
seur opet sa svojom prijasnjom kolitinom
tekuéine napuni.

Ovaj se postupak toliko puta ponavlja, ko-
liko vremena un-,kul]a Z& razgorcenje propisano
vrijeme od 2 do 3 sata.

Aparati sa grijanje (grijalice) u zdrZaju kroz
¢itayo to vrieme temperaturu od 60 do 70
stupnjeva,

Kada tada na mjesto vode dodje razludina
soli, biva sa ovem potonjom sva voda iz dif-
fuseura van potisnuta te time potinje drugi
dio razgoréenja, koji se dogadja i:tim naci-
nom kao onaj s vodom. Kada je nakon ope-
tovanog izmjenitnog postupanja sa vuijakom
sa vruéom vodom i vruéom ctopinom soli
prema gorpjem postupku potpuno razgortenje
odnosno ofstranjenje gortine i otrova posti-
gnuto, bivajun ditfuseuri ispraznjeni i nakon
otoka tekucine prenosi se vutjuk pomodn

elevatora u sudione, gdje se na poznati na-
¢in susi.
PATENTNI ZAHTEVI:

1.) Postupak za potpuno razgoréenje (ot-
stranjenje gor&ine) vuijaka, naznacten time, $to
s¢ na oljuitene i neoljuitene plodove vise
puta uzastopee izmjenice sa raznim vodena-
stim razlu¢inama djeluje i kod ftoga postig-
nuty jaka osmotitka reakeija (cIJelu'ran.]e)
izmjenu gorke tvari izaziva.

2.) Postupak po zahtjevu 1, naznaden time,
§to se postupak u vruéini i to svrsishodno
kod temperature od G0 stupnjeva C. provodi.

3.) Postupuk po zahtjeva 1, naznacen time,
$to se kao topiva (razlutne tvari, razlutna
srestva, upotrebljavaju vroév voda i otopina
kuhinjske soli.

4.) Postupak po zahtjevu 1,
da je otopina soli najmanje "’,

5.) Naprave za izvedbu tog postupka po
zahtjevu 1, time naznatene, da u Zecernoj
industriji poznati diffusioni aparati na taj na-
¢in do uporabe dolaze, da se svaka razlutina
(topivo), opetovano putt uzastopee n nasuprotno
struji kroz aparate potiskuje, nakon Cega se
po odtoku tehiéine vucéjak u suSionama za
odreske Secerne repe susi.

6.) Naprave za izvedbu postupka po zahije-
vu 1, time naznacene, da se samo srednji
diffuseuri sa plodovima napune a oba krajnje
stojeca aparata ne.

time naznaten,
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