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Prva banovinska sadjarska razstava
in sadni sejem v Mariboru

Due 25. oktobra je bila v Mariboru
oivorjena najvetja sadjarska prireditev,
kar jih je bilo v tem stoletju ne samo
v nasi banovini, ampak tudi v vsej dria-
vi. Gospod ban dr. Marko Natlaten je
ob veliki udelezbi odlitnega obéinstva
slovesno otvoril I banovinsko sadjarsko
razstavo in sadni sejem, ki sia trajala
do 1. novembra.

Gospod ban je v evojem otvoritvenem
govoru poudarjal veliko gospodarsko vai~
nost sadjarstva posebno za paso bano-
vino in obljubil, da bo kr. banska upra-
va tudi v bodode obradala vso pozornost
pa to vaino gospodarsko panogo, da se
bo ¢imbolj razvila in donasala &imve
dohodka posamezniku, vsej banovini in
posredno tudi drZavi. V to svrho se bo
pospedevalo pravilno urejanje sadovnja~
kov; zlasti se bodo v tem oziru podpirali
revoejsii sadjarji, sporazumno s strokov-~
oimi organizacijami. Ker je smoterno in
naértno zatiranje sadnih zajedalcev v so~
dobnem sadjarstvu npajvaZnejfe in ne-
ogibno potrebno delo, bo posvetala kr.
banska uprava temu vpradanju najveljo
pozornost. Podpirala bo zlasti nakup
zatiralnih sredstev in priprav za skrop-
ljenje sadnega drevja. V pacértu kr, ban-
ske uprave je tudi ustanavljanje in iz~
datno podpiranje vzornih sadovnjakov in
sploh intenzivmega sadjarstva. Posebno
pozorpost hode obracati tudi na boljio
domaéo sadno uporabo s tem, da bo pod-
pirala gradbo sadnih sudilnie, sadno trgo-
vino pa s tem, da bo gradila ali vsaj
po moznosti podpirala gradbo sadnih
skladis¢ ali prezimovalis¢. Kr. banska
uprava hofe pospesiti tudi povovrsino,
sodobuno uporabo sadja za brezalkoholne
sadne pijace, ker je uverjena, da &imved
se bo pouzilo sadja in njegovih brezal-
koholnih izdelkov, tem manj se bo ku-
halo zganja in tem zdravej§i bo nad rod.

Kr. banska uprava bo pospefevala tudi
drevesnicarsivo ter y krajih, kjer sad-

jarstvo Se ni dovolj razvito, in primanj~
kuje zlasti sadnega drevja za nove na-
sade, bo ustanavljala okrajne drevesnice.
Skrbela bo tudi za potrebno nadzoretvo w
zasebnih drevesnicah, 2za pravocasno
spravijanje sadja in za pouk v razbi=
ranju in sploh za pripravo sadja za trgo-
vino, Iskati bo treba novih sadnih trZis¢
in podpirati zlasti vsakoletne sadne sej=
me in druge prireditve.

Ko gospod ban Zestita Sadjarskemu in
vrinarskemu drustvu in njegovim po-
druZnicam in vsem sadjarjem, ki so se
s svojim pridelkom udelezili razstave im
sejma, na krasnem uspehu, proglasi pri=
reditev za odprto.

Sadjarska razstava je bila namesena
v noiranjih prostorih obdirnega umnion~
skega poslopja. V veliki unionski dvo-
rani so bile razpostavijene vse priprave
in nesteti stroji, ki se uporabljajo v sad~
jarstva, in sicer za negovanje sadnega
drevja, za varsivo pred zajedalei in pri
predelavi sadja v razne izdelke. Tem
pripravam je pridruZilo tudi Slov, éebe«
larsko drustvo krasno zbirko panjev in
mnogovrsinih zanimivih priprav, ki jik
potrebujejo ¢éebelarji. S tem se je hotelo
poudariti, da je sadjarstvo in &ebelarstvo
v tesni zvezi med seboj in da sadjarstve
brez &ebel ni mogote, Izmed vseh priprav
8o bili najbolj zanimivi modeli vseh zdaj
najbolj priznanih in uporabljanih su =~
filnie. Moéno so bile zastopane tudi
vse novodobne Skropilnice za sadno
drevje od najpreprostejfe rofne do naj=
veéje prevozne in motorne,

Poleg te najvedje dvorane je manjSa
dvorana, kjer je bila pokufevalnica za
sladosok.

V beli dvorani v 1. nadstropju so bile
razstavljene zbirke in izbori sadja od
raznih podruznic Sadjar, in vrinarskega
drustva in pa najrazlitnejdi sadni shran~
ki v ogromnih mnoZinah. Posebno pozor«
nost je vzbujala 2m &iroka in 3m wvie
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goka piramida vinar. in sadjar, Sole mari-
borske, oblozena do vrha s sad. shranki
in v pasu oprta na 10 krasnih podlog iz
kabinetnih zabojev, ki so bili polni naj~
bolj izbranih jabolk., Vse je bilo sliko~
vitlo okraeno z belo papirnato volno.

Na galeriji unionske dvorane je bila
fitopatoloska razstava, kjer je pazljiv
obiskovalec nasSel vse najvaZnejie sovraZ-
nike sadnega drevja in sadja v slikah
in naravi.

V veliki dvorani v ZadruZni gospo~
darski banki so bile razstavljene zbirke
in izbori okoli 30 podruZnic SVD in pa
sijajno prirejen in s pripadajodim zem-
ljevidom Dravske banovine zvezan sadni
izbor za Dravsko banovino ter sortimenti
in izbori raznih sort za posebne namene.
Posebnost tega oddelka so tvorile dve ve-
liki piramidi iz sadja.

Omembe pa tudi obfudovanja je bila
vredoa velikanska zbirka vseh sadnih
plemen, ki jo je razstavila Drinska ba-
novina (Bosna). Tako ogromnih plodov
hruik, jabolk in kutin in tako lepih suhih
sliv e nismo videli na nobeni razstavi.
Hvala nafemu rojaku g. MeZanu, da nam
je preskrbel tak redek uZitek.

Tudi drevesnicarstvo je bilo zastopano
na tej razstavi. 11 drevesnifarjev iz nale,
ter eden iz Savske banovine je pokazalo
svoje pridelke na vrtu Zadruine gospo-
darske banke. Ondi smo tudi videli. kak-
ino skodo nam dela zajec na sadnem
drevju in s kakimi dragimi pripomocki
se¢ moramo boriti zoper njega, ako no-
temo, da nam ugonobi nas mladi sadni
narasdaj.

Se vse bolj udinkovit in 2lasti za sad-
nega trgovca, pa tudi za vsakega zaved~
nega in po napredku stremefega sadjarja
zanimiv je bil pa sadni sejem, na kate~
rega je postavilo 22 podruZnic Sadjar-
skega in vritnarskega drudtva ni¢ manj
nego 2000 ameriskih zabojev, ki so obse-
gali za Stiri vagone najkrasnejsih jabolk.
Poleg tega je bilo na sejmu tudi okoli
250 kabinetnih zabojev, napolnjenih s sa-
mimi plodovi izredne debelosti in lepote.

Najbolj so se odlikovale seveda bliz~
nje podruznice v Slov. goricah, kakor
n, pr. Sv. Barbara v Slov. goricah (36 za-
bojev), Sv. Jakob v Slov. goricah (101 za-
boj). Sv. Jurij ob Pesnici (100 zabojev),
Sv. Rupert v Slov. goricah (%0 zabojev),
Svec¢ina (200 zabojev), Vurberg (95 zabo-
jev), St. Ilj v Slov. goricah (160 zabojev),
Slov. Bistrica (200 zabojev), Slovenjgra-
dee (125 zabojev). Najbolj se je pa po-
stavil Sv. Peter pri Mariboru, ki je dal
na sejem 250 zabojev. Izmed oddaljenej-
Sih podruinic se je najbolj odlikovalo
Spodnje Posavje (Brezice z bliznjo oko-
lico — 94 zabojev) itd.

Po sodbi nepristranskih opazovalcev
je bil sadni sejem prireditev, ki bi bila
delala ¢ast najvedjim evropskim sadnim
trzis¢em, in ki so jo obfudovali tudi v
tem oziru zelo razvajeni inozemci.

Za trdno upamo, da bo ta prirediiev
glasno odmevala po vsej nasi domovini
in da bo trud, ki o ga imeli z njo njeni
prireditelji z ravnateljem g. Priolom na
¢elu, obrodil obilne uspehe za nadaljni
razvoj nafega slovenskega sadjarstva.

I

Za pospesevanje sadjarsfva

Po temeljitih in ob3irnih predavanjih,
ki so bila podana od nasih najboljsih
strokovnjakov na vsedrZavnem sadjarskem
kongresu, ki je bil v Mariborn dne 24.
in 25, oktobra 1937 ob priliki L. banovin-
ske sadjarske razsiave in sadjarskega
sejma, so bile ob koncu kongresa spre-
jete tele resolucije in odposlane na me-
rodajna mesta:

Prva naloga nase produkcije je stan-
dardizacija in tipizacija pridelkov. V ta
namen so poirebni slededi ukrepi:

1. Rajoniranje sadjarstva ter uposia-

vitey krajevnih sadnih izborov za posa-
mezne pridelovalne okoliSe y yeej drzavi

v smislu sklepa na drzavnem sadjarskem
kongresu v Sarajevu leta 1934,

2, Zmunjianje 3tevila sadnih sort na
nekatere malo$tevilne, ki morajo biti ne-
oporelne kakovosti ter imeti primerno
trzno vrednost. Pri tem ne kaze preti-
ravati, da ne bi trpela rodovitnost zaradi
pomanjkljive oplodbe cvetja.

3. Omejitev Stevila drevesnie v onih
banovinah, kjer jih je preved, na po-
dlagi prehodne objektivne strokovne
kontrole.

4. Poleg fitopataloike je wuvesti nad
drevesnicami tudi strokovno kontrolo, da
se zagotovi brezhibna kvalifeta drevesni-
carskih proizvadov.



5. Sprito nevarnosti, ki preti celokup-
ni nadi produkciji od San José-kaparja,
bo treba izdati ¢imprej poseben zakon o
zatiranju tega fkodljivca. Ta zakon naj
vsebuje dolotho o vsakoleinem obvez-
nem zimskem Zkropljenju sadnega nara~-
itaja v drevesnicah z drevesnimi karbo-~
lineji, odnosno kalifornifko brozgo.

6. Uvedba nairinega gospodarstva in
rajoniranje drevesnic v okviru banovin
je v interesn sadjarjev-producentov in
drevesni¢arjev. Na posebni anketi sestav-
ljeni iz zastopnikov banovine, sadjarskih
veitakov in zastopnikov drevesnicarjev
bi se naj obratni naérti proucili ter za
vsako drevesnico za daljSo dobo let v na-
prej dolo&ili. Od tasa do asa bi se naj
izvraila revizija obratnih nacrtov v smislu
novonastalih potreb produkcije in dre-
vesnilarsiva.

7. Dolotitev minimalnikh in maksimal~
nih cen za la kakovost drevesni¢arskih
proizvodoy, ki morajo biti vskladu s pro-
izvajalnimi sirotki v dotiéni pokrajini.
Obenem je dologiti in izdati norme za la
kakovost drevesnicarskih proizvodov.

8. Krotnjarsivo s sadnim drevjem in
podlagami je treba za vsako ceno zatreti.

9. Proizvodnjo sadnih podlag naj pre~
vzamejo banovine v lastno reZijo ter kri-
"ijejo potrebe svojih in privatnih dre-
vesnic,

10. V wsaki banovini je organizirati
poskufevaliite za nekatere novejse zvrsti
podlag za peikasto in koiéicasto sadje, ki
jih je naro¢iti iz East Malling-a v An~
gliji.

1. Izdati zakon, odnosno banovinsko
uredbo, da mora imeti vsaka drevesnica
matiénjak v obsegu, ki ustreza velikosti
drevesni¢arskega obrata.

12. Precepljanje starejsih nasadov je
organizirati smotrno in velikopotezno v
veeh okolisih, kjer se proizvaja sadje za
izvoz.

13. Jzvesti organizacijo in npapravo
skupnih sadovnjakov v okolifih, kjer se
vréi produkcija za izvoz, s Cemer bi se
priblizali navzlic maloposestni strukturi
nasega kmetijstva do neke mere plantaz-
nemu sadjarstvu z njegovimi prednostmi
in pa vrlinami.

14. V okolisih, kjer se prideluje sadje
preteino za izvoz, bo treba preiti k in-
tenzivni smeri proizvodnje, ki mora biti
prikrojena nadim gospodarskim in pro-
dukeijsko politicnim prilikam. Veo paZnjo
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bo posvetati manjdi oskrbi, izdatnemu
in pravilnemu gnojenju ter intenzivnej=
femu zatiranjun Skodljiveev in bolezni.

15. Na posebni drzavni anketi fitopato=
logov, sadjarskih veitakov in praktikov
bo treba dolo¢iti nekatera malostevilna
zatiralna sredstva, ki so se obnesla kot
najbolj u&inkovita ter poskrbeti, da bodo
producentom po zmernih cenuh na raz-<
polago.

16. Delati na racionalizaciji sadjar-
stva, da se zmanjiajo proizvajalni stroski
in povefa Cisti donos.

17. Dolo&iti z banovineko uredbo fer«
mine, pred katerimi se poedine v bano«
vini raziirjene sorte po posameznih okra<
jih ne smejo obirati.

18. Delati na zboljSanju nadina in
tehnike branja, zlasti pa prevoza sadja do
skladis¢a (zeleznifke postaje), pri Cemer
se najved sadja pokvari.

19. Pospesevati 2z vsemi sredstvi grad<
bo primernih skladii¢ za sadje, da se raz~
bremeni sadni trg jeseni ter omogofi
vnovienje pridelka kasneje v dobi ugod=-
nejse konjukture.

20. V glavnih sadjarskih centrih bo
treba pokreniti organizacijo veljih skla~
dis¢ z madernimi hladilnimi napravami,
ki bodo kot regulator cen ter vazno pro-
dukeijsko in trgovintko politiéno sred«
stvo vplivale ugodno na daljni razvoj sad=
jarstva.

21. Izvozno kontrolo za sadje je ireba
revidirati in postroziti v smislu zahtev
svetovne sadne trgovine. PostroZenje
kontrole je smatrati kot nujen ukrep za
ohranitev na%e konkurenéne sposobnosti
na inozemskih trzi&ih.

22, Kontrolni organi morajo poslovati
po vsej drzavi po strogo enotnih paértih
in je potrebno, da se za svojo odgovorno
in delikatno sluzbo v posebnih tetajih
usposobijo.

23. V jabolénih centrih bo treba orga~
nizirati suienje jabolk na zadruzni osno=
vi s pomocjo modernih in tehni¢no do-
vrienih susilnih naprav. - Poleg tega bo
pospefevati v bodole sudenje sadja v na~
men kritja domadega konzuma ¢ prepro~
stimi domaéimi susilnicami.

24, Vse upoftevanje zasluzi brezalko~
holna sadna produkcija, ki naj postane
nov vir dohodkov za nasega kmetovalca.
V ta namen je potreben smotren pouk in
propagandno delo, ki pa ne sme imeti
protialkoholne tendence,



Kaj bomo delali v novembru

Zivina, Meseca novembra pada prene-
ha, prav tako priéne pohajati zelena
krma za Zvino. Zato je treba privaditi
goveje zelodce na suho krmo. Da pa pri
kravah molznost ne bo preveé trpela, naj
prehod od zelene na suho krmo traja dalj
¢asa. Napak bi tudi ravnal, kdor bi isto-
¢asno s paso prenechal spuilati Zivino na
prosto (v tekalis¢e). Tudi ob hladnejiem
vremenu naj gre na prosto, da se giblje,
utrjuje in pripravlja na zimski mraz. Po-
novno moramo opozoriti, da se ne sme
pasti po zmrzli travi in take krme ne do-
bivati v hlev, pa naj bo to pesa, ali kore-~
mje ali kaj podobnega. Zmrzla krma je
Zivini na splofno nevarna, poschno pa ¢
brejim kravam.

Sedaj ko bo Zvina vendarle morala
biti veliko v hlevih, skrbimo, da bodo
hlevi &isti in da bo &ista tudi Zivina.
Umazana Zvina je izprifevalo slabega
pospodarja, ki ne skrbi za redno, vsako-
dnevno odvaZanje gnoja iz hleva in ne
za dober odtok gnojnice. To oboje je za
zdravje v hlevu nujno poirebno. Poleg
tega pa Se ¢&iste, z apnom prebeljene
hlevske stene. Ako bo sedanje lepo vre-
me kaj drzalo, bo novembra najlepsa
prilika, da ei kmetje nagrabite dovolj na-
stilja, pa naj bo to listje ali praprot ali
resje. Stelja naj se ne spravlja vlazoa,
ker na kupu plesni. Tak nastilj je ne-~
zdrav za Zivino, pa tudi vlage ne vpija in
wsled tega ne daje dobrega gnoja.

V svinjaku bo ireba pitancem pove-
&ati obrok moéne zrnate krme, zmanjiati
pa obrok pese in druge vodne krme. Skr-
beti bo tudi treba, da bodo imeli pitanci
odslej popoln mir in da ne bodo v pre-
toplem hlevu.

Perutnini, ki nese, ne pokladajte pre-
weé zrnate krme, ker ji ta udari v meso
in neha nesti.

V kleti bo pricelo vrenje ponehavati.
Takoj ko preneha, se morajo sodi z mo-
%tom dopolnili, sodov pa ne smes zabiti,
ampak pustii 3e kipelne vebe na njib. Se-
daj jo ogljikovega dvokisa nad mostom
v sodih vedno manj, zarudi Cesar je veha
zdaj nujno potrebna, posebno 3e pri mo-
#tih, ki smo jih sladkali, ker bodo sicer
vina zaradi nepopolnega kipenja ostala
sladka in bodo prihodnje poletje ponov-
no vrela. Skrbimo, da v kleti toplota e
bo padlu kaj prida pod 153°C. Ko bodo
vina popoluoma povrela, zapoluimo sode

do pilke, jih zabijemo in tako pustimo do
prvega pretakanja.

Na sadnem vrtu imamo v novembru
polno dela. Sadno drevje, zlasti mlado je
velika vaba za la¢ne zajéje Zelodce, ko
zapade sneg in ni kaj za pod zob. Da nam
zajei ne bodo oglodali dreves, jih zava~-
rujmo z ziénato mreZo ali s koljem. Dru~
gaéno zavarovanje (s slamo ali koruzmi-
co) ni priporoéljivo, ker privablja migi,
ki so tudi ikodljive. Razne maze na eni
strani Skodujejo deblom, na drugi strani
pa ne pomagajo kaj prida.

Pri mladem drevju %e pred snegom
zemljo prerahljajmo. To rahljanje bla-
godejno vpliva 5e prav posebno v tezkih
zemljah., Drevje je treba tudi gnojiti ali
s hlevskim gnojem ali z umetnimi gnojili.
V obeh primerih je treba skopati pod ka-
pom krone kolobar, v katerega gnoj pli-
tvo podkopljemo. Najboljie pa stori,
kdor ves sadownjak zagnoji in preorje.
S tem se vsa zemlja zagnoji, prerahlja in
prezra&, kar drevju izredno prija.

V novembru se je treba lotiti obnove
sadovnjakov. Naj nihée ved na Sloven-
skem ne koplje za sajenje sadnega drev-
ja majhnih kakor dober ikaf firokih ja-
mic in vanje pogreza sadik. Jame morajd
imeti v premeru vsaj 1 in pol metra, ge
bolje je 2 metra, globoke naj bodo pa
50 c¢m. Sadjarji, ki ze imajo sadna dre-
vesa, jih lahko Ze jeseni posadijo, a ablo-
ziti jih morajo dobro z gnojem in zem-
ljo, da jih mraz ne poskodunje. V tezkih
in vlaZznih zemljah naj se s sajenjem po-
¢aka do pomladi.

Umen sadjar ve, da je drevje treba
tudi snaZiti. November je pripraven me~
sec za ta opravek. Vse pregosto vejevje,
razne vodene poganjke in nalomljene ali
suhe veje 8¢ odzagajo tik debla, rane se
pa zamaZejo s cepilno smolo ali pa z dre~
vesno muzo (katran, nekaj kalofonije, la-~
neno olje in Spirit). Stara skorja se ob
vlaznem vremenu ostrga, zbere v cunje
in do krajn seige, da se zamori razpa
golazen, ki ima v njej zatotiife. Dreyje,
ki ga je hudo napadel mah in lidaj, sve~
tujemo od vrha do tal poikropiti z apne-
nim prahom iz negaienega apna, ali pa z
drevesnimi karbolineji oziroma s kalifor-
nijsko brozgo, Ta sredstva uni¢ujejo mah
in lisai ter zelo dobro uéinkujejo na
sadno drevje,
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Zelenjadna jedila
pozimi
Korenéek.

Cas. ko je na vrtu vse zelenjadi v iz-
obilju, je minil in nekatere gospodinje
7e tarnajo, da ne vedo, kaj skuhati za
kosilo, ko ni nobene izbire. Poleg tega se
je letos marsikje slabo obneslo Se zelje,
kar bodo posebno moéno obtutili fisti, ki
ga morajo drago kupovati.

Zelenjad - je gotovo za sadjem nase
najvaZnejie zivilo in nam ga tudi v zim-
skem &asu pe sme primanjkovati, V
porni jeseni in pozimi, ko je le malo
zelenjadi na razpolago, se moramo spom-
niti nekaterih vrst, ki jih navadno bolj
malo upoStevamo, to pa prav po kriviei.
Izmed ne posebno priljubljenih zelenjad-
nib vrst paj omenim najprej korencek,
ki jo izvrstna zelenjad, ¢etudi ga ni¢ kaj
ne maramo. Seveda so nekatere vrste
boljge od drugih, vendar vsebujejo vse
prav vaine hranilne snovi.

V korenju je obilo dopolnilnih snowi,
posebno vitaminov ACD, ki jih mora
imeti v sebi vsaka zdrava hrana. Se po-
sehno vaZne so te snovi za prehrano
otrok, ker pospefujejo rast in vefajo od-
pornost proti boleznim. Kjer je freba
§tediti z mlekom in maslom, tam nam da
korenje potrebne vitamine. Materam, ki
doje, pa tudi otrokom, dajejo vsak dan
dve do tri Zlice korenjevega soka (presno
korenje zmeljemo in stisnemo iz njega
sok, ki ga takoj porabimo). Korenje vse-
buje tudi obilo sladkorja, in sicer vrino
vel kakor poljsko. Ima pa tudi precej
joleza, ki je ¢loveikemu organizmu zelo
potrebna snov, Zalostno je, da ga navzlic
njegovi hranilni vrednosti nismo doslej
pripravijali kot samostojno zelenjadno
jed, temved po velini samo kot zalimbo
za malo vreduno govejo jubo. In vendar
nam da korenje celo vrsto okusnih jedi.

Korentek je izvrsten sirov in kuhan.
Seveda je sirov precej veé vreden. V
presni hrani daje korenje prav izvrsino
solato, ki jo napravimo takole: Korentek
drobno nastrgamo na strgalniku, potem
pa zabelimo s tole solatno omako: zme-
samo dve dao tri zlice olivnega olja, dve
#liei citronovega soka, prav malo soli, 2

Zlici smetfane fer sesekljana zeliita, Eae
kor pehtran, janeZ peterfilj ali drobnjak.
Iz kuhanega korenja pa napravimo lahko
dobro juho, prikuho ali omako, pa tudi
kako poslastico, n. pr. korenjevo forto.
Ob ¢fasu pomanjkanja sadja delajo iz
njega tudi marmelade in podobne izdel-
ke Ce se otroci branijo kuhanega kore-
nja, jih ne smemo siliti, ampak jim damo
presnega; posebno jim difi kar celo ko-
renje, ki ga pa moramo najprej oprati,
potem osirgati in fe preplakniti,

Kot prikuha je zelo dobro duifeno ko-
renje, ki ga napravimo takole: korenje
olupimo, operemo in zreZemo na paltice
ali krozke. V vrote maslo denemo malo
sesekljanega zelenega peteriilja, potem
korenéek* ter duiimo to 10—15 minul.
Nato pridenemo vrofo juho in malo soli
ter kuhamo korenje priblizno 40—50 mi-
nut, dokler se tekolina popolnoma ne
izpari. Konino pridenemo smetano in #o
malo zelenega peiersilja.

Korenéek wpliva ugodno ma zdravje,
posebno &e trpimo na glavobolu ali sploé-
ni oslabelosti, Zdravilni uéinck te zele-
njadi je v domacem zdravilstvu 7e zdav-
naj znan in priznan, samo upoitevati ga
moramo in skrbeti za to, da bo res po-
gostoma na mizi, presen ali kuhan.

S8 H
KUHINJA

Gorenjska meita. Tri srednjedebele
krompirje olupim, operem, zreiem na
kose, zalijem s poldrugim litrom vode,
osolim in dam kuhat v toliko, da je
krompir napol kuhan. Nato pristavim
liter ajdove moke, naredim s kuhalnico
v sredini moke razpoko ter kuham jed e
dvajset minut. Kuhano jed dobro zme-
fam, zabelim z ocvirki in dam kot sa~
mostojno jed na mizo.

Sladko zelje s krompirjem. Zecljnato
glavo zre’em precej na debelo. Zrezano
zelje poparim s kropom, osveZim z mrzlo
vodo ter pristavim na vrelo vodo, Vode
naj bo toliko, da zelje pokriva. Za dober
dub in okus pridenem strok s soljo str~
tega ¢esna in velik &ep kumene. Ko je
zelje napol kuhano, mn pridenem dva
srednjedebela olupljena, oprana in pa
rezine zrezana krompirja. Jed zabelim s
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prezganjem, ki sem ga napravila iz zlice
masti s pridatkom drobno sesekljane Ze-
bule in zelenega peteriilja ter zlice mo-
ke. Bledo zarumenelo preZganje razred-
¢im z vodo ter vmefam med zelje. Ko je
krompir mehek, ga zdrobim in dam jed
kot priknho na mizo.

Peéen krompir. Prav drobne krom-
pirje olupim, operem in denem na raz-
beljeno mast ali na surovo maslo, Povr-
{ino potresem s soljo in & kumeno, prili-
jem Zlico vode, pokrijem kozico in pra-
zim toliko ¢asa, da se krompir zmehér
in da zarumeni. Krompir parkrat obrnem,
da je na vseh straneh enako zarumenjen.
Ce se masStoba med praZenjem posudi,
dodam iste, da se jed ne prismodi. Jed
dam kot priknho ¢ posiljenim zeljem ali
kislo ali posiljeno repo.

Pti¢ki iz pljuéne pefenke, { kg osna-
7zene plinéne peéenke zreZem na osem
enako debelin rezin. Kose potoltem in
zveéam ter nasolim, Raztegnjene kose
napolnim s slede¢im nadevom. Svezo ali
suho slanino prav na drobno sesekljam,
ji pridenem drobno sesckljanega zele-
nega peterfilja, &ep popra, majhno Zlico
surovega riza in malo zribanega parme-
zana. Dobro zmeSan nadev, namaZem na
kose, jih trdo zvijem skupaj, poveiem
z nitko in zloZim enega poleg drugega v
kozico, Potem polijem kose z raztoplje-
no, & ne razbeljeno mastjo ali s snrovim
maslom, Pokrite pticke prazim toliko ¢a-
&n, da zarumene, nakar jih zalijem z
osminko litra juhe in kuham 3e dober
¢etrt ure. Prazene denem na kroinik, jih
polijem s polivko in dam s kakimi cmoki
ali zlieniki na mizo.

Suhe fige kot pridatek kavi. Suhe fi-
ge zreiem na ploftice. Potem jih devam
na pekate v shlajeno pecico loliko Casa,
da =0 popolnoma suhe in jih je mogote
v moznarju stoléi. Stolfene spravim v
tkatlje in jih rabim kot pridatek h kavi
Ker imajo fige sladek okus, se z nji-
huvim pridatkom privaréuje sladkor.

Kutin sir. Vlezane kutne operem,
zbridem in jih pristavim z mrzlo vodo.
Vode nalijem nanje toliko, da jih ta po-
kriva. Zmechfane kutne pretlatim skozi
sito. Sladkorja pridenem toliko, kolikor
tehia preilaceno  kutino meso. Potem
kuham kutne na zmernem ognju {oliko
¢asa, da pri mefanju zafumi. Med kuha-
njem primesam mezgi sok ene limone.
Mezgo napolnim v oblike ali skodelice
ali v globoke kroZnike. Posodice viikam

pred napolnitvijo v vrofo vodo. Oblike
in posode postavim za par dni na kak
topel prostor. Ko je vrhnja plast strjena,
potresem kose s sladkorjem in jih denem
na pekado s snaznim papirjem pokrito,
Na toplem prostoru. Ko se kosi zopet
osuse, jib spravim zavite v papir v pa=
pirnate Xkatlje. Kutin sir se rabi za
okraske k tortam in peciva

DOMACA LEKARNA

Za vnetje moZgan je svetoval dr. Si-
moni¢ sonéni¢in ¢aj. Za Caj izluséi pest
semena, prevel v Cetrt litru vode in pusti
stati pol wre. Jemlji po Zlicki, umiri kri
Kdor je medel in shuj3an, naj zoblje se~
me, ki gre pticam tako v slast. Na Ru-
skem imajo Zenske navado, da zobljejo
seme sonéne roze, zato pa imajo zelo
goste lase. Kunci dobijo lepo dlako, ¢e
nh krmis & tem semenom, kure nesejo
rade in dobijo svetle perje. Son¢nica vle-
te slab zrak vase in varuje bolezni, zato
so jo sadili prej tako radi ob gnojnicah
in ob vogalih hii Son¢ni¢ino olje je do-
bra zabela in mazilo za opetene ude.
Moka in sonéne roze je bila v navadi za
boljse pecivo; Indijanci pelejo fe danes
iz nje kruh. Med vojno <o <adili na Nem-
ikem veliko sonénic, ker je vlakno upo-
rabno za prejo in listje za krmo Zivine.

Za nahod uzivaj toplo mleko, v ka-
terem si razstopil malo surovega masla.

Za otekline, ki prihajajo od vodenice.
Stolei zajbelja, rutice, brinjevih jagod in
tropotca, vsakega po 10dkg, temu pri-
mesaj pol kile neopranega in neosolje~
nega surovega masla, prekuhaj, izZemi in
mazi ¢ toplim mazilom.

Ce smrdijo otekline na nogah, prevri
dve Zlici stoléenega lipovega oglja na
treh zlicah surovega masla, namazi krpe
in zavij noge; treba je veCkrat ponoviti.
Umivati takih nog ne kaZe, pa¢ jih lahko
izbri%e z vato, namoleno z arniko.

B e o o o e e

Trg v Kranju. P3enica za 1 kg 2.20 din,
jetmen 2 din, rz 2.15 din, oves 1.70 din,
koruza 1.40 din, fizol 2 din, krompir 0.75
dinarjev, lucernino seme 19.50 din, seno
50—60 din za 100 kg, slama 40 din za
100 kgz. Jabolka L vrste 3.73 din, jabolka
I, vrste 350 din, jabolka I11. vrete 250 din
za 1 kg; hruske L. vrste 550 din, hruske
Il vrsie 430 din, hrutke HIL veste 4 din
za 1 kg.
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

Na ljubljanski borzi so dosegle tuje
valute pretekli teden tele najvidje cene:
avstrijski 3iling 8.88 din, holandski goldi-
nar 2407 din, nemska marka 17.49 din,
belgijski belg 7.34 din, Svicarski frank
10.04 din, angleski funt 216 din, ameriski
dolar 4335 din, francoski frank 1.47 din,
italijanska lira 230 din. V prosti trgovini
so nekatere vatute cenejde, druge pa
drazje kakor pa jih zaznamuje ljubljan-
ska borza.

ZIVINA

Kranj. Konec okfobra so bile v Kra-
nju zivinske cene naslednje: Voli L. vrste
6.50 din, voli Il. veste 6 din, voli 111, vrste
550 din; telice . vrsie 650 din, telice
I vrste 6 din, telice II. vrste 550 din;
krave I. vrste 350 din, krave IL vrsie
5 din, krave Il vrste 475 din; teleia
l. vrste 8 din, teleta Il. vrste 7 din: pra-
Sici Speharji 9 din, priutarji 7 din vse za
1 kg zive teZe.

Maribor. Na mariborskem Zivinskem
sejmu dne 26. oktobra so placevali te-le
cene: debeli voli 4.60—6 din, poldebeli
voli 3.75 do 5350 din, vpreZzni voli 3.40 do
4.75 din: klavni biki 3350 do 5 din; klavne
krave debele 4 do 475 din, plemenske
krave 325 do 4 din, klobasarice 2.25 do
5.60 din, molzne krave 3.23 do 4 din, mla-
da Zivina 4 do 550 din, teleta 5 do 6.75 din
za 1 kg zive teze. Prignali so 627 glav zi-
vine, od tega 3evila so prodali 388 repov.
Ce primerjamo cene na Gorenjskem z
onimi na Stajerskem, ngotovimo zlasti pri
nekaterih vratah Zivine precejinje razli-
ke v ceni, dolim pri cenah mesa ni take
diference; v Kranju sekajo govedino
I. vrste po 10—~12 din, IL vrste po 8 do
10 din, Il vrste po 7—9 din za 1 kg;
v Mariboru govedina I. vrste 10—15 din,
govedina Il. vrste 8—10 din; svinjina v
Kranju 16 din, v Mariboru 14 din za 1 kg.

Cene praditev so bile na sejmu v Ma-
riboru dne 22. oktobra: 5—6 tednov sta-
ri pradicki 70—100 din, 7—9 tednov siari
praditi 85—105 din, 5—4 mesece stari 125
do 165 din, 5-7 mesecev siari 215345
dinarjev, 8—10 mesecev stari 350—440 din,
1 leto stari 620—780 din za glavo; na vago
so 3li po 6—7.30 din 1 kg Zive teze in po
9—11 din 1 kg mrive teZe,

RAZNO

g Hmelj. V svojih porodilih pretele~
nega tedna porofa hmeljska zadruga v
2alcu, da se pri sicer nekoliko mirnem
razpoloZenju polagoma nadaljuje z na-
kupovanjem letoinjega pridelka, da je
polozaj v hmeljski kupéiji v glavnem ne~
spremenjen in prav tako so ostale ne-
spremenjene tudi cene, ki so za boljsi
in najboljsi letodnji hmelj slejkoprej 19
do 26 din, do¢im se slabie blago trZi tudi
izpod 19 din za kilogram. Racuna se, da
je doslej iz prve roke prodanih Ze precej
nad 80% letodnjega pridelka, Cetudi je
povpraievanje pred vsem za cenejie vr-
ste hmelja. je tudi za najboljfe blago
tendenca Cvrsta, — Poroca tudi, da je
kontingent za izvoz nalega hmelja v
Nemdijo konino le doseZen. Banovinska
hmeljska komisija draveke banovine je
namre¢ podvzela vse potrebne korake pri
nas in v Nemdéiji, da se odstrani glavna
ovira, ki je bila v platevanju nasega
tranzitnega hmelja. Na zadnjem zaseda-
nju stalnega jugoslovansko-nemikega od-
bora od 10. do 28. septembra t. . v Du~
brovniku je bil sklenjen dogovor, po ka=
terem bo Nemdéija kontingent 7000 stotov
nafega tranzilnega hmelja lahko placala
v kliringu.

Ljublijanski trg

Zelenjava. Glavnata solata 1 kg 2 din,
Strucarca 3 din, endivija 3 din, cveiaca
3 din, pozno zelje 1.25—150 din, rdefe
zelje 1.25—1.50 din, kislo zelje 4.50 din,
ohrovt 1.50—2 din, karfijola 3 din, kole-
rabe 1 din, ¥pinafa 6 din, paradiznik 3 do
5 din, bucke 3—5 din, luiten fiZol 2 do
4 din, por 1 din, écbula 1 din, krompir
1 din, kisla repa 250—3 din, repa 1 din,
korenje 3 din, peterdilj 5 din, rdeta pesa
1.25 din vse za 1 kg.

Perutnina. Pis¢anec 10—20 din glava
po kakovosti, kokod 16—28 din (zaklana
32 din), petelin 16—28 din (zaklan 22 din),
raca 1622 din (zaklana 22 din), gos 35
do 45 din, golob 3—5 din.

Krma. Sladko seno 45 do 60 din za
100 kg, polsladko seno 40—50 din, kislo
seno 35 din, slama 30 din

Kurivo, Trda drva 1 m? 80-—95 din,
trda drva Zacana 130—125 diu, mebka
drva 7075 din,
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PRAVNI NASVETI

Lovska karta, P. A, Z Vprasate, ali
okrajno nalelstvo lahko zavrne prodmjo 2za
lovsko karto omemu, ki ni élan lovskega
drudtva. — Po pravilniku o naéinu izdajanja
lovekih kart morejo dobiti loveko karto na
obmogju banovin zakupnega sistema pravi-
loma eamo Clani zveznih lovekih drustev;
izjeme dovoljuje ban po zaslidanju Zveze
lovekih drustev dotidue banovine. Zato se v
navedenem primeru prodnja eme 22 vroifi,

Ponovna oddaja loviiéa v zakap. A. A.
P. Okrajno natelstvo je pravilno postopalo,
ko je oddalo loviste ovno v zakup, ker
ie bil preﬁxg; zakupnik v zaostanku z letno
zZ no. zamudnik zlepa pe placa za-
kupnine, jo bo pa¢ treba soduim potom iz-
igmh. Izterjati bo morala zakupuino ob-
cina.

Nepriznanje zastite, A, D. Vada
jilnica olividno me prizma, da ste uﬁg?::i
E“;ndba. o ﬂcm kmetskih dolgov.

rugale bi vas bila gotovo izrofila privili-
girani agrarni baoki. Svetujemo vam, da se
glede vpradanja zailite sporazumete & po-
sojilnico. Ce se ne sporazumete, bo fo vpra-
danje pac¢ redilo ko vas bo posojil-
gica tozila na platilo dolga.

_Vquca. M. § K. Ker niste shizili ‘}xn
vojakih, ste obvezani platevati vojnico. Voj-
nica je denarna obveznost za vee pade dr-
Zavljane, ki oscbmo me sluZijo pri vojski in
mornarici. Vo niumz;:%&!éa za stalno eign za-
Casno nes e efnega neposrednega
davka. Platuje se od dovrienega dvajeetega
do dovrienega petdesetga leta staroeti.

g pri cu, A. N. Niste pove-
dali, kedaj je dolg nastal. Ce je dolg nastal
pred 20, aprilom 1932 in ste zasliteni po
uredbi o likvidaciji kmetskih dolgov, ste
dolini poplacati dolg, ki izvira iz nakupa
blaga na up ali iz a dela v 12 letih
v enakih kih, zadendi & 1. novembrom
1036, Za take e niste dolini plade-
vati nobenih obrestl. Ce pa glede navedene-
ga a ne uZivate nsg'te. ga sme upnik
takoj wzterjati. Zakonmite frgovske obresti
znasajo 6%. — Radi posojila se obrnite na
kakSen denarni zavod,

Hranilnica zadéito, 8. C. Z. Hranil-
nica, ki je za&lito, je dolina svojim
vlagateljem izplacati le toliko, kolikor pred-
videva odobreni izplatilni nalrt. lsto velja
tudi glede obresti. Na va3o zahtevo vam bo-
do izpladilni nalrt morali ti. :

Ometanje dimnikov. J. K. V zadnjem
Caeu zahteva vad dimnikar, da mu morate
pustiti ometati Itedilnike. Ker ste to delo
opravljali sami in radi njkanja denar-
ath eredstev, ste ee dimnikarjevi zahtevi upr-
li, kakor tudi nekateri je. Stvar je pri-
Ela pred oblasti in te dni so vam in Se ne-
katerim drugim vaifanom dostavili kazen-
ski nalog, & katerim se vam nalaga denarma

kazen. Vprasate ali ete dolini kazen placati
in prepustiti ometanje dimnikarju. — Po
praviloiku za izvrievanje dimnikarskega
obrta, ki ga je izdal baa 9. novembra 1
ee dimnikarju ne eme braniti, da ob doloe-
nem &asu ometa, niti ée pe eme pri delu
ovirati. Praviluik predpisuje, da se morajo
zaradi javme go:bu-oe varnosti vee kurilne
naprave ometati po predpisih tega pravilni-
ka, Prekrike pravilnika karnuje obde uprav-
no oblastvo po predpisih obrtnega ufona.
Dedna taksa. V. S. B. Radi bi zvedeli,
koliko zna3a dedna taksa od dedistine po
ofetu, koliko znafajo pristojbine pri izrodil-
pih (darilnih) pogodba med materjo in otro-
ki in fo za premitnine in nepremilnine, —
Za ‘ofen odgovor bi nam bili morali se po-
vedati, koliko je dedis¢ina vredna in koliko
znasa vrednost darovanih premitain in ne
premi¢nin. Dedna i~ darilna pristojbina ee
namre¢ pobira po tarifi, po kateri raste od-
stotek takse z vrednostjo pripadka. Vidina
takse se ravna tudi po stopnji sorodstva med
zapustnikom in deditem, odnosno med da-
rovaicem in obdarjencem. Vzemimo, da zna-
ia vrednost zag.ﬁéiue nad 50.000 do 100.000
din. Tedaj platajo otroci in vauki 2 in
odstotka driavne dedne pristojbine. Poleg
te se pobira v obmodju draveke banovine od
vsakega prencsa aepremitnin 2% banovin-
- E?Ja.no dote. C. F. J. M a3
i te. . J. Mati je ime
fetrtine posestva, ofe pa eno &L-tino. Po
smrti ofeta leta 1925 je pri zapuslinski raz-
pravi medsebojnem eporazumu med ma-
terjo in ofroci prevzela celo posestvo mati,
ki je obljubila, da bo otrokom dodelila dote,
v kolikor je niso dobili, takrat, ko bo enemu
izmed otrok posestvo izrotila. Mati je
sedaj izrodila mgosestvo najmlajSemu  sinu,
héeri dala 18.000 din dote, eebi za zgovorila
20.000 il‘iﬁnila Ze porgyeétmi omdol;'li“ mater
opormaili, 80 svojecasno i rrenu.bo
dote, mati pa samo o]lﬂinbiln, da o Ze 5e
dobili iz njenega deleza. Vprasate, & imajo
ostali otroci Se pravico zahtevati doplad&
dote, od koga. koliko in na kakSen nalm to
lahko doseiejo, — Po ofetovi smrii ste se
otroci najbrz odpovedati dedisdini po oletu
na koriet matere, Mati je tedaj postala last-
nica celega posestva. Dokler mati Zivi, ne
morejo otroci od nje zahtevati izplatilo de-
disCine. Sele ci>o materini smrti bodo ofroci
kot zakoniti dedidi emeli zahtevati svoj nuj-
ni delez, ki znasa polovico zakonitega de-
leza. Ker pa je mati izrofila posestvo naj-
miajSemu sinu, bodo ostali otroci ob emrti
matere smeli zahtevati dopolnitev nujnega de-
leza od brata-prevzemnika. Vrednost mate-
rine zapuiine ee bo cenila po &asu izroCitve
posestva sinu. Pri dologitvi nujnih deleZev
se bo vratunalo vse, kar so otroci Ze dobili
dote po materi. Kar so dobili otroci od ofe-
ta, to se ne bo vratunalo pri dedovanju ﬁ
materi. Zahtevek na dopolnitey nujueﬁ‘
leZza zastara v treh letth po smrti mal



