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UVODNIK

Cebelarska sezona se potasi bliza koncu, pase so povetini Ze mimo, ¢ebele obletavajo
Se zlato rozgo in astre, vendar te pri nas na Zalost ne dajejo vecjih donosov. Hoja je letos
popolnoma odpovedala in le malo moZnosti je, da bo jeseni zamedila — &e pa bi, bi to bil
dober znak za medenje v prihodnjem letu. Malo bolje se je ponekod izkazala smreka, na
splosno pa lahko to sezono oznadimo za podpovpreéno. Od vseh pad pa je bila letos
dobra |le pasa na akaciji, za tistega seveda, ki je imel moéne éebele in jih je pravoéasno
pripeljal na dobro lokacijo. O SkrZzatu in medenju, ki ga je letos povzroéil v obmejnih krajih
z Italijo, pa e nimamo porocil. Upamo, da nam bodo &ebelarji o tem kaj pisali, zlasti, kako
se §iri in kakéno je bilo medenje. Vet o letodnjih pasah pa Se prihodnijic.

Cebelarji se e vedno bojujejo proti poapneli zalegi, vendar je ta v zadnjem mesecu
nekoliko popustila, najveé tezav pa imajo nekateri pridelovalei matiénega mletka. Seveda
pa je vecina ¢ebelarjev Ze zacela zatirali varozo, tistim, ki tega Se niso storili, pa priporotam,
da to storijo ¢im prej.

Za vetino ¢ebelarjev je najvedji problem zdaj prodaja medu, seveda po primerni ceni
glede na strodke pridelave. Ti so visoki, zato medu, ki je letos zelo kakovosten, ne prodajajte
za vsako ceno. Poskusaijte ga ¢im ve¢ prodati na domu ali bliznjim trgovinam, kot to potnejo
cebelarji po svetu. O tem pa morate kupce tudi obvestiti (plakati, table itd.). Pojavili so se
Ze tudi prvi odkupovalci medu, ki imajo za to vsa dovoljenja. To je prvo znamenje, da se
razmere nekoliko izboljsujeje in da pocéasi le prihajamo na trzne, torej tudi konkurenéne
odnose pri odkupu éebeljih pridelkov. Poéasi se uveljavija tudi za&¢itna znamka medu
slovenskih éebelarjev. Vedno ve¢ ljudi zahteva jamstvo za kakovost, zelo kakovosten med
pa so pripravijeni tudi ved platati, Zavedati se moramo, da bomo le s kakovostjo lahko
konkurirali cenenemu uvozenemu medu in pritegnili kupca, zato nikoli ne naredimo nic,
kar bi prizadelo kakovost nasega medu. Zascitno znamko zdaj uporabljajo le vetji éebelarji,
ki imajo tudi veéje kolicine medu. To je razumljivo, vendar bo treba stroske toliko zniZati,
da bo dostopna tudi srednjim in manjsim éebelarjem.

225



QOdkup medu pri velikih odkupovalcih medu se je zelo zmanjsal tako po koligini kakor
tudi po vrstah, saj odkupujejo le e gozdne medove. To slanje se bo v prihodnje verjetno
Se poslabsalo, zato se moramo pravoéasno pripraviti na nove pogoje prodaje medu.

V zacéetku oktobra pa bosta v Franciji veliko strokovno sreéanje éebelarjev iz Francije
in sosednjih deZel in zanimiva éebelarska razstava. Slovenske ¢ebelarje vabijo na obisk
nasi izseljenci, e posebno nas rojak g. lvanc, ki bo poskrbel tudi za poceni prenoéidéa.
Vsi, ki bi se radi udelezili te prireditve, nas pokli¢ite in dobili boste podrobnejse informacije.
Seveda pa bo izlet le, ¢e bo dovolj prijavijenih.

Vsem lep éebelarski pozdrav: »Naj medil«

Vas urednik

PROSLAVA OB 200-LETNICI IZIDA
PRVE SLOVENSKE CEBELARSKE KNJIGE
ANTON ROZMAN

Ceprav je bil zupnik, éebelar in pisec
prve slovenske tiskane cebelarske knjige
Janez Goli¢énik iz Griz zasluZen za uveljav-
ljanje slovenske besede, Se posebej pa za
izjemno socialno delo v Grizah, povojna
oblast ni bila naklonjena njegovemu spo-
minu in postenemu vrednotenju njegovih
del. To krivico pa je sedaj popravila svo-
bodna drzava Slovenija. Cebelarji in drugi
drzavljani smo se tako lahko ponosno in
hvalezno ozrli na tiste vrle moze davne
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preteklosti, ki so v najtezjih ¢asih pomagali
obvarovati narodove korenine. Med njimi je
tudi 2upnik Janez Goliénik.

Proslava 200-letnice izida prve sloven-
ske tiskane &ebelarske knjige, ki je sicer
prevod druge Janfeve cebelarske knjige iz
nemscine, tej pa je avior dodal nekatere
svoje ¢ebelarske izkusnje, je bila 27. junija
letos, v okviru drzavnega praznika Sloveni-
je. Pokrovitelj proslave je bila ob&ina Zalec
oziroma njen 2upan prof. Milan Dobnik. V

Prireditveni prostor pred Zupniséem v Grizah, kjer je spominska plosca Janezu Goliéniku, je bil lepo

okrasen s cebelarskimi prapori. Foto: J. Miheli¢



Pogled na udeleZence proslave

pripravijainem odboru pa so sodelovali Se
predstavnik krajevne skupnosti, ravnatelj
osnovne Sole, 2upnik iz Griz, Zupan obéine
Zalec, predstavniki Cebelarske druzine
GriZe in Obginske &ebelarske zveze Zalec.
QOdbor je odloéil, da bodo Janezu Goliéniku
odkrili spominsko ploséo na Zupniséu v
Grizah, prvotna iz leta 1978 pa bo ostala
na zadruznem domu v Grizah.

Gospod Borocnik, predsednik CD Smihel, se
rokuje z domadim Zupnikom g. JoZetom Planin-
cem.

Prvi je pozdravil vse udeleZence proslave Anton
Rozman, predsednik OCZ Zalec.

Na proslavi v Grizah so se zbrali stevilni
cebelarji, gosti in krajani iz Griz. Pozdravila
jih je zabukovika godba na pihala. Slo-
vesnosti so se udelezili tudi ugledni gostje:
zupan ob¢ine Zalec prof. Milan Dobnik,
predsednik viade ob¢ine Zalec g. Boris
Kranje, stoini kanonik iz Maribora Viljem
Pangrel, predsednik ZCD Slovenije Marjan
Skok, urednik Slovenskega ¢ebelarja prof.

Svecano odkrivanje spominske plosée. Foto: J.
Mihelic
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Med slovesno masgo

Janez Miheli¢ in direktor Medexa g. Ales
Mizigoj. Proslave so se udeleZili tudi stevilni
predstavniki éebelarskih drudtev in éebelarji
Slovenskega ¢ebelarskega drustva Smihel
z avstrijske Koroske, Stevilni novinarji in
uredniki Druzine. Domaci ¢ebelarji iz Griz
so poskrbeli za prigrizek, pecivo in za
pozZirek medice za vse udelezence prosla-
ve. Prvi je spregovoril predsednik Obginske
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Povorka fe nalo od$la
skozi Grize do cerkve.

éebelarske zveze Zalec g. Anton Rozman.
Pozdravil je navzote in na kratko prikazal
Zivlienje pokojnega Zupnika, ¢ebelarja Ja-
neza Golicnika. Vet je o njem povedal
domadci zupnik g. Joze Planinc. Predsednik
obéinske cebelarske zveze Zalec g. Anton
Rozman in stolni kanonik iz Maribora g,
Villem Pangerl sta na Zupniséu v Grizah
odkrila spominsko plos¢o, stolni kanonik
pa jo je nato blagoslovil. Po krajsem kultur-
nem programu so se navzodi udeleZili tudi
mase v Zupnijski cerkvi, ki jo je v letih
1785/89 dal sezidati prav Janez Goliénik.
Slovesno maso je opravil stolni kanonik iz
Maribora skupaj z domadim Zupnikom in
Zupnikom - ¢&ebelarjem z Andraza nad
Polzelo. Po masi je bil v letnem gledaliscu
Limberg Se kulturni del proslave. Slavnostni
govornik je bil zupan obégine Zalec prof.
Milan Dobnik. Kulturni program so pripravili
uéenci osnovne Sole iz Griz, Savinjski oktet
pa je zapel veC pesmi. S pozdravnimi

Praslave so se udelgZili
tudi éebelarji iz Smihela z
avsirijske Koroske, na
éelu z njihovo tajmico Jo-
2ico Pecnik.



V' kultumem programu pa je prisotnim med
drugimi spregovoril tudi g. Marjan Skok, predsed-
nik ZCDS.

besedami so se oglasili gostje, predsednik
ZCD Slovenije g. Marjan Skok, direktor
Medexa g. Ales MiZigoj, ga. JoZica Peénik
iz Slovenskega ¢ebelarskega drustva Smi-
hel, predstavniki Eebelarskih drustev iz Za-
gorja, Sevnice in drugi. Stevilni posamezni-
ki, med njimi tudi ¢ebelarja Oto Primozic iz
Prebolda in Ivan Fega$ iz Celja, ki sta
mnogo storila za ¢ebelarstvo, so prejeli
spominske plakete Janeza Goli¢nika.

S tem so se izpolnile dolgoletne Zelje
savinjskih ¢ebelarjev, mnogi med njimi so

V osnovni doli so prizadevni é&lani CD Zalec
pripravili tudi zanimivo éebelarsko razstavo.

Ze pokojni, da bi primerno pocastili spomin
na Zupnika, éebelarja Janeza Golicnika,
saj kakor med drugim pravi skof Slomsek:
=, . . kdor svojih prednikov slavnih ne ¢asti,
njih verli naslednik biti ne zasluzi. Hvalimo
torej, dragi prijatelji, slovece moZe, rodo-
ljube nase, ponavljaje njih spomin« (Drob-
tinice, 1862, 71). Seme Goliénikove ljube-
zni in nesebiénosti do siromakov in Gebel
torej ni zamrlo. Med ljudmi v Savinjski dolini
bo zato vedno Zivel spomin nanj.

CEBELARSKA OPRAVILA V SEPTEMBRU
MARKO DEBEVEC

V tem mesecu pri nas povecini preneha
skoraj vsa cebelja pasa, le pozna travniska
pasa lahko da Se nekaj cvetnega prahu in
medu. Kot kaze, bomo tudi letos brez
hojeve pase, ¢e pa ta zaéne mediti Sele
septembra, ¢ebel tako pozno ne smemo
prepeljati v gozd. V tem mesecu cebele
preskrbimo Se z dodatno zimsko zalogo.
Moéna druZina porabi od oktobra do maja
povpreéno od 12 do 15 kg zimske zaloge
hrane. Ce v tem &asu ni obilne pase,
cebele ¢im prej dokrmimo z zimsko zalogo.
Tako bomo izkoristili $e stare jesenske
tebele, te pa tako ali tako za¢nejo v zadetku
oktobra odmirati.
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Staro éebelarsko pravilo pravi, da morajo
biti cebele dokrmljene vsaj do 15, oktobra,
po moje pa Zze do prvih dni oktobra, ko so
temperature $e ugodne za predelavo sirupa
v medi¢ino. Konec tega meseca pregle-
damo nekaj moénih druzin, ocenimo zim-
sko zalogo in po polrebi ¢ebele Se dokrmi-
mo. Moéne druzine pregledamo zato, ker
le-te prek zime porabijo najve¢ hrane. Ce
jo imajo dovolj, ni nobene skrbi, da je ne
bi imele tudi slabse druzine,

Ce avgusta in septembra e obilno medi
hoja, moramo hojev med odstraniti iz éebe-
liega gnezda, saj je za prezimovanje éebel
najslabsi. To pa naredimo tako, da med 10.



= . R w
V letosdnjem vrofem in dolgem, predvsem pa
suhem poletju, so imele Cebele bolj malo deia,
zalo so se lakole umaknile na brade panjev.

Folo: J. Miheli¢

in 15. septembrom vse s hojevim medom
napolnjene sate iztotimo. Med iztoéimo
tudi iz zaleZenih satov, druge pa zloZzimo v
medisce.

Spodaj gnezdo uredimo z lepimi starej-
5imi sati, na katerih ¢ebele bolje prezimijo,
in takoj zaénemo krmiti zimsko zalogo. Ko
se v mediStu poleze Se zadnja zalega,
iztoéimo tudi te sate.

DruZine, ki so v tem ¢asu zaradi raznih
vzrokov preved oslabele, navadno zdru-
Zimo z mocéno druzino, ki ima mlado kako-
vostno matico.

Nekaj poglavitnih pravil za dobro prezimi-
tev in za moéne spomladanske cebelje
druzine:

1. Ce vsa &ebelja pasa preneha e konec
julija, moramo &ebele dokrmiti Ze konec
tega meseca, da ima druzina vsaj 5 do 7 kg
zaloge hrane. V tem primeru bo matica
zalegla stevilna jajéeca, iz katerih se bodo
avgusta izlegle zimske tebele.

2. Ce je le moZno, e avgusta in v
zatetku septembra dodajmo cebelji druzini
¢imveé zimske zaloge hrane, saj bodo le-to
predelale 3e polnostevilne jesenske éebele.
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Najlepse cebelarsko opravilo pa je Se vedno
{odenje medu, $e posebno za miade.

Tako bodo zimske cebele ostale éile in
neizrabljene.

3. Zazimimo le moéne druzine, po moz-
nosti ne z vec kot dve leti starimi maticami,
slabse zdruzimo.

4. DruZine morajo imeti dovolj hrane vsaj
do konca marca.

Rad bi vas opozoril £ na neljubi pozno-
poletni ali jesenski pojav, to je na medse-
bojno ropanje cebel.

MNavadno povzrodi rop pri éebelah éebe-
lar sam, in sicer z neprevidnim in pogostim
odpiranjem panjev, totenjem medu, nepre-
vidnim dodajanjem iztoéenih satov v nepa-
sni dobi. Kot vemo, se le-ta pri nas zatne
Ze sredi julija.

V tem obdobju panje odpiramo ali toé¢imo
v poznih popoldanskih urah ali pred noéjo.
Ceprav bi se roparice pojavile, bodo proti
vederu odnehale.

Odstraniti moramo vse mozne vire ropa-
nja, brezmatiéne ali zelo slabe druZine
moramo zdruZiti in odstraniti vse, kar disi
po medu. Po konéani pasi vsa ¢ebelja Zrela
pri moénih druzinah pripremo za dve cebeli,
pri slabsih pa za eno ¢ebelo.



KAKO PRODAJATI MED NA DOMU

JANEZ FIRM

Prihaja jesen, tas, ko se ljudje oskrbujejo
z ozimnico in ko pod vplivom hladnejsih dni
pogosteje mislijo tudi na med. Za vecino
cebelarjev, razen za najmanjSe, pomeni
prodaja medu in drugih &ebeljih pridelkov
del dohodka. Poveéini jih prodajo nepo-
sredno na domu, tako da dosezejo 2- do
3-krat visjo ceno Kot pri grosistu.

Da bi ¢im ve¢ medu prodali neposredno
in da bi zanj dosegli ¢im visjo ceno, se
moramo drzati vsaj osnovnih pravil trgova-
nja, prilagojenih trzenju medu. Skusal jih
bom predstaviti iz opazanj in svoje prakse,
tako da jih bo vsak lahko dopolnil in prilago-
dil svojim moznostim.

1. PONUDBA ¢ebeljih pridelkov naj bo
pestra. Vedno imejmo na zalogi vsaj dve
vrsti medu! Navadno to ni problem, saj
povpreéno tocimo dvakrat na leto, navadno
vsakié drugo vrsto medu, odvisno paé od
vrste pas v okolici. |zbira prevazalca pa bo
verjetno &e pestrej§a. Poleg medu in medu
v satju je zaZeleno, da imamo tudi cvetni
prah (sveZ in suh), po moznosti sortni,
propolis (nastrgan in raztopljen), matiéni
miecek, razliéne izdelke (»apikompleks«,
medeno Zganje, medico, medene kekse in
likerje . . .) in njihove necebelarske sestavi-
ne.

2. CAS PRODAJE naj bo celo leto! Se
pravi: medu nam ne sme nikoli zmanjkati!
Ce nam ga zmanjka, ga ne glede na ceno
kupimo pri drugem &ebelarju, kupcu pa se

izgovorimo s ¢im manj besed, in ée se le
da, tudi brez lazi. Prodajajmo vedno, kadar
imamo kupca! Torej vsak dan, katero koli
uro, ¢e lahko in ée ¢as kupcu ustreza.

3. PROSTOR - shramba za med in
prodajo medu naj bo po moznosti name-
njena le c¢ebeljim pridelkom in &ebelar-
skemu priboru. Ce je le mogoée, naj bo s
posebnim vhodom (predpisil) loéena od
bivalnih prostorov. Naj bo svetla, vendar z
mozZnostjo popolne zatemnitve, zraéna,
urejena in éista. Vse, kar nudimo kupcu,
naj bo postavljeno nevsiljivo, a opazno.

4, EMBALAZA naj bo vedno na zalogi!
Ce kupec prinese s seboj svojo posodo,
nato¢imo med vanjo, sicer damo svojo.
Najprimernej$a je standardizirana posoda
(najobi¢ajnejsi so stekleni polkilogramski in
kilogramski kozarci) s pripadajoéimi pokro-
vi. Pri prodaji se nam najbolj maséujejo
zapleti s éasom, posodo in pokrovi zanjo.
Ce kupec nima posode, nas stane najvec
15 odstotkov cene medu, in to celo v
primeru, da jo kupimo v trgovini. Ce ob
ponudbi svoje posode Se refemo: =Jo
boste pa kdaj drugi¢ prinesli«, nam bo
stranka navadno prihodnji¢ prinesla Se kaj
vet kozarcev in nam ponudila tudi druge,
za nas neprimerne. Ce je mogode, jih
sprejmimo, tudi &e jih bomo pozneje zavrgl,
saj se ljudje radi znebijo odveéne posode
z mislijo, da bo komu e rabila. Zato bodo
tudi pozneje Se »mislili na nas«, mi pa

Za izkopavanfe kristalizi-
ranega medu je primerna
lopatica, ki mora bili dista
in iz nerjavedega male-
riala.



bomo tako dobili poceni embalazo in pro-
dali Se kak kilogram veé. Ne komplicirajmo,
¢e kozarci niso pomiti! Za to se bomo Ze
sami potrudili. Pri tem odstranimo tudi mo-
rebitne nalepke prejénjih pridelovalcev, na-
nje pa po moznosti nalepimo svoje. Ce jih
nimamo, so najprimerneje samolepiine eti-
kete, na katere napisemo vrsto in letnik
pridelave medu, da tega ne bo treba stranki
ali da ga bo lahko nasla, ¢e tega ne bo
storila.

Najpogostejsi napaki cebelarjev sta, da
zamazejo kozarce z medom ali pa pokrov-
¢ki ne tesnijo dobro.

5. SOLIDNOST IN KAKOVOST PONUD-
BE! Prodajajmo samo kakovosten med
in druge pridelke! Ce imamo nakisan
med ali med, v katerem so smeti, slabo
pomito ali zaudarjajoto embalazo, neto
tezo manjso od deklarirane, ne prodajajmo!
Svoje napake ali nemarnost poZzrimo sami.
To si bomo gotove zapomnili, zalo je ne
bomo veé ponovili. Tako bomo ohranili tudi
svoj ugled.

Pomembna sta Se blizina in lahko do-
stopnost. Kolikor prej in koliker laze nas
bo kupec naSel ali priSel v stik z nami
(telefon in ¢as dostopnosti), veé bomo pro-
dali. Najveé pa bomo prodali, ¢e bomo
sami iskall kupce (med sodelavci, sosedi)
in &e bomo nudili ustaljene vrste medu.

6. CENA posamezne wvrste pridelka je
lahko razli€na, odvisna od ponudbe in pov-
prasevanja. Pazimo, da ne precenimo ali
podcenimo svojega medu in dela! Boljse
vrsle medu morajo biti drazje. Dolgoroéno
lahko s poznavanjem in vztrajnostjo uspe-
$no prodamo med, ki nasploh ali le pri
nagih strankah ni cenjen, drugi vrsti pa
ceno lahko dvignemo ali spustimo. Pri obli-

kovanju cene bodimo prozni, saj je vseka-
kor boljsi slabo prodan kilogram kot nepro-
dana zaloga! Kadar naenkrat prodamo
vetjo koliéino, sami spustimo ceno ali do-
dajmo »nekaj povrhu«. (To je lahko majhno
darilo cvetnega prahu, propolisa, mede-
nega Zganja ali tistega, na kar bi radi
navadili kupce.) Od dogovora o prodaji do
dobave pridelka pa nikakor ne smemo
dvigniti cene, razen ¢e smo se s kupcem
o tem dogovorili Ze prej ali ée so se v tem
casu ti pridelki toliko podrazili, da je podra-
Zitev samoumevna

7. REKLAMA - Najboljsa reklama je
nasa solidnost. Torej kakovost, to€nost,
prijaznost, dosegljivost in prilagodljivost Ze-
liam kupcev — skratka zadovoljen kupec!
Sele nato je na vrsti reklamiranje v pravem
pomenu besede. Le-to lahko poteka prek
nalepk, letakov, plakatov ali celo lastne
embalaze.

8. STIK S KUPCI — Bodimo prijazni,
vendar nevsiljivi, prisluhnimo kupéevim ze-
ljlam, pojasnimo mu vse, kar ga zanima,
bodimo pripravijeni tudi na daljsi, splosni
klepet. Nasploh ugodimo kupcu, kolikor je
mogoce, predvsem glede dasa prodaje,
embalaze, morebitne dostave na dom, ¢e-
tudi gre le za kilogram. Ce za taks$no
pozormost ne bomo poplacani Zze prvic,
bomo prihodnjié zanesljivo! Ce je nas med
kristaliziran, kupec pa Zzeli tekotega, ga
stopimo sami. Ce kupéeva embalaZa zau-
darja, ga na to obzirno opozorimo, sicer
bomo mi krivi za vonj nasega medu po
kislih kumaricah, majonezi ali papriki!

Pradvsem pa nikoli ne lazimo! Ne proda-
jajmo neéesa, za kar vemo, da to ni, ne
hvalimo se in ne ¢rmimo konkurence!
Kupcu moramo ¢&im objektivneje pojasniti
vse, kar zeli ali mora vedeti.

MAJHNA IN NAJMANJSA CEBELARSTVA

(Nadaljevanje)
MARJAN DEBELAK

V prejsnjih sestavkih sem skusal opisati
in pojasniti nekaj poglavitnih lastnosti maj-
hnih cebelarstev, zlasti nekdaj vodilna maj-
hna éebelarstva na nasih kmetijah,

V nadaljevanju pa bom skusal prikazati
nekatere zamisli o tem, da bi se slabe

razmere za majhna ¢ebelarstva izboljsale,
da bi imeli »mali cebelarji« $e ved veselja
in uspehov s ¢ebelami, in predvsem, da bi
éebele sploh lahko gojili. Stevilni, ki so se
doslej Zeleli lotiti cebelarstva, so Ziveli v
prepriéanju, da si ¢ebel, Zal, ne morejo
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privoséiti, ker so bodisi fizitno nesposobni
za dela pri ¢ebelah, imajo premalo ¢asa,
nimajo prostora za namestitev ¢ebel ali pa
se jim zdi éebelarjenje preveé uéeno in
zapleteno, morda tudi predrago.

Ti razlogi so vplivali predvsem na kmete,
ki so éebelarjenje vse bolj opuséali, ozi-
roma si ga veé ne privoséijo, ceprav bi radi
imeli doma éebele in njihove pridelke.

Ce nam uspe razvrednotiti te razloge,
smo na pravi poti, da utrdimo temelje na-
Sega Cebelarstva. Le-ti so v majhnih, tudi
kmeckih ¢ebelarstvih na druzinskih kmeti-
jah.

Vsak ljubitelj éebel lahko &éebelari!

Ni preprosto tako spremeniti moZnosti za
¢ebelarjenje, da bodo odpadle tako velike
ovire, kot so bolezen, ¢as, znanje, pro-
stor, stroski. . . Obstaja pa upanje, da bi
te probleme vendarle lahko resili, saj je z
dolo¢enim naporom in premislekom vsak
problem resljiv.

Z lgorjem Franéiéem sva v prijateljskem
Gebelarskem sodelovanju v zadnjih letih
odkrila in razvila nekatere tehniéne pripo-
mocke in z njimi povezane nacine cebelar-
jenja, ki odstranjujejo ali vsaj precej olajsu-
jejo, premagujejo navedene tezave in ovire.

Na podlagi teh dognanj lahko éebelarijo
zelo bolni ali telesno prizadeti, saj cebele
ne morejo vzrojiti, ne potrebujejo rednega
pregledovanja, po potrebl pa nekatera dela
pri ¢ebelah lahko opravi tudi netebelar
(vstavi zdravila, krmi, odvzame med . . .).

Ljubiteljem ¢éebel, ki imajo za éebelarje-
nje premalo €asa, ne bo treba opustiti
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Ta mali éebelnjak v bliZini
Kamnika je postavila v
gozdu Mojca Brlec iz
Vodnikove v Ljubljani,
pomagal pa ji je njen
moZ.

¢ebel, ¢e si bodo pomagali z napravo za
preprec¢evanje rojenja, saj jim bo ta omogo-
¢ala, da se bodo s ¢ebelami ukvarjali le
tedaj, kadar bodo imeli éas, in ne tedaj,
kadar &ebele pri obi¢ajnem nacinu ebelar-
jenja zahtevajo — predvsem v rojilnem ob-
dobju od maja do julija.

Ljubitelji ¢ebel, ki jih je strah uéenosti
in zapletenosti éebelarjenja, si bodo ven-
darle lahko omislili ¢ebele, ¢e jim ponudimo
ustrezne pripomodke in preprosta navodila
za cebelarjenje.

Malim ¢ebelarjem, ki si tezko kupijo
drago ¢ebelarsko opremo (tocilo, satnice,
priprave za Zi¢enje in viiranje satnic. . .),
ne bo treba obupati, saj jim svetujermno,
kako éebelariti tudi brez teh dragih pripo-
mockov.

Vsak ljubitelj ebel lahko za majhno ali
najmanjse tebelarstvo najde prostor, tudi
na balkonu ali podstresju sredi mesta.

Lesica

Kljué do uspeha za taksno éebelarjenje
je »LESICA« — prippmoéek za prepredeva-
nje rojenja cebeljih druzin.

Vsakega debelarja, naj bo velik ali maj-
hen, tare izvirni »greh« ¢ebel oziroma nag-
njenost k rojenju — torej razmnozevanju in
sirjenju éebeljih druzin. Ce éebele ne bi
rojile in marda tudi ne pikale, bi ¢ebelarilo
veliko veé ljudi. Tako pa je gojenje cebel
vaendarle namenjeno samo ljubiteljem te-
bel. No, nekateri lastniki ¢ebeljih druzin so
sicer bolj ljubitelji ¢ebeljih pridelkov kot
¢ebel, zato prenehajo éebelariti, ¢e kako
leto v panjih ni dovol] medu.



Za nas je najpomembneje, da se zne-
bimo bojazni, da bi nam &ebelja druZina
izrojila. 1zrojijo kar veckral zapovrstjo, do-
kler v panju ne ostane pescica cebel, roji
pa nam jo véasih poginejo, ker jih nismo
opazili ali nas ni bilo doma, ker smo bili
bolni ali podobno . .. lzrojitve nismo pre-
predili zaradi kake drobne ali veéje napake
pri pregledovanju ali pa nam je bilo prepro-
sto odve¢ kar naprej brskati v ¢ebeljem
gnezdu, kadar smo iskali rojne matiénike.
Morda smo roje celo opazili, vendar so se
usedli na tako nemogoéa mesta, da nas je
minila volja po ogrebanju, gasilcev pa ni-
smo poklicali . . .

Zgodi se, da o roju ¢ebelarju javijo sose-
dje ali da éebelar, ki éebelari v mestu,
prejme od drustva za varstvo Zivali obvesti-
lo, naj pride po pobegle éebele ... Pa Se
na to bi kazalo opozariti, da izrojenje prav-
zaprav pomeni dokonéni odhod roja iz pa-
nja (torej s éebelami, troti in matico). Za
razliko od izrojenja pa rojenje lahko po-
meni tudi to, da se izrojene cebele same
vrnejo v panj. To se zgodi, ée matica ni
odsla z rojem ali e se je v éasu izrojenja
izgubila.

Z »lésico«, pripravo za preprecevanje
izrojenja, pa si éebelar lahko pomaga in se
znebi bojazni, da bo s pobeglimi roji izgubil
¢ebele. Pomen »lésice« je torej v tem, da
matici ne dovoljuje izhoda iz panja. To
doseZemo z namestitvijo posebne naprave
— nastavka z matiéno redetko pred Zrelo
katerega koli panja. Pri nekaterih panjih
oziroma njihovih izvedbah pa lahko opravija
viogo »lésice« tudi navadna matiéna reset-
ka, kadar matici preprecuje izhod iz njega
(npr., e je matica v mediséu standardnega
AZ panja ali pa v zakladi, ¢e jo uporablja-
mo). lzraz »lésica« je star in sem ga zasle-
dil v slovenskem prevodu knjizice »Zivijenje
cebel« Maeterlinckove knjige »La vie des
Abeilles«, priredil Jos. Wester, 1929. Lepo
slovensko ime za to ¢udovito napravico je
najbrz skoval Josip Verbic, ki je kot priznan
tebelarski strokovnjak pregledal in popravil
slovensko besedilo prevoda.

Lésica naj bi bila po tem starem besedilu
nekaksna lesena resetka, ograja ali vrata

(tj. lesal), »ki skozi njo vitke in okretne
delavke ni¢ hudega slutece lahko zlezejo,
doc¢im uboga suZnja ljubezni (matica, op.
M.D.) sprico svojega znatno debelejSega
in zajetnej8ega trupa ne more skozi luknji-
ce.w

Tudi v novejsi zgodovini nasega cebelar-
stva se je na policah s ¢ebelarskimi potreb-
S¢inami znasla kaksna podobna pripravica,
ki zadrzuje izhod matice iz panja. Matica
torej pri taki ureditvi panja z rojem ne more
na plano, zalo so se rojive tebele prisiljene
vrniti.

Tudi to dogajanje nam prisréno in z bujno
pisateljsko domisljijo opisuje Maeterlinck:

»Ko &ebele pri prvem izletu roja opazijo,
da matice ni z njimi, se vrnejo v panj in
nesreéno jetnico hudo obdelujejo, pehajo
in gnjavijo, ker jo pac¢ dolze lencbe ali pa
jo smatrajo za malce slaboumno. Ko se pri
drugem izletu zopet pokaZe nje slaba volja,
naraste njih jeza in izgredi proti njej posta-
nejo resnejsi. Konéno pri tretjem izletu pa
smatrajo, da se je matica svojemu poklicu
in bodoénosti rodu docela izneverila. Zato
jo za vedno obsodijo in zapro v kraljevsko
je¢o (jo »stisnejo«, op. M.D.), da tam
umre. «

Res duhovito je opisal ta slavni pisec
&ebelje Zivljenje, prepletenc z modrimi raz-
misljanji o smotrni urejenosti éebelje druzi-
ne. Poglejmo Se kratek odstavek nadaljeva-
nja, za nas é&lanek zanimive zgodbe iz
njegove knjige:

. »Ni pa golovo, da ne bi ¢ebele, te
bi se poskus z omenjeno lésico dalj casa
izvajal, konéno priéele to nepriliko pojmo-
vati in jo po svoje prilagajati. Saj so Zze
marsikak drug poskus bistro spregledale in
se z njim prav iznajdljivo okoristile. To velja
npr. o poskusu s premiénim satjem. Se
pouénejsi pa je tisti izredni poskus z umet-
nim satjem iz stisnjenega voska, kjer so
celice naznacene le s tankim tlorisom iz
voska: ¢ebele takoj razumejo njih smot-
rnost in jih skrbno nadalje zgrade v popolne
celice . . .«
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LIPA
IVAN KRAJNC

Pri nas je lipa najbolj priljubljeno drevo.
O njeni priljubljenosti nam $e danes pri¢ajo
spominske lipe o pomembnih dogodkih v
slovenski zgodovini. Po njej se imenujejo
Kkraji, pa tudi priimki in druzinska imena so
pogosto v zvezi z besedo lipa. Pred kratkim
smo zeleli z besedo lipa poimenovati celo
denar.

V Sloveniji poznamo dve vrsti lip, log¢imo
pa ju po listih. To sta velikolistna (Tilia
platyphylos) in drobnolistna (Tilia parvifo-
fia), ki jo imenujemo tudi lipovec.

Obe vrsti rasteta kot drevo in lahko
doseZeta do 30 metrov vidine. Obe lahko
tudi do¢akata do 100 let starosti. Lipovi listi
so precej vecji kot listi lipovea. Lipovi so na
obeh straneh zeleni, spodaj imajo kratke
dlacice, listi lipovca pa so na obeh straneh
goli, spodaj pa modrikasti. Lipovi cvetovi
so zdruZeni po trije skupaj, na lipovcu pa
jih je tudi petnajst. Lipovi plodovi so majhni
oreski s petimi moénimi robovi, lipovéevi pa
imajo tenko lupinico z nerazloénimi robovi.

Lipa ima raje niZino, lipovec pa gorska
pobodja, obe vrsti pa gojijo po vsej Evropi.
Najlepsa in najbolj diseéa lipa raste v se-
verni Bosni. Z obeh lip nabiramo cvetje v
zatetku cvetenja za lipov ¢aj. Cvetje mo-
ramo takoj posusiti na prepihu. Lipa medi,
ce je v zemlji in zraku dovolj viage, najbolj
pa po toplem deZju in ob mirnem, soparnem
vremenu.

V nasih krajih lipovega medu skoraj ni
mogoée pridelati, saj lipa tu medi le redkok-
daj. Cebelarji juznih krajev pa trdijo, da ni
rastline, ki bi se glede medavitosti mogla
kosati z lipo. Tam ni redkost, ¢e éebelar
pridela na lipovi pa&i tudi do 50 kg medu
na panj. V Jurdanih blizu Reke lipa vetkrat
bogato zamedi, vendar pa ¢ebele tam na-
vadno propadejo, saj je med za éebele
strupen. Dvakrat se mi je zgodilo da so bila
mediséa polna medu, éebel pa v panjih
skoraj ni bilo. Pod lipami smo nasli mnoZico
mrtvih &ebel.

Razen navedenih dveh vrst lip rastejo po
svetu Se druge, in sicer:

ameriSka (ta cveti julija), mehkodlakava
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(cveti julija in avgusta), bela (ima belo listje
in opojen vonj, cveli pa avgusta), srebrno-
listnata (cveli julija in avgusta), krimska
(cveti julija) in navadna (cveti junija).

Trdijo, da ameriska in krimska lipa le
redkokdaj ne medita, zato bi ju kazalo
saditi tudi pri nas. Dobro bi bilo saditi tudi
srebrnolistno s Fruske gore. Ta vrsia tam
raste v strnjenih nasadih in na vegjih povrsi-
nah, na Zalost pa dobro zamedi le vsakih
deset do petnajst let enkrat. Druga leta so
donosi sicer zadovoljivi, ¢e so vremenske
razmere v éasu cvetenja ugodne. Zgodi pa
se tudi, da kakino leto tudi ni cvetja na
drevesih.

Lipove sadike je zelo teZzko wzgoijiti.
Drobno seme vzklije Sele drugo leto, a Se
tedaj slabo. Sadike rastejo, posebno prvo
leto, zelo pocasi. Tudi pozneje se rastline
ne razvijajo hitro.

Lipa je bila pri starih Slovanih sveto
drevo. V Rusiji dajejo lipovi gozdovi Cebe-
lam najpomembnej$o paso. Trdijo, da po-
samezen panj na lipi nabere celo do 100
kilogramov medu. Imajo pa tudi tam Kraje,
v katerih zaradi moénih vetrov in naglih
sprememb vremena lipa sploh ne medi.

Lipa medi zlasti v zaprtih kotlinah, od
koder zrak ne odteka, ter ob toplih, soparnih
dneh z dovolj vlage v zraku. V &asu cvete-
nja lipi zelo ugaja rahel topel dez.

Ker je bera na lipi le redkokdaj bogata,
je lipa za éebelarstvo mnoge manj pomem-
bna kot akacija. Lipov med je rumenkasto
zelene barve, zelo diéi po cvetju, ima sla-
dek, vendar oster okus in malo greni, zato
ga nekateri porabniki ne marajo. Kristalizira
v enem do dveh mesecih. Kristali so zelo
drobni. Lipov med se uvriéa med boljse
namizne vrste.

Ob ugodnem vremenu ¢ebele na lipi
vedkrat dobijo tudi listno mano. Lipovi listi
in cvetje vsebuje sluz, ¢reslovino, etericno
olje, v cvetju je obilo vitamina C, nekaj manj
pa ga je v listu.

Caj iz lipovega cvetja uporabljamo proti
kréem, za blaZitev trebusnih bolegin, proti



driski, za spodbujanje potenja (ob prehla-
du) in za izpiranje opeklin ter ran. Lipovi
plodovi, posugeni in stoléeni v prah, so
staro ljudsko zdravilo proti protinu (putiki).

S éajem izpiramo vnete dlesni, kopeli, pri-
pravljene iz cvetja, pa blazijo Zzivéne tezave.
Sok svezih listov, pomesan z vinom, upo-
rabljamo proti kréem v okonéinah.

NOVI »PAVLOV PANJ«
JANEZ RIFEL

Kako Eebelariti &im ceneje, se sprasujejo
mnogi ¢ebelarji. Dandanes so marsikomu
cene Gebelarskih potrebstin nedostopne.
To velja predvsem za cene panjev, zato se
porajajo razne zamisli, kako &m ceneje
izdelati panj. Mislim, da se je to dokaj dobro
posretilo Paviu Kogelniku, ki je izdelal
svojstven in cenen panj. lzdelal je 30 kosov
devetsatnih nakladnih panjev, v katerih us-
pesno ¢ebelari na pobocju Strojne v Mezi-
ki dolini, kjer temperatura pozimi pade tudi
pod minus 20 stopinj Celzija. Predvsem pa
| panj zanimiv zaradi enakih satnic ozi-
roma satov, kot jih ima AZ panj. Dobra je
tudi kombinacija éebelarjenja z AZ panji,
saj se sati lahko poljubno premeséajo iz AZ
panjev v nakladne panje in obratno.

Najvecje odlike panja pa so, da je zelo
enostaven, izdela ga lahko vsak, ki ima
meter, kladivo, Zago, dleto in skabljic. |zde-
lan je iz lesa ali lesonita, maticéne resetke,
razstojisca in dveh kovinskih paléic. Prime-
ren je za starej$e in fizitno Sibkejse ¢ebe-
larje, saj ga lahko poljubno oZimo in Sirimo.
Sam sem po vzorcu izdelal devet-, sedem-
in petsatni panj. Mislim, da bosta sedem-
satni panj in petsatni pradiléek z naklado
dokaj praktiéna in da se bosta dobro proda-
jala, ker je v njem lahko razsirjeno gnezdo,
vzrejamo matice in pridobivamo med.
Slaba lastnost panja pa je, da ni primeren
za prevazanje. Ce si boste panj izdelali
sami, vas bo stal okoli 400 SIT, z eno
naklado pa 650 SIT, ali tudi 13 DEM; e
ga boste dali delati, bo pa njegova cena
enkrat vedja.

Seveda je okrog konstrukcije panja na-
stala polemika. Nekateri menijo, da panj ni
sodoben, da je zastarel in da so podobnega
uporabljali Ze nasi predniki. Mogoce je to
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res, po moje pa to ne drzi. To potrjiujejo
tudi razne raziskave in dognanja, da ni vse
slabo, kar je nekoé Ze bilo. Panj sem
poimenoval po konstruktorju »PAVLOV
PANJ«. Ce kdo Zeli zvedeti kaj veé o panju,
naj se obrne na naslov PAVEL KOGEL-
NIK, Suhi vrh 18, 62391 Prevalje, tel. 0602/
328-98,

NARISAL
w "
2.0 199



Iz tuje literature

O KRISTALIZACIJI MEDU

(Povzeto po €lanku A. Tropper — Bienenvater, 5t. 10 in 11, 1991)

uvoD

Cebelarji, ki tudi sami prodajajo svoj
pridelek porabnikom, vedo, koliko dodat-
nega dela povzrota kristalizacija medu.

Porabniki najprej ocenijo med po njeqgo-
vem izgledu — po barvi in konsistenci, ali
je med redek, gost ali kristaliziran in trd.
Vecina se odlota za gost in prozoren med
lepe zlatorjave barve. Redki so porabniki,
Ki jih kristaliziran med ne moti, ampak si
ga celo Zelijo,

Kristaliziran med torej ne gre dobro v
prodajo, zato je namen tega sestavka opo-
zoriti ¢ebelarje na vse, kar pospesuje kri-
stalizacijo, tako da jo je mogoge zmanjati.
Tu bo govora seveda le o postopkih, pri
katerih med ohranja svojo prvotno naravno
seslavo in kakovost. Vemo namreé, da je
v razvitem svetu na policah velikin trgovin
vedno veliko tekoéega medu, ki nikoli ved
ne kristalizira, ker so mu odvzeli naravne
sestaving ali celo dodali aditive — to pa
seveda ni ve¢ naravni med.

MED

Porabniki lo¢ijo poveéini dve vrsti medu,
cvetliénega in gozdnega. Cvetliéni med pri-
delajo ¢ebele iz sladkega neklarja cvetoéih
rastlin, gozdnega pa iz sladke tekogine, ki
jo izloGajo razliéni insekti, ko srkajo sok
razlicnih dreves. Sladka tekocdina, ki jo
tebele nabirajo, e ni med. Med naredijo
Sele cebelo, ko s svojimi encimi razgradijo
visje sladkorje v dva osnovna enojna slad-
korja, to je v grozdni sladkor ali glukozo in
v sadni sladkor ali fruklozo — ti dve sestavini
predstavijata do 80 odstotkov vseh sestav-
nih delov medu. Pa si nekoliko podrobneje
oglejmo sestavo medu. Kemicno gledano,
je med vodna raztopina razli¢nih sladkorjev
s Stevilnimi drugimi sestavinami, kot so:

encimi, beljakovine, organske kisline, mine-
rali, aromati, inhibitorji, pa tudi voski in
cvetni prah. Od sladkorjev sta vedno pri-
sotna frukioza in glukoza. Prve je v medu
od 27 do 44 odstotkov, druge pa od 22 do
41 odstotkov. Ostali visji sladkorji (oligosa-
haridi, disaharidi, trisaharidi. .. ), ki jih je
skupaj ved kot dvajset, pa so v posameznih
vrstah medu zastopane razlicno. Od disa-
haridov sta obicajno prisotna saharoza (o-
bi¢ajni sladkor) z okrog 1,3 odstotka in
maltoza, ki jo je lahko od 5 do 19 odstotkov.
Ob tem velja povedati, da je saharoza v
medu vedno v tekodi obliki. Nekateri porab-
niki namre¢ mislijo, da so v kristaliziranem
medu kristali navadnega sladkorja. Od tri-
saharidov je vredno omeniti melecitozo, te
pa je lahko tudi do 28 odstotkov, in erlozo,
ki jo je 2 do 3 odstotke. Vode je v medu
okrog 17 odstotkov, ostalih sestavnih delov
pa okrog 3 odstotke.

Kristalizacija je sicer fizikalni pojav,
vendar v niéemer ne spremeni kemiéne
sestave kristalizirajo¢e snovi — v nasem
primeru medu. Kristaliziran med torej
ne izgubi svoje kakovosti, spremenita
se le njegov videz in konsistenca.

Kristal je trdno telo, nastalo iz ke-
miéno enoine snovi, omejeno pa je z
ravnimi ploskvami s stalnimi koti.
Osnova kristalne zgradbe je kristalna
prostorska mreza iz enotnih gradnikov
— celic. Ko med kristalizira, se v trdno
snov spremeni le kakih 15 odstotkov
medu. Ostali del medu ostane tekoc,
vendar skrit v kristalni mrezi kristalizira-
nega dela, Rast kristalov nastopi v pre-
nasi¢enih raztopinah ob prisotnosti kri-
stalnih klic oziroma kristalizacijskih je-
der. Kristalizacijska jedra so tisoéinko
milimetra drobni delci kristalov ali dru-
gih delcev. Raztopine so homogene
zmesi ve¢ snovi — topila in topljenca —
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s spremenljivim razmerjem sestavnih
delov. V nasem primeru je topilo voda,
topljenec pa sladkor. MnoZina topljenca,
ki se lahko raztopi v doloéeni mnozini
topila, je omejena z njegovo topnostjo;
le-ta je podana s koncentracijo raztopi-
ne. Koncentracijo lahko podamo v utez-
nem razmerju topljenca na 100 g vode.
Primer za navadni sladkor — saharozo je
204 g/100 g. Pri vegini snovi je topnost
odvisna od temperature, saj z rastoco
temperaturo narascéa tudi topnost. Tak
primer so tudi sladkorne raztopine v
medu. S tega vidika bo torej pozneje
prislo do kristalizacije pri visji tempera-
turi. Po drugi strani pa se pri nizji tempe-
raturi med zgosti, to pa zavira rast krista-
lov. Zato je najugodnejSa temperatura
za kristalizacijo medu +14 °C.

KRISTALIZACIJA

Vidimo torej, da bo med zacéel kristalizira-
ti, é@ bo v njem eden od sladkorjev v
prenasieni raztopini in ¢e bodo v njem
kristalizacijska jedra. Na to, ali bo v medu
prenasi¢ena sladkorna raztopina, ¢ebelar
ne more veliko vplivati, vpliva pa lahko na
prisotnost kristalizacijskih jeder in drugih
pogojev za rast kristalov.

SLADKORJI V MEDU
Na zacetku so vsi sladkorji v medu v
obliki vodnih raztopin. Nekateri med njirni
kristalizirajo, ko doseze raztopina prenasi-
¢eno stanje. Kristalizacija poteka le do tiste
meje, ko se znova vzpostavi ravnotezno
stanje — ne kristalizira torej ves sladkor, ki
je zacel kristalizirati. Razmere za kristaliza-
cijo se v medu stalno spreminjajo. Razgrad-
nja sladkorjev se namre¢ ne zakljuéi v
¢ebeljem panju, ampak se zaradi prisotno-
sti encimov nadaljuje tudi potem, ko je med
uskladis¢en. Te spremembe pa ustvarjajo
razmere za zacetek kristalizacije. Poglejmo
torej lastnosti sladkorjev v medu. Za krista-
lizacijo medu sta odgovorna le dva sladkor-
ja, in sicer glukoza in melecitoza. Vsi drugi

sladkorji v medu ne kristalizirajo.

GLUKOZA
V medu je najdemo od 22 do 41 odstot-
kov. Koncentracija nasiéene raztopine je
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razmeroma nizka, to je 90 g/100 g, zato
raztopina glukoze v medu rada pride v
prenasiéeno stanje in med kristalizira. Ce
tak kristaliziran med segrejemo na 40 °C,
kristali glukoze razpadejo in ves med spet
postane tekoc.

MELECITOZA

Melecitoza je trisaharid, sestavijen iz
dveh molekul glukoze in ene molekule
fruktoze. Vsebnost melecitoze v medu je
najve¢ 28 odstotkov. Koncentracija nasi-
¢ene raztopine je nizka, 1o je le 40 g/100
g, zalo 2e majhen odslotek melecitoze v
medu povzroci kristalizacijo. Melecitozo
vsebuje med gozdne mane, in sicer smre-
ka, macesen in lipa. Znadilno za melecito-
zni kristaliziran med je, da se ob segrevanju
do 40 °C kristali melecitoze vsedejo na dno
kot svella vsedlina, del pa se utekodini.

FRUKTOZA

Ob glukozi je fruktoza edini enojni sladkor
(monosaharid). V medu jo je 27 do 44
odstotkov. Ker ne kristalizira, je zazeleno,
da jo je éim ved. V veéini medov je fruktoze
tudi v resnici veé kot glukoze. Vzrok, da ne
kristalizira, je v njeni visoki topnosti, saj je
koncentracija nasiéene raztopine 383 g/100
g. Fruktoza pa je med vsemi sladkorii
najbolj obéutljiva na temperaturo in pri se-
grevanju tvori HMF (hidrometilfurfural),
lega pa uporabljajo za pokazatelja pregre-
tega medu.

SAHAROZA
Saharoza je sestavljena iz ene molekule
fruktoze in ene molekule glukoze — pretezni
del sestave nektarja, ki ga ¢ebele z enci-
mom inverino razgradijo v glukozo in fruk-
tozo. Koncentracija nasi¢ene raztopine je
204 g/100 g, to pa zagolavlja, da saharoza

v medu nikoli ne kristalizira.

MALTOZA
Maltoza je sestavijena iz dveh molekul
glukoze. Nastopa pretezno v medu gozdne
mane. Najdemo je od 5 do 18 odstotkov.
Zelo je topna v vodi in ne kaze nagnjenja
h kristalizaciji.



ERLOZA

Sestavljena je enako kot melecitoza iz
dveh molekul glukoze in ene molekule
fruktoze, vendar zaradi razliéne strukture
ne kaZe nagnjenj za kristalizacijo. Najdemo
jo zlasti v medu gozdne mane. Na tej
podlagi log¢imo dve tipiéni vrsti gozdnega
medu: tistega z melecitozo, ki kristalizira
zelo hitro, véasih tudi v satju Ze v nekaj
dneh, in tistega z erlozo, ki pravzaprav ne
kristalizira.

Pri cvetliénem medu je za kristalizacijo
odlogilina koli¢ina glukoze. Med z manj kot
30 odstotki glukoze na¢elno ne kristalizira,
Ce odstotek glukoze preseze odstotek fruk-
toze, pa tak med Ze v nekaj dneh kristalizi-
ra. Pri medu z visokim odstotkom frukroze
— ta zelo pocasi kristalizira, se lahko zgodi,
da pride po kristalizaciji do mehéanja in
mesanja, tako da kristali glukoze ostanejo
v spodnjem delu posode, zgoraj pa se
nabere redkejsi fruktozni del (to se lahko
primeri pri akacijevem medu). V redki zgor-
nji plasti se lahko zacne fermentacija -
vrenje.

O hitri kristalizaciji gozdnega medu od-
lo¢a prisotnost melecitoze.

Na obe vrsti medu pa vpliva tudi koli¢ina
vode v medu. Vode je v medu od 13 do 23
odstotkov. Kakovosten med ima lahko od
16 do 18 odstotkov vode. Med najbolj
kristalizira, ¢e ima od 15 do 18 odstotkov
vode. Pri visjem odstotku vode nagnjenost
h kristalizaciji pada zaradi znizane slad-
kome koncentracije. Po drugi strani pa
med z manj kot 15 odstotki vode ne krista-
lizira dalj ¢asa, in sicer zaradi poveéane
viskoznosti, ki zavira rast kristalov — po-
dobno kot pri nizjih temperaturah,

KRISTALIZACIJSKA JEDRA

Kristalizacijska jedra v medu so mikro-
skopski delci glukoznih in melecitonih kri-
stalov, cvetnega prahu, drugih trdnih delcev
in zraénih mehurékov. Vsi nasteti delci
pridejo v med po naravni poli, med toée-
njem in drugimi postopki.

Najbolj znacilni viri kristalizacijskih jeder,
na katere pa ¢ebelar lahko vpliva in s tem
preprecuje kristalizacijo, pa so:

— uporaba starega satja z ostanki krista-
liziranega medu v celicah (zlasti kadar
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satje éez zimo hranimo v skladiséu, cebele
pa ga niso dovolj ocistile);

-~ uporaba togila in posode z ostanki
kristaliziranega medu,

— stik medu z zrakom v toc¢ilnem prosto-
ru, kjer so mikroskopski delci kristalov in
drugih trdih delcev — prahu;

-~ uporaba ¢rpalk za med in drugi po-
stopki, ki vna3ajo v med majhne zracne
mehuréke,

Ce upostevamo vire kristalizacijskih jeder
in jih s skrbnim delom izlog¢imo, smo moz-
nosti za zacelek kristalizacije znatno
zmanijsali.

Pri toCenju moramo med tudi filtrirati
skozi gosto sito in ga pustiti, da se v sodih
sam oéisti. Vso vsebino, ki se dvigne na
povrsino, odstranimo skupaj z vrhnjo plas-
tjo medu, s tem pa odstranimo tudi veliko
kristalizacijskih jeder.

Kadar je v medu veliko drobnih zracnih
mehurékov, se kristalizacija lahko zacne
prav v teh. V takem primeru nastanejo tako
imenovane ledene roze, te pa so lepo
vidne v steklenem kozarcu. Zraéni me-
huréki, ki se dvignejo proti povrsini, pa na
povrsini povzrocijo belo penasto kristalno
tvorbo.

Kristalizacijo pa pospesuje tudi mesanje
medu, saj s tem razbijamo kristale, tako da
se tvorijo Stevilna nova kristalizacijska je-
dra. Ta pojav izkoris€ajo tudi za pripravo
kremastega medu. Z razbijanjem kristalov
dobimo namreé drobno kristalno strukturo
in prepre¢imo, da bi bil tekoéi del medu ujet
v kristalno mrezo. Dobimo torej med, ki se
ne cedi in ni trd kot kristaliziran med. Za
pripravo uporabimo svez teko¢ med. Ce
mu dodamo kak odstotek kristaliziranega
medu, najbolje medu oljne repice, postopek
pospesimo. Med v sodu meSamo dvakrat
na dan po 15 minut. Postopek ponavljamo,
dokler se ne pokazejo svetle zgostine, ki
kazejo na zacetke kristalizacije. Z me3a-
njem nadaljujemo, dokler vsa vsebina ne
zavzame enotne kremaste strukiure. Za
mesanje v sodu uporabimo 100 do 120 cm
dolg trioglat lesen drog s stranico trikotnika
5 e¢m, izdelan iz bukovega ali javorjevega
lesa. Na enem koncu naj bo ostruzen tako,
da ga lahko vpnemo v glavo vrtalnega
stroja. Mesamo z manjsim Stevilom obra-



tov. Z mesanjem zaénemo ob sleni soda,
nato pa se spiralno pomikamo proti sredini.

SKLADISCENJE IN TOPLJENJE MEDU

Skladiséenje medu je tezavno zlasti za
manjsa ¢ebelarstva, saj si tezko privoséijo,
da bi v prostoru, kjer imajo shranjen med,
vzdrzevali stalno temperaturo.

Temperatura nad 25 °C sicer zavira kri-
stalizacijo medu, vendar se pri temperaturi
nad 30 °C ze pojavlja HMF. Pri temperaturi
od 5 do 7 °C so razmere za kristalizacijo
Ze ugodne. Najbolj intenzivno pa med kri-
stalizira pri 14 °C. Pri temperaturi, niZji od
5 °C, se kristalizacija zaradi fizikalnih razlo-
gov upocasni. Med namreé¢ postane tako
gost, da ovira rast kristalov. Pri temperaturi
— 45 °C pa kristalizacija popolnoma prene-
ha.

Glede zratne viage je tako, da je med
pri B0-odstotni relativni viaZnosti zraka v
higroskopiénem ravnoteZju — toliko viage,
kot jo iz zraka sprejme, jo namreé tudi
odda. Na splodno pa je med zaradi visoke
vsebnosti fruktoze moéno higroskopicen.
Zaradi tega naj bo uskladiséen med tesno
zaprt, sicer se lahko v vrhnji plasti nabere
toliko vode, da zaéne med »vreti« in se
kvariti!

Kadar med kljub skrbnemu ravnanju kri-
stalizira, ga s segrevanjem najve¢ do
40 °C znova utekoéinimo. Tej temperaturi
pa med ne sme bili izpostavljen ve& kot 36
ur. Za topljenje medu uporabljajo toplotne
komore, vodne kopeli in potopne grelce.
Zanimivi so grelci, ki v obliki plaséa obja-
mejo sod z medom. Bolj kot toplotne ko-
more so za manj$a cebelarstva primerni
potopni elektriéni  termostatni grelci  ali
vodne kopeli. Ceprav je uporaba termostat-
nih grelcev zaradi splosne in lahke uporab-
nosti najbolj razsirjena, pa lahko uporabimo
vodno kopel, ée imamo med shranjen v
manijsih posodah - tudi »mlekarskih kan-
tah«. Dovolj velik lonec damo na elektriéni
grelec, lega pa bo glede na temperaturo
vode vklapljal termostat. Na dno lonca
damo dva oZja lesena podstavka, nanju
polozimo posodo z medom, nato pa v lonec
do roba nalijemo vodo. Ce temperaturo
vode vzdrzujemo na 40 °C, se med razme-
roma hitro utekogini,

Tako utekoc€injen med bo v nekaj mese-
cih zanesljivo vnovié kristaliziral. Ce je
potrabno, moramo torej postopek ponavija-
ti. Kljub temu nam oslaja zavest, da imamo
$e vedno med, ki se lahko uvriéa med
naravno in zdravo hrano, torej naravni med.

UGLEDNI CLAN EVROPSKEGA PARLAMENTA PISE
O PRIHODNOSTI CEBELARSTVA V EVROPSKI SKUPNOSTI

Dr. Gerhard Schmidt, élan Evropskega
parlamenta, govori in razmislja o polozaju
in moZnostih za razvoj cebalarstva. Nje-
gove misli so zanimive za vse cebelarje in
njihovo cebelarjenje.

Znano je, da se nemski cebelarski stro-
kovnjaki Zze nekaj let resno ukvarjajo s
prilagajanjem zakonodaje, ki ureja pride-
lavo in porabo Zivil v nastajajoéi gospodar-
ski uniji Evropske skupnosti. Cebelarstvo
imajo za sestavni del kmetijske pridelave,
zato naj bi se problemi éebelarstva reSevali
v tem okviru. O tem so se v zadnjem &asu
razpisali éebelarski teoretiki in praktiki v
svojih strokovnih glasilih. O tem razmislja
tudi élan evropskega parlamenta, ki obsirno
obravnava to temo z vidika Evropske skup-
nosti.
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Po njegovem je odlocilno vprasanje cena
medu, to ugotovitev pa utemeljuje z nasled-
njim:

1. Cebelarji v dezelah ES pridelajo s
svojimi sedmimi milijoni ¢éebeljin druzin
samo 40 odstotkov medu, ki ga porabijo
prebivalei, drugega pa morajo kupiti na
svetovnem trgu. Razen Gréije niti ena
drzava ES ne more zadovoljiti svojih potreb
z lastnim cebelarjenjem.

2. Na obmodcju ES je samo 16.000 éebe-
larskih obratov, v katerih se ¢ebelarji ukvar-
jajo samo s éebelarstvom, veé kot 50 od-
stotkov pa jih je izven le-teh.

3.V komaj 25 odstotkih razvitih dezel in
v 25 odstotkih deZel v razvoju je uvoz medu
zakonsko zas¢iten s carinami, v 28 odstot-
kih revnih dezel pa sploh ni zaS¢iten.



4. Razlike v ceni carinjenega in necari-
njenega medu pa znasajo komaj en eku na
ka.
5. Cebelarstvo ne more racionalno upo-
rabljati sredstev, ki pocenijo prnidelavo, kot
jih lahko v industriji ali v kmetijstvu.

Ce se razmere v éebelarstvu ne bodo
izboljSale, bo le-to v prihodnje propadalo.
Zato je treba za éebelarstvo nekaj storiti,
pravi dr. Schmidt,

Kaj pa je ES na tem podrogju naredila
do zdaj?

a) Na vse pogostej$e zahteve ¢ebelarjev
in njihovih organizacij je do leta 1980 dajala
cenejsi sladkor za zimsko krmo;

b) od leta 1981 je prispevala Li, proi-
zvodno pomoc, in sicer po en eku za vsak
panj na leto;

c) od leta 1986 je prispevala tudi za
raziskovalno dejavnost v boju proti varozi
in nakup zdravil v vrednosti 500.000 ekujev
na leto.

Seveda pa ta pomo¢ ne zadostuje niti za
priblizno kritje stroskov. Kak&ne pa so moz-
nosti za cenej$i krmilni sladkor v prihodnje,
se sprasuje. Med leti 1968 in 1980 je bilo
mogoce nuditi cenejsi denaturiran krmilni
sladkor iz intervencijskega sklada ES. V
letu 1980 je bilo na primer na voljo 13.810
ton, pocenitev pa je znasala 2,8 milijonov
ekujev. Ta pomoé ima v prihodnje razme-
roma slabe mozZnosli, in sicer iz dveh raz-
logov: spremenile so se razmere na svetov-
nem trgu, poleg tega pa so ugotovili tudi
prevare in Spekulacije, saj so sladkor upo-
rabljali za alkoholno proizvodnjo namesto
za krmo éebel, vse to pa je moéno vplivalo
na pripravljenost za nadaljnjo pomog,

Avior se sprasuje tudi o moznostih za
vedjo zadéito uvoza. Ceprav je éebelarsivo
sestavni del kmetijstva, te drzave zahteva-
jo, da se subvencije za kmetijstvo ukinejo;

industrijske drzave ES pa hocejo na sve-
towni trg. Ce pa se pretezno kmetijske
drzave prickajo z industrijskimi drzavami,
zmagujejo navadno druge.

Zaradi taksnih razmer je za tebelarje in
¢ebelarjenje najpomembnejSe vpraSanje,
kako priti iz takSnega poloZaja.

Racunati moramo s tem, da ima ¢ebelar-
stvo v okviru celotnega kmetijstva komaj
0,15 odstotka vrednosti, to pa mu ni v prid.
Zato bi Gebelarstvo lahko obravnavali kot
samoslojno gospodarsko vejo, loéeno od
kmetijstva. Za to imamo &ebelarji na svoji
strani mocan in prepriéljiv argument, pove-
zan z ekologijo ekonomije! Pri tem pa ne
gre za vprasanje oprasevanja sadnega dre-
vja in drugega podobnega rastlinja, ampak
Se za kaj drugega, kar je pomembno za
¢lovestvo. Je Ze res, da je vrednost oprage-
vanja dvanajstkrat vedéja, kot je vrednost
pridelanega medu in voska in da je prido-
bitna vrednost insektov za skupnost po
ocenah strokovnjakov 4.705 milijonov eku-
jev, to pa je okoli 9 milijonov DEM. Vrednost
opradevanja cebel je kar 90 odstotkov te
vrednosti. K temu pa moramo pristeti Se
oprasitev diviega rastlinja, pomembnega
za nadaljnjo rast in ekologijo. Res je, da
lahko uvazamo ceneni med iz Mehike in
od drugod, uvoziti pa ne moremo opraseva-
nja in ne merjenja ockuzenega ozracja.

To pa so poglavitni argumenti, s kate-
rimi moramo zagovarijati interese cebe-
larstva v Evropskem parlamentu in
Evropski skupnosti!!

Prijatelji ¢ebelarstva pripravijajo zdaj v
Evropskem parlamentu dve pobudi: vnovié
nameravajo postavili vprasanje cenejSega
krmilnega sladkorja in vprasanje varstva

naravnega okolja in vrednosti oprasevanja.
Dr. Gerhard Schmidt v reviji

Inkerfreund, st 2/1992

Priredil M. Mencej

SPOMLADANSKA UPORABA MRAVLJINCNE KISLINE
ZA ZATIRANJE ACARAPIS WOODI
W. T. WILSON IN A. M. COLLINS

Nekateri avtorji 50 ze porocali, da hiapi
mravljinéne kisline uniéujejo prsico Acara-
pis woodi na odraslih éebelah. Na ta nacin
so uspesno unicevali to préico v Mehiki, in

sicer tako, da so tkanino, prepojeno z 20ml
mravljinéne kisline, poloZili na satnike. V
nekaterih vzorcih so ugotovili celo stoodsto-
ten uéinek na to prico. Skodljivih stranskih



posledic niso opaziti niti pri temperaturah
okoli 30°C. V ZDA so nekateri ¢ebelarji
opazili vecje poskodbe in odmiranje zalege,
¢e so mravljinéno kislino uporabljali pri
vigjih spremembah. Poizkus smo izvedli v
Juzni Oklahomi konec februarja in marca
1991, in sicer z 10, 20 in 40 ml 65-odstotne
mravljinéne kisline na druzino. Kislino smo
tem druzinam dodajali vsak teden. Naj-
boljse rezultate smo dobili pri uporabi 40 ml
mravljinéne kisline, le-to pa smo dajali te-
densko ali na Stirinajst dni. Po tretjem
zdravijenju je bilo uniéenih 90 odstotkov
odraslih préic, pri nezdravijenih druzinah
pa je naravno cdmrlo le okoli 17 odstotkov
priic. Pri uporabi 20ml mravljinéne kisline
je bil uéinek podoben 3ele po petih zdrav-
lienjih. Koli¢ina 10ml mravljinéne kisline pa
je bila premajhna, tako da ni bilo vidnih
rezultatov. Pri nobeni od navedenih koli¢in
nismo opazili poskodb zalege ali odraslih
Cebel. Na Zalost pa mravljinéna kislina ni

unicila tudi jajéec prsic, le delno pa njihove
razvojne stadije.

Mravljinéna kislina dovolj izhlapeva Ze
pri temperaturah med 10 in 20°C, obiéajnih
za zgodnjo pomlad (op. pr.: pri nas so
taksne temperature ob koncu marca ali v
zacetku aprila), in omogoéa odli¢no zascito
cebel pred to vzdusniéno priico. Priic sicer
ne uniéi v celoti, vendar toliko zmanjsa
njihovo Stevilo, da ne povzrota vet eko-
nomske skode. Druga prednost uporabe
mravljinéne kisline je njena cena.

Pri delu z mravljinéno kislino pa moramo
biti previdni. Ne sme nam kapniti na kozo,
saj jo razjeda, posledice pa so podobne
opeklinam. Prav tako je ne smemo vdihava-
ti, zalo delamo z njo na prostem in z
zascitnimi rokavicami. (O tem smo v nasi
revii Ze pisali, in sicer v zvezi z njeno
uporabo pri zatiranju varoze — op. pr.).

American Bee Journal - dec. 91/785
{prevod: Janez Miheli¢)

V INDIJSKEM CEBELARSKEM INSTITUTU

Indija, imenovana tudi Indijska podcelina,
je zvezna drzava, ki zavzema velikansko
povrsino (304,222 km®) od vznozja himalaj-
skega gorskega masiva na severu do Indij-
skega oceana. Ima izrazito monsunsko
podnebje. Skozi vse leto so tam dokaj
visoke povpreéne temperature. To pogojuje
tudi rast rastlin in poljedelskih kultur. Stanje
se zaradi vliage iz leta v leto spreminja, s
tem pa se spreminjajo tudi razmere za
debelarienje. Ce npr. zakasni deZevna
doba ali ée so poleti daljSa susna obdobja,
j& to katastrofa, ki povzro€i lakoto, moéno
pa prizadane tudi éebelarjenje.

Na sploéno pa je ¢ebelarjenje na vsej
podcelini &8 moéno nerazvito. V Indiji Zivijo
tri vrste éebel, in sicer: pritlikava ¢ebela —
apis florea, apis dorsata — orjaska cCebela
in domaca indijska ¢ebela, znana pod ime-
nom apis cerana, podobna evropski cebeli.
Samo 1a je udomacena in Zivi v panju.

Z indijsko éebelo cebelarijo povedini v
zvezni drzavi Uttar Pradesh, vzhodno od
indijskega glavnega mesta Delhi. Tja se je
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napotil nemski ¢ebelarski mojster Helmut
Tietz, da bi kaj vec zvedel o tej éebeli,
nacinu cebelarjenja, 0 boleznih éebel in
vzreji matic. V tej drzavi obstaja tudi ¢ebe-
larski institut (verjetno je edini, op. avtorja),
ustanovljen Ze leta 1938. Od leta 1952 je
in&titut drzavna ustanova, zdaj pa ga vodi
entomolog, raziskovalec insektov in éebelar
(sam skrbi za okrog 80 druZin). Njegova
poglavitna naloga je uvajati sodobno ¢ebe-
larstvo v lesenih panjih; v ta namen prireja
teCaje, ki trajajo od dveh tednov do &tirih
mesecev.

Po monsunskem dezZevju, ki v juznih
predelih nastopi v drugi polovici marca, v
visjih legah na severu pa avgusta, se rav-
nata tudi éebelja pasa in zaleganje. Prva
pasa je februarja in marca, ko je ozradje
prijetno toplo in suho, sadno drevje pa
cveti; tamkajsnjin medovitih rastlin pa pove-
¢ini pri nas ne poznamo. Pridelajo komaj
¢etrtino medu za domace potrebe. Veliko
ve¢ medu dobijo od orjaske ¢ebele (apis
dorsata). O njej smo porocali v 9. lanski



Stevilki Slovenskega Cebelarja. Donos
medu je prej skromen kot povprecen, in
sicer od 8 do 10 kg (pri prevaZanju pa Se
enkrat toliko), in to kljub bujnemu rastlin-
stvu,

S éebeljimi boleznimi se pravzaprav ne
ubadajo. Za katastrofalno uni¢enje cebeljih
druzin leta 1982 — povzrocil naj bi ga neki
virus, smo zvedeli le iz knjig. Slanje pa se
je normaliziralo 2e do leta 1986 in virus, ki
je uniteval zalego, se ne pojavija vec.
Druge bolezni, znane pri nas, npr. poapnela

zalega, varoza in nosema, se sicer pojavlja-
jo, vendar jih ne zdravijo, ker zdravil pri-
manjkuje celo za ljudi.

Zanimivo je, da se z vzrejo matic, ki je
pri nas tako pomembna, sploh ne ukvarjajo.
Na wvprasanje o tem je direkior instituta
odgovoril: =Z vzrejo matic se pri nas ne
ukvarja nihée, saj imamo dovolj rojivih ¢e-

bel «
Helmut Tietz,
v reviji Imkerfreund,
st 11, 1991
Povzel: M. Mence|

CEBELE VSEGA SVETA NA RAZSTAVI V SALZBURGU

Od 21. do 23. maja je bila v okviru
razstave »Lov, ribistvo in éebelarstvo vsega
sveta« samostojna razstava cebelarstva, ki
sta jo omogoéila Indtitut za éebelarstvo in
Zgornjeavstrijski ¢ebelarski dezelni muzej.
Videti je bilo mogoce vse vrste medonosnih
cebel: orjaske, pritlikave, indijske, evrop-
sko-afriske in tudi nase.

Razstava je bila zanimiva tako za stro-
kovnjake kot za laike. Za strokovnjake so

bila zanimiva strokovna predavanja, kakr-
sni sta bili npr. predavanji dr. Johannesa z
dunajske univerze (predaval je o divjih
¢ebelah, njihovih navadah in pomembnosti)
in prof. dr. Rutnerja z Instituta v Oberursiu
(ta je predaval o prilagajanju nase medono-
sne Cebele).

Sporotilo urednistva revije

Imkerfreund
M. M.

STRAZARJI IN VOJAKI

Pri éebelah je delitev dela doloéena Ze v dedni zasnovi

Poleg delavk, matice in trotov imajo
cebele tudi pravo, pravcato »vojasko ka-
sto«, njena naloga pa je obramba panja.
Pravzaprav imajo te zivalce temeljno viogo
v socialni drzavi ¢ebel, in sicer kot vojaki,
ki kot stratedka rezerva céakajo na svoj
nastop.

Doslej so znanstveniki domnevali, da
delavke med svojim obiéajno trideset dni
trajajo&im Zzivljenjskim ciklusom poleg svo-
jega dela prevzemajo tudi obrambo panja.
Da si tudi ¢ebele delijo delo in naloge, pa
so zdaj odkrili trije ameriski znanstveniki —
raziskovalci vedenja ¢ebel,

Pri svojih raziskovanjih so s trkanjem po
panjih ali z dvigovanjem le-teh vznemirili
njihove prebivalce in vedno dosegli, da so
dolotene &ebele — te so prej oznadili z
barvo — odrojile v napad na domnevnega
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sovraznika. Maceloma prevzemalta
obrambo panja dve, po genetiki in obnasa-
nju razliéni skupini ¢ebel: strazariji in vojaki.
StraZarji — nekaj teh se kasneje spremeni
v nabiralke — so praviloma znatno miajsi
kot nabiralke in vojaki. Ni pa se jasno, ali
se tudi strazarji kasneje spremenijo v voja-
ke. Vedino svojega »odraslega« Zivljenja,
le-to traja od 30 do 48 dni, prezivijo vojaki
v brezdelju in zazivijo le ob motnjah, ko se
odpravijo v obrambo panja.

Tudi pri medonosnih éebelah obstajajo
genetske razlike med vojaki, straZarji na
vhodu v panj in drugimi delavkami. To so
pokazale analize encimskih vzorcev. Prav
gotovo dedne zasnove dolocajo, katera
¢ebela bo v panju opravljala katero nalogo.
Vzrok za taksne genetske razlike znotraj
enega panja je nenavadno obnasanje ma-



tice v ¢asu parjenja; ko se edina plodna
samitka v panju odpravi na svoj porogni
let, se pari z veé¢ troti. Zaradi enkratne
uporabe semena ved trotov je panj se-
stavljen iz Stevilnih subdruzin. Vsaka sku-
pina pa je potomec matice in enega od

kakSnega ducata trotov, ki jim je uspela
kopulacija z matico.

Clani takénih subdruzin se razlikujejo po
nalogah v cebelji druzini.

Matthias Glaubrecht
1z »Die Welte, &t. 273/23. 11. 1991

Pisali so nekoc

IZ ZIVLJENJA CEBEL

Po M. Maeterlincku in prevodu Josipa Westra priredil
M. DEBELAK

»Zdaj, ko so nam knjige povedale vse

bistveno, kar nam morejo o tej prastan

zadevi povedati, pustimo znanje, ki so ga
drugi pridobili, pa si oglejmo ¢ebele z las-
tnimi oémi !«

(M. Maeterlinck)

V roke mi je pridla knjizica Kmetijske
matice iz leta 1929 »Zivijenje éebel«, ki jo
e napisal Maurice Maeterlinck, prevedel in
priredil pa Josip Wester. S strokovnimi
nasveti mu je pomagal Josip Verbi¢. Vesel
sem, da te knjizice nisem spregledal, hkrati
pa mi je Zal, da tega bisera éebelarske
leposlovne literature nisem Ze prej prebral,
teprav sem iz Solskih klopi vedel za pisate-
lia svetovnega slovesa. Navdusil me je
njegov pesnisko navdahnjen in filozofsko
pogloblien opis cebeljega Zivijenja. Zani-
mivo razlaga, da v panju, v ¢ebelji druZini
vlada neka visja, nevidna naravna moc, ki
se i ¢ebelji rod brezpogojno podreja. Ime-
nuje ga »duh panja« — I'esprit de la ruche.
Cebelarji se neprestano sreéujemo z vpra-
Sanji in razmisljanji o éebeljem Zivijenju,
hkrati pa tudi spoznavamo, kako malo
vemo o njem.

S pisateljevimi poetiénimi opisi se na
poseben nadin sretamo z nasimi ljubljenka-
mi, ki Zivijo v drugaénem svetu od nasega,
polnem nesebi¢ne poZrivovalnosti in zave-
sti o izvréevanju obvez. Ganljive so pisate-
lieve pripovedi o odrekanju, svobodi, sre-
¢i. .., kiima pri éebelah drugaéno viogo in
druga¢en pomen kot pri ljudeh. Priznava
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inteligenco teh drobnih Zivalic, ki so si
znale ustvariti in razviti zelo smotrno
druzbeno skupnost, v marsi¢éem vzorno in
nedosegliivo za ¢&lovedka prizadevanja.
Oglejmo si skupaj nekaj poglavij iz te knji-
Zice. Kljub velikim dvomom sem si jih drznil
nekoliko posodobiti in prirediti. To pomeni,
da sem vnovi¢ prevedel kaksno, za dana-
Snji ¢as preve¢ starinsko besedo (pred-
vsem strokovno) v razumljivejso, sodobno
slovensko, in kaksen del teksta izpustil
zaradi nujnih skrajsav. Upam, da boste
moja pojasnila sprejeli z dobrohotnim razu-
mevanjem, in vabim vas K prijetnemu bra-
nju.

Da bomo vse, kar s& med letom dogaja
v éebeljem panju, &im preprosteje obravna-
vali, zaénimo s pomladjo, ko se debele
prebujajo in zopet pritenjajo delo. Tako
bomo videli vse epizade njih Zivljenja, kakor
se vrsté druga za drugo: snovanje roja in
rojitev, ustvarjanje novega domovanja, po-
rajanje mladih matic, njih borbe in svatovski
polet, moritev trotov in konéno povratek v
Zimsko spanje. Vsako teh epizod bo treba
oznaciti glede njenih zakonov, posebnosti,
navad in dogodkov, ki jo povzroéajo ali
spremljajo. Tako bomo na koncu &ebelar-
skega leta, ki le kratko traja — od aprila do
kraja septembra — poznali vse tajnosti me-
denega gradu.

Preden odpres ¢ebelji panj, da ga pregle-
das, ti za sedaj zadostuje vedeti, da biva
v njem ena matica, mati vse druzine, veé
tiso¢ delavk, ki so nerazvite jalove samice,



in nekaj sto moskih éebel, trotov; izmed teh
bo eden nesrecni izvoljenec bodode kralji-
ce, ki jo bodo éebele izbrale takoj, ko se
bo starica bolj ali manj prostovoljno poslo-
vila.

Kdor prvikrat odpre panj, obcuti nekaj
tiste vzburjenosti, ki ¢loveka obide, kadar
na silo prodre v nekaj neznanega ali kar
ulegne vsebovali kako veliko presenece-
nje. S ¢ebelami vedno druzimo domnevo,
da so pretete, nevarne. Nedoloéno se
spominjamo ¢ebeljih pikov, ki povzrocajo
neko posebno bolecino, da ne vemo, s &im
bi jo primerjali: pece te nekako suho, utripa-
jote kakor »pekoéi ogenj«, ki se Siri po
vsem ranjenem udu. Prav kakor da bi bile
nase soncéne hcerke izsesale iz Zgocih
Zarkov svojega odela Sonca jedek strup,
da morejo z njim uspedno braniti svoje
sladke zaklade, ki so si jih v blagodarnih
soncénih urah nabrale.

Seveda, kdor panj premalo oprezno od-
pre, ker ne pozna in ne sposiuje znacaja
in navad njega druzine, se mu le-ta takoj
preobrazi v »goreé grm«, plameneé od
gneva in junastva. Pa ni ni¢ lazjega doseci
tisto malo spretnosti, ki je potrebna, da
mores brez Skode in kazni ravnati z njimi,
Treba je le malce dima, da ga zdaj pa zdaj
mednje puhnes, malo hladnokrvnosti in
neznosti, pa se dajo sicer dobro oborozene
delavke oropati, ne da bi iztegnile svoje
zelo. Svojega gospodarja sicer ne poznajo
niti se ne bojé ¢loveka, vendar &e zacutijo
v svojem hramu dim in &e opazijo v njem
mirne kretnje cebelarjeve, se jim dozdeva,
da tu ne gre za sovrazen napad, proti
kateremu naj bi se branile, temveé da se
je pojavila neka naravna sila ali katastrofa,
ki se ji morajo vdati. Namesto da bi zatele
brezupen boj, se v svoji tokrat prevarani
previdnosti odiodijo, da raje redijo vsaj
svojo prihodnost: zato planejo nad zaloge
medl in ga goltajo, kar morejo, da bi ga
nato porabile, kjer koli Ze, za ustanovitev
novega domaovanja, ¢e bl se staro razrusilo
ali ¢e bi jih kaka sila napotila, da ga
zapusté,

NevedneZ se ¢uti sprva precej razocarane-
ga, ko pogleda v L. i. opazovalni panj.
Brztas so mu rekli, da skriva ta steklena
omarica neizmerno delavnost, nestevilne
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umne zakone, éudovito obilico duhovitosti,
tajnosti, izkustev, preudarkov, znanja in
spretnosti vsake vrste, dognanja in navade
kot posledke razumnosti, nenavadnih éutov
in vrlin. Zdaj pa vidi le gomezenje malih
sivo-rjavkastih jagod, ki so podobne zrnom
prazene kave ali suhim rozinam, ¢epecih v
mnozicah pod steklenimi stenami. Te borne
stvarce so na videz bolj mrive kot'Zive,
njihave kretnje so pocasne, neskladne in
neumljive. Kdo bi v njih spoznal tiste ¢udo-
vite svetiobne kapljice, ki so se brez pre-
stanka poglabljale v tisoéere cvetne éadice
in se zopet dvigale iz njih, ki so polne
biserov in zlata? Tu pa v temini trepecejo
ter se v nepremicni grucéi dusé: rekel bi, da
50 kakor bolne jetnice ali ponizane kraljice,
ki so jim svetli trenutki usojeni le med
bleséetimi cvetkami, od koder se morajo
vrniti v poniZzevalno tesnobo svoje bedne
jece.

Z njimi se godi pa¢ tako kakor z vsakim
globljim dejstvom: najprej se nam je treba
nauéiti, da jih smotrno opazujemo. Ce bi
npr. prebivalec kakega drugega planeta
videl, kako nasi ljudje skoraj brezéutno
prihajajo in odhajajo po ulicah, kakor se
pred nekaterimi poslopji ali po trgih preriva-
jo, kako v domacem zavetju brez vidnega
gibanja posedajo, kakor bi bogve ¢esa
¢akali, bi moral priti do zaklju¢ka, da so ti
ljudje leni in pomilovanja vredni. Sele pola-
goma se odkriva mnogostranska zaposie-
nost, ki tici v tej navidezni nedelavnosti,

Zares, vsaka teh malih, skoraj negibnih
stvarc dela brez prestanka in vsaka ima
svoj opravek. Nobena ne pozna poéitka in
tiste, ki vise ob steklu kakor mrivi grozdi,
opravljajo najbolj skrivnosten in najnapor-
nejsi posel: tvorijo in izlo¢ajo vosek. Toda
o podrobnostih te skrivnostne delavnosti
bomo e govorili,

Za sedaj naj zadostuje, da pozornost
namenimo najpomembnejsi potezi ¢ebelje
narave, na lastnost, s katero lahko poja-
snimo veliko gneéo in vrvez pri tem zmede-
nem delu. Cebela je predvsem in e bolj
kakor mravlja druzabno bitje, saj lahko Zivi
le v skupnosti. Kadar hoce iz gosto obljude-
nega panja na plano, se mora z glavo
preriti skozi Zivi zid, ki ji zapira pot. Tedaj
zapusti éebela svoj svel in se potopi v



prostoru, polnem cvetlic, kakor se potapljaé
pogrezne v morje, polno biserov. Toda v
rednih presledkin se mora vrniti v krog
svojih tovarisic, kakor mora plavalec zopet
zaplavati na povrsino po zrak. Ce ostane
sama zunaj, pa naj si najde tam Zivil v
izobilju, kmalu umre tudi ob najugodnejsi
toplini, ne od lakote ali mraza, temveé od
— samote. Le v druzbi, med svojo druZino
v panju érpa tisto nevidno Zivilo, ki ga more

prav tako malo pogresati kakor med. To
njeno potrebo moramo imeti vedno na umu,
te hotemo prav pojmovati duh zakonov, ki
vladajo v panju. Posamezna ¢ebela v njem
ne velja nig, je le nepomembno bitje, krilat
¢len rodd. Vse njeno Zivljenje je popoino
Zrivovanje tistemu nestevilnemu, veénemu
bitju, h kateremu pripada sama kot njen
drobec . . .

(Nadaljevanje sledil)

NEKAJ CEBELARSKIH SPOMINOV
FR. ROJINA — Zg. Siska — nadaljevanje
Slovenski éebelar — 1938/str. 121

Namesto da bi se odpelial s prihodnjim
vlakom, saj sem imel Solo Sele prihodnji dan,
seé obrmem na peli, vtaknem skoz oba
kovéegova roa svojo moéno palico, za-
vihtim to za daljSo pot pac¢ pretezko breme na
ramo ter zamrmram sam zase: »Pojdem pa
pesl« V Crnuéah sem si odrezal $e eno moéno
palico, da sem nosil krizema na obeh ramah, V
Blagovici je jelo sneiti, kot bi cunje trgalo, in ko
sem prisel ob treh popoldne v Kolovrat, je bilo
snega Ze za celo ped. Truden sem bil pa tako,
kot nikdar v vsem svojem Zivijenju, tri tedne me
je bolela menda vsaka kita posebej.

Kolovraska Zupnija je zelo razsezna: od Medije
pa skoraj do Blagovice porabis lahko kar cele tri
ure, po Sirokem je pa tudi zlahka ne prehodis v
dveh urah. Na vsem tem obSirnem ozemlju pa
nas ni 2zivelo niti 500 dus. Ravnine ni nobene,
doline so ozke, ponekod celo tako, da imata
polok in ozka cesta vilric komaj prostora, zalo
so ve€ja in manjéa naselja raztresena po visje
lezecih krajih; vecje vasi, kakréne so drugod po
ravnem, ni nobene. Vendar je bilo v mojem ¢asu
tam razmeroma mnogo jako trdnih posesinikov;
velike reviéine kot je v blizini mest, takrat ni bilo
nikjer. Gorski, oziroma hribovski svel je sicer
mogode obdelovati le z velikim trudom, toda je
silno rodoviten; psenica je plenjala izredno do-
bro. Sadja so imeli in ga imajo gotovo %e sedaj
v izohilju. Tam je doma prava tepka, tista, ki ima
tanek pecel] in je na sonéni strani nadahnjena
rdeckasto ler daje vec in boljSega tepkovca, kot
ona zelena s kracjim in debelejSim pecliem. Za
suSenje pa je ni bilo slaj5e hruske od strdenke.
Neki ¢ebelar iz Borij mi je pravil, da je neko
pomlad po prav slabi letini resil svoje cebele
zgolj z moéno hrudevko od strdenk. Kuhal jih je
v velikem loncu toliko éasa, da so se povrele do
dobrega, in to gosto tekodino jim je pokladal
potem do izdatnejSe pase v resju. Pridel ni ob
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noben panj, in cebele so ostale popolnoma
zdrave. Krmljenje s sladkorjemn je bilo takral Se
nepoznano. — Od raznih vrst jabolk mi je ostal
posebno dobro v spominu slastni vinski jevzgar
in pa za susenje krhljev neprekosljiva mila roZca.
Mila roZca, kako srékano ime! — Domace Cesplie
kakor tudi zgodnejSe so rodile, da je bilo vse
podprio. Nekaj so jih pac nasusili, vecino pa so
jih pokuhali v 2ganje, v éemer so bili pravi mojstri.
Tako disete slivovke niso dobil zlepa. Pa jo je
naloZil gospodar vedji ali manjsi sodtek na voz
in %e kaj drugih pridelkov in peljal v Zagorje,
nazaj pa druge potreb&cine za druzino, in & mu
je od izkupitka ostalo za davke, druge siroske
in &e ka| za slabejSe ¢ase. Sleherni posestnik je
imel tudi svojo sadno stiskalnico na vzvod z
velikanskim pritiskom. Tolkovec so pa napravijali
le zgodaj zjutraj, na veder ali ob slabem vremenu,
ker so jih sicer preveé nadlegovale éebele, ki so
silile na sladki most, kakor na med, Kljub obilni
pijaci, ki so jo imeli doma so bili Koracani trezni,
modri in varéni ljudje, gostoljubni pa brez prime-
ra. Ce sem hotel takole kakéno popoldne iti na
lov, sem se moral ogibati posameznih naselij ter
se drZali stranpoti, zakaj da bi el mimo, ne da
bi se oglasil, bi bila takoj velika zamera. Se tako,
¢e me je gospodar shisal kje v blizini streljati, pa
da ga nisem obiskal, me je drugit pestil,
zakaj da sem bil tako »8tman=, ali kaj so se
mi zamerili, da se nisem nekoliko pomu-
dil pri njih. Ce je zapazil kje na njivi od
mene prej, kot jaz njega, da se mu nisem mogel
ogniti, je bilo vsako branjenje zaman, moral sem
z njim na dom, pa ¢e bi el Se tako rad svojim
potom, kajti vedel sem, da ée slopim &ez prag,
naj naredim ¢ez lov kar kriz, Povsod so imeli
navado, da so prinesli na mizo najprvo hleb
ajdovega kruha, peharéek orehov in suhih hrusk
in zganja, bodisi slivovke, borovniCevca all bez-
govea. Potle] je gospodar odsel, in medtem ko



sem se sam zabaval s temi bozjimi darovi, je on
pripravijal malico. A ne da bi prinesel potem
loliko, kolikor gre tudi lacnemu dloveku, temvec
najmanj za pet, Sest sestradanih ljudi prekajene
surove gnjati, s sekljanjem natla¢enega Zelodca
in suhih klobas ter bokal starega zlatorumenega
tepkovca, ki je metal iskre za ped nad »kravzos,
kakor pravijp ondod kozarcu, Polem sva pa
moz2vala in mozvala do mraka, saj me prej tudi
pustil ni domov. Ce sem se mu izvijal, ces da
ga zadrzujem od dela, pa je dejal, da se bo
podelalo vse, da dela vsa druzina, ¢e bi bil pa
de?, pa ne more nobeden. Taki so bili tedanji
moji ljubi Kolovra&ani. Ali asi se izpreminjajo in
ljudje z njimi. Najbrz je segla sedanja splosna
kriza celd v one osamljene kraje, in da tudi tam
ni veé takega blagostanja. Zelim jim paé, da bi
povojne nadloge pretolkli éim najbolje.

Lep pogled je bil na vi§njeve njive, kadar je bil
v cvelju lan; sejali so ga takrat e prav mnogo.
Na bliznjih Vaéah je bilo na jesenskem sejmu o
sv. Andreju (30. novembra) na stoline centov
prediva in na tisoCe lahti platna, hodnikovega in
praZjega, kakor tudi mnogo preje v Strenah
naprodaj. Presti niso znale samo zenske, ampak
povedjem tudi mozje. V &tirih letih, kar sem sluzil
v Kolovratu, sem dobil v preji tudi jaz tako vajo,
da sem naposled predel Ze za praZnje platno, a
znal sem presti celo sukanec za Sivanje, kar je
videk prejske roénosti. Nepozabni so mi zimski
veéeri, ko sem hodil na prejo. Ob takih prilikah
so predice kaj rade poslusale, ko sem jim bral
kaksno lepo povest. Zelo so jih ganile »Lepa
Vida«, »Potrgane strune«, »Helena= in druge
#alostne zgodbe, da so nekateri neinoéutedi
polzele po licih solze, Pa zale so bile Koratanke,
zale, o Béga mil

Omenim naj Se, da se patriarhalni obiéaj »ti
meni lué, jaz tebi kljuc« ni kmalu kje drugod

izvajal tako dosledno kot pri kolovraskih po-
sestnikih, Bodoti gospodarji so si pa po ondotni
stari degl in najvetkrat tudi po oéetovem zgledu
znali zagotovili pravoéasno narascéaj, da so imel,
ko so dobili v roke kljué, svoje lastne delovne
modi, Ker so bile pa koraske korenine zelo
trdoZive, je prisel sin najveckrat Sele na jesen,
all celo pozno v jeseni svolega Zivijenja do
gospodarstva. Tedanji Zupnik Andrej Pogorelec,
zelo blag in uvideven moZ, mi je pravil, da so
nekoé¢ nekega gospodarja =ophali« drugi dedci
kar pred cerkvijo, zato Ker |e izroCil posestvo
svojemu sinu predéasno in kar na tihem, =Ne
pomaga pa« — je dejal — »v tem oziru nobeno
opominjevanje, in sem Skofu, Ki je ob birmi
zdihovaje sklepal roke nad nado krsino knjigo,
to tudi pojasnil.« V petdesetih letih od tedaj so
se pa najbr2 tudi te razmere kolikor toliko izpre-
menile. Sicer so bili fantje zelo lepega vedenja
in miroljubni. V vsem ¢asu mojega ondotnega
bivanja se niso stepli niti enkrat, vsaj slisal nisem
nikdar o kak3ni rabuki. In peti so znali, peti! V
tihi poletni noéi poslusati Kovadevega Simna,
Zupanovega Jakoba ter Andrijanovega Andrej-
¢eta in Pavleta kadar so peli kje na kakSnem
gritku, je bil ¢udovito lep uZitek. Mnogo njih
pasmi nisem slisal ne prej, ne slej, in rajnki Oskar
Dev je, ko sem ga bil opozoril nanje, nameraval
iti tja jih zbirat, a ga je prehitela prezgodnja smrt.
Dev bi bil oéaran, ako bi slidal Simnov prelepi
tenor, Pavle pa je basiral, kakor bi sedel v
globoki kadi. Sicer bi pa tiste imenilne stare
pesmi zbral lahko tudi jaz sam, a sem odlasal in
odlasal, dokler me ni prehitel ¢as. Konéno ne
smem pozabiti tudi Maricke Dolinsek, svoje
ucenke, ki je pela »kot slavéek ljubo«; nobena
izmed vseh maojih poznejsih utenk ne ved tako.
Ni ¢éuda, da je postala pozneje med cerkvenimi
pevkami »primadonas.

CEBELE POLETI
IVAN KRAJNC

Dan Petra in Pavla je mejnik poletja.
Ljudje so to vedeli Ze v pradavnih ¢asih.
Tudi éebelarji si oddahnemo, ko mine ta
dan. Dnevi se zaénejo krajati, cebelje
pase kopnijo, v mediséih pa je ¢ebel vedno
manj. Doba rojenja éebel je torej za letos
za nami.

Julij je £as éebelarske Zetve. Po koncani
travniski pasi moramo torej med iztociti. Ce
éebelarju v tem mesecu ¢ebele rojijo, ima
s temi roji veliko nadlego, saj ti roji brez
debelarjevega posega le redkokdaj prezi-
vijo do spomladi. Najbolje naredimo, e
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druzino umetno izrojimo in damo zalego v
druge panje ali pa roje vrnemo v panje, ki
so izrojili. V tem primeru jih vsadimo v
medisce. Mati¢no reSetko zapremo, gornje
Zrelo pa odpremo. Ko matica Ze dobro
zalega, obe druzini zdruzimo. Pri nakladnih
panjih si pomagamo s pregradno desko.
Ce se vremo na tebelarjenje pred .
svetovno vojno, tezko verjamemo, da so
vse leto shajali brez sladkorja, Zaradi tezav
z denaturiranim sladkorjem, ki je zastrupljal
¢ebele, so éebelarji tedaj iskali druge poti.
Te so nasli zlasti tam, kjer je kaj medilo.



Cebs-.fﬁ roji poleti is¢ejo svoja domovanja tudi v gozdu, ce jih spregleda cebelar. Tako so clani co
Krka odkrili debele v volli smreki v okolicl Novega mesta. Njihov predsednik Dusan Peterlin se je
odiodll, da jih ponovno presell v ¢ebeinjak.
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Seveda pa je najleije
delo rezanje salja in pri-
trievanje tega z Zico na
satnike. Pri tem je po-
trebno tudi nekaj spref-
nosti, da salfe ne posko-
dujemo. To opravilo je
mnogo leZfe Ce je satje
poino medu.

Cebelarji tedaj &e niso vozili ¢ebel v gozdo-
ve, saj je bilo po poljih dovolj cvetlicne
pase. Kostanj je privabil prve Cebelarje s
polj v gozdove. Sicer pa so travniki, njivski
plevel in ajda ¢ebelam vse leto ponujali
obilno paso.

Danes ni ved tako. Kmetje pokosijo travo
ze pred cvelenjemn, ker je tedaj za Zivino
najbolj hranilna. Vedo tudi, da se Reuka-
fova cvetna glivica, pomembna za pre-
bavo prezvekovalcev, razvije Sele na cvetju
in da jo ¢ebele s svojimi rilcki prenasajo in
Sirijo na cvetje. (Glej tudi Slovenski cebelar,
1949, sir. 3, prof. Franc Rome, Nova odkri-
tjia o koristnosti éabel).

Zaradi zgodnje kosnje je danes na nasih
poljih vedno manj cvetoéih rastlin, to pa

249

vpliva na razvoj in nacin ¢ebelarjenja tako
pri nas kot tudi drugod po svetu.

Kljub temu da nasi ¢ebelarji v prihodnje
ne bodo mogli ve¢ izkoris¢ati poletnih pas
v sosednjih republikah ali pa jim bo to zelo
otezeno, nase Cebelarstvo e ni v slepi
ulici. Skoraj polovico nade lepe domaovine
namre¢ pokrivajo gozdovi. Ker je nase
¢ebelarstvo zdaj povedini usmerjeno na
gozdno paso in pridelovanje gozdnih me-
dov, bomao morali temu prilagoditi tudi nacin
tebelarjenja in zboljsati nase znanje. Cebe-
larji bodo morali ve¢ vedeti o pasnih razme-
rah v gozdovih, premalo pa vemo tudi o
gozdnih pasah, zato bomo morali poglobiti
nase znanje.

Za nekatere gozdne predele vemo, da



na njih razen izjem vsako leto bolj ali manj
zamedi smreka. Ce so v taksnem gozdu
e kostanjeva drevesa, ledaj je obdobje
pase kar precej dolgo. Na nekaterih goz-
dnih predelih so gisti sestoji dreves, zlasti
v vigjih predelih, 2e nekoliko manj pogosti,
vendar so véasih pase zelo izdatne. Napo-
vedi medenja v gozdovih so zelo tvegane,
zalo je veliko pas tudi neizkoriséenih. Opa-
zovalne sluzbe bi se morale povecati.

Tudi tam, kjer so cebelje paSe sicer
bogate, pa niso dovolj izrabljene. Koristna
je smotrna razdelitev stojisé s panji. Pogo-
sto se dogaja, da cebelarji postavijo na eno
samo pasisée sto in vec panjev. Nekateri
mislijo, da bodo imeli vsi dovolj, ée zamedi
gozd, in ne oziraje se na Stevilo panjev se
namestijo na istem mestu. Kako je to zmot-
no, se éebelarji lahko prepri¢ajo na kraju
samem. Nerazumljivo, ampak resniéno,
kako ¢ebelarje kot magnet priviagi kopice-
nje ¢ebeljih druzin na isto mesto. Cebelji
panji kakega znanega ¢ebelarja na goz-
dnem stojiséu nikoli niso dolgo osamijeni.
Ce tebel ne skrijemo, se jim kaj kmalu
pridruzijo »prijatelji«.

Boljsa izraba nektarja, cvetnega prahu,
morebiti tudi listne mane, prekinitev mede-
nja, prepre¢evanje ropanja in s tem v zvezi
okuzbe cebel so dovalj tehtni razlogi, proti
prevelikemu kopiéenju éebeljih druzin na
enem mestu. Ce so posamezna stojiséa v
iglastih gozdovih postavijena 50 do 100 m
narazen, to Zze ugodno vpliva na donos.

Vse éebelje pase so zelo odvisne od
vremenskih razmer, to pa Se posebej velja
za gozdne pase. Medenje preneha zaradi
preobilice padavin ali prevelike vrogine,
Vtasih zaradi tega Ze julija ni vec pase, in
¢e se pasne razmere do zime ne izbolj$ajo,
bodo ¢ebele lenarile. Kadar koli éebele
lenarijo, se odraslim ¢ebelam podaljSa Ziv-
lienje. V brezpasni dobi éebele prenehajo
zalegali, tako da ni novih mladih éebel.
Cebelarji pravimo, da so éebele brez Ziv-
lienjskega ritma. Da bioloski ritem ¢ebel v
tem ¢asu ne bi prenehal, lahko stori najvec
tebelar sam. Kadar preneha éebelja pasa,
moramo za ohranitev bioloske regeneracije
¢ebele krmiti. V ta namen lahko cebele
krmimo tudi s suhim sladkorjem, in sicer
tako, da ga pokladamo v globoka Korita
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(satne pitalnike). Sladkor zmeljemo, vendar
ne preveé na drobno. Zrnca kristalov naj
bodo velika kot pSeniéni ali koruzni zdrob.
Tako oskrbovane éebele bodo imele pozimi
dovolj mladic za zimsko gruéo. Ce krmimo
Z raztopino, jo pripravimo v razmerju 1,5 —
1 (en liter in pol vode na en kilogram
sladkorja). Ne pozabite na vsakih 20 do 30
litrov vode dodati 3e Zlico kuhinjske soli.
Ce ni dovolj cvetnega prahu, je v raztopino
in v suhi sladkor dobro dodati nekoliko
kvasa. V zamejstvu pa sladkorja navadno
ne zmeljejo, ampak pokladajo tako imeno-
vani »Zandzucker« (peScenec). Naredijo
ga tako, da suhi sladkor oviaZijo z vodo.

Cebelarjem priporoéamo, da v gozdovih
razmnoZujejo mravlje. To se jim bo stoterno
obrestovalo, ker mravije gojijo usi, ki so
povzroditelji medenja. Le-to bo v gozdovih
vse pogostejSe. Ne pozabite na vodo. Brez
vode &ebele zelo hitro propadejo, saj ne
morejo niti nabirati, ker v sebi nimajo po-
trebnih sokov.

Na zalost nam je tudi kemizacija poljedel-
slva in sodobna obdelava polj odvzela
Slevilne medovite rastline, in sicer: oljno
repico, rdeco deteljo, inkarnatko, ajdo, son-
cnice, buce, kukolj, grasico itd. Vse te in
Se druge rastline izginjajo z nasih polj,
teprav s0 Stevilne e pred leti hranile nase
kmecko prebivalstvo. Trave so na Zalost
Zdaj divje brez cvetja in semen.

Cebelarji ustvarjajmo paso doma. Sa-
dimo in negujmo medovite rastline, v go-
zdovih razmnozujmo mravlije in gradimo
¢im ve¢ napajalnikov za meteorno vodo.
Gozdovi so &e edini prostor, v katerem je
cebela kolikor toliko varna. Tam se tudi do-
bro pocuti, saj je gozd njena pradomovina.

V tem €asu moramo éebele pripraviti za
zimo. Torej moramo vzrediti moéne tebele,
z dovolj veliko zalogo zdrave hrane, medu,
cvetnega prahu in z dobrimi maticami. Ma-
tica v ¢ebelji druzini je srediCe, okrog
katerega se vse vrti in od katerega je
odvisna cela druzina. Ce samo eden od teh
stirih pogojev zataji, prihodnja sezona ne
bo uspesna. Paziti moramo, da ne pride do
ropanja, saj éebele v tem Casu to posebno
rade po&no. Zato odpiramo panje le zgodaj
zjutraj in proti veceru, Satja, vzetega iz
panja, ne smemo pusc¢ati na kozici.



INVERTNI SLADKOR

Cebelarsko leto se zaéne v poznem po-
letju. To je praktitno in biologko pravilna
trditev. Prakticne izkuSnje nas ucijo, da
vigredi ne moremo nadoknaditi tega, kar
smo izgubili v poznem poletju prejSnjega
leta. Prav je tudi z biolodkega vidika. Kajti
le moéne zimske c¢ebele ustvarijo moéne
druzine in izkoristijop paso. Le tako lahko
pricakujerno dobro letino. Na poznopoletno
drazilno krmljenje se lahko naveze zimsko
krmljenje. Posebno bomo uspesni, ce
bomo krmili éebele z invertnim sirupom (kaj
ve¢ o tem v ¢élanku: Krammerer F. X,
(1991): Nova spoznanja o hranjenju cebel
s sladkarjem, Slovenski cebelar 2, 48-52).

Invertni sirup pridobimo na razliéne naci-
ne. Najprimernejsa je encimska razgradnja
saharoze, torej sladkorja, ki ga kupujemo
za gospodinjstvo. Z dodatkom encima in-
vertaze se saharoza razgradi v glukozo in
fruktozo. Meganico teh dveh enostavnih
sladkorjev imenujemo invertni sladkor, ki je
idealna hrana za c&ebele. Tudi med je v
glavnem mesanica glukoze in fruktoze.

Za krmljenje ¢ebel pripravimo 60 ali 70 %
invertni sirup. Za 70 % invertni sirup zme-
gamo 7 kg saharoze s 2 litri vroe vode,
dobro premesamo in dodamo 1,3 do

1,65 grama encima invertaze ter zopet
dobro premesamo. Sam dodajam 1,5
grama invertaze. Razgradnja saharoze je
kon&ana pri temperaturi 50 °C v 12 do 24
urah. S povecano koli¢ino encima pospe-
simo razgradnjo. Za vzdrzevanje potrebne
temperature uspesno uporabljam elektron-
sko regulirani grelnik medu =Medotop«
firme IPS — Ljubljana, Crmuée, Brnéiceva 7.

V praksi Se raje pripravljamo 60 % inver-
tni sirup. Razgradnja poteka hitreje, ¢e
zagotovimo z dodatkom citronske kisline
pH 4,5 in temperaturo 55 °C. Po opisanem
postopku zadostuje za pripravo 60 % inver-
tnega sirupa 100 mg invertaze za posto-
pek, ki traja 12 ur oziroma 50 mg inverzate
za postopek, ki traja 24 ur. V obeh primerih
s to koli¢ino pretvarjamo 1 kg saharoze.

1 kg encima invertaza stane okrog 900
DEM. To pomeni, da za pripravo 10 kg
invertnega sirupa porabimo za invertazo
manj od 1 DEM. Ce bi uporabili 70 %
saharozni sirup — vmesni proizvod slad-
korne tovarne, bi bila cena $e nizja.

Prof. dr. Franc Susnik
Na produ 38
SLO - 62391 Prevalje

ZA HRVASKE CEBELARJE SO DAROVALI:

Denar:
JoZe Satnikar, Hrusevo .......... 200,00 SIT
Cebelje druzine:

Janez Pislak, Apate ............ 6 &eb, druZ,
Stanko Vedlin, Majsperk ...... 3 &eb. druz.
Ilvan Maroh, Trzec ................ 2 éeb. druz,
Franc Galun, Majsperk ....... 2 éeb, druz,
lvan Maroh, Trzec ................ 1 €eb. druz.
Marjan Laura, Gorisnica ...... 1 &eb. druz.

Herman Kacjan, Majsperk ... 1 éeb. druz.
Adolf Purg, Majsperk ........... 1 éeb. druz.
Ivan Jurgec, PlUj .........ocevnens 1 &eb. druz.
Albert Brenkovi¢, Turniée .... 1 éeb. druz.

Prevoz éebel in panjev v Osijek je brez-
placno opravil éebelar Maks Medved, ki je
sam daroval devet éebeljih druZin s paniji.
Vsem iskrena hvala!

CENE MEDU NA DOMU
Cebelarji prodajajo med na domu (kvalitetne vrste) po 350 do 400 SIT.

Urednik



Iz drustvenega Zivljenja

TEKMOVANJE MLADIH CEBELARJEV 1Z POSAVJA
VIKTOR KLADNIK

Cebelarji posavskih obéin vemo, da v
breZiski obcini ni nobenega cebelarskega
kroZka, zato Zelimo, da bi bilo prihodnje
tekmovanje na Osnovni 5oli Artice.

Letosnje tekmovanje je bilo v zacetku
junija v Senovem, udelezilo pa se ga je 16
ekip posavskih cebelarjev. Tekmovanje sta
pripravila Cebelarsko drustvo Krsko in Ce-
belarska druZina Senovo. Miadi éebelarji
so pokazali veliko teoretiénega znanja, pri
drustvenem ¢éebelnjaku pa tudi veliko prak-
ticnega znanja. Clani ocenjevalne komisije
sa bili:

— Suzana Vol¢anjsek, lanska republiska
prvakinja;

— dipl. vet. Blaz Jene, predsednik zdrav-
stvene komisije;

~ Mirko Cigler, gospodar CD Senovo.

Vse tekmovalce so najbolj zanimali rezul-
tati tekmovanja, zato so nestrpno pri¢ako-
vali razglasitev le-teh. Na niZji stopnji so
zmagali sevniski osnovnosolci, drugi so bili
bostanjski, tretji pa osnovnosolci iz Krike-

ga. Cetrto mesto sta si delili OS Kostanje-
vica in OS8 Koprivnica, peta je bila OS
Blanca, Sesta pa OS Sentjanz. V srednji
skupini so se najbolje odrezall ¢lani cebe-
larskega krozka OS Leskovec, drugi so bili
zopet Bostanjéani in tretji Kréani. Cetrto
mesto je zasedla OS Sevnica, peto OS
Koprivnica, $esto OS5 Sentjanz, sedmo 08
Blanca, osmo OS Kostanjevica in deveto
mesto OS5 Podbodje. Nagrade za obe pr-
vouvrdéeni ekipi je prispeval ljubljanski ME-
DEX, in sicer za vsako po en AZ panj,
drugouvrséenima ekipama pa je LB name-
nila po 5000 SIT. Cebelarsko drustvo Kréko
je vsakemu tekmovalcu podarilo knjigo o
¢ebelarjenju in éebelarski klobuk. Tretjeuvr-
s¢enima ekipama je CD Sevnica podarilo
po 50 kilogramov sladkorja, od krskih éebe-
larjev pa so dobili ¢ebelarske ucbenike.
Najmlajéa dva tekmovalca sta prejela se-
demsatni AZ panj, osebno darilo direktorja
MEDEX-a, dipl. oec. Alesa Mizigoja.
Organizatorji so za vse udeleZence pri-
pravili pogostitev. Tekmovanje so si ogle-

Miadi cebelarji tekmo-
valei, ki so se zbrali na
tekmovanju v Senovem.



Predsednik CD. Ribnica
in élani drustva, Ki so si
ogledali tekmovanje, so
domadinom izrocili spo-
minsko darlo.

dali tudi ribniski ¢ebelarji. Krski Eebelarji so
srecanje izrabili tudi za podelitev odlicij
Anton Jansa |l. stopnje. Prejeli so jih: lvan
Grabner, Ivan Avgustin, lvan Gabri¢, Franc
Cepin in Joze Zaksek. Leta 1994 (ob 60-let-

nici CD Sevnica) bi Sevni¢ani radi organizi-
rali drzavno prvenstvo. Ni se bati, da se ne
bomo znova srecali naslednje leto, ko bo
posaysko tekmovanje miadih ¢ebelarjev v
Bostanju.

Osmrtnice

ALOJZIJU KRZISNIKU V SPOMIN

Leta minevajo, a spomin nanje ostaja. V
teh vrsticah naj ocbudim spomin na velikega
ucitelja, cebelarja, sadjarja Alojzija Krzisni-
ka, upravitelia osnovne Sole v Preski pri
Medvodah.

Po drugi vaojni je bil med prvimi pobudniki
in ustanovitelji éebelarske druzine v Preski
pri Medvodah. Na svojem Solskem vrtu je
imel vzoren éebelnjak. Okoli njega je zbiral
uéence visjih razredov in nas kot sinove
vzgajal za ¢ebelarje. Njegova zavzetost in
obseino znanje sta nas zdruzevala in tako
se mu danes, po tolikem ¢asu zahvaljujem
za vse, kar je naredil za éebelarsivo v
nasem kraju.

Ko se je preselil iz nasega kraja, mi je
zapustil vse svoje Zivalice, rekoé: »Jaz
sem odrastel, ti si dorastel, moram se za
vedno posloviti. Bil si moj vesten ucenec,
zato bodi moj naslednik tudi vnaprej.« Ce-
bele je imel namre¢ v ¢ebelnjaku mojega
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oceta od tedaj, ko se je upokojil. Decembra
1961 smo se poslovili od njega na ljubljan-
skem pokopliséu. Druzine so ostale, pora-
jali so se novi roji. Marsikateri panj je
odsluzil. Ostal je le spomin,

Janez Stajer

ALOJZ SUSMELJ

Marca 1992 smo se &lani
Cebelarske druZine Logatec
s praporom poslovili od pri-
zadevnega in zasluZnega
¢ebelarja Alojza Susmelja.

Rodil se je leta 1914 v
Lazah pri Logatcu. V svojem
rojstnem Kkraju je ¢éebelaril
kar 45 let, kot gozdarski delavec pa je
¢ebele opazoval tudi v naravi. Za svoje
dejavno in pozrivovalno delo je prejel tudi
adli¢je Anton Jansa lll. stopnje.

Cebelarska druzina
Logatec



STEFAN CIPOT

Po krajsi, a hudi bolezni
je novembra lani nenadoma
umrl Stefan Cipot, dolgoletni
¢lan CD Murska Sobota.
> Rojen je bil leta 1924 v

. Kupsincih pri Murski Soboti.
Leta 1950 je zacel cebelariti
v Lendavi. Ko se je preselil
v Mursko Soboto, se je takoj vélanil v CD
Murska Sobota. Nazadnje je bil v drustvu
zadolzen za Cebelarski podmladek na 3o-
lah. Za napredno in obetavno ¢ebelarjenje
je prejel tudi veé odlicij.

Leta 1983 je zacel ¢ebelariti na prevo-
znem ¢ebelnjaku, v njem je imel 60 AZ
panjev, na dveh mestih pa je imel Se 40
rezervnih druin, S prevoznim éebelnjakom
je ¢ebele prevazal na repi¢no in akacijevo
paso na Hrvasko, na hojevo paso pa po
Sloveniji.

Z leti si je s samoizobrazevanjem pridobil
veliko izkusenj, le-te pa je rad prenasal na
miajse Cebelarje, posebno na kroZkarje.
Dvajset let je bil tudi Medexov kooperant,

Pokojnega Stefana bomo ohranili v le-
pem in trajnem spominu.

Cebelarsko drustvo
Murska Sobota

LOJZE PROSTOR

V' prvih spomiadanskih
dneh smo se éebelarji CD
Naklo na podbrékem poko-
paliséu za vedno poslovili
od svojega dolgoletnega
¢lana Lojzeta Prostorja.

Lojze e bil Sirokega srca,
vedno pripravijen pomagati,
predvsem povsod tam, kjer je bila pomoé
potrebna, ne glede na to, ali je Slo za
strokovno ali za gmotno pomot. Predvsem
miadi ¢ebelarji so spoznali njegovo prak-
titno znanje in dolgoletne izkusnje, saj jim
je velikokrat svetoval, kako naj &im uspe-
gneje éebelarijo. Ohranili ga bomo v lepem
spominu!

Cebelarska druzina
Naklo
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LEOPOLD UL

Maja letos smo se Stevilni
mariborski éebelarji poslovili
od nadega najstarejSega te-
belarja.

Rodil se je leta 1912 v
Gacéniku pri Pesnici. Uspe-
3no je éebelaril z vedjim Ste-
vilom Kirarjevih panjev, hil
pa je tudl vzrejevalec plemenskih matic v
svoji plemenilni postaji na Klopnem vrhu.
Cebelariti je zatel Ze leta 1927, ¢ebele pa
je tudi prevazal na razna pasista na Pohor-
ju.

Za svoje zasluge pri pospesevanju ¢ebe-
larstva in za delo pri Medobéinski zvezi
¢ebelarskih drustev Maribor in v Cebelarski
druzini Maribor-mesto je prejel odli¢ja An-
ton Jansa lll., Il. in |. stopnje.

Leopolda bomo pogresali, za vedno pa
ga bomo ohranili v prijetnem spominu.

Cebelarska druzina
Maribor-mesto

SRECKO PUKL

Decembra lani je umrl Sre¢ko Pukl, rojen
leta 1920.

Cebelariti je zacel leta 1955 in od tedaj
dalje je bil staini odbornik CD Maribor-me-
sto, kasneje pa tudi Medobéinske zveze
¢ebelarskih drustev. Dolga leta je bil Srecko
eden najbolj aktivnih in toénih na ¢éebelar-
skih sestankih, prizadeven mentor miadini
in odlicen praktik. Uspesno je éebelaril z
vecjim Stevilom Kirarjevin panjev, na svo-
jem domu. »Za tremi ribniki« pa je veckrat
tudi predaval in praktiéno prikazoval éebe-
larjenje v teh panjih. Za njegovo poZrtvo-
valno delo za napredek Cebelarstva in ée-
belarske organizacije je prejel odli¢ja Anton
Jansa Il . in |. stopnje.

Pokojnega Srecka bomo ohranili v lepem
in trajnem spominu.

Cebelarska druzina
Maribor-mesto



FRANCE PEROVSEK

' Januarja letos, v dneh, ko
| bi dopolnil 77 let, smo se

| poslovili od nasega cebe-
% larja Franceta Perovika iz
Sodrazice.

Kljub temu da je bil vse
Zivljenje invalid, je zacel ¢e-
belariti ze leta 1936. Veselje
do ¢ebel in njihovih skrivnosti mu je dajalo
moci za Zivijenje, celo vec, svoja dognanja
in znanje o éebelarstvu je prenasal tudi na
druge cebelarje. Bil je mentor mnogim miaj-
5im ¢ebelarjem. Za svoje delo je prejel tudi
Jansevo odlicje.

Leta 1951 je v Slovenskem cebelarju
opisal veselo ribnisko zgodbo o tem, kaj se
zgodi cebelarju, ce dale¢ v gozdu naleti na

velik roj. Seveda ga ogrebe in $e isti vecer
ga iz hla¢ strese v panj. To zgodbo je
profesor Trost v Ribnici ovekovedil tudi na
sliki, tako da bo v trajen spomin.

Leta 1953 je v Slovenskem c¢ebelarju
opisal zalostno bombardiranje SodraZice.
Trg so bombardirali kar 32-krat, ob tem pa
je umrlo priblizno 30 ljudi. Sodrazica je bila
poruSena, c¢ebelarstvo uniéeno, razen
manjsega Stevila panjev, ki so jih na hitro
prepeljali v gozdove.

S svojimi zgodbami je France Perovéek
ohranil zanimive cebelarske prigode iz mi-
nulih let.

Od njega se je vimenu ¢ebelarjev poslo-
vil Franc Gradigar. Ohranili ga bomo v
prijetnem spominu.

Cebelarsko drustvo
Ribnica

Mali oglasi

PRODAM kombi IMV, prirejen za prevoz 20 AZ panjev, & (061) 823-185,
PRODAM ¢éebelnjak za 15 AZ panjev, = (061) 372-735.
PRODAM TAM 4500 kontejner z 42 naseljenimi AZ panji 10-satarji s prostorom za toéenje, & (069)

21-974,
PRODAM toéilo za 300 DEM, & (067) 41-177.

PRODAM 30 vakuumskih pitalnikov in omaro za LR satje, & (069) 22-409.
PRODAM veé &ebeljih druzin s paniji ali brez, & (061) 851-423 dop., (061) 855-102 zvedler.
PRODAM TAM 2000 registriran do junija 1993, s 30 naseljenimi AZ panji s éebelami ali pasamigno,

= (069) 24-966.

UGODNO prodam 8 AZ panjev z zdravimi tebelami, & (064) 66-913,
IZDELUJEM vse vrste PVC pokrovov Zz navojem, brez navoja, twist off, premer 68 in 250 oziroma 25

gr lontke, & (061) 454-933,

PRODAM 4-satno ALU tocilo na roéni pogon, Feliks Hauzer, ® (062) 781-160.

ZARADI bolezni ugodno prodam 40 éebeljih AZ druZin, 11 ali 9 S, & (061) 851-405 zveder.
VECJE &tevilo tovornih vozil, zelo primernih za éebelarje, stalno na zalogi. Avitostroj, 2 (061) 573-501.
PRODAM prevozni éebelnjak TAM 4500 z 62 druzinami v 10 S AZ za 5000 DEM, & (063) 885-174.
PRODAM 10 AZ panjev 10 S z avtomatskim éebelnjakom za prevoz z vsemi aviomobili, PRODAM
TAM 4500, predslan za prevoz 60 AZ panjev, za 1000 DEM, & (061) 331-770.

PRODAM LR naklade, visoke podnice, nizke podnice in strehe, ® (061) 262-625.

PRODAM lep lesen éebelnjak s 15 10-5, 9-5, encosno prikolico in kombi, & (061) 746-209.
PRODAM prikolico za 18 AZ panjev. Slika prikolice v Slovenskem ¢ebelarju 5/92 str. 144, & (061)

331-8093.

ZARADI smrti moza odprodam 100 starih romiéev, 30 osmukalnikov za cvetni prah, 2 posodi za med
(50, 70 kg), Gebelnjak — kiosk in ostalo éebelarsko opremo, & (0608) 60-099.
ZARADI bolezni poceni prodam naseljene LR panje. DruZine so v 3 nakladah z osmukaéi in pitalniki,

= (064) 721-271,

PRODAM dva LR in 4 AZ 10-S z osmukalnikom — nove, & (067) 86-463.



KMECKI GLAS — ZA VASO KNJIZNO POLICO

ZDRAVLJENJE S SADJEM IN ZELENJAVO
BOGOMIR MIHAJLOVIC
(italljanska vezava, 300 strani, cena 1.793,00 SIT)

Hrana bi morala biti zdravilo, zdravilo pa
hrana, je rekel pred ve¢ kot dva tisoc leti
znameniti griki zdravnik Hipokral. Danda-
nes se to potrjuje bolj kot kdaj koli prej.
Clovek se sicer poéasi, a zanesljivo vrata
k naravi — k naravni hrani, naravnim zdra-
vilom, saj je ugotovil, da se njegovo zdravje
slabsa, ¢e se odtujuje od narave.

Ce se hranimo s svezo rastlinsko hrano,
si lahko uspesno ohranimo zdravje, nase
Zivljenje pa se precej podalj$a. V sveZem
sadju in zelenjavi so vse sestavine, ki jih
potrebuje nase telo. Dovolj sadja in zele-
njave v nasi prehrani nam ohranja zdravje,
poleg tega pa tudi prepreéuje in premaguje
Stevilne bolezni,

Knjiga Zdravljenje s sadjem in zelenjavo
obsega tri poglavja: Zdravijenje s sadjem,
Zdravijenje z grozdjem in Zdravijenje z
zelenjavo. V vsakem od poglavij sta za
vsako navedeno vrsto zapisani ljudsko in
latinsko ime ter najznacilnejsi podatki (izvor
in razsirjenost, lastnosti in sestava, zdravil-
nost, del, ki jih uporabljamo za zdravljenje).
Najpomembnejsi del pa so recepti. Tu je
Zapisano, kako posamezne dele rastlin
uporabljamo preventivno in kako pri zdrav-
lienju. Na koncu je objavijen tudi abecedni
seznam obolenj, ki jih zdravimo s sadjem
in zelenjavo.

Knjigo lahko kupite pri Kmeckem glasu,
Celovdka 43, Ljubljana.

NOVO!

ELEKTRONSKO REGULIRANI
GRELNIK MEDU MEDOTOP

Namen in podrotje uporabe: Toplienje kristaliziranega
medu, gretje vode ali sladkorne raztopine v éebelarstvu ter

gretje mosta v kadi v vinogradnistvu.
Tehniéni podatki:

prikljuéna napetost

najvedja napetost

temperaturna regulacija
temperaturno obmocdje

premer grelne glave

viina grelnika

uporabna vidina grelnika

masa

220 V 50 Hz

elektronska
20° do 60 °C

1500 W

195 mm
1250 mm
1000 mm

7 kg

Grelnik medu MEDOTOP je sestavijen iz greine glave
{aluminijast odlitek z grelnim telesom), aluminijaste cevi in
elektronskega termostata. Vsi aluminijasti deli so eluksirani.

PREDNOSTI TOPILNIKA MEDU MEDOTOP: Segrevanje medu oziroma tekodin brez pregre-

vanja, natanéna nastavitev temperature, nizka pol

troénja elektriéne energije, zmogljivost je 100

kg medu v ca. 10 urah, enostavno ¢iséenje z vodo, robustna izvedba iz kvalitetnih materialov,
garancija 12 mesecev, zagotovljen servis in rezervni deli.

ZA INFORMACIJE IN NAROCILA POKLICITE

ALl PISITE:

IPS d.0.0., Brngiteva 7, p.p. 47, 61231 LJUBLJANA-CRNUCE, telefon (061) 371-607, fax.

(061) 372-096.
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OBVESTILO O KOZARCIH ZA MED IN SLADKORJU

Zveza Cebelarskih drustev Slovenije na
podlagi zbranih prednarodil organizira pro-
dajo steklene embalaze za med.

Ce bo zanimanje in prodaja ekonomsko
zanimiva, jo bomo razsirili Se v druge kraje
Slovenije. Zato iséemo posrednike z ustre-
Znim prostorom za shranjevanje embalaze,
da bi jo za dogovorjen honorar prodajali.
Prijave sprejemamo potel.: (061) 210-992.

Junija in julija smo nekaterim é&ebelar-
skim drustvom pomagali, da so kupila za
tretjino cenejsi sladkor. Te ugodnosti so bili
delezni éebelarji tistih ¢ebelarskih drustev
iz ljubljanske regije, katerih vodstva imajo
v seznamih svojih ¢lanov tudi njihove tele-
fonske Stevilke, tako da so akcijo od naro-
¢anja do prodaje sladkorja lahko izpeljali v
dveh, treh dneh. Cenejsi sladkor ponujajo
razlicna podjetja, ki ga dobijo prek kompen-
zacijskih poslov, ali majhne zasebne trgovi-
ne. Tudi te ga priskrbijo na podoben nadin,
Tezava pri trgovanju z njimi je v tem, da
hocejo placilo vnaprej ali takoj ob prevzemu

blaga. Po najugodnejsi ponudbi je bilo treba
sladkor placati dva dni po prevzemu. Neka-
tera drustva so uspela v enem dnevu zbrati
narocila, naslednji dan pa obvestila svoje
¢lane, kje in ob kateri uri morajo sladkor
prevzeti in ga plaéati. Ponekod so sladkor
prodajali kar s tovornjaka, torej brez dodat-
nega skladiscenja.

Vodstva drustev, ki so pripravljena poslo-
vati na opisani nacgin, vabimo, da nam
sporocijo telefonsko Stevilko, prek katere bi
lahko posredovali ugodno ponudbo. Mno-
gim trgovcem smo Ze poslali sezname
tajnikov cebelarskih drustev, da se lahko
povezejo z njimi brez nasega posredova-
nja.

Vsi nasi napori, da bi organizirali prodajo
sladkorja iz drzavnih rezerv ali kako dru-
gace pod ugodnejSimi plagilnimi pogoji, za
zdaj niso uspeli, kljub vsemu pa si bomo
za nakup cenejsega sladkorja prizadevali
$e naprej.

ZCDS

PRODAJA KOZARCEV ZA MED

V poskusni prodaji vam nudimo po zelo ugodni ceni kilogramske
steklene kozarce z navojem brez pokrova.

Cena za kozaree je 33 SIT.

Embalazo lahko kupite vsak torek od 10. do 18. ure pri Alojzu
Ferletu, Bizoviska 1/b, 61262 Dobrunje, tel.: (061) 487-876.

Casopis Slovenski éebelar je ustanovilo »Slovensko éebelarsko drustvo za Kranjsko, Stajersko
Korosko in Primorsko« leta 1898.

lzdaja ga Zveza cebelarskih drustev Slovenije, Cankarjeva 3/ll, 61000 Ljubljana, tel.: (061)
210-992.

Casopis izhaja v Ljubljani vsakega 1. v mesecu in je oSteviléen z zaporedno $tevilko meseca.
Casopisni (izdajateljski) svet sestavljajo: Andrej Dvorsak, Ivan Esenko, mag. Franc Javornik,
inz. Ervin Kuhar, dipl. oec. Ales Mizigoj, inz. Janez Poklukar.

Uredniski odbor sestavljajo: prof. Janez Mihelié, inz. Joze Babnik, mag. Franc Javornik, inz.
Janez Poklukar, Mira Jenko, Marjan Debelak in Pavie Zaletel.

Glavni in odgovorni urednik: prof. Janez Miheli¢

Lektorica: prof. Nusa Radinja

Letna narocénina za neclane znasa za leto 1992 1.700,00 SIT. Posamezna Stevilka pa stane
110,00 SIT.

Clanarina, skupaj z naroénino za Slovenski ¢ebelar je 1.550,00 SIT.

Clani imajo pravico do enega brezplacnega oglasa do 20 besed v tekoéem letu, vsako nadaljnjo
besedo pa placajo po veljavnem ceniku za sploSne oglase.

Cene reklamnih oglasov: cela érnobela stran na ovitku 50.000,00 SIT, v sredini 40.000,00 SIT,
pol strani 26.000,00 SIT, ¢etrt strani 14.000 SIT. Popust pri ceni za 3- do 5-kratno objavo je 10
odstotkov, za 6- do 10-kratno objavo 20 odstotkov, za celoletno objavo 30 odstotkov. Cena
splosnih oglasov je 20,00 SIT za besedo, enaka cena velja tudi za osmrtnice, ki vsebujejo veé
kot 40 besed.

Stevilka tolarskega Ziro racuna pri SDK v Ljubljani je: 50101-678-48636.

Po mnenju Ministrstva za informiranje Republike Slovenije (23/39-92) steje mesecnik Slovenski
éebelar med proizvode informativnega znaéaja, iz 13, tocke tarifne Stevilke 3, za katere se
placuje davek od prometa proizvodov po stopnji 5 %.

Tiska Tiskarna KURIR print d.o.o. Ljubljana, Parmova 39.

Rokopisov in nenarocenih fotografij ne vracamo.



Q" CEBELARJI ‘7

Q‘“\ IN GEBELARSKA DRUSTVA NABAVITE 2.
<> NOVO BARVNO NALEPKO ZA KOZARCE Z MEDOM ©_

ZCDS je izdala novo barvno nalepko za kozarce z medom, z motivom panjske koncnice.
Cebelarjem priporodamo enotno opremo kozarcev, zato si nabavite nalepko ZCDS,
Nalepke posliemo tudi po posti s povzetjem.
Cena nalepke je:
clani neclani
2,50 SLT 3,00SLT

Neto masa:
Letopolnjenja: [_]  Naravni domadi med
Trajnost: 2 leti je pridelal in polnil:

Naravni med kristalizira, ponovno se utekoé&ini pri + 40 °C

ZVEZA CEBELARSKIH DRUSTEV SLOVENIJE ZBIRA PREDNAROCILA
ZA SESTSTRANSKI BARVNI CEBELARSKI KOLEDAR ZA LETO 1993,

CEBELARJI

Prof. dr. JOZE RIHAR je izdal med &ebelarji Ze dolgo ¢asa pricakovano knjiZico:

MANA IGLAVCEV
NAPOVEDOVANJE GOZDNEGA MEDENJA

Narocite jo lahko:

— po posti na naslov: Rihar, RoZna dolina XIX/2, 61111 Ljubljana
- po telefonu: 061/263-715 in 061/263-657

— ali na ZCDS, Cankarjeva 3, 61000 Ljubljana, tel. 061/210-992




