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Sedaj je Se das

V 19, Stev. lanske »Malere in ' go-
spodinje<, (kdor jo Se ima, naj prebere
dotifni ¢lanek), je bil govor o pridelo-
vanju zelenjadnega semena. Cas je se-
daj, da gremo na delo, upostevaje v do-

‘tiénem spisu nasteta in obrazloZena na-
Tela. Preudarimo \tmm katero ple-

me in katere sorte iz dohl‘nega pleme-
na bi kazalo saditi ali sejati za seme,
glede na kakovost in obseznost zehtlji~
§Ca in glede na druge odlotujofe okol-
nosti.

Pndelovnn)e semen od enoletnih
zélenjadnih rastlin je razmeroma naj-
laze, Od tistih plemen in sort, za katere
smo se odlocili, kupimo sedaj zanes-
ljivo seme, ki ga ob pravem &asu in pra-
vilno pesejemo, bodisi na stalno mesto,
ali pa v sejalnici, kakor pa¢ doticno
pleme zahieva. Rastline gojimo potem
tako, kakor bi bile namenjene za v ku-
hinjo. Skrbno jih plevemo, okopavamo
in” po potrebi zalivimo. Ko doraitajo,
pa zacnemo -odbirati in  zaznamovali
najlepse . in najholje razvite rastline,
slabejse pa uporabljamo v kuhinji. Na-
zadnje  ostanejo na vzgajaliiéu  samo
najpopolnejie rastline, ki obelsjo .do-
bro potomsivo. Tako gojimo razae sor-
te solate (n. pr. ljubliansko ledenko,
majsko Kkraljico, majski ¢udez i. dr.),
Spinafo (n. pr. gaudry, Juliana i dr.).
endivijo (o, pr. eskariol, imperial i
dr.}), kumare (n. pr. danske, goliat i,
dr.), grah, fiJol itd. — vse v raznih,
doloc¢enih sortah.

..

Bolj teZavno, ozir. bolj dolgotrajho
je pridelovanje semen od’ dveletnih
vastlin - (kapuénice, korenasta ~zelénjad
itd.), ker moramo prvo leto vzgojiti
najprej semenske rastline. Tiste potem
prezimimo v raznih _shrambah, kjer ne

‘Zmirzuje, in jihopotem Zele drugo leto

sadimo za seme na posebne prostore.
Pri teh rastlinah je najvainejfe, da si
oskrbimo prvovrsine semenske rnsﬂme
v doeloéenih, zaneshivih sortah in da’
vegino gledamo na to, da propmlmo
med<ehojne knnmo 7nto je  nujno
potrebno, da gojimo razne sore istega
plemena po veé sto metrov oddaljene
drugo od druge, ali pa vzamemo'v go-
jitev le po eno samo sorto, pa zato ved
raznib plemen, ki si med seboj niso v
sprodu. e
Pri nas bi se zelo dobro izplatalo
pridelovanje scmen od  yrinega kere-
nia: (n. pr. nantesko, duvisko i dr.), od
korenastega petersilja (n. pr. berlinski
i dr.), od kedrastega petersilja (n. pr.
mahasto kodrasti i. dr.), ¢d z2élene (no
pr. delikatesna, alabaster i dr.),
rdete pese (m pr. egiplovska i dr.), ed
cebule (n. pr. zitayska i. dr.), od me-
~etne redkvice (n. pr. berlinska, non
plus ultra i dr.), ‘od kake pesebno
rane sorte zelja (. pr. erfurtsko, kres-
no, ekspree i. de.), od rdeéega zelja (n.
pr. erfurtsko, dansko i. dr.), od ehrey-
ta (n. pr. kicinski, bruseljski, ulmski
i dr.), od kelerab (n. pr. Dvorskyjeva
Lodr).
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To bi bilo nekaj dvoletnih zelenjad-
nih rastlin, od katerih se pri nas da
pridelati prvovrsino seme, ako imamo
vsako pomlad na razpolago le zanes-
ljive semenske rastline. Malokatera go-

spodinja bo pa imela Ze to pomlad kaj

ve¢ semenskih rastlin s pravimi imeni.
Brez pravega imena pa je seme Kkveé-
jemu za dom, za Kupéijo pa nikakor
ne. Kdor se hofe torej v bodofe res-
neje oprijeti pridelovanja semen, naj
se takoj sedaj pobriga za dobre seme
od tistih plemen in sort, ki jih name-
rava gojiti. Tako bo letos pridelal po-
trebne semenske rastline, ki jih bo
drugo leto sadil za seme.

Semena za semenske setve kupuj-
mo vedno pri zanesljivem irgoveu s se-
meni, 8 katerim se tudi posvetujmo,
kaj bi posebno kazalo gojiti glede na

ceno in moznost prodaje. Lotimo se
zlasli izpofetka le takih plemen, kate-
rih pridelovanje semena nam je znano.
l'akoj izpoCetka si bodimo v svesti, da
bomo dosegli uspeh v pridelovanju se-
men edino le z brezpogojno . in skrajno
vestnostjo in postenestjo. Zlasli obra-
éajmo vso skrb na to, da bomo gojili
za seme le tako zelenjad, za katero
imamo zanesljiva imena. Le tako si
bomo pridobili stasoma ugled in za-
upanje in 8 tem je vse pridobljeno. Ko
bi se za to najvainejSe pravilo ne bri-
gali, ko bi sadili in sejali vse krizem
ne glede na sorodnost in moznost med-
sebojnega kriZanja ter dajali svojim
pridelkom poljubna imena, bi bila to
sleparija, ki bi prav kmalu priSla na
dan in onemogofila vsake nadaljno
kupéijo s takim -“semenogojeem-.

Pijmo sadne sokove!

Vsak dan pijemo kavo ali ¢aj, neka-
teri colo po veckrat na dan in mislijo, da
brez teh pija¢ sploh ne bi mogli Ziveti.

To pa niso drugega kot nasladila, in res -

je, da ¢lovek vse raje in laze pogredi kot
take domnevne »dobrote«, ¢e se je enkrat
navadil nanje. Nikakor node, da bi mu
_kdo vzel njegov vsakdanji kozarfek piva
ali vina, njegov pozirek zganja, pa tudi
ne njegcvo skodelico kave ali pa obicaj-
no cigare.

Dabri resveti in nauki glede omeni-
nlh razvad pa zaleZejo navadno samo ab-
sinesiom, ki itak m& ne pijejo, ali pa
tlstim poadincem, ki so se resno in s pre
pri¢anjemn loidi nove prehrane in obenem
zdravega, naravnega zivijenja. Ce se ho
Zento temu ali onemu takozvanemu »pri
boljsku« ali bulje refeno »razvadi« oc-
redi, tadaj je dchro, da imamo za to ne-
kak nadomestek, ki nam pomag:
pogrediti prejSnji uzitek.

Vse tople in mrzle pijate, ki so nam
bq{av kvar kakor v korist, pa najsibo
Ze kava ali €aj, vino ali pivo, pa nam na-
domesta brezalkoholni sadni sok, ki naj

bi ze skoro zadel izpodrivati stare in
kvarne pivske navade.

Sadje v obliki soka ni na-
skadilo, temve¢ zivilo! Je naj-
boljda pija¢a in oben>m tudi hrana, ki
oiveiuje ves organizem, da se poéutimo
bistrejsi, zivahnejsi in sposobnejsi za de-
lo. Toda, sadni sok ne pozivi cloveskega
telesa samo navidez kakor alkoholne pi-
jace, temved resnifno. Ker ima v sebi pre-
cej sadnega sladkorja, se vrii zgorevanje
v telesu hitreje in porabljene snovi se bo-
lje izlodajo. Odvaja snovi, ki morajo iz
telesa, povzroéa nekakino naravno di-
scenje in osvezenje telesa in duha,

V sveZem sadnem soku so skoro vsi
vitamini in eterska olja. Zato je za vse,
posebno pa Se za otroke in bolnike ‘iz-
vrstna hrana in zdravilo. Jaboléni sok
priporoajo pri vrodinskih boleznih, pri
lenivosti ¢revesja, pri revmatizmu in apne-
nju zil. Borovniéni sok je dober proti
motnjam v Zelodeu in ¢revesu, pa ftudi
proti malokrvnosti. Ribezov sok udinkuje
ugodno pri oboleniu na jetrih in ledvi-
cah, sok od ¢rnega ribeza pa pri oslov-



skem kaélju Grozunl SOK pomaga pri
nosti |td Radi vseh teh neprekosljivih
lastnosti naj bi bil sadni sok kolikor mo-
gode pogosto na mizi, najbolje vsak dan.

Kako pa dobiti sadni sok, ki ima vse
nastete lastnosti in udinke?

Prejénje ¢ase so sveze iztisnjene so-
kove kuhali, da so s tem uniéili v
njih glivice, ki bi bile sicer povzrotile
vrenje in izpremembo v vino. S kuhanjem
pa so oskodovali vitamine, eterska olja
ter deloma tudi dragocene soli in sadne
kisline. Tako pripravljen sok je seveda
dobil okus »po kuhanems«, ter izgubil
svoj prvotni, pristni, res osvezujodi okus,
pa tudi pravo vrednost. Nekaterim soko-
vom so pa dodajali celo ohranjujoéa sred-
stva, n. pr. soli, kisline, benzol. Ta sred-
stva so strup za bakterije in obenem po-
gosto tudi strup za nase lastne celice.

Popolnoma naravni, pravilno narejen
sadni sok ne sme biti kuhan in mora biti
brez kakrénih koli primesi. Dobimo ga
na dva nadina, na mrzel in topel naéin.

I. Mrzel nacin. Sveze iztisnjen
sadni sok precede tako, da je popolnoma
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¢ist i nima v sebi tudi nobenih mikro-
organizmov ve¢. S pomodjo filtra (pripra-
ve za precejanje), ki je iz azbestnih plos¢,
dobe torej mrzlim potom c¢ist sok brez
bakterij, ki ga je treba samo $e nepro-
dusno zapreti, da pofaka kolikor dolgo
hofemo. Na ta nadin morejo izdelovati
sadni sok samo v tovarnan s posebnimi
pripravami.

2. Topel nacin pa sloni na iz-
kusnji, da se zamoré glivice v soku zara-
di sadne kisline ze pri 75% C, se pa pri
tem ne unidijo vazne snovi, kakor so to
zgodi pri kuhanju. Ta nadin (potom ste-
rilizacije) se pa lahko uporablja v vsa-
kem Se tako preprostem gospodinjstvu.

Pridobivanje in ohranjenje sveZega
naravnega sadnega soka na opisana na-
¢ina je viSek moderne tehnike, kateremu
se imamo zahvaliti, da nam je v vsakem
letnem ¢asu na razpolago svezZe sad-
je v obliki soka, ki je za zdravje
najdragocenejsa pijaa in hrana obenem.
Ce ga bomo znali prav ceniti, bo izpod-
rinil razne malo vredne sadne konserve,
pa tudi drago tujezemsko sadje.

St. Humek.

' Kaj vzemimo z seboj na pof

Ne vem, odkod navada, da jemljejo
ljudje s seboj na pot in izlete ravno
tista Zivila in jedila, ki so za ta namen
najmanj primerna. Ze po kratki poti
zacno vle¢i iz potne torbe moéné slane
klobase, salame ali kuretino ter trdo
kuhana jajea, ki so, kakor vsi vemo,
teiko prebavljiva. In tedne po tem Ze
vidimo v prelepi naravi sledove kul-
turnih ljudi — jajéne lupine, papir in
slitno. Celo otroke zalagajo ob takih
prilikah s klobasami, mastjo in slanino,
da spreletava ¢loveka groza, ob pogle-
du na tako nespametno ravnanje.

Na poti élovesko telo ne rabi dosti
trdne hrane. Porabljene snovi sicer
moramo nadomestiti, vendar pa ne
smemo obenem obtezevati in preobre-
meniti dela organizmma z nesmiselno in
neumestno prehrano.

Nameslo mesa in jaje nam je na
razpolago cela vrsta izvrstnih Zivil, ki
niso draga, nam mnogo zaleZejo in se
nam tudi pri daljSem potu ne pokva-
rijo. Namesto kruha s presnim ma-
slom, ki je poleti in pozimi kaj suha in
pusta jed, vzamemo s seboj sadje vseh
vrst, kakor jabolka, pomaranée, orehe,
lednike, citrone, rozine in kakrinokoli
suho sadje. Ta idealna Zivila zadoste po-
trebi, ne povzrotajo Zeje in se obnesejo
tudi, ¢e smo na potu morda dalje éasa
(po tedne). Vse, kar potrebujemo z3
hrano je v teh Zivilih v najprimernejsi
obliki in razmerju.

Iz sadja si pa naredimo tudi kar
sproti hladilne in osvezujoée pijaée, po-
sebno limonado. Ce ni v bliZini stu-
denca, tedaj si pogasimo Zejo s suhimi
Cespljami ali citrono; oboje je dobro v
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fa namen. Mleko pijemo ob takih pri-
likah samo v majanih pokirkih, sieer
ob&itimo v felodeu tezo. Najboljda pi-
jaéa za izlefnika pa je in bo — @isla
voda, ; '
Razen nastetih Zivil, ki jih imamo
skoro poveod doma, pa se dobe 3¢ dru-
*ga,'tudl izvegtna, a zaenkrat pri nas Se
draga in fil je tudi Se malokje dobiti.
To je za sirovo hrano predelan rik in
koruza (Puffreis in Puffmals), razai iz-
-dalki iz suhega sadja z dodatkom valja-

'V'I;_ldgqu-'?nﬁt, izpr. trzmi nadzornik:

- Pohvarjen in

= Dober kruh miora biti v sredini ena-
‘komerno prepecen i razrabljan. . Sge-
dica ne sme imeti Spehnatin vodenih
-brazd ali svaljkov, ampak mora biti ena-
komerno gobasta; nessme se drobiti ali
Diti vlacljiva, pal pa naj ima vsa enako
Nelike Jduknjice (mehurce) . in syojo zna-
¢ilno naraysio barvo; ne sme biti ne mo-
dro, ne=rdefe in ne érnikasto zabarvana.
Skerja mora biti lspo rjava, svetlikasta,
nerazirgana. Imeti mora neko gotovo
proZnost, katera se da preizkusiti s prst-
nim pritiskom: vtis prsta se moga po pri-
tisku zopél’ izgubifi. ‘Skorja e €ne’ biti
odlogena (odtrgana) od sredice ali zazga-
na, razdrapana, Kruh mora imeti svoj la-
sten_dober okus in duh, pri odrezu kosa
mora krepko in prijetno zadidati. Kisloba
ne sme biti prevelika, okus pa je krajeviio
razlicen, X

. Kemi

v

ka sestava kruha je seveda naj-
fazliénejsa: povpretno ima 32—429, vo-
de, 0—7% dusikovih spojin (beljakovine),
05--1.33, tolsée, 43.1—55.7% Skroba,
nadalje 2.01-3.2% sladkorja in 2.0 do
4.3% pepelnatih. delov (odracunsi kuhinj-

.. Pokvarjen je kruh, &e ima neprijefen
ﬁénﬁfﬂ'a]if'duh.iée je njegova kisloba tako
velika, da trpi dober okus in uzitnost, de
je plesnjiv ali kakorkoli onesnaZen. Kruh,
ki je pripravljen iz spridene moke je ta-
kisto pokvarjen in se pozna to veginoma
mzunzm!osti, duhu in"okusu. Shranjen

h izgublia neprestano vodo in' postane

nega ovsa in pfenice, cvibak, keksi ter
otehi vseh vret. 'V drugih drZavah so
taka Zivila za na pot povsod naprodaj
in so se tudi % zelo priljubila ter iz-
padrinila meso in podobna Zivila.
Kdor pa misli, da je za na pot Ie
klobasa ali drugo meso, tisti naj sano
enkrat poizkusi z omenjenimi zdravimi
#ivili in preseneéen bo priznal, da za
na pot ni boljsega kakor sadje v tej al/
oni obliki. r S, H.

popacen hruh

subrali ostropecen. Vendar se pri praviloi
shranitvi ne pokvari tako hitro; najhitre-
je v hudi pol=tai vroéini in na vlaznem
kraju (kruh »zadahnes). 3

Kruh ima lahko razne napake in si-
cer, da je preslabo yzhajan (razvaljan)
in sredica »3pehasta«, da je premalo pre-
pecen i ama radi tega sredica »vodena-
ste plasti«; dalje, da_ima molnate kepi-
ce, ako s¢ testo ni ‘dobro ugretlo. Tudi
pri peki v previodi pedi nastanejo lahko
napake (prizgana, odloéena skorja), Na-
daljnji varoki pokvarjenja kruha so »gren-
ke atiGkes Ciy fioke s prifiesio rozickov,
kokolja. ljuijke, peska itd. O uzitnosti
takega kruba je freba zelo vesthe preso-
je, ker je dostikrat tak kruh tudi Ze po
pacen in zdraviu Skodljiv.

NeuZiten je oni kruh, Ki je v. sredici
vlecljiv ali mazast, na skorji ali v sredici
plesajiv, ali zabarvan (skivavi kruhe),
kar povzrocajo razne glive, od katerih jil
je mnogo ze v moki, pa prezive. trosi teh
gliv visoko vrodino peke. Plesni se po-
javijo, ¢e se kruh shranjuje v vlaZnih in
nezadostno zraéenih prostorih.

Popacen (spotvorjens) kruh se imenu
je kruh, kateremu so primesili stare krus-
ne preostanke ali psenine krmilne moke
(st. 8) ali tudi druge krmilne moke, ali
ofrcbov. Splosno se popati (»potvori«)
kruh oziroma festo enako kot ‘moka.

" Popafen in pokvarjen ter zdravju
Skodljiv paje kruh, ki‘se je naredil iz 3¢
pokvarjene moke ali moke iz kalecega i
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ta, kateri se je primeSal radi usposoblje-
nja za peko galun, modra galica, cinkov
sulfai, apnena voda, mineralne kisline in
druge kemijske snovi.

Zdravju skodljiv je labko povsem do-
ber, toda presvez kruh, ki se v tem stanju
ve¢inoma ne prezveci dobro in se sprime
v prebavilih v kepe, katere se potem prav
tezko prebavijo.
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Goljufivo dejanje pri kruhu je, ¢e se
umesi festu beélega kruha Klejna ‘moka,
ali moka strolnic, ovsena, koruzna, tie-
va ali krompirjeva moka (tudi kmmmﬂcs
moénik) in to brez izrecne javne oznalbe.
Goljufija je tudi, & se star kruh hitro se-
greje (pri 80—090s C), popreje &¢ Aamodi
v vodi ter potem prodaja kot svez Keith.

Razno

Dekletom.

Na razna vprasanja, ki prihajajo za-
radi prosiave materinskega dne, mo-
remo sporoéditi, da bo izila v »Vigredi«
lepa zborna deklamacija >Ave Marijac.
Ceutrala zenskih odsekoyv in drustey pat
ima na razpolago tri dramaticne pri-
zore, namred¢ >Mala mamica¢, >Voicilo
mamicam< in >Materina ljubezenc ter
nekaj deklamacij, kakor >Mamicams< i.
dr. Vsa drudtva, ki so se obrnila na
‘rarme osebe s tozadevnimi vpradanji,
naj narote ves ta materijal pri Slov.
kra¢, Zenski zvezi, Ljubligma, Miklosi-
feva cesta O,  Kjer gd. dobe za malen-
kostno odskodnino. Tam je na razpo-
lago tudi- par slavnostnih govorov za
proslaveo materinskega dne. Istofasno
opozarjamo tudi na'posebni, 3. zvezek
\De,khikega odra, ki pudi-deklamacijo
in kratke ugrlc(- za materinsko proslavo
in se dobi pri upravi »Vigredis, Ljub-
ljana, Vzajemmna zavarovalnica, na-
sproti glav, kolodvora, za ceno 10 Din.

Kuhanje jaje.

Jajea logmo po. malem; pnde\anno
jih v majhnt meri solatam, zelenjadi in
krompirju. Ce jih uzivamo kot vsak-
danjo jed, lahko Ekodujejo. Za eno
osebo racunamo 1-=2 jajei na teden —
ne vec¢! Pravo vrednost ima samo sve-
ie, sirovo jajee; konservirana (shra-
njena na kakrfenkoli naédin) niso pri-
porotiljiva in tudi ne dosti vredna.

Obéutljivim ljudem dajemo le si-
rova ali mehko kuhana jajea, ali pa
ubita v mleko ali juho. Kadar jih ku-
hamo v nehko ali v trdo, upostevajino
tole: Mehko kubana jajea se kuhajo tri

v vrefi vodi fe pet minut,

minute in sicer lakole: Umita dememe
v vrelo vodo za tri minute. 8e posebno
dobra pa bodo, ako jih pristavimo v
nirzlo vedo, katere pa naj bo samo to-
liko, da so jajea pokrita. Posoda, v ka-
teri jih imamo, naj bo pravino velika.
Od frenutka, ko voda zavre, racunamo
samo eno minuto kuhanja in jib pu-
stimo potem samo Se lezati v yrodi -
vodi 3 in pol do 4 minute,

Jajea, ki smo jih skuhali na ta na-
co, imajo beljak skozi in skozi enako-
merno rahel do.- rumenjaka, ne da bi
bil en_del se tc‘ko?‘

Podobno skuhamo fudi jejea v trdo.
Najprvo jih denemo v mrzio vodo, jo
pustimo zavreti in ko so vrela dve mi-
nuti, jih Ze odstavimo in pustimo stati
S, H.

ga Cebelarji in Zivinorejei sc ozirajo
premalo na solnénico. Pa ne daje no-
bena druga cvetlica toliko in tako do-
brega medu in voska, olja in kiaje ka*
kor raviio solnénica. Iz semena se’ dc-
biva mastno olje, tropine so izvrstne za
govejo Zivino. Perutnina in kunci dobijo
po sémenu izvrsino meso, kokofi lezejo
rade. Iz semena meljejo na Ruskem
sladko moko, ki je bolj3a kakor p¥éniéna
za lahko petivo. Od stebla dobivamo vel
in Dboljsega prediva kakor od lanu:
Vlakna rabijo tudi v papirnicah. Suha
steblp imajo dosti pepelike v sebi, Ze-
leni posuseni listi, zmeSani z otrobi, o
izvrstna pia za molzne krave. (Cilen-
fek.)

ga Samo miray ¥Flovek ima zdrave
noge. Noge zatefejo rade od dolge hoje,
od stanja na golih tleh, od notranjih
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bolezni. Kuharice 1n hiSne dobe boieée
noge in krine Zile od dolg2ga stanja pri
Stedilniku in likanju. Vegina starih ku-
hari¢c ima bolne noge. Da ne pride do
tezkih obolenj nog, si mora kuharica po-
magati Ze od zatetka in negovati svoje
noge. Pomaldi si pripravi mazilo iz sala
in smrekovih vrSi¢kov, in nasusi vrsié-
kov. Tsak teden si umij noge v precej
gorki izkuhi vriickov, vsak veder si umij
noge nagloma v mrzli vedi in nateri z
mazilom.

g Kako podraiuje Brazilija kavo. Iz
Rio de Janeiro javljajo, da bo brazilska
vlada do konca tega leta dala uniditi 2
milijona 755.000 ton (po 1000 kg) kave.
Unicevanje se vrii po dolofenem na-
értu, ki ga je izdelal nacionalni zavod
za kavo. — Na ta na¢in hofejo tamo3nji
~ bogatasi in veletrgovei s kavo vzdriati

visoko ceno kavi. Najboljsi odgovor na
fa korak bi bil, da bi se v &im vecji
meri omejil konsum Kkave, za Kkatero
mora naZa drZzava pladati inozemstvu
na stotine milijonov Din.

g Za kmetovalce cenejsa pSenica.
Finanéno ministrstvo je nanovo ure-
dilo trgovino s pSenico, take da jo bo-
do kmetovalei iz pasivnih krajev, ki
ie ne pridelajo devolj za domato po-
rabo, placevali po stari nizki ceni, do-
&im velia viSja cena le za trgovske
mline in mesino prebivalstvo. Tako
jfe v ncvembru péenica za kmete za
70 Din pri 100 kg cenejsa kakor p&o-
nica za trgovske mline. Tczadevno je
Privilegirana izvozna druzba izdala
petrebno pojasnilo, '’kako morajo v
tem pogledu postopati Zitni trgovei in
kmetijske zadruge, ki Zelijo prodati
pfenico kmetom.

Dosedanja letna vrednost izvoza
kranjskih klobas je znasala okrog 1 mi-
lijona Din.

ga Lasje so lepi, &e jih izmivas z iz-
kuho repuhovih ali koprivnih korenin.
Rumene lase pari z gomili¢ino izkuho.
0d Zeleza osmojene lase namaZi z les-
nikovim oljem Za osivele lase hvalijo
mazilo, narejeno iz soka kislih jabolk
in govejega mozga. Razpusti za pesl
mozga in primesaj mu surovi sok dveh
_kislih jabolk.

Nasim pravdariem

Na vratih vseh sodis& bi morale biti
z velikimi &rkami nabite sledefe zapo-
vedi:
1. Ogibaj se pravdanja kakor hudi¢
kriza, ker za pofetek procesa ves, ne
ves pa, kako se bo kongal.

2. Ne bezljaj za vsako malenkost k
sodis®u. Prihranil si bo§ mnogo denarja,
¢asa in razotaranj,

3. Ce Ze imas kakSen pravni spor,
se prepriaj in ugotovi, ali morda tvoj
nasprotnik nima vsaj nekoliko prav.

4. Pred vsako razpravo se poskusi
mirno pobotati in poslulaj svojega na-
sprotnika. Mnogih nejasnosti se bo¥ iz
nebil.

5. Ne napravi nifesar, kar bi tvoje-
mu nasprotniku samo Skedilo, tebi pa
ni¢ koristilo.

6. Ne trdi nikdar, da je tvoj nasprot-
nik lagal.

7. Verjemi sodniku, kadar prigovarja
kK mirni razpravi: Zeli samo tebi dobro.

8. Sklepaj vedno samo pismene po-
godbe in preéitaj dobro, kar bo3 pod-
pisal. S tem si bo# prihranil mnogo ne-
jasnosti.

9. Samo to, kar mores dokazati, velja
pred sodistem.

10. Svojega nasprotnika nikdar ne
tiraj do skrajnosti; nikdar ne ves, ée ga
ne bes morda Ze kdaj potreboval.

———

Dopolnilna uganka
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Dopolnite gorenje zloge, pa aobite
iz za¢etnih érk neko znano ime,

V VSZKO HISO ~DOMOLJUBA<!
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Ja:nase:male

Virgilij:
Posina pesem spokornih

Postna pesem spokornih,
O, srcé,, srcé, ne tozi!
Poravnan je prejsnji dolg,
solnéni Zar se smeje rozi:
greh je vtonil v grob in molk
Vel se Mati z ljubim Sinom
ne srdi nad tvojim ¢inom.

O, srcé, srce, ne plakaj!
Rana je zacéljena;
zapusCena cerkev, ¢akaj,
kmalu bo§ naséljena.

Glej! Devica z ljubim Sinom
smeje se pod baldahinom.

Janho Samoselole

(Konec.)

Janko, Janko,« je tarnala vetkrat
mati, »ako te ofe in mati ne moreta
poboijfati ne z dobrim ne s hudim, te
bo izudilo Zivljenje, in Zivljenje uéi
s sirogostjo in osirostjo.«

Janko je jokal in trdno sklenil, da

- se poboljSa. Saj hudoben ni bil, samo
strafno lahkomiseln. Toda slaba na-

vada je Zelezna srajea — in 3e dolgo
je osial Janko :Samodetole«.

Bilo je lepega nedeljskega jutra.
Vinili so se vsi s sprehoda domov —
ofe, mati in ofroci, saj je bila nedelja.
Janku je bilo strogo ukazano, naj
pri mami, ko pridejo v mesto — toda
Janko je caplial dale¢ za mamo iu
zijal na vse strani.

rJanko, takoj k menil< ga je kli
cala mama vsakih par minut, — >Ta-
koj, mamica! Samo, da e vidim, kam
eredo onile dedki..

Tedaj je nepritakovano nekaj pri-
hrumelo izza ogla.

Janko — kje si?< je zavpil ote.
Tukaj, otka! — Samé Ze iole. .,

Naslednje besede Janko ni vet iz-
govoril.-Nekaj ga je podrlo v prah.
Potem ogluSujoce piskanje, kri¢anje
in hrumenje okrog njega — silna bo-
letina in potem globoka, globoka tema
pred Jankovimi ofmi...

Avto se je v svojem diru ustavil
naglo, kolikor je mogel. Toda drobna
nozica je lezala bolesino zvita in zlom-
liena pod njegovimi kolesi. Nezave-
sten je bil odpeljan Janko v bolnis-
nico. Ofe in mati sta tarnala, lastnik
avtomobila je bil pa ves prepaden.

Ko je priSel Janko po mmogih bo-
letinah v dolgih tednih spet na svezi
zrak, se je milo poletje Ze nagnilo v
hladno jesen. Janko je postal bled,
tih detek. Zivljenje ga je izutilo s
trdo &ibo. Njegova zlomljena noga je
ostala Se dolgo slabotna in nobene ve-
sele igre se ni mogel udeleziti. Ko je
konéno vendar popolnoma okreval, je
bil ves drugaten Janko in tistega pri-
imka »Samosetolec mu nihe ni veé
prideval.

Virgilij:
Vremensie prerokbe

Februar:

Svefanov obraz — &e je solnden, iskrén:
pomladni prihod bo meglén in ledén.

Ako se Sveénicz
v solncu pojavi:
Sveta te Agata

v snegu pozdravi.

Sveti Matija,
tvoja sekira
potok zabija,
ako izvira;
potok odbija,
ako umira,
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Kdo f-.ie ‘moj bliznji?

I Ob skladisent-cesti stoje delavske hi-

s¢, druga poleg druge, ena bolj grda ko
druga. Tam prebivajo sami reyni ljudje,
po dvanajst druzin v eni hi&i. Stirideset.
petdeset otrok Teta dan na dan po sto
nical gor in dol, loputa z vrati, kriéi. E-
joka, Nobedmsenemcmzato da ‘lezi
visoko gori v detrtem nadstropyu bolan
otrok. Tudi ¢udijo '8¢ ni€, da ni prisla
mala Dorica ze osem dni k njim na ce-
sto, igrat se. Kdo naj pa fo opazi pri to-
hkem Stevilu otrok? Igraleev je vedno
dovolj.-

‘Gori pa sedi mati pri svojem bolnem
ofroku. Darica je v postelji. Lica ji Zare
od vroCice, odi ji goré, Mati ji je popra-
vila vzglavie, da Dorica lahko mehke le-
7i. Zdaj gre mati v lmhln;o. da ji da
caSico ‘mieka. ", oda otrok zmaje z-glavo.
Nodé, ne mara. Ne krahia, né jabolka. Sa-
mo mama naj sedi”ob njeni postelii, z
njo roko v roki — 'drugega node otrok
nié. Mati ne more k nikaketnu detu. Samo
Dorigo drzi za roke: In roka jé tudi vro-
ca kot ogenj. Zdaj se je! pokazalo, da je
postal otrok naeckral = kar ViSnjev v

obraz. Z vokami krili okrog sebe. Napa--

de deklico hud kaselj, da ne more do &&
pe. Mati zakridi: »Otrok moj, otrok moj!«

in potem spet vse mine. Deklica obleZi
vsa bleda, ofi ima zaprte in diha prav
tmo. Mati skodl k sosedi in jo naprosi,
maj gre iskat zdnvmka Toda pozuri naj
s¢ in zdravaik n ) takoj pride,

Ko stdpi ‘matr spet \ sobo, Dorica
cdpre ofi. Prav tiho réte: »Tako boli's
Pokaze na vrat. Mati_ji odvije robec, po-
moci ga v vodo m spet zagrne z debelo
ruto.

Potem spet sgdgna .(plrab postelji in .

pripoveduje Dorict o Snegulict in sedmil:
. palékih. Dorica; m tmpalmm in zaspi.
Tiho mati vstane in stopt k oknu, da ro-
gleda ven: »Ali % e pride zdravaik?«
Potem podrsa do uatrda <uje, de ze ne
prihaja znabiti po ‘stopaicah.
. In potem je Culi na césli avic Po
stopnicah pride zdravnik. »Ali je hudo,
gospa Novak?« vprada.
»Gospod doktor, zadusilo jo bol« de
mati in ga povede do postelje. Zdravnik

ea
pﬂxbﬁ&nﬁomgl&amuro

ico spet napade ka-
' 35lj.-V deobiih prsit h:gepc, ol::ol\
more do sape.

Zdravnik vzame iz Zepa knjizico in
nekaj zapiSe. Odtrga list in ga da ma-
teri: »Gogpa Novak, tole naj vam takoj
izvrSe v lekarmi in dajté otroku vsako
uro eno zliee. Ako pa se bo boljfe, me
morate Se ponoéi poklicati. Moral 'bi de
klico operirati.’ Z Bogom !«

({ddievmk-)

Lea Fatur:

Kmet ali hralj?

Nekdaj je Sel francoski kmeti¢ v Pa-
riz. V blizini mestaili vrat ga je dohitel
jCZd ¢ in ga jel povprasevati, po kaj gre
in od kod pride, Kmefi¢ miu je nastel svo-
je opravke in zaup.nl »Glavni moj opra-
vek v Parizu pa je (a: NaSega dobrega
kralja bi videl rad.« Jezdec se nasmehne:
»Gotovo boste videli danes Kralja.« Kme-
{ic se popraska za usesom: »Progim vas,
kako naj spozoam- med tolikimi ljudmi,
kzteri je kralj?«

lezdec ga potolazi: »To je kaj lahke.
Ce boste videli, da se odkriva .vse ljud-
stvo in ostane samo eden pokrit, potem
morate vedeti, da je tisti edini kralj.«

Tako prideta med pogovorom v me-
sto; kmeti¢ gre ves ¢as na desni gospo-
skega jezdeca in mu pripoveduje, koliko
ima kokosi in_koliko je pridelal = prosa.
Kar zapazi, da se odpu'a;o okna in vrafa,
da se ustavljajo ljudje in jim letijo kape’
in klobuki raz glav.

Kimeu¢ pogleda svojega. tovarisa in
zimaje z glavo: »Gospod, ¢e niste. vi kralj,
SEM pa jaz — Ker imava samo midva Se
klobuk..na glavi.« )

Se dolgo je bila na Francoskem nava-
da, da so vprasevali nerodneza, ki se ni
odkril v dru2bi: »Ali ste kralj ali g
kmet?«. i

1. Koliko kubifnih milimetrov ima ku-
biéni mcter?. Coprelnm 1)
2. Kaj je milijarda?
(‘{131 6 w11 Aowolipiu 000T)



