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Zimsko škropljenje sadnega drevja 
O tem predmetu j e bilo že večkrat 

pisano na tem mestu, pa j e še vedno 
na jveč takUfesadjar jev , ki svojega d rev j a 
niti ne as«Pzijo, n ikar da bi ga obdelo-
vali s š k J p i r o m . Še s e d a j j ih j e mnogo, 
ki v ta način za t i r an ja sadnih za j eda l -
cev n i m a j o pravega zaupan ja . Zdi se j im 
vse to pre t i rano, pretežko, prezarnudno, 
predrago, ker da se ne izplača. Vse te 
predsodke bomo v posebnih razpravicah 
ovrgli. Za danes pogle jmo še enkra t ka -
k o j e s to zadevo im v koliko so naši 
tozadevni opomini opravičeni. 

Brez dvoma j e — in to mora pr iznat i 
vsakdo, ki ima odpr te oči — da nam sad-
ni za jedalc i unič i jo vsako leto n a j m a n j 
20 do 30% vsega pr ide lka . Ob posebno 
neugodnih letih pa še mnogo več. Ta pa 
pomeni -za posameznika zgubo, ki g re 
v s to take in tisočake, za skupno narodno 
gospodarstvo pa mnogo mi l i jonsko ško-
do. [n ta škoda se da razmeroma z m a j -
hnim t rudom in s skromnimi sredstvi če 
že ne popolnoma, pa v s a j po veliki večini 
prepreči t i m zabrani t i . Seveda le na ta 
način, da se lotimo za t i r an ja za jedalcev 
na pre izkušenem in po vsem s a d j a r s k e m 
svetu vpe l j anem načinu. Tak način j e 
škropljenje, a l i bo l j e rečeno >pranje< 
sadnega d r e v j a z j edk imi snovmi, ki za-
inore vsako živo stvar, (največ živalskega 
rodn), ka te rega zadenejo . Za ta način za -
t i r a n j a zlasti živalskih za jedalcev je zim-
ska doba zato tako pr imerna , ker j e 
d r e v j e golo in b rez škode prenese j e d k e 
snovi, ki j ih v t ak i gostoti, potem ko 
d rev je ozeleni, ne moremo rabit i . 

N a j v e č za jeda lcev iz živalskega rodu 
preživi zimo na d rev ju v obliki j a j čec , 
ličink, b u b in tudi popolnoma razvitih 
žuželk. N a h a j a j o se na vseh delih d r e -
vesa od tal, do n a j s k r a j n e j š i h koncev 
ve j in vej ic v vrhu. Zavarovane in za -
kr i te so na razne načine, da j ih izvečine 
ne vidimo. Ja jčeca so sicer na vrhu (na 
brstih, po vejicah itd.), pa »o tako majh-
na, da posameznih ne moremo opaziti. 

Še celo tista, ko so po d r e v j u v celili k u p -
čkih, k a k o r od gobavca, ali y rednih t vo r -
bah, kako r od p r s tan iča r j a , ali tista, k i 
so nagosto po t resena po mladikah, k a -
kor od listnih ušic, m a l o k d a j opazimo. 
Ličinke, b u b e in razvite žuželke si pa 
izbere jo skrivališča pod razpokano sko r -
jo, v raznih vdr t inah in brazgot inah, pod 
mahom, l i ša j i itd. 

Navadno so tako dobro skri t i , da vsem 
n ikda r ne p r idemo do živega, s samim, 
pa n a j si bo še tako temel j i t im snaže-
n j em. Pot rebno j e še d rugo b o l j uč inko-
vito orož je . To j e p r imerna tekočina, ki 
z n j o drevo abrizgamo, da zmoči vse dele 
in prodre v vsa skrivališča, kamor ne m o -
remo z nobenim orodjem. Pravi lna z im-
ska uporaba p r imernega škropiva j e t a -
ko uspešno o rož je v bo ju zlasti z ž ival-
skimi zajedalc i , ki so skr i t i po sadnem 
drev ju , da se ga pos lužu je ves svet b rez 
izjeane in sdcer v takem obsegu, da se 
porabi na leto na tisoče vagonov raznih 
sredstev za p r ip ravo škropiva. Če hoče-
mo imeti zdravo sadno d r e v j e ter mnogo 
in lepega sad ja , moramo za jeda lce za t i -
r a t i Tega pa ne opravimo na noben n a -
čin tako uspešno, kako r z zimskim škrop-
ljenjem sadnega drevja. Kdor še d a n d a -
nes dvomi o tem, n j e m u ni mogoče p o -
magati . 

Za zimsko š k r o p l j e n j e se dandanes 
upo rab l j a t a p r i nas zlasti dve sredstvi 
in sicer drevesni k a r b o l i n e j — arborin in 
pa žveplenoapnena brozga. Arbor in u p o - . 
r a b l j a m o pr i j a b l a n a h in h ruškah v 7 do 
8% razstopnini , to j e na i liter čistega 
arborina 12 do 14 litrov vode. Žvepleno-
apneno brozgo pa v 15 do 20% razstopini , 
to j e na 1 liter temeljne brozge (z 20 s to-
p i n j Be), kakoršno dobimo iz tvornice, 
5 do 6 l i t rov votle. Sadno d r e v j e košči-
častega p lemena (češplje, slive, češnje) 
j e bo l j občutl j ivo, zato upo rab l j amo p r i 
njem r edke j š e raztopine, kar velja zlasti 
za arborin. Za to sadno pleme zadostuje 
5 do t% razstopina, * 



Breskev in mare l ic pa v tem času ne 
s m e m o obdelava t i z a rbor iuom, ke r b i 
oškodoval i b r s t j e . Pač pa j e j a k o p o t r e b -
no, da obde l amo breskve, p redeu začno 
b r s t e t i s 15 % žvepleno apneno brozgo 
to j e na i l i ter t e m e l j n e brozge 6 l i t rov 
vode, da p rep r i č imo kodro , ki j e j a k o 
škod l j i va bolezen na b r e skvah 

Arbor in j e vobče uč inkovi te j š i nego 
žvep lenoapnena brozga, zato pa tudi n e -
va rne j š i . Zelo z a n e m a r j e n o d rev je , ki 
moreb i t i še n i k d a r ni bi lo šk rop l j eno , 
o b d e l a j m o z a rbo r inom. Za dobro nego-
vano d r e v j e z a d o s t u j e žvep lenoapnena 
brozga , k i j e tudi izdatno cene j ša . P o -
sebno odl ično u č i n k u j e a r b o r i n na h r u -
ške. D o b r o negovanega d r e v j a ni t r eba 
vsako zimo škropi t i . Zados tu je , a k o ga 
t e m e l j i t o obde lamo z a r b o r i n o m ali z 
žvepleno apneno brozgo vsako d rugo 
leto 

P r ip rava škropiva j e zelo p repros ta . V 
p r i m e r n o veliko, n a j b o l j e leseno posodo 
o d m e r i m o po t r ebno količino vode, (če le 
mogoče, deževnice, potočnice, rečnice) . 
V t ako p r i p r a v l j e n o vodo vl ivamo potem 
v t a n k e m c u r k u in med nep re s t an im m e -
š a n j e m dot ično sredstvo, ki smo ga p r e j 
n a t a n č n o odmer i l i za določeno množino 
vode. Tako nas ta lo brozgo t r eba t a k o j 
porab i t i , ke r se kmalu p o k v a r i in j e po -
tem brez uč inka . 

Za povol jen uspeh pa ne z a d o s t u j e 
samo d o b r o škropivo, a m p a k j e t r eba 
delo tudi t eme l j i t o in vestno opravi t i . V 
to svrho m o r a m o imeti p redvsem dobro 
samode lno šk rop i lko z močnim p r i t i s -
kom. Obr izga t i moramo drevo od vseh 
plat i od v r h a do tal t ako v živo, da ne 
os tane na n j e m niti t rohica suha! Drevo 
m o r a m o t a k o r e k o č oprat i , pa bo uč inek 
brez dvoma ugoden. Na jveč zaleže š k r o -
pivo, a k o šk rop imo v j u t r a n j i h u rah , ko 
j e v e j e v j e in deblo še vlažno. 

K d a j šk rop imo? Splošno prav i lo p r a -
vi, da zimsko š k r o p l j e n j e lahko o p r a v i -
mo v dobi od novembra , ko se d r e v j e 
obleti, do t je , da se začne b r s t j e n a p e -
n ja t i , to j e pr i l i čno od konec f e b r u a r j a 
do sredi marca Mnogoletne in vses t ran-
ske s k u š n j e so pa pokazale, da doseže-
mo n a j b o l j š i uspeh, ako škropimo t ik 
p reden začne d r e v j e brs te t i — to j e p r i 
nas, k a k o r j e pač v r e m e in podneb je , od 
konec f e b r u a r j a do sredi marca . Brs t e -
n j e se p rav posebno očitno pozna p r i 
h ru škah in p r i č e šn j ah . Ko se h ruškovi 
cvetni b rs t i močno napno ip po rumene , 
j e konec zimskega š k r o p l j e n j a , zlasti z 
a rbor inom. Nekol iko m a n j nevarna j e v 
tem oziru žvep lenoapnena brozga. Zelo 
kor is tno je , ako t e j brozgi dodamo p r e d 
uporabo na 100 l i t rov t kg železne (ze-
lene) galice, ki j o p r e j raz topimo v 10 
l i t r ih vode. Ta dodatek povzroči, da se 
brozga j a k o dobro p r ime in drž i po 
rast l ini . 

Čas za z imsko š k r o p l j e n j e sadnega 
d r ev j a b o kma lu tu. N u j n o j e to re j , da 
d r e v j e t eme l j i to očistimo, kakor j e bi lo 
v z a d n j i številki obrazloženo, da p o s k r -
bimo p o t r e b n o snov ali s reds tvo (a rbor in 
ali žvepleno apneno brozgo) in šk rop i l -
ko, da bomo imeli vse po t rebno pri r o -
kah, ko p r i d e ugoden t r enu tek za š k r o p -
l j e n j e . 

Končno o p o z a r j a m o vse s a d j a r j e , da 
bo izšla konec tega meseca že dolgo p r i -
čakovana kn j i ž i ca : »Za t i r an j e sadnih z a -
jeda lcev s š k r o p l j e n j e m « , ki j o je spisal 
naš n a j b o l j š i veščak, r a v n a t e l j vin. in 
sad j . šole v Mar iboru g. Jos. Priol . V 
p a r t i j a h n a j m a n j po 20 izvodov bo ve -
l j a l a po 5 Din. Posamezen izvod za č lane 
Sadj . vr tn d ruš tva Din 6, za neč lane in 
po k n j i g a r n a h pa 10 Din. Naroča se p r i : 
S a d j a r s k o in v r t n a r s k o druš tvo v L j u b -
l jan i . IL 

Krmlfemje doječe svinje 
Pravimo, da mo lze jo k r a v e p r i gobcu. 

Isto bi l ahko rekl i tudi o sv in jah . Le ži-
val, ki p r e j m e dovol j i zda tne krme, bo v 
s tanu d a j a t i mnogo dobrega mleka in to 
skozi da l j šo dobo. 

Če hočemo sv in jo oh ran i t i zdravo, če 
želimo, da ne bi izgubila preveč na teži 
v času, ko doj i , če končno hočemo imeti 
zdrave , lepe, ž ivahne in h i t ro ras toče m l a -
diče. potem nam ne p r e o s t a j a drugega, 
ko da sv in j i p o k l a d a m o p r i m e r n o k rmo . 

Svin j i bo t r eba dati nek p r ibo l j š ek za do-
j e n j e , ki ne sme bit i prepiče l . 

Če ne bi žival h ran i la mladičev, bi z a -
dostovala p rav navadna in skromna k rma . 
Pri nas ob iča jno sv in jam k u h a j o r azna 
krmila , na p r i m e r peso, k o r e n j e , repo, 
mešano s plevami in drugim Počasi se 
bomo tudi pr i na6 privadil i , da sv in j am 
niti pozimi ne bomo več kuha l i K a j j i m 
bomo pa t e d a j poklada l i? Suho d e t e l j n o 
rezanico al i doiber seneni d robi r in z r e -



zano surovo peso, poleti pa mlaclo t ravo 
ali de te l jo . To j e p rav dobra krma, če j e 
žival z mladega v a j e n a na n jo . Ta k r m a 
popolnoma zados tu je , dokler žival ne do-
ji. Ob n j e j se vzdržuje , o s t ane zdrava 
in p r a v lepo ohrani svojo težo. 

Poleg te o b i č a j n e osnovne k r m e pa 
n a j dobiva sv in j a za časa d o j e n j a še po -
seben p r ibo l j šek . ki n a j bo tako izdaten, 
da sv in ja ne izgubi dost i na svoj i teži. 
Zavedati se moramo, da j e dodatek n a -
men jen p rav za p rav mlad ičem; sv in j a 
je le s t ro j , ki n a j i z p r e m i n j a gotov del 
h r a n e v mleko. 

Zelo žalosten j e včasih pogled na do-
ječo s v i n j o - m a t e r , ki j e popolnoma izč r -
pana in izmozgana t e r j e žr tvovala tako 
rekoč samo sebe, da j e l ahko nudi la d o -
vol j mleka svoj im mladičem T a k o suho. 
izčrpano sv in jo m o r a m o p r e j ali s l e j zo-
pet spravi t i do mesa, s a j nam d rugega ne 
preos tane . Kol iko k r m e rabi , da p r ide 
n a z a j na svojo p rvo tno težo? Če bi hoteli 
to vse p re računa t i , bi prišl i do zak l jučka , 
da j e c e n e j e pok lada t i do ječ i sv in j i moč-
no k r m o in žival ohran i t i p r i teži, nego 
pa, da j o po ods tav l j en ju zopet »naza j p i -
timo« na začetno težo. 

Pomisli t i pa j e t reba, da j e sv in j a , k i 
ni shu j š a l a ob d o j e n j u , t a k o j zopet p r i -
p r a v l j e n a na p l e m e n j e in da ima p r i t a -
kem k r m l j e n j u iz lahka d v a k r a t na leto 
mladiče. Res dobro p lemensko sv in jo m o -
remo edinole na ta nač in dolgo oh ran i t i 
in dobro i z rab l j a t i . 

K a j bi pa bilo p r imerno pokladat i d o -
ječ i sv in j i poleg ob iča jne osnovne k rme? 
Na vsak nač in d a j m o j i n e k a j ž i tnega 
zdroba, p r ib l i žno tri kg na dan N a j b o l j š i 
j e v tem s luča ju j e č m e n ; tega n a j bi bila 
v s a j polovica dnevne dok lade na žitu. 
P rav dober j e oves in tudi o t rob i so p r i -
p o r o č l j i v i Uporab l j i ve so končno razne 
vrs te ol jnih tropin, posebno lanene . M a n j 
ugodno vpliva na mlečnost koruza, ki j o 
sicer l ahko tudi pok ladamo, toda le v 
m a n j š i h kol ičinah. 

N a p r a v i m o si na p r imer zmes iz — 3 
delov j ečmena , 2 delov ovsa in 1 dela 
otrobov. Žito mora biti seveda f ino z d r o b -
l jeno . Mešanici d o d a j m o še malenkos t 
k l a j n e g a apna, k a j t i i mlekom iz loču je 
svinja tudi mnogo apna . (Na dan n a j 
p r e j m e v k rmi 15—20 gramov k l a j n e g a 
apna.) T a k o mešanico p o k l a d a j m o na n a -
vadni h ladni vodi. S p o k l a d a n j e m pa p r i č -
nimo po ma lem vsa j dva tedna p red sko-
t i tvi jo, da se svluji i do skot i tve že p r ivad i 

na doda tek ter o k r e p č a za bodoče dni. 
V času d o j e n j a j e močna k r m a lahko b o l j 
r az redčena v vodi, dočirn se sicer o b i č a j n o 
pok lada žitni zbrob v obliki gostih ž g a n -
cev. Razen ži tnega zdroba pa j e po t rebno 
še eno krmilo , b rez ka t e rega bo težko 
doseči popoln uspeh, in to j e : zdravo p o -
sneto mleko. Tega d a j m o do 6 l i trov na 
dan, seveda n e p r e k u h a n e g a , ako j e od 
zanesl j ivo zdravih krav, im kar h ladnega . 
(Kdor pok lada r i b j o moko, temu ni t r e b a 
d a j a t i posnet, mleka.) 

O b taki k rmi bo sv in ja dob ro doj i la , 
p raš ičk i bodo lepi m bodo h i t ro rast l i , 
sv in ja pa ne bo zgubila na teži. (Le dva 
dni po porodu smo ob k r m l j e n j u še b o l j 
previdni , p r e d v s e m ne d a j m o p r e v e č 
močne k r m e ; tu so na jbo l j š i mlačni n a -
p o j i s k r m i l n o moko ali o t robi , potem pa 
se p r i č e n j a k r m l j e n j e k a k o r opisano.) 

Doda t ek si seveda sami s e s t av l j amo 
predvsem iz krmi l , ki j ih imamo doma. 
Tudi količino določimo sami. Svinja , ki 
ima m a n j mladičev, rabi m a n j dodatkov, 
ona, k i j ih ima več j e število, več. To j e 
na ravno . Če o p a z u j e m o težo svinje , nam 
bo l a h k o sprot i po pot rebi i z p r e m i n j a t i 
doda tek . Če začne sv in ja hu j ša t i , doda tek 
zvišamo, če pa se p reveč redi, zn ižamo 
dodatek . 

O b vseh p r e h o d i h pri k r m l j e n j u b o -
dimo zelo previdni . Naprav imo vedno p o -
časen in p rev iden prehod, k e r m o r e j o n e -
nadn i dodatki , o d t e g l j a j i in spJoh p r e h i -
t r e s p r e m e m b e v k r m i škodovat i sv in j i 
in n j e n i m mladičem. ok. 

Tržne cene 
g Žito: pšenica 200 do 200 din, rž 170 

din, j ečmen 165 din, oves 160 din, proso 
145 din. ko ruza 120 do 125 din, a j d a 145 
din, fižol r ibničan 220 din, fižol p r e p e l i -
čar 280 din, g rah 600 din, leča 600 din za 
1 me te r sk i stot. 

g Kur ivo : t r d a drva 95 din, t rda d r v a 
žagana 105 din, m e h k a d rva 70 din za 1 
p ros to rn i me te r . 

g K r m a : seno s ladko 45 din, seno po l -
s ladko 40 din seno kislo 35 din, s l ama 
30 din za 1 me te r sk i stot . 

g Ze l en j ava : solata end iv i ja 8 din. so-
lata radič domač 8 din. ze l j e zgodn je 1.50 
din, ze l j e pozno 1 din, ze l j e rdeče 1.50 
din, ze l j e kislo 2.50 din. ohrovt 1.50 din, 
čebula 2 din. k rompi r 1 din, repa 1 din, 
repa kisla 2 din, k o r e n j e 2.50 din, pesa 
rdeča 2 din za 1 kg. 



Pripravite orodje za spomlad 
Bela ode ja zakr iva p o l j a m t r a v n i k e 

in sili kmeta , da se drž i doma. Z u n a j 
n ima s e d a j n ičesar i ska t L Venda r tud i 
d o m a m u ni t r e b a drža t i k r i žem rok t e r 
čepe t i ob peči, k a j t i posla ima vedno do-
vol j , če ga le hoče. D o b e r gospodar n ima 
nikol i p ros tega časa, on nikoli ne m i r u j e , 
a inpak si vedno n a j d e posla, če n e d r u -
gega, v s a j takega , da si b is t r i um in šir i 
s v o j e z n a n j e . 

Bistr i t i si u m j e važno in p o t r e b n o 
opravi lo , k i ga pa naši k m e t j e večinoma 
žal le s labo i z v a j a j o . In v e n d a r j e to več-
k r a t b o l j kor is tno, kot če ga ra od j u t r a 
do m r a k a . S e d a j pozimi j e čas za to, ko 
so dnevi k r a t k i in večer i dolgi. K n j i g e in 
časopise v roke, či tat i in š tudi ra t i , p o -
globit i se v znans tveno kme t i j s t vo in 
m a r s i k j e se n a j d e zrno, k i bo vskali lo 
tud i v domači z e m l j i in doneslo s to te ren 
sad. Ni zavreči vsakega nasveta , k i ga 
č i t amo v s t rokovnih k n j i g a h in časopisih, 
a m p a k si ga m o r a m o og leda t i od vseh 
s t r a n i ; m o r d a se v e n d a r da pr i lagodi t i 
domačim r a z m e r a m tako, da bo pr inese l 
k a k o kor is t al i ugodnost . T a k o t r eba č i -
ta t i s t rokovno k m e t i j s k o slovstvo. 

Misliti m o r a m o na pomlad, četudi smo 
v zimi, k a j t i t e d a j nas č a k a j o n a j v a ž -
n e j š a op rav i l a celega le ta : p r i p r a v a zem-
l j e in setev. Za to važno de lo pa m o r a m o 
bi t i p r i p r a v l j e n i tako, da nam ničesar 
ne g r e navskriž . In čas za t a k e p r i p r a v e 
j e r avno seda j , zima, ko n e m o r e m o iz 
hiše. 

N a j p r e j m o r a m o sk rbe t i za dobro se -
me. Če imamo t a k o že doma, ga oč is t i -
mo, t r i e r i r a m o ali o d b e r e m o in po p o -
t r eb i tud i razkužimo. Seme, ki se rab i 
v m a n j š i h množinah , sp rav imo v vreče 
al i d r u g e p r i m e r n e posode ter sh r an imo 
na p r o s t o r k j e r ne more t r pe t i škode po 
miših in drugih golazni, ne po mokro t i . 
O n o pa, ki ga m o r a m o naroči t i od z u n a j , 
si p r e s k r b i m o že s e d a j pozimi, ne da b i 
čaka l i na dobo, ko ga bomo rabili . Se-
d a j i m a j o trgovci še dob ro seme in več 
časa, da l ahko s k r b n e j e in b o l j zanes l j ivo 
p o s t r e ž e j o na ročn iku . Spomladi , ko ga 
hoče jo vsi n a e n k r a t , se l ahko zgode p o -
mote al i pa z m a n j k a p ravo seme in t r -
govec t i da d rugo m a n j v redno . T o r e j 
p ravočasna naroči tev j e posebno p r ipo -
roč l j iva . 

N a j v a ž n e j š i p o g o j za nemoteno spo-

mladno setev j e p a ta, da so s t ro j i in 
o r o d j e v popo lnem redu . In ravno v tem 
se p r i nas n a j v e č greši. K o m a j začne 
kmet spomladi orat i , pa opazi, da j e na 
plugu k a k del p o k v a r j e n . H i t ro h kovaču 
ž n j i m . Tam p a č a k a j o že drugi , vsak s 
kak im po loml j en im o r o d j e m in vsak ho-
če, da m u kovač n jegovo p o p r a v o t a k o j 
izvrši. D a ta n ima sto rok, j e umlj ivo. 
In čisto p r a v ima, če se i z g o v a r j a : »Mar 
bi pr iš l i pozimi, ko nisem po cele t edne 
peči vžgal . T e d a j b i vam vsako p o p r a -
vilo sk rbno in n a t a n č n o izvršil, n e da bi 
me de lo p r igan ja lo .« 

K m e t i j s k i s t r o j i in o r o d j e so d r a g o -
cen up ravn i kapi ta l , k i ga j e t r eba s k r b -
no čuvat i . Če ga p a z a n e m a r j a m o , nam 
kmalu g r e v izgubo. Na pr . Ročna ali 
pogonska mla t i ln ica ; če j o p rav i lno o s k r -
b u j e m o , nam l ahko dobro služi do š t i r i -
deset let, j e pa že v deset ih letih za nič, 
če j o z a n e m a r j a m o ! 

Pole t i r ab imo o r o d j e in s t ro je . P r i 
delu se polomi tu ena lopata, tam k a k 
k r a m p , vile, g r a b l j e . p r i mlat i ln ic i se 
zlomi k a k del, da se mla tev le za silo 
dovrši, p r i se ja lne in s t ro ju j e kaka os iz -
g u b l j e n a ali k a k se ja lec p o k v a r j e n i td. 
O b setvi ni časa vsega tega pop rav l j a t i . 
P o k v a r j e n o o r o d j e 6e vrže v kot, s t r o j i 
se za silo vzdrže v ob ra tu po tem pa s p r a -
v i jo v k r a j v s t a n j u , k a k o r so. N ikdo se 
za n j e več n e zmeni do t eda j , dok le r n e 
nastopi p o t r e b a po n j i h , to j e do spomla -
di al i po le t i T e d a j p a j eza in z a b a v l j a -
n j e , k e r ni k a j v r o k e vzeti, k e r j e o r o d -
j e po loml jeno , kovač ali s t ro jn ik pa n i -
ma Časa, da bi p o k v a r j e n o h i t ro p o -
pravil . 

D a se izognemo taikim n e p r i j e t n o -
stim, m o r a m o s e d a j pozimi spravi t i s t ro -
j e in o r o d j e v popolno porabnos t N a j -
p r e j zbe remo 9 k u p a j vse o r o d j e , ga r a z -
vrs t imo p o vrs tah , na t ančno preg ledamo, 
očistimo, železne de le namažeimo prot i 
r j i in, k a r j e v redu , denemo v k r a j , da 
se n e p ra š i in j e s poti. Vse p o k v a r j e n o , 
pa po možnost i sami popravimo, n a s a -
dimo na topor išča in po tem ravno t a k o 
sprav imo k a k o r n e p o k v a r j e n o . 

Še več jo s k r b mo ramo posvet i t i p l u -
gom, b r a n a m , k u l t i v a t o r j e m , mla t i ln icam, 
s lamoreznicam in vsem tak im d r a ž j i m 
p r ip r avam. V n j i h leži n a j v a ž n e j š a in 
n a j d r a g o c e n e j š a kmetova glavnica. P l u -



ge je dobro očistit i z eml j e in r j e . n a m a -
kati osi in z apnom prebel i t i desko in 
črtalo, da j ima r j a ne š k o d u j e . Po t r ebno 
j e tudi d r u g e dele namaza t i s kak im po-
k v a r j e n i m o l j e m ali salom. P r i b r a n a h 
p reg le jmo, če so vsi č leni t rdni , če niso 
m o r d a zob je zma jan i , ki j ih m o r a m o 
zopet pr i t rd i t i , m a n j k a j o č e nadomest i t i . 
E n a k o p r e g l e d a m o tud i ku l t i va to r j e , 
okopalnilke in d rugo vp režno po l j sko 
orod je . Večinoma m a n j š i h popravi l b o -
mo l ahko sami izvršili ; česar pa ne m o -
remo, k e r n imamo po t rebnega o rod j a , 
d a j m o Kovaču ali k l j u č a v n i č a r j u v po-
pravilo. S e d a j i m a j o ti n a j v e č časa in 
l ahko i zvede jo vsako tako delo mi rno 
in sk rbno . 

Še v e č j o p a ž n j o m o r a m o posvet i t i 
mlati lnici . Če smo ob mlačvi opazili, da 
k a j ni v redu , ei m o r a m o to že t e d a j 
zabeležit i , da n e pozabimo, k a j j i j e 
m a n j k a l o . P r i delu j e l až j e n a j t i p o g r e -
ške al i p o k v a r e kot pa p r i pogonu na 
prazno. S e d a j j o pa na t ačno p reg le jmo , 
t emel j i to očist imo, p r i tem denemo na 
razen t iste dele, ki se d a j o z l ahkoto zo-
pet spravi t i s k u p a j ; n ika r pa ne tistih, 
ki j ih j e v s tanu p r i t rd i t i le s t r o jn i ve -
ščaic. Vsak s t r o j se da t emel j i to očisti t i , 
ne da bi ga bi lo t r eba popolnoma r a z -
dret i . Če opazimo, da m a n j k a k a k važen 

del, k i ga sami ne moremo nadomest i t i , 
pokl ičemo k l j u č a v n i č a r j a al i pa na roč i -
mo ta del na ravnos t iz tvornice . N i k a r 
pa ne odlaša t i s popravo, k a j t i sicer 
bomo pr iš l i v čas in delo, ko nam b o ta 
poprava povzroči la s i tnost i in izgubo 
časa. Ko j e mla t i ln ica v redu , j o t e m e -
I j to namažemo in sprav imo na pros tor , 
k j e r ne de la n a p o t j a in se n e praš i . 
P rah namreč zelo š k o d u j e vsem s t r o j e m 
in o r o d j u . 

Slično pos topamo tudi z d rug imi več-
j imi s t ro j i , ki j ih j e vse spravi t i v red 
in v k r a j , k j e r so na va rnem pros toru 
in se n e kva r i j o . Naši kmetovalc i i m a j o 
p r e c e j s t ro j ev in o r o d j a , m n o g o k r a t celo 
r eč , kot j i m to d o v o l j u j e n j i h gospodar -
stvo. Žal, pa večina ga ne zna t ako ču-
vati , da bi t r a j a l o dolgo let . 

Opozor i t i t r e b a tu tudi na zadružno 
ali s k u p n o o r o d j e . Malo j e s t ro jn ih za -
d rug ali kme t i j , podružn ic ki bi zna le 
ceniti v rednos t svo jega s t ro jnega i n v e n -
t a r j a . Člani misl i jo , če j e zadružno , t e -
d a j se l ahko kvar i . To pa pomeni veliko 
škodo našemu zadružniš tvu, ki vsled te -
ga kmetu n e m o r e tol iko koris t i t i , ko l ikor 
bi lahko. O b r a č a j m o t o r e j vsemu k m e -
t i j s k e m u o r o d j u in s t r o j e m čim večjo 
sk rb . L. 

V KRALJESTVU GOSPODINJE 
KUHINJA 

Cesa r sk i žl ičniki za juho . V dva d e -
ci l i t ra močne mrzle j u h e u b i j e m tri r u -
m e n j a k e , p r i denem dve žlici m o k e in žl i -
co razbe l j enega , a ne vročega surovega 
masla . Ko j e vse dobro ošv rk l j ano , s t r e -
fsenn v pomazano obl iko in skuham v so-
par i . S k u h a n o testo z a j e m a m z žlico in 
devam v vročo j uho . T e žlionike rabim za 
mesne in pos tne j uhe . 

R u m e n a ko le raba . R u m e n o ko le rabo 
zrežem na kocke, za l i j em z mrz lo vodo, 
p r idenem ščep k u m n e in k u h a m k o l e r a -
be do mehkega . P o s e b e j r a z g r e j e m žlico 
masla in p r i denem pol žlice moke. Ko 
moka malo za rumeni , s t resem ko l e r abe v 
p r e ž g a n j e in za l i j em z z a j e m a l k o top-
lega mleka in tol iko k ropa ali k r o m p i r -
j e v k c , da tekočina pokr iva kocke. Ko 
še dob ro prevre , j o dam s k r o m p i r j e v i m 
p i r e j e m n a mizo. 

Pečeni slanikL S lanikom ods t ran im 
kožico tako, da j i h na h r b t u zarežem. 
Pr i t em j i m odvzamem d r o b o v j e t e r jih 
poli j e m z mrz l im mlekom. V m l e k u j ih 
pus t im ves dan . Na to jih o p e r e m v mrzl i 
vodi, osušim, p o v a l j a m v moki te r j ih 
spečem na o l j u ali na su rovem mas lu . 
Pečene s lan ike naložim na kislo zel je , 
ter j i h dam na mizo. 

Gorč ična omaka. Za to omako r a b i m : 
dve žlici gorč ice (zemfa), št ir i žlice o l j a , 
ščep popra , p a r zrn soli, žlico s l adkor j a , 
š t i r i r u m e n j a k e , ma lo ze lenega p e t e r š i l j a 
in pol m a j h n e čebule . Čebulo in p e t e r -
ši l j s tolčem in pre t lač im. Potem p r idenem 
gorčico, na to s t i sn jen sok iz pol l imone, 
p r i denem žlico s l a d k o r j a , sol, poper , š t i r i 
žlice o l ja , žlico kisa in š t i r i p r e t l a č e n e 
r u m e n j a k e . Vse te snovi dob ro mešam 
na h l adnem pros to ru . Mešam tol iko časa, 
da j e mešanica nežna in v o h a 

P i r e iz leče. Lečo skuham v slani vo-
di do mehkega . Potem j o odced im in p r e -



t lačim skozi sito. V kožici razbel im žlico 
surovega masla ali masti. V mast i z a r u -
men im na rezine zrezano čebulo Čebulo 
poberem iz mast i , na mast pa stresem 
pre t l ačeno lečo. P r idenem j i žlico kisle 
smetane , dobro p remešam ter dam na 
mizo. Površ ino leče po t resem s čebulo 
ki sem jo ods t rani la iz masti . 

Ocv i rkove zvezdice. Dve pest i mrzlih 
ocvirkov p r a v na d robno žrežem. P r i m e -
šam jim za noževo konico cimet*, par 
zrn soli, ščep zmletih n a g e l j n i h k l inč-
kov, ščep l imoninih lupinic, eno celo d e -
belo ali dve drobni j a j c i m tol iko moke , 
da l ahko naprav im te=to kot zj. rezance. 
Tes to razv>iljim za pol p r s t a na debelo, 
zrežem z obl iko za zvezdice, devam na 
pomazauo pekačo in spečem v s r e d n j e 
too ' i pečici. 

Kompot iz posušenih mare l i c ali b r e s -
kev. Suhe sadove o p e r e m v topli vodi. 
Po tem j ih denem čez noč v mrz lo vodo. 
Drugi dan s k u h a m sadove v tisti vodi, 
v ka ter i sem j ih namaka la . K u h a m j ih 
počasi na ne p r e h u d e m o g n j u Med k u -
h a n j e m j im p r idenem p r i m e r n o s l adko r -
j a in p a r žlic belega vina. Vino pa ni ne -
obhodno pot rebno . Ko so k r h l j i č k i m e h -
ki, j ih p o b e r e m iz tekočine, zložim v s lc-
do in po l i j em s sokom, v k a t e r e m so se 
kuhal i . Sok pus t im še pa r minut vreti , 
po tem ko sem pobra la sadove i i n j ega . 

Red v perilni omari 
V p r e j š n j i h časih so bi le gospodin je 

posebno ponosne na p r e c e j š n o zalogo le-
pega belega per i la , ki so ga imele n a k o -
pičenega v per i ln i omari . Posamezne, l e -
po zložene k u p e na policah so zavezo-
vale z lepimi barvas t imi t rakovi ali v e -
zenimi p rogrami . Dandanes pa n imamo 
več takih velikih zalog per i la , ker j e t r e -
ba povsod štedit i z d e n a r j e m , ponekod 
pa tud i s p ros to rom Še m a n j k u p u j e m o 
posebne t r akove al i proge, k i n a j bi d r -
žale per i lo v točnem, s t rogem redu. Tudi 
zavezovan je ali z a p e n j a n j e prog j e z a -
m u d n o in neprak t ično . Razen tega j e v 
z a d n j i h časih tudi per i lo malo d rugačno 
kot j e bilo p r ^ j ; mnogo nosimo b a r v a -
sto ter p le teno peri lo, ki na polici o m a r e 
ne os tane tako rado na mestu, kakor ono 
iz navadne bombaževe t kan ine ali p l a t -
na. Da j e omara s per i lom vseeno v r e -
du in j e per i lo lepo videti, si jo u red imo 
takole : Za vsak kup per i la si u r ežemo 
kos l epenke in sicer v t ist i vel ikost i in 

obliki v k a k r š n o z l a g a m o tisto vrsto p e -
rila. Lepenko oblečemo lahko v svetlo 
blago ter na obeli s t raneh na sredi p r i -
š i jemo po en ne preozek peri lni t r ak . 
Eden izmed teh dveh trakov n a j ima za -
ponko, s ka te ro perilo, ki smo ga na lo -
žili na lepenko, zadrgnemo kol ikor j e 
t reba . Peri lo stoji potem t rdno na pod la -
gi in se ne p r e m i k a in ne meša sem in 
t ja . K a d a r hočemo vzeti k a j s police, 
potegnemo o m e n j e n o lepenko malo ven, 
vzamemo zaže l jen i kos per i la s kupa , 
zadrgnemo t r ak n a z a j kol ikor j e t reba , 
ploščo pa pot i snemo spet na polico. 

Na isti način p rav lepo s h r a n j u j e m o 
v omari volnena ple tena ali k v a č k a n a 
oblačila, ki ne s m e j o viseti. Na podlagi 
iz l epenke s t r a k o m o s t a n e j o lepo na 
mestu k a k o r smo j ih vložili H. Š. 

DOMAČA LEKARNA 
ga Če napade griža, je najbolje, da se 

vzdržiž jedi, kajti čreva so razboljena. Itali-
jani imajo navado, na vživajo ob napadu 
griže ricinovo ali mandljevo olje, kar p o 
miri čreva. Malo ruskega, melinega ali ma-
jaronovega čaja de dobro. Bolnik mora biti 
na toplem, posebno noge. Zalivanje z žga-
njem ni umestno, dobro pa je par kapljic go-
miličine tinkture v čaju in utiranje te tink-
ture. Marsikomu pomaga prava črna kava 
s kumino. Zelo učinkovito je, če skuhaš go-
milični čaj, ga precediš in zakuhaš v njem 
žlico prave kave Prežganka ali špitalska ju-
ha je slavna pomoč v tej bolezni, samo dosti 
majarona in kumne mora biti v njej. Košček 
starega na žerjavici opečenega sira pomaga 
tudi — najbolje pa je, da ne uživaš nič go-
stega in težkega Pri hudi griži devaj gorke 
metine obkladke na trebuh. 

ga Mazilo zoper udnico naredi takole: 
V lončeno posodo vlij polovico terpentina 
(boljšega) in polovico smrekove smole. Ne 
smeš mešati na odprtem ognju! Ko se je 
razprostila smola, vrzi noter 10 gramov 
lavorovih zrn in par lavoroviih listov, 
10 gramov rožmarina, žlico paprike in ko-
šček belega voska. Vse to naj se dobro pre-
kuha, potem precedi. Mazilo namažeš na 
platno. Pr i nekaterih popusti bolečina takoj, 
drugim je treba še enkrat obliža. Nekaterim 
se naredi mehur in teče voda ven. drugim 
ne. Tako je tudi pri petroleju. Temu pomaga 
kar tako, drugemu, ki je bolj občutljive ko-
že. se spustijo boleči mehurji, ki se po mo-
čenju s petrolejem ne pozdravijo radi. V ta-
kih slučajih pozdravi kožo olje, na katerem 
je prevrela pest žajbelja in za lešnik kaire. 
Deni platneno krpo v olje in deni toplo na 
kožo. Treba je paziti na snago, da se ne 
zastrupi koža. 



GOSPODARSKE VESTI 
DENAR 

g L j u b l j a n s k a d e n a r n a bo rza . S k u p n i 
devizni p r o m e t na l j u b l j a n s k i d e n a r n i 
borzi j e znaša l od 1. do 5. f e b r u a r j a 5 m i -
l i jonov 4.499 din. Za r a z n e t u j e v a l u t e so 
p lačeva le b a n k e s ledeče z n e s k e : f r a n c o -
ski f r a n k 2.15 din, šv i ca r sk i f r a n k 10.90 
din, i t a l i j a n s k a l i ra 2.10 din, č e ška k r o -
na 1.50 din, a v s t r i j s k i š i l ing 8.40 din, a m e -
riški do l a r 47.70 din, k a n a d s k i do la r 47.25 
din, ang le šk i f u n t 235 din . 

ŽIVINA 
g L j u b l j a n s k i ž iv insk i s e j e m 3. f e b r u -

a r j a . Dogon na ta s e j e m j e bil p r e c e j v e -
lik, k u p č i j a p a b o l j s l aba . S k u p n o j e bi lo 
p r i g n a n i h 410 g lav živine, in sicer 165 
k o n j , 95 volov, 43 k r a v , 19 te le t in 88 p r a -
šičkov za r e j o . od t ega j e bi lo p r o d a n i h 
34 k o n j , 25 volov, 11 k rav , 13 t e l e t in 27 
p raš i čkov za r e j o , s k u p n o H 0 komadov . 
C e n e se od z a d n j e g a s e j m a niso s p r e m e -
ni le in so bi le s l edeče : voli I. v r s t e 4.75 
do 5.25 d in , voli II. v r s t e 4 do 4.50 d in , 
voli III. v r s t e 3.50 do 3.75 din za 1 k g ž i -
ve t eže ; k r a v e d e b e l e 3 do 4.50 din, k r a -
ve k l o b a s a r i c e 2 do 3 din, t e l e t a 6 do 7 
din, p ra š i č i 5.50 do 7 din za 1 žive teže. 
C e n a p r a š i č k o v za r e j o j e znaša la 100 do 
200 din komad . K o n j e so p r o d a j a l i po k a -
kovos t i in ve l ikos t i za ceno 400 do 3500 
din komad . Od k o n j j e bi lo p r o d a n i h 10 
k o m a d o v k lavn ih k o n j za D u n a j . 

g Živinski s e j e m v K r a n j u 1. f e b r u -
a r j a . C e n e so b i le s l edeče : voli I. v r s t e 
5.50 din, voli II. v r s t e 5 d in . voli III. v r -
ste 4.50 din za 1 k g žive t eže ; te l ice I. v r -
ste 5.50 din, te l ice II. v r s t e 5 din, t e l ice 
III. v r s t e 4.50 din za 1 kg žive teže ; k r a -
ve I. v r s t e 4.50 din, k r a v e II. v r s t e 4 din, 
k r a v e III. v r s t e 3.50 din za 1 k g žive t e -
že; t e l e t a I. v r s t e 8 din, t e le ta II. v r s t e 
7.50 din za 1 kg ž ive teže ; p ra š i č i š p e h a r -
j i 9 din, p r a š i č i p r š u t a r j i 8.50 din za 1 k g 
žive teže . 

CENE 
g T r ž n e c e n e v L j u b l j a n i d n e 1. f e b r u -

a r j a . G o v e d i n a : meso I. v r s t e 10 do 12 din, 
meso II. v r s t e 8 do 10 din, meso III. v r s t e 
6 do 8 d in za 1 kg. — T e l e t i n a : m e s o I. 
v r s t e 20 din, meso II. v r s t e 12 do 14 din 
za 1 kg. — S v i n j i n a : meso I. v r s t e 16 do 18 
din, meso TI. v r s t e 14 do 16 din. s l a -
n ina d o m a č a 14' din, s l an ina h r v a š k a 

15 din, sa lo d o m a č e 15.50 din , salo 
h r v a š k o 16 din, mas t 18 din, š u n k a 18 din , 
p r e k a j e n o m e s o I. v r s t e 18 din. p r e k a -
j e n o m e s o II. v r s t e 14 do 16 din za 1 kg. 
— D r o b n i c a : k o š t r u n o v o m e s o 8 do 10 
din, j a g n j e t i n a 12 do 14 din. koz l ičev ina 
18 do 20 din za 1 kg. — K l o b a s e : sveže 
k r a n j s k e 18 do 20 din, p o l p r e k a j e n e 25 
din, s u h e k r a n j s k e 35 do 40 din , p r e k a j e -
na s l a n i n a 18 din za 1 kg. — P e r u t n i n a : 
p i ščanec 15 do 20 din k o m a d , p i š čanec z a -
k lan 22 din kg, kokoš 18 do 25 din k o -
m a d , k o k o š z a k l a n a 20 din kg. pe t e l in 18 
do 25 din k o m a d , pe te l in z a k l a n 20 d in 
kg, r a c a 18 do 22 din komad , raca z a k l a -
na 20 din kg, gos 16 do 20 din k o m a d , 
gos z a k l a n a 16 din kg, golob 3 do 5 d in , 
z a j e c d o m a č 8 do 14 din k o m a d . — M l e -
ko in mlečn i i z d e l k i : m l e k o 2 d in l i ter , 
mas lo su rovo 22 din, mlas lo č a j n o 32 din, 
mas lo k u h a n o 34 din, s i rček 6 din. s i r 
t r a p i s t I.a 24 din, sir t r ap i s t Il .a 22 d in 
za 1 kg. — J a j c a : 0.80 din k o m a d . — 
K r u h : bel i 4.25 din, po lbe l i 4 din, č r n i 
3.25 din za 1 kg . — S a d j e : j a b o l k a I. v r -
ste 10 din, j a b o l k a II. v r s t e 6 din, j a b o l -
ka III. v r s t e 4 din . č e š p l j e s u h e 5 do 8 
din, s u h e h r u š k e 4 do 6 din. o r eh i 8 din, 
o r e h i luščeni 16 do 20 din za 1 kg. 

g Mlevski i zde lk i v p r o d a j i na d r o b n o : 
m o k a št. 0 3.50 din, m o k a št. 2 3 din m o -
ka št. 4 3 din, m o k a št. 6 2.50 do 2.75 din, 
k a š a 4 din, j e š p r e n j 4 din, j e š p r e n j č e k 
5 do 7 din, o t rob i 1.50 din, k o r u z n a m o k a 
2.25 din, k o r u z n i z d r o b 3 din. p šen i čn i 
z d r o b 4 din, a j d o v a m o k a T. v r s t e 5 d in , 
a j d o v a m o k a II. v r s t e 4.50 din, r ž e n a m o -
ka 3 d in za 1 kg. 

g C e n e s v i n j s k i h kož so se dv ign i le . 
Naše t o v a r n e s v i n j s k e g a u s n j a p r e d e l a j o 
z l a h k o t o vso p r o d u k c i j o s v i n j s k i h kož ; 
za to j e tud i izvoz s v i n j s k i h kož p r e p o v e -
dan . Mnogi so p r i čakova l i , da bodo vs led 
tega c e n e s v i n j i n e p a d l e ; zgodi lo pa se 
j e r avno nasp ro tno . C e n e so se n a p r a m 
l a n s k e m u le tu dv ign i le s k o r a j za p o l o v i -
co. P r e p o v e d izvoza ni vp l iva la na cene , 
k a t e r e so se k l j u b t emu dvigni le . L a n i 
j e znaša l a n a k u p n a cena 8 d in , le tos p a 
se j e dvigni la n a 11 do 11.50 d i n ; p o n e k o d 
celo na 12 d in . 

g Izvoz h m e l j a v z a d n j i h dveh le t ih . 
Izvoz h m e l j a iz na še d r ž a v e v letu 1935 
j e znaša l 106 m i l i j o n o v 900.000 din l an i 
pa 87 m i l i j o n o v 100.000 din T o r e j t u d i 
p r i izvozu h m e l j a v id imo n a z a d o v a n j e . 



PRAVNI NASVETI 
Skupna pot. B. K. V. Osem posestnikov 

uporablja eno pot, a je nihče noče popra-
viti. Vprašate, ce jih lahko prisilite k po-
pravilu poti. — Ugotovite, čegava je 6ploh 
ta p o t Poleg upravičencev je tudi lastnik 
dolžan prispevati k popravilu porti, če jo 
sam uporablja. Ce ste vi le upravičenec a o 
te poti, ne pa lastnik, potem naprosite last-
nika, da cm vse upravičence pozove k skup-
nemu popravilu poti. Ce se njegovemu pozi-
vu upravičenci ne bi odzvali, lahko pot 6ami 
»opravite in potem tožite 6on pravičen ce na 
povračilo na njih odpadajočega dela stroš-
kov. 

Nepremišljeno znanje. A. N. Sv. P. Glede 
morebitne poroke 17-letne hčerke z drugo-
vercem se posvetujte z domačim župnikom. 
Ce je že hčerka vsled liubavnih pisem zme-
šana, ohranite hladno kri vsaj starši! Sta-
rejšim orožnikom se na prošnjo dovoli že-
nitev, tode ne vsem, ampak le določenemu 
odstotku podčastnikov. Nihče ne ve, kdaj bo 
»ženin« vaše hčerke dobil tako dovoljenje! 
Menda boste it našli priliko, da taka neres-
na Ijubavna pisma spravite v peč, poredno jih 
hčerka dobi y roke. 

Nepravilno napisana oporoka? A. B. R. J. 
Pred tremi leti je oče napravil pred tremi 
pričami oporoko, ki jo je nekdo dragi napi-
sal. Ta se je zmotil in napisal, da dobi hčer-
ka dva kraja njive za dosmrtni užitek, oče 
je pa hčerki namenil dva kraja njive le, do-
kler je samskega stanu in doma. To vedo 
vse tri priče, ki so še žive. Vprašate, če se 
da to popraviti. — Ce še niso pretekla tri 
leta po očetovi smrti, lahko dedič toži na ne-
veljavnost pismene oporoke. Ce bi vse tri 
priče res potrdile, da je oče tako določil kot 
vi trdite in da se je le pisec oporoke zmotil, 
potem bi sodišče izreklo, da je pismena opo-
roka neveljavna, in bi veljala očetova pred 
tremi pričami izrečena volja kot ustna opo-
roka. Ce so pa že pretekla tri leta, odkar 
je po očetovi smrti bila oporoka razglašena, 
je pa pravica do tožbe že zastarela. 

Tnja cev v vodnjaku. I. D. R. Pred 6 leti 
je vaša žena sosedi dovolila, da lahko dene 
cev v vaš vodnjak, po kateri črpa za sebe 
vodo. T o vam ni več po volji in ste od s o 
sede zahtevali, da cev tekom 8 dni odstrani, 
sicer j o daste sami na njene stroške odstra-
niti. Soseda se sklicuje na stare pravice, ki 
jih vi ne pripoznate. Vprašate, če daste lah-
ko s silo cev odstraniti. — Ce niste vi ali 
vaši predniki sosedi izrecno dovolili, da ima 
pravico črpati vodo iz vašega vodnjaka, p o 
tem tudi vaša žena, ki ni posestnica, ni mo-
gla take pravice sosedi priznati. Soseda bi 
morala dokazati, da je skozi 30 let mirno 
in nemoteno in ne na prošnjo, ampak sma-
trajoč kot svojo pravico, črpala vodo iz va-
šega vodnjaka ter s tem pripceestvovala 
pravico do vode. Sedaj lahko tožite sosedo s< 

na priznanje, da nima pravice do vode iz 
vašega vodnjaka in na odstranitev cevi iz 
vašega vodnjaka. Ne smete pa sami s silo 
odstraniti cevi iz vodnjaka, ampak počakati, 
dokler sodišče to ne razsodi. 

Službena pogodba mladoletnega hlapca. 
T. J. P. Še kot mladoleten ste se udinjali 
za hlapca in dogovorili medsebojno šestte-
densko odpoved. Sami ste se prenaglili ter 
odpovedali službo na 14 dni in jo zapustili. 
Gospodar vam noče plačati zaslužka. Vpra-
šate, če je ta pogodba bila sploh veljavna 
in kako bi dobili svoj zaslužek. — Kot mla-
doletnik, to je v starosti nad 14 let in pod 
21. letom, ste lahko tudi brez privolitve va-
ruha ali očeta sklenili veljavno službeno fx> 
godbo. Oče, oziroma varuh bi smela tako 
sklenjeno službeno pogodbo le iz važnih raz-
logov predčasno razrušili. Dogovorjeni od-
povedni rok velja za obe strani : le če bi 
bili podani važni razlogi, Rte smeli službeno 
razmerje pred potekom odpovednega roka 
zapustili. Svetujemo vam, da greste najprvo 
na občino in prosite, da pokličejo vašega 
bivšega gospodarja, da vam plača, kar ste 
zaslužili. Ce ste pa sedaj v drugi občini, pa. 
pojdite na uradni dan na domače sodišče ter 
povejte, kako ste se pogodili in zakaj ste 
predčasno zapustili službo, pa vam bodo na-
pravili tožbo proti gospodarju, ki vam za-
držuje zaslužek. 

Neopravičeno sprejeta bolniška podpora. 
J. L. C. Ce ste bili od kazenskega sodišča 
obsojeni, ker ste prejemali bolniško podpo-
ro v času, ko ste že delali pri drugem moj-
stru in je bilo v sodbi izrečeno, da morate 
O U Z D vrniti neopravičeno sprejete podpo-
re potem vas O U Z D lahiko še tekom 30 let 
od dneva izrečene sodbe terja na povračilo 
dotičnih zneskov. Svetujemo vam, da čim 
preje plačate, sicer vas lahko rubi jo in bodo 
večji 6troški. 

Vknjižena pravica za drva in steljo. A. 
M. Z Pri gozdu, ki je last vašega brata, 
imate vknjiženo služnostno pravico sekati 
drva in grabiti listje za domače potrebe. 
Brat je gozd prodal. Novi lastnik pa name-
rava vse bukve posekati in gozd na novo za-
saditi s smrekami. Ker je že začel s jx>seka-
vanjem, vprašate, če to lahko preprečite, — 
Sedanii lastnik gozda je kot tak dolžan, da 
vam da letno za domače potrebe jx>trebna dr-
va in listje, in sicer vse to iz gozda, pri ka-
terem je vaša pravica vknjižena. Vsled te-
ga je torej sedanji lastnik gozda dolžan, pu-
stiti v tem gozdu toliko listnatega drevja, 
da bodo vaše domače jx>trebe na lesu (ku-
rivu) in listju tudi za bodoča leta krite. Ce 
vam tega dobrovoljno ne prizna, ga boste 
pač morali tožiti. Lahko se pa s sedanjim 
lastnikom dogovorite, da vam bo iz drage-
ga gozda dal potreben les in potrebno ste-
ljo, seveda bo najbolj varno, če se tak dogo-
vor (udi pri teh drugih gozdovih vknjiži, še 
predno se gozd, kjer že imate pravico, po-


