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ali cdrgnejo s ¥Zetjo pomodeno v dreve:ni karbolinej
ali pa v 15 cdstotno razstopino tobakovega izvledka in
ko se rane osule, zamakejo s cepilnim voskom ali pa s
katramom. — Preden zaéno jablane poganjati, naj se
poskrope z naslednjo raztopino : V 100 | vode naj se
zlije milnica napravijena iz mazavega mila (vzame se naj
3 kg mazavega mila in raztopi v vreli vodi) in prilije
tej raztopini Se 1 1 petroleja. Raztopina naj se nato s
kakino metlico, napravljeno iz vejevja, tako pretepe, da
zadobi nekako mlednato barvo. — V poletnem ¢asu naj
se poSkrope jablane z rastopino mazavega mila in toba-
kovega izvletka in sicer s takino, v katero se je zlilo
na vsakih 100 1| vode 2 kg v vreli vodi raztopljenega
mazavega mila in 1 kg tobakovega izvietka.

Zeleno gnojenje po vinogradih. — Nadim kme-

tovalcem, osobito pa vinogradnikom, navadno primanjkuje
hlevskega gnoja, zato pa si je treba pomagati, da se
spravi v zemljo humus in sicer ne le po njivah ampak
tudi po vinogradih na kak drug nadin. To se dosede
z zelenim gnojenjem. V mesecu avgustu se namred po-
seje, najbolje o vlainem vremeny, po vinogradu ladko
ali inkarnatno deteljo. Na vsako njive prostora (1000
kv. seinjev) se poseje 4 do 5 in pol olustenega semena.
Ko se seje, je treba paziti, da se seme enakomerno po-
seje po celi povrdini. V tem letu se detelja gibko ras-
vije. Dobro je, &e se raztrosi v jeseni po ti setvi na
vsako njivo povidine po 2 do 2 inpol TomaZeve Zlindre
in 1 do 130 kg kalijeve soli. Ker ima ta detelja kakor
druge detelje to lastnost, da vsrkava potrebni dued iz
ozradja, zato spravimo v zemljo, Ze to deteljo spomladi
pokosimo in podkopljemo, dufenato in organsko snov.
Prva slu¥i v hrano trtam, druga pa da bumus, kateri
dela zemljo rahlo.
Kako se napravi povidel ? Povidel imenujejo
Cehi vkuhane Cedplje, ki se pripravijo na tale nadin.
Popolnoma zrele &edplie se s prsti razpolovigijo in de-
nejo s kolicami vred kuhat v snaten bakrenast kotel,
Ko se &efplie popolnoma skuhajo, tako da postane iz
njih nekak redek moenik, se ta modnik precedi skozi
moéno, iz pocinjene Zice napravljeno sito. Precejeni sok
oziroma moénik se potem znova kuha tako dolgo, da
se popelnoma zgosti. Moénik mora postati tako gost,
da de pomoéimo Elico vanj in jo potem potegonemo iz
njega se ne sme moénik scediti iz nje, marve mora
obviseti na njej. Med kuhsnjem naj se neprenchoma
mesa, sicer se moénik lahko prismodi. To se prepreéi
pa 3e lafje s tem, da se namage kotel, preden se dene
moénik vanj, z malo kolid¢ino masla. Ko se je moénik
dodobra zgostil, naj se ga napolni v lonce, Ako bi zaZel
povidel pozneje plesneti ali se kvaril na kak drug naéin,
naj se dene vse sumljive lonce v Lruino pe€, kajti z
vrodino se umore vse stvarce, ki so ga zacele kvariti.
Bolj%i povidel se zadobi, ako se &edplje pred * kuhanjem
olupi in jim doda nekoliko sladkorja. Cim ve& sladkorja
se doda, toliker boljgi bo povidel.

Da se ohrani grozdje ved ¢asa, se morajo
vzeti popolnoma razviti grozdi z zrelimi jagodami. Naj-
bolje se ohranjo takéni grozdi. ki imajo na redko sto-
jece jagode. Nezrele in pokvarjeue jagode naj se pre-
vidno oditipne-s Skarjami. Nato naj se groid ne od
reie s trte kakor navadno marved s kodtekom lesa
vred. Grozdje naj se pobira o lepem, suhem vremenu
in opoldanskem &asu, da ne bo na njem nié mokrote.
Pobrano grozdje naj se obesi ali privete v kakem subhem,
hladnem prostoru na dobro napeto Zico ali vrvico tako
drugo poleg drugega, da se grozd grozda ne dotika.
Prostor za hranjenje grozdja mora biti brez vsega duha
in bladen ter zavarovan pred mrazom, Tako spravljeno
grozdje naj se od ¢asa do €asa natanino pregleda in
plesnive jagode takoj otrebijo. Ce grozdje uvene, to nié
ne de, sicer pa je najbolie, da se ga uporabi preden
uvene.

Da se ti maslo &imprej vmete, treba je pred
vsem primerne topline. (le hoZe§ vmesti sladko smetano
poleti, poskrbi da bo imela 11 do 13, pozimi sladka in
kisela smetana 15—17, a kislo mleko pa 17—19 stopinj
Celzija. Ako je toplina vi§ja od prejnavedene, vmete se
maslo sicer hitreje, to maslo pa je mehkeje in ker
ostane v njem mnogo mleka, se ne da zlepa ohraniti
zdravo. Pri nizki toplini vmete se maslo sicer bolj po
Casi in dobi 8¢ ga tudi manj, to maslo pa je bolj trdo
in se ne da vdelati zlepa.

ParadiZnike za zimsko uporabo shrani tako-le;
Razkroji popolnoma zrele paradifnike, ter jh wrii v
kotel, v katerem se nahaja nekoliko vode. Nato kuhaj
jih tako dolgo, da nastane nckak motaik iz njih, ali da
se popolnoma razkuhajo. Razkuhane paradiZnike potem
precedi (pasiraj) skozi primerno gosto Zénato sito tako,
da 10§ od mesa lupine in seme. Dobljen: redek mo&nik
kuhaj dolgo, da postane tako gost, da ti vanj vtaknjena
#lica stoji skoraj pokonci, Med kubanjem ta moénik
tudi osoli in ga ves ¢as pridno medaj. Dodobra vkuhani
paradiznikov mo&nik pusti ohladiti, nakar ga spravi v
steklenice, katere neprodudno zapri z zamadkom in za-
maske nato $¢ z vrvico trdno privedi. Vkuha ne bo
tako zlepa splesnela in se pokvarila, e nalijeS vrh nje
v steklenico nekoliko finega olja.

Rozni vohrovt je zeljnica, katera se ¥ele v je-
seni popoinoma razvije, namred takrat ko nastopijo
hladnejsi dnevi in do'ge no&i. RoZnati vohrovt raste e
v novembru in fe celo skozi celo zmo, ako je ta mila.

€ se pri eni ali drugi sadiki glavidice 2 niso povoljno
razvile, naj se taki sadiki vrhnja glavica oziroma glava
proti koncu meseca septembra odidipne, To naj se iz-
vede v prvi vrsti pri takih sadikah, katerih glavigice so

|

£

komaj debele kot ledniki. Ako se vrhaja glavica pre-
zgodaj odstrani, posebno pa pri takih sadikah, ki sploh
Se niso nastavile glavic po steblu, potem vdarijo iz za.
kotji listov namesto glavic ¥piasti izrastki, ki se ved ne
zaprejo, marved ostanejo odprti, naj si bo vreme za
roZni vohrovt e tako ugodno. Sajenice roknega vohrovta,

zaostale v razvoju, naj se zalije vsak teden po enkrat z
nasprotno pa se ne

gnojnico, ker jim to jako ugaja,
sme zalivati z gnojnico takih sadik, ki so Ze nastavile
glavice,

Letni in Zivinski sejmi na Stajerskem.

Sejmi bres zvezdice so letni in kramareki sejmi; sejmi, zaznamo-
vani zzvezdico (*)so Zivinski sejmi, sejmiz dvema zvezdicama (¥¥)
pomenijo letne in Zivinske sejme)-.

Dne 11. septembra na Brega pri Ptu-
jo*; v Hirschegg Reinu**, okr. Voitsberg; v Ro-
gaten (sejem s Aletinarji); v Gradeu (z zaklano
klavno Zivine); v Feldbachu*.

Dne 12. septembra v Bresicah (svinj-
ski sejem); v Mauternu*™; v Cerkenjaku**, okr.
Sv. Lenart v Slov. Gor,

Dne 13. septembra v Glashiitte™, okr.
Deutschlandsberg.

Dne 14. septembra v Dohovi*, okraj
BreZice; pri Sv, Janiu pri Spodojem Dravo-
grado™, okr. Slovenji Gradec; v Golobinjaku**,
okr. Kozje; v Ivnici**; v Judenburgu (sejem z
Zrebeti); v Gaalo™, okr. Knittelfeld; pri St.
Stefanu*¥, okr. Leoben; pri Sv. Ani na Krem-
bergu**, okr. Cmurek; v Rogatca™: v Petcov-
ah*, okr. Celje; v Vitanju*, okr. Konjice; v
Gasenu**, okr. Birkfeld ; v Weizu**; v Spitaln
na Semmeringo**, okr, Miirzznschlag ; v Stamzo*;
v Gnasu™, okr. Feldbach; v Ilzn (sejem z hme-
ljem), okr. Fiirstenfeld; v Waldo*, okr, Man-
tern; pri Sv. Marjeti na Dravekem polju*™, okr.
Sv. Lenart v Slov. Gor.; v Krakavhintermiihlen*,
okr. Marau; v Braslovéah**, ok, Vransko ; v

marjo pri Jelsah**; v Mozirju**, okr. Gornji-
grad ; v Loki*, okr. Lazko. ;

Dne 15. septembra v Zdolah* okraj
BreZice ; pri St. Vidu na Vogaun**, okr. Lipnica ;
pri St. Mihaelu nad Leobnom (sejem 2 Zrebeti) ;
pri Sv. Jakobu*, okr. Bruck; v ArveZa (sejem z
drobnico); v Ljutomeru®™; v Badgoni*; v Or-
moZu (sejem 8 Béetinarji); v Graden (sejem’ z
rabno Zivino); v Ptuju (sejem s konji in go-
vedom). :

Doe 16. septembra v Imenem (sejem
8 Stetinarji, okr. Kozje; v Ptuju (svinjski sejem ).

Dne 17. septembra v Kapelah* okr.
Brezice; v Smarju pri Jelsah**; v Unterdorf-
Stanzu*, okr. Kindberg; na Brega pri Ptuju
(svinjski sejem); v Dobcni, okr. Celje; v Gradeu
(sejem s klavno Ziviao), :

Dne 18. septembra v Rogatea (sejem
8 Sdetinarji); v Gradeu (sejem z zaklano klavno
Zivino). :

Dne 19. septembra v Oblarno¥, okraj
Grobming; v Bresicah (svinjski sejem).

Doe 20. septembra pri Sv. Erhardu,
okr. Bruck.

Dne 21. septembra v Lienzn (sejem s
konji in Zrebeti); v Angerju™, okr. Birkfeld ; v
Gleisdorfu**; v Podsredi**, okr, Kozje; v Ilzn**,
okr. Fiirstenfeld; v Fehringn®™; v Hartbergn na
Lebing**, okr. Hartberg; v Weisskirkchenn**,
okr. Judenburg; v Oberzeiringu** : v Luganah**,

okr. ArveZ; pri Sv, Jurju na Stiefing** okraj,

Wildon; v Framu**, okr. Maribor; v Ormozu**;
v Ligistu**, okr. Voitsherg; v Murao™*; v Las-
kem**; v Langenwangu*, okr. Miirzzuschlag ; pri
Sv. Florijano**, okr. Deutschlandsberg.

Dne 22.septembrav Miirzznschlagn** ;
v Triebenu*, okr. Rottenmann; v Deutschfei-
stritzo*, okr. Frohnleiten; v Frojachu*, okraj
Murau; v Marijinem Celja*; v OrmoZa (sejem
8 8detinarji); v Graden (sejem z rabno #ivino).

Dne 23. septembra v Lassing*, okraj
Rottenmann; v Imenem (svinjski sejem, okraj
Kozje; v Mariborn*; v Ptuju (svinjski sejem).

Dne 24. septembra v Remdniku**, okr.
Marenberk ; v Feldbachu**: v ErnovZo™, okraj
Lipnica; pri Sv. Trojici, okr. Sv. Lenart v SL

“Gor.; v Slovenski Bistrici**; v Modriachu**, okr.

Voitsherg; v Oberwdlzu*; v Stanzu*, okr. Kind-
berg; v Trofaiachu**, ’ okr. Leoben; na Bregu
pri Ptuju (svinjeki sejem): v Graden (sejem &
klayno %ivino).

Zadnji telegrami.

(C. k. kor. in brz. urad,)

Belgija pod vode.

K-B. Kopenhagaen, 10. septembra. —
Belgijei hodejo vso svojo deZelo jn%no od Ant- 4
werpena pod vodo postaviti, da zabra- F

nijo Nemcem vhod,

*
* *

Vjet knezoSkof.

K-B. Dunaj. Rusiso vjeli Ivovskega nad- .:j.-_

gkofa grofa Andreja Szeptycki.

*
* *

Unigenje Timok-divizije.

Budimpesta, 10. septembra. — Zdaj
86 fele izve, da so Srbi prekoradili nade meje
istodasno na 3tirih krajih i. s. pri Mitrovici, pri
Radi, Klenaku in Kupinovem. Povsod so jibe
pustili nadi vojaki mirno dezSavo priti
Sele tedaj so iib sprejeli z morilnim ogpjem ;
konéno jih je #e napadla infanterija. Na ta na-
gin je bila vsa Timok-divizija obenem na #tirih
krajih uniéena.

*
* *

Velka bitka pri Lvovu.

Velikanska bitka zahodno od Lvova se ie
véeraj na celi &rti pridela. Nagladati je,
da je pridela =z avstrijsko ofenzivo. Kakor #s
povdarjano, je to ena odlo&ilnih borb za vso
vojno. V trenutku, ko zakljudujemo nredniktvo
lista, e ni_do&lo nobenega porodila, ki bi. '
&l napredovanje v tej bitki. Ali splodno se sodi
da mora konéati ta orjaska borba z nado zmago.
S to zmago pa bi bila tadi polovica vojne od-
lodena.

*
* *

Boji okoli Pariza.

Pariz, 10. septembra. — Okoli Pariza.
vnela se je zopetna grozovita bitka med vso
francosko in napredojodo nemsko armado, Fran-
coske armade so dospele od severne meje in
napadle neméke predstraze. Manj&i nemki od-
delki so morali v prostorn Pariz-Meaux-Montmeral
dva dni strastne napade francoske vedine vzdr-
#ati, Ko so dospele fie vedje francoske kolone,
vzelo je nemiko vodstvo svoje vzhodno krile:
nazaj, da ne bi jo obili. Zdaj Zele se je-pricela.
velikanska borba, ki bode na Francoskem
zadnjo odloditev ‘prinesla. Ako Nemoi
zdaj zmagajo — in to je skoraj brezdvomno —

potem je Francoska na tleh in se mora kmaln

podati.

Pozor!

K okrajnemu natelniku v Ptuju g. Ornigu
in tudi v naSe uredniStvo prihaja jako velike
Zena, katerih moZje so morali v vojsko in ka-
tere bi rade tozadevno postavno pomoi dobile.
Mi v mestu seveda temu ne moremo pomagati.
Vsakdo, ki ima v zmislu postave zahtevati pod-
poro za kako pod oroZje poklicano osebo, naj
8¢ 2zglasi pri svojemu obéinskemu
predstojniku. Ta ima dolZnost, da ukrene
vse potrebno!

Pravo domate platno (echte Hausleinwand)

za plahte in obleko se dobi v trgovini

Brata Slawitsch, Ptuj.




