Postarima piacena u gotovom.
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ESARSKI LIST

Struéni list za mesarski, kobasi¢arski i srodni obrt.

Izlazi mjese&no.
Urednistvo i uprava p. St. Vid nad Ljubljano.

Oglasi po cjeniku.
Pretplata za Citavu 1931. godinu 30 Dinara.

Zagrebacki mesari i
odgoda otvaranja no-
Ve kiaonice u Zagrebu

Kao Sto javismo nova zagrebacka
klaonica imala je da bude otvorena 1.
septembra o, g Medjutim kako io% uviek
nije prihvaéen novi klaonitki statut, pro-
tiv kojeg su se digli svi mesarski obrt-
nici odrzana je, kao §to to saznajemo iz
uglednog lista »Jugoslovenski Llovde,
u Trgovackoj komori anketa, na koijoi
se mnogo predbacivalo gradkoj upravi
U pitanju podizanja klaonice, koja da ni-
ie ba¥ najmodernije urediena, kao i u
pitanju previsoko odmerenih pristojbi za
klanie.

Nas veoma iznenadjuje Cinjenica, §to
ie doSlo ba$ u o8& otvaranja klaonice do
sukoba izmedju gradskog odbora i me-
sarskih obrtnika i to ba$ u najvaZnijem
bitanju, a to je pitanje pristojbi za kla-
nje. Mi dobro znamo, da ¢e zagrebacka
klaonica stajati blizu 75 milijuna dinara,
Sto je doista skupo, ali posto ima da po-
traje barem za 50 godina u buducnosti,
to se moZe ta suma jo¥ i prihvatiti. Ali
Znamo i vrlo dobro, §to je razvidno iz
DroraCuna ma koie klaonice, da se tro-
§!Cn'vi oko ukamaéenija investicijonog ka-
Pitala, uzdrZavanja zgrade, plate Ginov-
nika itd. pokrivaiju isklju&ivo od pristoj-
bi za klanje, t. i. da klaonicu ipak na
koncu kraja treba da plati mesarski
Obrtnik. Dobro, to je u redu i pravo!
Mesar se sluzi klaonicom, za niegove
Dotrebe je podignuta pa treba i da plati,
Ali je vrlo vaZno pitanije, koliko se moZe
 smije na ime klaonicke pristoibe od
| Mesara traZiti. Tu se ne mogu diktirati
fieke preterane cene, veé treba tu grad-
Ska uprava da se ugleda na druge mo-
derne klaonice u Jugoslaviii, koje barem
Po uredjaju ni u ¢emu ne zaostaju za
‘2agrebatkom klaonicom, koie su isto ta-

0 mnogo Zrtvovale za svoie zgrade i
Uredjenie, ali koje su kraj svega kod
Iranja pristoibi viSe nego umerene,
k'ﬂosno su njihove pristojbe onakve,
akve danas n svemu odgovaraju prili-
nirina-, u kojima se nalaze mesarski obrt-
ta.kGraclvska uprava trebala bi da radi u
% O vaznom pitanju sporazumno sa me-
tirlrna i ne bi nikako trebala dozvo-
“D‘rda dade povoda, da dodje do ovako
%, vdanog izraZaia negodovanja, kao
yaxie bio to slucaj na anketi u Trgo-
ko komori, St ilienje i
Opra o) Komori. ruéno mislienje i
obrinpiane Zelie zagrebaCkih mesarskih
Wprava hf‘:gnog‘u se ignorisati i gradska
< o™ala bi da izadie niihovim
Obravdanim za ’ :

htevima u susret jer sa-
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imay M gradu u Jugoslaviii, o ¢emu
€Mmo naravno sigurnih podataka.
oko tf}d veéd gra.dski odbor vodi brigu
zaxt %4 da se nigde ne preteruju cene,
kve ..o Onda sam radi i postavlja ova-
. Vnpgl;f_{}lbe za klanje, koie bi veé
LT ile reducirane za viSe od 50%,
% Klagm: o3 £radskog odbora, kada bi
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tkamg
o\,ai?i? nema opravd_anm:_ razloga za
Brehasy 150ko odmerenje pristoibi u za-
erVan 01 klaonici, to mi nikako ne odo-
Blog, O Odmeru istih, pa se u tom po-

rnicisr::zc'“f} potpuno sa mesarskim
gyt A U Zagrebu, Zato se opravda-
Ditanj amo, da ée gradski odbor resiti
Su ¢, ; Pristojbi po mesare onako, kako
dil ; ; 4ruge klaonice u Jugoslaviii ure-
Rlag r° SPOrazumno sa mesarima, kojih
Dred-loe a svakako uvaZiti i niihove

8¢ svestrano uzeti u pretres.

ari ie

Koniunktura trgovine svieZeg mesa i
suhomesnate robe

Normalan je pojav, da u vremenima
gospodarskih kriza potroSak mesa pada,
te se Cak taj potroSak mesa moze sma-
trati u neku ruku mijerilom gospodar-
ske konjunkture. I bas u smanjenoj po-
troS$nji mesa nalazimo jak dokaz tesko-
ga privrednoga stanja, premda su ci-
iene sirovine pale upravo u nerazum-
liivoj mjeri. Ne prolazi bolje niti suho-
mesnata roba, kojoj kroz poslednju go-
dinu ne konveniraju osobito ni vremen-
ske prilike. Ove ie godine dielomice radi
velikoga posjeta kolonijalne izloZzbe u
Parizu, a djelomice radi krize u svim
srednjo-evropskim zemljama, podbacio
u znatnoj mijeri i na$ turizam, koii je
predstavliao jakoga potroSnoga faktora
za naSu industriju suhomesnate robe.
Iz istih razloga nije se mogao ni izvoz
razviti, pa je uslijed toga objam trgo-
vine na domadem ftrzZiStu znatno uma-
njen, a kraj stalng slabe tendencije po-
staje i kalkulaciia riskantnom. Prema
pros§loj godini beleZi suhomesnata roba
pad cijena prosie¢no 30 posto.

Bojati se je, da ¢ée promet svieZega
mesa in njegovih preradjevina biti ove

godine jo¥ i lo8iji, jer je u izviesnim
krajevima radi velike suSe doSlo vec
sada do pomanjkanja stofne hrane, pa
polioprivrednik kolje sam stoku i na-
stoii u detalinoj prodaiji potro%agima po-
luciti bar kakvu takvu cijenu,

Pomoéi bi se domacdim stodarima, a
po tome i domacoj trgovini moglo je-
dinp intenzivnim promicaniem i podi-
zanjem izvoza, bez Cega Ce doéi u na-
Sem stoCarstvu do wveoma neZelienih
pojava,

lzuzevsi svinie, kojima se cijene u
poslednje vreme drZe dosta Cvrsto, pa-
daju cijene svoj ostaloj stoci u velikoi
mijeri pa tako nas poljoprivrednik gubi
i na polju stocarstva jednu mogucnost
primjerene zarade, kao nadoknadu za
gubitak u proizvodnji Zitarica. Izvoz se
stoke ipak ove godine drzi u proslo-
godiSniim granicama, a pao je jedino
kod sitne stoke, gdie pad iznosi skoro
40%. lzvoz mesa uopSte, sadrZao je u
glavnom pro8logodidnju poziciju, a zna-
Cajno je, da je izvoz masti u porastn,
narodito u smjeru Cehoslovacke,

Nova gradska klaonica u Vinkovcima

Kao Sto smo veé u proSlom broju

naseg lista javili, izgradnja nove grad-
ske klaonice u Vinkovcima dovr3ena je
sasvim, pa ¢e kroz kratko vreme biti
kolaudirana i svelano predana u pro-
met, Statut i pravilnik o pristoibama
gradske klaonice prihvaéeni su u sjed-
nici gradskog odbora toéno prema
osnovi. Klaonica je stajala Din 2,710.000,
a godiSnji troSkovi predvidieni su sa Din
520.000, a to je 8 i tri Cetvrt posto
ukamadenje investicionog kapitala Din
237.125, uzdrZavanje zgrade Din 10.000,
plate sluzbenika Din 83.400, gorivo Din
7200, mazivo Din 12.000, pogon Din
144,000, rasvieta Din 9600, Zarulie i
sitno Din 1400, te nepredvidivo Din
15.275. Za pokriée troSkova sluZiCe i
dobit od proizvodnje leda, GodiSnia
proizvodnija leda predvidiena je sa dvai-
set hiljada blokova u teZini od 12.50 kg
po bloku, Prema gornjim podacima pri-
hvaéen je pravilnik o taksama gradske

klaonice i to ovako: za goveda, telad i
svinje preko 30 kg plac¢a se po kg Cistog
Din 1. od prasadi i svinja do 30 kg po
kg Din 0.25, od ovaca, koza, janjadi i

jaradi po komadu Din 5. Taksa za va-.

ganje racuna se, da ¢e donijeti Din
20.000. Za vaganje izvan vremena radu-
nate se 50% wviSe. Pristojiba za hladio-
nice: od goveda preko 2 godine po ko-
madu Din 15, od goveda preko 3 mie-
seca do ! godine i svinja preko 100 kg
po komadu Din 10, od teladi do 3 mije-
seca i prasadi do 30 kg, ovaca i janjadi
Din 5, od svinia preko 30 kg do 100 kg
po komadu Din 8, Prodaja leda usta-
novljuje se sa Din 4 po komadu (bloku).
Nacin prodaje odrediée se naknadno,
-‘Pored ovih klaoni¢kih pristoibi odredje-
ne su i veterinarske pristoibe i to za
goveda od 3 mjeseca naviSe po komadu
Din 3, za svinje preko 30 kg Din 2, a
za ostalo po komadu Din 1.

Eriprema za kongres iugosiovenskih
mesara i kobasicara

Primili smo sledeéi dopis:

Citajuéi »Mesarski liste, kojeg stalno do-
bivam, nasao sam u istom i ¢lanak jedan,
koji skreée pazZnju svima mesarima i koba-
sicarima, da ie do%ao cas, da se jedamput
i mi mesari i kobasitari orgzanizuiemo i uie-
dinimo u jednu &vrstu organizaciju, koja bi
i zbilia pretstavljala i branila mesarski sta-
lez. Jer zbilja mesarsko-kobasiarski obrt-
nici do danas nisu shvatili $to to znadi i
§to bi mogla pretstaviti jedna jaka i Evrsta
organizacija. Ali danasnja nesretna kriza, ko-
ja se pojavila i koja je veé u jeku sVoga Ta-
da na naSim poliima, osvestiée svakog me-
sar. kobasiCarskog obrtnika i prisilice ga,
da se svi do poslednjeg organizuiu u nafu
jakn i ¢vrstu organizacijiu, koia ée da brani
naSe interese ovako, kako to traze dana%nje
prilike i kako to mi Zelimo, a na kojoj daZ
nasnji odbor radi.

Ja od sveg srca pozdravliam i zahvalju-
jem se onima koji su prvi pokrenuli akeiiju,
da se svi mesarsko-kobasi¢arski obrtnici u
nasoj dragoj Jugoslaviii uiedine u jednu
&vrstu zajedniCku organizaciju.

Svi su tako rekué strukovni obrtnici or-
ganizovani u svoiim organizacijama, samo
mi mesarsko-kobasiCarski obrtnici nismo,
pa zasto to? Zar nismo mi dovolino sposob-
m, a ima nas mnogo vise no mnogo drugih
obrtnika, koji su danas organizovani.

Jos jedan put pozdravljam odbor, koji
radi na celoj stvari, a tako isto od sveg srca
pozdravljam i kolegu gosp. Savu Markoviéa
iz Smedereva i Zelim mu puno uspeha na
polju rada za sviju nas buduénost. Samo
napred braco, jer §to pre dodjemo do cilia,
bolje ¢e za nas sve biti.

Sa moje strane obelavam se Zrtvovati
za nasu opStu stvar i pomoéi, koliko je
god moguée i to na svim poljima rada.

Pozdravljam sve gg. kolege mesare i
kobasi¢are i do skorog vidjenja na kon-
gresu!

Stanko Petrovié, mesar i kobasi&ar,

Vukovar.

Redakcija naSeg lista zahvaliuje g.
Stanku Petroviéu za ovo njegovo pismo,
koje je sve kod odbora za pripremu kon-
gresa mnogo obradovalo, jer vidimo,
da imade u redovima na$ih mesara i ko-
basiCara pozrtvovalnih ljudi, koii su
spremni i to uviek, da zaloZe sve svoje
sile i da porade za procvat naSeg me-
sarsko-kobasicarskog staleza, Ponosimo
se time, §to moZemo i g. St. Petrovica
ubrojiti mediu one, koiima leZi napredak
i bol_ia“bu_duc_':nost naSeg staleZa na sreu.
NaSa Zelia ie, da se nadie jo§ mnogo
onako svesnih i naprednih mesara i on-
da moZemo mirno pristupiti izvodienju

onih wvelikih zadataka, koje si ie na$
odbor stavio u-duZnost realizovati. Bas
u ovo kriticno doba od preke je potrebe,
da smo svi za jednoga a jedan za sve,
ako hofemo da postignemo svoie cilie-
ve, za koiima Zudimo. Osjeéa se potre-
ba kod svih, da ve¢ jednom kompaktno
nastupimo i da putem jedne jake, za-
iedniCke organizacije branimo svoije in-
terese i da poradimo na poboljSanju na-
§ih prilika, koje su sve pre, samo ne
onakve, kakve bi morale biti i kako si
mi Zelimo, da bi po nas mesare i koba-
siCare trebale biti.

Redakcija naseg lista poziva sve me-
sarsko-kobasiCarske obrtnike da se
ugledaju na g Stanka Petroviéa i da
svako poradi za boliu buduénost na-
Scg staleza.

Mi ¢emo vrlo rado dati mesta u na-
Sem listu svim pismima, koja nam budu
od strane naSih mesara i kobasitara
upuc¢ena u pogledu kongresa, pa pozi-
vamo sve na zajednicku saradnju jer
samo tako ¢emo u svemu 3to ie za nas
potrebno i uspeti.

Redakciia »Mesarskog lista«.

Viiesti.

Vagoni za utovar stoke i svinja,

Prema raspisu Ministarstva Saobra-
¢aja moraju se posuti steliom kola, u
koja se tovari stoka i svinje, Ako sam
poSiljalac stoke i svinja niie posuo ko-
la, onda to ima da uradi Zelieznica u
utovarnim stanicama prema tarifskim
odredbama i u tom sludaju Zelieznitki
sluZbenik ima.da.zabeleZi tai rad u to-
varnom listu recima »Zelieznica posipa-
lax. Na osnovu te bele¥ke ima se radu-
nati propisana tarifska pristoiba.
Donosenje zakona o zastiti Zivotinia.

U odelenju za stotarstvo Ministar-
stva Poljoprivrede izradinje se konadna
redakcija Zakona o zastiti Zivotinia. Za
izradu ovoga Zakona odelenja za sto-
Carstvo Ministarstva Poljoprivrede sluZi
kao baza predlog, koii ie podnelo dru-
Stvo za zaStitu Zivotinia i rastinia u Beo-
gradu, kao i mislienja kraljevskih ban-
skih uprava i zainteresovanih ministar-
stva.

Pitanje osjeCke klaonice.

Nedavno je donelo osjetko gradsko
zastupstvo zakliutak, da se nova grad-
ska klaonica sagradi u Donjem gradu
pored sajmiSta. Protiv ovog zakljucka
ustali su mnogi gradiani, a Savez hrvat-
skih obrtnika uloZio je protiv ove od-
luke protest kod banske uprave. Sada je
banska uprava reSila, da se u prisustvu
pretstavnika Saveza hrvatskih obrtnika
i drugih zainteresovanih izvr$i ogled na
licu mesta i tek nakon toga donieée se
reSenje o tome, gde treba da bude klao-
nica sagradijena,

NJEMACKA.
Sajam kobasica u Diirkheinu.

U Diirkheimu u Njemackoi odrzava
se svake godine veliki sajam kobasica,
na kome uzimaju uceSéa ¢&lanovi koba-
sitarske organizacije u Niemackoj. Ovaj
sajam je jedan od najveéih ove vrste u
Evropi, jer je poset istog upravo ogro-
man.

Ovih dana odrZaje se ovogodiSnji sa-
iam kobasica, koii je bas ove godine
najbolje posie¢en. Prodle subote poseti-
lo je istog 40.000. u nedeliu 60.000, a u
ponedeljak 30 hiliada liudi, $to znaci za
3 dana 130 hiljadu posetioca!

Svi kobasitari su vrlo Zzadovolini
poslovima na sajmu, a cene robi su ob-
zirom na opStu krizu vrlo umjerene.

Spremajte se
za Kongres Jugo-
siavengkih mesara
i kobasicaral
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NJEMACKA.

Novi porezi za meSare.

Mesari u Nijemackoi bili su novim
zakonom opet osetno oporezovani i to
u tolikoj meri, da se drZava nada, da ée
na taj nacin do kraja godine utjerati od
mesarskih obrtnika 30 milijuna maraka.
Jer je porez, koji je mesarima odmieren
i onako ve¢ mmnogo velik, to je u vezi
sa novim zakonom zatvorilo u Miinche-
nu 18 mesarskih obrtnika svoie radnie,
pa se bojati, da ¢e to po gradovima i
drugi da udine, jer ie opstanak svih me-
sara u pitanju.

Propaganda za meso i suhomesnatu
robu,

Vegetarijanci u Nijemackoj otpoceli
su akcijom sa predavanjima u kojima
pokuSavaju gradjanstvu predoCiti Stet-
nost mesne hrane po zdravlie svakog
pojedinca. Kod toga se sluZe raznim
propagandnim materijalom, koii se deli
gradjanstvu badava. Mesari medjutim
priredili su kontraakciju, pa sada se u
¢itavoi Njemackoj prirediuju izloZbe me-
sa i mesnih proizvoda, skopéane sa
predavanjima, za koja su mesarske or-
ganizacije angaZovale naiistaknutije
struénjake lekare, koii opet sa svoie
strane dokazuju kako ie od preke potre-
be za svakog pojedinca, da u interesu
zdravlja i ¢uvanja Zivota uzima za hra-
nu prvenstvieno meso i mesne proizvo-
de, jer je meso naivaZnija i naipotreb-
nija liudska hrana, Med. savietnik dr.
Hagen odrZao je vrlo interesantno pre-
davanje u kome je konstantovao, da ie
40% dece u gradu Frankfurtu loSeg
zdravlia zbog toga, Sto roditelii zbog
oskudice novca nisu u stanju da za svo-
iu decu nabave mesnu hranu, bez koije
se jacanje Zivotne snage i pravilno raz-
viianje ne da ni zamisliti, Posledice te
nepotpune i loSe ishrane pokazuiu se na
taj nacin, §to se opet medju decom po-
javila bolest rahitis, koja je proslih go-
dina bila skoro sasvim iscezla.

Naravno, da vlada za te vrste pre-
davanija od strane gradjanstva veliki in-
teres, pa mesari prave i dobre poslove,

ier imadu tom prilikom svoiu robu iz-

loZenu, koja je odmah i za prodaju. A
takve izlozbe traju po 7 dana.

AMERIKA.
Thomas Carstens umro.

Po celom svetu poznati viSestruki
milijarder Thomas Carstens, industrija-
lac mesnate robe, prezident Carstens
Packing Co. umro je pre kratkog vre-
mena, Pokoini bio je vlasnik preko 50
tvornica suhomesnate robe, imao je
ogromnih farmi za gajenje stoke, vlasti-
tu Zeleznicu do tih gajiliSta, ogroman
broj klaonica, pa je u njegovim predu-
zecima bilo namjeSteno vise od 30.000
liudi.

Pre 60 godina poSao je kao decko od
16 godina bez i jedne pare u dZepu u
Ameriku, prokriuméario se na brod i do-
Sao tako badava u Ameriku. Tamo je
sebi izabrao mesarsku obrt, pa ie kod
jednog maistora proboravio 3 godine,
dok nije dobio za pomocnika, Nakon go-
dinu dana veé otvorio je svoiu radnju
i kroz kratko vreme uspeo je, da otvo-
ri nekoliko filijala, sve dok nije s wvre-
menom postao licnost, koja je bila po-
znata po celom svetu, jer su se proiz-
vodi njegovih fabrika, koii su uzivali od-
lican glas, eksportirani u Englesku, Nje-
macku, Dansku, Holandsku itd. Narav-
no da je imao i svoiih sopstvenih bro-
dova.

Carstens se uviek ponosio time, $to
ie svoiu karijeru otpoceo kao mesarski
Segrt i u odliénim drudtvima uviek ie
sa penosom naglaSivao da je sretan,
Sto je bas namerio u Zivotu na mesarski
staleZ, jer je ba$ taj najteZi ali i naj-
lepsi, | na samrti svoioj setio se svoieg
prvog putovanja u Ameriku i naredio e,
da se osnuje fond od 30 milijuna dinara,
koji ¢e sluziti iskljucivo samo za pot-
pomaganje siromaSnih mesarskih Segrta,
kojima treba omoguditi, da se Skoluju iz
tog fonda te da imaju sve, Sto niima za
Zivot treba.

Mesna industrija i to americka kao i
svetska, gubi u pokojnom Carstensu
naijafeg svog pretstavnika pa je i Za-
lovanje za pokojnim razumljivo i oprav-
dano. 2

U koliko se kosti ne mogu prodati
kao dodatak ili za kuhanje juhe, to ih
treba sauvati i sabirati, Tko kosti ne
¢uva, ve¢ ih baca ili sagori, sam je sebi
neprijatelj, jer baca novac. Tko misli
da dobro prolazi, ako kosti sagori vara
se, jer masnoca koia se nalazi u kosti-
ma treba za sagorevanje topline, pa pre-
ma tome kosti toplinu oduzimaju, a ni-
kako ne daju toplote, kako to skoro svi
mesari misle.

Svaki mesar bez muke u stanju je,
da godiSnje sakupi najmanje 1000 kila
kostiju. To pretstavlia vrednost od vise
stotine dinara za poijedinca. Celi na$
mesarski staleZ? daklem raspolaZe sa
jednim otpatkom, kojeg vrednost ide u
milijune, pa tako wvidimo, da bilo iz ne-
znanja, bilo iz nehata bacamo ogrom-
ne sume novaca, koje bi ina¢e bile do-
bro doSle naSim mesarima, Zbog toga
budimo paZljiviji, pa iskoriSéujemo sva-
ku sitnicu, jer se za sve dobije novac.

U zimsko doba sakuplianie kostiju

uopSte ne pravi nikakve smetnje, Sva-

—_— Eas

ki mesar sigurno raspolaZe sa kakvim
mestom u Supi ili podrumu, koji je 2zra-
¢an gde moZe smestiti kosti, dok se na-
kupi dovolina koli¢ina, koia - se posle
proda. U lietno doba pak preporuéuie-
mo, da se kosti posipaju sa razredienim
kreénim mlekom.

U svakom se gradu nalazi trgovac,
koii kupuie razne otpatke i kosti. Niemu
se treba obratiti. Tko raspolaZe sa wve-
¢im koli¢inama od najmanje 5000 kg,
neka se obrati izravna tvornici za pre-
radiivanje kostiju, kojih imade u naSoj
drzavi dve. Od tih je tvornica u Ljublja-
ni najveéa, pa moZe ona da preradiuje
godiSnje oko 600.000 kg kostiju.

Zbog toga neka ima svaki mesar na
umu Cuvanje kostiiu, jer je to i sa op-
Steg privrednog glediSta vrlo vaZno, a
mesar ¢e kod toga sam imati najveéu
korist. Mesari koiji ne bi imali prilike, da
u svome gradu kosti prodaju, neka se
obrate na%oi upravi, koia ée u svako do-
ba vrlo rado svima biti na usluzi.

Triisée

Beograd, Govedjina 12—18, teletina 12—
26, jagnjetina 12—14, ovcetina 12—14, svi-
njetina 14—24, suSeno svinisko meso 16—
24, kobasice 16—24, Svargle i &varci 14—
22, priuta 36—40, sirova slanina 13—16, su-
va slanina 18—30, uZiCka slanina 36—40,
svinjska mast 13.50—16, salo 14—16, netop-
lien loj 8—14.

Split. Cijene mesu sniZena prosjeéno za
40%. Vrat sa privagom prva vrsta 10, dru-
ga 8, bez privage 12 i 10; prsa i rebra Ia 12,
Ila 10, bez privage 14 i 13; zadnji dio sa pri-
vagom 16, 14, bez privage 18, 16. Trbudina
sa privagom 12, 10, bez 14 i 12 Din; odre-
zak 22 i 20 Din. — Teletina: vrat sa pri-
vagom 12, 14, prsa sa privagom 14, bez pri-
vage 16, ostali delovi sa privagom 20, bez
privage 22, odrezak od ple¢a 26, odrezak od
butine 30. — Svinjetina: vrat i ple¢a sa pri-
vagom 18, bez privage 20, kare sa privagom
20, bez privage 22, odrezak 24 Din. — Bra-
vetina sa privagom 14, bez privage 16, 12,
— Janjetina: prva vrsta srednji dio sa pri-

vagom 14, bez 16, druga vrsta sa privagom

10, bez privage 12, ¢okljetina prva vrsta sa
privagom 8, bez privage 10, prsa sa priva-
gom 10, bez privage 12. Ostali delovi sa
privagom 13, bez privage 16 Din.

Susak, Govedjina: Din 14—16 i 18 sa pri-
vagom, odrezak 22; teletina: Din 16 i 20 sa
privagom; svinjetina: Din 16 i 20 sa priva-
gom; bravina: Din 14 i 16 sa privagom;
slanina: Din 16, salo Din 18,

Osijek. Govedina prednji dio 12—14 Din,
govedina straznji dio Din 16; teletina prednii
dio Din 14, teletina straZnji dio Din 16, te-
le¢i but Din 18; svinjska rebra Din 12 do
14, svinjetina straZnji dic Din 16, kare Din
16; mast na malo Din 14, mast na vise od
4 kg Din 13 do 12; suena slanina Din 14
do 16, sirova slanina Din 10 do 11, salo
Din 13. Ove cijene temelije na zakljucku
odbora za suzbijanje skupoée u Osijeku.

Ivaniégrad. Ovda¥nii mesarski obrtnici
snizili su cijene mesu. Cijena govedini je
po kg Din 6, 8 i 10, prema ranijoi Din 10,
12 i 16. Dok je cijena svinjskom mesu ostala
ista, teletina sniZena je od 14 na 10 Din.

TrZiste koie

Govedje koze.

Nazalost donosimo samo slabe vije-
sti, jer se u poslednjem tjednu situaciia
pogorsala, a inostranstvo nije kupilo ni-
Sta sa naSeg trZiSta, Uzroci poznati su.
Internacijonalna gospodarska kriza, ne-
staSica novca, prevelika produkcija itd.
A to stanje neée nestati za kratko vre-
me, pa se bojati, da to jo§ neko vreme
potraje. Svako je suzdrZljiv, te pravi sa-
mo toliko poslova, da zadrZi poslovni i
Zivotni minimum.

Premda je na berlinskoj drazbi za
teSke koZe raspoloZenje bilo ne$to po-
voljnije, ipak su lake koZe ponovio po-
ieftinile.

Teleée koZe i koZe od Cokladi uopSte
nisu prodane. Kako naSa industriia ne-
ma dovolino naloga, ograniCuje se pre-
radba na manje koli¢ine, ali niie iskliu-
éeno, da ée bas jeftine sirove koZe ani-
mirati na preradbu veéih koli¢ina, Ako
ovo ne nastupi, moZe doéi naravno do
fatalnih posledica, Rezultat sveza toga
bi¢e, da ¢e doéi do ogromnih skladiSta
sirovih koZa, jer su klanja radi iefti-
nog mesa sve veca,

Kao bazu za govediec koZe moZemo
uzeti cijenu od 7—8 Dinara. Bosanske
i srpske su, kako ie poznato jeftiniie, i
to srpske za 10, a bosanske za 20%.

Teleée koze.

PoloZaj na trZistu teleéim koZama joS
ie ocajniii. Za robu nema nikakvih ku-
paca, a skladiSta se iz dana u dan pune.

Ne moZemo nikako prosuditi, kako
¢e se ove prilike razviti, Za sada je si-
gurno to, da se racuna sa daliim padom
ciliena. Zato preporu¢ujemo svima osobit
oprez. Sada notiraju telece koZe s gla-
vom, dugih nogu Din 10—11, bez glave,
kratkih nogu Din 13—14,

Sitne koze.

Posao janje¢im koZama ne napredu-
ie, UopSte nema ni tu izgleda, da bi se
situaciia kroz kratko vreme mogla po-
praviti na bolje. I tu je razlog pre sve-
ga teSka gospodarska kriza Evrope i
Amerike.

Kako niko nema poverenja u danas-
nju situaciju, to ftrgovci kupuju samo
najnuznije i tvornicari i dalje reducira-
iu preradbu. Niemactka i Cehoslovatka,
koje su inade kupovale najveée kolidine
ove robe, sada ne uzimaiu niSta sa trZi-
Sta.

Baza cijena nije jasna, za robu od
90—100 ke plaéain Din 14 po komadu.

Jarece koie od jarancadi (za cipele).
Poslovanje je vrlo loSe. Cijena ove ro-
be kreée se izmedin Din 23—24 po ko-
madu, za teZine od 45—48 kg,

Ovdile koZze ne traze mnogo. Do-
maca industrija kupuic robu za jeftine
preradbe itd. Cijene su: Din 11—12 po
kg za tezine od 180—200 kg.

Kaviice notiraiu u teZinama od 130
do 140 kg Din 15—16 po kg.

Situaciia na trZistu stokom

TJEDNI SAJAM U ZAGREBU.

Ovotiedni sajam bio je dogonom bla-
ga mnogo slabiji od proSlotiednog, Raz-
log ie tome kiSovite vreme, kao i sa-
jam u Velikoj Gorici 21. 0, mj.

Dogoni i predaja stoke, Bikova 36,
krava 195, junica 42, volova 116, junaca
18, teladi 147, svinja 495, odoicadi 387
komada. :

Cijene: Bikovi 2.75—3, krave u me-
sarske svrhe 1.50—3, junice u mesarske
svrhe 2.75—3.75, volovi I. vrste 6—7.50,
volovi II. vrste 3.50—5, junci 2.75—3.25,
Svinje tovliene 8 -9 Din kg Zive vage,
odojtad komad 40—130, svinje sremske
zaklane kg 11.50—12.50, telad Ziva vaga
kg 6—7.50, telad zaklana 8—9 dinara.

Mitrovica. T. zv. godi¥nii gospoiinski
marveni sajam uspio je kako dogonom tako
i prodjom boljie nego se moglo olekivati, a
to stoga 5to su sada piiace u selima du-
navske banovine rumskog kotora zbog sto&-
nih zaraza zatvorene. Tako je vrlo mnogo
kupaca bilo upravo iz tih sela. Najvife su
prodavane svinje po Din 7—10 za klanje,
a za hranu po Din 10—12. Ovce po Din 3
kg i jaganici po 50—80 komad, te goveda
po Din 4—5 kg Zive vage.

SITUACIJA NA TRZISTU STOKOM.

Banjaluka, Tjedni sajam bio je vrlo slab.
Stoke je bilo malo, a prodavana iec ispod
cijena, tako da su najbolji volovi prodavani
po 3 do 4 dinara po kilogramu, a slabiji po
1.50 do 2 dinara. Krava sa teletom mogla
se dobiti za 400 dinara.

Bos, Petrovac. Veliki godisnji sajam u
Bos. Petroveu, koii ie jedan od najboliih
saimova u ovom kraju ove godine je bio
vrlo velik, a potraznja vrlo malena. Utov-
lieni volovi prodavani su 3.50 do 4.50 dinara.
Usprkos ovako niskih cijena prodaja je bilo
vrlo slaba. Cijeli promet je bio 25.000 Din,
dok je prodlih godina bio promet i preko 1
milijun dinara,

Koprivnica. Na sajmu bio je velik dogon
svinja. Medjutim prodaja je bila vrlo losa
i ako su cijene neverovatno pale, pa su svi-
nje prodavane od 5—6 dinara po kg Zive
vage, Odojci su prodavani po komadu 20
do 40 dinara. Ko 3to vidimo, cijene su pale
za 2 dinara po kg, i usprkos ove niske ci-
jene trgovei nisu kupovali, jer becko trZiste
ie prepuno svinja i ne kupuje ih.

Karlovac. Na tiednom sajmu bilo je do-
gnano 14 bikova, prodano 13 uz cijenu od
4—6, volova dognano 508, prodano 380 po
cijeni 3—7, krava dognano 222, prodano 56,
uz cijenu od 2—4, junaca 79, prodano 76,
po 3—7, junica 62, prodano 18 od 3—7 i te-
ladi 159, prodano 121 po 3—7. Ovaca, koza
i prasadi dognano je nkupno 402 komada,
a od toga prodano 209. Svinja je dognano
1442, a prodano 200 debelih i 400 mriavih uz
cijenu 10—12 dinara. .

Nova Gradiska, Bikovi 4—5 dinara, vo-
lovi 3.50—5.50, junice 5—6, a krave 3—4 di-
nara po kg Zive vage.

Osijek. Osjecki gradski odbor za suzbi-
janje skupoée odlutio je, da se ima wvrgiti
prodaja stoke u buduée na sajmovima po
ovim cijenama: Goveda 5—6 Din po kilogra-
mu Zive vage, teliéi 6.30 Din., a tovljene
svinje 850 do 10 Din po kilogramu Zive
vage.

Subotica, Goveda prve vrste i to u teZi-
ni, od 12 mtc po 6—6.50, dvogodis$nje ju
nice po 4 Din kg Zive vage. Svinie za uzgol
250 za par, a svinje od 4 meseca po 400 Din.

Varaidin. Bikovi 3.50 do 5 Din, junice
450 do 6, krave 2—7, volovi 3.50—5, te"
lad po komadu 150—350.

Strana triista stokom

Cijene nasim sviniama u Pragu. Na s
jam svinja u Pragu dognano je bilo 4
svinia od toga 799 iz Jugoslavije, koje S¥
pla¢ane uz cijenu od 8.60—925 K& po kil
gramu Zive vage. Prodaja je bila dosta sl8”
ba, a raspoloZenje dosta mlako.

B

" Koliko se zakolje u Nje-
mackoj u roku za tri mjesecd

Klanja 1 Njemackoj.

Niemacki mesarski list donosi Pr¢
gled o klanju stoke za posledniih
meseca ove godine. Ovakve pregl_ﬂd? ,
publikuje redovno drzavni statist!
ured, pa donosimo niZe pregled tih kl#° '

nja. Da bi se mogla videti jasno i ra%
lika proSlogodiSnieg i preratnog Klan¥
u istom razdoblju navodimo i te I"j_'
glede, da bude slika o klanjima §t0 a /
nija. 3
Svakako ie znadaina Cinjenica, 8 3
ove godine zaklalo 1.6 milijuna sVI'
vie no prodle godine, a izgledi za P
diu svinia za idu¢e mesece, narotito 0
zirom na BoZié uprave su odliéni, pa “
cene svakako znatno poskoéiti, §to S
otekuju.

U tom pregledu pak nisu urac’:uﬁa;ﬁ
i domaca klanja seliaka, koji su zaki%’
u ovom razdoblju 676.663 komada 5";,
nia, Kako je u Njemackoj seljacima i
zvolieno, da prodaiu meso od S‘*'m.‘3
svinja i u gradovima kao mesari, t0 J,
jasno, da seljaci priliéno konkurisu
sarskim obrtnicima, koji se stalno bot™
da bi drZava seliacima ta prava Od“zﬂo
la. Razume se po sebi, da seljaci meri.
prodavaiu za 30% jeftinije no me a,
po$to nemaju da plate nikakvih pore?
ni klaonic¢kih pristojbi.

1931 1930 1949,
Volova 7186 91913 190
Bikova 124086 123935 12805
Krava 350.321  392.550 349}363
Junaca 219592 243.318 1807
Teladi 1,093.129 1,182.835 1’048'355
Svinja 4,630.379 3,998.164 3809255
Ovaca 356575 377.384 414

a



Broj 10.

MESRARSKI LIST

Strana 3

Mesari
i kobasicari!

Posto radi odbor za pripremu kon-
gresa svih mesara i kobasitara u Jugo-
slaviji punom parom, to molimo sve,
koii bi imali kakvih predloga u tom smi-
Slu, da iste Sto pre dostave nasoj re-
dakciji, ili g Savi Markoviéu u Sme-
derevu, kako bi se blagovremeno mogli
uzeti u obzir.

Posto je cili kongresa u danasnjoj
privrednoj krizi i viSe nego vaZan, po-
fova se umoljavaju svi zainteresovani,
da stvar shvate najozbilinije, kako bi
kongres mogao da postigne Zeljeni cilj.
Mislimo da je svakom jasno, pogotovo
danas kad se organizuju najraznorazniie
profesije, da je neosporno potrebno, da
Se ¢im pre formira jedinstven front svih
mesara i kobasi¢ara u Jugoslaviii, kako
bi kao kompaktng celina uspeli, da se
Sto odlu¢niie bore za svoie zajedniCke
vitalne interese,

Nemojte zaboraviti, da je nasa Spa-
ga u nasoj slozi, pa zato prionite posiu
i stavite se odluéno na branik nasih za-
iednickih interesa!

Uprava »Mesarskog Listac,
| SR T T - W AT DA R Do O |

Struéna uputstva

Pitanje: St Dj. iz D. Saliem Vam
4 kg masti pa Vas molim, da istu pre-
gledate. Moja muSterija vratila mi mast,
sa napomenom, da imade slab miris. Ja
sam tu mast prodao kao cistu svinjsku
mast, pa molim za obaveStenje, Sta je
uzrok slabom mirisu i da i mogu tu
mast jo§ upotrebiti.

Odgovor: Mast nikako nije necista.
Ukus je dobar, a mast je i uZitna. Boia
masti pak je suviSe tamna, a to dolazi
otuda, Sto ste mast suviSe dugo topili,
Pa se zbog toga i oseti neki miris, Koii
ba$ nije prijatan. To je sigurno zbog to-
£a, Sto ste mast na neprimernom mestu
smestili, ili se pak mast kod toplenja
nije mogla dovolino dobro isparivati.
Mo7Zda je mast stajala u tekuéem stanju
ha prostory, koiji nije dovolino dobro
Prozraten. Mast se zbog toga takoreéi
UguSila u svojoj sopstvenoi vru€ini, pa
e od toga dobila taj miris, zbog kojeg
Vam je musSteriia vratila mast. Po%to je
ta mast inacée dobra, moZete je narav-
Mo jo§ upotrebiti, pa Vam savetujemo,
da tu mast u malim kolitinama topite
Zajedno sa &istom ma$cu naibolieg kva-
liteta, (U&inite prvo malo probu pa se
Uverite o mirisu!) U buduée pak, da bi
1Zbegli Stetama, dodaite uvijek na 50 do
00 kg masti pre toplenja Y—1 lit. mle-
ka, pa ¢ete biti sigurni, da dobijete naj-
boliy &istu svinjsku mast.

_Pitanje: M. K. iz S. Molim Vas, da
i javite, kako se pravi gui¢ija pasteta
da mi date za pravljenje iste taéne
I’l-ltf:_
o Odgovor: Mlada teleéa ili crna svinj-
j, dZigerica, sxjcia, sasvim sitno sa-
od Vena sa g]a\ncqn} crnog luka i 'i}ﬂl'a
ne" Jofe klohémc_ sviniske, masne trbusi-
dobro sv;]l:o sitno mlevene, lzrlb_a se
Sbro @ Zasebno, onda se zajedno
promesa i doda po potrebi soli,
tlog sitnog bibera i sitnog isijota. Tre-
> deo toga treba da bude dZigerica od
dske‘ !_mja treba da bude na manje i
“eige kriske SC};‘-ena. Sve se dobro pro-
ﬂ'di-ll puni ruom u Eetvrtaste plehane
e, duge 25 cm, Siroke na dnu 8 e,
Otvor gore oko 12cm, dubina 10 cm
Oblozi se tankom, izsedenom slaninom,
Sto tako i kapak. Dobro se stegne bez
ﬂil[l(ke i kuva u vodi od oko 7"0 stepe-
0z 2 sata, Izvadi se, ohladi vodom,
Stesgt;vi na hladno da se dobro ohladi i
i Sﬁi Drugi dan se skinu stege, umo-
Maly zlltua‘ u vruéoj vodi da bi se vrlo
Dak ; -a&rejala, nakon toga se skine ka-
1 istrese pasteta. Ostavi se sat ili
4 se osusi, a onda se mota u sta-
Papir i stavlja na hladno.

Recepti

Pitomi galantine.

% tfliadno svinisko i teleée meso isede
5 Om u manje kocke ili kri¥ke pa
S a 50, biber, saliter, paprika, cimt,
SVingy be!qg luka, dalje Cetvrti deo od
de 4 0g ili teleeg mesa treba da bu-
"°§etkuna’ slana govedjina, mlevena na

2mm. Sve skupa se dobro iz-

Njjg)

-

mesa, a govediina se prethodno dobro
izriba i puni se tvrdo u uZe, krafe ko-
made kulara bez vazduha. Dobro se ve-
7e i ostavi da visi na ladnom 2 dana.
Sudi se pod slabom wvatrom i dimom i
kuva se kao i druge u oko 74 stepeni
jakoj vodi 3 sata, nakon toga razvesi,
ohladi i prodaje.

Domtaéi galantine, :

Kuvano, prethodno ohladjeno nesla-
no teleée meso ohladi se i seée na sred-
nie kocke, dalie uzima se isto toliko ku-
vanog govedjeg jezika iz salamure i se-
éenog u kocke, isto toliko u kocke se-
¢ene slanineg i jedan deo jakog prata.
Dodaje se sitan beli biber i Saka bibe-
ra u zrnu, korijander, vrlo malo soli
preko telec¢ine, skupa izmeSati i puni se
u kraée kulare. Veze, susi i kuva kao
ostale,

Uvijeni galantine.

Svinjsko i telee belo meso isece
se u srednje kocke, posoli sa solju i ma-
lo salitre, izmeSa i ostavi jedan dan.
Onda se doda 3aka finog prata za pari-
Ske salame, biber isijot i paprika. Sve
se dobro izmeSa i uvija u svinisko pos-
nije trbuSno meso, oprano od soli, i uvi-
¢e se paZljivo u kulare ili govedie kese.
Zabada se dobro sa iglom, veZe, sitno
stegne, susi sa slabijom vatrom i dimom,
dok ne dobije lepo otvorenu Zutu boju.
Kuva se kao i ostale, ohladi se viseéi
onda se proda,

Galantine sa pistacijom,

Lepo, sofno juneée i svinjsko meso
secka se noZevima na panju, dok bude
sitno kao graSak. Soli se, dodaje se beli
biber, isijot, karanfil i etvrti deo od
toga slane, hladne govedijine, mlevene
na 2 mm reSetku. Sve skupa se izme%a
i ostavi jedan dan ili jednu noé, a za-
tim se spremi na 10—12 kg te smese,
100 grama pistacije, vruéom vodom po-
parene i oljuStene. Okrugle, sklapajuée
forme obloZe se tankom slaninom iz
soli. Nakon toga se te forme ispune sa
tom smesom, u koioj se nalazi veé pi-
stacija, forma se zatvori i na jedan krai
navuée crevo. Na obe otvorene strane
forme drZe se ruke, a forma se prelije
vruéom vodom i odmah se digne jedan
kraj forme, tako da sva smesa sa
slaninom sklizi u crevo. Dotera se ru-
kom, veZe crevo, upotrebi zabadalo, da
moZe vazduh izaéi, onda se lepo stegne
i povesi na hladno 8 sati, Zatim se susi
na slaboj vatri i dimu, dok ne dobiie
Hcpu boju. Onda se kuva, ohladi i pro-

aje.

Da-li je boja za kobasice
Stetna po zdravlje

Od mesara g. M. K. primili smo do-
pis u kome nas izvieStava, da su vlasti
u nekim krajevima zabranile kobasita-
rima upotrebu boje za kobasice, navo-
deéi, da je ista Stetna i otrovna, pa da
moZe naSkoditi zdravliu onoga, koii jede
bojene kobasice.

Mi se zbilja ¢udimo ovakvoij zabra-
ni od strane vlasti, pa bi hteli znati, $to
je njih rukovodilo kod dono3enja ova-
kve odluke, kad znamo, da je ta boja
sasvim bezazlena i neopasna, Zato drZi-
mo i moZemo to mirno kazati da su
ovakve zabrane bez osnova i neoprav-
dane, jer su naravno boje za creva pot-
puno neStetne pa ne sadrZe nikakvog
otrova ili 8to drugo, $to bi ma i naima-
nje bilo Stetno po zdravlje. Vrhu toga
se bojadisaju kobasice samo izvana, t. i
samo crevo, pa boja ne dodje ni naima-
nie u dodir sa sadrZinom creva.

Analogno tome ne bi vlasti trebale
dozvoliti upotrebu boje posladtiarima,
pekarima, tvornicama za izradu sode i
krahera itd. i to tim wise, jer ba¥ ti obrt-
nici bojadiSu jestvine i pice, pa ie to
svakako opasnije, (kad je veé govora o
nekakvoi opasnosti) no kod kobasiara,
jer se koZa od kobasica, sem mo#da
hrenovki, uopSte ne jede.

Prema tome nisu takve zabrane za
kobasicare na mestu, jer nemaju oprav-
danog razloga. Vlasti bi mogle doneti
jedino reSenje o tome, kakve se boje
mogu jsklju¢ivo upotrebiti za bojenje
creva, jer samo to bi u tom slucaju bilo
razumlijivo.

Molimo sve one, koji su gornjim re-
Senjem tangirani, da to jave na%oj upra-
vi, pa ¢emo preduzeti potrebne korake,
da se zabrane, koje se odnose na boiju
za kobasice, kao neosnovane skinu,

NOVINE I CASOPISIL

»Jugoslovenski Lloyd« pod redakci-
jom poznatog struénjaka i narodnog
borca urednika g. Ivana Malinara izlazi
dnevno sem ponedelinika u Zagrebu.
Odli¢no redigovan list je najbolii dnev-
nik u drZavi za privrednu politiku i
opée narodne interese, Preporucujemo
istog naroéito naSim industrijama suho-
mesnate robe, delikatesnim radnjama i
svima mesarima, fer ¢e u listu naci
uviek najboliih privrednih podataka.
Kako vidimo, prati »Jugosloven, Lloyd«
u svoiim brojevima sukob gradskog od-
bora i zagrebackih mesarskih obrtnika
u pitanju nove gradske klaonice, pa mo-
ramo sa zadovolistvom konstatovati,
da se u ovom pitanju »Jugoslovenski
Lloyd« drzi na primernoj visini, prateci
dogodiaje budnim okom i daijuéi mesta
¢lancima, koji opravdavaju stanoviste
zagrebadkih mesarskih obrtnika, Pret-
plata pla¢a se unapred i to 110 Din
kvartalno. Administracija lista Zagreb,
Masarvkova ul, 28,

»De Vee-en Vleeschhandel« Vakblad
voor Slagers, Vechandelaren, enz. Pri-
mili smo nekoliko broieva tog holand-
skog glasila mesara i trgovaca stokom
i sto¢nih proizvoda, koii izlazi dva puta
nedelino u Doetinchemu,

List je dobro uredjen, sa ilustracija-
ma- pa bi mogao biti naSim trgovcima
stoke od Kkoristi, jer ima u listu pored
ostalog i spisak svih svetskih sto¢nih
pijaca, pa i onih najmanijih sa naznace-
niem dnevnih cena.

Poruciti se moZe kod administracije
naSeg lista.

- POZOR!
Mésari i kobasicari!

Papir za zavijanje mesa | mesnih
proizvoda Vam nudi najjeftinije tvrdka

G. KOVAC, Ljubljana,
Gajeva ul. 8t. 2.

Zahtevajte nzorke I cjene!
| DpinneitbOe— e RSSO s s =

PODNOZNJACA 7ZA MESNICU,

Skero u svim mesnicama je danas
patos ili od cementa, kamena ili od te-
rakota, tk. zv. higijenskog patosa. Na-
ravno, da je ovakav patos mnogo hla-
dan, te je to osoblju kao i muSterijama
vrlo neprijatno, narocito ako treba du-
20 da Cekaju dok dodiju na red. Stajanje
na ovakvom patosu bez podnoZnjace
upravo nezdravo je, a posledice toga su
razne bolesti zbog prehlade, narodito
reumatizam, od koieg skoro svi mesari
pate. Od te neprijatne i po zdravlje Stet-

ne bolesti nisu poStedjene ni vredne Ze-
ne nasih mesara, koje stoje svojim mu-
Zevima u mesnicama revnosno na strani,
a viSe puta vode brigu oko prodaje me-
sa i same Zene.

Svako zna, koliko novaca treba tro-
Siti za lodenje revmatizma ili ma koje
bolesti prouzrokovane od prehladjenja
u mesnicama zbog stajania na hladnom
I]EttOSl[. S\‘emu tome I)ak rIIUiE‘. se \'rlo
lako otpomoéi, ako si mesar nabavi za
svoju mesnicu drvenu podnoZnjacu, koja
se moze dobiti u svim veli¢inama i duzi-
nama, kako ko za svoiju mesnicu treba.
Musterije ée Vam biti zahvalne ako si
nabavite ovakve podnoZnjafe i za ono
mesto, gde musterije kod kupovania
stoie, To bi trebao svaki mesar da si
nabavi i da to ulini, jer ée time doka-
zati, da je spram svojim muSterijama
pazliiv i da vodi racuna o nithovom, kao
i 0 svoiem zdravlju,

Donia slika prikazuje ovakve pod-
noZnjace, koie su vrlo prakti¢éne i jedno-
stavne, mogu se oprati, nisu skupe a

posluzi¢e godinama. Za zimsku sezonu
upravo je neophodno potrebna, a cijena
ie Din 100 po m*.

Porucuje se kod uprave lista.

»Frigidairec

Uprava naSeg lista dobija stalno od
nasih Citaoca upite za hladione ormore
i hladione naprave marke »Frigidaire«
Za sada izveStavamo sve inferesente
»Frigidaire«-a, da su ti aparati zbilia
naibolii i nemaju takmaca. Konstrukcija
tih aparata je na zavidnoj visini i od
preke ie potrebe, da si svaki napredan
mesar i gostioni¢ar nabavi hladione or-
mare ili naprave iskljuéivo samo marke
»Frigidaire«, jer samo fi aparati su u
istini ono, §to naSi mesari traZe, pa ne
moZe reklama niti iz daleka istac¢i sve
one odlike, koje »Frigidaire« zbilia u
punoj meri poseduje. U iduéem broiu
doneéemo opSirnije o »Frigidaire«-u.

Veletrgovina svih strojeva i pri-
bora za mesare i kobasicare, kao
i automatskih hladiona, te ormara
za led, od prvoklasne tvornice.
Novo moderno uredjena radiona
nalazi se u llici 69. dvoriste lijevo,
za popravak strojeva, hladiona i
brusenja uz solidne cijene.

Ivan Krutzler

ZAGREB, Smitiklasova ul.21,
Rackova 7h.
Molim tatno paziti na moju tvrtku!

Tvornica

»TITAN® p.D. u Kamniku

kod Ljubljane

Svuda trazite
L masine sa $2
markom ,, Titan*

Svuda trazite
masine sa
markom ,, Titan*

izradjuje prvovrsne strojeve za setenje mesa, dvostruko u
vatri pokalajsane (pocinjene), sa &eli¢nim plogevima i noZevima.

Cijene vrlo umjerene!
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SvezZia hrana daje ljudima zdravilje, snagu
i izdrZljivost!

U Frigidaire
elektriCno-automatskom aparatu za hladjenje ZiveZnih namirnica hrana
Jje uvijek svjeZa,

Zbog toga je ,FRIGIDAIRE“ u kucanstvu, gostionama, mesnicama, deli-
katesnim radnjama neophodno potreban.

Frigidaire
pouzdano radi posve atomatski, pa ne treba nikakove posluge, a mini-~
malno trosi struju.

Frigidaire
uvuek ima jednoli¢nu, suhu hladnocu izpod 8° C i time sprijecava raz-
voj mikroba.

GENERAL MOTORS proizvodi ,,FRIGIDAIRE®. Ovaj koncern ima samo
prvorazrjedne proizvode.

Ima preko 2,000.000 zadovoljivih posjednika ,,FRIGIDAIRE® aparata na
cijelom svuetu

Frigidaire

je idealan za Cuvanje ZiveZnih namirnica.

Direktan uvoz te iskljuCiva prodaja za Kraljevinu Jugoslaviju:

»JUGOTEHNA D. S. 0. J.

Ljubljana Zagreb Beograd Split
Gosposvetska c¢. 3. Gunduliceva 7. Kralja Milana ul. 21. Sinjska ul. 2.

Neophodno potreban za svaku mesarsko- pllltove izolaciie

kobasi¢arsku radnju je ,Eisluftkompressor*,
novi ventilator, koji u kratko vreme bez za
leda ohladi vazduh, te osudi meso. Struja

se trosi na sat samo za 23 Din. Dobiti * [ | hladione, ledenice, mesarnice itd.

se moZe u dvema veli¢inama: cena malome
je Din 2400—, a veéemu Din 3000'—.

Poruciti se moZe izravna od tvornice JeIaEin & Kom
Alired Wunderlich, Ljubljana P

Deutsche Elektro-Maschinen und Apparate - Bau,
BERLIN, S. 42, Moritzstrasse 14-135,, OGLASUJTE V MESARSKEM LISTU!

ili kod njenog zastupstva:

Rudolf Grudnik, Ljubljana-Dravije. T
Salje se isklju¢ivo samo pouze¢em. Kod narudibe ) C l 0 ( proizvod
i i i ili H

treba navesti, da li se treba za Gleich-, Wechsel- tvornice:
n

Drehstrom te kolika je voltaZa i kolika perijoda.
1G. HAUTS EIDAM ROB. DINZL D. D
WIEN XVi OSNOVANA 1851 GODINE

Skiadiste u Zagrebu
Mihanoviéeva ulica breoj 1

p I a t n o u paladi hotela ,,ESPLANADE*
Skladiste u Beogradu
z2 mesarske kecelie Knez Mihajlova ulica broj 18
(pripasnike) Zastupnik: i spgR

kao i gotove kecelie sa mono- RUODOLF GRUODNTK "'_ AU KﬂllIZlEﬂ

gramom po zadanoj mieri kupuje Liubliana " Zagreb
se najbolje i najjeftinije kod samo- Dravije 103 . smiciklasova 21

DTOiZVﬁdjaC'a BB T T T | . : BNEIT 4 V-t Pohirbmd 0]
Svakavaga je snab- [HEEEEEE S ® Tvornicaima 80 g0~

ALFRED KUHN, derepanasravor (R cn Ko

QSEJEK L NOV'GQA D Na dugoroinu odplatu — Uz gotov novac veliki popust

DIVALTOVA ULICA 150 — TELEFON 3—95
BRZOJAVI: KUHN OSIJEK NOVIGRAD

Lijepq izradjena kecelja sa monogramom
ie najbolji poklon za svaku priliku. Znak kvalitete!

Izdaja: Konzorcij Mesarskega Lista, St. Vid nad Ljubljano — Stanko Zorko, Dravlje, §t. 103. — Tiskarna ,,Slovenija“ v Ljubljani.
Odgovorni urednik in predstavnik za tiskarno Albert Kolman, Ljubljana, Celovska c. 61.
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