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MESARS

Izdaja: Konzorcil, 5t. Vid kod Liubliane. Pretstavnik |
urednlk Grudnik R, Dravlie 103 (Tel. 22-89). Tiskarna
nolovenijla”, predstavnik Kolman A., Liubliana. Izlazl
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4 puta godiénje.

U krugovima™Saveza hrvatskih me-
ISkih i kobasiZarskih obrtnika podela
:kao ie razvidno sa »Mesarskog Vie-
i d«, neka borba, koja se vodi ne to-
ilio zbog staleskih pitanja i poloZaja

delokruga mesara odnosno kobasi-
Darl?f ve¢ je ta borba osobnog znaaja.
kﬂme sledilo bi, da nije ovo teren, na

€ treba da se obustavljamo ili &ak
takovu borbu interesiramo, da nije
hehaborba doSla do jedne tacke, koju

da posmatramo bliZe.

k P(_Rnato ie, da su nadi kobasicari
%ﬁi, da se zvani¢nim putem odredi
Py _dciokrug mesara i kobasiCara, —
h,“ilm. navodno prvi hleb odjedaju. U
mj . )¢ OVO predbacivanje osnovano
razéemo na$im Gitaocima objasniti i
l0Ziti sa naseg gledidta.
'St to stara stvar, da jedni i drugi,

!
|
n
! ,jéi'ﬂe mearski kao i kobasidarski obrt-
|

R

1 dodli su do neke faze, iz koje, ne

| ﬂe;nveé. zbog teSkih prilika potroSaca
°ﬂaka izlaza i jedni i drugi ne mogu

sm,no da produciraju za trenutan kon-
Tag, kao je to bilo pre nekoliko godina.
i 4 moglo se jo§ onoliko prodati mes-
ko Droizvoda u zemlji i u inostranstvu,
i, S€ ba% produciralo. A sada na

but do3lo je svuda do zastoja, pa

ke Ccelo traziti trzita i traZio nadin,
Uz&lud Se tome mrtvilu doslo uokom.
iDPilik 50 na§to_1alo da se ovo proguta:
no&ﬁ_“-"lﬂ?o!ﬁam. Tako se ovaj trud i
k iy Vanje za trziStem preneslo u lo-
Mvalizaciju izmedju jednih i dru-

mry P’OEiucenata pa je doslo i do neke
bag; 1 i sukoba izmedju mesara i ko-
Samg, 11':1. Cak u otvorenu borbu i to ne

--Done];}d nas, ali i u inostranstvu.

L T le postignuo bi se izlaz sa tog
%?"? $a time, da bi se postepeno ra-
w zirap rad mesara, koji prave ko-

daj&i dr, u kobasi¢arsku struku spa-
Drodukte, a nikako da se prepre-
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Borba mesara i kobasicara.

¢i, jer mesar ne moZe stvari, koje mu

| ostanu od mesa da baci na djubriste, a

koje se upotrebe za izradu kobasica i po-
suSe, Kobasi¢ar pak morao bi da gleda

' uz svoju usavrSenoSéu da podigne nivo

i svojih produkata i na taj nadin u_svoioj

{ grani postigne ono, kome se mesar kao

takav ne moZe usporedjivati.

Osobito dana3nje prilike teraju sva-
kog mesara do toga, da se viSe ili ma-
nje poda na proizvodnju suhomesnate
robe, jer je ipak korekino ako kaZemo,
da se mesnica sa proizvadjanjem koba-

' sica &isti, Naravno je i to, da se oni,

t. zv. specijaliste-kobasiCari sa strane
mesara nije potrebno da plase, jer se
mesar nikada ne moZe onako posvetiti
izradjivanju kobasica, da bi sa time bio
opasan za eksistenciju kobasicara.
Dakle izvor ove borbe izmedju mesa-

, ra i kobasitara leZi u tome, da se svet

tol ! nalazi u krizi i da je slaba konjunktura,
R O zbog manjka uredbe o delokru- |

a ne zbog neustanovljenih uredaba v
delokrugu mesara i kobasi¢ara. Ako po-
gledamo samo nekoliko deset godina
unazad mi ¢emo videti i poznati koba-
siGare (ili suvitare, Selchere), koji su
postali samo po Samozvanju i delimice
po specijaliziranju radnje. Ako pak po-
gledamo u Zivot naSih oca unazad, oni
kobasiCara uop3te jo$ nisu poznali, ne-
go svaki mesar koji je hteo, pravio je
bez smetnje kobasice, salame, Sunke
itd., ako je samo razumeo jih praviti.
Ne bi dakle bilo pravedno mesarima
ovo staro pravo za proizvodnju suho-
mesnate robe ukiniti ili zabraniti, a sa

- time bi se mesarima kao najboljim pla-

tiocima poreza nadinila velika krivnja.
Konacéno pripominjamo jo$ i to, da je
moguée da dodje kadgod do takove
uredbe, a da se nikada nefe moéi za-
braniti mesarima koji na tome rade veé
10, 20 i viSe godina, da obustave izra-
djivanje salama i suhomesnate robe i
se¢ tome tradicionalnom pravu odreknu,

Iz prakse

‘zreliu mljena volovska rebra. — Rebra se
‘_qunl’ 4 po tome metnu se u slabo slanu
{.Ie;- snlm' onako se pustaju 20—30 dana
] dﬂ“ amura u rebra tciljc prodiru nego
te  "EO0 meso). Nakon sa i

dj ladno di t &r_tmrenfadmoae
b “di!_ﬂthJ vodi 7 sata i u hladnome
hehﬂéc li se imati aromatiéno suho meso,

¢ isto stavljn u aromatitnu sala-

muru, a hoée li se govedsko meso, kao
mi$i¢i, prsa, Sunke itd. udiniti teénijim,
neka se prije salamurenja sa iglom za
Zpikanje na vife mesta prije salamure-
nja izprovladi sa dugim rezancima slani-
ne. Ovakovo meso neka se nakon salamu-
renja uvek sa motvozom u prijatne ob-
g]:e. &vrsto poveZe i po tome prosuduje i
imi.

Udimljeni svinjski vrat. — Svinjski
vrat odreze se sve do 4 ili 5 kraleza i po
tome 3 do 4 dana u salamuri drZi i po to-
me u toplom dimu svetlo Zuto udimi. Kod
dimlenja mesa neka se opfenito ima na
umu, da dimlenje u hladnome dimu daje
mesu smedju boju, do¢im dimljenje u
toplome dimu daje Zutu i crvenu boju.
Kod salamurenja mesa u veé jednom upo-
trebljenoj salamuri neka se ovo u istoj
drzi 1—2 dana vife.

Sufeni svinjski hrbat. — Hrbat izre-
ze se polam od vrata pa sve do bubreka,
odnosno do kljuéne kosti i bez da se
prije suho soli stavlja se u salamuru, da
u istoj pliva 4 dana, po tome ¥ sata u
hladnoj vodi modi, na vazduhu prosusi
i u toplom dimu Zuto dimi.

Savijena svinjska potrbuina. — Potr-
bu$ine od mladih mriavih svinja drZe se
u salamuri 4—5 dana i po tome ¥ sata u
hladnoj vodi moce i nakon toga sa mes-
nom siranom odozdol na stol poloZe i sa
drvenim kladiveem nedto iztuku, a po
tome se smotaju u dugi smotak (Rolle) ne
tako, da se kozica sa onog komada, koji u
nutrainjost smotka dolazi proé odreze sve
do onog mesta, gde ¢e drugi kraj potrbu-
Sine pristajati. Smotak naime mora is-
polja imati koZicu poput savijene Junke,
doéim u nutradnjosti nesme kozice biti.
Cvrsto zamotani smotak se na sastavu sa
iglom zadije i sa konopcem unaokolo po-
put savijene Sunke uveze i u toplome di-
mu svef]n-smcdje udimi. Z

U crevama udimljeno meso naziva se
takodjer sa naziyvom Sunke: kao Lososova
$unka (Lachsschinken). — Od svinjskog
hrbta potam od petog kraljeZa sve do bu-
ta izreze se mesna pelenica ali bez sala
i bez tanke vrlo zilave koZice, dok se
debela bela tetiva (Sehne) na peceniei
ostavi. Ovi komadi drze se u salamuri 3
dana da u istoj plivaju, svaki dan ih ge-
sto preokreduél. Za ovu svrhu bolje je
upotrebiti veé jednom upotrebljenu sala-
muru ali bez pridodatka soli i jedan dan
ih u salamuri dulje drZati, Nakon sala-
murenja se ¥ sata u hladnoj vodi moée
i nakon toga sa suhom krpom otaru. U
jednome komadu nadini se sa unutrainje
strane do polovice debljine sezuéi zarez
po celoj duZini i drugll komad sa unu-
traSnjom stranom u ovaj zarez utisne. Na
obim komadovima nalazeéa se debela te-
tiva mora iz vana ostati. Oba komada mora-
ju dobro jedan na drugi pristajati. Ovako
grikadjeni komadi sta\-lJuJu se 1 namo-
eno govedsko crevo, kojeg se oba kraja
cvrsto svezu. jelovog drveta izreiu
se duge da3tice 2 cm Siroke i u jedno-
li¥nim razmacima na 4 strane creva polo-
7e i sa konoJJce_.m naokolo &vrsto poveZe.
Nakon toga drZi se 4 do 5 minuta u vre-
oj vodi izbadajuéi iglom zratne mihuri-
¢e i tada prosudi i u mlakom dimu svetlo-
smedje udimi.

Sirite
sMesarski list¢



Stroj za punjenje kobasica
stojedi :

. lezeéi
5 kg Din 950.— Din

3 kg Din 650.—

sadrzaj lit.: 6, 8, 18
cena Din 2000, 2800, 4800

Mlin za miro0 ""':

osobito velik!

Elektro volf promer 8 ili- 10 em,;
Din 360.—

cena Din 6800.—, 7800.—

Vuk-promer
ploée 8 do

br. 209
promer 13 em Din 4800 !lgi;n::bgg,na
i 1800.—

Stolna gneéarica sa kurD

Din 1000.—
sa totkom Din 1200— |
za motor Din 1400.— 4"

br. 208
10 em Din 2200

Blitz 30 ili 40 litara

sa 10, 11 13 nozeva 0 1l
cena -Din 8000, 11.000

Din 000, 10.000, 11.000

stroj za sefenje mesé

b

be:5. .. Din |
br.8 . Din y
br. 10 Din 1
br. 12 Din 108
br, 20 Din 2%
b2 STt . Dinl
br. 32 Pies Din

Din
Din
0

sa tockom .
sa todkom .
sa tockom .

br. 22
br. 32

a
br. 42

sadrzaj 60 in 80 litara
cena Din 8000, 10.000

Din
| ==

velicine i vrste (Welf) Vuk.

plote i noZevi za sve

Premer w‘ :
ploce u Rupice u milimetrima ¥ '

mm 2 3 AT G512 131920-30 jedns”
Cena u dinarima JLE
80 95 90 85 75 70 65 - 60 (S

90 140 110 105 100 95 90 80 ¢
_ 100 180 140 130 130 125 120 90 gd§

-+ 110 190-160 150 140 130 125 103 It
130 210 200 190 180 175 170 130 20

150 250 230 210 210 210 200 % 300

200 ' 450 400 280 340 320 300
il 5 3 ba
Kod_narutba ploéa i noZeya :ffpu,_

hapirn orisati spolja s rednjun FUE
isti_nadin i noZ oriSite i pr{loii‘.‘t’i s
skicu, Na narucbi treba prime ll)“d“ :
ée, koliko milimetara zelite da it dall
i kod noZeva opet treba prll_ncé ; 4
#eli jednostruki ili dvostruki mO% ‘pro
ruéa se osim toga i navedbu 0Zl it
eventuelno i firme, koja nalazl
fini.



Opasac bez noZnice
sa kajisom
__ili lancem

" Din 125'—. _
NoZnica

sa'l, 2ili 3
pretananca

Din 40*-, 50°-, 60-,
Lan&ié Din 30—.

Masati broj Fm - 35 41 42 43
Cena_ kom. Din 125— 175°— 115'— 135'— 95'— 115 —

Sekire po kg a Din 50'— do 60‘—, sa drskom Din 10— do 14— vise.

inaruéuju se prema duzini o3trine u colama.
Zeva su oznatene pod: duZinama.
{-.\a-—-cola 34567891011 12
.13 salamu Din .60 66 74 88
.,:;‘%zasunkunm. L. 0. 5056 62 68
l, da:matinac,mn. . .565862 ;
bndeznm Yon ddgaes0sr. ralvA
SN Sc¢revareDin .'. .4650 . . . . . .
0% ;
Nos Zlotn. Din 202428 . . . . :
'H%Z‘Panj.mn . .32364048 58 62 70 = =1 5= '
¢ Panj,Din . . .52586672 82 B8 98 : duZina ucm 35 - 40 45 50 .55
Nos -2 kostl, Din 60708099 100120135 Panj iz grabrovog drvela: : kom Din 65— 75'— 85'— 95— 105'—
%223 na astent | velicina cm. 55X55. . 60;X60 7575 Pila poniki. Din 26, a iz nehrdjajuseg mater. 1500!0'4}&.
3& f€zakDin .. . .647288 96 . . kom. Din  600'— 700'— 800'— 97. List du¥inaucm 40 45 50 -
. . kom.Din __14 __..-167" 18—_ 20-—- =

Palag —. vidi noz br. 25, Din 12 kom. ! isti okrugao 1500'— 2000'— 2500.—
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Crevari, koji mogu stalno dobavljati
ta¢no sortirana ovéija creva, prvoklasnog
kvaliteta, neka 3alju najnizje ponude na-
Soj upravi, pa ée ista njih spraviti u ve-
zu sa dobrim musterijama. Uprava.

Gg. mesari i kobasi¢aril Prilikom po-
seta ijubljanskng velesajma od 1. do 10.
septembra o. g. obratite se za informa-
cije za >Mesarski liste na izlozbenom pro-
storu  paviljona H kod srednjeg ulaza,
3!‘£'j mesta 643 i 644 — izlozba Grudnik
P G S =

Svima gg. mesarima i kobasi¢arima po-
novno saopStavamo, da ¢emo na# list da-
lje kao ¥ godidnji glasnik izdavati i tako

ugo, dopuki se ne javi dovoljni broj
pretplatnika za mese¢nik. Oni koji ste se
pretplatili veé na celu godinu 1934., dobi-
¢ete list i dalje, a kad se ponovno vrati-
mo na meseéno izdavanje, dobiéete list
kao meseénik za celu godinu naknadno.
prava.

Struéno ostrenje.

Mnogi se ljute i Zale, da njih magSine,
Wolfovi i. t. d. nevaljaju, da slabo sedu,
teSke su za pogon i. t. d. Tome najvise
je uzrok nestru¢no, slabo i nepravilno
oStrenje noZeva i ploéa. Ovih plo¢a i noza
nemoZe Vam nijedan brusaé nao3triti ka-
ko "treba, najvite se puta zbog takog
oitrenja ovih obi¢nih brusafa noZevi i
plo¢e samo nifte, a posledice toga su na
nevidnoj strani jod znatno osetljive, malo
njih znade, da ako se prat kod sefenja

* ugrije, taj mesni proizvod ée se brzo skva-

riti. Na primer, ako se prat upali to zna-
¢i kod sefenja ugrije, veé¢ za nekoliko
dana kobasice ¢e postati zelenkasto-pe-
gaste boje i ovo nije vife za jelo. Ugrija-
nje mesa prouzrokuje malo da ne uvek
slabo oStrenje ploéa i noZeva. PolaZite ve-

- XV. Ljublianski velesajam.

XV. Ljubljanski velesajam — odrZava
se od 1. do 10. septembra ove godine. Slu-
Zi on u prvom redu napredku naseg na-
rodnog gospodarstva i medjusobnom po-
znavanju trgovaca, producenata i konsu-
menata. Ovaj velesajam pokazati ée Vam
poipunu sliku nase domac¢e produkecije.
Osim svega ostalog osobito ée Vas intere-
sirati izlozba mesarskih i kobasiéarskih

strojeva i ostalih mesarskih potrebstina.
Ogledajte si paviljon H broj mesta 643 i
644 kmi srednjeg ulaza.

VoZnja po svima u drzavnu eksploata-
ciju spadajuéim 1'121't=,\='(:»zni|n sredstvima uz
50 % popusta, dakle ne zadoenite ove pri-
like 1 posetite Ljubljanski velesajam i
gj(-:dno Sloveniju nazvanu jugoslovansku

vicu.

Jugoslovanska specijalna radiona za popravak

MESARSKIH I KOBASICARSKIH STROJEVA I NOVI
STROJEVI U RAZNIM DIMENZIJAMA

[

T R LT L

Stalno skladiste svih strojeva. - Transmisije. * Svakovrsne reme za vjesanje mesa i
kobasica. - Kuke za suSenje mesa od svake veli¢ine. - BruSenje svakovrsnih noZeva |
ploga. - Montaze.

FRANJO TRBUHA

Zagreb, Maksimirska cesta broj 11
35-god. praksa kod specijalne tvornice FRIEDRICH | HARGA, Wien. — NarudZbe

i popravci izvan Zagreba bit ée brzo otpremljeni.

SOLIDNA RADNJA!

UMJERENE CIJENE

knjiga svakome je potrcbna, zato s 3
Boruéite kod nade uprave; broﬁiranal:imlu

stoji Din 160.—. Knjiga dobije s"','kod
otplatu i to pod sledeé¢im uvjetom: ., _-
naruche treba je slati u pismu za Din e p°
u podtanskim markama, ostalo plath * iy
10.— Din ili vife mese¢no. Taj smO “pog
uveli zbog slabih prilika, jo& vise P¢

toga, da si knjigu mogu i
grtovi nabaviti. Uprava »

liku paZnju na ploée i noZeve, oz na IU_’h
otrenje i po3aljite jih samo specijalmi®™
firmama u odtrenje, od kojih su u Zagrée
bu dve i Ljubljani firma Grudnik, Dra%
lje, p. 8t. Vid, koja to firma je nﬂjje{ﬁ'
nija i edino domaéa firma, koja rasPOl‘;"
Ze sa specialnim maSinama za o$tren)®
ploéa i nozeva. Ako Vam maSina ne SE“"?
dobro, podaljite sve ploée i nozeve firm!
Grudnik u oBtrenje, koja ée Vam za SV

ko 0§'trenje racuniti 4—8 Dinara po ko

madu i Vam vrati sve u najkraéem VI&
menu na Vadu adresu.

Ako Zelite imati prima i tacno
sortirana creva onda se izvolite §
obratiti na '

»JUGOCRIJEVO «
ZAGREB, Kiaonicka ul. 9

TELEFON 60-91
Brzojavninaslov: JUGOCRIJEVO
Traiite cijenik!  Brza i solidna podvorba!

za Zivéno bolne!

Tako nenadno izpremembo V
prav za prav kratkem &asu - Ze

Vv nekaj tednih
povzro€i samo nase preizkuseno
redilno sredstvo.
Brezplatno in postnine prosto
posdljemo vsem, ki- se obrnejo
na nas, obsirno razpravo o tem
redilnem sredstvu.

Pisite 3¢ danes na spodaj navedeni
naslov:

Postno zbiralno mesto:

Ernst Pasternack, Berlin §. 0.
Michaelkirchplatz 13.

Vo

8
Nasa mesarsko-kobasic¢arska 5‘!’“-'3:1

in 120.—, ukoriéena u ecrvenom PV ;s

omodénic! }
es. lista<.




