
Kad naj stoji na ne prehladnem ia ne pretoplena 
kraju. 

Predno se obesijo kosi mesa v dim ali v sušil­
nico, pustimo meso, ko ga vzamemo iz vode, odteči, 
in obrišimo ga do suhega s čedno in suho rjuho. »Ze­
lo je treba paziti, posebno v sušilnicah, da ne ]jritte 
preveč in prevroč dim na meso. 

Koliko časa ostane meso v dimu, je odvisno od 
ognja, kateri se rabi v kuhinji. Kjer se mnogo ku­
ha, manj časa, kjer se malo kuha, dalje *asa. Prt 
srednjem dimu zadostuje za male kose približno 14 
dni, za večje kose 4 tedne. Klobase, katere se kmalu 
porabijo, se lahko vzamejo čez dva dni iz dima, kto-
hase, katere hočemo hraniti do poletja, pustimo 4—5 
dai. 

Zapomnimo si! Meso in klobase ne smejo viseti 
v vročini nad istanjem, temveč v dimu, ki se je že o­
hladil, drugače dobiš žarko in pečeno meso, ki je 
škodljivo želodcu. Grda in škodljiva je navada, hali 
klobase sušiti na fižolovem kolu nad pečjo v izbi — 
posebno kjer spimo. S takim sušenjem se klobase «8­
lo kvarijo in žarijo. Ta zelo škodljiva razvada je 
med Slovenci na bivšem Spodnjem Štajerskem zeli 
razširjena. 

Ko je meso suho, ga je najbolje obesiti na zr»* 
čen, suh prostor, kamor ne pridejo muhe in drug tak 
mrčes. 

Hočeš meso čez poletje ohraniti, povij posamez­
ne kose mesa dobro v seno, zloži v vrečo, zavezi je 
ter obesi jo na zračen prostor, nad vrečo povezni pa 
staro skledo ali škaf kakor nebo, da ne pridejo mač­
ke in glodavci do mesa. 

Tudi s presejanim bukovim pepelom potrošene 
suho meso se na zračnem prostoru dolgo ohrani: se* 
veda ga moraš pred vporabo dobro osnažiti s tople 
vodo in krtačo. 

Dobro se ohrani suho meso, katero je nekaj ča­
sa v kleti viselo, da je splesnilo. Splesnelo meso o­
besi pod nebo (škaf, skleda) v podstrešju na zračnem 
prostoru. Tako meso je „baje" zelo okusno. , 

V mestih navadno kupujemo prekajeno meso s 
Pri kupovanju moramo paziti,, da je meso, katero ku­
pimo, dobro. To spoznamo, ako ga prebodemo z iglo 
do kosti. Ce ima igla, s katero smo ga prebodli, pri­
jeten duh, je to znamenje, da je meso dobro; v nas­
protnem slučaju pa je skvarjeno. 

Ustanavljajte kmetijske podružnice! V vsaki 
župniji, kjer še ni kmetijske podružnice, jo takoj n­
stanovite! Potrebna navodila dobite pri Slov. kmetij­
ski družbi v Ljubljani. O ustanovitvi obvestite takoj 
tudi tajništvo Kmetske zveze v Mariboru. 

Razglas. Po naredbi osrednje vlade se priob ­
čuje vsem zainteresirancem v vednost in ravnanje:. 
Člen 1. Prepovedano je klanje in prodaja za klanje 
brejih krav, telic, ovc in svinj, dalje junčkov do 21/« 
leta, telet in jagnet ženskega spoia. Isto velja za te­
leta moškega spola pod 4 tedni, to je, dokler se jim 
popek ne zaraste in dokler jim zobovje popolnoma ne 
predre. Člen 2. Ta določila se ne sme uporabljati na 
živali, ki se morajo zaklati zasilno. Člen 3. Živino ­
rejcem in delavcem, ki rede živino, smejo politična 
oblastva I. stopnje dovoliti, da zakoljejo junčke in te­
leta ženskega spola, ali da jih prodajo za klanje, ako 
so za to važni razlogi in zlasti: 1. Ako junček ali te­
lica po svojem telesnem sestavu nista sposobna za 
plemenje. 2. Ako je živinče bolno, s hibo ali v razvo­
ju popolnoma zaostalo. Vendar se to dovolilo ne sme 
izdajati za teleta, ki nimajo znakov, navedenih v čle­
nu i., odstavku 2. Člen 4. Ce se izda tako dovolilo 
(člen 3), ga je treba zadaj na živinskem potnem lis­
tu, ki ga v tem primeru izda samo dotično politično 
oblastvo, potrditi in v zapisniku živinskih potnih lis­
tov označiti v razpredelku za opazke. Člen 5. Pre­
stopke predpisov te naredbe kaznjujejo politična obla­
stva I. stopnje z denarno globo 400 K ali z zaporom 
30 dni. Ce ta prestopek zakrivi obrtnik, se mu sme 
razun tega odvzeti obrtna pravica. Člen G. Ta nared­
ba stopi takoj v veljavo. 

Povzdignimo naše sadjarstvo! Visoko cene na­
šega sadja v zadnjih letih so zapeljale marsikaterega 
naših kmetovalcev, da je začel obračati svojemu sad­
nemu vrtu večjo pozornost. Iz istega vzroka je po ­
praševanje po sadnih drevesih tako navalno, da bi 
komaj par stotisičev zadostovalo, da se usirožo vsem 
potrebam in željam. Je li pa to tudi prav, se bo li 
dalo našo sadje vedno tako lahko razpečali, se bomo 
vprašali? Da, prav je da sadimo, držati si pa mora­
mo vedno pred očmi, da nam bode fino sadni od naj­
boljših namiznih vrst v poznejših letih donaSalo do­
biček. Predočiti si moramo, da bomo v par desetletjih 
pridelali na Slovenskem tako ogromne mr­ožine sadja, 
da ga nikakor ne bomo mogli uporabiti vsega, doma, 
temveč ga bomo morali večji del izvažati. Toda pri 
tem si nikakor ne smemo domišljati, da bodo odjemal­
ci v poznejših letih ravno tako zadovoljni z vsakim 
sadjem, kakor dandanes. Pozneje se ne bo dala izva­
žati vsaka lesnika. Takrat bomo morati gledati, da 
zadovoljimo naše odjemalce le z najboljšim sadjem, 
drugače nas bodo prekosili drugi. Takrat nam tudi 
ne bodo na razpolago take množine denarja, kakor 
d­nos, paziti bomo morali skrbno na vsak krajcar, 
drugače ne bomo imeli eksistence. Na to čase se mo­
ramo pripraviti pa že danes. Naše geslu mora biti:i 
Sadimo le malo vrst, a te dobre. To, pravilo nam bo 
olajšalo oskrbovanje, obiranje in prodajo našega sad­
ja. Sadjarska enketa, ki se je pred kratkim vršila v. 
Ljiibljaui, je določila, da so bodo pred vsem priporo­
čalo za nasad v naših vinorodnih krajih sledeče vr­
ste: Štajerski mašancelj, Baumanova reneta, Kanad­
ka (za boljše lege), Londonski pepinek, G.iarlamovskv; 
Pisani kardinal in veliki renski boboveo. Vse te vrste 
so vsega priporočila vredne, uporabne za vsako, tu­
di gospodarsko uporabo in v nobeni od len se ne bo­« 

Kako sušimo mesf ? 
Velike važnosti, posebno pri gospodinjstvu na 

deželi, je sušenje prešičjega mesa. Treba je tu mno­
go pazljivosti in preizkušnje. Meso ne sme biti pre ­
več in tudi ne premalo slano. Treba je na določeno 
množino mesa tudi določeno množino soli in za okus­
no meso določeno mero začimb. Za sušenje se pri ­
pravlja meso na različne načine. Dober in preizkušen 
je sledeči način priprave: 

Za prilično 50 kg mesa se pristavi na ogenj 36 
litrov vode, v kateri se raztopi 4 kg soli, % kg slad­
korja, 20 dek solitra, prideni tej raztoplini 10 dek po­
pra, pest stolčenega koriandra, ravno toliko stolčenih 
suhih brinovih jagod, malo majarona, 5 srednjeveli ­
kih zrezanin čebul, 5 zrezanih glavic češnja in sok 
1 limone. Vse to pusti % ure vreti, da se dobro pre­
kuha. Ko se do dobra ohladi, vloži meso trdo v kad 
in sicer večje kose na dno, manjše na vrh ter polij s 
pripravljeno shlajeno vodo, katera stopi čez vloženo 
meso, katero obloži šele drugi dan s čistimi, težkimi 
kamni. Mali kosi se pusto tri tedne, večji 5 tednov v 
tej vodi, med tem s« mora preložiti meso štirikrat. 

Gospocfaratira. 



mo varali, ako jo sadimo. Le v malo, a v izbornih 
vrstah bo naša prihodnja moč. Ni pa še s tem dogo­
tovljeno vse, ako, smo vsadili drevo od l .̂i finih vrst 
in ga prepustili samemu sebi, in ga moramo tudi po­
tem vsake leto pravilno obrezovati, mu gnojiti in vsaj 
od časa do *asa! prerahljati pod njim travniško rušo*, f 
Le tako bomo dosegli res sadje, ki ga bomo veseli, j 
Ako pa sami tega ne vemo, gotovo najdemo kje kake­ *, 
ga veščaka, ki ga vprašamo za svet. Vsako leto se j 
nadalje vrši cela vrsta tečajev za oskrbovanje sad­ i 
dnega drevja, kjer st lahko o vsem tem proučimo. O­ | 
bračamo tudi večjo pozornost strokovnim knjigam* f 
Prisrčne pozdravljam tudi sklep zadnje^ sestanka j 
sadjarjev, radi ustanovitve »Slovenskega sadjarske­ i 
ga društva", ki nas bo podpiralo z nasviii, s posre­ . 
dovanjem nakupa drevesc in prodajo sadja, ki bo aaia 
sadjarje« to, kar je kmetovalcem posebej gespodar ­ : 
ska zadruga. Želimo, da se to toli potrebno društvo j 
kmaiu ustanovi in prične s svojim plodonosmra de ­ 1 
lom. Mi pa naprej vztrajamo glejmo na to. da te dru­ j 
št."o podpiramo in stem povzdignemo sadjarstvo. 

Pontanjkanje čevljarskega popa je sedaj jako j 
občutljivo in spravi marsikoga v zadrcio. Temu se" j 
pa lahko vaak odpomore, da si napravi sam pop, ko­ i 
liko ga rabi za lastno rabo na sledeči način: vzami I 
a. pr. i>ol kilograma pšonične moke, isto deni v ne ­ [ 
progosto platno, zavezi in izpiraj tako dolgo v vodi, j 
dokler ne opaziš, da ne postane ve* bela (mleeoataj* j 
Potem ti ostane le mali del neke snovi v nlatnn, ka­
*aro deni v posodo in postavi na ; rhusrne .gorkl — j 
ne ­;roč' kraj. Čez nekaj časa se razkroj' ta snov, da [ 
nima več iste žilavosti. V te slučaju jo kar lahko po­ j 
rabiš. Na noben način ne smeš te snovi pustiti dalje | 
Sass,, ker, potem začne gniti m dobi prav neprijeten ; 
duh in ni več za rabo.> Ako je takoj ne rabiš, potem t 
to snov posuši in sicer na ta način, da jo vlijeS no i 
jdoeeviriG, katero moraš poprej namazal« z maščobo, i 
da se ti ne prime in pusti sušiti. Za domačo rabe je i 
pa i;ajbolje, da pripraviš pop nekaj dni pred rabo in 
Sioi­abis svežega. Vodo v kateri si izpiral moko pa pu­ j 
sti, da se ščtsti. Ona bela, snov, ki se vo&de na dno i 
je škrop ali šterka, Odlij previdno vodo, nalij zopet I 
£iste vode in dobro pomešaj. Pusti, da se vsede in po­ j 
navijaj to iako dolgo, da je škrop celo bel, nakar ga j 
poruši. Na ta način dobiš pravi škrop, ki je vpora­ | 
ben za perilo! 

Hmeljarsko društvo za Slovenijo s sedežem v ! 
iZalcu javlja vsem hmeljarjem, da znese letnina 5 K. j 
Kdor hoče društvu pristopiti, naj se požuri in vpošlje • 
navedeno svoto. 

Proti špeharjem­kmetom. Mariborski mestni ma­ >. 
gistrat. ki ga je­dosedaj vodil velik liberalec dr. V. j 
Pfeifer, namerava prepovedati kmetom­špeharjem, ki i 
nimajo obrtnega lista, dovažati zaklane svinje, tele­ ; 
ta, meso in špeh na mariborski trg. S takimi odred­ \ 
toami hoče magistrat še bolj povečati draginjo in po­ f 
manjkanje. Stara navada je bila, da so špeharji iz , 
Dravskega polja dovažali omenjena živila na naš trg. ] 
Gospodje na magistratu, le tako naprej! Kmalu boste 
Imeli prazen trg! 

Sisak pristanišče. Da se razbremeni železniška 
proga med Sisakom in Beogradom, se je uredilo vse j 
potrebno, da se blago, namenjeno za Beograd, v Si­
seku spravi iz vagonov v labje­vlačilke in po Savi od­
pravi v Beograd. j 

Tovarne karbida ustavljene. Tvornica karbida 
v Dugomratu in razne tvornice v Splitu in okolici so 
ustavile nedavno svoj obrat z ozirom na velike zah ­ * 
<Seve delavcev. 


