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Razen Tefenj, zori pri nas julija in av-
gusta meseca e razno drugo sadje. Takoj
za Cefnjami zafno rumeneti rane, poletne
hruske raznib sorl. Prav tako je julija naj-
vet mareiic. Proli koneu meseca zafno zo-
reti rane sorte breskey in takoj na lo prva
poletna jabolka, Ribez ali Ivanovo grozdje
dozoreva uprav lale teden. Kosmulja pa se
zmedi nekoliko pozneje. Tudi maline bodo
fu in tum Z& zrele. Julij je konfne mesec
goxdnih jaged in borevnie, vsaj v vidjih
legah.

Najbolj napafno ravnajo povsod pri nas
2 raznimi hruskami in jabelki, Mislijo, da
mora o sadje popelnoma za ufivanje do-
zoreti na drevesu. To je pa narobe, Ranib
poletnib hrusk in jabolk, pa naj bodo ka-
terekoli sorte, ne gre pnSéuti, da bi se na
drevesu zgodile ali zmedile, in &akati, da
bi polagoma same popadale na tla, Res je
sicer, zlasti za olroke, zelo mikavno, ko jim
je vsako jutro na vse zgodaj prva pot pod
hrugko, da pobero, kar je &ez no# napadalo
pa tla. Toda od tega je malo korisli, Pre-
izkuieno pravilo se glasi: Spravljajte rane
hruike in jabolks preden na drevesu wiitno
dozerijo in popadaje na tla! Ko zaino od-
padati piSkavi (Frvivi) plodovi, in ko se
sadje zafne znalilno barvati (navadno ru-
meniti), takrat je &as, da se potrga vse,
torej tudi tisto, ki %e ni n. pr. rumeno in
mehko. O pravem &asu spravijena rana ja-
bolka in brufke potem v shrambi pezorijo,
se lepo pobarvajo in okus se jim izpopolni
in pravilno razvije. Glavno pa je, da Se
nekoliko »v moéiec spravljene, precej potrpe.
Ce pa z ranimi hru¥kami in jabolki ¥aka-
mo ,da na drevju popolnoma dozorijo in
potasi skapajo na tla, prav malo zalefejo,
zlasti, ®e bi jih hoteli prodati. Pa tudi
okusa &0 mnogo boljSega, ako pozorijo v
shrambi, nameslo na drevesu,

Odloéno pa moramo povdarjati, da velja
to sumo za poletna jabelka in hrufke, ki
2orijo julija in kvefjemu Se avgusia., Jegen-
ske sorle Ze niso vel tako obéutljive, ako
ostanejo nekoliko dlje na drevesu. Za izra-
zito zimske sorte jabolk in hruSk velja pa
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Poletno sadje in njega uporaba

lole pravilo: Cim dlje na jesen jibh pustimo
na drevesu, tem lepde, okusnejie in trpei-
nejie bodo. Zaradi preranega spravljanja
zimskega sadja utrpimo vsako leto ogrom-
no kodo in potrebno bi bilo, da bi se tako
ravoanje, ki je v Skodo celokupnemu pa-
rodnemu gospodarstve, strogo kaznovalo,

Poletne hru3ke porabimo izvefine za
sveZe uzivanje. Izvrsine so pa tudi za vku-
havanje. Polelna jabolka so vsa bolj kisla
in 80 bolj primerna za kuho nego za vi-
vanje v sirovem stanju.

Popolnoma drugana glede zorenja je
zadeva s kos¢iéastim sadjem., To pa mora
na drevesu skoro do kraja dozoreti, sicer
ni prida. Cednje n. pr., ki jih potrgamo
rdele namesto, da bi polakali, da bi bile
Yrne, ne bodo nikdar v shrambi po¥rnele,
ampak ostanejo rdefe. Tudi njibov okus se
ne izboljsa, ampak se prej Se poslab3a.

Marelice skoro niso ulitne, ako jib po-
lrgumo, preden veaj nekoliko ne zmedé na
drevesu, ker v shrambi ni¢ kaj ne pozorijo,
ampak le nekako zvénejo. Mofno na dre-
vesu dozorele marelice so pred vsem prvo-
vrslen sad za namizno uporabo, dado pa
ludi najfinedo in najdraZjo marmelado, ker
imajo posebno za ta pamen pripravno me-
80 z lepo rumeno barvo.

Breskve se tudi glede zorenja precej
razlikujejo od marelie, ker precej ugodno
pozorijo, feravno jih polrgamo Se nekoliko
trde. Vsekako pa so najbolj okusne, &
popolnoma pozorijo in se zmelé na drevesu.
Najved breskev se pouZije sveZih. Tudi vku-
hane so izvrstne, zlasti kostenice. Za mar-
melado pa niso posebno primérne, ker ima-
jo, zlasli rane sorte, zelo vodeno meso,

Jagodje (ribez, kosmulja, vrine in gozd-
ne jagode, borovnice) pa nima nobene
vrednosti, ako do kraja ne dozori na rast-
lini. Ako potrgamo nezrelo, se niti za tro-
hico vel ne izbolj%a, ampak kmalu propade.
Edino kosmuljo trgajo ponekod nezrelo, ker
jo v tovarnah v velikih muoZinah predela-
vajo v razne izdelke. Pri nas je ta uporaba
popoluoma nexnsna; zalo je to sadno pleme
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v nadih krajibh najmanj razdirjeno in brez
pomena,

Precej se pa pridela, zlasti po mestnih
vrtovih ribeza ali Ivanovega grozdjifa, ki
daje izvrsten sok, uZiten pa le predelan &
sladkorjem, ker ima ribez premalo svojega
sladkorja, pa preved kisline. Iz tega ja-
godja izdelujejo tudi prav dobro vino. Po
natih kmetih bi labko pridelali vel ribeza,
ako bi poznali njegove vrline, zlasti ako je
sok iz njega pripravijen tako, kakor mali-
novec.

Nasad ribeza se da narediti prav poceni,
tudi brez stroSkov. Jeseni nareiemo enolet-
pih 3ib iz starejiih ribezovih grmov, jih

zrelemo na 20-30em dolge kose, ki jih
potaknemo po 8 in 8 v razdalji do poldru-
gega metra v dobro pripravijeno zemljo.
Taki potaknjenci se radi vkoreninijo in
ozelené, Drugo, najkasneje pa tretje lelo
Ze zarodé in dado potem vsako leto vetji
pridelek.

Konino opozarjamo nale gospodinje, da
prav pridno kuhajo iz borovnie borovniée-
vee — pa ne misliti na Zganje iz borovnie,
ampak na sok iz borevmie vkuhan s slad-
korjem prav tako kakor ga kuhajo iz ma-
lin. Tak sok ne-le, da je jako okusen, am-
pak tudi zdravilen. H.

Pomen hisanja hrme

Zivinoreja je bila pri nas Ze od nekdaj
in bo ostala tudi v bodotnosti nabolj dobié-
kanosna panoga kmetijstva, Da bomo pa
nado Zivinorejo Se bolj dvignili, moramo
skrbeti v prvi vrsti za to, da bo dobivala
Zivina skozi vse leto dovolj tefne in zdrave
krme. Za pridelovanje prvovrstne krme &0
dani vsi predpogoji, toda Skoda, da ne zna-
mo tega dovolj cenili in v popolni meri
izkoristiti. Zato se pa tudi pogosto dogaja,
da nam zalne Ze zgodaj spomladi primanj-
kovati suhe krme za Zivino, zlasti tedaj,
ako je bila prejinje lefo molna sufa in je
bil zaradi tega pridelek sena majhen, ali
pa, & v jeseni nismo mogli pravofasno
spraviti otave, Tako je kmet dostikrat pri-
siljen pod ceno prodajati Zivino.

Izgledi za pridelek sena so viasih zelo
dobri; za Yasa ko¥nje pa kaj rado nastopi
dolgotrajno deZevje, ki prekrifa vse lepe
nade, Seno izgubi vsled tega mnogo naj-
bolj5ih hranilnih snovi in pridelek je prav
majhen. To je kmetovalee prisililo, da so
zafeli razmisljati, kako bi ohranili krmo
nepokvarjeno in so jo zaleli polagoma
kisatl.

Kisanje zelene krme je v nekaterih go-
spodarsko naprednih drfavah Ze mofno raz-
firjeno. V te svrhe nam eélufijo posebni
prostori, katere imenujemo silose. Oblika
silosa je lahko razlitna. Viasih je zidana ali
betonska Ztiriogla ali pa okrogla jama, ved-
krat tudi okrogel stolp. Natantneji opis
gilosa samega bo sledil pozneje; najprej
moramo vedeti kakien pomen ima kisla
krma, nadalje iz katerih rastlin jo pripra-
vimo in pa kako jo pripravimo.

Med posulenim senom in kislo krmo je
precejfnja razlika. Kisla krma je mnogo

tefnejia in laZje prebavljiva kot pa posu-
Seno seno. Nadi kmetovalee nudi pri dose-
danjem na&inu krmljenja Zivini vse premalo
beljakovin. Nadomestiti jih z raznimi krep-
kimi krmili wvsled pomanjkanja denarja
tudi ne more. Krepka krmila so na mesiu
le tamkaj, kjer Zivino oziroma njene pro-
izvode lahko drago prodamo. Vsled po-
manjkanja beljakovin se Zivina ne more
tako razviti, kot bi bilo treba; radi tega
slabi in molznost je razmeroma nizka.

V zeleni krmi so hranilne snovi raztop-
ljene Ze v takozvani vegetativni vodi in so
radi tega lahko prebavljive. Ako pa je
krma posuSena, se nahajajo v njej hranilne
snovi v trdi obliki; v Zivalskem telesu se
morajo najpre) raztopiti potom raznih Ze-
lodénih in &revesnih slin in Zele potem so
sposobne za prehrano. Zalo je zelena koru-
za, zelena trava in druga zelena krma ved-
no mnogo bolj tefna, nego seno. Ce krmo
okisamo, ohranimo v njej vse hranilne
sinovi, katere bi sicer, ako bi seno posu-
Sili, fizgubili. Z okisanjem krme je dana
najlepsa moZnost tudi ob slabem vremenu
koristno spraviti zeleno klajo, istofasno pa
v njej ohraniti vse hranilne snovi.

Zeleno krmo spravljamo v silose, da se
tam okisa. S tem postane prav tako trpei-
na kakor kisla repa ali pa zelje v kadeh.
V velikem obsegu delajo tako Ameriani,
ki ne pridelujejo zelene koruze samo za
pokladanje v poletnem &asu, ampak tudi za
kisanje in krmljenje v zimskem &asu. Zele-
na krma se v silosu ohrani in je uporabna
fez zimo ali pa tudi delj fasa. Namen kisa-
nja krme je, ohraniti zeleno krmo v vea-
kem letnem &asu in z najmanfEimi izgubami
redilnih snovi. Obranjeno zeleno rastlinsko




maso imenujemo kislo krmo ali ansilaio;
ohranjuje jo pa mlefna kislina. Zaradi pri-
sotnosti mleéne kisline se ne morejo raz-
vijati razne plesni in &kodljive bakterije;

bno mofno je ovirano delovanje gni-
Jobnih bakterij. Mleéna Kkislina zdravju
prav ni¢ ne Skoduje, nastane pa z vrenjem
gladkorja, ki je v zeleni krmi in to eamo v
takem prostoru, v kalerega nima zrak do-
stopa. Ko nastane dovoljna koliina mletne
kisline, ge nam ni treba ve& bati, da bi
se zelena krma zafela razkrajali ali pa
gniti.

Z ozirom na pristop zraka razlikujemo
sladko in kislo ansilaZo. Ako pri okisanju
zrak nima nikakega dostopa, potem ge raz-
vije v glavnem mlefna kislina, poleg tega
pa ludi vetje kolitine ogljikove kisline. To
je sladka aneilaZa. — Ako pa ima zrak
dostop, se razvije v krmi poleg mlefne kis-
line tudi ocetna in maslena Kkislina. Pristop
zraka moramo vedno prepretiti. Maslena
kislina, ki se razvije pri roploti 85 do 37
slopinj, daje krmi smrad po znoju in po
#altavem maslu. Take krme Zivina ne uiiva
in je neuporabna.

Za dobro ansilalfo je zna&ilen prijetni
kisli okus in vonj; pri nepravilnem posto-
panju pa emrdi pokvarjena kisla krma po
kisu. Zato moramo gledati na to, da se raz-
vije v silosu samo mlefna kislina.

Pri kisanju krme je vaino sledefe:

1. Krmo je treba dobro tladiti in paziti,
da ima zrak &im manj dostopa. Stene in
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dno v silosu morajo bili nepropustni; ake
so stene propusine, se izgubi mnogo rast-
linskega soka.

2. VloZena krma mora vsebovati dovolf
vode, ki naj izpolnjuje praznine.

8. Krmo jo treba zrezati, da &m preje
izstopi sok, ki izpodriva zrak in. je lahko
dostopna hrana koristnim bakterijam mled-
ne kizline.

4. Krma tudi ne eme bili prevodena;
nikdar ne sme vsebovati nad 80 do 8 od-
stotkov vode.

5. Krma mora vsebovali dovolj elad-
korja, kateri je neobhodno potreben za hiter
razvoj mlefne kisline.

Posebno merodajna je toplota v stlafeni
krmi v silosu; znafati mora 8—55 stopinj C,
Iz vsega navedenega je tofno razvidno, ka-
ko veliko vaZnost moramo polagali na pra-
vilno pripravljanje kisle krme.

Kisla krma vsebuje mnogo ved hranilnih
snovi, kot pa suha krma, zlasti pa vitami-
nov. Zivali, ki uviivajo hrano, bogalo na
vitaminih, so zelo odporne proti raznim
boleznim, Zivali pa, katere hranimo s hra-
no, katera je esiromasna na vitaminib, le
slabo napredujejo in so podvriene bolez-
nim. Ravno zaradi tega moramo polagati
na zeleno, prav poscbno pa 3e na kislo
krmo zelo veliko vainost; taka krma vse-
buje mnogo beljakovin in vitaminov, kateri
50 za pravilen razvoj in za zdravje Zivine
neobhodno potrebni. o

Kahksni najp bodo hlevi

Velik del goveje Zivine mora pri nas
precejien del svojega Zivljenja prezZiveti v
hlevih. Dostikrat pa so hlevi zelo pomanj-
kljivi, prav malo udobni in prej podobni
bolj zaduhlim temnicam kot pa bivaliitem.
To pa vpliva zelo kvarno na Zivino, §e prav
posebno pa na njeno zdravje. V takih hlevih
primanjkuje Zivalim predvsem dobrega zra-
ka in sonéne svetlobe; poleg tega pa so tudi
leglo raznih kuZnih bolezni.

Zavedati se je treba, da je pravilno zidan
hlev za kmetijo neprecenljivega pomena. V
prvi vrsti je vaZen za rejo Zivine kot take.
Zivinorejec hote s tem, da spravlja svojo
Zivino v hlev, dati Zivalim primerno varstvo
in poleg tega hofe tudi, da mu hlev pri-
nasa gospodarsko korist. Hlev mora pred-
vsem olajSevati oskrbovanje Zivine in razen
tega tudi zvifati dohodke Zivinoreje. Tako
korist pa doseZemo od hleva le tedaj, &e je

hlev res tak, da se lahko razvijajo v njem
Zivali kolikor mogofe naravno in da v no-
benem oziru ni Skodljiv Zivalskemu zdravju.
Pravilno zidan hlev pa je prav tako vaien
tudi za ves gospodarski obrat poljedelstva
in travnistva, ki sta v ozki zvezi z Zivino-
rejo in od katerih je zopet v veliki meri
odvisen uspeh Zivinoreje same. V neposred-
ni zvezi z dobrimi hlevi pa so tudi pravilno
urejena gnojiifa in gnojniéne jame. Vsak
posestnik, ki ima slab hlev, gnojiife ali ja-
mo, mora delati na zbolj8anju istih, ako ho-
te sebi dobro; ako pa to vse skupaj zane-
marja in odlaia, potem njegovo gospodarstvo
stalno in ob%utno peda, dokler popoinoma ne
propade,

Hleve, gnojis€a in gnojnifne jame bi mo-
rali stalno zboljSevati. Samo pod tem pogo-
jem, ako dober hlevski gnoj in gnojnico
pravilno shranjujemo in oskrbujemo ter
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oboje pravilno uporablijamo, ne bomo imeli
izgube dragocenih hranilnih snovi, katere
moramo vradati zemlji. Ce pa so hlevi, gno-
jiia in gnojnine jame zanemarjene in ako
poleg tega nepravilno ravnamo s hlevskim
gnojem, se porazgubijo najvainejie rastlin-
ske hranilne snovi iz Zivalskih odpadkov in
tak gnoj je potem zelo malo vreden. Zemlja
zacne zaradi tega pedali in vedno slabie ro-
di. Da zemlja popolnoma ne opeda, moramo
izgubo teh hranilnih snovi nadomesliti z
raznimi umetnimi gnojili, kar pa je dan-
danes precej teZavna stvar in s tega ne
more vsak privosfiti. Vsak tak posestnik pa
bi bil tudi zelo slab gospodar, ki bi do-
pustil, da bi se hranilne gnovi na eni strani
po nepotrebnem izgubljale, na drugi strani
pa bi za drag denar kupoval umetna gnojila,

Ni pa s tem ¥e refeno, da mora imeti
vsak posestnik nov in vsem zahtevam da-
nasnjega &asa odgovarjajof hlev. Treba je
upoltevati razmere kot take in se po tem
ravnati. Marsikaterl nedostatek pri nafih
hlevih bi se dal prav z lahkoto odpraviti
in v marsifem bi jih lahko znatno zboljZali.

Zaradi obnove hleva se ne bo el dan-
danes nobeden zadolZevati, Zidava novega
hleva, prav tako pa tudi temeljita obnova
slarega hleva stane precej denarja in tega
ne zmore vsak. Zato je svetovati onim, ki
stojijo gospodarsko zelo slabo, ali pa ki so
morda tudi zadolfeni, da delajo zelo pre-
vidno in pofasi pri prenavijanju hleva, gno-
jisFa in jame.

V zaletku odpravimo razne nedostatke.
Hlevi naj bodo predvsem dovolj zratni in
svetli, nadalje moramo gledali na to, da se
gnoj dobro ohrani in da se ne izgublja
gnojnica. Zaradi tega bomo imeli véasih
kake manjfe denarne izdatke, ki pa se nam
bodo pozneje dobro obreslovali.

V hlevu moramo skrbeti za dobre pre-
zratevalne naprave in za primerna okna.
Zivina potrebhuje za povoljno uspevanje pred-
vsem sveZ in dober zrak ter svetlobo; dober
zrak in svelloba v hlevu #la prav tako vai-
na za Zivino kakor primerno krmljenje,

Pri vedini hlevov opazimo premalo oken
in % ta so navadno premajhna. Zato ne
more prihajati v tak hlev zadosli sonine
svetlobe; zlasti v zimskem &asu je to za
7ivino zelo 3kodljivo, ko mora biti e itak
vedno v hlevu. Nekateri se izgovarjajo s
tem, da g0 tudi hlevi z majhnimi okni pray
prikladni v poletnem Zasu, fe¥ da Zivine
mnogo manj nadlegujejo muhe. Ta izgovor
pa je slab; temnih hlevov ne moramo nik-
dar dobro ofistiti, zaradi fesar se nabere
s tasom mnogo mesnage in muhe se zaradi
tega 3e hitreje mnoZijo. Nesnaga prinaia
razne belezni in Zivinoreja ima zaradi tega
samo fkodo. Ce Ze drugega ne moremo sto-
riti, moramo gledati vsaj na lo, da so hlev-
ski prostori vedno dosti snaini.

Povetajmo torej okna in skrbimo za pri-
merne prezrafevalne naprave; tako bo do-
bila Zivina dovolj sveiega zraka in sonéne
svetlobe, ki sta najvetja sovraZnika raznih
bolezenskih kali, obenem pa pospedujeta
zdravje Zivine,

Hlevski prostori morajo biti vedno za-
dosti snaZni. Po tem tudi takoj vemo, kak-
Sen je dotitni gospodar. Hlevske prostore
moramo redno belili; z beljenjemn postane
hlev bolj svetel in &ist, obenem pa unitimo
mries in bolezenske klice. Nadalje moramo
primerno urediti lezis¢a, jasli in korita ter
paziti vedno na najvefjo snago. Stro¥ki za
vse to so prav malenkosini; tako bi od-
strapili vsaj najvetje hlevske napake, zaradi
katerih trpimo letno lako obéutno &kodo ¥
Zivinoreji. Kdor pri teh malenkostih in pre-
poirebnih stvareh varfuje z denarjem, je
slab gospodar.

Opremimo hleve z betonskimi odvodnimi
jarki za gnojnico; ti naj vodijo v dobro po-
krito jamo iz betona. Gnojiiie mora imeti
hetoniran tlak, nagnjen nekoliko proti gnoj-
niéni jami, kjer se nahaja odpriina, da se
lahko skozi njo odteka mokrola izpod gnoja
v jamo. Marsikdo ne zmore strodkov za be-
ton; v tem primeru si lahko pomagamo z
ilovico in navadnim obzidkom; s tem pre-
preéimo dotok vode in odtok gnojnice. C.

Zahteve vinogradnikov

Nedavno je bil kongres Vinarskega
druilva za Slovenijo v Slov. Bizlriei, na
katerem je bil izvoljen popolnoma nov od-
bor. Kongresu je predsedoval g. Vesenjak,
minigter v pokoju. Sprejeti so bili sledefi
sklepi:

1. Pri Kmetijski zbornici dravske bane-
vine naj se ustanovi avtonomni odeek 2a
vinarslvo, v Mariboru pa naj bo uspostav-
ljena ekspozitura Kmelijske zbornice.

2, Zakon o vinu naj se naistroiie izvaja.
Ukine naj se zadnji odstavek ¢lena 23.
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pravilnika k omenjenemu zakonu, ker je v
- protislovju s § 7. zakona o vinu.

8. Uredba o sanaciji vinogradniftva naj

bo timprej uveljavijena in tofno izvajana z
izpremembami, kakor so predloiene od
strokovnih organizacij.
: 4. Pri obnovi virogradov naj kr. banska
uprava nudi potrebnim vinogradnikom
brezobrestna posojila, revnejiim vinograd-
nikom naj &e oddaja samo prvovrstni trsni
materijal po zniZanih cenah, najpotrebnej-
3im tudi brezplafno, odnosno po nadrtu o
obnovi.

5, Carina na modro galico, Zveplo in
druga obrambna sredstva proti boleznim in
skodljiveem vinske trle naj se ukine.

6. Odlotno zahtevamo ukinitev trofarine
na vino. Vinarstvo je v krizi, zato Ze iz te-
ga vidika ni umestna trofarina, ki jo je
posebej stopnjevala prej#nja viada in prejs-
nja banska uprava.

7. Pri vseh trgovskih pogodbah naj se
gleda na to, da se doseZejo &im vedje vgod-
nosii za izvoz nasih kvalitetnih vin in na-
miznega grozdja, zlasti v pogledu zmanj-
#anja carin, prevoznih taril in plafanih
modalitet. K gklepanju takih pogodb naj
ge pritegnejo vinarski strokovnjaki. Pridob-
ljeni kontingenti naj bodo dodeljeni prven-
stveno za kvalitetna vina dravske banovine.

8. Za vino, ki se bo izvaZalo, naj se zni-
#ajo tudi pri nas Zelezniike tarife.

9. Posveti naj se vsestransko pozornost
strokovnemu poukn vinogradnikov. Poseh-
no naj se prirejajo primerni tefaji po veeh
vinorodnih krajih, za okraj Ljutomer pa
naj se po moZnosti osnuje vinarska Sola s
primernim objektom.

10. V krajih dravske hanovine, kjer se
fzkaZe potreba in je zadosten interes vino-
gradnikov, naj se vsestransko podpira
pstanavljanje zadruinih kleti, ki so po-
trebne za tipizacijo in standardizacijo nadih
vin in za novodobno kietarjenje.

11. Zahtevamo &trogo postopanje proti
zakotnim trsnifarjem, ki oddajajo vefinoma
manjvreden malerijal.

12. Zahtevamo kontrolo wvseh privatnih
trsnie. Vsem Irsnifarjem, ki predpisanih
pogojev ne izpolnijo, naj se koncesija od-
vzame.

13. Banovinske kmelijske ustanove naj
oddajajo privatnim koncesijonarnim trsni-
farjem selekcijonirane eepife, v kolikor je
fo mogote da ho nalrina obnova imela &m
popolnejsi uspeh.

14. Zopel naj & dovoli  prost
trsnega materijala po Zeleznici,

prevoz
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15. Strogo naj se prepove vsako kros-
njarenje s kakrinimkoli trsnim materija-
lom, ker povzrofa pri obnovi zmedo in
ikodo.

16. Vpelje naj se priznavanje maliénih
vinogradov za dobivanje cepitev.

17. Kr. bansko upravo naprofamo, da
izdela in objavi statistiko o potrebi eeplenk
za obnovo vinogradov za bodoéa leta v
pozameznih okrajih.

18. V ptujskem okraju naj se ustanovi
trsni mati®njak za oddajo materijala vino-
gradnikom in (rsnifarjem po zniZani ceni.

19. Za okraj Maribor desni breg naj se
vzame v preires potreba ustanovitve nove
banovinske trsnice, ker se ne ve, kaj bo z
obstojedo trsnico v Pekrah.

20. Naprofamo merodajne oblasti, da
se ugodi & nercaliziranim totkam lanskih
sklepov.

Ko je bilo ustanovljeno Vinarsko drum-
Slvo za Slovenijo, je prva leta prav lepo
napredovalo in si je pridobilo precej &la-
nov. Pod vodstvom JNS politike Lovra Pe-
tovarja in njegovega f{ajnika, vpokojenega
inipekiorja Zabavnika pa je vedno bolj
hiralo. Dovolj pove Ze samo dejstvo, da
imamo v Sloveniji 25,000 vinogradnikov,
drustvo pa je imelo komaj 500 &lanov, pa
%o od teh polovico gostilnitarjev. Clanarino
pa je plafevalo samo 300 Flanov.

Novo izvoljeni odbor pa je najboljfe
jamsivo, da bo drusive zopet prospevalo.

DOMACA LEKARNA

Jelfino listje in lub naberi majnika in po-
suii. Za vseh vrst mrzlico prevrij 15 gr luba
na en Zetrt litru kropa in pusti, da postoji
pet minut. Viivaj dvakrat na dan po ftri
zlice in ogibaj se tacas jedi s svinjskim me-
som. Jeldin lub wlinkuje bolj, kakor kinin.
Na boleZe kolke in na omrtvele ude devaj
obkladke listov. Dokler se dobijo zeleni, so
boljdi zeleni, po zimi poskropi suhe z vin-
skim kisom. Zelenih listov si nasuj v obutev,
¢e se ti je ustavil pot na nogabh. Ta pod-
kladek varvje tudi utrujenja in so &i vojaki
za na dolge marie nekdaj nadevali ikornje
z jeldinimi listi.

Brestovega luba in liste naberi majnika.
Navezi liste na bule, ki se obotavljajo. Z
izkuho listov izpiraj lidaje. Preverej 6 gra-
mov luba na en &etrt litra kropa in izpij po-
lovico predpoldne, drugo pa zveder — za
krvotok in kapavico.

Duh smrek okrepéa bolehnega. Kdor ne
more pod smreke, ei naj saj preskrbi na dom
nekaj smrekovih vej.
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

KUHINJA

Grahova juha 2z mladim korenjem.
Grah zberem, operem in pristavim z mrzlo
vodo. Ko zavre, mu pridenem osirganega,
opranega in zribanega korentka, Juho za-
belim s preiganjem, ki sem ga napravila
iz Zlice masti ali Zlice surovega masla in
odisavila z drobno sesekljanim zelenim
petriiljem, Nazadnje pridenem juhi malo
drobno zrezanega drobnjaka. Vedeti je
treba, da se grah veliko bolj mehko skuha
kot oprazl. — Grah z mladim korenjem se
ravno tako napravi za prikuho. Le bolj
gosto ga je mapravili, pa velja za prikuho.

Grah z ritem in korenmjem. Naribano
korenje opraZim na masti s pridatkom ze-
lenega eesekljanega petrsilja. Potem pri-
sujem loliko pesti riZa, kolikor je oseb pri
kosilu. Nato zalijem z juho, vodo ali krom-
pirjevko. RiZ kubam pol ure, Grah, ki sem
ga posebej skuhala, pridenem proti koneu
kuhe z vodo, v kateri se je kuhal. Ako ho-
¢em to jed napraviti za prikuho, dam za
vsako osebo dve pesti riza. Ce povriino te
prikuhe potresemo %e z parmezan sirom,
dobi jed znaten priboljfek.

Koleraba s sladkorjem. Za to jed vza-
mem samo glavice brez listov. Glavice olu-
pim, operem, zreZzem na kocke in stresem
na mast, v kateri sem zarumenila Zlico
sladkorja. Ko nekaj fasa praiim, polresem,
jed z moko, Se malo opraZim, osolim in
prav malo zalijem z juho ali kropom.

Kuhane &einje s érnim kruhom. Za en
liter &e3enj rabim pol litra vode. Ceinjam
odherem peclje, jih operem in dam kuhat.
Pridenem odrezek limonine lupinice, skor-
jico cimeta in polno Zlico sladkorja. V skle-
do nareZem na rezine starega frnega kruha.
Na kruh stresem CeZnje in postavim na
hladno, da se shladi. Potem dam za malo
juZino na mizo.

Piséanee v papriki. Piifanca razreZem
na kose in naszolim. V Kkozici segrejem Zlico
masti, razbelim in zarumenim precej &e-
bule v masti ter pridenem kose pistanca,
velik Efep paprike. Na papriko vlijem par
flic vode in praiim pokrito, da se meso
zmehla. Potemn zalijem s &efrt litrom juhe.
Ko nekaj fasa vre, primeSam tri Zlice kisle
smetane. V smetani sem odvrkljala pol Zli-
ce moke in pretlafen kuhan ali praZen pa-
radiznik, Ko Jjed dobro prevre, dam na

mizo s pire-krompirjem, polento ali ma-
karoni.

Koruzna polenta, V en liter zavrete vo-
de stresem pol litra koruznega zdroba. Na
sredi mu & kuhalnico naredim odprtino in
pustim deset minut vreti. Potem zdrob
dobro zmefam in denem v kozico, v kateri
sem razbelila mast, surovo maslo ali ocvir-
ke. Polentc stlaéim in denem za nekaj mi-
nut v petico.

Nasvelti

Iz mleka, ki je prvovrsino, dobim zelo
malo smetane, Mleke vlivam Ze v belj sta-
re posode. Kako naj mioenm v bodoée? V
mleku je vsa mletna tolsta, iz katere se
tvori smelana, porazdeljena v obliki zelo
drobnih, za prosto oko nevidnih tolé&nih
kroglic. Ce hofemo dobiti smetano, zlijemo
mieko v lonec¢ in ga poslavimo v miren
proctor, da se zbere smetana na vrhu. Sme-
fana se zbira na ta nalin, da se zalnejo
dvigati v loncu navzgor proti mlefni po-
vr¥ini tolifne kroglice, ki so najlaije med
veemi sestavinami v mleku. Cim veé folié-
nih kroglic pride na povriino, tem manj
jih ostane v mleku in tem bolj mofna je
plast smetane, Ako pa pride na vrh malo
toli¥nih kroglie, jih ostane toliko ve& v
mleku in plast smelane je zelo tanka. Ved-
no moramo toéno izpolniti vse one pred-
pogoje, od kateri hje odvisno, da pride iz
notranjosti mleka ¢ém veé toldénih kroglic
na povriino mleka. Da se pa to zgodi, mo-
ra biti pred vsem v mleku mnogo tolsle,
mleko mora ostali delj fasa v odi in se
ne sme prehitro skizati; tol¥ne kroglice
pa morajo imeti kratko in ne predolgo pot
v posodi na povrije mleka. UpoStevati mo-
ramo sledefe okolnosli. Posode za mleko,
kakor tudi prostori, v kalere spravljamo
mleko, morajo biti vedno dovolj snaZni. Za
pridobivanje smetane uporabljajmo plitve
sklede iz dobro pocinjene Zelezne plotevi-
ne ali pa tudi primarne lesene latviece, ki
so zgoraj nekoliko Birje kakor spodaj, da
toliéne kroglice ne obtitijo ob robu po-
sode. Nalito mleko naj ne tvori v posodi
visjo plast kot 10 do 12 centimetrov. Ko
mleko precedimo, ga moramo tako) spra-
viti v posodo za dobivanje smetane. Takoj
po molii je mleko najbolj tankotekofe in se
toliéine kroglice najlaZje dvigajo na po-
vriino. Vse mleko nalijmo v posodo na-
enkrat; ponovno dolivanje mleka moti dvi-
ganje tolitnih kroglic. Mleko tavimo ¥
prostor, kjer je toplina pribliZno 12 do
14 stopini Celzija Tu ostane mleko 36, naje

vet pa 48 ur. Posodo moramo pustiti po-
polnoma v miru; med tem Easom se zbere

smetana,

-
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Denarni promet na ljubljanski borzi
je znadal v preteklem tednu 5 milijonov
- 738.000 Din, v primeri z 9 milijonov 487.000
Din v prejnjem tednu. Za posamezne tuje
valute so platevale banke sledefe vsote:
bolandski goldinar 23.94 do 24.08 Din, bel-
.~ gijski belg 7.88 do 7.38 Din, dvicarski frank
996 do 1008 Din, angleski funt 215 do
217 Din, ameridki dolar 48.23 do 43.59 Din,
- feSka krona 1.51 do 1.58 Din, italijanska
lira 2.28 do 231 Din.

RAZNO

g Zitni trg. Zetev p3enice v juZnih kra-
jib je v polnem teku, zafela pa se je pre-
tekli teden v posameznik krajih Batke., Ze-
tev je deloma oleZkolena zaradi deZevja.
Rafuna se na manj$i pridelek kot lani, Tr-
govei pravijo, da lanska Zetev ni dala
20,500.000 meterskih stotov, kot je bila
sluZbena cenitev, ampak samo 20,.500.000
melerskih stotov. Pod vtisom vesti o slabsi
Zetvi so prve cene nove plenice sledele:
severna Batka 145 Din, drugi vojvodinski
kraji 1425 Din. Te cene odgovarjajo sve-
tovni pariteti. Iz Novega Sada porofajo, da
mlatev Se ni pridela zaradi slabega vre-
mena, Raluna ee na pridelek, ki bo za
80% manji kot lani, Lanski pridelek na
1 oral je zna3al 10 do 12 meterskih stotov,
letofnji pa 5 do 7 meterskih stotov. Ka-
kovost sama pa ne bo dosti slab3a kot lani.

g Nov pravilnik o kentroli izveza sadja.
~ Kmetijsko ministrstvo pripravlja nov pra-
- vilnik o Lkontroli izvoza sadja. Vsak izvoz-
'nik bo moral biti registriran pri Strokov-
nem odboru za sadje v zavodu za pospele-
vanje zunanje trgovine. Na paketih, ki se
posiljajo v inozemstvo, mora bili naznate-
na kakovost, kakor tudi znamka tvrdke,
Uvaja se tudi standardiziranje blaga. Pra-
vilnik vsebuje tudi kazni za izvoznike, ka-
terih blago ne bi odgovarjalo predpisom,

g Statistika izvoza in uvoza proizvo-~
dov gozdarstva Jugoslavije 1926-1936, Mi-
nistrstvo za gozdove in rudnike je izdalo
pregled nafega izvoza in uvoza gozdnih
proizvodov v letih 19261935, obenem pa
je tudi Ze prilofena manj detajlna eta-~
tistika za 1936. Predgovor knjigi je na-
pisal g. minister za gozdove in rudnike, ki
povdarja pomen naSega izvoza lesa za
trgovinsko bilanco. Izvoz lesa obsega stal-

no 20 odstotkov vrednosii nafega izvoza
in 35 do 40 odstotkov koli¢ine. Gospod
minister je mnenja, da konjuktura ne bo
ve¢ taksna kot je bila v letih 1928 in
1929, Potrebno je namred, da varujemo
svoje narodno bogastvo in da ¢im vel
lesa predelujemo sami doma, da ne bo-
mo izvazali samo gurovin,

g Izvoz sliv. Ratunajo, da bomo imeli v
letoSnjem letu za izvoz okoli 2000 vagonov
sliv.

¢ Svetovna Zetev plenice, Prifakuje se,
da bo letoZnja svetovna Zelev znatno bolja,
nego je bila lanska. Edino v podonavskih
drZavah bo ostala mogole ista kot v pre-
teklem letu. Kar se tife cen nove pienice
je zelo verjelno, da ne bo pridlo do kon-
cem lega meseca do nobenih veljih spre-
memb.

g Nasa trgovina s Francijo. Na podlagi
uradne francoske statistike za prve 4 me-
sece je znaSal na$ uvoz v Francijo 28
milijonov 147,000 frankov, francoski iz~
voz k nam pa 19 milijonov 330.000 fran-
kov.

g Gradba silosov, Kmetijsko ministr-
stvo je izdelalo predlog uredbe o osno-
vanju priviligirane delniske druZbe za
silose. Ministrstvo je uredbo Ze poslalo
gospodarsko - finanénemu odboru mini~
strov. Glavni delniarji te nove druzbe
bi bili priviligirano izvozno drustvo, pri~
viligirana agrarna banka in narodna bans
ka ter mogo¢e drugi denarni zavodi.

D e e e T S S S S N S S S T

Humek Martin, Breskevin mare=~
lica. Navodilo kako ju vzgajamo in oskr-
bujemo ,da dobimo lep, zdrav in okusen
sad, Vsebino pojasnjuje 22 slik in 2 bar-
vani prilogi, Ljubljana 1922, 10 din. Knji=
go dobite v Jugoslovanski knjigarni v
Ljubljani.

Jenko dr. A. — Inkret Alfonz, Umna
reja domadlih zajcev. Te Zivalce,
ki ne zahtevajo pri reji nobenih posebnih
kapric in velikih stroskov bi dandanes, ko
je pomanjkanje denarja za nakup mesa
lahko redili vsi bajtarji in kmetovalei.
Poleg okusnega mesa se vnovéi dobro tu-~
di koza. Ako pa gojis boljie vrste zajcev
jih pa lahko dobro prodai Toraj jako
koristna domada Zivalca od katere ima-
mo le dobitek pri malenkostnih opravi-
lih. Cena Din 16. Knjigo dobite v Jugoslo~
vanski knjigarni v Ljubljani.
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PRAVNI NASVETI

Dologitev dote. T. J. J. Predno se héerka
porodi ,ima pravico. da zahteva od svojih
stardev doto, ki odgovarja premoZenjskim
razmeram stardev. Ce slarii dole ne dajo,
¢ed da ne zmorejo, potem lahko héerka za-
prosi sodiife, da v nespornem postopanju
dolo& primerno doto. Koliko bo v valem
primeru dolodilo sodis¢e za doto, pa ne mo-
remo povedati.

Na up prodani krompir. R, A. K. V je-
seni ste v mesto prodali neki stranki krom-
pirja za 300 din, katere so obljubili takoj
plagati. Vendar se je gospa izgovarjala na
gospoda itd., tako da krompir #e sedaj ni
glwu. Vprasate, kako bi dobili placile, —

velujemo vam, da stopile na uraden dan k
domademu sodiféu in daste nasprotnika, go-
spoda in sospo. povabiti na pedat k sodiséu.
Ce ne prideta, oziroma ¢e ne bi hotela pod-
pisati izvriljive poravnave, boste morali oba
toZiti in tudi tozbo lahko daste na zapisnik.
Za platilo krompirja odgovarjata oba: Zena,
zato ker je krompir od vas kupila, in moZ,
zato ker je kot drufinski glavar dolian pre-
skrbeti druZino s polrebnim in so od vas
kupljeni krompir pojedli doma. Ker moZ in
Zena zasluZita, bo najbolide, da toZite oba
skupaj, ker boste z izvribo lahko oba prijeli
in pridete prej do pla&ila.

Nalofena dota. M, R. S. Pred leti je bil
naloZen denar za 3-letno nezakonsko héerko
v hranilnico kot mladoletni denar. Sedaj ima
dekle 19 let in priliko za poroko. Vprasale,
te lahko denar dvigne za svojo doto. — De-
kle mora imeti svojega varuha. Varuh naj z
dekletom vred predlaga pri sodiféu, da se
izrodi mladoletni denar. Ce se bo sodiile
prepri¢alo, da je v korist mladoletni varo-
vanki, da sedaj porabi svoj denar za doto,
bo dovolilo dvig denarja, sicer bi pa dekle
moralo ¢akati do dopolnitve 21, leta, ko bo
sama lahko nnpnvif: z denarjem, kar bo
hotela.

Skrajfan rok. M. G. Stareji sin je od-
sluZil skrajSan rok. Doma je samo mati vdo-
va, tri héere in mlajii sin. Vpralate, fe bi
mlajsi sin mogel doseli ekrajsan rok. —
Mlajsemu sinu pripada popolni rok vojaske
sluzbe, Zato se profnji za ekrajan rok ne
bo ugadilo. 5

Kje se mora napraviti prevzemno zeni-
tovanjsko pismo. K. J. Prevzeli boste po-
sestvo od ofeta. Vpraiate, fe lahko »pismo«
napravi advokat in &e Zenitovanjeko pismo
lahko napravite pri advokatu, — Zeniina
imovineka ’gogodba se mora napraviti v ob-
liki notarskega akta. To velja tudi za po-
godbe, sklenjene med zakonci o kupu, me-
njavi, renfi in posojilu, kakor fudi za pri-
znanje dolga, ki ga napravi eden izmed za-
koncev drugemu zakoncu. Notarski akt se
mora mapraviti tudi za potrdilo o dofi in
za p o daritvah brez dejanske iz-

roCitve, Ce bo prevzemna pogodba darilna
pogodba, jo vsekakor napravite v obliki no.
tarskega akta. Druge odbe n. pr. kupno,
pa lahko napravi tudi advokat,

DrZavna sluzba, J.S. Vpratate, za kakino
drZavno sluzbo bi lahko prosili, ker nimate
velje izobrazbe, kakor osnovnodolsko, —
Lahko presite za eluZitelisko mesto, za ka-
tero se zahteva samo najpotrebmejia pisme-
nost, Proinjo je vloZiti na tisto ministrstvo,
pod katero spada urad, v katerem bi radi
dobili sluZbo,

Prestavljeni mejuiki. G. P. Ce imate do-
kaze, da je mladi sosed prestavljal mejnike,

tem ga lahko naznanite sodistu. Zato bo
aznovan in mejniki bodo zopet nazaj po-
stavljeni, — Ce pa nimate takih dokazov
potem boste morali pri sodis¢u predlagati
sodno dolotitey meje, seveda, ¢e se vam za
tisti sporuni svet splata tvegati kakrsnekoli
stroske.

Komu pripada zas¢ita. D. T, Radi bi ve-
deli, ¢e pripada zaltita moZu, ki dela pri
zidarjih n ima malo kmeko tvo. —
Zastito po uredbi o likvidaciji kmetskih dol-
gov pripada za dolg, ki je nastal pred dnem
20. aprila 1932 tistemu dolZniku, ki je bil v
casu zadolZitve in dne 26, septembra 1936
kmet v smislu uredbe. Za kmeta se smatra
oseba, ki ji je glavni Poklic kmetijstvo, ki
obdeluje zemljo sama ali ¢ &lani svoje rod-
bine, po potrebi pa fudi z najeto delovno
mocjo, ki izvirajo nje obdaleni dohodki pre-
tezno iz kmetijstva. 1z tega boete sami pre-
sodili, &e je smatrati — za kmeta moZa, ki
dela pri zidarjih. Ce ne, pa vprasajte pri
obéin.

Obresti v denarnem zavodu, D, T, De-
narni zavodi smejo zahtevati za posojeni
d;nar od nezaStifenih dolinikov najvet 10%
obresii.

Prodane smreke. ]. B. R. Tesarskemu
mojstru ete prodali emreke v gozdu na kub.
meter. Sedaj trdi, da je kupil vse, kar jih je
v gozdu, vi pa pravite, da le nekaj. Zato sge

rodali nekaj smrek drugemu kupeu, prvi
upec pa zahteva zalo od vas nzzaj dvojno
aro, ker ete krsili pogodbo. — Vsaka povr-
snost ee prej ali slej ma3luje. Ker nimate
nobenih pri¢, bo v pravdi eodis¢e zaslifalo
vas in kupca, kako Le bila sklenjena pogodba.
Komu bo sodiffe kontno verjelo, se ne da
vaiaprej povedati. Zakaj niste poklicala kako
prico ali napravila kratek zapis kupéije?

Dota po smrti Zene? M. O. M. Héerka
se je porofila in po 10 mesecih na porodu
nmrla. Dote ni dobila, ker si je sama precej
prihranila in imajo stardi le majhno imetje.
Ali je upraviten zet, da zahteva sedaj doto
po smrti Zene? — Zet ima pravico zahtevati
doto le, &e je bila v notarskem zapisu ob-
ljubljena. Po smrti Zene pripade dota njenim
({ediéem. Ker je pa h&erka umrla in dofa
sploh ni bila zetn zapisana, zato zet poveem
neupraviteno zahteva dofo.




