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Iz Stampe je postalo poznato, da se sve-
7e voée odrzava po moguéstvu dugo u sve-
7em stanju time, §to se ono poloZi u pras-
kovitu meSavinu kreca i magnezita ili Sto
se prevude slojem parafina. Opiti prema
tim postupcima nisu mogli dovesti do sad
ni do kakvog uspeha, jer izabrana prevla-
ka, kad je suviSe debela sprecava disanje,
koje je za mnogo voée neophodno potreb-
no, a kad je prevlaka tanka, ne sprecava
ulazak bakeila, koji postepeno unistavaju
voce.

Da se resi taj zadatak odrZavanja u sve-
7em stanju, koje doduSe u vremenskom
pogledu nije neograniteno, ali koje ipak
traje vise meseci, nedostajali su do sad
poznalim prevlakama izvesni sastojei, koji
kad se dodaju uz poznata sredstva, ukla-
njaju pomenute nezgode.

Prema tome sastoji se ovaj novi postu-
pak prema ovom pronalasku, u upotrebi
medavine od 992 g belog kreta, krede, tal-
kuma, dolomita ili sli¢nog ili pak parafina,
ulja od papaka, govedjeg loja sa slede¢im
delovima:

Kolofonijuma 40 g
Natrium benzoicum-a L0 »
Acidum benzoicum-a 05 »
Acidum salicylicum-a 1,0 »
praska Spiriia 1,0 »

Soli od jelenskog roga 0,5 »
~ OdrZavanje u sveZem stanju posipa-
njem ovog praska, vrsi se na taj nacin, sto
se plodovi pospu masom, koja je veé is-
probana u svom dejstvu i u neskodljivosti,

a koja se sastoji iz belog kret,a krede, tal-
kuma, dolomita i stitnog kao i iz napred
pomenutih dodataka.

Najcelishodnije se vrsi posipanje kuti-
jom ili sudom sa reSetkastim zaklopcem,
sto sadrzi napred opisanu masu. Ovaj je
postupak narotito podesan za tvrdo voce,
kao kruske, jabuke i slitno. Pre nego sto
se upotrebi i uzme za jelo ovako konzer-
virano voée, daje se posuta masa za odr-
zavanje u svezem stanju, skinuti bez osta-
taka, kad se voée kratko vreme ispere
hladnom vodom.

Drugi na¢in ovog postupka, da se plo-
dovi snabdu glazurastom prevlakom, pre-
ma opitima pokazao se podesniji narotito
za voée sa njeznom ljuskom, kao grozdje,
treSnje, jagode, Sljive i razne vrste povr-
¢a, kao krastavei, tikvice, lubenice i t. d.
Voée, povrée itd. koje je podvrgnuto ovom
postupku, odrzalo se §to se moZe do-
kazati, preko dve godine.

Za odrzavanje namirnica u svezem sta-
nju pomoéu glazuraste prevlake, umote se
namirnice u opisanu mesavinu, koja se sa-
stoji iz parafina, ulja od papaka, govedjeg
loja ili slitnih materija sa pomenutim do-
dacima, a koja je mesavina odgovarajuéim
zagrevanjem rastopljena.

Gim se izvadi plod, obrazuje se oko
njega vrlo tanak glazurasti sloj, koji se od-
mah sudi. Tako dobiven izolacioni sloj
ostavlja obradjenom vocu i t. d. prirodnu
boju, a kad se docnije skine sloj odrZi se
nepromenjeno prirodan miris i ukus i pri-
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rodna svezina. Skidanje sloja vrsi se ili
lakim ljustenjem, gde se sloj skida na sli-
¢an nacin kao ljuska od kuvanog jajeta, ili
se pak konzervirane namirnice umode
kratko vreme u toplu vodu.

Upotreba oba sredstva za odrzavanje u
sveZem stanju nije ograni¢ena samo na vo-
¢e i povrée, nego ona su odlitna za odr-
Zavanje suSenje robe svake vrste, kobasi-
ca, Sunke, jaja, ¢okolade, bonbona i t. d,,
a isto tako i za sir, posto svaki insekt iz-
begava ovako preparirane Zivotne namir-
nice.

Sastav oba sredstva je potpuno neskod-
ljiv za zdravlje, a ispitali su ih opSirno
razni znameniti hemicari za hranu, pa su
ih izjavili za neskodljive.

Patentni zahtev:

1. Postupak za odrzavanje Zivotnih na-
mirnica u svezem stanju, naznaCen time,
Sto se dotitne namirnice prevuku mesavi-
nom iz 992 g belog kreca, krede, talkuma,
dolomita i sli¢nog ili pak parafina, ulja od
papaka, govedjeg loja i sli¢nog, kojim se
glavnim sastojcima dodaju:

40 g kolofoniuma

1,0 » natrium benzoicum-a

0,5 » acidum benzoicum-a

1,0 » acidum salicylicum-a

1,0 » praska Spiréa, i

0,5 »» soli od jelenovog roga,
gde se praskovita meSavina posipa, dok se
u glazurastu mesavinu koja je zagrejava-
njm rastopljena, umacu Zivotne namirnice.



