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MasSinske hladionice.

Opéenito je poznato, da je hlad- !

noca po sacuvanje mnogih jesivina

od necbiCne vaznosti. Pitanie, dali ic |

uspiesuiie naravino hladjenie ledom
ili viestacko pemodu madina, veé
davno je cdluceno u prilog masin-
skom hladieniu.

Do nedavna obicno hladienie u
tedenicama ima veliku manu, da kod
niega nastaje vazdusie koje ie Stetno
po hladeéu se robu. Velinom vazduh
u ledenicama mokar je i zaparan, {a-
ko da naprimjer meso u toku nekoli-
ko dana postaje masao i sluzavo, a
na cisti vazduh prencto brzo se podi-
ma rastvarati. Pa i bez obzira na to
trebalo bi ved iz higijenskil razloga
otklanjati hladjenje ledom, narodito
onim, koji se dobija na poplavlienim
travnicima. ribnjacima i riickama,
buduéi da se u niemu nalaze milijuni
prouzrokovatelia raznth bolesti, koii

mogit se prenijeti na meso. U jodunom:

jedinom cm’, dakle u hiliaditom dijelu
litra vode od otoplienog leda, naslo
se malo ne 880.008 Zivih bakteriia.
Ledenice vedinom i nisu upotreb-
liive bas v vriieme, u koje su naipo-
trebnije, naime u poznom ljetu, kada
Se zaliha leda smanii i led nema vise
nikakve snage. Uza to veé nekoliko
2odina zime su blage i hez leda, tako
da vlasnici ‘ledenica nisu mogli da
Papune ili su samo dielomitno napu-
Nili svoje ledenice te ve¢ u jums ili
o Julu ostali bez leda.
Obrtnici naprednog mislienja veé
“danas znadu, da je viestadko hladje-
hje po konverzaciju mesa i drugih
brzo kvarljivih jestvina od velike
oristi, budué¢i da se kod valianih
hladionih naprava mogu regulisati
Vlaga vazduha, temperatura u hladi-
Onicama i dovodienie ¢istog vazduha.
. Sliedstveno uveli¢anim prohtje-
Vima musteriia kao i propisima
~ Zdravstvenih vlasti skorom ¢¢ na-
Stupiti vrijeme, u koje ¢e svaki mesar
kobasiar, koii bi htjeo voditi
USpjesSnu konkurenciju, biti prinudjen
da si nabavi maSinsku hladionu na-
Pravu. |1 zbilia je propitkivanje po
Mmalim hladionim masinama bilo na-
rocito u industriiski razviienim i gu-
$t0 naselienim zemljama u posljednie
Qoba vrlo Zivahno i valida neée jos
."l'es.tati. Ako u nasoj zemlii ova Gi-
ol ica nije jo§ nastupila, to nije uz-
% tome malena potreba, nego ma-
Kupovna snaga s jedne i nedosta-
izgyirEOVacke dalinovidnosti i pod-
dry liivosti mnogih nasih obrtnika s
L€ strane.
N0gi nasi mesari znadu, da im
niihovu radnju nuZdno potreb-
ke-Madiona naprava, ali oni se pate
daj Flama u starim, vise puta raspa-
na"eim ledenicama i ne vode ragu-
god‘i’glf]ﬂme. koliko im se robe iskvari
Osta ie i koliko musterija u ljetu iz-
ledy ; er je meso od sumniivog iz-
Fagyy. | C2k i miriSe. Oni ne vode
Cing

vee (taistoru i pomocnicima muku,
"ahazm vide jedino veliki troSak za
§ Zab, U masinske hladione naprave
iedy OTavljaju pri tome. da ie ovo
Roqigs‘r."k trosak, koji se u nekoliko
Fobe 4 isplati spreCavanjem iskvare
i tlobu lietu, dobitkom na vrijemenu
N anjem novih musterija.

hteg eblfl izmedju nasih mesara opet
Onjey, ! da si nabavi masinsku hladi-
Obrag; ali ne zna, kome treba da se
limjegy U toj stvari, ili smatra da neée
tom, 3,92 Upravija hladionim apara-
hlad'io I le mozda negdje ¢uo, da je

Ni apara¢ komplicirana i opas-

4 0 gnjevu i gnusu, koji iz rada -

|
i
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i
i
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da se
te

na stvar, koia stalno treba
podmazuic, puni, koatroliSe
pravlia.

f¥ve je bio sluéaj priie vise go-
dina, u deba kada je hiadioni aparat
bio na pocetku svog razvitka. Da-
nas ima i za mesarske radiie nm:?‘,i:
ita i automata, koii su posve sigurni
pouzdani i jednostruki, tako da sva-
ki Segrt moZe da upravlia miima. Po

smije da se ima u vidu jedino niska
ciiena, ili da se vieruie prvoi vitucoj
reklami, ve¢ treba se cobratiti sclid-
noj firmi ili indZiniru specijalicti, koji
raspolaze sa dovolino iskuSenja u
tom poslu. ! uprava naseg lista bes-
platne daje savjete sveojim pretplat-
nicima u toj stvari.

Svaka hladiona naprava mora da
odgovara mijesnim prilikama i obrt-
nim potrebama, kake hi viasnika u
najvecoj mijeri zadovoljivala. Opscg
¢e hladionih prostorija naravno biti
udesen prema koliSini robe, koja ¢e
se u njima smjeStavati. Ledenice su
nakon nekil: malenih preustroja bez
dalieg wupotrebliive kao hladionice,
ako su sve i u dovolinoi mieri izo-
lirane protiv topline. Priie gradijenja

nove hladionice treba izraditi plan. |

Malo ne svaka zgrada mioZe da se
preradi u hladionicu time da se na
unutarnjoj strani oblozZi sa dovolino

izoliranihi ploCa, na koje moZe da se |

namece cement - malter, il glatke
stjenske plocice, koje ne propustaiu
vodu. Kao najbolii izolacioni materi-
ial poznate su danas presovane i
impregnirane plode od plute,

Kod nedovoline izolacije hladio-
nik prostoriia nijedan hladioni apa-
rat ne moze raditi ekonomski. Naj-
bolja izolaciia daje moguénost za naj-
ieitinije hladjenje, jer onma znadi naj-
manji gubitak hladnoée, Od velike
je vazZnosti, da se hladionica zatvara
istom izoliranim vratima.

Dali ¢e kod jedne mesarske hla-
dione naprave biti potreban i pose-
ban prostor za solienje, odludit ée
veliCina radnje. Svakako ali valia
pored glavne fliladione sobe predvi-
dieti i prethladionicu, koja ¢e biti za
sahranjivanie robe za prvu upotre-
bu, a koja se moZe eventualno upo-
trebiti i kao prostor za solienje. -One
mesarske radnje, koje su sjediniene
sa gostionom, mogu ovu prethladio-
nicu upotrebliavati i za hladienje vi-
na i piva.

PrenoSenje hiadno¢e od masine u
hladionicu provodi se pomoéu vige u
jedan sistem vezanih cijevi i to naj-
bolie velikokalibarnih Solepicher-ci-
ievi. Poglavita je prednost ovih ci-
ievi, da se u njima saduvaiju velike
koli¢ine hladnoée, zbog Cega ove ci-
fevi dejstvuju i posle obustavljenja
masine te Cine, da temperatura osta-
ie stalna. ToboZnje rebraste cijevi
zbilia su jeftinije, ali manje su prepo-
ruCliive, buduéi da kod njih hladjenje
prestaie odmah nakon obustavlienja
maSine. Posliedak je toga dizanje
temperature u hladionici.

Najvazniji dio svake hladione
naprave naravno je sam hladioni
aparat te o njegovom funkcioniranju
ovisi sav rad hladjenja.

NajviSe su danas raSireni toboz-
nji amonijak-kompresori., Oni su pri-
redieni za elektromotorski pogon,
bencinski motor itd. Premda se u no-
vijie doba valjani kompresori izradjuju
i za najmanje dejstvo, dolaze oni
ipak u glavnom u obzir za srednje i
velike radnje. Ako su ovi aparati so-

- lidno izradieni i pravilio Konstruira-

i, mogu oni obavljati svoj posao vi-
s¢ godina, ako im posluga bude od-
govarajuca. Najosjetliiviii niihov je
¢io toboZaja »Stopibiichise«, koja sa-
(rzaje pesSnjavinu od pamuka, gume
ili od ncke kovine, Uviiek podleZi
Gua naravinom habanju, pa ako se na
vriieme ne zamjeni i ona pocima pro-
pustati, onda izlaze amonijakovi ga-

i <ovi, koji zbog svojeg jetkog i ostrog

mirisa vrlo smetaiu, pa su u veéim

t':i"i &{: raxn“!c' dﬂ kod l‘l:‘!‘ﬂﬁ"’ke ﬂe : ;‘i.f?!:di‘.‘lallla L'fu'k 1 St\:t“l. I}U ﬂ.f!':l\lje.

Poradi covih mana Kkompresora,
pocele su ncke tvoraice proizvoditi
hladione automate.

IzlaZenje loSe mirisajucih gasova
kod cvili automata potpuno je nemo-
& svako punjenie bilo kojim
hladionim syredsivem naknadno niie
potrebne. Posluga idealno je jedno-
strika te se castoii jedino iz pokreta-
nia i obustavijanja elektromotora i
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doveodienia vode za hladienje, buduéi |

tia nema nikakvih ventila ili sli¢no.
£a vrijeme dejstva ne fraze ovi au-
tomati nikakvih nadzora, a svaka je
smetija posve iskljudena.

Poradi svoje jednostavnosti, bez-
opasnosti { valjanog rada ovi su au-
tomati narcdito za male i srednje
mesarske radnjc vrlo prakticni i pre-
poruCliivi. Nabavna je cijena svaka-
ko veca nego kod kompresora, ali se
automat brzo isplati.

Ul najnovije su doba elektrotehni-
Ske tvrike donijele na trZiste tohoz-
itie  punoautomatike za hladionice.
Te su sprave, koje omogucéavaju, da
s¢ masina sama pokrene, kada je
temperatura prekoracila neku odre-
dienu mjeru i sama se obustavi, kada
ie temperatura sniZena na odredjenu
mjeri.

Hladioni stroj naravno moze da
se upofrebliava i za Cinjenje leda,
bude i to potrebno. Mnogi vlasnici
ovili strojeva mogu viestadki led i
prodavati te na taj nadin obavljaju
svoje hladjenje bez troska.

Buduéi da svaki dan dobijamo pi-
tanja glede hladionica, kojima se na-
§i pretplatnici obraéaju nasoj upravi,
to naredno donosimo ciiene malih i
srednjih hladionica, koje najvise puta
dolaze u obzir za mesarske i koba-
siCarske radnie.

Kompletna hladionica od prostor-
ne sadrZine 7—9 m® sa kompresorom
kosta montirana od 45 do 50.000 Din,
ista sa automatskim aparatom 10.000
Din vige, ovo je najmanja hladionica.
Srednja velid¢ina od 9—12 m® sa kom-
presorom 55 do 60.000 Din, sa auto-
matskim aparatom 10.000 Din vige.
Hladionica, koja dolazi u obzir za
vecCe radnje je ve¢ ona od prostorne
sadrZine 12—16 m®, koja sa kompre-
sorom kosta od 65 do 70.000 Din. a
s automatskim aparatom 10.000 Din
vise. Veée hladione naprave raz-
mjerno viSe. Naprava za ¢injenje le-
da kosta kod svake gore nabrojenih
veli¢ina 25% naznaCene cijene.

Svima, koji ¢e se riediti za na-
bavku hladionice, savijetujemo, da
plate onih nekoliko hiljada dinara vi-
Se te da si nabave automatsku hladi-
onicu, buduéi da su ove idealne na-
roCito za mesara, koji stalno ima
mnogo posla, zbog c&ega Cestokrat
nastaje opasnost, da kod komplicira-
nog kompresora, zaboravi, da kom-
presor dejstvuje, pa moZe da se desi
i veCa nesreca, a svakako prouzrodi
svaki takav sludaj velike tro3kove.
Ove opasnosti kod automata nema.
Dalje treba da nase pretplatnike upo-
zorimo i na to, da hladione naprave
poruCe samo od poznatih firma i to

najtolic od onih, koie ¢emo im mi
preporuciti. Ako zatraZite ponudu,
onda traZite od tvrtle, da Vam istavi
ponudu za automatski hladioni apa-
rat te izri¢no piSite, da ne Zelite po-
nucu za kompreser. Svima pretplat-
nicima uviick ‘emo rado davati sa-
viete te ih na Zeliu i posluziti skica-
ma, ako nam pripofaliu mjere pro-
storija. Izvolite se dakle obratiti gle-
de hladionica upravi nadeg lista, ili
firmi R. Grudnik, Ljubljana-Dravlie,
ifi D. Rauberger, Lijuhliana - Koseze,
ili I, Gellert, Dunajska cesta 31, Liub-
liana. Ove tri tvrtke do sada su
montirzle najveéi broj automatskih
hladionica te ¢e Vas bez sumnje naj-
solidnife posluziti,

Nova
mesarska zadrugszs.
Pred kratkim se je ustanovila no-

va mesarska in prekajevalska za-
druga za ljubljansko okolico in Vignjo
zoro S sedeZzem v Ljubljani. Na usta-
novinem obénem zboru so bili izvo-
lieni: Za predsednika g, Jakob Dim-
nik, Devica Marija v Polju, Valentin
Jager, St. Vid nad Ljubljano, za pod-
predsednika, za tajnika pa ¢ Pirc.
Ljubljana.

Cestitamo naSim  tovarifem iz
liublianske okolice in Visnjegore na
tej ustanovi in Zelimo novi zadrugi,
da bi z uspehom delovala za inte-
rese svoith Clanov in bi bila zelena

| veia na velikem drevesu mesarskega

stanu v Jugoslaviji.

Pozivliemo pri tej priliki vse ne-
organizirane pokrajine, da &imprej
slede zgledu mesarjev iz ljubljanske
okolice in Visnje gore, ker bo samo
na podlagi mocnih zadrug mogole
T.lH[illl{)\'ili ZVEeZ0O lTlCSﬂI’jC\" i[] ])l‘ﬁ‘l\'él‘
ievalcev vse .Iugoslayijq, kKatera bo
sarskega stanu v Jugoslaviji in uve-
Liaviti njegove Zelje in zahteve,

Vzemimo si za vzgled Nemce.
kier ni nobenega neorganiziranega
mesarja in kjer ima zveza mesarjev
in prekajevalcev tak vpliv, da ima
svoje zastopnike — namre¢ mesar-
ie — v vseh deZelnih zborih in tudi
v parlamentu. Stremljenje vseh teh
zastopnikov gre za tem, da mesar-
jem pridobe Cim najved ugodnosti in
res so Ze dosegli pravice, o katerih
pri nas Se dolgo ne bo govora: n. pr.
da mora vse meso. ki se prodaja, pri-
ti skozi klavnico ali vsaj od mesaria,
to pa zaradi zdravstvenih ozirov. ker
ie jasno, da se pri podeZelskem kla-
nju po Supah in podih meso na naj-
razliCnejSe nacine lahko onesna7i.
Gostilnicariji so torej primorani kupo-
vati meso in mesne izdelke pri me-
sarjih. Pomislimo samo, kako je v
teh ozirih pri nas! Dalje so dosegli
nemski mesarjii v mnogih deZelah
svoje drZave, da je prepovedano kla-
nje po hiSah v ta namen, da bi se
recimo meso od krave, ki ga gospo-
dar sam ne namerava porabiti, v nje-
govi hisi prodajalo in sekalo. Marsi-
kak na§ mesar ve, koliko mu tako
klanje in prodajanje mesa pozimi $ko-
duje, ker ljudje kupujejo meso po hi-
Sah. ker je mogoCe za 2 dinarja ce-
neje, ne pomislijo pa, da po vedini
dobe vsaj 30 % manj vredno meso
kakor pri mesarju, poleg tega pa naj-
veCkrat Se potreseno z najrazli¢nej-
§imi bakterijami, ki so lahko tudi
Skodljive za zdravije. Koliko je Se ta-
kil in podobnih nedostatkov pri nas.
nam najbolie kaZejo dopisi, ki jih
vsak dan prejema uprava naSega li-
sta. Vse to bo mo¢na zveza lahko od-
pravila. Zato: Na delo!
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Hranite se mesom.

u koncentriranom i lako probavnom !

stanju. Bez mesne hrane nema zdra-
vog i jakog Covijedijeg tijela.

Naporan rad sa premalo Kretanja
zahtieva dovoljnu koliCinu mesa u
mjeSovitoj hrani. Ova se Cinienica
moze da vidi veé, ako isporedimo
potros$nju mesa u gradovimai u kra-
jevima sa razvijenom industrijom sa
onom seljackog stanovnistva.

Svako SovieSije tijelo ftrazi od
prilike jednaku koli¢inu bjelanCevi-
ne Zivotinjskog i biljevnog izvora.
Ta koli¢ina iznosi kod redovitog
dnevnog rada od 8 do 10 sati za Co-
vieka od 80 kilograma teZine oko
100 grama dnevno. Ako se samo
ove koli¢ine dobiia od mesa, bit ¢e
potrebito veé 70 kilograma mesa go-
di¥nje na glavu, Medjutim iznosi po-
trosnia mesa n Argentini 150 kg, u
Sjedinjenim drZavama sjever. Ame-
rike 75 kg, u Njemackoj 50 kg, u Ru-
siji 20kg na glavu. Za Jugoslaviju
nemamo podataka, ali ¢e sigurno po-
trognja biti od prilike ista kao u Ru-
siji. Vidimo dakle. da je potroSnja
mesa kod nas daleko premala, a na-
roCito jer je meso relativno puno
jeftinije nego biljevna hraniva.

Coviedije tijelo bolie moZe da is-
koristi mesnu nego biljevnu hranu,
koia sadrZaje neprobavne tvari. Me-
so toplokrvnih Zivotinja ostaje od
svih hraniva najdulje vrijeme u Ze-
ludeu, t. j. od 3 do 4 sata. Nakon uZi-
vania mesne hrane Coviek dakle du-
go nece osjecati glad. Radi ove di-
njenice obiCno se uZiva meso o po-
dne i uvede.

Meso sadrzaje od 15 do 20 po-
stotaka bjelancevine kod viSe ili ma-
nje masti i vode. Masno meso teZe
je probavno od pustog mesa, zbog
Gega ono i brZe nasiti te je dakle po-
trebna mania koli¢ina. Lako probav-
no i od naroCito prijatnog teka je
meso mladih i tovljenih Zivotinja.
Meso starih i mriavih Zivotinja teZe
ie probavno i tvrdo.

Teletina je meso od miadih gove-
da do 6 sedmica starosti. Ono je ma-
nje pitavo nego govedjina.

Govedjina je meso od doraslih
goveda. Najbolja i naiteCnija je go-
vediina od mladih i tovlienih volo-
va. Tovljena Zivotinja daje mjeSovi-
to, mramorirano meso. Govedjina
od mladih. tovljenih krava pribliZa-
va se volovskom mesu. A volov-
skom jednakovrijedno je meso od

mladih tovlienih junica. Bikovlje me- frione P : g
. ¥ 1 " I Y " LN " e} z L
so ie tvrdo i tamno crvene boje. Naj- | zelim upozoriti Vas na jednu poja

bolie ono moZe da se upotrebi za
kobase.

Svinjetina ima poradi svoje sa-
drzine masnoce veliku hranivu vri-
jednost. Ona je tim tecnija, Sto ie
svinja mladja i bolje hranjena.

Ovcetina je pitava i lako probav-
na. ali nekako suha i tvrda. Najbolje
je meso od 2 do 3 godine stare drob-
njadi i to od maja do novembra,

Meso toplokrvnih Zivotinja dobija
svoj prijatni tek posle nekoliko da-
na, kada se valjano ohladi, iz kojeg
neka se razloga meso tek onda upo-
trebliava u kuhinji.

Meso drZi se naibolie u hladnom
i suhom vazduhu. Konzervacija me-
sa postizava se pomocu hladnoce.
vrucine (meso u konzervama), po-
moc¢u sredstava, koja spreCavaju ra-
stvaranie (soljeno meso) i pomocu
dima (suSeno meso). U vlaZznom i

ri i to najbrze fasirano meso.

Za kuhinju je meso od neobicne
vrijednosti. budué¢i da se moZe ku-
hati na najraznije nacine. Vrucina
vatre pri kuhanju, pecenju i dusenju
pripremi bjelan&evinu u mesu te je
Cini lako probavnim.

Sirovo jede se meso kao Sunka,
suéeno meso i u salamama. Sirovo
meso neka se uZiva jedino od onih
7ivotinja. koje su posve bezprijiekor-
ne u zdravstvenom pogledu.

Ovaj na$ ¢lanak u kratkim rije-
gima sadrZaie sve vaZnije o mesu,
pa smo mislienja, da Ce se naSi Cita-
oci moc¢i dobro sluZiti ovim naSim

izvodima. a narocito za objaSnjenje : ;
' Vas ovim dopisom, drugovi, da se

musterijama.

' Naijidealniia kveémasina danasniice.

Meso je hranive od bjelancevine |

|
i
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Slika prikazuje najidealniji kvec
za svakog kobasiCara. Masina je pro-

nik. Liubliana-Dravlie. Radi pohva-
le, koju smo svojedobno donijeli, do-
bijamo svakodnevno zahvalna pis-
ma za preporuku-proizvoda pomenu-
te tvornice. Osim iz ovih pohvala

osviedoCili smo se o vanrednoj kak-
voc¢i ove kveCmaSine i po naSem
struénjaku te na osnovu toca prepo-

rucamo tai kve¢ kao najidealniji sva- !

kom kobasicaru, bilo sa veéom ili
! manjom radnjom.

Montaza ove kvedmasine vrlo ie
jednostavna. a pogonski toak pri-
redien je i za mehanicki i za rucni
pogon. .Za pogon potrebna je vrlo
malena snaga, tako da je svaki
Seort u stanju da tjera ovu ma-
Sinu te izradi od 30 do 40 Kilo-
grama prata na sat. Na motor-
ski pogon izradi ova maSina 70 do
]0 kilograma prata — ove su ko-
licine naravno racunane za trikrat-
no gnjeCenje mesa. Velika prednost
ove masine pred drugim sliCnim pro-
izvodima sastoji se u tome, da ova
masina ima na donjoj strani izmedju
oba valika noZ, koii ¢ini da se meso
pored gnjecenja i see. Ako se dakle
meso tri puta pusta kroz ovu masi-
nu, veé se dobija grubi prat bez da
bi bilo potrebno mlevenje na Woliu.
Ako se Zeli ¢initi hrenovke (kobasici-

izvod nase domace tvornice R. Grud- |

.,'..,,.;’

ce). onda treba samo jo$ samleti me-
so na Woliu kroz plocu 3 mm.

Kako bi nabavku ove masine
omogudéila svakom kobasicaru, do-
zvolila ic tvrtka R. Grudnik za naSe
Citaoce, koji se kod narucbe poziva-
ju na na$ list, vanredno povoljne pla-
tezne uviete i to: Prilikom narucbe
treba doznaditi 200 Din u ime kapa-
re. odmah nakon primitka ovog iz-
nosa uputi firma Zeljeznicom poruce-
nu masinu sa pouzeéem dinara 600
na adresu narucitelja, a ostali iznos
od Din 1300 placa se u 12 mjesccnih
rata od po 150 Din. Cijena je ove
masine na otplatu Din 2600. U slu-
Caju. da naruditelj javi firmi, da ce
masinu platiti o primitku, sniznje se
ciiena na Din 2200 i firma poSalje
kved¢ pouzeéem Din 2000. Cijena ma-
Sina uz placanje o primitku iznosi
dakle Din 2200.

Na otplatu moZe ovu masinu
svatko dobiti bez ikakve garancije,
jedino si firma do podmirenja racu-
na pridrzi vlastniStvo.

Masina moze se poruciti i putem
uprave naseg lista ili direktno kod
firme R. Grudnik. Preporu¢amo svi-
ma. koji ove masine jo$ ne poseduju,
da se odmah rie$e za nabavku te si
na tai nacin olak3aju rad, poboljSaju

| svoje proizvode i steknu veéi krog

musterija.
(Vidi i oglas tvrtke Grudnik u da-
nasniem broju.)

1z KruSevca. — Drugovi, mesari
iz vrada KruSevca! Ovim clankom

vu, koja nam sve vise i viSe oteZava
nas rad i ¢ini, da su poslovi danas
veé za 50 % smanjeni te da su Kod
sviju nas nastupile financijske ne-
prilike.

‘U nasoi varo8i svakog dana mo-
7e se videti novi »mesar«, koji je za-

it PN

klao po jedno ogulieno telance, sve
je modro i obesio pred kakvim za
mesarnicu ni naimanje podesnim 1o-
kalom. a onda podne sa »radome,

| koji se sastoii u tome, da pravi kon-

! kurenciju mesarima, Koji su posve-
¢eni ovom poslu. To su obi¢no bank-
rotirani trgovcei, koii rade u mislje-
nju, da ¢e kod ovog posla napraviti
kapital §to im kod prijaSnjeg posla
nije uspelo, te steéi slavu sebi i svo-
jima. Ako netko pita, zaSto se bavi
tim nemoguéim poslom, o kome ne-
ma ni poima, on ¢e hladno: »Ja mo-
ram od neega da Zivim!« Drugovi,

toplom vazduhu meso se brzo iskva- | $ta je ostalo da radi sada onaj Co-

vek. koiji taj posao radi ve¢ desetke
godina i Zivi te uzdrzava celu fami-
liju i kucu, a uzeo je pravo, platio
protokolaciju i druge troskove? A
sada mu konkurige netko, Koji je ju-
Ge uzeo noz u ruke, pa ne zna kakve
su prilike i poteskoce mesarskog
obrinika. Ima i takvih. koji su do ju-
Ge sadili kupus i zalivali papriku,
drugi opet su Guvali ovee, a nijedan
niie u stanju, da odseCe musteriji me-
so, ali svatko za niima leti i trCi, jer
daju 2 dinara jeftinije od cele pijace.

Apelujem na Vas, drugovi, da se
ovom zlu energiéno izadje u susret,
jer ovakav postupak nikako ne moze
dalie. da se dozvoljava. Pozivam

sloZimo, kao brada iz Beograda, Za-
greba, Ljubljane itd. te da nestanu
svi hrdjavi postupci! — DuSan V.

(Primjedba uredniStva: A Sta je
sa Vasim udruZenjem?)

1z Varazdina. — Ovdije postoji or-
ganizacija mesara i udioniCara, nu
Elanovi su vige puta neslozni, tako
da nam sjedaju na vrat veterinar a
i trzni nadzornik. Kod nas n. pr. po-
stoje jo§ uvijek maksilpimne cijene
i to samo za mesare. Zelimo li po-
visiti ciiene naSim produktima, mo-
ramo za to zamoliti gradsko pogla-
varstvo posebno.

Mi pla¢amo ovdje visoke takse za
klanic, nu osim toga moramo orad-
skom veterinaru, koji ima od grada
fiksnu placu, po komadu blaga pla-
titi 3 Din. Uslijed ove posebne takse

napustili su susjedni’ izvoznici svinja

nasu klaonicu te kolju u Zlataru, Ca-
koveu i Nedelid¢éu, Razumljivo je. da
to nama nanasa veliku Stetu. pogo-
tovo mesarskim pomocénicima, koji-
ma jo time oduzet kruh.

Naga iskrena Zelja je, da se¢ sko-
ro svi mesari i kobasiCari cijele Ju-
goslavije sloZimo u jednu jaku orga-
nizaciju, koja ¢e biti u stanju §tititi
svoje ¢lanove u takvim sluéajevima.
Drugi puta vise.

Privredna kriza u mesarskom
obrtu postaje u zadnje vrijeme skoro
nesnosljiva, jer specijalno mesarski
obrtnik snaga ne samo gradsko-op-
¢inske dace, klaoniCke pristojbine,
veé je obi¢no i najviSe oporezovan.
Oporezovan je najvise, jer se opce-
nito za mesarske obrtnike veli, da

im se vidi u Zeludac, t. i. da poreske
i opc¢inske vlasti imaju tacne podat-
ke o zaklanoj stoci. Malo se kod to-
ga vodi racuna o tome, da na mnogoj
stoci mesarski obrtnik ima i Cisti gu-

bitak, a Cesto je pojedino blago jed-

nostavno konfiscirano radi bolesti,
koju v mnogim sluajevima mesar
nije mogao da ustanovi. U takvom
sluCaju mesar ne gubi samo u posto-
cima, veé redovito cijeli ulozeni ka-
pital, Ove mnedade povecavaju se
kadkada i od ge. veterinara, od kojih
nekoii izeleda kao da uZivaju, ako
mesaru  naprave Koiu poteskocu.

Da se ovakvim neprilikama i ne-
vgodnostima  odhrvamo, potrebna
nam je neophodno strucna organi-
zacija sa svojim stru¢nim glasilom,
jer bez istih tesko je pojedinom obrt-
niku braniti se. U tom pogledu mogli
bi nam najbolje posluziti za primjer
Nijemci, koji imaju svoj strucni list,
koii izlazi kao dnevnik u 140.000 pri-
mijeraka.

Medijutim nec¢emo se danas upu-
Stati u pitanje Stampe, vec cemo iz-
nijieti neka pitanja, za koja mislimo,
da su do sada Dbila po mesarskim
obrinicima omalovaZevana ili Cak
neopazena.

| kod ¢vrste organizacije i jake
Stampe potrebno je. da svaki pojedi-
ni obrtnik uviiek trazi nova vrela
dohotka. jer organizacija moze po-
jedincu pomo¢i samo u slucaju kak-
vog spora i slicno, dok je u pitanju
licne inicijative prepusten sebi i svo-
me vlastitom maru. Prilike svakog
pojedinca, pa makako one bile teSke,
dadu se u najviSe sluCajeva popra-
viti, samo je potrebno, da se promje-
ni dosadadnji pravac i sistem pri-
vrediivanja. Potrebno je u prvom
redu podiéi promet u onim artikli-
ma. koii do sada nisu imali najbolju
prodju ili na¢i neki novi artikal, koji
pripada u branZu, pa ga do sada ni-
smo drzali; na taj ¢e se nacin zara-
da brzo povecéati. Treba kao Sto se
kaze otvoriti oci i pogledati, $to nasi
susjedi sve ne rade. Pogledajmo,
§to sve ne prodaju trgovci pa i go-
stioni¢ari i na ¢emu oni sve zaradju-
ju. Prodavaju bezbroj artikala, koji
pripadaju u mesarski obrt, mislimo
naime razne vrsti salame, suhog me-
sa. $unke, kobasica itd., a kojs mi
mo7da ne proizvodimo, jer nam
manjkaju potrebni strojevi ili jer se
ograni¢avamo samo na mesarski
obrt. umesto da bi se prihvatili i ko-
basicarstva.

‘U slucaiju, da obrtnik nema stro-
jeva ili da mu manjka potrebno stru-
&no znanije, potrebno je, da preuzme
prodaju stranih proizvoda u svoje ru-
ke. da na tim artiklima zaradi, da
time poveca svoj promet i stekne
vedi krug musterija.

Imamo primjerice u Jugoslaviii
jednu specijalnu tvornicu suhomes-
nate robe i mesnih konzerva: Braca
Nedela u Slavonskoj PoZegi. Kod
ovakve jedne tvornice, koja se uop-
ée ne bavi prodajom svjezeg mesa.
te koia time ne konkuriSe mesarskim
obrtnicima. mogli bi mesarski obrtni-
ci nabavljati razne vrsti najfinijih sa=
lama i konzerva uz jeftinije cijent
nego uz koie bi ih sami mogli proiz-
vadijati.

Skroz pogriesno je mnijenje. da
bi prodavanie robe bilo nesto ispod
Easti. ako tu robu obrtnik nije sam
izradio. Na taj na&in bilo bi takodjer
ispod casti, da mnoge velike mesar-
ske radnie prodavaju sve vrsti ribe
divliaci i slicno. Kad mmogi trgove!
mouu da se bave prodajom sviezil
sviniskih karmenadla, tim vise spada
mesarskom obrtniku. da se bavi pro-
dajom suhomesnate robe, makar istu
nabavliao iz specijelne tvornice.

Preporucamo sadrzaj ovih redaka
na razmisljanje svima onima, koll
imaju namjeru, da se ovim misljenjem
okoriste. Koliko smo informirani fir-
ma Braca Nedela jedna je od solid-
nih tvornica i dostavlja svoje cjenike )
i prospekte po§tom. Ujedno upozord”
vamo na oglas pomenute tvornice u
nasem danasnjem broiju.

iy i g ey
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Solienje i loZenje u dim.
_ Soljenje trazi najveéu paznju i to-
thu kontrolu buduéi da se pri tome
fadi o velikim vrijednostima. Meso
0d mladih Zivotinja ovde uopée ne
Shiije, da s¢ upotrebljava i to poradi
Velike sadrZine viode i zbog toga, jer
Ovakvo meso ne dobija odnosno brzo
Lubi lijepu crvenu boju i mnogo gubi

Na tezini za vrijeme soljenja i ude--

ja, tako da dodje odvige skupo.

Ima dva nacina soljenja, i to suho | *'T! Sus . : ; <&
> 7 Jeiig i rocito imati u vidu, da dim za Citavo

Soljenje, gdje se meso natre rasol-
om smjesom i solienje pomoéu ra-
Sola. Kako bi se uvijek postiglo va-
lano soljenje, preporuda se slijededi
Sastay rasola ili rasolne smjese: Uzi-
Ma se 25 ke suhe morske soli, 100
“Tama salitre kali i 100 erama Sede-
ra (najbolje Secera od triljike). Secer
Siije s¢ u ljetu upotrebljavati jedi-
10 onda, ako radnja raspolaze valja-
fom hladionicom, buduéi da
fasol brzo postaje sluzav. Kod &inje-

lfa rasola uvijek treba upotrebljava- |

U nijerilo za rasol (Lakemesser, pro-
Qaje tvrtka R. Grudnik, Ljubljana—
ravlje).
Nakon natrenja solju mece se me-
0 u kade na taj nadin, da na svaki
Sloj mesa dodje manji sloj soli. Za
0 kg mesa uzima se obi¢no 5 kg
Soli. Prije nego $to se dolije rasol,
%feha meso pritlaciti nekim teretom.
“olijevanje rasola obavi se pomocu
®dnog lijevka, koji dopire do dna ka-
€. Normalna je duZina ovakvog li-
vka 140 cm. Ovaj postupak od ve-

'Ke je vaznosti. Lijevak naime ima

’-fidaéu. da privodi rasol od odozdo,
3 koji nacin ostaju slojevi soli iz-
Medju mesa te tako veoma ubrzava-
#E_Droccs solienja. Ako se dolijeva-
_. “f;t _rasnl_a obavi bez luevka..‘ to ima
; \__’asunsh. da se sol sa gornjih sloje-
4 Sapere, zbog Cega ée doniji slojevi
fesa biti presoljen.
Temperatura u prostorijama za
‘]OnJepjc neka se krece izmedju 6 i
. Niske temperature osporavaju
S soljenja.
Drip: ('Ji}_O?:iI:EC.lJl"ZU soljenje moze se
Mienjivati jedino kod ovog mesa,
Ye ¢e odmah naéi upotrebu. Ubrza-
ty se :;oljenje_ pomocu Strcaljke za
{_}f?l ('Lake‘spn_tze‘ prodaje tvrtka R.
skrl‘d<"’](.' Liubljana—Dravlje). Pored
Umc’iu.:nj_a _vrijemena  solienja ima
Meg, 59!19111@_ [ Vellkl:l prednost, c%a
}".iei-} vkod_ njega g‘l:lbl Mnogo manje
dlCevine i hranivih soli.
io =l i rezultat soljenja u glavnom
\-'od‘él" da s¢ mesu oduzme do 10 %
terijcI da se uniste rastvarzuuce_ bak-
-i'{:nj(; odnnsm) im se onemoguéi plo-
s Pored soli, koje ima svojstvo, da
.“UZima wvodu i uni§tava bakterije,
Oduzima mesu boju. upotrebliavaiu
.© pri soljenju i salitra i $ecer. Sali-
.n": ixt_f_)m ima svojstvo, da pomori
qateruc. a poglavito pridodaje se
uti 2bog svojstva, da pod njezinim
hQ- =\1en_1 meso dobija lijepu crvenu
da 'lkma se traZi. A nikako ne smije
:mré'“l Uzima viSe salitre nego smo
salitre2Veli, buduci da veéa koliGina
alit, olici
Mge  PTOuzZrocuje bas suprotno od
e m 0 smo Zelili posti¢i. daje na-
}eqak ESu u prorezu plavetnu boju i
Cloy, ‘K. Secer je dobro konzerva-
tek = Sredstvo te daje mesu prijatan
Sa Za Solienje odredjeni komadi me-
4 Moy je odredjeni komadi me
bile l? da su od Zivotinja, koje su
forg, “,'ane odmorene. Nakon trans-
'}loz-; ;‘?'Ie%nicom. autom ili pjeSice,
Se m-rvntmja naimanje 24 sata da
- Voge dvr_a Sa malo hrane i dovolino
Drij Solia0Madi mesa treba da se
-‘*lor-j-am;egga valiano ohlade. U pro-
néﬁ hlaq.leuje kao I u samim
reb, .a'vldda najveca élstgca.
4 svakih 8 nedjelja vru¢om
Sode valjano oprati, a on-
-Studenom vodom splak-

Syt
hfzgus"“!lc mesa

Prog

o biva u slabom ili
4r iSkIj?l-!-m]‘ Slabi dim dolazi u ob-
! tre ‘(‘1*_1\-’0 Samo za proizvode, ko-
i_rgpl vi & dulie vrijeme ostaju upo-
j:luj “- oliko slabjji je dim, toliko
; Nje nv”roqlfc u meso i toliko veca
~ta\,a“j 4 dielatnost u pogledu uni-

4 bakterija, p, i po konzer-

inace |

vaciju mesa puno je bolji slabi nego |

li brzi-dim, buduc¢i da slabi zadrza-
ie puno manje vodene pare nego brzi.
Vrijeme suSenja ovisi o jadini udje-
nih komada mesa.

Za suSenje u slabom dimu smije
se upotrebljavati iskljudivo samo pi-
licvina od tvrdog drva (bukva, dub).
Piljevina Cetinara (bor, jela) nikako
ne smije se upotrebljavati radi smo-
le, koju u velikoj koli¢ini sadrZaje.
Praviluo i dovolino suSeno meso uvi-
jek ¢e biti‘prosto bakteriia i plesne.
Pri suSenju u slabom dimu treba na-

vrijemnie suSenja ne smije prestati. U
brzi dim smije se uloZiti jedino roba,
koja ¢e se u najkraée vrijeme potro-
Siti. Brzi dim daje mesu lijepu boiju.
ali nema po konzérvaciju nikakvog
uticaja.

Kada se meso izvadi iz dima, tre-
ba da se objesi u hladnom, vazdug-
notn i suhom prostoru, da se ohladi
i osusi,

Domacdée triiite“_
koZe,

Govedie koZze: Na trziStu gove-
diim koZama vlada stanovita suzdrz-
liivost, buduéi da se tvornicari i sa-
biraci sustezu od kupovanja. Ali bu-
du¢i da je nakon dosadanjeg mrtvila
u poslovanju izradjenom koZom sa-
da nastupila prili¢na Zivahnost, mo-
glo bi to da utjeCe na trZiste sirovim
kozama. U to se vieruje to vise, §to
se industrija koZe shrema da zapocne
preradjivanjem sirovina u veéoj mje-
ri. Buduéi da se goveda jo§ uvijek
kolju u veoma ograniZenom broju, to
do sada nije jo$ bilo obaranja cijena
koZama, kao $to je to slucaj na goto-
vo Ssvim inostranim aukcijama. Cije-
ne za prvovrsnu razvritenu robu
krecu se izmedju 13 do 14 dinara po
kilogramu. Bosanska i srpska roba
razmjerno je jeftinija.

Teleée koze: Telece koZe napro-
tiv nailaze na Zivahnu prodju uz nec-
promijenjene cijene. Kolje se jo§ vr-
lo malo. Stogod se dovozi na trziste,
ide najkra¢im putem u tvornicu na
preradbu, ali jedan se dio i izvozi.
Cijene krec¢u se od 23 do 24 dinara
za koze s glavom i dugih nogu. a od
32 do 33 za koZe bez glave i kratkih
nogiu.

Konjske koZe: Za konjske koze
tendencija i nadalje je labava, ma da
su klanja neznatna. KoZe dulje od
2 metra notiraju od 150 do 160 di-
nara po komadu. Krade koZe raz-
mjerno jeftinije.

Svinjske koZe: Sezona se primice
kraju, a raspoloZenje nije se ni malo
promijenilo. ZabiljeZene su slijedece
ciiene: Za prvovrsne S§tajerske i
kranjske koZe od 16 do 17 dinara,
a za hrvatske 6 do 8 dinara po kilo-
gramu,

Sitne kozZe:

Ov&ije koZe: Izvoznicki je posao
u zastoju, a domaca je potro$nja sla-
ba. pa se sadanja roba plac¢a oko 20
dinara po kilogramu prema kakvodi
i koliini.

JanjeCe koze: Zapodelo je klanje
mladih jagnjaca, pa se sljedstveno
tome pojavljuju i ponude u koZama
od istih. Sude¢i po dosadasnjim koza-
ma bit ¢e ovogodidnji kvalitet dobar.
Budu¢i da su sadanje koze jo% male,
to se placaju do 15 dinara po koma-
du. Janjece koZe od 110 do 130 kilo-
grama 100 komada plaéaju se od 26
do 27 dinara po komadu za uredno
sortiranu robu,

Kozie koZe: Robe ima vrlo ma-
lo. Ne zapaZaju se nikakve vaZnije
promjene. Sadanja roba varira od 23
do 27 dinara po kjlogramu za ured-
no sortiranu robu,

JareCe koZe: Buduéi da je sezo-
na vec¢ zavrSena, nema robe, pa su
zbog toga poslovi vrlo slabi. Dobra
roba varira od 36 do 38 dinara po
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Proizvodnia mesnih produkata
pomoéu Wolfa i Kuttera.

Da ce biti moguée pomoéu Wolia
i Kuttera proizvoditi najsvakovrsni-
ie salame i kobasice, treba imati sli-
jedeCe nozeve i ploe i to uvijek u
sasma ispravnom stanju i sve na-
oStreno od brusara specijaliste. Za

Kutter treba imati 2 garniture noze--

va, t. j. 6 komada, a za Woli 2 garni-
ture noZeva i to 2 jednostrana i 2
dvostrana, dalje 2 ploce sa 2 mm ru-
picama, 2 ploCe 3 mm, 2 ploCe 5 mm,
2 ploce 8 min i 2 ploCe 12 ili 14 mm.
Ovi naknadni djelovi mora da su u
svakoj kobasiCarskoj radnji, jer ¢e
iedino kod pravilnog sastavljanja plo-
Ca i noZeva biti moguée proizvoditi
sve vrsti kobasicarskih proizvoda.

NoZzevi i plofe u loSem stanju
naime prozrokuju poznato ogrijeva-
nje mesa. Svaki mesar i kobasicar
sigurno je kod mlevenja mesa pomo-
¢u Wolia primetio, da se meso vise
puta ogrije. Ne treba narocito pod-
udarati, da je proizvod od takvog
mesa manje vrijedan, a i posljetci
upotrebljavanja ovakvog mesa pri
proizvodnji kobasica i salama pozna-
ti su svima. Proizvodi od ovakvog
mesa mnogo gube na teku, gube bo-
ju u prosjeku, brzo se kvare, jednom
rijeCi: ovakve proizvode tezko ie
moci prodati, a kad su prodani, ne
zna se, dali ¢e kupac tih proizvoda
opet do¢i u radnju, gdie je takvom
robom bio posluZen. Cesto puta do-
godi se, da kobasiCar ne primeti, da
mu je stroj ogriiavao meso kod mle-
venja, pa ga onda Cudi, da je kod pra-
vilnog i najbrizljivijeg postupka pri
proizvadjanju izaSao lo$ proizvod. V
najviSe sluCajeva kobasicar krivi se-
be, da je pogrijesio kod pridodavanja
mirodija ili slitno nesto. medjutim
krivnja leZi na mesoreznim ploCama
i noZevima, koji nisu bili valjano
oStreni. Vise puta Cete primetiti, da
masina slabo prima meso ili uopée
ga ne guta, U takvim sludajevima
radi se o loSim ploGama i noZevima.
koic odmah treba zamjeniti sa dobro
naostrenim jer ¢e inace izaéi neva-
liani proizvodi.

Kod nekibh mesara i kobasicara
vlada mnijenje, da plo¢e uopée ne
treba, da se oStre, te Salju u otrenje
samo nozeve. Ovo je mnijenje sasma
pogrjesno, jer je samo onda moguée
valiano oStrenje, ako se obruse i plo-
Ce tako, da noz to¢no prilegne na
ploCu. Istom je pogrie$no mnijenje. da
moZze svaki putujuéi brusar ostriti
ploCe i noZeve za mesorezne stroje-
ve. Za ovo je oStrenje naime potre-
ban specijalni brusioni stroj i jedino
tamo moguce je pravilno oStrenje.
Nemojte dakle davati ploda i noze-
va u oStrenje putujucim brusarima.
koji ¢¢ Vam moguce valjano naostri-
ti brija¢, ruéni noZ, makaze itd, a o
oStrenju ploCa i noZeva za mesorez-
ne strojeve nemaju ni pojma.

U naSoj zemlji ima tek dvije spe-
cijalne brusione, i to jedna u Zagre-
bu, Cije ime pak nije nam poznato i
tvrtka Rudoli Grudnik, Ljubljana—
Dravlje, koja nam je priposlala i_cje-
novnik za specijalno ostrenje noZeva
i plo¢a. Preporutamo dakle svima
kobasiCarima, da poSalju po$tom syo-
je ploCe i noZeve u o$trenje naem
stalnom  oglaSivacu R. Grudnik,
Dravlje, koji ¢e te stvari kretom po-
Ste vratiti na posSiljaevu adresu.
Pamtite dobro, da su valjani proiz-
vodi moguéi jedino, ako su ploc¢e i
nozevi u ispravnom stanju. —

Slika br. 1.

Slika br. 1 prikazuje nam origi-
nalni Kutter »Ciisare, koji je proizvod
njemacke tvornice strojeva R. Hei-
ke, Berlin — Hohenschénhausen. U
suprotstvu s drugim Kutterima ovaj
Kutter nema u unutarnjosti nijednog
remena, a kako se i na slici moZe da
vidi nema ni donje osovine. Okreta-
nje prenosi se kod ove masine direkt-
no putem jednog remena od transmi-
sije na osovinu sa nozevima, koja
osovina svojim okretanjem okrece
i zdjelu maSine pomocu nekih uZlje-
bina. Ve¢ u tome vidi se zapanjaju-
¢a jednostavnost ove maSine, koja
pored malenog prostora, koji zauzi-
ma, trosi i vrlo malo pogonske sile
poradi valjastih leZista, $to su kod
ovog Kuttera primjenjena, Ovi se
Kutteri izradjuju u veli¢ini od 20 do
75 kg sadrzine zdjele. Za nasSe mesa-
re i kobasicare dodju u obzir u naj-
viSe sluCajeva oni od 20 i 30 kg sa-
drzine, &ija je tezina 200 i 300 kg, ko-
iu teZinu moglo je da se postize pri-
menom najboljeg materijala i novom
konstrukcijom. Poradi razmjerno
male teZine carina je dosta niZa, ne-
go kod Kuttera drugih fabrika, koje
poradi loSeg materijala izradjuju te-
Ske masine.

Medju strojevima za mlevenje
mesa poznat ic kao najbolii Wolf
»Simson«, koji je isto tako proizvod
tvornice Heike, slika br. 2.

Slika br, 2.

Ulavne su osovine kod ovog stro-
ia neobiCno jake te leZe u obruca-
stim leZiStima, koja se podmazuju
vazelinom. Ova su leZista od bron-
ce, tako da ne dejstvuje Zeljezo na
Zeljezo, nego Celik na broncu. Poti-
skiva¢ puza omoguéava vadnjenje
puza, ploéa i nozeva bez ikakvog
napora i potpuno iskljuCuje opasnost
nezgode. Otvor za loZenje masine
vanredno je veliki, a opet jc svaka
nezgoda iskljuCena pomocu jedne
umne sprave, Woli »Simson« radi .
veoma brzo i to bez ikakvog ogrija-
vanja mesa, §to je po proizvod, kako
cusmo, od najveée vaznosti.

Tom zgodom upozoravamo i na
jednu vrlo prakti¢nu maSinu za mle-
venje mesa u prodavaonici. To jest
masina »Simson, slika br. 3, sa di-

_rektnim pogonom pomocu ukljuce-

nog motora, Masina dovoljno je ja-
ka za mlevenje svakog i najZilavijeg
mesa. Pri tome ova se ma8ina veoma
razlikuje od raznih drugih njemackih
proizvoda, koji meso ogrijavaju u
tolikoj mjeri, da ono gubi svoju boju.

iSCenje veoma je olakSano, buduéi
da svi djelovi mogu da se skidaju.
Povrh toga masina veoma je laka za
transport, a prostora zauzima tek
50X30 cm.

U idu¢em ¢emo broju donijeti ne-
koliko naputaka za proizyvodnju sala-
ma i kobasica pomo¢u Wolfa i Kut-
tera. :

Slika br. 3.
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~Tegma’ a. dr. Zagreb, Starievicer trg

6, telefon internrhan %012 Adresa za braojave: ,,Tegma’, Zagreb. Hajpovoljniji

i 52353:1 iie Ln:;(; dobavljaé hladiona za sve swrhe u svakoj weliGini i u swim sistemima, Projeiti i ponnde bezobvezatno i besplatno,
osoblje’ &ita  nas G. Rudolf Krni¢, agent, Osijek, ovlaien je primati pm'[m'mnm p“ﬁ“HSH SI“",![Vl Zﬂ ﬂm
list, zbog toga s. pretplatu za nas list, i to &itavi iznos od Din 20'— m[mt
: y Nedostiino jednostavnil
plrze\:l:;l;:;tiodz?a;; Sve mesarske potrepé‘gne najbolie poniklja I| Ne treba nikakve posluge! II
: = P~ - Nema nadopunjavanjal
dinu 1930. Ugo QBERSEK Kalr-i!)l;lstk’llgghaz.

Mesarskl pomo&nik traZi namjedte-

pod »Pomoénike.

Nabavite si pravodobno auto-
nic. Ponude slati na upravu lista matsku Riladiconicu kod tvrtke

IGNAZ GELLERT & Co.

gradnja hladiona i ledana,

Wien lil, Kegelgasse 27

R. Gfﬂ.ﬂdﬂgiﬁi, Liubiiana-Dravlie Reprezentanca za Jugoslaviju u Ljubljani, Dunajska cesta 31.

Prodam moderno urejeno prekaje-
valnico s stroji na elektri¢ni pogon,
z dobro ido&im hotelom in restav-
racijo na prometnem kraju veljega
mesta Dravske banovine. Tocne in-
formacije daje uprava lista.

Prodajem mesarsku i kobasicarsku
radnju na prometnom mijestu. Upita-
ti kod L. Stefanovié¢, mesar, Kovin.

Prodam kveZ 4—5 noZa, motorski
pogon, midmasinu 40 litara, Spric
14} litra i kazan za Surenje svinia
230X120 cm. Upitati kod: Aleksa
Mladenovi¢, mesar, PoZarevac.

Trazim sposobnog kobasiarskog
pomocnika za samostalni ducan.
Kaucija potrebna. Ubpitati kod: S.
Markovié, kobasiar., Smederevo.
Prodam kompletnu kobasicarsku
radnju i nuzprostorije sa svim mo-
dernim strojevima na mehaniéni po-
gon. Upitati: sMerkur«, Terazije 29,
Beograd.

Evo, maistore, ove ie kveé za Vas!

Ovaj novi model kvecmasine dobavlja se uz cijenu Din 2200.—,
a na otplatu Din 2600.— i to na motorski ili ruéni pogon.
Ova kvecna proizvodi u isto vrijeme istu koli¢inu prata kao veliki
kve& od 7—8 noza, koji trazi 4 puta viSe snage. Na ovoj se ma-
Sini meso istodobno gnjeci i sece, tako da izadje bolji prat kao iz
velike kve&masine. MaSina te# netto 40 kg, pogonski tocCak ima
premjer '/» metra, a Sirina za kaji§ 6 cm. Valjki su dugi 28 cm, a
duZina kve&masine bez tocka iznosi 44 cm.

Doznatite 200 Din kapare, pa ¢ete odmah prim:ti masinu.
(Vidi to¢ni opis u reklamnom ¢lanku, strana 2).

RUdGlf f; rad d n i k, Ljubljana : Dreavlje

ing. Rauberger, Koseze,

Osnovano

godine 1778.
Nr. 144

Streicher,
Messer,
Siigen,
Spalter

NoZevi
S{ekire
Pile za kosti

Po cijelom svijetu poznata
tvornitka marka:

3»——> F.DICK

Allein echt mit der welt-
bekannten Fabrikmarke.

Paul F. Dick, Esslingen a. N., (Deutschland) || Gegrindet vor

_ 150 Jahr
Erzeugnisse in allen Fachgeschaften erhaitlich. im th:e 1;;3.

da su mesorezni

Buduéi da Katter ;,Ciisars

Buduéi da Wolf 5, SiIMSOm*
Buduéi da stroj za punjenje kebasica

Richard Heik e, Berlin-Hohenschonhausen

Tra¥ite ejenevnik i ponude ! TraZite cjenovnik i ponude !

Specijalno poduze¢e za projektovanje i izvedenje ve¢ih i manjih hladionih naprava,
proizvodnju leda, klaonica, mesarskih masinskih radionica, mesarnica, delikatesnih radnja i t d.

>y

strojevi

HEEKE najbolji:

radi bez donjeg kai%a, imade najnovija pateniovana valjéna leZiSta zbog cega je
veoma laki za pogon te trodi vrlo malo snage; povrh toga se i meso u istini
racionalno obradi;

nema zubéastih toZkova, radi potouno mirno i trosi vanrédno malo snage;

nikada ne propusta ni kod bata ni kod poklopca, nema dakle nikakvog gubitka
mesa. Poklopac dalje nikada ne moZe da se polupa, jer imade automatsku kocnicu.

Ovi su strojevi proizvod svemu svijetu poznate firme:

Zastupnik za Jugoslaviju:

Rudolf Grudnik, Dravije.

naprava Zza

vila TOnnies, Liubliana VIl

Biti s nama u vezi, znadi gotovu

ZRRADU
Preporucame stoga gg.

MESARIMA

koji nemaju potrebnih sprava i strojeva za
izradu boljih vrsti

Salame Sunke
Kobasica Suhog mesa itd.

da se nama obrate za cijene i ponude. Nage proizvode
razasiliemo dnevno dijelom cijele drzave.

Cegka industrija suhomesnate robe i mesnih konserva

Braéa Nedela
Sl. Pozega

lzdaja: Konzorcij Mesarski List, St. Vid nad Ljubljane. — Tiskarna »Slovenija“ v Ljubljani.
Odgovorni wrednik in predstavnik za tiskarno Albert Kolman, Ljubljana, Celovika c. 61.




