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cospodarske, obertnijske in narodske.

Izshajajovsakosredein saboto. Veljajozaceloleto poposti4 fl., sicer3fl.; za polleta2fl. po posti, sicer11.30kr.
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Hensmanova mlativnica.

Na vertu c¢. k. kmetijske druzbe na Poljanah v Lju-
bljani je na ogled in poskusnjo postavljena mnogohvaljena
in mnogopriporocana nova masina, ktera sama mlati,
ako kolé dva cloveka suceta, eden snope razvezuje in na
mizi razgrinja, eden jih v mlatilo potiskuje, eden pa omla-
¢eno slamo berz iz poti spravlja. Mlati pa mlativnica kaj
¢isto ter zmlati vsako aro po 45 velikih snopovpsenice, 37
rezi, 60 jecmena, 52 snopov pa ovsa. Tudi mlati lepo
grah, ogersico, deteljo in cisti zablateno send. Preden mla-
titi zacne, in potem kadar mlati, se vsake dvé uri vlije ne-
koliko kapljic cistega laskega olja v doticne luknje; tudi
zobje velikega kolesa se vsaki dan enkrat namazejo z ma-
zilom iz laskega olja. razpusenega sala in paloja. Sukatise
mora kolé hitro; vsako minuto naj se zasuce 27 do 30krat;
tako kaj cisto mlati; pa zaceti in jenjati se mora sukanje
kolesa bolj pocasi.

Cena ti masini razun voznine iz Dunaja je 180 gold.

Kdor nikoli se ni vidil zita brez mlaticev mlatiti,
ali kdor si zeli tako masino kupiti, naj pride na druzbeni
vert; rada se mu bo pokazala, in ce zeli ravno to imeti,
se mv tudi ta proda.

Izdelujejo se pa Hensmanove mlativnice v fa-
briki kmetijskih masin gosp. Ludevika Jasper-a v Hiit-
teldorf-u poleg Dunaja, ktera jih je, kakor v svojem raz-
glasu pravi, ze cez 400 specala.

Od buc ali tikev Kkaj.

V nemskem gospodarskem casniku ,,Landw. Cor. BL f.
d. Grossh. Baden‘* popisuje slavni kmetovavec baron Babo
mnogoverstne sorte buc ali tikev, in Kkar so vecletne skusnje
ucile, razodeva gospodarjem v poduk in posnemo. Ker buce
niso le za zivinsko pico koristne, temuc nektere tudi za
clovesko jed dobre, naj tudi nasi gospodarji in gospodinje
zvedo, kaj pravi skuseni moz.

.Sest sort buc* — pise v omenjenem casniku — sem
ze do dobrega skusil, da zamorem vrednost vsake na-
tanko ceniti.

Perva sorta, ki se imenuje zapalas, je k nam iz
Kila (Chili) prisla in je v vsem podobna tisti ogerski
sorti, ki jo na Ogerskem ,,kruh siromakov‘‘ imenujejo; pre-
cej debela buca je, ker od 10 do 18 funtov vaga in ima
perje in stebla 4krat vecje kot vsaka druga sorta.
Nobena buca. ktera je za ¢lovesko jéd dobra, nima tako
malo pesk ali jederc, pa toliko mesa, kakor ta; ce je
buca, postavimo, 15 funtov tezka, je razun 2 funtov vse
ostalo (drugo) le meso; meso pa je terdo kot kapusovo, je
prijetnega okusa skor kakor Kkrompir, in rumeno kot kuhan
rumenjak ; — kaj tecna jéd je, pa tudi dobra za cloveka,
ako se ta buca napravi s sirovim maslom (putrom). Se vé
da tudi zivini se kaj dobro prileze.

Druga sorta je anglezka, z imenom vegetabl
marow. Nima sicer marovka toliko redivnega mesa,
kot una, pa zlo rodovitna je in rano (zgodaj) zrela.

Tretja sorta: navadna buca. ktere se po nasih po-
ljih in vertih naj ve¢ nahaja, je med vsemi naj manj

v Ljubljani v sabote 6. septembra 1836.
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vredna; vodeno meso ima in pa celo malo redivnega in
tecnega v sebi.

Ceterta sorta, ki je podobna turskemu turbanu
ali turski kapi (Tirkenbund) in se po tem povojniku
tudi ravno tako (Tiirkenbund) imenuje, je tako tecna in re-
divna, da se za pervo za zapalasom ceni. V Svajci na-
pravljajo cezano (Kiirbishrei), ki jo Svajearji tako radijedé
kot mi svoje zgance, Talijani svojo polento.

Peta sorta je amerikanska hruskam podobna; ima
sicer lepo in prijetno meso, pa vendar ni tako obrajtana
kakor ,turska kapa‘.

Nesta sorta je amerikanska centarica (Centner-
kiirbis), ktera izraste vcasih za cent tezka; kar se pa tice
nje tecnosti, je malo redivna in ni ve¢ vredna kot nasa
navadna.

Je primerjamo sedaj vseh imenovanih 6 sort po njih
redivnosti in tecnosti, kakor so jo uceni mozje na ke-
miski vagi zvedili, bomo nasli, da zapalas in turska
kapa delec delec prekosite vse druge; nobena sorta ne
redi tako kakor redi zapalas in pa turska kapa; za-
palas ima v 100 delih 10!/, mocnatih delov (Stirke), tur-
ska kapa pa 10'/; — za tema dvéma pride amerikanska
hruski podobna, ki ima blizo 4 dele, za to pa anglezka
vegetabl mareow, ki ima cez 3 dele mocica v sebi, —
naj slabeje sorti ste: nasa navadna in pa amerikanska
centarica, v kterih skor nic¢c mocnatih delov ni.

Naj bi tedaj nasi gospodarji, ki buce sadé, ne gledali
nikoli na debelost, ki na zadnje ni¢ druzega ni kakor sama
voda brez redivhe moci; izberajo naj se le take sorte, ki
imajo mocnatih delov dosti v sebi: takosne redijo zivino, pa
tudi za clovesko jéd so dobre, in takosne so: zapalas,
ogerski ,kruh siromakov‘ in pa turska kapa.

Tako pise skuseni baron Babo, kteremu smeme ver-
jeti. Temu pa se dostavljamo. da gosp. fajmoster Zalokar
so na kmetijskem vertu v Ljubljani pridelali letos vec ,,tur-
skih kap*, ed kterih bojo radi semena dali, kdor se za-nj
oglasi.

Sadjo- in murvorejcem za peoskusnjo.

(Cepljenje v jeseni). V vertnarskem casniku
sFrauend. BL‘ priporoca dr. Miller iz Gentina, naj se sadno
drevje tudi v jeseni cepi. Moz takole govori: ,,Berz v
jeseni, ko je pervi mraz nastopil in je listje z drevja padati
zacelo, sem zacel cepiti, in ¢e zima ni huda bila, sem ce-
pil o bozi¢u, po novem letn in o svecnici. Vsi ti cepiciso
se po hudem mrazu spomladi ravno tako dobri ohranili
kakor tisti, s kterimi se je se le spomladi cepilo. Posebno
je dobro, cesnje. cesplje in sploh sadje s kosicami zgodaj
cepiti, ker muzga tega drevja je smolnata. Ako se cepi to
sadje pozimi, bo rastlo kot uno s peskami. Pozimi se na
cepicih napravi zalitek (Callus), kteri muzgo sprejema, ka-
kor hitro zacne po drevesicu se pretakati; drevesa rastejo
tako vesele kakor da bi se bili cepici ze dolgo pred prijeli‘.

Prav bi bilo, da bi vec sadjorejcov poskusilo to jesen-
sko cepljenje v sklad in z nakladom, ker dr. Miiller take
za gotovo terdi, da je dobro. Posebno naj bi take reci po-
skusali ucitelji sadjoreje, ker take nove skusnje vzigajo v



mladini cedalje vecje veselje do sadjoreje, ako se ji rece,
da to je kaj) novega; radovedna pricakuje potem, kaj bo.

(Da se svilodi ali zidni cervici dajo ob po-
manjkanji murvinega perja z moko ali prav za
prav s stirko rediti), smo v nasem listu ze povedali,
kakor je gosp. Ratti iz Milana priporocal. V Pinker-
tovem casniku pa smo brali te dni, da neki gosp. Hes v
Oehringen-u, kadar ni imel murvinega perja ali pa le mo-
krega, je ze pred vec leti zraven mervice murvinega
perja cervicem pokladal stirke (Stirkmehl); ,nobena stvar

— pravi — ni tudi tako gotove ustavila cervicem driske
kakor stirka*. Z raj'}.evn moko so na Hanoveranskem iz-

redili ze veliko cervicev in si priredili naj lepsih kokonov.

(‘eravno une moremo vseh teh sl\umn_] tajiti, ker izvi-
rajo od veljavnih moz, smémo vendar reci, da stirka, rajz
in druga moka zamorejo biti le pomoc v potrebi, da pa ni-
Koli ne morejo popolnoma nadomestovati murvinega perja. Zato
povémo nasim svilorejcem se to. kar je grof Bernard

Beretta v Vidinu skusil in popolnoma poterdil. Konec
mescu augusta ali iz zacetka mesca septembra, kadar

je suho in lepo vreme, je obral perja z murvinih dreves
in ga na suhem inseucnem kraji tako dolgo susil, da je bilo
do dobrega suho, potein ga je polozil lepo v dobro zakapane
kiste in shranil. Takrat pa, ko so bile murve zrele, je na-
bral tudijagod in jih s cukrom kuhati dal, da si je napravil
sok kakor sirup, ki ga je tudi v zapecatenih steklenicah
(flaskah) shranil. Drugo leto, ko je hrane za cervice po-
trebovul, je vselej, ko je perja potreboval, ga nekoliko vzel
iz kiste, ga je polozil skozi kakih 5 minut v krop, da se
je omecilo, in ga potem na kakem platnenem pertu posusil;
murvinega sirupa pa je tudi po potrebi iz steklenice vzel in
ga zmesal s 6 deli tople vode; v to sirupove vodo je po-
mocil pripravljeno listje; tako namoceno je pa dal spet po-
susiti in potem drobno zrezati. In takosno je pokladal z veli-
kim pridom potem cervicem. dokler ni bilo frisnega murvi-
nega perja, kar se veckrat primeriti utegne, ako spomladi
po toplem vremenu nenadoma nastopi hud mraz, da murve
ne marejo prav pognati.

Zeleznica iz Koroskega na Hervasko.
Mi zivimo v stolefji, ktero bode naso potomstve prav
za prav stoletje materijalizma imenovalo. Znanosti ve-
cidel ma to tezijo, da se maravnih moci pooblastujejo in jih
korist clovestva rabijo. Poglejino kamor koli hocemo,
povsod vidimo cloveka se z narave boriti in njene ostraho-
vane moci v svojo korist, v ugodneje zivljenje obracati. Tu-
kaj hlaponi rozlajo, — tam v fabriki klepece od zora do
mraka, od mraka do dné; globoke pod zemljo kladvo se

cuje; — tamkaj sopet se verti in verti neprenehoma jezéro
in jezéro vreten; — tukaj, glej! potoki raztopljene kovine
curijo iz fuzin; — ogromni parobrod zanicljivo odmetuje va-

love nepokojmega morja itd. Se nekoliko let — in nasa
stara Evropa bode v zelezno mrezo ulovljena, — ali da bolje
recemo, ker ze v prilikah govorimo. upeljale se ji bodo ze-
lezne zile, da tem lajse bode njeni sok protekal od iztoka
do zapada, od juga do severa.

Jedna taka zelezna zila se zdaj tudiizTirola v sre-
dini cez Korosko in Juzuo-stajarsko na Hervasko upeljava ).
Na zapadu bode na Parsko, Svajcarsko in Talijansko, na
iztoku v Banat in tje do belega Carigrada segla; pa Kaj
se! -— Kalkuta in London bodefa s casom v Goratanu si
vzajemno roke podajala. Ze njeni pravec od jugo-izteka proti
severo-zahodu kaze, da ne bo naj manjsa, naj zadnja izmed
zeleznic eVl'OpB_]bklh temvec gotovo enakoverstna vsem dru-
glm eledé njene koristi. Obertniski izdelki iz bvablje in SvaJca
in dalje iz Francozkega, Belgije in Anglezl\eva se bodo
tukaJ na naJ blizjem potu zamenjavali za sirove mnaravno

F) Po nekem d0plsu v ,,Triest. Zeit.* hocejo Tiroljci zeleznico
cez Korosko naravnost v Ljubljano peljati, da tako pride
blize Tersta. Vred.
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neizeerpljive mnoztva kurjave.

blago posavskih, podravskih io doljno-donavskih dezel in s
casom (udi za azijatiSko-indijansko bogastvo.

Nas Slovence pa zanima pred vsem mesto, pri kterem
bode ta zeleznica v naso terzasko-dunajsko tekla. Vsakega
domoljuba je gotove razveselilo slisati, daje Celje ta sreca
zadela. Jaz sem bil munogo let v tem prijaznem mestu in
sem se dobro z vsemi razmerami njegove okolice soznanil;
dovolite mi tedaj, da smem tudi svoje mnenje o tem p:ed-
metu izreci.

Ueljska okolica je posebno zaduoje leta na obertnisSkem
polji krepko napredovala, Kker ima v zemlji in vad zemljo
V Storah. komaj pol ure
od mesta tikoma zeleznice, je v malo letih fabrika izrastla,
kteri jih je malo v Avstrii par. Naj jasneje se di nje ve-
likost izraziti, ce recem, da dan na dan c¢ez 200 centov
ogija sozge. Zelo tudi sluje predivna fabrika v St. Pavlu
in nova oljarija blize Zidanega mosta, steklarnica v Libojah;
tikoma mesta v Savodni so lani osnovali fabriko za ¢iso
vinskega kamna itd. Gotove bi te fabrike ne napredovale,
ako bi kurjava v taki obilnosti tt nagradjena ne bila. Pre-
mog se skor povsod koplje, pa tudi lesovje ni tako Cisto
strebljeno, kakor marsikod drugod. Kdo pa potrebuje veé
l\unjave kakor zeleznarnice na Koroskem, in od kod je ho-
cejo ceneje dobivati, kakor po zeleznici iz celjske okolice?
All kam drugam hocejo svoje obertniske izdelke prodajati,
kakor na Turske ali v Azijo? Javalue na Svabsko, kjer
ze labrika na fabriki cepi!

Kar se Mariborskec okolice tice. nima skor nobenih
velikih fabrik, razun nekoliko steklarnic v Pohorji; tudi kur-
Jave ni narava tam tak obilno nakladala, kakor okoli Celja,
kamor tudi staro- in novolaske iu dobernske toplice in Sla-
tina vsako poletje jezéro in jezéro stranskih bogatinov pri-
vabijo. In tudi ,,Huda Luknja‘* ni tako huda in gercevita,
kakor so jo nckteri v casopisih cernili.

Gotovo bode zeleznica iz Kanize ¢ez Varazdin, Kra-
pino, Slatino v Polcane ali morda Se nizje v Gro-
beljnc med stajama St. Jurja in Ponikve v terzasko-dunajsko
tekla, da se veje Celje-Celovec, Celje-Dunaj, Celje-Ljubljana-
Terst, Celje-Zagreb in Celje-Kaniza temvec vsredotocijo;
ker bi zlo nerodno bilo, n. pr., blago iz Koroskega cez
Celje in Maribor v Kanizo prevazevati ali pa narobe; severo-
germanska roba ze lahko na Dunaji ali ¢ez Pozun, ali cez So-
pron proti iztoku okrene. Slovenci! veselite se, vi ste za
vezilo zapadne omike iu iztocnega bogastva odloceni; delo
in bogastve vas caka; le leni ne bodite, in skerbite, da vam
druge prebrisane glave oci ne otarejo.

V Zagrebu 26. augusta 1856. K. Zavcanin.

Krajopisje.
Cicarija in pa Cici.

Pust kraj je sicer, kterega sem se namenil tu popisati,
vendar se nadjam . da bom domoljubnim bravcem vstregel,
ako jim o njem in njegovih stanovnikih kaj povém; sej menda
ge nihc¢e ni v nasih listih besedice zinil od njih.

Cicarija se razprostira po celi severni strani Istriskega
polotoka po zorah, ktere Krajnsko locijo od Istre. \aslanja
se na svoji severni strani na Krajnsko, na juzni strani se

derzi Istre, Kastavcine ali Liburnije proti izhodu in tudi
Krajnskega proti zahodu. Dolga je blizo sest, siroka pa
blizo pet ur. Svet Cicarije je suh in vés pesen; le doline

so tam pa tam rodovitne. Vsak majhen koscek dobre zem-
lje je obdelan in obsejan. Susa je tu silna, tako, da skoraj
vsako leto revnim Cicem vse po polji zgori vrocine. Hribi,
kteri niso popolnoma s kamenjem obsuti, so jako s praprotjo
in sem ter tje z nizkim germovjem obrasceni. Le ena versta
gor, ktera se pod Novim gradom (Castelnuovo) steguje, je
z lepim gojzdom okincana. Naj vec bukovja je v tem
gojzdu. Cici, ki pod gojzdom atalmje_]o, hodijo tje, zgejo
gljc, ga prodavajo v razne kraje, in si s tem potrebni Zi-
vez kupujejo. Hribi niso visoki; naj visja sta Lisec in




