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vlco. Pro3nja Je letos zavrnjena. Kaj naj na-
pravim?

Odgovor:

Poglajte na obdinl, kda] ste Jo vloZill In
kda] jo je oblina naprej posiala in kam ter
pod katsro Btevilko svojega sapisnika. Potem
pojdita tja, kamor js bila profnja poslana in
ngotovite, kdaj Je tja priila in kje Je oble-
#ala. Nato napliite vee to na svo) vojnl okrug
v Celju (kolek & Din) In prosite, da 88 vam
krivica popravi.

A.C v 2

Zgodila se ml Je nesrels, kot hlapec sem
prifel pod voz In mi je mogo velkrat zlomilo.
Eavarovan ndsem bill. Kako naj s pomagam?

Odgovor:

Trgovee, ki prevata les, mora Imeti ljudi
tavarovane, aicer sam odgovarja ra Akodo.
Ako se Je bolezen poslabSala, pojdite k urad-
nemu zdravniku na srezko nadelstvo, kil vam
bo dnl potrebna navodila, da dobite pomoé,

M. 8. v 8,

Za mejo sva 8 sosedom v sporu, ker Je dru-
getna kot kae oblinska mapa. Sosed trdi,
da jo #e 30 let tako drZi, ali on sam #e ni 30
let posestnik. Ka)] naj storim?

Odgovor:

Ni treba, da bi on sam hil 30 let posestnik.
eadostuje, ako je njegov prednik tudi uZival
tako mejo. — Najbolje: aporazumita se in si
posiavita sama mejnike. Nekol bosta f8 oba
imela preved zemlje!

A IREONIES
GOSPODINJE
(Dalje.)

Euhanje in kuoharica.

Po temeljiti vestni predpripravi pri-
stavimo ofiSena, prebrana, oprana in
namofena hranila k ognju, da Jih ku-
hamo ali pefemo, kakor to pat zahte-
vajo posamezna jedila.

Pristavimo jih v primerno welikih
posodah. NI prav, te je posoda nako-
pitena n. pr. 8 krompirjem, strofjim
fizolom all slifnim, fed, sa] se povre.

| tem ko postane juha brezokusna

Cecllijino druftve v Mariboru (stoln!
pevskl zbor)

prired{ v nedeljo dne 10. maja 1831 ob
priliki svojega izleta v baziliki v Raj-
henburgu

koncert

cerkvenih pesmi,

Zafetek ob 8, uri popoldne.
Vstopnina: sedeZl 10 Dim, stoj. 5§ Din.

Vstopnice narotite prl Eupnijskem uradu v
Rajhenburgu.

Pred in po koncertu ugodns #eleznifike
zveze,

Jed se v natrpanem loncu kaj rada pri
smodi In prekipi, vsled fesar postane
Jed neokusna In manjvredna, kuhinja
pa je polna nepotrebne sopare, Tudi
se kvarijo s prekipevanjem lite Zel: z-
ne ploite Btedilnika in posoda sama.
Kuhajmo torej v dovolj vellkih loncih
tako, da sega vsebina najvel dva prsta
pod rob.

PosluZujmo se vedno pokrovk, Prvit
prepreéi pokrovka izhlapevanje teko-
¢ine in nam prihrani vedno zalivanje.
ZadrZuje pa tudi aromatifne (di%efe)
anovi, ki bl sicer ubeZale s soparo. —
Znano je dejstvo, da je mesna juha
vse bolj krepka in okusna, ¢e se kuha
v pokritem loncu prav pol si, med-
ter
prazna, te valovi v odprti posodi in jo
je treba zalivati.

Drugié je pa pokrovka potrebna radi
snage, ker brani, da ne zaldejo v jed
nepotrebni pridatki, kakor n. pr. mu-
he, smeti, lasje i. dr.

Jestvine pristavimo ali 8 hladno vo-
do, all jih pa denemo v vrolo vodo,
kakor to pat zahteva jed. Ce kuhamo
meso in nam je v prvi vrsti za dobro
juho, tedaj pristavimo meso s hladno
vodo. Nasproino ornane meso sofno, a
juha pa prazna, fe damo meso kuhat
v vroto, nekoliko slano vodo.

Krompir, fiZol, korenie, sladka ter

kisla repa, kislo zelje 1. dr. pristavimo
s hladno vaedo.

Presno zelje navadno najnrej popa<
rimo s kropom, da izgubl oster vonj,
nato ga o¥memo In damo v lonec z vra
lo vodo, ali v kozico na vrofo mast.

Ohrovt in &pinafo damo v vrolo vo«
do In pustimo, da prevre. Nato ocedi«
mo Cez sito In splaknemo rzelenjavo &
hladno vodo, nakar nadaljujemo s pri-
pravo.

Testenine, rezance, makarone, emo-
ke, zlitnike In Btrukeljce zakuhamo =
vrelo vodo ali z juho,

Pri peki kruha pazimo na sledefe:
pet mora bitli o pravem fasu vrota, da
testo ne prekipi. Kadar nelfemo testa
v modelnu, namaZfemo model £ mast«
jo, da se mecivo ne prime na pn- ido.
Testo za praZenec vliiemo vsele] na
vrofo masl. Za krape mora biti mast
dovolj vrota, ker se si. 'r ne dvigne te-
sto in vzraste toliko, da krapl plavajo.

Meso pefemo na odprtem ognju na
raZnfu ali pa v pekvi v pefici, V fem
slufaju pridenemo borovemu mesu —
kakor: govedini, teletini in kuretini —
nekoliko masti, prilivamo pa toliko vo-
de, da se mast ne Zge. Svinjetina in
bravina navadne ne potrebujeta prida-
tka masti, potrebna je pa voda. Da o-
stane meso sofno in se ne izsufi, ga
pridno polivamo z lastno omako iz
pelve.

NeZno meso mladih pif€¢antkov, zaj-
tkov in kozlitka se pri petenju preved
izsudi. Da je izdatnejfe, soljeno meso
povaljamo v moki, nato v raztepenem
jajen in kone&no v suhih krusnih drob
tinah, nakar ga cvremo v koziel v vro-
¢i masti primeren &as, da se meso pre-
pede skoz in skoz. Tudi teletina in
mlada svinjetina je primerna za tako
pripravo.

Vse vrste sveZega mesa lahko pete-
mo {dudimo) na ognju v pokriti ozi-
ci. Prilijemo gzraven masti dovolj vo-
de, da se meso dudi v pari in lake o-
mehéa.

Na tanke krpe ragrezano in stolteno
meso vseh vrst spefemo na masti kar
na hitro kot zrezke.

je prosil, Izpis je bil takoj gotov, pozni prislec se
je zahvalll in gospod mu je odprl glavna hifna
vrata z obitajnim: »Lahko not in Bog s Teboj,
te 8i res Guzajl«

Kolikokrat je razlagal pozneje, da ga Se ni
kmalu kdo tako panal s svojim glasom nego
ravno ta duhoven, ki je bil na glasu, da je svet-
nik in dobrifina, ki bl razdal vef, nego sploh
fma. Na dufo sa je zaklinjal, da temu gospodu
ni hotel skriviti niti lasu, moral je imeti oni li-
sti¢ in niti na misel mu ni priflo, da bl bil pri-
vijal Zupnika za denar ter imetje, katerega ltak
nl imel, O Ribarju je razlagal vetkrat: »Orjak
eivolasi, ozrl se ni, niti glasd ni spremenil, celo
% vso mirnostjo sva la sama v uradno sobo, da-
el je znal dobro, kedo In kaj da sem. Za njegov
mirni in junafki nastop ga zavidam.«

Pri 8Sv. MiklavZu na Polju je bil za Guzaje-
vega paSevanja dolga leta Zupnik Kozovine, ki
je bil razkrian, da skriva cele vrete suhega zla-
ta ter srebra. Pri njem se je oglasil lovsko na-
pravljeni Guzaj pri belem dnevu. Ustrahoval ga

je z revolverjem, da si je pustil zvezati roke na
hrbtu in zamaditi usta, da ne bi kri¢al na po-
moé. Guzaj ga je tiral z naperjenim samokresom
po celem Zupniitu ter pretaknil vse skrivne kote
— nikjer nit. V razliateni jezi je odmasil stare-
mu gospodu usta in ga nahrulil: »Ako mi ne iz-
da8, kje so #aklji zlata In srebra, te bom za-
davil pofasi in ne ustrelil, ker 8i skopuh in ljud-
ski oderuhla Gospod Zupnik mu ni odgovoril,
ampak mu je pokinil, naj odpre ta in ta predal
stare Crvive pisalne mize. Ko je tolovaj ubogal,
je priviekel mesto denarja zveZen] skrbno pre-
vezanega papirja, katerega Je razmotal In pre-
letel z ofmi par pol. Na vel nego desetih polah
je stalo zabeleZeno, koliko sporota blagi gospod
Zupnik za Zolanje revnih dijakov. Vso njegovo
razbobnano zlato ter srebro Je bilo naloZeno v
dijafke podpore, katere so u?’vall revni tudent|
do prevrata. Po preprifanju na lastne ol je ob-
stal tolova] osramoden. Vtaknil Je revolver v
tep, dobrotniku dijadtva Je razvezal roke In se
odpravil kakor psica z gostife brez plena. Radi

Narotite za fanie,

ki se odpravijnjok vo<
fakom, knjizico:

Moj lovaris.

Molitvenik za mlada.
nlée In 3e zlasti zavos
jaks,

Cena ¢ rudets ohrezo
16 Din, =z zlato obrezo
18 Din Po poiti 1 1in
ved,

Stardl, botri in zlasti
veé botriee! Vad fant
bn « Aiparje, ki si

it tekava prifirn-
n vajakih nujne
pivvi vl in sl na za-
more kupith molitve-
nlka Kuplte mu ga vi
ter ga mu posddarite kot
pobozen spominek, ki
naj) ga obvarnje ¥ tu-
jinl wveega hudegn. —
Teko se vam pripo-
rota;
Tiskarna sv. Cirila,
Maribor.
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Prel.uwjena svinjelina se majvelkrat
kuha, ker se porabi tudi suha juha, ki
je z jeémenékom, kado, rifem ali mot-
nikom (farfelei) prav okusna in tefna
jed. Gnjat ostma mnogo bolj soéna, e
jo pefemo v kruSnem testu. Napol pre
kajena svinjelina nam da prav izvrst-
no peenko.

Vsaka jed, katero postavi gospodin-
ja na mizo, mora biti Ze na zunaj tako
pripravljena, da se je razveseli naSe o-
ko. Prijeten duh nam vzbuja tek ter
pravimo, da se nam kar sline cedijo.
Tako hrano izrabi tel. wvse drugale ne-
go ono, katero zaviijemo po sili brez
pravega teka. Hrana ne sme hiti samo
za oko in za usta, marved ona mora
predvsem koristiti telesu, ki &rpa iz
nje rast in moé. Dalje sledi.

Cene in seijmskia porodiia.

Mariborski lrg v soboto dne 2. maja 1081,
Na trg so pripeljali &peharjli na 17 vozeh 42
komadov zanklanih svinj, kmetje 16 voz sena,
4 otave, 8 slame, 2 skopa, 26 kozlitev in 11
jagnjet. Svinjsko mes~ je bllo po 10 do 2§ D,
fipsh 14 do 18- krompir 1 do 1.50, ¢ebula 3.50
do 5, Cesen 18. Pienica 2, jeémen 150, n,es
125 do 150, koruza 1.50, ajda 150, proso 175
do 2, grah 4 Kokod 30 do 45, pistanci 40 do
80, race 30 do 40, gos G0 do 70, puran G0 do 90,
Seno 150 do 160, ofava 180, slama 00 do 65,
tikop (komad) 2. Kozlicek 60 do 100, jagnje
B0 do 200. Hren 18, kislo zelje 450, gobe 1 D
Jabolka -12 do 14. suhe slive 8 do 122 Mleko
2 do 3, smelana 12 do 14, surovo maslo 38 do
40, med 12 do 20.

Mariborski Zivinski sejem dme 28. 4. 1931
Prignanih je bilo 15 konjev, 14 Bikov, 150 vo-
lov, 239 krav in 15 telet. Skupa] 542 komadoy.
Povpreéne cene za rnzlitne Rivalske vrste so
hile sledeies: debell voli 1 kg Zive tele L.50 do
6.50 Din, poldebeli voll 425 do 5 Din, plamen-
ski voli 550 do 6 Din, bikl za klanje 5 do 6
Pin, klavne krave debels 350 do 6 Din, ple-
menske krave 450 do 5 Din, krave za kloba-
sarje 2 do 2060 Din, mlada Zivina 550 do 6.50
Pin, ioleta 9 do 10 Din. Prodanth je hilo 260
komadov, od teh za lzvez v Avsirijo 7 koma-
dov, v Iialijo T komadov.

Eesns cens v Mariborun. Volovsko meso I |
‘vrate 1 kg 18 do 20 Din, volovsko meso IL
vrals 14 do 18 Din, meso od bikov, krav In
talic 9 do 12 Din, teleljs meso I. vrate 22 do
35 Din, IT. vrste 12 do 20 Din, svinjsko meso
svale 14 do 25 Din.

Vigiedi pisaicijsic plo-
Govitesti.

Wallaee,

Najbolj Eitani pisatelj je v dana¥njih | vih
tasih Wallace, ki je svetovno znan po
svojih detektivskih povestih. Wallace
izda na leto povprefno 30 romanov po
250 strani vsak. To neizmerno delo zmo
re pisatelj na ta nadin, da dela istotas-
no na vel povestih, ker razpolaga z iz-
rednim spominom. Poleg tega Be napi-
Se vsako leto nekaj gledaliSkih iger,
precej manjiih povestl in tlankov za
fasopise.

Ako pa obrnemo v slovstveni zgodo-
vini nekaj listov nazaj, bomo se pre-
pritali, da je delovni Wallace pravza-
prav reve#, kar se tite rekorda proiz-
voda v primeri z nekaterimi pisatelji
iz slarejse dobe.

Dumas.

Na Francoskem izsledimo v prejs-
njem stoletju Dumasa starejfega, ki
je ustvaritelj z industrijskimi sredstvi
ustvarjenega romana. Seznam njego-
vih knjifevnih del vsebuje 400 raznih
naslovov inpovrh je e ta seznam zelo
pomanjkljiv ter nepopoln. Moramo e
pomisliti, da je pisal Dumas komaj 10
let povesti, le tako dolgo, dokler so ga
oboZevali Citatelji. Za pisateljevanjem
se je lotil z isto marljivostjo ter vatraj-
nostjo ustanovitve tvornice za porce-
lan. Dokler je pisaleljeval, je n. pr. na-
pisal leta 1845 preko 60 povesti. Treba
Se pomisliti, da so bili romani v Du-
masovih Casih veliko obseZnejsi nego
dannﬁn;i Najve¢ Dumasovih povesti
smo mi prejeli v znatno skraj3ani ob-
liki. Prvotno =0 -obsegali Dumasovi:
»Trije mudketirji«x 64 zvezkov in nje-

90 zvezkov. Ko je postal Dumas ks.n-
didat za zbornico, je zaupal svojim vo-
lilcem, da je zaposloval £ izdajo svojih
spisov tri tiskarne, 60 stavcev in 3500
gledalidénih igralcev.

Dumas je priznal, da je mogola ta~
ko fudovita pisateljska rodovitnost le
z natanéno razdelitvijo dela. Na enem
Dumasovih romanov je delalo in se
trudilo 5 oseb. Dumas je napravil lasts
norotno le natrt, idejo in naslov, osia«
lo je prepustil dmgim. Eden od niaso-r

pnmna‘&&av je opisoval znataje, —

drugi takratne fasovne razmere, treti
je slikal pokrajine, tetrtl 1jubezenska
prizore in peti je moral vse to preple«
sti £ napetimi ter fitateljevo pazljivost
vebujajofimi opisi ter presenefenji. —
Zopet Sesti nastavljenec je brskal po
vseh mogo&ih knjiZnicah, po katerih
je stikal za vsem mogolim gradivom.
Dumas je osnoval prvo na svetu veéjo
tvornico za povesti. Milijone, katere
mu je nesla ta fabrika je znal Dumas
razmetati, kakor malokdo in slednjié
je umrl v ubo¥tvu.

Scoti.
Eden najbol] plodovitih pisateljev je

bil Skot — Sir Valter Scott (1771 do

1832). O njem pripovedujejo, da je pl-
sal na dan le po 4 ure in sicer od ene
ure ez polnol naprej. V teh 4 urah je
zaupal papirju 40 tiskanih strani. Za-
loZnik Scottovih del je prejemal od pi-
satelja vsako leto 12 zvezkov. Na ta
nadin vsebuje seznam njegovih del 200
naslovov. Eden roman v Scottovi dobd
je obsezal najmanj 1000 strani. Za nje-
gova dela je hotel zaloZnik izkupiti de-
nar — knjige so bile tedaj mnogo dra-
Zje nego danes. Ako je kupil kedo knji-
go za drag denar, je tudi zahieval, da
je bila obSirna po vsebini.

Slovstveni zgodovinarji so dolgo ta~
sa dolzili Scotta, do je ustvarjal roma-
ne indusirijsikm potom kakor Francoz
Dumas. Tega osumljenja so ga oprall
njegovi poznejsi Zivljenjepisci in je V.
Scott pravi fudei pisateljske lastnoro-
tne plodovitosti.

Sveta

mati Ana.
Molitvenik za

Zenein matere.

42, 83, 84, 85,
B2 Din
Razlikn cene je v ve-
zavah knjige. CencjSe
60 ra vsakdanjo obra-
bo, draZje pa ra daro-
ve mladim 2enam, in
&e zlasti nevestam, za
kiatere je najdragoce-
nejfe ravono K8 komaj
J dobro dovoljl
Zn narothe se pripo-
rota:
TISKARNA
SV.CIRILA,MARIBOR

Cene:

krivice, s katero je oplazil tega gospoda, je bil
veckrat hud na ogleduhe, ki so videli kupe zlata
ter srebra; a je imel Zupnik naloZeno celo pre-
moZenje za reveZe v hranilnici, ki je izplatevala
le ebresti hvaleZnosti in nit¢ drugega!

Na Bizeljskem je bilo tedaj jasno kot beli
dan, da mora imeti [ajmoSter teiko gotovino kar
pri rokah. Saj je kupoval vinograde, tr#il z vi-
nom, sploh se je sukal s prav sreéno roko v trgo-
vini, sam pase pa Zivel v najvelji skrommnosti.
Torej na Bizeljsko se je odpravil Guzaj, da bi
olajgal zapuitine Zupnika, ki je bil po govoricah
ved trgovec nego pastir zaupanih mu ovfic. Ze
pri prestopu farovikega praga ni imel srete, zve-
del je, da Zupnika res ni doma. Odpelial se je
na koleslju kar sam po opravkih. Zveler bo si-
gurno v Suliici pod cerkvijo pri Pefniku, kjer
bodo kvartali, so mu razloZili v Zupniséu, Poiz-
vedoval je Se okrog po najbliZji sose&tini in ugo-
tovil, da govorice o izdatnem premoZenju tega
gospoda ne bodo prazne pene. Sosedje so priznali

skrbno oblefenemu gozdariu, da njihov gospod

ne hodi v denarni zaved, ampak izplafa wsak
nakup takej. Tukaj bo Elo, je mislil Guzaj in fa-
kal potrpefljivo v krémi pri Pefniku, Kjer se je
zgladal g. Zupnik redno na karte. Dobro je ve-
Zerjal, pil in 8e povedal marsikatero zabavno
zbrani tovarigiji, ki je takala na fajmoftira, Sled-
nji¢ je vendarle zaropotal na dvorisfu voz in v
sobo se je prikazala dolga, subha postava z bitem
v roki, katero so pozdravili akajedi z: »Dober
veler, g. Zupnik, noeoj vas dolgo ni bilo.«

Nagovorjeni je odloZil kmeko teZki bit v
kot, postavil stol k mizi in sedel s pripombo:
s Ni& nisem prave volje. Najrajii bi Sel kar spat.a
Prijatelji so bili radovedni, kaj bi naj bilo danes
Sinilo v gospoda, ki je bil sicer pripravljen ob
vsaki url za kartanje. Silili so vanj s povpra¥fe-
vanjem po vzroku merazpoloZenja tako dolgo,
dokler mni priznal med vzdihom: »Oh, danes se
mi je obesil lisjak!«

(Dalie sledi.)
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