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Skozi vse leto solata!

Ni je menda bolj zaZelene zelenjadi,
kakor je solata, pa najsi bo kakrina koli.
Kako tezko c¢akamo na pomlad prvega
motovilca, kako nam tekne celo trd in
grenak, pa vendarle okusen regrat, v
slast nam gre drobna in mehka berivka.
kako se pa 3ele razveselimo, ko imamo
prvi¢ na mizi glavnato solato — pa naj
bo mehka >majniska kraljicac ali pa krh-
ka »ledenka<! Ko pa pozneje poleti tudi
ta mine ali gre v cvet, se lotimo ame-
riske berivke, ki zraste, ako smo ju sejali
zgodaj spomladi, v visoka stebla z ve-
likimi, mespatimi pa krhkimi in okusnimi
listi, ki jih obiramo in pripravljamo tako
kakor vsako drugo solato, Med tem pa
doraita Ze prva poletna endivja Poleg
te velike izbire solatnih rastlin sejejo
marsikje tudi e radié, ki je prav take
zelo dobra in zdrava solata posebno v po-
letni dobi, ko zmanjka glavnate solate.

Izmed vseh mnogovrstnih  solatnih
rastlin priftevamo endivijo k najvaznej-
§im, Pa ne samo zaradi tega, ker je iz-
redno okusna, ampak tudi zato, ker se
da ohraniti tudi za zimo tako, da jo lah-
ko uZivamo tja do rane pomladi. Tega
ne doseZemo razen z zeljnatimi ali ochrov-
tovimi glavami z nobeno drugo zelenjad-
jo. Endivijo imamo Jahko na mizi od me-
seca avgusta pa do meseca marca — torej
celih 6 do 7 mesecev. Ker je sedaj ¢as
za setev te valne solatne rastline, naj
damo nekoliko navodil, kako jo je z
uspehom pridelovati.

Prvo endivijo sejemo lahko ¥e meseca
maja, da je godna avgusta, ko pride gla-
vatica. Potem je pa treba sejati endivijo
vsake tri do 5tiri tedne tja do konee ju-
lija. Junija sejana bo dorasla za jesen-
sko rabo, julija sejana je pa namenjena
za zimo. Za poletno in jesensko rabo je
primerna rumena Sirokolistna endivija,
,2a pozno jesensko in za zimsko rabo pa
je boljsa zelena Sirokolistna (eskariol)
endivija. Glede trpeZnosti se posebno od-
likuje kodrasta endivija, ki ima na drob-

no narezljane liste. Vendar pa ni tako
okusna kakor firokolistne sorte.

Endivijo sejemo navadno v sejalnico,
od koder jo pozneje, ko se dobro okre-
pi — nckako Cez 4 do 5 tednov — pre-
sajamo na gredice v razdalji kakih 30 do
4 cm vsaksebi, Prav na redko sejana ali
prepuljena. se tudi nepresajena primerno
razvije vendar pa je presajena vsekako
boli kolata. ker ji pri presajanju damo
dovoij prostora, ki ga ji v sejalnici na-
vadno primanjkuje.

Endiviji ugaja zelo pregnojepa vrina
zemlja. Le v najboljsi zemlji, ki je za-
loZzena z vsemi redilnimi snovmi, se raz-
vije v kolfate rastline s Sirokimi. okus-
nimi listi, Sejalnico za endivijo priredimo
na’ kaki izpraznjeni gredici, kjer smo
imeli n, pr. zeljnate ali kake druge sa-
dike. Izpraznjena topla greda brez oken
je kaj izvrstna sejalnica za endivijo. Vsa-
ko setev endivije je treba obsentiti (po-
kriti), dokler seme ne izkali. Nepokrite
setve se prehitro izsufe in sonce zamori
kalefe rastline. V senci pod vejami ali
pod slamo pa skali v 6—8 dneh. Ako ni
deZja, je treba setev vetkrat popriiti. da
ostane povriina vedno vlgina. Takoj ko
seme vzkali, je treba senco odstranifi.
Posebno je paziti na setev v vrolem po-
letnem Casu, ko je huda vrofina in dalje
Casa brez deZja, ker se setev rada za-
pete, ako je na soncu in se povriina iz
sudi. Seme endivije, spravljeno na su-
hem, chrani kslivost 4—5 let.

Endivijo sadimo vedno kot drugi sa-
de?, torej na gredice, kjer smo pospra-
vili n. pr. berivﬁo. glavnato solato; pozne-
je jo sadimo za grahom in nazadnje za
ranim krompirjem. Samo ob sebi se ume,
da je treba izpraznjeno zemljiite dobro
pognojiti s siarim predelanim gnojem,
dobro obdelati in potem Zele obsaditi z
endivijo Gnoj, naravnost iz hleva, ni pri-

meren. Ko endivijo sadimo. skrajfamo -

sadikam liste za polovico, da ne venejo
in se bolje in hitreje primejo. Takoj po
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saditvi jih tudi zalijemo s cevjo wsako
zase. Dokler so rastline 3¢ majhne, jih
labhko parkrat zalijemo z gnojnico. Po-
zoeje, ko doraétajo in so kmalu godne
za povezavanje, ne smemo vel z gnojnico
k njim, zlasti pa ne s stranis¢nikom,

Obdelovanje endivije je zelo prepro-
sto, Ko se sadike dobro prirastejo in za-
¢no poganjati nove liste, jih okopamo in
‘e treba, oplevemo. Ako ji zemlja prija
in je vreme ugodno, kmalu pokrije po-
vriino s svojimi Sirokimi, v vodoravai
smeri se razvijajolimi listi in je pozneje
navadno ni treba ve¢ okopavati. Pal pa
je neogibno potrebno, da jo zalivamo ob
sudi, ki kaj rada nastopi avgusta meseca.
Zalivajmo pa vedno s cevjo vsako rast-
lino zase in tako izdatno, da se zemlja
premoli tako na globoko, dokler segajo
korenine., Enkratno temeljito zalivanje
zaleZe za ved dni.

Endivija voble ne trpi vmesnih sa-
deZev, ker sama pokrije zemljo. Vendar
pa jo tu in tam sade tudi med druge
vrine ali njivske rastline, ako so do-
volj redke. Tako n. pr. sade po kmetih

endivijo med zelje, seveda, e je zelo
redko, ali celo po lazih med korenjem -in
med drugimi nizkimi sadezi, ki ne de-
lajo sence. Povsod uspeva, ako ima le
gnojno zemljo, dovolj sonca in potrebuo
vlago.

Preden je endivija godna za uZivanje,
jo je treba beliti, V ta namen jo vezemo
ali pa pokrivamo s primernimi odejami.
Najlepie se ubeli, ako od spodaj navzgor
zganemo liste v Zop, ki ga od vrha do tal
poveZemo s kako nitjo ali rafijevim lic-
jem. V nekaj tednih je ubeljena.in spo-
sobna za uporabo, Vezati jo smemo Zele
potem, ko je popolnoma razvita in do-
rasla. Cim bujnejie in obfirnejie so rast-
line, tem lepie se ubelijo in tem okus-
nejio solato dajo. Endivijo povezujmo le
v suhem, ¢e mogole, vetrovnem vremenu
in proti vederu, ko je popolnoma suha.
V mokroti povezana jako rada gnije.

Da bomo imeli skozi vse leto solato,
sejmo razen endivije zlasti 3e poirofnik
ali radi¢, Se sedaj je Cas za jesensko
rabo in za pridelovanje korenin, ki nam
dado tako dobro zimsko solato. H.

Buce

Olje igra v nalih gospodinjstvih na
deZeli, 3e bolj pa po mestih, vaZno vlogo.
Koliko surove hrane pride na mizo zlasti
poleti, ki je brez olja neuZitna, solata,
kumare, rdefa pesa, paradiznik itd. Pa
tudi pri neitetih kuhanih jedilih, n. pr.
fizolu v zrnju ali strofju, pr krompirja
v ploic¢icah, pri karfijoli itd. ne moremo
pogresati olja in octa. Oljénega olja si-
cer pridelamo v Jugoslaviji precej, ven-
dar pa ne dovolj za lasine potrebe: zato
moramo stremeti, zlasti v tezkih vojnih
¢asih za tem, da pridelamo in izdelamo
doma ¢im ved drugih vrst uZitnega olja
n. pr. bulnega, potem olja od soninice,
maka, repice, bukve, Meni zelo ugaja
bu¢no olje, ki nadomeia v severnem de-
lu Slovenije v premnogih druZinah olj&
no olje. Mogole je ta ali oni nasih brav-
cev dobil na mizo solato z bu¢nim oljem,
ki mu pa ni bilo poviefi. Na svojedob-
nem Kmetijsko-poulnem izletu po Sta-
jerskem je pustilo vel® izlemikov iz
Kranjske nedotaknjeno solato, zabeljeno
z buénim oljem, ker so vsi mislili, da je
to laiko olje, a pokvarjeno; bulnega
pamred Ze nikoli prej niso bili pokusili.
Seveda je tudi pri bulnem olju, kakor

pri drugih oljih, njegova kakovost in do-
brota mo¢no odvisna od pravilne izdela-
ve, Najbolj okusno izdelujejo butno olje
po Slovenskih goricah. Tam buéne pecke
oluitijo, zmeljejo, temeljito premesajo,
potem pa praZijo tako dolgo, da dobi ze-
lenkasto-sivorrjavo kafo, ki se ne duti
med prsti ostra. ampak prhka, mehka.
Po praZenju iztisnejo ka%o v hrastovih
stiskalnicah, da dobijo olje, ki je videti
v steklenici temnordele, ko ga pa vlijed
na solato, je v tanki plasti zelenkasto.
Tropine (pogale, prge) ki ostanejo ¥
stiskalnici, so izvrstno mofno krmilo za
Zivino, posebno za mlado Zivad in mol-
zno govedo, Ce se pri prazenju kala pri-
smodi, olje ne bo dobro, pa tudi tropine
so slabie. Tovarne stiskajo olje s hidrav-
licnimi stiskalnicami in tropine e ke-
mijsko izluZavajo; to zadnje olje pa za
hrano ne pride v poitev. Marsikak kos
nafe slovenske zemlje, ki ni pripraven
za druge kulture, bi Se lahko izkoristili
z bufami in sonlnicami. Koliko ve& bi
dobili nafi ljudje, ki imajo brda fe v ve-
liki meri poraifena s strupeno Smarnico,
ako bi dotitne hektare raje posadili z
bufami! Ze na 50 arih bi pridelali okrog




o0 kg Cistega semena, iz njega pa iz-
tisnili 100 do 140 litrov Kkrasnega olja,
od katerega bi imeli vse drugaéno korist
in zdravje, kakor pa od 6—9 polovnjakov
strupene pijace, ki je sicer tudi postavno
prepovedana,

Pa ne le iz staliita olja, ampak tudi
z ozirom na Zivinorejo se priporoca sa-
jenje bué, Kako priljubljena krma so
buce prasicem v poznem poletju in celo
jesen notri do zime, Tudi molzne krave
jih rade iro. Mlade zelene buée =0 pa
tudi zelo okusna jed na ¢Eloveski mizi,
gosposki in kmetski, treba jih je le znati
okusno pripraviti, V nadi hisi jih imamo
vsak teden po dvakrat in vsi smo zado-
voljni s to hrano. :

_ Sploino zahtevajo bufe gorko vreme;
zato jih pridelujejo veliko posebno na
nasem jugu. Zelo obéutljive so za slano,
zato jih sadimo pozno spomladi, prav na-
zadnje. Najraje imajo lahko, gorko zem-
ljo, &e je bogata €rne prsti (humusa);
uspeva pa tudi na peileni zemlji, e je
le dovolj pognojena, Mofno gnojenje je
glavni pogoj, ée hofel pridelati debele
buée. Trgovei ponujajo semena raznih
buénih vrst. Tako n. pr. od velike, zele-
ne, centne bufe, Za vkuhavanje priporo-
¢ajo kuharicam posebno orjaiko rumeno
buéo, ki zraste 50 do 100 kg tezka. Pame-
ten gospodar bo prideloval to vrsto za
krmo Zivine namesto navadne bude, ki
jo sedaj splofno goji. Nadi bratje na ju-
gu drZave cenijo posebno bufo peéenico,
ki je po obliki zelo podobna centni buéi,
a ima izredno debelo meso. Ta pefenica
je po Srbiji narodna jed. Bude razreZejo
na posamezne kose in speko na raZnju;
gredo jim izborno v slast. Kdor ima to-
plo gredo — vsak kolitkaj razborit go-
spodar si jo lahko sam napravi! — lahko
poskusi - z zgodnjimi belgrajskimi buéa-
mi; te so majhne, tanke, rumene brez
mrezastih nitk, zelo rodovitne, pa po-
sebno dobre za kuhanje in za konservi-
ranje v steklenicah ali drugaénih poso-
dah.

Pri nas sadimo bufo navadno kot
vmesni sadez med turiéico, pa tudi med
krompirjem in fizolom, drugodi pa ob-
sade z butami cele njive. Sade pa tako,
da napravijo jamice po 4 do 5 metrov
narazen, ali pa vreZejo 7z osipalnikom ra-
zore po 4—5 m vsaksebi. V te razore na-
trosijo gnoja in ga na debelo pokrijejo
s prstjo, take da dobe grebene, po ka-
terih sade buéno seme po 1 do 1 in pol
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metra narazen. Kjer sade bule v jamice,
jih delajo po pedenj globoke in po pol
metra firoke ter napolnijo z drobnim
gnojem; gnoj pokrijejo s prstjo, ki mu
je dobro primeZati nekoliko komposta. V
take jamice potakned v enaki razdalji po
5 do 6 buénih pecka,

Oskrbovanje bué& je sploino znano;
po potrebi okopavamo in plevemo tudi
vetkrat. Zelo dobro je, e ob deievnem
vremenu zalivamo z gnojnico, Pri dru-
gem okopavanju razredéimo rastline na
njivi, ki so posajene s samimi buéami,
tako da ostanejo v vsaki jamici najveé
po {ri rastline; med drugim okopavina-
mi sajene buée pa puitamo le po 1 ali 2
rastlini skupaj.- Priporota se, da glavno
steblo ali poganjek skrajial nad 5. li-
stom: zaradi tega se namreé stranske
vrvi (poganjki, veje) mocneje razvijejo
in nastavijo ve¢ cvetja in plodov.

Ko postanejo jeseni bufe trde in ima-
jo votel glas, jih spravimo domov, Na
1 hektarju (njiva dolga 100 krat 100 m)
pridelamo med turiico in krompirjem
po 50 do 80 kvintalov (100kg) bué, pri
Cistem nasadu pa tudi po 200 metrskih
centov. Za seme jemlji vedno pecke od
najdebelejsih bué. Iz 100 litrov petka
dobis 23 litrov oluifenih jedre, iz teh pa
8 do 9 litrov bu¢nega olja. Najboljie za
{:ridclovanje olja so pa bufe s peckami

rez luiéin; dajo ve¢ olja, pa ima to olje
tudi boljsi okus in aroma (vonj), Pa fe
drugo dobro lastnost ima to seme: da ga
ni treba luséiti. So pa tudi kmetovalci,
ki stiskajo olje kar iz neizluitenega,
zmletega semena: toda luitine popijejo
mnogo olja in take buéne tropine seve-
da niso tako dobre kakor od izluitenega
semena. ovir.

SEJMI

15. julija: Ziv. in kram. Virnica pri
Crnomlju, Skocjan, gov. ia kram. Pleter-
je, Sv Kristof, zivila in pradi¢i Trbovlje,
ziv. in kram. Beltinci. — 16, julija: ziv.
in kram, Metlika, gov. in konj. Ptuj,
Dobje, svinj. Dol. Lendava. — 17, julija:
7iv. Ljubljana, gov, in kram. Radede pri
Zidanem mostu, Zdenska vas, svinj. 8&
Ije, Ptuj, Trbovlje, Muta. Podéetrtek v
Veracah, Séavnica. — 18. jolija: ziv. Smi-
hel-Steprie, Velenje, Zabukovje nad Sev-
nico. svinj. Turniiée. — 19, julija: svinj.
in drobn. Maribor, Marija Gradec
Lasko. — 20. julija: svinj. Brezice, Celje,
Trbovlje, Ziv, in kram, Loka pri Zuzmu.
Vitanje, ziv. in kram. Bogojina.



Shranite jajca za zimo!

Zdaj, ko kokosi &e dobro neso, je naj-
bolj primeren ¢&as, da jajca shranite za
jesen in zimo. Takrat boste lahko za dom
rabile shranjena jajca, sveza pa v novem-
bru, decembru in januarjn prodajale.

Najcenej$i in najpreprosiejsi ter zafo
za kmecéko gospodinjo najprimernejii na-
¢in je shranjevanje jaje v apnu,

Za ta nmamen potrebujed Zkaf, Ceber,
velik lon¢en ali Zelezen lonec in ogaleno
apno, ki naj bo redko-tekoce.

Jajca, katera namerava$ shraniti v ap-
nu, morad prej preizkusiti, ¢e mima ka-
tero izmed njih poteno lupino. Preizku-
si¥ jih tako, da vzamed v vsako roko po
eno jajce in ga enéga obh drugega nalahno
potrkas. Po glasu bo¥ lahke spornala, ce
ima jajce celo ali poteno lupino. Nato
priéni vlagati jajca na sledeci natin:

Na dao ¥kafa ali lonca nadevaj za dva
prsta gostega apna; na apno polozi jajee
enega poleg drugega, in sicer pokonci (jaj-
ce je pokonci bolj moéno in vzdrZi tezo)
in zalij z redkim apnom. To ponavljaj
tako dolgo, da bo posoda polna — to se
pravi: tri prste pod robom! Vlagaj pa ta-
ko, da bo3 konéala s plastjo apna, ne z
jajei. Na apno nalij nekoliko vode,

Posode z jajei shranis v kleti Ko opa-
zi%, da je voda, ki je bila na vrhu posode
izhlapela, jo ponovno nalij, da se jajca,
ki so na vrhu, ne pokvarijo.

Na ta lahek in preprost nafin, ki je
hkrati za kmeta najcenejsi nalin shranje-
vanja jajc, si lahko pripravid zalogo za
tiste tase, ko kokosi manj neso.

Mnenje, da se 1z beljakov v apnu shra-
njenih jaje ne da napraviti sneg, ni tod-
no! Prav lahko napravif trd sneg iz belja-
kov, le paziti morag, da se ne pomefdjo
z ramenjakom, kar se pri konzerviranih
jajeih pri katerih se rumenjak rad raz:
leze, prav lahko pripefi,

V  manjiih mestnih gospodinjstvih
shranjujejo jajca povefini v garantolu
ali vodotopnem steklu, ki enega, kakor
drugega kupijo v drogeriji. Za ta namen
je potreben tri ali ved literski steklen ko-
zaree, v katerega vloze jajea in jih zali-
jejo z raztopino oziroma s tekofine v raz-
merju, ki je za shranjevanje jajc pred-
pisana, Kozarce postavijo na primerno
hladen prostor v shrambo, kjer se prav
dobro ohranijo do spomladi

Za kmetke razmere pa je shranjevanje
jaje v apnu vsekakor priporoéljivo, ker
je cenejse.

Kako se obvarujem pozarov
in drugih nesrec

Najved pozarov, pa tudi vseh drugih
nesred, povzroé neprevidnost. Malenkost-
na povrinost in nepazljivost je mnogo-
krat vzrok velikih nesref. Zato bodimo
previdni vedno in povsod, ter navajajmo
tudi druge k previdnosti, S tem bomo pre-
preéili nedtete moZnosti za nesrete in ne
zgode,

Podajemo mnekoliko navedil za vzgaja-
nje k previdnosti:

1. Z vsemi lahko vnetljivimi predmeti
(bencin, Spirit, petrolej itd.) -ravnaj paz-
ljivo in jih nikoli ne nesi blizu ognja!

2, Zdravila, voetljive jedke tekocine
itd. hrani na varnem, dobro zaprtem me-
stu, kjer ne morejo otroci do njih! Ne
puiéaj nikdar takih stvari na mizah in po-
licah!

3, Tudi vZigalice naj bodo shranjene

tako, da otroci ne vedo zanje, ali da vsaj
ne morejo do njih!

4. Pred malimi otroci skrivaj in zakle-
paj noze, gkarje, vilice itd. in ne dopu-
itaj, da se s takimi predmeti igrajo! Tudi
jih ne puiéaj v blizino strojev, ¢eprav ni-
SO v pogonu.

5. Ne puifaj otrok sloneti skozi okna
in tez ograje, a tudi na cesto in v hlev
jih nikdar ne puicaj brez spremljevalca.

6. Ne misl, da so za varuhe malih otrok
dobri otroci ali pa stari ljudje, ki jih Ze
vid, sluh in noge zapusitajo!

7. Ob vsaki primerni priliki poucuj in
opozarjaj otroke, — pa tudi odrasle, —
o nevarnostih in nesrecah, ki se lahko
pripetijo pri posameznih orodjih, strojih,
napravah in mestih. Naué&i Ze otroke, da
se bodo teh nevarnosti zavedali in znali
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z'veakim orodjem in sirofem, ter v vsa-
kem slucaju previdno ravnatil
© 8 Ne hodi po trhlih stopnicah in le-
stvah ter po prefibkih in suhih vejah dre-
ves! Ne ka#z poguma z neprevidnostjo!
9. Ce hodid ali voZid, glej pred sebe,
ne pa naokoli in bodi vedno tudi z misli-
mi prisoten, ker te lahko trenutna nepaz-
ljivost stane premoZenje ali pa zivijenje!
10. Ne zatikaj igel v obleko in ne jem-
1ji ostrih predmetov nikoli v usta, v roko
pa le, kadar je treba, ne pa za igraco!
11. Pudiaj v mirn in ne dotikaj se
. predmetov, katerih ne pozna$, ker jih si-
cer lahko poskodvjes — ali pa sebel
12. Z ognjem ravnaj vedno previdno,
in ga ne puitaj nikdar brez nadzorstva!l
Zavedaj se, da ogenj kot voda pod tvojim
nadzorstvom sicer dobro sluZita, da pa
straino gospodarital Zato skrbno pazi na
ogenj, pa tudi proti nevarnostim vode se
zavarnj, dokler je krotka! Pazi tudi na
pepel, ker je pogostokrat vzrok pozaral
13. Ne prijemaj z mokrimi rékami
elektricnih stikal, Zarnie, likalnikov itd.
ter sploh uporabljaj elektricne, plinske
itd. naprave z najvedjo previdnostjo!
t4. Na nevarna pota in k nevarnim
opravilom ne hodi mkdar sam, temveé
v spremstvn izkuSenega tovariia.
15. Ne zmeni se, ¢e te kdo smedi, ker
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si previden. Saj ve¥ narodna pregovora,
da je previdnost mati modrosti, in da se
tisti, ki v nevarnost ti3¢, v njej pogubi!

16. Prizadevaj si, da ne bo§ niti povr-
Sen in nepreviden, niti plasljivee, ki v
nevarnosti takoj izgubi razsodnost, kajti
le tako se bof mogel v nevarnosti resiti,
a pomagati iz nje tudi drugim in tako
prepreiti marsikatero nesredo.

17. Nauéi se na pamet, kaj je treba sto-
riti kot prvo pomo¢ v posameznih sluéajih
nezgod in nevarnosti, da ne bod ravnal
ravio, narobe kot bi meral, . .

18. Bodi vedno trezem, &e pa se napi-
jed, pojdi spat, ne pa delar’ali celo na
pot, Enako ravnaj z drugimi, &e so pijani!

19. Utrjuj si Zivee, da se ne bo& pre-
stra¥il v slu¢aju nevarnosti. V nevarnosti
in nesredi skusaj biti miren in pogumen,
n;is’li, sklepaj in delaj pa kar mogode na-
glo

20. Z besedo in vzgledom vplivaj po-
mirjajote tudi na druge, ¢e grozi nevar-
nost, ali se pripeti nesrefa. Zavedajmo se
vsi, da vsak, ki v takem slutaju kridi in
izgublja razsodnost, lahko vse druge po-
gubi. Zavedajmo pa se tudi, da smo vedno
v boZjih rokah, da nesrefa nikoli ne po-
¢iva in da svoji smrti ne vemo ne ure ne
dneva. Zato se v nevarnosti priporodimo
Bogu, ki je gospodar nadega Zivljenja!

Vrnimo se k starim navadam

Le %e redko kje brni pozimi kolovrat
v kmecki hidi. Pravega domacega platna
skoraj ni ved dobiti. In vendar je lepo
in trpeZno, pa tudi cenejie kakor dragi
industrijski izdelki. Nekdaj je bilo dru-
gate. Domala na vsaki kmetiji so pride-
lovali lan; bilke.za predivo, seme za pro-
dajo. Jeseni je bilo na teriicu vedno Zi-
vahno. Pozimi je v vsaki hidi brnel kolo-
vrat, véasih tudi po dva. Ko se je vaski
potok oprostil ledu, so na veeh peristih
-zenske prale prejo. Preja je romala k
tkaleu, ki je stkal lepo platno za rjuhe,
hlate, jopite in drugo. Platno za hlate
in jopite je dobil v delo Se barvar. Za
fivanje domacega platna so predice kar
doma napredle motan sukanec. Takrat ni
bilo ni& nenavadnega. e so vs1 vprek:
moiki, Zenske in otroci nosili hodni¢ne
obleke. Le za nedeljo je bilo skaj bolj-
Segac iz kupljenega blaga.

Mnogo skrbi in trnda nam v sedanjih
fasih prizadeva vprasanje, kje naj vza-

memo denar za novo obleko, perilo in
¢evlje. Danes je v navadi, da vsakdo novi
perilo in obleko iz kupljenega blaga, ki
je zelo drago in e povrh tega malo
trpeZno, Ze v fasu svetovne vojne, zlasti
pa proti koncu, so ponekod zaleli pride-
lovati lan. S podstreja so prinesli za-
pradene kolovrate, ki so spet veselo za
brneli. Po vojni so pa na zalost kmalu
utihnili. ! e

Ali ne bi kazalo 2zdaj. ko se vsake
vrste blago, zlasti za obleko, perilo in
obuvalo tako obfutno drazi, da se spet
povrnemo k starim navadam in zaénemo
z lanom, trlico in kolovrati? Zdaj je ¢as
ko k starim navadam lahko dodamn je
novejie skuinje. Prej se je v glavnem
moglo izdelovati doma le blago za hodno
obleko, zdaj pa lahko izdelujemo sam
tudi potrebno blago za boljio obleko. Ce
gojimo ovee in angorske kunce z delgo
dlako, lahko stkemo doma blago tudi za
najboljso obleko. Pa tudi usnje za cevlje
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je mogote poceni dolnti iz koz starejsih
zajcev. Vse to in marsikaj drugega pro-
pagira in poutuje Zveza druitev »Mali
zospodare v Ljubljani. Zveza izdaja tudi
svoje glasilo, edino te vrste v Jugosla-
viji, v katerem je mogoce najti vse, kar
je potrebno za vsakdanje zivljenje. Gla-
silo se imenuje >Mali gospodarc in iz-
haja mese¢no ter stans letno 30 din. Na-
rota se pri Zvezi druitev >Mali gospodarec
v Ljubljani, Gajeva ulica 9.

DOMACA LEKARNA

Dojencek se dere bodisi ponoéi ali po-
Inevi in ker ne razumed njegove govo-
rice, si ne ves pomoli. Dojentek vpije
dostikrat iz navade, ker 7eli, da ga pestu-
jes. Umolkne, ko ga vzdignes. Jri ko se
Eritoiuje in ne ‘E(I) e je posteljica mo-
cra, ¢e ga pika bolha. Preglej posteljo,
prelozi perilo, ofedi otroka pa mi-
roval. Dojencek je tudi obéutljiv za slab
rrak, ki mu obteZuje drobna pljuéa. Od
tobakovega dima trpi <ilne muke in se
mu vnamejo oci. Ce vpije dojencek, ker
je lafen, umolkne, ko ga nasitis. Ce kri-
¢i dojentek prodorno. ne mara hrane,
giblje krlevito z rokama in nogama, po-
staja zaripel v obraz, ima hude boleCine,
te je mrzel trebuitek, mu devaj gorke
zomilitne obkladke in Z#licko majarono-
vega ¢aja. Ce suje z nogama k sebi in od
sebe, ga mucijo vetrovi, tudi tu pomaga-
jo gomilice.

Grinto temenico nama’Zi zjutraj =z
oljem, umij zveéer z gomili¢ino izkuho
‘n osudi rahloma z vato. Glej.da je otro-
kova blazinica ¢ista in suha, devaj jo
crez dan na sonce. Ce je lezal kak bolan
otrok na blazinici, operi perje (ali kar
je) in posusi na soncu. Ne devaj nikdar
perila krastavega otroka drugim otro-
kom. Ce so kraste trmaste, kupi v lekarni
rozne vode in glicerina, zmedaj in na-
mlnzi parkrat na dan, to bo grinte ome-
cilo.

KUHINJA

Zelenjad na poljski nadin. Spinaco
preberem in operem. Karfijolo razdelim
na posamezne roZice, pargelj ostrzem in
zreiem na kose, Solato Strucarico razde-
lim na posamezna peresa. Nekaj peres
ohrovta zrezem na rezance Vse skupaj
sknham v slanem kropu. Ko je kuhano
odcedim in razen Zparglja in karfijole,
bolj na debelo zrezem. Nato potresem
kuhano zelenjad s sesekljanim zelenim
peteriiljem in zabelim z v surovem maslu

zarumenelimi drobtinicami. Ako hodem
korenine zelenjadi prav hitro skuhati,
potem pridenem med vrenjem za noZevo
konico jedilne sode. Jedilna soda spre-
meni trdo vodo v mehko. Poleg tega pa
ohrani pri zelenjadi lepo zeleno barvo.

Mesni zvitki z diSavami. Kos svinjine
ali teletine (najboljie stegno) narezem
na tanke, podolgaste koitke. Te koscke
malo potoléem, operem in nasolim. Po-
sebej pripravim mazilo iz koi¢ka suro-
vega masla ali Zlice masti, nekaj jaje.
Jajea in mast dobro zamesam in odisa-
vim s sekljanim zelenim petersiljem, se-
sekljanim timijanom, sesekljano &ebulo
in v mlekn namo&eno in oZeto Zemljico,

Po potrebi osolim in potem vse sku-
paj dobro premesam. Kostke mesa na-
maZem po eni strani s to mefanico, jih
zvijem skupaj in povezem z nitko. V ko-
zici segrejem surovo maslo in pokladam
zvitke tesno enega poleg drugega. Ko po
obeh straneh zarumene, jih zloZim na
kroznik in polijem s polivke, ki sem jo
napravila iz masti, v kateri so se zrezki
pekli. Masti sem dodala zlico moke, ne-
kaj sesekljanih sardelic, zalila sem z
juho in pridala Zlico kisle smetane. Zvi-
tek dam ¢ praZenim riZem na mizo,

Rizi-bizi. V kozici razbelim kos suro-
vega masla ali Zlico masti. Dodam se-
sekljano Cebulo in zelen petriilj. Tej ma-
tobi dodam za vsako osebo dve pesti
riza in prazim nekaj Easa. Posebej sem
skuhala nekaj pesti riza (za tri pesti riza
pest graha). Ko je grah napol kuhan, ga
z vrelo vodo vred stresem med riz, dobro
pomesam, osolim in kuham fe 20 minut.
Ce je treba %e zaliti, zahjem s kropom.
Ko je rizi-bizi gotov, ga dam v skledo in
poiresem $ parmezanom.

NASVETI

Misem smrdi terpentin, smola, olean-
der, bozjastnica, poprova meta, prezilj-
ka. Stenicam in bolham smrdi terpentin,
petrolej, bencin, kresni¢in prah. Hudice-
vo olje ugonobi najbolj gotovo stenice,
¢e namaZei vrata in leseni obrob sten,
treba je samo gledati, da ne pride kaplja
na roke ali na perilo, ker izje vse

&éurki niso kaj obéutljivi za vonjave.
Naj disi ali smrdi, to &urka ne razbur-
ja. Zanj je najbolj zgovoren plamen obla-
nja, ki ga prizged pod njegovim skriva-
lis¢em. Vsi drugi pradki in nastave ne po-
magajo. Preheliti in zadelati z gibsom
vsako luknjico v zidu ali v lesu je tudi
dobro. In skrajna snaga. Ce ne najde
fturek Ziveza, se bo sam izselil




GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

. Ljubljana. Na sejmu dne 19. junija
je dosegla Zivina sledete cene: voli L
vrste 750, 1L 6,50, 1L 5,50; krave | vrste
6.73, 1I. 6, 111, 5; teletu L. vrste 10, I1. vr-
ste 9 din za 1 kg Zive teze. Pradidi za
rejo 175 do 250 din komad.

Kranj. Na rednem ponedeljskem sej-
mu due 17. junija so platevali Zivino ta-
kole: voli L. vrste 8350, II. 7, lIL 6.30; te-
lice L. vrste 830, II. 7, 11L6; krave I. vr-
ste 6,50, II. 6, IIL 3.30; teleta L vrste 8,
Il vrste 7.50; prafi¢i Speharji 12, priu-
tarji 11 din za kg Zive teze. Mladi pra-
%icki 7—8 tednov stari 180—250 din ko-
mad.

Radovljica, Po podatkih od 15. junija
so bile cene Zivine v okraju naslednje:
voli I, vrste 8.60, 111 7; telice L. vrste 8,
1. 630, 111, 550; krave I. vrste 7, 1L 6,
1L 4; teleta I, vrste 12, I, vrste 10; pra-
£i¢i Speharji 3, priutarji 9 din za kg Zive
teze. Surove kole goveje 14, telelje 16,
svinjske 12 din za kg

Maribor. Na sejmu dne 11, junija je
imela Zivina te cene: debeli voli (I) 8
din, poldebeli 6—7, plemenski voli 6.50—
8, biki za klanje 5.75—7.23, slavne krave
debele 6—7, plemenske krave 5—7, klo-
basarice 403, mlada Zivina 6,50—8, teleta
L vrste 8, IL. vrste 6 din za 1 kg Zive teZe.

Ptuj. Na sejmu dne 18, junija je do-
segla Zivina sledee cene: voli 1. vrste
730, IL, 6.50, I1I. 5; telice I. vrste 7,50, 11
6.50, T11. 3.30; junci L. vrste 6.30, II, 6, III,
5.30; teleta 7 din za 1 kg Zive teze. Konji

CENE

po kakovosti od 1300—6000 din komad,
zrebeia 1400—300 din komad. Na svinj-
skem sejmu dne 19, junija: debele svinje
10, priutarji 9, plemenske svinje 9 din za
1 kg Zive te’e; prasci —12 tednov 100—
150 din komad.

Pildtanj, Na sejmu dne 10. junija je
veljala Zivina takole: voli Il vrste do
8.50, Il do 6; telice 1. vrste do 9, 1, do 8,
Il do 5.50; krave 1. vrste do 750, Il do
6.30, 111, do 5; teleta I. vrste do 10, II. vr-
ste do 850 din za 1 kg Zive teZe.

Maribor, desni breg. Po porodilu od
10. junija so bile v okraju cene Zivine
naslednje: voli L vrste 8 IL 7, lIL 550;

telice 1. vrste 6350, 11, 5.50; III, 5; krave
L vrste 5, 1L 430, 111, 5.50; teleta L. vrste
7, I, vrste 5.30; pradi¢i Speharji 12 din
za 1 kg zive teze,

Cene kmetijshim pridelkom

- Ljubljana, 15, junija. Zito: pfenica 1
kg 280320, rz 230—260, jetmen 2.35—
2,70, oves 240280, proso 3—5.40, koru-
za 2.45—280, ajda 220—-250, fizol rib-
ni¢an 5—5.50, prepelitar 6.75—7 din za
1 kilogram.

Kurivo: premog tona 395—410 din, tr-
da drva 1 prm 140, mehka drva 75, oglje
likalit kg 1.50—3.50 din.

Krma: Sladko seno 100 kg 105—115
din, polsladko seno 60—105 din, kislo se-
no 95—100 din, slama 10 din.

Maribor. Zito: Pfenica 1 kg 3 din,
je¢men 275, rz 230—2.75, oves 2.50—3,
proso 3—4, koruza 2.30—3, ajda 250, fi-
70l 6—8, grah 12, konoplje 8—14 din za
1 kg.

Kurivo: premog trboveljski kosovee
109 kg 40—42 din, trda drva 1 prm 125—
130, mehka drva 90—1135, oglje kg 1.25 —
2 din,

Mlevski izdelki: moka 3t. 00 in Og kg
5—12 din kg, St, 2 din 380 do 4.25, it. &
din 3.75—4, it 5 din 3.60—4, & 6 din
5.40—3.75, 8. 7 din 3—3.25; ajdova moka
4—6, koruzna mehka 225—230, riena
3—3.75, koruzni otrobi 1.50—2, plenitni
otrobi 175—2, koruzni zdrob 3.25—4.50.
pfenilni zdrob 430—550 din za 1 kg

LES

Po podatkih ljubljanske borze z dne
21, junija je imel les spodaj navedene
cene, ki so pa v prosti prodaji %enekaj
vidje. Cene je razumeti za 1 kubilni me
ter, franko vagon nakladalna postaja v
Sloveniji:

Smreka-jelka: hlodi I/IT 240—300 din.
brzojavni drogovi 220—230, bordonali 310
do 360, filerji 5/ 250—290, trami ostalih
razseznosti 250—300 din,

Bukev: hlodi /Il od 30 e¢m premera
dalje 120—170, hlodi za furnir, Cisti od
40 cm dalje 2530—300, deske-hlodi naravni
300—600, parjeni 420—700 din,

Hrast: hlodi I/l od 30 em dalje 240—
370, bordonali 800—900, frizi 750—950 din.
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PRAVNI NASVETI

Previsoka obrestna mera. V. A, V fe-
bruarju leta 1932 vam je neka uZitkari-
ca posodila vsoto denarja. Glede obresti
se nista niCesar dogovorila. Sedaj zahte-
va placilo celega dolga z 6% obrestmi
Ker ste mali kmet, vprafate, ali vZivate
zasCito in ali morate res ves dolg z ob-
restini vred tako vrniti, — Po uredbi o
likvidaciji kmetskih dolgov oni dolZniki-
kmetje ne uZivajo zaitite, ki so v bolj-
iem gmotnem polozaju od svojih wupni-
kov. Ob sporu odloti za dolZnika kra-
jevno pristojno okrajno sodifte. Ce Zivi-
te torej v boljsih razmerah kakor vzit-
karica, ji morate na njeno zahtevo ves
dolg takoj vruiti in to z zakonitimi 5%
obrestmi, ki so izterljive za tri leta na-
zaj, ako vas vZitkarica poprej ni tirjala,

Vstop v meséansko folo. §l J. V prvi
razred meitanske Sole se smejo vpiso-
vati ulenci, ki so dovriili ¢etrti razred
ljudske Sole brez slabe ocene ali ki so
dovrijli razred vidje, narodne ali srednje
fple, ¢e nimajo ved kot 14 let starosti
Radi estalih' podrobnostih, ki bj jih fe ra-
di vedeli, se pa obrnite na ravnateljstvo
bliznje me3€anske Sole.

Gnojniéna jama ob vodnjakan, D. M.
Nikakor niste dolZzni trpeti, da vam gnoj-
nica iz sosedove gonojniéne jame. ki jo
je zgradil pred tremi leti, prodira v va3
vodnjak, Sosedov izgovor, da je jamo
zgradil z oblastvenim dovoljenjem, ne
drzi. Njegova dolznost je, da jamo tako
zgradi, da ne bo mogla gnojnica proni-
cati skoz: stene in teci v vodnjak Ce si
ne da zlepa dopovedati, bo pa¢ potrebna
tozba. .

Nedeljski pocitek, R. T. Po zakonu o
zastiti delavcev je ob nedeljah prepo-
vedano vsako delo pomoZnemu osebju,
izvzem&i neKatere obrate, ki jih ta za-
kon izrecno nasteva. Lastniki teh pod-
jetij pa morajo dati osebju, ki dels'v ne-
deljo, za to primeren odmor med ted-
nom, vsaj vsak tretji teden ps morajo
kljub temu dohiti delavei tudi v teh
obratih prosto ‘nedeljo.

Zloraba v:a{cnca. C. K, Vafega sina, ki
se uéi rokodelske obrti, mojster obreme-
njuje z raznimi domacimi_deli in mora
tudi ob nedeljah in praznikih varovati
niegove otroke, ali pa delati pri Zivini.
Vprasate. kaj bi storili, da bi mojster ne
nalagal vajencu dela, ki nima nobe-e
zveze z njegovo obrtjo. — Obrtni zakon
predpisuje, da mora imeti vsak ulenec
dovolj Casa za ulenje in ga mojcter ne
sme uporabljati za posle, ki niso v zveri
z njegovo stroko, Gotovo ni varovanije
otrok in delo pri Zivini v zvezi z roko-
delstvom, ki se ga vad sin uci. Poskusite

se z mojsirom zlepa pogovoriti,.ali pa naf
ga mnacelnik strokovne zadruge opozom
na njegove dolZnosti, Mojstra, ki Krsi
predpise glede ravnanja z vajenci, lahko
upravna oblast kaznuje.

Odstop zemljiséa za cesto, O. P. Ob-
dina vam je izdala gradbeno dovoljenje
za zgraditev hise, vendar zahieva, da
brezplaéno odstopite ob meji dva wmeira
Jirok pas zemljiia za ‘o cesto,
Vpralate, ali je takina zahteva obtine
upravitena. — Po predpisih gradbenega
zakona morajo lastniki, ki parcelirajo
svoje zemljiite, odstopiti ob¢ini brez
laino in neobremenjeno zemljis¢e, do-
ofeno z nafrtom za javne promeine na-
prave — torej tudi za cesto. Ce ste torej
zemljis¢e parcelirali, je imela Ze tedaj
oblina pravico zahtevati brezplafen od-
stop zemljidla, potrebnega za projekii-
rano cesto,

Nezakonski ofrok driavnega usloZ-
benca. V. A. Pravica do_rodbinske po-
kojnine pripada samo zakoniti Zeni dr-
7avnega usluZenca in otrokom. rojenim
v zakonu ali pozakonjenim. Nezakonski
otroci pa nimajo pravice do pokojnine
po nezakonskem odetu.

Porok. B. T. Ni potrebno. da upnik
najprej tozi dolZnika, potem pa Zele vas,
poroka, Praviloma more upnik toZiti po-
roka na pladilo dolga, kadar dolinik na
upnikov sodni ali izveusodni opomin ni
placal dolga.

Vpogled v zemljitke knjigo. R. M.
Zemljiska knjiga je {avnn knjiga. Vsak-
do jo sme med uradnimi urami vpri¢o
zemljitkoknjiznega uradnika pogledati,
Ce 7elite izvletek, ga vam bo napravilo
sodiife proti pladilu predpisane takse.

Zamujen rok za pritozho. 8, L. Proti
odloku okrajnega glavarstva ste vloZili
pritozbo, bojite se pa, da bo pritoiba za:
vrnjena, ker je niste vlozili v 13 dneh.
Zvedeli ste namrel, da je rok za pritoi-
be 15 dni. Ali bo pritoiba vseeno veljav-
na, ker je vloZena po preteku gola;v, ker
vas okrajno nacelstvo ni poutile, da tra-
ja rok 13 dni, — PritoZbo bo najbri za-
vrnilo Ze okrajno nacelstvo samo. Ce ni
bilo na odlokn pouka o pravnih lekih, bi
bili morali v petih dneh zahtevati, da se
odlok popolni & poukom. Rok 15 dni bi
tedaj zalel tefi od dne prejema dopol-
njenega odloka.

————————————————————
Kmetje!
Vaia stanovska
organizacija je

Kmecka zveza!




