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iNasSa sesta godina.

_Veé priliCan broj mesarskih listova
Pojavio se u raznim gradovima nase dr-
=4Ve za vrlo kratak a krzliav zivot.

festao je sa nekoliko brojeva ili veé
Sfugim iz poznatih razloga.

_Jedino je na$ list izlazio veé pet go-
Uing e sada prelazi iz jubilarne u Sestu
80dinu, Nije samo zasluga pretplatnika,
nas list jos izlazi, ve¢ u prvom redu
luga oglasujucih tvrtka, koje nose

&¢i deo troska za njegovo izlaZenije.

Z oglaSivaca ne bi nas list mogao po-
Sjati. [z ovog razloga preporucamo
$Vim mesarima, da se obrate kod na-
“Vljivanja kojih god mesarskih potrep-
h_ﬂ samo njima, samo ovim tvrtkama,

lih je veoma mali broj a raspolaZu

ha potrepStinama i za najveée me-

Isko-kobasi¢arsko poduzece. Ova po-
eCa sve ove potrepstine izradjuju sa-
'St' tu u nasoj zemlji te nema nijednog

Tanog poduzeca, koje bi koli kvalita-
Vo toli cenom moglo konkurirati po-
Eeéima - nasim oglaSiva&ima.

—— e

Pozivamo dakle sve majstore mesa-
re i kobasiCare kao i tvorniCare mesar-
skih proizvoda odrzavanju poslovice —
svoji k svojima —.

Saradnik.

Savez hrvatskih mesarskili i koba-
sicarskih majstora poceo je izdavanjem
svojeg saveznog glasnika, Ostali savezi
neka sleduju ovaj primer da time po-
boljSaju stanje svom staleZu. Jer, nema
sumnje, da samo glasnik, koii donosi
sva preteCa pitanja svog staleza, moze
da poradi u korist dopisima, koje svatko
Cita te ih promotri sa svojeg stanovista
i ovako upravi sav pokret onako, da
koristi njemu kao i svima zajedno. Ne-
ma pitanja, koje ne bi dodirivalo naSe
privrede, koje ne bi se mogle ukloniti
sa zajednickim. Mi dakle preporu¢amo
svima u zemlji, da porade Sto pre na
ostvarenju toli potrebnog lista za svaki
savez.

Uzroci | posledice krize.

U svim &asopisima dnevno &itamo
po(frevarama, utajama svih mogucih
vduzeca, privatnih i drzavnih sluzbe-
%2 kao i privatnih poduzetnika, koje
" &inili dugi niz godina ili samo krat-
9 Vreme obzirom na dobar glas, koji
:;ltsﬁfi‘fﬂi u svojoj okolini te isti para-
8 gskoridéavali. Ovime se pokreée
i:?nle, zbog Cega je kriza nastala. Ne
R E? .zbog ovakvih postupkova, koji
ili ne samo od velike va¥nosti na
Zavertnje.narodm nego i od velike Stete
v 2rod i drzavu, koja nije sumnjala u
1 gospodu, jer nije nikad priznavala
8, ¢ narolite privilegije ma kojem li-
W “rzavljaninu nadem ili strancu. Ne-
héﬂ:umnjc da ce se traga;i za svim
&, @ma ovakve prirode, jer se zna,
382 imovina nije pala nego veé po-
ne. t€ se moglo posumnjati da nefto
OZe do bude u redu.
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Sigurno bi nikad ne bila dosla dr-
zavna uprava do ovakvih postupkova
da nije posumnjala u ispravnost i dr-
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i zavljansku duznost uhvalenih lica i

poduzeda. Naiéi ée jo§ na mnoga. Dok
Ce drzava moéi raditi na utvrdjivanju
krivice, vaskrsnuti e jo§ mnogo koja
afera od zamadnijeg znadaja. Jer, da smo
u Jugoslaviji siromasi u ma kome po-
gledu, bilo poljoprivrednom ili mozda
surovinama za tezku industriju, mogli
bismo govoriti o osiromalenju zemlje.
A kad vidjamo na svakom koraku sa-
mo nova bogatstva, koja nam pre krat-
ko vreme nisu jo¥ bila poznata, tada
moramo posumnjati u lica, vedinom
strance, koja iskori$¢uju nasu prirodnu
dobro¢udnost te time bogate sebe sa
parasitskim 1 zlodinskim radom u nasoj
zemlji. Jer, izbio koji .god privredni
$kandal, nisu bili poglavice nadi ljudi

e — :
Sretnu i veselu novu godinu Zeli svima mesarima
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tortka Grudnik, d. z o. z.,
; Dravje, p. St. Vid nad Ljubljano

nego stranci, koji su uZivali glas una-
predjivada nale industrije kao i svako-
jake nae privrede. Nije bilo ¢ak ni kri-
tike i kritickih posmatrata ove gospo-
de. Verovalo se u njihovu bezgreinu
du$u skoro kao u bozZanstva. Evo nji-
hovog plodnog rada! Ugledajmo se u
njega pa da vidimo $to smo daleko kul-
turniji, civilizovaniji i sposobniji od
njih — ne bai Stetljivim delima ili stva-
ranju nego u korisnom i naprednom
radu.

Kolike su miljune veé prozdrle ovak-
ve afere? Ne smemo se ni setiti na sve,
jer nam uzavre krv. Ne smemo ni sa-
mi sebe suvile hvaliti, jer smo toliko
glupi da ovim parasitima dozvoljaya-
mo da nas iskoriS¢uju i varaju po miloj
volji. Najbolje bi bilo da im ukaZemo
granicu te ih uputimo u njihovu otadz-
binu. Neka ih ona upotrebljava ako
joj bi volje. Ne isplati se ni trofiti ma-
stila, ni novaca, jod manje_pak vreme-
na za njih nego bi najbolje za nas —
Ajde tamo preko! 1 to svako bez iz-
nimke. Nema struc¢njaka, koje bismo
trebali od njih, ni u kojoj grani pri-
vrede. Nemamo potrebe po lopovluku.
Nijedan od njih nije ni'kfld nesto uradio
za spas nasi i1 vaskresenje nase slobode.
Sve, $to smo od njih pnrmll! dostg sSMo
skupo platili, Neka barem jednoé pre-
stane ono navaljivanje na Balkan kao
na zemlju, koja joS nije istrazena u
svojoj sudtini i vrednosti.

Nije dakle ¢udnovato, Sto je kriza
zahvartila i nas, koji nju ne trebamo ni
u kom pogledu. Dok ¢e kriza u naloj
zemlji popustati, pasti e joS mnogo
koja nevina Zrtva, pasti ¢e jo§ mnogo
koji marljivi na$ zanatlija, seljak, trgo-
vac, radnik kao i inteligent zbog pove-
renja u stranc »prekopotrebne strud-
njake«, Sve dok éemo mirno gledati
na_koga bilo od stranih »struénjakac,
biti éemo skoro bez iznimke kruto pre-
vareni. Neka kucne ¢as njihovog izba-
civanja iz nase zemlje. Ne trebamo njih
niposto.

Ovo naSe izjavljivanje protiv stra-
naca nije nikakav fovinizam ili nepri-
jateljsko raspoloZenje prema strancima,
nego je neprijateljsko raspoloZenje pre-
ma radu ovih stranaca kod nas. Mogli
bismo biti jo¥ mnogo imuéniji kod
ovakvog poslovanja u naoj zemlji pa
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da nam’ nestane- intetka® i baratimo
krizom kao'i propadamo zbog njeiPa
zar nema viSe moguénosti-za ispravan
rad nigde vife? U< téku poslednjihigp-
dina pojavljivali su se=skandali najpre
u Americi ‘1'Franéuskoj, nakon toga‘u
Engleskoj, opet istédobno?u- Nemaéko]
a tek malo kasnije i u nalim malim
zemljama. Ako malo pogledamo isto-
riju skandala samo u poslednjim™ pet
godina, videti éemo — ne propast pri-
vrede kao takve nego propast privrede
zbog li¢nosti, koje su njom' upravljale,
liénosti, koje su uzivale puno poverenje
radnog naroda kao i narodnih zastup-
nika, koji su ovim »upravljaima« ve-
rovali te se i sami snasli u skandalima
— sigurno kao ‘nevine Zrtve.

Nikad vie nismo’trebali poverenje
naroda: nego ba sada. U ovo nesretno
doba narod gubi poverenje u sve. Ta-
man moze da se utedi svrienjem jedne
afere, veé je tu druga, manja ilv teZa.
Ovo poverénje propada sve brze. Nije
nikad bio na$ narod onako miran kao
§to je sada. Sve je primio na sebe, sve
progutao na uteSne redi nadih . izaslani-
Ka i biranih vodja. Sve jo$ guta, sve jos
trpi 1 Stedi, Stedi-sve jade. A dok on
$tedi, pojavljivaju se nove stvari, nove
a uvek staré po’ negativnoj vrednosti.
To motra da préstane, jér moze inace
narod predi na drugojake misli, to jest,
narod ¢e misliti, da drZavne vlasti do-
zvoljavaju ove prevare, utaje itsl.

Podto Stete ovakvi poslovi, koji se
sada otkrivaju, ne samo poverenje nego
i opstu privrednu radinost, moze se za-
misliti, da” mogu svi oni  mnogobrojni
besposleni ili svakojaki obrtnici, trgov-
ci itl,, koji ne mogu, da se dobro drZe
na povréini, dozvoliti samimi sebi zbog
mozne moralne §ibKosti pokulaje pre-
vara — misleéi — nisu’ uhvatili njih
onako dugo te im takodje nisu doka-
zali své, pa mogu ovo i ja, ne brinudi
se na posledice nakon® godine ili dve.
Medjutim ¢e on veé spasiti mnogo i
ako na nepoften nadin.

Moral sviju poftenih drzavljanina
je sve vide u'opasnosti. Sve vise dolazi
pitanje, dali s¢ uopite moze ovom zlu
dospeti na kraj, ga onemoguéiti. Sum-

njamo da je doflo vreme rimljanske ili |

srednjevekovne crkvene korupcije.

Ovaj na$ dosadasnji rad nije mogao |

u' svojoj sultini propasti te ne’ bi bilo
moguée iz njega te njime raditi vife
za dobrobiti Covedanstva. Nego ima tu
nekih razloga i to veoma jakih, ko da-
vaju svim lopovima potstrek. Prenitke
su kazne. I kod nas bismo morali imati
Koncentracione logore, u njima skupiti
sve varalice, zaposliti ith najteZim rué-
nim radom, malo ih hraniti te davati
njima bezobzirno oseriti svu  oftrinu
najrezeg i najsiromadnijeg Yivora. Samo
ovako ée se moéi spasiti narod ovih
lenéina; parasitay-koji se «vi-boje retkog
rada; $to mo¥emo videti veé iz toza,
$to nifta drugo'nisu ni &inili nego samo

trofili- pare, uzivajudic. Nemma® tu raz-
loga da secima kakve samilosti ili ¢o-
vecanske ose€aje. Prije moramo spasiti
to, $to je zdeavo ték' ondak mozda sa
malin®® kaznama »poboljavati« i »upo-
zoravati« varalice® na - njihovu neposte-
nost:-

Svakome svoje pravo, koje tatno
zasluZuje prema svojem korisnom ili
$tecnom radu. Uvek iskorenjujemo dr-
va, koja vise ne donose dobro voée, ne
obradjujemo zemlju od koje ne ole-
kujemo da nam nadoknadi svake jeseni
nas trud te ubijamo Zzivotinje koje su
nesposobne za koristi u ma kojem po-
gledu, Ne zasluZuju dakle uvaZavanja
ni ljudi, koji nisu sposobni za napredan
rad u narodu i za narod.

Nesto novo za sve
€itaocce.

Pre kratko vreme pronasla je neka ne-
madcka tvrtka novu vrst nozeva za Wol-
fe i to samo' dvostrane. Donja' slika pri-
kazuje 'ovakav novi noz, izradien iz ne-
hrdjajuce i neslomljive kovine.: Na ova-

‘kav noz nataknu se tri tanka seciva, ko-

ia Vam moze izraditi svaki kovac, bra-
var ili kovinar. Ova se€iva nataknu se

‘i skine: sa'ovog noZa, koji je veoma sli-

&an obiénom nozu te ih lako moZe svaki
mesar naostriti sam. Ovaij se noz naba-

i vi samo jedno¢. Skup je inace, a'se ti-

me: Sto se menjajur samo  seCiva, Sto
stoji samo nekoliko dinara, isplati sva-
kome, da ga nabavi. Svatko, koji Zelj,
da mu se ovakav jedan no# poSalje, ne-
ka poslje tacan nacrt svojeg noza tvrt-
ci Grudnik d. z. 0. z., Dravlje kod Ljub-
liane. Cena ovog noza je Din 300-—700
po komadu.

izupraves.
Obragamo sceovimmizddnjem pono'’

svimassdvesnimumajstosimasda veé 6%

no¢: pokagu samopouzddnje:te stupé _“

redoves pretplatnika odnosnoo saves

mesarskih i~ Kobasi®arskii® obrtniké
Svaki onaij, koiji Zeli postati pretplaﬂ“‘k
svojeg-struénog glasnika,.neka. nam-do
znadi iznos od Din ‘30" u ime pretpla®
Za ovih Din 30 Cete primiti redovi’
mesedno Vad strucnic list, Vas jedi
struéni glasnik.

Svi oni, koji ¢e se pretplatiti do 2%
kljucka jubilarne godine, to jest od d¢
cembra 1933 paudo 15: januara 1934, pr¥
miti ¢e: godine: 1934 besplatno nasu b
Suru w vrednosti od: Din.50° kao usp®
ment na’ nas- jubilej. Brosura ¢e- sadf
zati 50 recepta; prilagodjenih naSiny'P¥
trep_‘g__ma-i ukusu, Ciii jer autor: 1}evnrl!l’¢11'ﬂ
kobasitar; poé¢' Cvetoni¢' Pera (naib*’s
jugosloveniski- kobasicarski- strucniaklf
Nadamo se'da“cCe svaki majstor, njeg®|
poslovodia kao i‘pomoéniciite Segrti ]
koristiti ovu vanrednu ‘priliku te veé ™
di tih"Cvetoniéevih' recepata, koje sv#
pretplatnik primi besplatno, doznal®}
pretplatu.

Osim toga ¢emo svakome pretpl
niku, koji bude. dozna&io Din 30 do- 1
februara 1934, dozvoliti 30%. popu®
kod nabavke 1. jugoslovenske mesarsk?
kobasiCarske stru¢ne. knjige, koju
izdali ve¢ godine 1931. Zna se da ™
mora kod narucbe upezoriti na Cinjé
cu, da je pretplatnik sMesarskog listd
Dakle, svatko, koji- Zeli primiti bespl®
no Cvetoni¢evu brosuru u vrednosti
Din 50, neka se pretplati za godinu 19

=&

mu u narednom.broju lista slati’ upl
nicu, kojom ¢e nam. doznaéiti- Din ¢
Ovo vazi narocito za one, koji:danas®
izdanje neée primiti.
Svi-u redove savesnifi nage stru®
Poziva Vas ’

NaSem danadnjern izdaniu.smo pr
Zili uplatnice te Vas sve gg: mesa®
kobasi¢are umoliavamo; da ju $to p"
ispunite te njom dozna&ite Din 30
pretplatu za godinu' 1934 za »Mesat
liste. 4

Uvereni smo $to ¢e veoma mal
ti niih, koji se ne¢e odazvati naSem’y
zivu te ¢e u Sestoj. godini nuditi'ﬁ’
svojem struénom osebliu i Segf l
struéno znanje'i obuku. Bez »M‘esﬂg#
lista« neka ne bude nijedna mgﬁ;:,
kuéa, ni- mesarska obiteli: Dozmaéit®
kle Din 30 za celu godinu 1934.

Svima nasim Citaocima, "'*‘mcito.;h
sadanjim i budu¢im: Zeli obilati uSP
sreéu u Novoj godini 1934.

pist?

Uprava i redakcija »Mesarsko®




Najnovije reme.
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NaiteZe je bilo reSenje pitania, iz ko-
je-kovine: bi izrada rema odnosno vesa-
lica.za meso bila najsolidnija. Najpre su
bile: drvene, zatim gvozdene, kasnije
gvozdene i kalajsane, dalie emailirane
ili: poniklane, pre kratko doba dak iz
aluminija: Najnovije i najbolie su- bile
dakako poslednje i to one iz nehrdiaju-
Ceg Celika.

Drvene vesalice nisu bile izdrzljive,
gvozdene su zahrdjale, kalajsane su po-
pucale, poniklane isto, aluminijaste: pak
suunekane i osetljive. Pokazale se dakle,
da' st najbolije iz nehrdjajuceg Celika,
poSto suy dosta jake; trajne ne hrdjaju
nikako assu preskupe za danasnje doba.
Virto su retka ona:poduzecéa, koja si ove
vesalice; mogu nabaviti:

Qyo tesko pitanje danasnjeg privired-
nog- stanja reSeno je. Poznata tvrtka
Qrndnik:d. z o. z. dala je trziStu naj-
novije reme (veSalice), koje nisu sku-

pe, iesu pak izdrzljive te trajno svetle,
odgovaraju pak istovremeno svim higi-
ienskim propisima kao i prakti¢noj upo-
trebi.

Spomenuta tvrtka pocela je ovako:
veSalice su izradiene iz obinog gvoz-
dja te prevucene sa nehrdjajuc¢om limo-
vinom od 1 mm-debljine. Kuke za ove
vesalice su sve iz nehrdjajuceg Celika,
konzole su gvozdene i emajlirane te je
sveukupna konstrukcija garantovano
nehrdjava. Vesalice nikad ne pocrne ne
oksidiraju nego ostanu uvek sjaine, iz-
drzljive te odgovaraju svim potraziva-
niima higijene. Pre svega su pak jako
jeftine i to Din 200—300 po metru kom-
pletne sa konzolama, vijacima i inim pri-
nadleznostima. Jer su reme zaista vrlo
prakti¢ne, preporu¢amo ih svim maisto-
rima te ih odvratamo od nabavljanja
evozdenih veSalica, pa bile one emaili-
rane, kalajsane ili poniklane, za koje ie
:svaka para bacena na ulicu.

Iz prakse za praksu

@Gabajski dvorni debreciner.

1p. kg &istog svinjskog mesa, 3 kg svinjske
ped¥ratniney, 3; kg: Cyrstog: prata: te- jedan: kg
suhe slanine, najbolje od ledja. Prat prome-
famo sa svim ovim i dodamo ovoj mefavini
sledee mirodije: 2 deka iselenog belog luka,
35-déka-soli; 2 deka salitre, §-deka trsnog 3e-
éera, 3 i pol deka belog sitnog bibera, 1 deka
mubkata oralka, 1 deka isijoda. Posle ovog
postupka iseéemo-svi medavinu kroz ploéu od
8 mm, nakon toga.izgnjeéima u ladhu. Kad
je dobro izradjeno a mozda nije dovoljno slat-
o, ostavimo dva sata, da se Seler rastopi i
tada punimo u najdeblje ovdje: saitlinge u du-
Zini od 12 cm par. @Qvo sada damo u pulnicu
na- laganu vatru, gde ostavimo da porumeni.
Kad j¢ porumenilo, vatru ojadimo, da se bolje
stvrdi; Ovako stvrdjéno izvadimo iz puinice,
prelijemo. sa vrufom. vodom*i kuhamo sedam
minuga ovako: voda mora di Kljuéa a ne kraj
vatre, Nakon kuhanja.moZe se servirati odmah.

Domate ruske kobasice.

Ono, 3to je prije ostalo, iseCemo krog plo-
¢uirodi 6mm sa jédnom treinom govedjeg me-
sa. Mirodije su: crni-biber prema potrebi, vrio
malo . belog luka, nifta paprike. Kad smo sve
mirodije umedali® isefenom mesu, punimo ga
u debeli svinjski- saitling. @vako napravljene
Ohasiﬁ:e I:u§el se’ mesec dan}? na dimu. st;:
smo. ih skinuli, presujemo il najpre te onda
tek mo¥emo prodava:tgam

Ceski rolat.

_ Usoljenu slaninu (ritnspek) iseéemo. u- 1o cm:
iroke i 15 cm dugacke komade. Isto ufinifmo,
sa_soljenom Sunkom: Koliko smo uzehi Sunkey.
toliko uzmemo i telefeg mesas Mesgs pak. mos
ramo metnuti u hladnu vodu;, di izvnde- syu
kry, Sada uzmemo samo ficle: swinjikiogs messs,
oje pola sata dobra ocedimo  u; hiladhoj vasdii.
esa i slanine uzmemo prema posrelfi.. S¥ini-
ko meso pak mora da bude pesno; Iseééma st
froz plodu od 3 mm, pazime diu se 1 h
ma lep izgled. Tada uzmemo telerinn;, kojin
BSelemo u tanke: rezance. Paziti moramo na
Stu kolidinu teleéeg i svinjskog mesa: Mirodi-

- “Beapotrebimo ovde vrlo. malo, jer thEEina ne

‘mnogoy salir iy biberas Metnemo. i: malo:

belog bibera i korijandera te izmefamo prsti-
ma. Sada ostavimo pola sata na hladno mesto
i posle punimo ovako: Slaninu umetnemo do-
le, na slaninu pak meso i paZljivo uvijemo u
svinjske poncakle ili debela creva. Pripremiti
‘pak moramo-ova- creva-opet-ovako: Dobro- ik
olistimo masti, usolimo 24 sati, bacimo na
njih nekoliko salitre te dadnemo u malu kor-

 Pu, da imaju vazduha te bi se $to. pre isusile..

Kod punjenja se creva: ne smeju kvasiti, nego
se samo dobro odiste:soli. Onu smesu, koju
smo napravili od slanine i mesa, débro,uvije-
mo, da postane okruglas veZzemo dva Kraja. tan-
kKom vrpcom, povezujemo jedno pored: dfugo-
ga i metnemo u pulni¢éu. Obesiti se: ne sme,
nego se metne na, dva, Stapa. Okrene: se vile
puta u vruéem dimu. Kad porumeni, dadnemo
u kazan vruéine 75 stepemi pola sata. Nakon
sveg. ovog-ohladimo, skinemo vrpeu: a za se-
¢enje moramo upotrebljavati jako oftar noZ.

Dvorske zimske salame.

Uzmemo 10 kg smrznutog sviijskog mesa,
dobro otiféenog, 35 kg.bikovskog hlidneg me-
sa, koje je dobro iseéeno te 15 kg podvratnine
bez- koZure, Koju isefimo u kocke re iseéemo
krod plotu od 12; mm: Miredije: 3 kg soli,
éetvre kg salitre, &etvrr kg trsnog Seera, 40
deka- belog sitnog: bibera, 2 deka finog sa-
mlevenog ananasa, 2 litra crnog dilmatinskog

vina, koje svakako moramo upotrebiti, jer je

to od velike vaznosti. Kad je ovo swréeno, ize-
femo sve kroz plodu odi3 mm, bacimasu grand
te primedamo jof 12 kg soljene slanine, iselene
na 5to finije kocke; sasma jednakomerno. Ovu
mefavinu prignedimo u. koritu i’ odimah: pu-
nimo tu debela govedja. creva. labavo.. Punjeno
tdobsa. Stufamo, pravimo rukom plosnato, ve-
“Zemo. u dizini od 6o cm. Ponaslagamo ih u ko-
crjta. jedhuipared druge i jednu na drugu dok
i ih-imas 109~ kg. Svakih ovako naslaganih 100 ke
t poklapimo: sa, ovakvim poklopcem, koji ]_]pud;::
‘dacih presujemo i ostavimo 24 sati. Na sva.
kiky 100 kg moZemo metnuti 100 kg tereta.
Nakion: presovanja izvadimo salame te ih dimi-
mos u: hadnome dimu 4—s dana, gde postanu
Ilepesi plosnate i crne beje, Iz dima odnesemo
fsgf:;ne u podrum dok ne postanu lepljive, uvi-
jemo ih u obidan beli; papir te obesima na
vazduh pet nedelja, Posle skinemo papir, ofet-
kamo salame, metnemo. u magazin. Ove sala-

‘ me se mogu. prodavati odmali- {im- smo-skinuli:

«papir, koji'sam odisebé pobeli odnosno ée biti

svetlo roza boje.

Praske 3Sunke.

Za ove Sunke upotrebljavamo samo meso
od Yorkshirskih prasica, starih sedam do devet
meseci. Hranjene mcraju biti surutkom ili
krumpirom. Pre klanja moraju se dobro odmo-
riti i to barem dva do tri dana. Nakon kla-
nja povadimo salo, predseéemo debele pletke
i pustimo ih da se dobro promrznu i to za je-
dan do dva dana. Onda plecke krojimo. Naj-
pre pokidamo ple¢ke dole, pustamo ¥unke na
drugom zglavku. Drugi od 3lusa odistimo ficle
iznutra da bude belo. Onda turimo no# u #lus
pored »rernpan« onako, da moZemo uturiti
unutra sol. Kod stelena ili bunceka ubodemo
tako duboko da se te dve rupe sastanu i da
natrpamo sa okroglim drvetom. Tada uzme-
mo dobru i oftru testeru, hvatamo od kuka
i drfimo cilj vrata. Na ovakav nadin maorm
podvratnina 1spasti lepa. Ako je slanina debela,
ju skinemo, ako pak je debela na dva prsta,
ju ostavimo te zasolimo. Iz pletke izvadimo
lopaticu. Viseéi patni zareZemo nuz kost, da
ima vazduha, okrenemo i malo doteramo u
okrugli oblik i sada tek poénemo soliti.

Soljenje pratke Sunke.

Na 100 kg bele sitne soli uzmemo 2 ke
trsnog Sefera, 2 kg salitre 4 promefamo jako
dobro. Meso sada sa ovim dobro ribamo i iz-
nutra. Napunimo ga dobro samo ne previde.
Ostavimo ga 4 dana u buretu, prebacimo tada
karmonadle i carsko meso u drugo bure, da u
ovome buretu ostanu samo lt:%ke i Sunke.
.Uz onu vodu, koja se je skuEiE u buretu, do-
‘damo Lo§ vodu, iz, dubokog bunara_ ili arteske
vode, koja je za pac ili salamuru najbolja. U
ovu vodu metnemo 18 kg soli, dobro promuti-
mo. U ovu vodu bacimo jedan krumpir. Ako
ne dodje krumpir na povriinu, dodamo jo¥: 2
kg, soli, dok. ne. postignemo da. baleni krumpir
dodje na povriinu. Salamuru premefamo. Sun-
ku oblozimo sa kamenjem. Ovako mora svaka
ftunka u roku tri nedelje biti zrela, ako dr¥i-
, mo- jednaku; teplotu, od: tri do sedam- stepeni.
Temperatura neka je stalno jednaka. Medjuvre-
meno se Sunka, okrene dvaput. Salamuru ne
smemo Spricati, jer je dokazano, da se time
“moze funka uskisnuti‘i naduti, kao da bi sadr-
Yavala, kvasac: Na salamuru dobro pazimo, jer
postane kaovino, diler, Svaki dan uzmemo ce-
diljku i skidamo l1(:01:1]40 penu sa funka. Ako
je salamura prejaka, pridoflamo jednu kangu
“artetke ili tekuée vode. Ako se radi propisna,
“mofe se- ovu salamuru upotrebiti pet puta.
' Meso posle povadimo; metnemo u vruéu voda,
‘operemo ga i:dimimo prema raspoloZenju, ko-
“ju boju Zelimo. Karmonadle sa koZom, izmed-
“ju mesa i:slanine, imaju jedan rub, koji se na-
“lazi kod koZe. Mi turima prst u duljinu leve.i
desne strane i povuleme;-da koZa spadne. i
'dobijmo prayu pratku karmonadlu.

Inteligentan mesarski  pomoénik, koji je
sposoban za ]_:tutmka za mesarske potrepitine,
strojeve, alat itsk: te moZe poloZiti Din. 10—z0
'hiljada. kaucije uloznom knjiZicom ili ¥irantom,
prima se kao zastupnik i inkasant. Za svake
dve ili tri banovine prima se po jedan. Spo-
sobnome je izdadna zarada zajaméena. Ponude
uprayiti upravi lisgas

G.. Krni& Rudolf, mesarski pomotnik, nek-
danji’ zastupnik tvrrke Grudnik, umoljava se
da javi. dopispigem- svoju taénu, odresu upra-
vi lista. Qva, je prijava o Valem vlastitom in-
teresu. — Uprava lista,

_Crevari i _mesari,‘_ kQJ: se bavite. spremanjem
crijeva, pofaljite najniu ponudu sa uzorcima
upravi Mesarskog. lista,

P -4
Pravi topljen ili sitov loj u poljubnim ka-
litinama dobavim poftom ili Zeleznicom sama

 pouzetem_ po_najniZoj_dnevnoj, ceni. Naruthe
"1 Kaparu- slaci- upravi M. L
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Dnuim Z0.Z

TRAZITE CENIK!




Sretnu i veseiu
novu godinu

“7eli Vam
tvornica bicikla
i deéjih kolica

»iribuna‘

F. BI L.
Liubljana

Ako Zelite imati prima i tatno
sortirana creva onda se izvelite
obratiti na:

»JUGOCRIJEVO «

ZAGREB, Klaonickaul.9

TELEFON 60-91
Brzojavninaslov: JUGOCRIJEVO

TraZite cijenik! Brza i solidna podvorbal

1. — U likvidaciji prodajem strojeve, sko-
ro nove, kao kuter, volf, kveéne, miimaline,
Yprice, konzervenmadine. Te madine imadem u
raznim dimenzijama za mala i velika poduzeca.

2. — I jedan Neunschneider, Mengmulde
(Kraut), Schinkenspritze, kao Rohélmotor, je-
dan Speckschneider i jedan novi auto specijal-
no za mesare.

Dopise upravite na upravu »Mesarski liste.

- = L] L] am L] L1

ie najbolja i najjeftinija
Nabavite si automatska vagu SINGER, nosivost 20 kg sa
poljubnom zdelicom i ogradom, za Din 5000 ili na odplatu
po Din 300 mese¢no za Din 6500. — Doznacite Din 1000
kapare i odmah ¢e Vam se vaga odpremiti na Vasu adresu.

— Stare mesarske vage kao i upotrebljavani mesarski
strojevi uzimaju se u racun.

,Mesarske potrebstine“ St. Vid nad Ljubljanio

HJ UTHARLEII T (T 1]
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Jugoslovanska specialna radiona za popravak

| MESARSKIH | KOBASICARSKIH STROJEVA I NOVI ‘
STROJEVI U RAZNIM DIMENZIJAMA

Stalno skladiste svih strojeva. - Transmisije - Svakovrsne reme za vjelanje mesa i
kobasica. - Kuke za su$enje mesa od svake veli¢ine. - BruSenje svakovrsnih noZeva |
plo¢a. - MontaZe.

FRANSO TRBUHA

Zagreb, Mzaksimirska cesta broj 11

25 god. praksa kod specijalne tvornice FRIEDRICH | HAAGA, Wien. — Narudzb®
i popravci izvan Zagreba bit ée brzo otpremljeni.

4 SOLIDNA RADNJAI UMJERENE CIJENE
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