
Gospodarske stvari. 
O v i n s t v u , 

ali kako se vino v kleti oskrbuje. 
(Spisal F r a n j o Janča r . ) 
Kako se most pretaka ? 

Nekteri imajo za pretakanje stroj ali mašino 
s črevom ali jcevjo iz guta­perhe, ktera sega iz 
soda v sod. Človek, ki mašino goni, zamore v 
petih minutah pet veder pretočiti. Mi pa se po­
služujemo medene pipe, s ktero se tudi pet veder 
v četrtinki ure lahko pretoči. Mošt pretakamo, 
ko se je debela in težka nesnaga v sodu že 
vsedla, kar se k večemu v 24 urah zgodi; toraj 
se že za 8 ali 12 ur pretakati zamore. Za pretaka­
nje se dober in s n a ž e n sod pripravi ter se mu 
palec dolg in širok košček žveplja vžge; ogorek 
se odstrani, lijavka nastavi in v bližnji napolnjeni 
sod pipa dene ter začne pretakanje, ktero traja, 
dokler čisteji mošt iz pipe teče; ko pa že začenja 
bolj gosti, črno­sivi mošt z gostejo nesnago pri­
tekati, se pipa hitro zaškrne. Ta goščava ali 
vsedene droži, v kterih je še dosti vina, se v drug 
ravno tako dobro pripravljen sod vlijejo in vse 
drožje v ta sod spravi, kar ga še od drugih so­
dov pride. Kdor kadi več ne potrebuje, zamore 
vse drožje v kad vlivati, slednjič pa vso čorbo v 
prazen sod pospraviti. Preden se ta goščava ali 
drožje iz soda izlije, je treba sod nekoliko zga­
noti, da se drožje čisteje izcedi skozi piliko v škaf. 
Prazen sod se sedaj ne izpere, temuč koj ožveplji; 
potem se iz bližnjega v tega pretaka kakor v 
prvič. Tako se ravna do konca. Ako zadnjič 
kteri sod prazen ostane, ga je treba snažno iz­
prati in dobro splahniti, potem podložiti in na 
piliko obrnoti, sicer se ne bi zadosti ocedil in 
osušil, kar je potreba, da se brez skrbi shrani. 

Kako se sodi napolnjujoč 
Pri pretakanji se ne smejo sodi do pilike 

napolniti, ker bi mošt sicer izmetaval, kadar vre, 

in bi ga po takem veliko v zgubo šlo, temuč le 
do dva palca pod piliko se sodi napolnijo, in 
mošt meče pod se, kadar kipi. 

S čim se pilike pokrivajo ? 

Nekteri imajo posebno pripravo, bodisi le­
seno, prsteno ali stekleno, ki jo v pilike trdno 
zasadijo in tako zabranijo vinskemu duhu in moči 
ali alkoholu iz mošta puhteti, kadar vre. Navadno 
pa se poslužujemo po troje trtinih listov, ki se na 
pilike denejo; s tem se tudi zavarje preobilno 
izhlapenje, ker se listje dobro vjema s piliko. — 
Kamnene plošice so že manj prikladne, ker niso 
zadosti gladke in snažne, niti ne pokrijejo dobro 
pilike. Mnogo boljše tudi niso vrečice, v kterih 
je pesek všit, s kterimi tu in tam pilike pokrivajo. 
Take vrečice sicer pilike dobro pokrijejo, ali lahko. 
se tudi pesek v sod natrosi, in roba, iz ktere je 
vrečica narejena, je moštu lehko škodljiva. Osta­
nimo toraj pri trtinem listju, ktero gotovo zado­
stuje namenu. 

Kako se konča prvo pretakanje? 
Ko smo ves mošt pretočili in goščavo od vseh 

sodov v poseben sod pospravili, ako je va­nj šlo, 
se vsa posoda: lijavka, škafi, žehtar, kad ali kteri 
prazen sod prav snažno v čisti vodi omije in iz­
pere. Potem se na zračnem kraji razpostavi, pri­
merno podloži in sodi na piliko obrnejo, inače bi 
se obcediti in dobro osušiti ne mogli. Ko je vsa 
posoda osušena, se spravi na gantnarje ali med 
sode povezne; tako ostane silno potrebna posoda 
vedno pri rokah. 

Kaj je že treba v kleti storiti ? 
Navadno se precej blata nanosi v klet, ker 

o tem času več ljudi vhaja va­njo; zato se mora 
blato po tleh z motiko postrgati; plesnjina po 
stenah in gantnarjih se mora s trdo brezovo metlo 
podrsati, pajki in pajčeviua pomesti, sodi čedno 
obrisati, nepotrebni čepi pospraviti, in podloge za 
sode ob koncu gantnerjev zložiti, zadnjič pa duri 
zaklenoti in — iraetek Božjemu varstvu izročiti 
ter reči: „križ Božji!" 

0 govedarstvn. 
(Poduk v ljutomerski kmetijski šoli.) 

(Konec.) Unemajočih reči ne smemo dajati 
b r e j i m k r a v a m, da ne izvrž6, na primer takih 
pomočkov, ki vzbujajo v kravi speči nagon po 
plemenu, kar sem že v eni prejšnih številk „Go­
spodarja" omenil. Ledenega tudi ne sme taka 
krava nič uživati. Plodnici nevaren je tudi vsak 
pretres in prevelika toplotna prememba v orga­
nizmu nad in pod 30° R., to je namreč normalna 
živalska toplota. Tako kravo treba tudi varovati, 
da ne dobi napenjajoče hrane, n. pr. zelene de­
telje idr. 

Resno je, da breje krave gre b o l j e p a s t i 



nego druge, ki so za mesnico, ker tu treba hraniti 
tudi mlado ; vender pa preveč jih tudi nikakor 
ne smemo pasti, da nam zarad p r e d e b e l o s t i 
ne rode težavno. To ravnanje bi imelo tudi, po­
sebno pri prvašnicah, več drugih slabih nasledkov. 
Brejim kravam tačas lehko škoduje hrana, ko se 
preminja suha v zeleno in na opak. Vse to bi 
teletu tako dolgo škodovalo, dokler vživa materno 
mleko. N e u t r u d l j i v o s p r e h a j a n j e k r a v i 
j a k o k o r i s t i k ložjemu oteljevanju. Ako hočemo 
pomagati, da bode krava prav dobro molzla, da­
jajmo jej proti koncu brejosti na dan od 3—4 
lotov prevretega janeževega semena. 

Da se krava lože oteli, dajaj ji malo dni 
pred porodom pijače namešane z rž enimi otrobi, 
ali pa kakega 1/i funta O l a v b a r j e v e sol i na 
den. Sedaj pripravi kravi toplo, mehko nastlano 
in suho porodišče, kjer naj tačas ni privezana, da 
more precej po porodu do teleta, ako bi ne bil 
tačas na straži umen človek, kar je najboljše. 
Porodišče naj je pametno ograjeno, ne pa tako, 
kakor premnogi delajo, da nastavijo okoli krave 
in teleta lestvic, v katere se tele lehko zamota in 
se zaduši! 

Zakaj da krave izvržejo, 
je zraven mnogih drugih vzrokov vsled skušnje 
tudi z a s m r a j e n a voda po mijlu ali žajfi, ako 
se namreč perilo v istem koritu ali škafu žajfa, 
iz kterega se krave napajajo. Treba toraj gospo­
darjem paziti, da so te posode snažne, ter se v 
njih ne pere in sploh nič kaj tacega ne umiva, 
kar vodo osmradi. („Zagreb. gosp. list".) 


