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Tri vazne za sadjarje

1. Prvi letodnji sneg in Skoda na sad-
nen: drevju. Malokdaj se primeri, da bi
speg navalil s tako silo Ze kar sredi ok-
tobra, kakor se je zgodilo to letos. Z
vso respostjo je zadelo sueziti kar nana-
gloma, ne .a bi bil kdo le od dale¢ slu-
til, da e bo ez not silovit zahodnik
sprevrgel v mrzlo burjo. Sneg je bil mo-
ker, teZak in ga je ponekod zapadlo kar
20—30 ¢ na debelo. Ker marsikje do
tedaj niti slane ni bilo, se ni ¢udili, da
je bilo vrino rastlinje $e vse zeleno. Ra-
zen dalij ali georgin, ki jih je moker
sneg kar stiacil k tlom, je bilo najbolj
prizadeto zopet sadno drevije. Odkrhnilo
se je mnogo posameznih vej. celi vrhovi
80 se razlehnili, slabo vrasfena drevese
%0 se nagnila al! celo podrla. Poskodbe
so lako razlidne, da je nemogode ome-
niti vse primere. Pa najsibodo Ze kakrs.
cekoli, vnemar jih ne smemo pustiti,
ampak brez odloga je hileti na pomed,
ds ne bo 3koda 3e vedja. Najvedkrat bo-
mo naleteli na te-le primere:

Zadesnjene veje. Ce se zalesnjena
veja le Se kohckaj drii drevesa, jo na-
ravnajmo v pravo lego in trdno privezi-
mo. Rana se na ta palin populnoma
skrije, neproduino se pa ne zapre. Zalo
je treba robove dobro zamazali s cepil-
no smolo, da ne moreta niti zrak niti
voda v potranjest. Vez mora biti taku
modna in trpeZna. da zdrZi vsaj dve leti.
Debelejie in teZje veje je dobro ohenem
tudi podpreti, da se zanesljivo prepred
véako premikanje.

Peopolnema odkrhnjenih vej ne mo-
remo ved resili. Tu ni druge pomodi, ne-
go da vejo odstranimo, rano na drevesu
pa skrbno zamaiemo s cepiluo smole.
Vedeti moramo, da se rane na dreviu
celijo samo v dobi rasti, torej spomladi
in poleti. Zato je posebuo vaino, da vse-

ko rano fee zimo neproduino zapremo,
du ne zaéne les gnili, precen se more
pokriti z novo tkanino,

Razéehnjene vrhev. véasih vsej pri
mizjem drevju, le Ze spravimo z vezmi
in podporami v prvuino lego. Kadar pa
tu ni mogoce, moramo Zrivovali fe de.
blo. Mlajie drevje » na la nadin poavar
jenim vrhom se véarih lepo obraze de
prav nima nobLene veje; lLiela le . ne
na deblu giadio onrezali i zaanazad

Drevesa, ki jih ,u sneg nagnil, ve-
mudoma poraynit o 2 vevimil 'n o opo-
rami, Ce tako drevo pus.imo vueg por ie
dve leti, se yveazie v svojid novi legi
24 je punieie ledd 1 pe. pu-
konel,

Podriu deevess. lalerin Korenine pa
L eni suani e crze vozemlll, pusiavis
MU 200 &1 pekunet (Seveuld, &0 30 pre-
stur@ in poe.ezkal i jib ¢ Z VI
mi Leko Biraine dia sf D@ woie 4a-
niti, Huoseje se zo.cu wasieo ad jim
Cobro pegaciime 8 how ool all s sad-
rim hlevekin gno e

Starega, Fe ite' slxhega doovia, Ki
g je sneg moeno poavaril, ne guze wdira-
viti, ker pavadno ne Loe pricakall kaj
prida ¢d njega.

Za ma-anje in zapirenje ran je v lem
letnem éasu cdino eepiloe swola pri-
merno mazilo. Iovieo spe.e dez in ma-
ranje je bres uspeha.

2. Zajee. K 3kodi, ki jo je prizadjal
rani sneg. -e bo prideuzila 3¢ druga Sko-
da, ako ne bumo tako, sedaj, preden za-
pade snez zavavevaii misdeza sadnega
drevia prel zajeen. Ni treba ponavhati,
kako se to zavarovanie izvrsi, ker je to
ze itak vsakomur snano, Vsekdo bo paé
po svojih razmerah ukrenil, da bo drev-
je tako zavaroval, da zajec ne bo mogel

koli a:i
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z zobmi do debla. K raznim do sedaj
uporabljenim sredstvom se je v zadnjem
&asu pridruzilo %e eno, ki drevje jako
zanesljivo zavaruje, se lahko uporablja
ve¢ lel in je razmeroma poceni. To je
nalas¢ v to svrho preparirana lepenka,
ki se v obliki cevi ovije okrog debla in
z Zico pritrdi, da se ne odvije. Delo je
snaino, hitro in popolnoma zanesljivo.
Lepenka je tako trpeino izdelana, da
zdrzl, Ce je ¢ez polelje shranjena na su-
hem, celo deset zim ali 3e veé, Izdeluje
jo znana papirna industrija 1. Bonad v
Ljubljani.

3. Sadno drevje treba zavarovati tu-
di pred drugimi zajedavei in mu dati
hrane. Kjer so imeli slabo sadno letino,
ali kjer sadja letos sploh ni bilo, je pri-
¢akovati drugo leto dobre leline. Da se
bodo te nade v polni meri uresnicile, se

lotimo sadnega drevja takej na jesen ter
ga lemeljito osmazimo in ga nazadanje
obrizgajme z 10% arberinom (na 1Kkg
arborina 10 litrov vode). Kdor nikakor
ne zmore, da bi drevje obdelal od vrha
do tal s tem sredsivem, naj temeljito
namaze vsaj deblo in debelejse veje. Ko
je to delo koncang, pride pa na vrsio
gno enje. Hlevski gnoj in grojnico v sa-
dovijak, ce mcgole Se pred zimo.
Mai=zikie je bila pa lelos prav dcebra
ali pa vsaj dobra sadna letina. V tem
primeru je pa drevje 3e bolj potrebno
skrbne nege in gnojenja. S tem bomo do-
segli, da tudi prihodnje leto ne bowmno
brez sadja, ¢feprav pridelek ne Lo tako
obilen, kakor je bil letos. Z rednim me-
govanjem in #z rednim gnojenjem dose-
Zemo tuai pri sadnem drevju redne le-
tine, H

Sedanje opravilo klelar a

Vinogradnik je konéal svoje delo te-
daj, ko je potrgal grozdje in ga spravil
v klet. Sedaj je pridelek v rokah kle-
tarja, ki ima nalogo iz njega napraviti
dobro pijaco, — Pri nas je vinogradnik
istocasno tudi kletar. — Kakor je vaino
vinogradnisko delo, da dobimo dobro,
zdravo, sladko grozdje, tako je tudi naj-
vedjega poinena pravilno ravnanje 2z
grozdjem in mostom v kleti, da postane
vino ¢im boljde. Pisati sedaj o ravnanju
£ grozdjem in mostom, je Ze prepozno,
ker je mosl Ze v sodih; ni pa prepozuo
za nasvele o ravnanju z miladim vinom.
kajti to delo sedaj Sele pricenja. Zalu
hocemo tu nafim vinogradnikom-klelar-
jem podati nekaj navedil, kako naj po-
slopajo s spravijeno pijato, da posiane
dobra in se v najboljfem stanju chrani
za poznejio prodajo, pri kateri se bo,
kakor se danes domneva, doseglo ugod-
nejse cene,

Vsesplodno mnenje vinogradnikov je.
da bo povsed tam, kjer niso prezgrdzj
trgali, letoinja kapljica prvovistna. Ka-
kor jo Ze dolgo nismo pridelali. Zato
treba tem mostom posvecati posebno
pagnjo, da dobimo iz njih tako pijaco.
kakor od njih pricakujemo, Ce pa ho-

¢emo obravnavali ravnanje z mladim vi-
nom, predpostavljamo, da je vsak kle-
lar Ze prej poskrbel za &isto, snazno klet
in zdravo vinsko posodo. Brez teh pred-
pogojev ni dobrega vina, Toda o tem je
zdaj prepozno govo.iti.

Letodnji moiti imajo mnogo sladkor-
ja, zato bo njih vrenje trajalo dolgo. Po-
polncma pokipela bodo vina pa le v t-
stih kleteh, v katerih je stalna toplina
okrog 15 stopinj Celzija. Ker je pa pre-
zgcdaj naslopilo hladno vreme, saj smo
ponekod imeli ponocno toplino celo iz-
pod nic¢le. zato bo v marsikaterem hra-
mu zaradi mraza modt predéasno nebal
kipeti in ostal do spomladi most. To je
pa za vino skrajno Skodljivo. Vinski
most mora na vsak nadin Ze jeseni po-
kipeti, za kar moia kletar skrbeti, ce
lote zdravo vino imeti v svoji kleti.

Kako pa omogoéimo popolno povret
je mosta jeseni, e se je to pred¢asno
zauslavilo? To doseiemo s toploto in s
krepkimi droZami. V klet postavimo pe-
¢leo in jo kurimo tako, da nastane toplo-
ta okrog 15 stopinj Celzija. Ce viada v
vsem prostoru nekaj dni stalno tako vi-
soka toplina, tedaj bo nepokipelo vino
ralelo samo od sebe kipeti in to vedno



mocneje, dokler ge be popsinema po-
vreio. Veckeal se pu zgCai, va e dioZe
v inustu ne dado veé¢ zouditi » zv! enju
iu deiovauyu. Tedaj ma je docati krep
Kih droz bodisi v obliki nekaj Iitev
ziravega burno Kipelega mcsla iz dru-
gega soaa, bodisi istin dioz, ki jih do-
bimo na Vinzrski %oli v Maribu.u, Ogre-
vanje kleli je tako dolge poue.io do-
kler poyoinuma ue preuneia vienje v=eh
mustoy,

Scde, v katerih je buino vrenje Ze
Konéuno, deiijema 2z cooran vinom, ki-
pelne vehie pa e veunc pusiimo, kapti
mi.ado vino se veono po malem vre. Na-
mesto Kipeinih veh e lahks posluzin
Kipelnih vregiv, napoinjeuih s suhim -
sim pesacm, ki ovsaj celoma prepreci
dostop skodljivih 4l vie v sod. Ob lepem
loplem viemenu klet zracimo. vewdar
morame paziti, da toplina, cetudi so vi-
na Ze pusipela, ne pade izpod 10 sto-
pinj Celzija, kajti ista se vedno, éeludi
walo vidno, kipe in dozorevajo.

Pokipela vina pustimo nalo pri mi-
ru, da se ucistijo; pac¢ pa skrbimo, da
su sodi vedno polni. Od ¢asa do ¢asa po-
kufamo pijaco, kako se razvija, da pri-
demo na morebiine napuse, pa ludi, da
ugolovimo pravi Cas za prelakanje. Ne-
katera vina se ucistijo prej, druga po-
zneje. V slovenskih vinorodnih okolisth
se pretakanje v najbolj zgodnjem pri-
meru izvede okrog beZica, kar bo leios
povsod tam, kjer so mosli zaradi ugod-
ne toplote mocno in hitro pokipela. Te-
daj bodo morali kletarji s pokusan em
ugotoviti pravi ¢as za pretocilev miade-
ga vina,

Poprava prel'slih mostov je Ze se-
daj mozZna, cefudi bu leios redsolije po-
treba. Morda se bo pa vendar lu pa tam
pri pokufanju mludiga vina pokazalo,
da ima to preve¢ kisline, zlasti, ¢e je
bilo grozdje piezgedaj potrgano. Da la-
ke vino razkisamo, ga v sodu premesa-
mo’ z mesalno palico, da se drozi, ki so
se v njem Ze sesedle, ponovno razdelijo
v tekodini. V pomanjkanju sladkorja -e
kvasne glivice lotijo kisline in jo do ne-
ke mere zmanjSajo. To napravi novo vi-
no bolj uglajeno in pitnejfe v primeri
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s kislejdim. MeSanje droZi po potrebi
parkrat ponovimo.

Opozoriti pa moramo kletarje %e na
nekatere podrobnosli, ki so jzredno vai
ne pri ravnanju z mladim vinom. Pred.
vsem ne spadajo v vinsko klet poljski
pridelki: pesa, repa, zelje in drugo ko-
renstvo, kakor tudi ne nobena tekodina,
ki ima mecan ali neprijeten duh. Mlado
vino se kaj rado navzame vsaKega vo-
nja, ki ga je polem leZko spraviti iz nje-
ga. Torej v vinsko Kiet spada samo vino.

Nadalje je paziti, da vina v kleti ne
pelivamo. Sode, ki pustajo, je dobro za-
mazali z lojem ali s kakim posebnim %i-
tom za sode, da se teko¢ina iz njih ~e
izeeja. Ce se siucajno kje vino razlie,
ga je do suhega obrisati. Vinski izcedki
so v kleti leglo raznih vinskih bolezai,
zlasti glivie octove Kkisline, ki povzroéa
kisanje vina: pa tudi plesnoba se radu
naseli na takih mestih. Pri delivanju so-
dov je debio osnaZiti zlasti veho in okrog
nje, kajti tam se giiviee rade ugnezdijo
in so velkral vzrek pokivare vina,

Letos je ostalo muogo vinske posode
prazne, zalo mora umen klelar tudi le)
posvecati svojo skrb. Da je treba kadi
in vso manjso pescdo, rabijeno pri tr-
gaivi, Kaker tudi rovkalnico in stiskal-
nico temeljito ocisliti, oprati, posusiti in
speavili na primecen sui prostor za pri-
hoednjo trgaiev, se samu po sebi razmne.
Pa fudi sude, Ki nam scusj ne rabijo, je
treca pregledaii, po polreti posusiii in
zaZvepijaii vsaj viake (ri mecece, da jih
na ta nacin chranimoe pepoinema zdrave,

Viuigiaonii-Sletar  mora pa  tudi
znati svoj pridelek svefati po ~im ugod-
1:ejsih cenah, Sicei je leike piredvide-
vati, kako se bodo te v bedoce rawvijale,
vendar mora pacizvajalec pri prodaji
imeti letos pred ocmi naslednjn dejstva:

1. Po dosedanji povrsni cenitvi bo
letesnji vinski pridelek v dravski ba-
novini dosegel komaj 200.000 hi, medtem
ko je lanssa sslabac letina dala 460.000
heklolitrov. Tako slabe trgatve, pravijo
vinogradniki, ni bilo pri nas Ze 40 let

2. O slabi letini toZijo vsi vinorodni
kraji nase driave. Torej ni pritakovati
prevelikega dotoka vina iz drugih bano-
vin, zlasti iz Dalmacije
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3. Po kakovosli bodo letoinja vina
pivearsina, zato se bodo brez teiav dr-
za a tudi %e ¢ez prihodnje poletje im bo
nogote za vedino sortnih vin  dosedi
Pray povoline cene.

Vedkirat seveda silijo gospodarske
re efe vinogradnika, da skufa ®im
pref vinovéili svoj pridelek. Vendar je
privorecati, naj ve mecejo preveé vina
pientral na trg in ga ponujajo, kaji s

Vinshi irg

Lintomer: Splesna trgatev se je pri-
feln |. okiobra. Druga leta je trajala po
var lednov, letos je bilo v enem lednu
vas Kondéano z redwimi izjemami po gra-
& nakih vinogradih, Vse do zeptembra
- woeenili in pricakovelio da bo koligina
vitskeas prigetka vsa) tolik®na kekor
i tods dejsiva so daia prav tistim, ki
<0 ze nrejs rekli. da bo letosnji pridelek
mur s nege lanski, Nabrali smo po-
vae e keveaj 3 do 8 bl na oral kar od-

VR Vinskegd nrideika, Ze lani nas
Vg VRl o prisel na svoj racun. e
coan ey 22 bovedjila ietSaja vio ks

ooy romikies oleielznih vine
coastiy i se pubralo niti 3 hi
oraln, Relitina vinskeyg« pri
Py ez oviegiuje, pod pa e ka
vonrinsake rdlitng. Meati oklober
ey s nokazal vaevn el o Al

te v sla korid po Klostorsculer
2l tshitnicl poing zneive vinske
foagEih degah v JJEruzetaan in
S owntiel so imeli mostc 23 da 24
" tow Sladkerja, ponekod celo do
v 4. Usnie vinskaimu mo&tu ob trgatvi

=1 1 1e od 4 Din naprej do 6 za liter po
pakvoati, Vodrogi dekadi oktobra se
pe < kupet nodili ze do 8§ Din 22 liter
Mail posesiniki so svoj vinski pridelek
vioveili ze ob trgatvi. kakor e omenje
no. 1adi qzbne kakovosti pridelka, pe
res zaiernih cenah, deéim i vedji vino-
gradniki obetajo znatno zbsliSanje se-
danjih cen, kar jo vsekakor opraviceno.
fe pomislimo, da je hlago pivovrsino in
ga je malo. Nekol je bil obicaj, da je
vsak gostilnitar razpolagal za posebne
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tem pritiskaje na cene. Saj sli¥imo, da
s0 nekateri prodali svoj modt celo po
2 Din in 250 Din liter. To pomeni ra
letosnjo kapljico nezasiiSano izkori&a-
nje najbelj siroma#nih vinogradnikov
potom brezvesinih vinskih trgoveev in
gostilnicarjev. Sai v gostilnah se ne dobi
niti mo&ta izpod 12 Din liter. Zato pri-
poro¢amo vinogradnikom skrajne pre-
viinost pri prodaji letuinjega pridelka

svefane priloZnosti z boli&. vingko kap-
ljieo, ki je bila seveda v ceni nekoliko
visja. Opozarjamo vinske kupce, poseb-
no gostilnicarje, da si pravocasno oskrbe
ta 'etognji dar boiji. '

Pekre in Limbui. Trgatev se je v
splognem zeiela 1. oktobra. Vegji po-
sestniki so podbirali Koncen septembra.
Termip trgaive je doiodil obeinski odbor
na seji dne 23 septembra Vedina vino-
gradrikov se je ravnala po odredbi.
Tigitey vabée e slaba. Pesestnik. ki ima
arai vinegrada, je nabral samo 120 li-
trov. Ima zelo slabo oskrbovan vinoecrad.
Drugi posesinik. ki ima bolje obdelan
vinograd, je nabral na 2% oralih 26 hl,
tak povpreéio na oral 9.45 hl. Cene za
mogt se zibljejo od 1 do 6 Din za liter.
7Za pretoceno vino mefanih sort 7 Din
liter, za sortirann pa 8 Din liter. Treatey
s bila ze v prvi polovici okiobra kon-
‘ana.

Maribor. Termin za: sploZun trgatev
je bil daloéen na 2. okt ber, Mnogi vino-
cradniki v Slovenskih gorieah pa s trgat-
vijo niso fakali do tega termina, podbi-
rali in brali so Ze mnogo preje. Kakovost
mogsta ranih trgatev seveda ni bila za-
dovoljiva, dofim so vsebovali mogti ok-
teberskih trgatev nad 23% sladkorja po
Klosterneuburgki moZini tehtniei. Vinski
trgovei so placevali mogte z 18% =lad-
%orja po 3 Din liter, za moste izpod
18% sladkorja pa sorazmerno manje, za
holje in sortirane moste pa tudi ve¢ do
3 Din liter, Zivahnega prometa z vinskim
modtom, kakor se je razvijal druga lela,
letos nismo opazili. Ker je trgatev v
splouem bila slabsa nego lanska, koli-

-



&inzko smo dosegli komaj dve tretjini
lanskega pridelka. Vinogradniki, ki mos-
ta niso prodali, upajo na znaten dvig cen
za misdo vino, ker ga je malo, starih za-
log pa tudi ni.

Sromlje. Vefinoma smo koncali le-
toEnjo trgatev okoli 1. oktobra. Kelicina
pridelka dosega lansko in je tedaj dale¢
pod normalo. Kakovost pa je odlitna; v
tem oziru :Sromeljéan 1034« ne zaostaja
niti za najboljsimi letniki Primerno le-
gi, sortam in &asu trgalve so belezili
meEli 18 do 23 stopinj sladkorja. Obeta
se¢ prvovistna, enotna vinska kapljica
po vinskih trgoveih in konzumentih ce-
njenega vinskega lipa zlasti povsod tam,
kjer se je podbiralo in je pridelek de-
lezen tudi pozneje umnega kletarstva:
zakaj trgatev sama in kipenje se je 1z-

341

vrstlo ob najlepéem vremenu. In cene?
Na trgu se opaza zaenkral poleg rezer-
viranosti i neka neorientiranost. Vetjih
kupcij Se ni bilo. Nekaj mosta [la je &lo
po 250 Din. Za la vina glase ponudbe
po 4 do 5 Din. kar po mnenju poznaval-
eev nasega vina in trga, za tukajinja vi-
na ni pretirano.

Novo mesto. Trgatev na Dolenjskem
je koncala zadetkom oktobra in most je
pri ugodni toplini vedinoma Ze pokipel.
Kvantitalivoo je letina slaba, kvalitativ-
no pa vsled prisilne prezgodnje beratve
kemaj srednja in le pozne trgatve, po
25. septembru so dale boljsi pridelek.
Kupéija z novimi vini je Se Sibka. Cene
50 zmerne, ker je vinogradnik primoran
prodati fimpre] svoje blago radi pri-
manjkovanja denarnih sredstev.

Glavna pravila za rejo kuncev

Drustvo za pospesevanje kuntjereje
v Zagrebu je izdalo raslednja pravila
za uspegno rejo domacih zajcev:

1. Predpogoj za uspeino rejo kun-
cev je snaga,-dovolj zraka in svetlobe
ter dober, zdrav materijal za razplod.

2. Kuncu ne #gkoduje niti najhujii suh
mraz Zkoduje mu pa vlaga, vrodina in
prepih.

3. Hlevéek (zaboj) za vsako ple-
mensko zival mora imeti najmanj 1 m?
talne povréine in 60cm visine.

1. Ne imej ved zivali kakor pa jih
mores brez tezav nastaniti, rediti in
oskrbovati. Vegjo korist bos imel od
ene ali dveh zajkelj (plemenskih zeve-
da), ki jih negujes pravilno, kakor pa
od 10 samic, katerih oskrba je neza-
dostna.

5. Kadar zivali paris, devaj vselej
samieo v kletko k sameu, nikoli pa
obratno! Potakaj, da se samica oplodi,
kar spoznas po lem, da se zruii samec
od nje bodisi na eno stran ali pa na-
vzad. nato pa vzemi samico takoj proé!

6. Kuacev, ki s0 mlaj& od 8 mese-
cev, ne uporabljaj nikoli za razploje-
vanje.

7. Ne dopu&taj, da bi imela zajka
mladite vel kot trikrat na leto, pa tudi

samec ne sme. skakati ve¢ kakor dva-
do trikrat na teden.

8. Ne pud¢aj zajki za dojenje nikoli
nad sedmero mladitev! Kar jih je ved.
jih pokonéaj! Ved¢ koristi bos imel od
5 do 7 mladicev, kakor pa od 9.

9. Zajka naj doji najmanj 8 tednov,
ze bolje pa bo, ako doji 9 do 11 tednov.
Mlade zajike jemlji od malere postopo-
ma, tako da ji mleko ne bo delalo te-
zav. Ko si odvzel zadnjega mladiéka,
naj ima zajka mir 10 do 20 dni! Ko so
mladi¢i stari 2 in pol meseca, jih logi
po gpolu.

10. Ne prijemaj kuncev nikoli za uh-
Ije, ampak primi z levico koZo v za-
lilniku, z desnico pa podpri telo v spod-
njem delu.

11. Krvoskrunstvo, to je parjenje Z-
vali, ki so v bliZnjem sorodstvu, smes
dovoliti kve¢jemu do dveh zarodov, po-
tem pa je brezpogojno potrebno osve.
ziti kri, dobiti torej samca, ki s samico
ni v sorodu.

12. Krmi kunce redno in sicer po dva-
ali po trikrat na dan. Daj jim toliko, po
moznosti raglitne hrane. da bodo siti,
a ne pu¥aj pri njih neizkoriienih
ostankov.

13. Kadar krmi§ svezo travo ali repo
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in podobno krmo. ni treba dajali e po-
sebej vode. Ce pa pokladas seno, Zilo
ali drugatno suho krmo, daj tudi vede,
ki pa ne sme ostati v staji dalje kakor
cetrt ure.

14. Zaradi varénosti pa tudi iz higi-
jenskih razlogov, pokladaj travo in se-
ne vedno le v jaslicah, Zito pa, mehko
hrano in vodo v tezkih, glaziranih gli-
nastih posodah.

15. Ne krmi nikoh
zmrznjene hrane, kakot
njene trave.

16. Za meso =o kunci najboljsi (tudi
najbolj rentabilni), ko so stari 5 do 6
nmesecev.

17. Ne zametavaj tudi ne poletnih
ko, zlasti ne od starejiih zivali, ker se
dajo izvrstno predelati v koZo za obu-
tev, za galanterijsko in drugo blago.

pokvarjene ali
ludi ne zve-

V KRALJESTVU GOSPCODINJE

KUHINJA

Kostanjev narasiek. 14 dkg surovega
kostanja oiupim ter denem v vrelo vo-
do za toliko casa, da mu lahko spodnjo
koZico odstranim. Nalo denem olupljene
sadove v kozico ter nalijem iwlike mie-
ka, da jih pokriva. Za dul prdenem
kos¢ek vanilije in odrezek linwnine 'u-
pine. Ko so kostanji mehkic jilb oo o
¢im skozi silu. K preiiaceneyn
nju primesam 4 diig surovega me
rumenjakov, 8dkg sladkorja, dve
roma ali kakega drugega likerja, iz pe-
tih beljakov sneg in malo Zicico moae,
Ko je dovolj zinezano. denem v z ma-
slom ali mastjo pomazano skledo ler
spetem v srcanje viodi pediei. Peleno
polresem s sladkor;em.

Kostan,ev noras ok v sopari Kkuhan.
\' skledi mestan 7 dog surovega masla s
pecmi puegaks Nato primesam 14 dkg
pedeneps o sncanegs koslanja, 10dkg
ndk zczeqlznih  limoninih
larinie, 7 die droome zribanib mandljev
‘wunie 1z ueh beljakov sneg. Stre-
seno v obliko kunam v sopari pol ure.
o visem na Kroznik in polijem z
Lo marmclado ali s sokom dveh po-
parane i eae limone, Sck pomarané in
limen prevrem z 10 dkg sladkorja.
Kostanjeve igle. Nekaj debelih ko-
slanjev skouham. Kuhane polijem z mrz-
lo vodo ter jim olupim zgornjo in spod-
njo kozico. Nato jih pretlad¢im ter jim
pridenem enako teZzo surovega masla,
sladkorja in moke. S par rumenjaki
zgnetem te snovi v testo. Teslo razre-

.
ra wnlo

zem v za oreh debe koscke. Iz teh ob-
likujem podolgaste igle ler jih specem
v pecici. Pecene pomuazem s toplo gla-
Zuro,

Glazura. V globoko posedo slresem
20 dkg finega sladkorja. Na ognju me-
sam toliko casa, da se sladkor zacne to-
piti. Potem pridenem toliko vrele vo-
de, da se sladkor stopi in da postane
gosto tekeé, Potem primesam poljubno
dizavo, kakor: limenin sok, rum, mali-
covee ali Zlico marmelade ali kak do-
er liker. S tem sokom mramaZem prav
atlro vsakovrsino pecivo, Namazano de-
nem za loliko éasa v toplo pecico, da se
napravi koZica na pecivu, Potem pustim
loliko Casa na zraku, da se posusi,

RAZNO

Slon se hoji misi, Zanimivo je, da
se slon, pred katerim trepecejo strahu
vse druge Zivali, boji migi, On ve, da
ga ta zZivalica lahko umori, ako mu
zleze v rilec.

ga Nemci pridelujejo zopel lan. Caso-
pisi v Nemiiji pozivajo gospodinje, da bi ku-
povale zopet platneno in ne bombaiZevo pe-
rilo. Platno je vkljub vi$ii ceni vendar ce-
nejie od bombaievih lkanin, ker zdrii ve-
liko let. Tudi plaviti ni treba platnenega pe-
rila, Posebno zato naj ku-uje gospodinja v
Neméiji platno, ker sla lan in konoplia edi-
ni predilni rastlini, ki se pridelujeta v Nem-
¢iji, S kupovanjem domadega plaina bi osta-
lo veliko denarja doma; pridelovali bi veé
lanu in veé rok bi dobivalo delo. Lan bi
omeiil pridelovanje pese in krompirja, ki
danes nimata cene. Vlada je dolodila, da
dobe 1oapodarii. ki bodo razdirili pridelo-
vanje lanu, nagrado. Dolinost nemike go-
spodinje je, da podpira vlado in kmeta s
tem, da kupuje domace platno.



GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Ljubljanska borza, Denarni pro-
met z inozemskimi devizami na ljub-
ljanski borzi je bil zadnje tedne neko-
liko manjsi kot zadetkom meseca. No-
tiral je inozemski denar na dvojen na-
¢in: V prostem prometu v zasebuem
kliringu so kupovali: 1 anglegki funt
za 22850 Din, 1 avstrijski Siling 815
Din, 1 Spansko peseto 580 Din in 1 gr-
iko drahmo 029 Din, V uradni notaeiji,
ki ji je pristeti 3e 28.5% doklade, pa
80 bili tecaji slede¢i: 1 angleski funt
169.10 Din, 1 amerigki dolar 33.80 Din,
1 holandski goldinar 23.06 Din, 1 nem-
ska marka 13.70 Din, 1 Sviearski frank
11.11 Din, 1 belgijski belga 7.96 Din, 1
italijanska lira 292 Din, 1 francoski
frank 2.24 Din, 1 éeska krona 1.42 Din.

ZIVINA

g Mariborski zZivinski sejem 23. £ m.
Prigon na ta zivinski sejem je znasal
11 konj, 17 bikov, 110 volov, 443 krav in
7 telet, skupaj 588 glav. Kupéija je bila
precej Zivahna ter se je prodalo 395
glav. Cene so bile za kg Zive teie sle-
dede: debeli voli 350—4 Din, poldebeli
250275 Din, vpreini voli 275325
Din, biki za klanje 3—3.50 Din, klavne
krave, debele 2.75—3.75 Din, plemenske
1.75-2 Dip, molznice in breje 250—3
Din, mlada Zivina 350—4 Din, teleta
4505 Din. — Mesne cene: volovsko
meso Ia. 810 Din, ITa. 6—8 Din: meso
od bikov, krav in telic 5—6 Din: teleé-
je meso la. 8-12 Din, ITa. 7—8 Ding
prasi¢je meso, sveze, 10—15 Din.

g Mariborski prasi¢ji sejem 26, t.
m. Kmetje so tega dne pripeljall na
sejem 323 prasidev, prodali pa jih le
148, Torej kupéija ni bila tako Zivahna,
kakor je bilo pricakovati. Cene so od
zadnjega sejma nekoliko nazadovale in
so hile slede¢e: mladi prasiéi 5—6 ted-
nov stari po 8-—70 Din rep, 79 tednov
stari 80—9% Din, 3—4 mesece stari 130
do 150 Din, 5—7 mesecev stari-200—300

Din, 8—10 mesecev stari 320—400 Din,
1 leto stari 600—700 Din. 1 kg Zive teZe
je bil 56 Din. 1 kg mrtve teze §—9.50
di arjev,

CENE

g QGibanje een v septembru. Kakor
s0 zanimivi podatki Narodne banke o
gibanju een (indeks) v veletrgovini, to-
liko bolj je vaZno gibanje cen na drob-
no, ki ga za mesec september objavlja
Delavska zborniea v Zagrebu. V vele-
trgovini je indeks cen od avgusta na
september padel od 1045 na 1039, v zla-
tu je ostal neizpremenjen na 73. Lani
je znasal septembra indeks 1057, v zla-
tu pa 74. Cene so0 se torej le malo zni-
7ale, — Indeks cen na drobno je padel
od 1280 v avgustu na 1219 v septembru.
V zlatu znada indeks cen avgusta 86,
septembra 85. Indeks zivijenjskih stro-
Skov za 1 odraslega delavea je padel
od 1154 na 1138, v zlatu od 81 na 80, in-
deks za Stiri¢lansko delavsko druZino
pa od 1106 na 1090, v zlatu od 77 na 76.
Podlaga so cene v letu 1914 kot 100.
(1 zlata vrednota =e ra¢una 143 danas-
njih papirnatih, ali 1 krona predvojna
14.3 danasnjih dinarjev.)

o Zitno trzise. PoloZaj na Zitnem
{r#i&éu je ostal neizpremenjen, Na ljub-
ljanski blagovni borzi se nudi Zito pri
vagonskem odjemn, postavlijeno na
vsako slovensko postajo in plaéljive v
30 dneh, po naslednjih ceuah: pienica
baska, 7S kg tezka, po 160—16250 Din
za 100 kg, baska, 79 kg tezka, po 165 do
167.50 Din, koruza, stara, suha, po 147.50
do 150 Din, nova, nmetno susena, s ka-
kovostnim Jamstvom, po 115—117.50
Din, éasu primerno suha 107.50—110
Din. Moka baska »O¢ po 260—265 Din,
banatska O« po 265270 Din. — Na
novosadski in zomborski blagovni bor-
#i ni niti znatnih izprememb. Prihaja
sicer vest, da je Privilegirana izvozna
druzba nekoliko izpremenila svoje na-
kupne pogoje, toda posledie %e¢ ni pri-
takovati v kratkem, ker so dovozi na
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trge zelo slabi, Cene so danes nasled-
nje: psenica balka 79 kg po 116—I117.50
Din, banatska 79 kg 11250 Din, koruza
umetno sufena v Indiji 87 Din, banat-
ska postaja 65 Din, slavonske in bliz-
nje postaje 75 Din, ¢asu primerno suha
60 Din. Moka je popustila na 205—210
Din, Odjem niéle je slab, nasprotno pa
se dobro prodajo ¢érne moke, ki gredo
vedno v denar. — Nekaj je upanja za
tzvoz na Cefko, ki je letos pridelala
samo 13.6 milj, stotov plenice, 1933 leta
pa 199 milj. stotov, Na podlagi tega
donosa je ra¢unati, ds bo znafala uvoz-
na potreba Ceike 40.000 vag. plenice,

g Fifol. Kupdfija s fizolom se je ne-
koliko pozivela ter je povprafevanje po
naSem rdefem ribnifanu precej Zivahno.
Cena od 2 do 2,10 za kg, ki jo doseje
kmet, je neizpremenjena. vendar pa se
opaza, da kmetje z blagom toliko ne si-
lijo. Za mandalon ni nobeuega povpra-
Sevanja, ker nudi Poljska po zunanjih
trZi&ih te vrste blaga po zelo nizkih ce-
nah. Iz lega razloga je pri nas cena zanj
padla ter dobi producent komaj 1.75 do
1.80 Din za kg. Tudi Japonska nudi te
vrste fizol po zelo nizkih cenah. Prece <
no povprasevanje je po cenejiih visi
fiZzola, posebno po szelenem , vendar se
doseZe cena najvet 150 Din za 100 kg
franko Postojna.

PRAVNI NASVETI

Radi trme — prete¢a pravda. J. 5. R
— Poleg vaSega vinograda ima neki Kaj-
zar hi%o. Poleg te hise lezi vad svet, ki
ga kajzar v zadnjib letih uporablja na ta
pacin, da spravlja na tem prostoru drva
za kurjavo. Opominjali ste ga Ze velkrat.
naj ta prostor izprazni ali pa da ga od-
kupi, ée Ze ne more biti brez njega. Kaj-
7ar se za vse te Vase opomine ne zmeni
pravi, da mu v slu¢aju toabe ne morete
nit vzeti, ker je kajza prerisaqa na nje-
iovo zeno, 7ena pa da ne bo ni¢ placala

er ima camo hifico in njivo, Ki je ne
more nibée prodati, ker je tak zakon, ki
jo %¢iti. Vprasate, ¢e je to res in na kak-
fen natin bi si najlazje pomagali. — Sve-
tujemo vam, da daste oba, KajZzarja in
rjegovo zeno, povabiti na pecat na okraj-
po sodisée. Upamo, da bosta oba sodniko-
vim besedam verjela, da ne smeta proti
Vasi volji uporabljati vajega sveta. Ce bi
tak opomin ostal brezuspeden, boste pac

mworali oba, kajzarja in njegovo Zeno. to-
Ziti na izprazoitev vasega svetn, Ce boste
pravdo dobili, bosta oba, kajZar in njego-
va zena obsojenu, da placata nerazdelne
vse pravdne straske, Te stroike boste iz.
terjali od onega, ki kaj im.. Za te pravd.
ne stroske boste lahko predlagali proda-
jo kajZe in njive na javoi drazbi! Res,
7alostno bi bilo, &e bi KajZzar v svoji trmi
ua lastni kozi okusil, da se sme prodati
za pravdne strodke tudi bajta njegove
Zene

Okraden na boZzji poti. A. C. T. - Z
vozom sle se peljali na boZzjo pot. Zauvsta-
vili ste se v gostilni ter izrotili konje
in voz = hunjskimi odejami gostilniskemu
hlapeu. Ko sie se popoldne hoteli odpe-
ljati, ni hlapec mogel najti vasih odej za
konje. Po dolgem iskanju je rekel, da jih
je moral pa¢ kdo ukrasti. Zahteval{ ste
od3kodnino za odeje od gostilnicarja, ki
se je pa branil sploh kaj placati, ¢es, da
vdgovarja zu odeje hlapec. Zadevo ste pri-
javili oroZnikom, veudar tawi niso mogli
izslediti. Vprafate, &e lahko tozite gostil-
picarju za odikodnine. — Po tavi je
gostilnicar odgovoren kot hranilec za vse
stvari. ki <o hile izro¢ene v hrambo nje-
mu ali kown ol njegovih usluzbencev.
Te odgovornosii ue wore gostilni¢ar od-
valiti na svoje u<luzbence in gostu odgo-
varja le on, ne pa njegov hlapee. Svetu-
jemo vam, da pismeno od gostilnidarja
sahtevate primeo odfkodnino; &e ne
Jlate zlepa, ga motate pal toZiti.

Nujdnino placati je dolZnost. F. V. M.

jutranjih urah ste nadli na ulici nekaj
slwinine z dragimi kamni. Ker ste podteni,
ste dragocenosti nesli na policigo. jer ste
povedali. kje ste vse to natli. Cez par dni
ste Citali. da je bila z drugimi stvarmi
veed ukradena ravono tuka zlatnina, ka-
Krino ste nasli Vi, 8li ste na policijo, kjer

so vam povedali, da so najdene dragoce-

nosti ze¢ oddali na sodiste, katero je ugo-
tovilo. da so ukradene. Na policiji so vam
povedali tudi naslov okradene osebe. Ko
«te i k tej osebi v upanju. da dobite na-
grado-najdnino. ste bili razotarani, lzgo-
varjala se je. da ni¢ ne da, ker je bila
okradena in da ukradenih stvari $e ni do-
bila nazaj. Vprasate, ¢e imate v teh okol-
nostih pravico do pajdnine ali ne. — Ker
ste Vi zlatnino uaifi. imate pravico do
najdnine, ki znafa 10% vrednosti. To
najdnino je lastnik dolzan placati; ¢e no-
te prostovoljno, ga lahko toZite. Svetuje-
mo ven do stopite pa soxlisce k sodnika,

Kateri vodi preiskavo radi tarvine, Tam -

bosie szvedeli prave vrednost najdenih
dragocenosti in boste lahko takoj izratu-
nali, koliko vam je dolzna placati last-

nica,
i

Narocajte in Citajte nase katolifke liste:
-Slonnuc. »

Domoljuba« in »Bogoljuba«!



