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V zadnjem ¢lanku je bilo opisano, ka-
ko se na preprost nacin v domadem go-
epodinjstvu  izdeluje iz raznega sadja
‘sadna mezga Za subim sadjem je ta
“sadni shranek v nafem gospodinjsivu
~najvaznejdi, ker se da pripraviti na po-
polnoma preprost natin in s pripomocki,
ki so v rabi v vsakem, %e tako skromnem
gospodinjstva, Shraniti se da v preprostih
in cénenibh posodah, ako je le dovolj go-
sto vkuhan in morebiti Se nekoliko oslad-
kan, Prav gosta mezga e dobro drzi celo
v lesenih zabojikih, ki so znotraj oblo-
Zeni s pergamentnim papirjem.  Sadna
mezgu je torej cenen izdelek, ki ga lahko
pripravimo ob dobri sadni letini v vecjih
moozinah ali tako reko¢ za vsakdanjo
hrano. Pondarjati treba tudi, da je ta iz~
delek jako okusen in redilen dodatek h
kruhu, zlasti za otroke. Najbrz bi se pa
- tudi odraslim ne upiral in bi bil za mar-
sikoga bolj zdrav prigrizek nego kranj-
ska klobasa.

Navadua, preprosta sadna mezga, ki je
pripravljena brez vsakreinegu dodatka, se
pa da s sladkorjem zelo izboljsati — vea)
za okns; poveca pa se ji s tem tudi re-
dilnost. Tako bolj ali manj osladkano
mezgo imenujemo marmelado.

lzmed mnogovrstnih sadnih shrankov
je marmelada po vsem svetu menda naj-
bolj raziirjena in najbloj ¢islana. Na ti-
soée je po svelu tvornie, ki predelavajo
sadje v marmelado kar na debelo, Tudi
v gospodinjstvu je la shranek skoraj naj-
bolj znan tudi Ze pri nas, Zal, da ga iz-
delujejo le bolj v premoZnik in gospo-
skih higah, pa %e ondi samo za oblizek
in navadno samo iz marelic.

Marmelada ni prav za prav nit dru-
gega nego sadna mezga, ki jo, ko je Ze
skoraj do kraja vkuhana, osladkamo s
sladkorjem. Od navadne mezge se razli-
kuje tudi v tem, da je Se manj obZutljiva
za razkrajevalee, torej bolj trpeZna nego
sama mezga, ker tu pospeluje trpeZnosi
fe sladkor, ki ga dodamo mezgi 50 do
100%, to se pravi na veak kilogram mez~
ge 50—100 dekagramov.

Gospodar in gospodinja
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Iz mezge marmelada

Za marmelado se dd uporabiti vsako
zrelo sadje. Tudi slabej%e, drobno, pre-~
zrelo, za kuptijo in drugalno uporabo
nesposobno, je za ta izdelek prav dobro.
Kakor Ze omenjeno; je pri nas v navadi
posebno marmelada iz dragih marelic.
Toda prav tako izvrsina marmelada se di
pripraviti tudi iz raznega drugega kos&i-
castega in jagoditastega sadja, pa tudi iz
jabolk, ki je pa neprimerno cenejsa nego
iz marelic. Posebno moramo priporolati
jaboltno marmelado, ker tega sadja pri~
delamo pri nas najved in je zaradi tega
najeenejse. Jaboltna marmelada it ne
zaostaja za izdelkom iz drugega, navad-
no mnogo drazjega sadja. Prav isto velja
¢a marmelado iz despelj.

Jaboléno marmelado pripravimo fa~
kole: Zrela jubolka, kislih sort operimo,
razreZimo in denimo kuhati z malo vode.
Ko se razpusie, vrofe pretlacimo, Jaboki~
no kafo nato vsaj priblizno stehtajmo in
jo vkuhavajmo, kakor je bilo v zadnjem
clanku opisano, Ko je mezga dovolj go-
sta, ji pridamo na vsak kilogram pol kilo-
grama sladkorja v prahu ali pa sipe. Po~
tem vkuhavamo 3e nekaj asa, da se slad-
kor rariopi in prav dobro vmeia med
mezgo. Cim dlje se sladkor z mezgo ku-
ha, tem bolj lepa, svetla barva porjavi.
Zato je zelo vazno, da pridenemo slad-
kor Zele tedaj, ko je mezga e skoraj
dovolj vkuhana in potem marmelado raz-
grevamo le fe toliko casa, da se sladkor
dobro ymeia in razdeli po mezgi.

Marmelada iz kos¢icastega sadjo. Ma~
relice, breskve, ¢eSplje, razne slive,
‘esnje, visnje itd. dajo vsaka zase ali pa
tudi v poljubni mefanici izvrstno mar=
melado. Sadje operemo in denemo ku-
hati kar celo (s kofticami vred) in na-
vadno brez vode. Ko zalne razpadati, ga
pretla¢imo in kaso vkuhavamo kakor po-
vedano pri jabolini marmeladi. Sele na-
zadnje, ko je izdelek Ze popolnoma zgo-
iten, pridenemo sladkor, 3e nekoliko po-
kuhamo in delo je kontano. VaZno je, da
se vkuhavanje izvrii kar se da bitro med
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neprestanim meSanjem, sicer marmelada
motno potemni in tudi izgubi njej lastni
vonj,

Marmelada iz jagodicastega sadja. Zre-
le jagode (vrtne ali gozdne, borovnice,
maline, robidnice, bezgove jagode) dado
dobro marmelado, ki jo pripravimo na
prav enostaven nalin. Jagode otrebimo
pecljev, jih operemo, potem kar surove
ali pa brez vode malo pokuhane pretla-
¢imo in gosto vkuhamo in nazadnje do-
damo na vsak kilogram mezge fri Cefrt
do 1 kg sladkorja.

Marmelada po angleskem nacinu. Ja-
ko dobra je marmelada, izdelana po an-
glelkem nacinu, tako da oprano in otreb-
ljeno sadje celo ali razrezano stresemo v
vrelo sladkorno raztopino (pol do tri Celrt
kilograma sladkorja na liter vode) in ga

potem med neprestanim melanjem vku-
havamo do zadostne gostote. Taka mar-
melada, ki jo AngleZi imenujejo Zem
(james), je zelo ¢islan sadni shranek, ker
ima bolj5i vonj (arome) nego navadna
marmelada,

Sadni sir dobimo, ako navadno, mod-
no zgoifeno marmelado za prst na debelo
namaZemo na pergamentini papir, ki ga
razgrnemo po primerni podlagi in jo na
zraku ali v topli pedici pocasi posusimo.
Celo posuseno plast odlus¢imo potem od
papirja in jo razrezemo v enake Cletvero-
kotnike, ki jih hranimo vloZene v za-
bojckih na prav suhem kraju. Sadni sir
ne sme biti presub, ampak 3e toliko vo-
ljan, da se d&a prav izlahka rezali, a se
vendar trdno drZi skupaj.

Najbolj znan je sir iz kutinj, H,

Cebele pred ajdo

Sv. AmbroZ, ki so ga febelarski predniki
postavili za &ebelarskega patrona in pri-
prodnjika, je tudi letos do sedaj gledal na
slovenske {ebelarje z enim samim ofesom,
pa Ze to bolj mizé. Vreme nam je veliko
skode naredilo in nam jo fe dela. Spomla-
danska pa%a je 3la rakom Zviigat, na hojo
smo zastonj upali — preostane edini in zad-
nji up — ajda. Zdi se, da bo po vsej de-
Zevnosti letofnjega leta vsaj jesen suba in
lepa, pa topla. Ce se bo to zgodilo, potem
se bo ajda obnesla in bomo &ebelarji vsaj
redeni skrbi, kaj bo s ¢ebelicami ez zimo.

Ajdova pasa se sicer ne priéne povsod
istofasno, vendar velja kot zafetni dan ne-
kako 10. do 12. avgust, kot konini pa prvi
dnevi seplembra. Pala torej traja tri tedne,
viasih nekaj delj, kakor je pad ajda po-
gejana, Da ob ugodnem vremenu ajda zelo
izdatno medi, je znano tudi ljudem, ki niso
Cebelarji. Za medenje pa je treba ugodne
lege njiv in pa pravega vremena. Saj iz-
kuSeni &ebelarji dobro vedo, da na neka-

terih mestih ta rastlina leto za letom zelo

malo ali pa ni¢ ne medi, ¢etudi je drugod
pafa prvovrstna. Nekateri kraji €o Ze znani
kot neugodni za medenje ajde, fetudi so
sicer dani vsi ostali pogoji. Za vse kraje
pa velja, da je medenje odvisno od vre-
mena. Posebno se &ebelarji bojimmo mrzlih
vetrov, ki &isto gotovo pri najlepSem vre-
menu medenju ustavijo.

Toda te stvari ne spadajo v &ebelarjevo
obmotje, zaradi fesar ni mogofe kaj ukre-
niti, da bi bilo po njegovi Zelji. Je pa vse

polno stvari, ki so odvisne od Cebelarja sa-
mega, ali bo imel v ajdovi paSi uspeh ali
pe. Odlodilne vainosti je, kakine {&ebele
postavis v ajdo Se zgodi, da ajda izvrstno
medi le nekaj dni, ali pa medi ob gotovih
dnevih, vmes se pa pasa utrguje. Ni vse-
eno, koliko izletnih ¢ebel lahko posamezna
druZina v tistem srefnem dnevu vrie na
pafo. Ce je druZina motna in v redu, pri-
nese panj 4, 5 ali pa Se ved kilogramov;
¢e je drufina Sibka, pa komaj 1 ali kved-
jemu 2 kg v istem ¢&asu. Recimo, da je
takih mednib dni vsega skupaj pet. Prvi
panj bo nabral nad 20 kg medu, drugi pa
komaj kakih 6—8 kg. To eo velikanske raz-
like, ki se posebno v ajdovi paii moéno ob-
futijo, ko je v kratkem &asu ebelam treba
veliko opraviti, Do¢im bos iz prvega panja
todil, drugi v istem fasu ni nabral nili sam
zase za zimo! To si velja, dragi febelarji,
zlasti zaletniki, dobro zapomniti. Mlad ée-
belar je vesel v prvi vrsti Stevila pa-
njev, starejdi pa, ki imajo skusnje, dobro
vedo, da je uspeh odvisen mnogo bolj od
modi, od Zivalnosti, kakor pa od Stevila
panjev.

Kateri praktitni nauk sledi iz tega?

Najprej ta, da slabifi za v ajdo niso
in jih je treba Ze pred ajdo zdruZiti
Pravim: pred ajdovo pa%o. Marsikateri
mlad in navdufen &ebelar &i misli, da je
za zdruZevanje 3e dosti fasa po ajdi, Zes
v ajdi naj druZine pokaZejo, kaj zmorejo.
Preprifani so tudi, da vei panjev vel na-
pese. Toda povedali smo jim Ze, da v le-
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belarstvu ta rafun ne drii. Skuinje kaZejo,
da en moéan, Zivahen panj nabere v ajdi
vet kot dva slabita, viasih celo veé mimo
treh reveZev, Iz tega sledi, da modro in
tebelarsko pravilno ravna tisti, ki v ajdi ne
gleda na Ztevilo panjev, pa pa na njihovo
mot. Zato vsi pamelni febelarji zdruiujejo
druzine ie pred ajdo. Priporotamo vsem
Zebelarjem, ki berejo nasa navodila, da =z
ozirom na lastno korist uposievajo ta na-
svel.

Zdruziti je treba &im prej, da se zdru-
Zena druzina nekako uZivi, notranje uredi.
Kdor bi zdruZeval dan, dva pred paSo, bi
slabo ravnal, ker npa ta nafin druZine za-
mujajo pasne dneve, recimo zunanje zadeve
zaradi notranjib. Glede zdruZevanja ne bo-
mo na tem mestu dajali obse#nih navodil.
Dobijo se v &ebelarskih knjigah, Kdor pa
ge ni nikoli zdrufeval, naj se obrne v tem
pogledu na izurjenega Cebelarja, da mu po-
kaZze. To bo vet vredno, kakor utenost iz
knjig!

Urejevanje druZin za zimo Ze pred aj-
dovo paSo, oziroma na zdruievanje, pa tudi
brez njega, je zelo priporotljivo tudi iz
tegale razloga: drufina s satoviem in za-
lego v njem je zakljulen organizem, ki mu
pravimo ¢ebelec. Kakor bhitro so &ebelne
druzine po rojenju uredile svoje notranje
zadeve (izdelale satje, oprafile matice itd.),
se takoj pritne ekrb za zimo. Ko zunaj z
vso silo pripeka sonce, ¢ebelice v svojem
nagonu Ze mislijo na zimo. Ta skrb obstoja

Telic in bikov
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v smiselnem urejanju gnezda, ki mora
biti za dolge zimske mesece pravilno se-
stavijeno. Vsaka potrebna stvar mora biti
na svojem mestu, zlasli pa obnoZina, ki jo
bo treba prihodnjo spomlad za zalego, in
pa med, ki je prvi pogoj za uspeino pre-
zimovanje. Ko si v ajdi druZina nabira za-
logo za zimo (na &ebelarjev lonec Tebele
prav nid ne mislije!), jo pravilno razvrita,
da ji bo pozimi najbolj pri roki in se ji
bo najbolj pravilno mogofe pomikati za njo.
Po kontani ajdovi paSi je torej za zimo v
gnezdu Ze vse do kraja urejeno. Zdaj pa
premislite: pride ebelar, ki vidi, da Sibke
druine ne bodo mogle shajali &ez zimo
in jih je treba zdruziti, pa z neveSto ali
pa magari z veilo roko poseie v fa lepi
red. V vsakem primeru napravi tako zmedo,
da je &ebele ne morejo vet dobro popravili.
Naslednjo pomlad se pa jezi, ¥¢ mu druZine
slabo prezimijo, ali pa pri polnih satih od
lakote poginejo, ker je bil med slabo po-
razdeljen!

Glede prevoza v pafo (kdor ima za fo
dovoljenje, ki ga uredba predpisuje!) ni kaj
posebnega omenili, razen onega, kar smo
v naSem listu Ze enkrat obravnavali. Glavno
je, da so panji trdni, dobro zaprti in da
ima Zival v vrolini dovolj sveZega zraka.
Tega ni nikoli preves! — Kaj je febelar-
jeva dolZnost med ajdo, bomo — ¢&e Bog da
— popisali sredi avgusta, ko bo stvar na
dnevnem redu. Vsem nafim ljubim bralcem-
tebelarjem pa Ze zdaj Zelimo medeno ajdo!

ne prepuscajmo prezgodaj

Veliko in nepopravljivo napako delajo
Zivinorejei ¢esto s tem, da prezgodaj pri-
puitajo mlade telice k biku, To je tudi
eden glavnih vzrokov, da radi tega v rasti
znatno zaostanejo in se ne morejo nikdar
tako razviti, kot bi bilo treba. Telic ne
pripuftajmo nikdar prej, preden ne pri-
¢nejo menjati prvih zob. Sicer je res, da
postanejo krave boljSe mlekarice, ako so
bile pripuilene kot telice bolj zgodaj k
biku, toda prezgodaj obrejena telica zaosta-
ne navadno kot krava v razvoju Zivota; ob-
stoji pa tudi nevarnost, da teZko teleti radi
preozke in nerazvite medenice, zaradi fesar
sta mnogokrat mati in tele v nevarnosti.
Tako kravo moramo pozneje bolje oskrbovati
kakor navadno, bglj?sc krmili in prenehati

z molZzo rajsi pred Casom, da ista ne za.
ostane preveé v razvoju Zivola.

Kot smo videli, prezgodnje pripusfanje
telic ni nikdar dobro, prav tako pa tudi
prepozno ne, ker oboje vpliva na mleénost
krav. Priznati je treba, da je prepozno
obrejena telica kot krava navadno sla-
bejia mlekarica. Premodne in predebele
telice, ki so pozno zaskofene, o prav lako
manj vredne za pleme in mlefnost kakor
prezgodaj ubrejene, ki zaostanejo v rasti,
se leiko otelijo in poleg tega imajo slaba
teleta.

Vedno moramo upoitevati razvoj posa-
mezne Zivali in pa zgodnjo oziroma pozno
dozorelost posameznih pasem. Zgodaj dozo-
relih telic nikakor ne pripuitajmo pred
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enim in &etrt letom, pozno dozorelih ne pred
poldrugim do enim in (ri€etrt letom slarosti.

Nekateri se boje, da bl se telice po-
zneje ne ubrejile, & se ne pripuste takoj,
ko se prvi¢ ali drugié pojajo. To se lahko
dogodi tedaj, éo se pripustijo Sele po pol-
drugem letu starosti. V takib primerih se
véagih primeri, da se mlada Zival zaéne
debeliti in njena rodovitnost peiati: pojalev
je vedno redkejfa in kondno popoinoma iz
oslane.

Ako 6e telica predolgo fasa ne poja in
¢e je drugafe popolnoma zdrava in brez
bistvenih telesnih napak, jo izpodbudimo
k pojanju s tem, da ji pokladamo bholjso
krmo, najboljfe seno in otave ler da jo spu-
#famo vedno na prosto, ker lo pospeiuje
spolni nagon. Dobro je tudl pokladati dnev-
no dva do tri litre zdrobljenega ovs=a, kale-
remu primesamo nekoliko soli. Oves mora-
“mo pokladati vef tednov. Nekateri postavijo
tako telico v bliZino bika. Istih sredstev se
prav uspeino posluZujemo tudi pri kravah,

ki se dolgo &asa ne pojajo. Prav lako se pri-

porota tudi pokladanje Zivinske soli.

Upostevati moramo 3e drug slugaj. Ce je
telica dobro rejena in s¢ dolgo tasa ne ma-
ra pojali, je dobro, da ji prikrajiame krmo,
jo postavimo v hlevu v blizino mlajsega bi-
ka ler jo spusfamo vetkral na prosto, po-
eebno na paso; vsaki dan ji damo nekaj
ovsenega zdroba.

Viasih pa se zaéno lelice ze premiade
pojali, v tem slufaju moramo skrbeli, da
jim ne damo pobude za ta pojav. V hlevu
ik postavimo dale¢ od bika: na pagnikih jih
pasemo e le mogoce oddaljene od bikov in
krav.

Zelo previdni moramo biti pri olelitvi
krav, zlasti prvesnic. Ko se prvié pojajo, jih
ae smemo takoj pripustiti k biku, temvet

Melioracije in

Namakanje in osusitev zemljize ime-
pujemo s kupnim imenom meliora-
cijo zemljise, Pod tem razumemo vea
ona dela, ki nam omogodajo izkoristiti po
paravi dane, stalne pogoje (tla, vedo, pod-
nebje) za trajno povecanje &istih dobod-
kov zemljis¢, S tem da se zemlja trajno
izboljsa, se povetajo donosi. Ti morajo
bili veiji kot so bremena iz obresti ka-
pitala, potrebnega za izvesiicijo in vedr-
zevanje melioracijskih del,

Tem delom se je posvecala Ze pred
vojno tudi v Sloveniji vedja paZnja Vod-
pe cudruge, ki so bile ustanovljene radi

tele po pretekn dveh do freh mesecev, ko
w0 s¢ ¥e dovolj opomogle od otelitve in do-.
jitve teleta, Prehitra obrejitev vpliva slabg
s mlefnost, kakor tudi na zdravie Zivine,

Prezgodnje priputanje telie jo kvarno,
ravng lako ni koristno prepozno, zalo pa se
moramo driali vedno zlale srednje poti,
Istotako 3kodljivo je tudi skakanje premla-
dih bikov.

Mladega bika ne smemo pripusiali pre.
zgodaj k plemenjenju, nikakor ne pred pol-
drugim letom, ker je to za bika Zkodljivo.
Bik, kalerega zatnemo prezgodaj pripusdali,
s predéasno izrabi, ne podeduje povoljne
dobrih lastnosti na polomee in proizvajs v
splosnem manj vredna leleta.

Mladega bika izpod dveh lel ne smemo.
pripusfati veé kot enkral dnevnoi pri nas:
pripustajo veasih Zivinorejei bike tudi dva-
krat in trikral dnevio in se polem Se Cudijo
neuspehom, Krave ostanejo vetkral jalove
ali pa imajo prav slaba telefa.

Prav lako opazimo vetkral ludi na nasih
planinskib pasnikih kako skalejo mladi in
stari biki &sto poljubno. Na planini bi mo-
rali biti lofeni od Krav, kar pa je pri nasih
razmerab fezko izvedijivo. Posebno mlajsi
biki se s lem prezgodaj in zelo izrabijo;
njillova plemensha sila pojenja vsled tega
prediasno, in sicer takrat, ko bi morali naj-
uspesnejse plemeniti,

Dobre bike rabimo za plemeniley dp pet
let, ker do te dobe dobro podedujejo evoje
leslnosti na zarod. Da ne postunejo preved
deheli, jih vpregame za lahke voinje, Ker
jim gibanje zelo Koristi,

Ne pripudtajmo torej lelic in bikov nik-
dar prezgodaj, ker prezgodnje pripustanje
je tudt v gotovi meri krivo nazadovanju
Zivinoreje,

vodne zadrage

osufitve in namakanja zemljisé, so bile
zas¢itene ¢ posebnimi zakonskimi odred--
bami. Podnebje 1n lega Slovenije sta za-
hitevali predvsem osusevalna dels, docim
je bilo in je Se sedaj namakanje samo v
povojili. Vedja in manjia osudevalna dela
se vrie tudi sedaj v raznih predelih Slo-
venije in cele drzave. Vsa ta dela pod-
pirajo drzavne, banovinske in samouprav:
ne oblasti z izdatnimi podporami.

V ¢asu, ko iarejo nasega kmeta (ezke
gospadarske skrbi. je treba temuy vpra-
Sanju posveratt &im vec pozornosti. Ne
gre samo za to, da sKufumo dosedi z iz~




boljsanjem zemljis¢ vsako leto vedje pri-
delke; v prvi vrsti moramo stremeti za
tem, da dosezemo z majhnimi stroski
kakovostno boljie pridelke, kajti le
tako bomo mogli uspeino tekmovati na
domadem in tujem trgu. Prav dobro ve-
mo, da so nale sosedne driave v tem ozi-
ru mnogo napredoejie in da povprasuje
svetovni trg le za blagom boljse kako-

- vyosti.

Pri nas je zemlja revna v primeri z
bogatimi pokrajinami na jugu. Poljski
pridelki ne krijejo niti domadih potreb.
I'dina panoga kmetijstva, od katere more
- na3 kmet Ziveti, je zivinoreja in deloma
sadjarstvo. Zivinoreja pa je zopet od-
visna od dobrih travnikov, katerih si pa
ne moremo misliti brez izvrienih meli-
oracij. Pomishmo samo, kako velikan~
ske ploskve so 3e v Sloveniji, na katerih
previadujejo samo nié vredne kisle trave.
Koliko je zemljis®, ki so izpostavljena
vsakoletnim poplavam, Ogromne vsote
gredo v izgubo leto za letom. Pa ne samo,
da unitijo poplave pridelke, tudi zem-
Ijisée samo izgubi na vrednosti. Zemlja
izpostavljena delj ¢asa preveliki mokroti,
skisa; na njej uspevajo le manjvredne
rastline; o ikodljivosti krme pa, ki je
bila tik pred koinjo poplavljena, niti ne
govorimo,

Prva naloga vsakega gospodarja naj
bi bila, da izrabi vsak tudi najmanjsi del
Se neobdelanega sveta v proizvajaine svr-
he, obenem pa skrbeti, da so stroski za
proizvajanje ¢im manjdi, Z osulitvijo
moé¢virnih zemlji3¢, ki so navadno veé v
tkodo kot pa v korist posameznika in
splosnosti, z odprtimi jarki ali drenaZo,
nadalje s pravilnim namakanjem travni-
kov in polja doseiemo, da se proizvednja
kmetijskih pridelkov poviSa, proizvajalni
strodki pa zmanjlajo. Ako prispevajo
kmetovalci, kateri imajo koristi od jzvr-
fene melioracije k stroskom s svojim de-
lom, potem je vajbolje, da se melioracije
izvriujejo fekom zime, ko imajo kmetje
najve® fasa. Vei strofki za melioracijska
dela — tako za namakanje kot za osude-
vanje. so popla¢ani Ze v prvih letih, ¢e-
tudi ti stroski nise ravno majhni,

Stroski za drenaZo 1 hektarja znadajo
pribliznoe 6000 din. Ako holemo (a ka-
pital plodonosuo naloziti, mora vrednost
badoée proizvodnje presegati dosedanjo
toliko, da se ta znesek redno obrestuje
in v gotovem &asu amortizira, V najbolj-
sem <lufajn naj bi se kapital obrestoval
s 7% in amortiziral v 15 letih, Radi tega
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se mora vrednost proizvodnje povelati
zu te obresti, . j. v enem Jetu za 420 din
in za amortizacijski delez 400 din, skupaj
torej letno za 820 din,

Na moévirnih  travnikih ne moremo
letno dobiti ved kot 20 meterskih stotov
kislega sepa in otave na 1 hektarju, in
to zelo slabe kakovosti. Zelo visoko ra-
¢unano, naj bi se prodalo to seno za po-
vpreéno trzono ceno 30 din za ! mel, stot,
za kar bi dobili 600 din. Dohodek travni-
kov po melioraciji bi moral znafati torej
600 din in 820 din, skupaj 1420 din,

Na podlagi raznih statisicnih podatkov
se povifa proizvodnja po izvrieni melio-
raciji na najmanj 4 met, stotov na en
hektar, obenem pa se zvida vrednost prvo-
vrsinega sena od 30 din na povpreino
letno trzno ceno 45 din. Izkupicek za to
seno bi znaSal torej 1800 din. lz tega je
razvidno, da se navedeno melioracijsko
delo dobro izplaZa.

Ni treba posebej poudarjati, da se za-
vedajo vaznosti melioracije vsi uwmni
kmetijski gospodarji, ki stremijo za tem,
da jih, kjer je treba, Gimprej izvrie.
VaZnosti melioracij se zaveda v polni
meri tudi drzavna in banovinska oblast,
ki podpira ta dela z vsemi razpolozlji-
vimi sredstvi. V prvi vrsti obstoji pomoé
v tem, da stavijo na razpolago brezplaine
strokovne moti, ki izvrie vse potrebne
melioracijske nacrte za vsak posamezni
slu¢aj. Pa tudi za izvriitev melioracij
samih dovoljuje — v kolikor so za fo
na razpolago potrebna sredstva — drzava
in buanovina primerne podpore. Posamez-
niki podpor ne dobivajo, paé pa ohéine,

Malokateremu gospodarju je dana
moZznost, da bi svoje zemljidte izboljial
z lastnimi sredstvi. Poleg tega tudi tezko
najdemo eno samo strnjeno zemljisce, ki
bi pripadalo samo enemu gospodarju. V
splofnem pripadajo zamoévirjena zemlji-
iCa vedim posestnikom, Za izvriitev take
melioracije je treba ncke skupnosti, zve-
ze posesinikov, Ako bi se nahajala zem-
ljisca, ki se naj meliorirajo, samo v eni
obéini, bi kon&no lahko prevzela izvedbo
tch del obfina sama, Toda upotevati je
treba, da vecina obfanov ni prizadeta pri
teh delih, ampak samo del ob¢anov, Ja
torej to ni delo obéine kot celote, ne
glede na to, da mora obiina skrheli za
nesteto drogih zelo vaznih zadev in da
njena sredstva skoraj nikdar ne bi za-
dostovala za take naprave Se vedje te-
Zave pa nastopijo, ko se melioracijsko
ozemlje razteza preko dvel ali vee obéin,
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

KUHINJA

Paradiznikova juha. Dva debela pa-
radiznika razpolovim in oprazim na Zzlici
masti ¢ pridatkom par kosov ¢ebule. Opra-
zene paradiZnike pretladim na bledo-
rjavo prezganje, katero sem napravila iz
zlice masti, 7zlicice sladkorja in Zlice mo-
ke. Jed potem dobro zmeZam in zalijem
z juho ali s kropom. Ko juha nekaj cas
vre, jo zlijem na na kocke zrezane in
popetene Zemljice.

Rizeva juha s paradizniki. Stiri pesti
riza opraZim na Zzlici surovega masla. Po-
scbej praZzim na surovem maslu ali pa
masii dva razpolovljena paradiZnika. K
masti sem pridejala par kosov &ebule.
Oprazene paradiznike pretlatim na riZ,
zalijem z juho in kuham &e dober Cetrt
ure, Nazadnje potresem po juhi Se Zzlico
zribanega parmezanskega sira.

Riz s paradizniki. Za vsako oscho
oprazim dve pesti riza. V opraZen riz
pretla¢im par kuhanih ali oprazenih pa-~
radiznikov, dobro zmeSam, nato pa za-
lijem s kropom ali juho toliko, da ta po-
kriva jed. Ko jed vso tekodino posrka,
zopet zalijem s kropom ali juho in jed
prazim pol ure. Riz mora biti gost in
nerazkuhan, Riz pretresem v skledo in
posujem s parmezan-sirom. Tak riz je
dober kot prikuha ali kot samostojna jed.

Kumare s krompirjem. Olupljen in
opran krompir skuham v slani vodi. Ku~
kan krompir odeedim, zme3am in stla¢im
kot za piré. Posebej sem oprazila dve
kumari, Kumare sem olupila, narezala na
tanke rezine, osolila in pustila pol ure
stati, Zmehéane kumare sem potresla z
moko. Ko se je moka opraZila, sem pri-
mesala krompir in ga zalila s krompir-
jevko, ki sem jo odcedila. Tako priprav-
ljene kumare rabim lahko za jubo ali
za prikuho. Razlotek je v tem, da mora
biti juha bolj redka, prikuha pa gosta.
Ako jedema pridenem zlico kisle smeta~
ne, se okus znatno zbolj3a.

Piska v papriki. OsnaZeno pisko ope-
rem in zreZem na kose. V kozici raz-
belim masti ali surovega masla. V masco-
bi zarumenim drobno zrezano &ebulo. Na
tebulo zloZzim kose pitke, jo posolim, po-
sujem dve noZevi koncnici paprike, na
papriko zlijem 3tiri zlice vina in 3est

zlic vode. Posodo pokrijem in prazim
pisko do mehkega. Zmehéano piiko po-
tresem z moko. Ko se moka oprazi, dobro
zme3am, malo zalijem in pridenem par
zlic kisle smetane, Kose mesa zlozim na
kroznik in omako precedim na nje. Kot
pridatek je dober praZzen riz, piré krom~
pir, makaroni ali kakrinikoli zli¢niki.

Sladki kruh. Dva rumenjaka prav do-
bro zmedan & 7 kdg sladkorja. Mesanici
pridenem par Zlic ruma, drobno zrezane
limonine lupinice, sneg dveh beljakov, 7
dkg moke iz 5dkg stopljenega, a ne vro-
¢ega surovega masla. Podolgasto pekaco
namazem z maslom, posujem z moko in
namazem testo enakomerno po pekaci.
Kruh pecem pol ure v srednjevroti pe-
¢ici, Ko se sladkarija ohladi, je zrezem
na poljubne kose.

Ledena kava. Prav motno kavo sku-
ham, Kuhano nalijem do polovice v ko=
zarce za ¢aj. Potem postavim kavo na led
ali v mrzlo klet. SveZo sladko smetano
stepem v skledi, da se speni, ji primeSam
po potrebi in po okusu sladkorja in na-
polnim kozarce s kavo. Pustim 3¢ na ledu,
da se smetana ohladi. Na mizo dam z
drobnimi piskoti,

DOMACA LEKARNA

Mazilo za krée in mrivoud: Stolci 6 Zlic
lavorjevih jagod, dve Zlici brinjevib in zme-
faj s toliko neslanega surovega masla, da bo
gosta maZa. To omedi tudi trde bule.

Za boletine v glavi si naveii kadulje
(divii Zajbelj), za protin in trganje se koplji
v izkuhi te zeli.

Lipovo oglje ustavi prehudo potenje, &e
ga vzames zjulraj in zveter Zlitko na mleku.
Oglie & pripravi labko vsak doma, &e po-
kuri par lipovih vej, pogasi & gorefe in
stolée ogorke v prah. Dobiva se tudi v le-
karni. Lipovo oglje vsrkava strup, celo strib-
ninov, Zato bi ga mogla imeti vsaka gospo-
dinja doma, da nudi prvo pomod pri za-
struplenju dokler ne pride zdravnik. Tudi &e
si si zastrupil kri, pomaga, fe vzames tako!
#lico oglja in ponavljad to vsako uro, Ce s
zaviil strupene gobe, zmesaj par Zlic oglja
na vodi in pij, v &reva vbrizgni mlaéni kli-
stir vode z ogijem. UZivaj ga tudi za pljud-
ne in jetrne bolezni, za napenjanje, za pe-
fanje pri vrolinski bolezni, za boletine v
prsih, za krvavi kadelj. Lipovo oglie susi
in celi rane in mokre lisaje, e ga trosis
nanje. Za gobe slolei Zajbelja z ogljem, to
varuje gobe gnilebe.
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Devizni promet na ljubljanski denarni
borzi je znafal v preteklem tednu 6 milijo-
pov 828.000 din, v primeri z 9,648.000 din v
prejsnem tednu. Za posamezne luje valute
go platevale banke sledefe zneske: holand-
ski goldinar 2401 do 24.16 din, belgijski
belg 7.30 do 7.35 din, dvicarski frank 9.96
do 1003 din, angleski funt 216 do 218 din,
ameriiki dolar 43,11 do 43.47 din, francoski
frank 1.61 do 1.63 din, ¢edka krona 1.51 do
1.52 din, italijansgka lira 2.27 do 2.31 din.

ZIVINA

¢ Zivinski sejem v Ljubljani 21. julija,
Na sejem je bilo prignanih 298 komadov Zi-
vine, in sicer: 45 volov, 45 krav, 23 telet,
110 praditkov za rejo in 75 konj. Prodanih
pa je bilo 83 volov, 24 krav, 18 telet, 60
- praSitkov in 26 konj. Od konj je bilo proda-
nih 13 komadov za Dunaj. Cene so bile sle-
dete: voli 1. vrste 5.50—6 din, voli 11, vrste
4.76—5.25 din, voli IIl. vrste 4—4.50 din;
krave debele 4—4.50 din, krave klobasarice
2.30—3.50 din; telela 7—8 din za 1 kg Zive
teze. Prasitki 6—12 tednov stari 140 do
- 240 din komad. Konje so platevali po veli-
kosti in kakovosli 400—8500 din za 1 komad.

g Zivinski sejem v Kranju 19. julija, Ce-
ne goveje Zivine so bile sledede: voli I, vrste
6.50 din, voli 1l. vrste 6 din, voli IIl. vrste
550 din: telice 1. vrste 650 din, telice II.
vrste G din, telice 111, vrsle 5,50 din; krave
1. vrste 5.50 din, krave IL vrsie 5 din, kra-
ve LI vrste 430 din; teleta 1. vrste 8 din,
teleta II. vrste 7 din za 1 kg Zive tefe.
Prasidi Speharji 9 din, prafi&i priutarji 8 din
za 1 kg Zive tele, — Od zadnjega sejma so
ostale cene goveje Zivine in pradifev neiz-
premenjene.

RAZNO

g Izvoz sadja. Zatel se je izvoz sveiih
jabolk na CeZkoslovaiko, v Nemdiijo in v
Aystrijo. Prvi izvoz sveiih sliv pritakujejo
za prihodnji ponedeljek. Za zgodnje slive
se sklepajo kup®ije pri nas na bazi 150 do
3 din,

g Zetev pieniee v Baiki. Po informacijah
gospodarskih krogov v Balki se rafuna, da
bo letoinja Zetev plenice priblizno 30 od-
slotkov slabsa kot pa je bila lansko leto.
Razlog za tako slabo Zelev je v slabih wre-
menskih prilikab, ki €0 bile lansko jesen,

ker se je setev izvriila & precejinjo zamu-
do. Pod vplivom vesti o slabi Zelvi, nasta-
jajo tudi prve cene novi pienici. Tako se
potiska pSenica za termin za mesec avgust
zakljuuje po 155 Din, severna Badlka
145 Din, a drugi vojvodinski kraji po
145.50 Din za 1 meterski stot,

g Pieniéna letina. Lefoinjo letino pSeni-
ce cenijo na okrog 250.000 vagonov proti
200000 vagonov v 1. 1936. Po odbitku za
prehrano in za setev bodo proizvajalei pde-
nice imeli za prodajo okrog 125000 proti
170.000 vagonom v 1. 1936. Po danadnjih ce-
nah znasa to 2200 milijonov dinarjev, dofim
je lansko leto po tedanjih cenah znaSala
vrednost p3enice, ki je bila za prodajo na
razpolago, okrog 2300 milijonov dinarjev,
teprav je bilo 45000 vagonov ved plenice
za prodajo. Torej bodo letos proizvajalei
psenice dobili za pienico skoraj toliko, ko-
likor so dobili lansko leto pri boljsi letini,
za kar se morajo zahvaliti leto¥njim bolj%im
cenam, Slovenija bo glede uvoza Zita letos
motno prizadeta,

SuSenje sadja v gospodinjstvu. Kako pri-
pravimo priprosto, pa praktino suSilnico za
sufenje sadja na &tedilniku, nam pove slika
7z mnavodili v knjiZiei: Kuhaj varéno in
dobro, — Cena 8 din. — Knjigarne oobi-
Cajen popust. Plalljivo tudi v pisemskih
znamkah, Dobi se pri upravi >Vigredic v
Ljubljani, Masarykova cesta 12.

Legvart R, Govedoreja Kajiga je
namenjena nafim Zivinorejeem zlasti vo-
diteljem Zivinorejskih zadrug. Pisana je
na moderno-znanstveni podlagi in se na~
slanja na prakti¢ne zglede in preizkuinje.
Nevezana Din 60. Knjigo dobite v Jugo=
slovanski knjigarni v Ljubljani.

Vratié¢ ali mrzlitnik je pravi sovraZnik
vseh devetdesetih sort in vseh sort glist.
Star recept pravi: V novi preteni londek
deni pest vratita, zalij s pol litrom vode in
pokrij s kruhovo skorjo, v eredi skorje iz-
dolbi luknjo, da izhaja sopara. Ko se je po-
kuhalo polovica vode, odlij izkuho in jemlji
dvakrat na dan po 3 Zlice. To prefene mrz-
lico in trganje. udnico in vodenico, ker Ze-
ne vrali¢ na pot in na vodo. Vratia naberi
in nastavi na olju. Ko je stalo 8 tedne na
solncu, odlij. S tem oljem maZi maternidine
Zile, devaj gorkega na trebuh za krie v me-
hurju in v maternici. Za udnico odpomore
tudi, ¥e se kopljed v gorki vratidevi izkuhi
in se maZef s tinkturo Kuha se za &aj listje
in cvetje. Premolan ¢aj ni na mestu,
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PRAVNI NASVETI

Trgoveki dolg na prevzetem posesiviL
M. L P. Mati vase Zene je napravila pri
frgovcu dolg v letu 1931, letu 1932 ste
se priZenili na pesestvo svoje zZene, ki je
posestvo vam izrotila. Za dolg taidte sploh
niste vedeli. Sedaj vas trgovec terja na pla-
cilo dolga in preti s tozbo. — Prevzemnik
posesfva je dolZan platata wdi dolgove, ki
€0 v zvezi & prevzeto imovino. Ce je pre-
vzemnik kak bliZnji svojec, n. pr. sin, héi
moZ, zet, potem le tedaj ni dolZan placati
fak dolg, Ce dokaZe, da ob prevzemu pose-
stva za tak dolg ni vedel niti ni mogel ve-
deti. Vi pa lahko ugovarjate tudi zastaranje
trgovekega dolga, ki je nastal pred vet kot
tremi leti,

Za pladani dolg zaddita ne velja. G. 8
V hranilnici ste bili dolini veljo vsotlo de-
narja, ki ste ga pa Ze vrnili odnosno dolg
poravnali 8 hranilnimi KknjiZicami. Radi bi
vedeli, ®e bi zaradi uredbe o za%tili kmelov
mogli doseli, da vam posojilnica nekaj po-
vrne. — Takega predpisa uredba o likvida-
ciji kmetskih dolgov ne pozna. Po €. 4 na-
Vedene uredbe se upnike, ki je ubral izza
dne 20. aprila 1982 od dolZnika-kmeta viije
obresti, kol &0 priznane s prejsnjim zako-
nom in uredbami o za%fiti kmetov ter odo-
brenimi odplafilnimi nadrli zadroZnib zvez
oidbije presefek od glavnice dolga, Ni pa
doifan vralali glavnice, ki mu jo je dolinik
poravnal,

Bolnidki stroiki v umobolniel. TF. L.
Obéina je s silo odpravila umobolnega ob-
ctena v bolnisnico za dufevne bolezni ter
sedaj zahleva od bolnikove Zene, da plata
stroske, Vprasale, kdo je dolian plafali bol-
niske stroske? — Bolniske siroike so doli-
ni platati boluiki sami ali pa rodbina po
veljavnih dolotbah obfega driavljanskega
zakona, V driavnih bolniSnicab za dulevne
boleézni davéni zavezanel z letnim neposred-
nim davkom do vitetih 400 Din, ne pladajo
bolniikih strodkov. Vpra%anje bolnikovega
posestva bo resilo skrbstveno sedisfe in se
v lej stvari obrnile nanj. Ce je gpolrebno
za za&tito umobolnika mu sodiffe postavi
zatagnega pomoinika, bri ko se sprejme v
umobolnico ali ko se uvede sodni postopek
zaradi preklica, Zatasni pomoénik se raz-
refi poslov, ko njegova zaitita ni ved po-
trebna, ali &e se predlog za preklie pravo-
motno zavrne, ali fe se postavi umobolniku
skrbnik ali pomotnik.

Bolnifki strofki v Zagrebu, 1. P. Hierka
je bila v bolnifnici v Zagrebu in sedaj
terjajo ofeta, da plafa stro¥ke. Vpra3ate,
te mora ofe plafali, ker ima samo malo
kmetijo. — Po pravilniku o bolnifnih pri-
stojbinah za zdravljenje v driavnih in ba-
novinskih bolniSnicah in bolniskih ambu-
laneah davini zavezanei z letnim neposred-
nim davkom do wvilelih 100 Din ne plafajo

iikakr3nibh bolniskih stroskov v 1L razredu,
Drugade pa 2o dolzni platati bolniske pri-
stojbine bolniki sami, ali drugi, ki €0 po
zakonu za lo zavezani, razen Ce pristojna
oblina potrdi obfe upravno oblastvo prve
stopnje pa overovi, da ne morejo platati
bolniénih stroikov.

Izroéilna pogodba, F. P. D. — Z moiem
sle izrotili posestvo nefakinji in si veak iz-
govorila po 15000 din poleg drugega pri-
boljSka. Pri sestavi pisma pa vadega izpla-
tila nigo vpisali. Pisma vam niso hoteli dali
v roke, tako da ste 3ele po ovinkih zvedeli,
da ni vpisano. Vpraiate, ¢e labhko naknadno
zahtevale, da se pismo popravi, — Ce je
bilo izroeno posestvo tudi vasa last, polem
ste morali pismo (izrotilno pogodbo) vseka-
kor tudi sama podpizati. Pred podpisom pri
notarju vam je bila pogodba gotovo prebra-
na. Takrat bi morali pazili in premislili, e
je res vse tako zapisano, kot je bilo doma
izgovorjeno, pa ne bi priili v tak polozaj,
da morate prevzemnika toZiti na izpolnilev
ustmeno dogovorjene izrofilne pogodbe, Da
ne bo pravde in nepotrebnih strofkov vam
svelujemo, da se s prevzemnikom posestva
dogovorite in vam na sodiffu podpiSe izja-
vo, 8 katero vam dovoli vknjizbo za 15,000
dinarjev,

Nepopravljena krivies. K. J. — Pred voj-
no je bilo posestvo takral umrlega ofela na
drazbi prodano. Kupnina je znaSala 1000 K
vel kol vsi dolgovi. Sodisfe je odredilo, da
ostane ta znesek 1000 K vknjiZen na proda-
nem poseslvu na prvem mestu za vas, ki ste
bili mladoletni. V letu 1920 ste postali pol-
nolelni; vendar nisle zablevali od kupea iz-
plafila dote, ker je med tem kupee postal
vias ofim. Vprazale, ¢e lahko sedaj zahlevale
od kupea, da vam izplata v dinarjih toliko,
kar bi odgovarjalo predvojnim 1000 Kronani.
— Vrednost avstrijskih kron je bila dolofe-
na v razinerju 1:4 to je, medvojne ali pa po-
vojne krone. Zahtevali smete tedaj le 250
dinarjev z zakonitii 5% obrestmi za zad-
nja 8 leta. Res je lo krivica, ki jo morate
trpeti vi kakor tudi mnogi drugi. Temu je
pad kriva vojna, ki je mnogim dolZnikom
pomagala, da =o lahko platevali stare dol-
gove.

Poroitvena izjava, G. M. B. — Pri neki
trgovki ste imeli shranjeno hranilno knji-
Zico, Ko ste pred par leti hoteli dvigniti de-
nar iz hranilnice, vam je trgovka odsveto-
vala, tef da ne vzamete denarja iz hranil-
nice, saj ga boste vedno lahko dvignili, ka-
dar boste hoteli in da bo ona platala, ¢e ne
bi dala hranilnica, Ker je med tem hranil-
nica 5la pod za¥¥to, vprafate, e lahko to-
Zite lrgovko, da vam plata, kot je obljubila.
— Ce se je trgovka res izjavila, da bo ona
plafala, & ne bi hranilnica, polem je to po-
roStvena izjava. Za veljavnost take porost-
vene pogodbe pa je potrebno, da se porok
pismeno zaveZe. Radi same usitne obljube
trgovke ne morete loZiti. '




