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Cesnje so zrele

Kdo se ne veseli tega prvega polet-
nega sadu, ki je Ze na zunaj teko pri-
kupljiv in vabljiv, pa tudi tako okusen
in osvezujo¢! Zal, pa po nekaterih izra-
zito Cednjevih krajih Cesnjevo drevje
bolj in bolj propada, ker se ne skrbi za
narasiaj, starejSe drevje se pa premalo
ali celo ni¢ ne neguje. Tudi temu sad-
nemu plemenu bo treba posvetiti od me-
rodajne strani ved paZznje in podpore.

CeSnje so izvrstno trzno blago, ker so
prvo sadje in zaradi tega povsod modno
zaZeljene. Po nekaterih krajih, kjer po-
sebno dobro uspevajo, dsbe zanje lepe
denarje. Dasi je to sadje zelo nagnjeno
k hitremu propadanju — saj zadne gniti
ze Cez par dni, ko ga polrgamo — vendar
razmeroma dobro prenese tudi daljse
prevoze, ako je primerne sorte, ne pre-
zrelo in pravilno pofrgano, pravilno »za-
pokano« v majhnih zraénih posodah.

Za razpodiljanje, torej za namizno
rabo so najprimernejie debeloplodne, tr-
domesnate sorte (hrustavke) belice in in
¢rnice, Take sorte bi bilo treba bolj za-
sajati, namesto malovrednih, drobnih in
mehkih sort.

Cesnje, ki so namenjene za {rgovino,
je treba obirati nekoliko prej, preden so
prezrele. Seveda je vprav v tem oziru
tezko zadeti pravi trenutek, ker fele po-
polnoma zrela éednja ima svoj pravi okus,
ki se razvije Sele zadnje dni pred po-
polno zrelostjo. Vedeti moramo tudi, da
teSnja v shrambi ne pozori tako, kakor
n. pr. hrudka ali breskev. Zelo napaéno
je tedaj trgati ¢ednje, ko se komaj do-
bro za¢no barvati Takrat fe nimajo pra-
vega okusa niti na teZo Se niso dorasle.
Od preranega trganja imamo torej dvoj-
no dkodo

Namizne &einje moramo trgati s peclji.
Iz telenj brez pecljev, zlasti pri mehkih
sortah, se poceja sok, kar jako pospe-
Suje razkrajanje in Se hitrejie propa-
danje Take teinje se tudi rade umaZejo,
8o masine in zaradi tega ne posebno
slasine. Namizna einja mora biti suha.

Taka pa ostane le fedaj, ¢e ima pecelj.
Cefnje brez pecljev nimajo v trgovini
nobene cene in se morejo porabiti le za
dom. Niti za vkuhavanje niso dobre, ker
s¢ izcedi iz njih ves sok.

Cesnje obirajmo le v suhem vremenu,
ob hladnih jutranjih ali vsaj dopoldan-
skih urah, Mokrih ali od sonca zelo pre-
gretih dedenj ne obirajmo, ker take se
se hitreje pokvarijo! Ob dezju je obi-
ranje ¢esenj tudi bolj nevarno, ker so
veje opolzke. Sploh je treba pri obira-
nju celenj, zlasti na starih, visokih dre-
vesih, velike previdnosti. Marsikdo je
preveliko neprevidnost” ze placal z Zive
ljenjem. Za uspeino in hitro trganje fe-
Senj moramo imeti primerne, lahke pa
zanesljive lestve, ki se dado prislanjati
tudi od zunaj drevesnega vrha, da dose-
emo tudi skrajne veje, kjer so navadno
najlepdi in najbolj zreli plodovi. Vajen
in spreten oberaé nabere na dan 50—70
kilogramov &elenj. Seveda ako so dobro
obrodile in so dsevesa polna.

Nabrane &eSnje je nositi v kak hla«
den, zracen prostor, kjer se razgrnejo v
bolj tankih plasteh, da se ne zgrejejo, kar
bi silno pospesilo gnitje. Sicer je pa skr«
beti za ¢im skorajinjo odpremo. Zato mo-
ramo imeti 7e vse vnaprej pripravljeno:
odjemalca, posodo, delavee, voznika in
potreben &as za napolnjevanje posod (za<
pokavanje).

Cednje preneso razmeroma dobro tudi
dalj&i prevoz z Zeleznico ali aviom, ako
ne traja dlje nego dan in no& ali tudi kaj
malega fez, zlasti te je vreme hladno in
s¢ posode med prevozom prevelkrat ne
prekladajo. Cednje polnijo v pletenice
ali gajbice, iz letvie ali remeljcev, ki
imajo svojo dolo¢eno mero in drze okoli
10 kg sadov, Posode oblozimo z molnim
ovojnim papirjem, ki ga upognemo zgo-
raj navzven. Cesnje, ki morajo biti po-
polnoma zdrave, napolnimo v posode &m
tesneje, kar dose’emo na ta nadin, da
med polnjenjem s posodo velkrat potr-
kamo ob mizo, da se plodovi med selwj
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&vrsto vlezejo. Sadje naj sega nekaj nad
zgornji rob gajbice ali pleienice. Nazad-
nje zganemo konce papirja ¢ez sadje ter
privezemo pokrov, ki trdno pritisne na
gornjo plast plodov. Tako dosezemo, da
se posamezni plodovi med prevozom ne
morejo premikati, ¢e bi se posoda ¢ | na
kakrienkoli na¢in obrnila.

Cednje se dado tudi v domalem go-
spodinjstvu s pridom uporabiti. Sveze so
priljubljena slai¢ica za staro, zlasti pa za
mlado. Pripravne so pa tudi za vsakovr-
stno predelavo v trpezno obliko. Najbolj
obi¢ajno konserviranje je vkuhavanje.
Vkuhane éeSnje (Cefnjev kompot) je zelo
okusna in priljubljena jed zlasti za bol-
nike in za dobo, ko zmanjka svezega
sadja. Nekatere bolj mesnate sorte se
dado tudi susiti. Iz ceSenj se da narediti
zelo okusen sok. Vkuhan s sladkorjem je
dober nadomestek za malinovee. Kadar
jih je prav veliko, bi se dale uporabiti
tudi za mezgo ali marmelado.

Kakor vse drugo sadje, tako obralajo
tudi ¢esnje vse preradi za zganje, kar je
gotovo najslabsa predelava, zlasti ¢e bi
jih lahko prodali ali na kak drug natin
bolj s pridom uporabili. Predelava v Zga-
nje je opravicena samo tedaj, kadar je
zaradi oddaljenosti ali iz drugih razlo-
gov vsaka druga uporaba velike obilice
cadja, ki zori vse obenem, nemogoca.

Kdor Zeinje za namizno rabo kupuje,
naj jih pred uzivanjem opere. To pra-
vilo velja sicer za vse sadje, ki ga uZi-
vamo v presnem stanju, prav posebno pa
Se za tednje. Ponekod po kmetih je grda
navada, da jedo ¢einje s koi¢icami vred.
To ni le neokusno, ampak tudi nevarno
posebno za otroke. Koitica je neprebavna
in je le veliko breme za prebavila. Poka-
zalo se je tudi, da voda na ¢eSnje pove
zrota veasih prav oblutne in celo ne-
varne motnje v Zeloden. Po &elnjah je
pijaca sploh nepotrebna, ker imajo same
na sebi dovolj vode. I

Kaj bomo delali v juniju

V sadovnjaku se bo v tem mesecu
delo omejilo skoraj samo na borbo z
boleznimi in fkodljivei sadnega drevja.
Med npajnevarnejie bolezni itejemo Skr-
lup, ki napravi vsako leto naSim sadnim
vrtovom ogromno 3kodo. ki se da tezko
preceniti. Nobenega sadjarja ne bi smelo
biti, ki bi tej Zkodljivi bolezni ne po-
svetil vse pozornosti Skrlupa se obva-
rujemo, ¢e smofrno in vestno Skropimo.
Prvo gkropljenje je bilo treba opraviti
takoj po cvetenju, nato 2 do 5 tedne po-
zneje Skropljenje ponoviti. Kdor tega fe
ni storil, naj ne odlada. Skropiti je treba
tudi taka drevesa, ki nimajo nié gori, da
se listje obvaruje skrlupa. Pri soparnem
in vlaznem vremenu naj se Skropljenje
fe tretjic ponovi vsaj pri Zlahtnejsih
sortah. Kot skropivo uporabljamo — ka-
kor ze zadnji¢ omenjeno — X% nosprae
sit, ki mu ni treba nitesar dodajati, ali
pa 2% Zvepleno-apneno brozgo, kateri
dodamo 300 g aresina ali meritola na
1001 tekodine.

Poleg Skrlupa so sadnemu drevju ne-
varni Se razni Zivalski skodljivei, kakor
jaboléni zavijal, jaboléni molj, listne usi
in #u pa tam krvave ugi Proti jaboléne-
mu zavijaéu napravimo v drugi polovici
junija goseni¢je pasti na ta nalin, da
okoli debla ovijemo ¥ visini 1.5 m zavitek

lesne volne ali otave in preveZemo z de-
belejsim papirjem, da se napravi nekaka
stresica. Konec junija te goseni¢je pasti
pregledamo, nakar jih vnovié naloZimo
in na ta nadin tudi drugi zarod tega
Skodljivea polovimo. Toda omeniti mo-
ramo, da je uspeSen boj proti zavijacu
mogoé le, ¢e se zaltiranja lotijo vsi sad-
jarji in ne samo nekateri, do¢im ga drugi
na svojem sadnem drevju naravnost rede!

Jabolénega molja zatiramo, da gnezda
odrezujemo in sezigamo. Kjer drevje
redno Skropijo z arsenikovimi Skropivi,
jo jabolénemu molju zapisana gotova
propast. Proti listnim ufem uporabljaj
1 do 1% tobacni izvlelek in mazavo
milo. Proti krvavim uSem pa je sadjarju
najboljsi zaveznik osica aphelinus mali,
ki v kratkem ¢asu zatre to zajedavko.

Vse letos precepljeno drevje je treba
v teku junija pregledati V bliZini ce-
piiCa odgnale mladice sfare sorte odstra-
nimo, da ne ovirajo v razvoju zlahtnih
mladic. V vetrovnih legah privezujemo
zlahtne poganjke na palice, da nam jih
ne polomi veter ali piice.

Po konéani koinji se priporofa sadne-
mu drevju, ki je obloZeno s sadjem, po-
gnojiti z gnojnico. kateri dodamo pol do
{ kg rudninskega superfosfata na vsak
hekioliter. To gnojenje mora biti izdatno;



pa odraslo dreve vsaj 300 do 4001. Gnoj-
nica naj se nekoliko z vodo razredéi, raz-
vaZa se pa le ob dezevnem vremenu. Pri
mladem drevju naj bi noben sadjar ne
pozabil zrahljati drevesne kolobarje, da
dobe korenine dovolj zraka in vlage. Po-
ganjke na koreninskem vratu pa je treba
sproti odstranjevati.

YV vinogradve bo v juniju posvedena
glavna skrb zatiranju peronospore in
plesni (oidija). Proti peronospori je treba
gkropiti vedno ‘tako, da je trta stalno za-
varovana pred okuzbo. Kakor hitro zra-
stejo vedji novi poganjki, jih moramo
poskropiti. Zlasti je treba skrbno poikro-
piti mlade grozde takoj po cvetju, da nam
bolezen ne okuZi jagod. Proti grozdnemu
sukacu (senenem ¢rvu) nastopimo pri dru-
gem Skropljenju, ¢e nismo tega storili ze
pri prvem, Vzamemo lahko 120g urania
zelenila, pri emer pa moramo zvisati tu-
di dodatek apna; lahko se pa posluzimo
tudi 300 do 40 g apnenega arsenata.

V juniju bomo Ze tudi Zveplali, po-
*sebno ¢e bo vreme vroce. Najucinkovi-
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tejie sredstvo proti oidiju je Zveplanje z
zmletim in dvakrat ventiliranim Zveplom.
Zveplati je treba vedno ob suliem vree
menu, tako da bo vse grozdje dobro po-
praseno.

Vazno junijsko delo v vinogradu je
tudi mandanje (trebljanje mladic) na tre
sih. To delo je vsaj tako vaZno kot trsna
rez. Mandamo takoj, ko je grozdje 7e
toliko razvito, da lo¢imo rodovitne mla-
dice od nerodovitnih. Pri trebljanju od«
stranimo vse nerodovitne mladice. pusti-
mo le one, ki so potrebne za rez drugo
leto oziroma le one, ki so potrebne trsu
(¢e bi bilo rodovitnih premalo), da bo
imel zadosti listja. Hkrati s trebljenjem
bomo mladice tudi prvi¢ privezali, paziti
pa moramo, da ne podvezemo listja in
grozdja.

V juniju bomo vinograd tudi drugié
okopali, posebno Se, &e¢ je mocno plevelen
in ako se je zemlja zaradi padavin za<
skorjila. Poletne kopi naj bodo plitve, da
je na ta nacin zemlja na povriini vedno
rahla in da se ohrani v zemlji potrebna
vliaga.

Na vzorno ,Visoko* planino!

Dotim je bila Gorenjska glede nved-
be kmetijskih zboljfav v ravnih, dolin-
skih legah doslej vedno vedilna, je go-
renjsko planinsko pogorje glede oskrbo-
vanja in nege pasne rule ostalo preteino
apri stareme, ¢eprav so v zadnjem asu
agrarne operacije v Ljubljani zgradile
v vseh planinskih pasaih legah mnogo
vzglednih stanov, hlevov, potov in vodo-
vodov. Vse te vzgledne zboljiave dose-
zejo vendar le polovico svojega namena,
ako ne oskrbujemo in negujemo pasne
rude in ne pripravimo te do primernega
pridelka in primerne rasti.
- Zaradi veijega zanimanja za izbolj-
Sanje pasne ruse med kmetovalei je
kranjski okrajni kmetijski odbor prire-
dil v letofnji zimi dva plansarska tefaja
in smo stopili nadalje v stik z agrarnimi
operacijami v Ljubljani.

>Na sv. Primoza dan bomo gnali 7i-
vino na planino; ako hofeie iti z nami,
nas bo veselilos, sporo¢i po nasvetu ko-
misarja agrarnih operacij tajnik agrarne
skupnosti Mosnje g. Benedidic.

In zberemo se ob 1 pono&i v Globo-
kem pri Radovljici: infpektor Pire, pro-
fesorica in prolesor botanicar, tajunik

agrarne skupnosti Modnje, dva Zivinorej-
ca, mlad gimnazijec iz vasi, kateri izjave
lja, da mu vzamejo edino veselje, ako mu
ne pustijo na planino, dva fanta-gonjaca
in moja malenkost, Ob bledi petrolejki
se pripravimo v prostorni éumnati go-
renjske kmecke hife za pot, se okrepca«
mo s pozirkom brinjevea in se zaloZimo z
okusnim doma¢im maslom in &rnim kru-
hom,

Skoraj nato gremo v hlev. Gospodinja
odveze kravo-voditeljico, ki Z¢ nemirno
stopica in potrkuje z velikim zvoncem,
odveze po starosti ostalo govedo: krave,
telice, vole in teleta. Pred kravo-vodiie-
ljico hodi z veliko ludjo, dokler se do«
dobra mne zdani, gospodinja fantje go=
njac¢i in ostali spremljevalei pa poma«
gamo zivino obdrzati na pravi poti. Ce«
stokrat je treba ob strmem savskem po«
bolju najvelje previdnosti, da Zivinée ne
stopi napacno in ne zdrkne v reko. Ce-
stokrat je treba tudi na stranpot zasle-
mu ali utrujenemu Zivinfetu pomagati
dalje.

Vedno visje in visje se vzpenjamo, fa=
sih pred, ¢asih za Zzivino. Tu in tam za-
tegnjeno zapiska srna in husne v gozd,



se oglada ¢uk in jamejo gorski pliéi drug
za drugim oznanjati v pomladansko-pla-
ninski razigranosti vstajanje dneva, ve-
selja in zivljenja — — —

Docim se odrasli spremljevalei stvar-
no pomenkujemo v vsakdanjih zadevah,
ki se ti¢ejo stroke, narave in poti, sku-
fajo fantje-spremljevalei tekmovati, naj-
prej tife, bojete, potem vedno glasneje
in odloéneje v vriskanju,

. Na odprti jasi se ustavimo. Zivina se
zarije v visoko paso, mi pa se zagledamo
v prekrasen gorenjski svet, ki lezi v sve-
# jutranji zori pred nami: Radovljica z
povim modernim Kkopaliitem, Lesce, Be-
gunje z gradom in bele stene Karavank.

Ko odrinemo dalje prouncéujemo razne
zvrsti planinskih trav, zelis¢ in cvetlie,
ki se wahajajo ob nasi poti in jih v dolini
ni najti ter vmes ugibamo, Kateri vrsti
pripada ta ali oni Zvrgoledi gorski pti¢,
ta ali ona po nadi glasni druzbi preplaSe-
na divjad.

Skozi temme gozdove in redke golo-
geke mimo zaraslih ogljenic in globokih
vrtaé¢ dospemo Kkonfno do nasega cilja,
na priblizno 1400m visoko Moenjsko
planino na Jelovei

V vsej zeleni bujnosti lezijo pred na-
mi v jutranjem soncu paina pobodja, na
katerih raste mlada trava tako &isto in
sveze, kakor na malokaterem umeinem
travniku v dolini,

Tajnik Benediéié pripoveduje, s ka-
kimi tezkocami so dosegli, da je drzava
dovolila posckati les in izkréiti drzavni
gozd ter zakoliciti 28 z gozdom poraslih

parcel, katere marljiva srenja kr&, ci-
sti in spreminja v rodoviten paSnik.

Plevelnato brinje, rufevje in borovni-
tevje so iztrebili, deloma kompostirali,
deloma poigali. Napravili so apnenico
ter izkréena zemljidéa potrosili z apnom.
Danes je tu na padniku tudi iznajdljivi
in marljivi predsednik agrarne skupnosti
g. Globo¢nik, ki bo poskusil priti zila-
vemn nadleznemn borovnicevju s Skrop-
ljenjem z bencinom in nato s pozigom hi-
trejse do zivega.

Nadlezni plevel, 5¢avje, katero zavze-
ma na mnogih naSih planinskih pasnikih
najrodovitnejie lege, je tu skoraj docela
iztrebljeno. Polovica posebno zelenega
painika je posejana s planinskimi trav-
nimi melanicami, katere je dodelil po
znizani ceni kmetijski oddelek banske
uprave v Ljubljani.

Sredi pasnika se nahaja ograjen pro-
stor, v katerem preizkuSajo razne pla-
ninske trave na njihovo uporabnost v
planinskih razmerah.

lzza pastirskega doma je posebej ogra-
jena senozet, s katere se prideluje suha
krma za primer neurja in snega Zem-
ljis¢a pred pastirsko kofo pa so vsa osu-
sena.

Poseben ponos in upanje planine je
nov moderen planinski stan, ki je prav-
kar v gradnji in ki obstoja iz 4 oddel-
kov hleva in 3 suhih svetlih stanovanje
skih prostorov s tujskimi sobami z naj-
lepsim razgledom na Karavanke. Slove-
sna otvoritev tega planinskega stana bo
letos 7. avgusta. Wernig, Kranj

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Dajte nam
svefih mater!

Nekdo, ki se je zamislil v na¥ Cas, je
rekel: sMati umira...« Pa ne misli na
kako posamezno mater, marved¢ na ma-
tere v sploinem, na mater, ki naj bo mati
po svojem poklicu. Zalostno. Danes smo
res ze tako daleé: Mnoge zene nolejo veé
biti matere. Blesk krone materinstva je
zbledel, Saj je to straina zabloda. Zene
hoéejo biti danes Sportne kraljice lepot-
ne kraljice, a krono materinstva zavra-
&ajo. Mati umira... Sveti Bog. pomagaj
nam, ne daj, da bi materinstvo tako za-

miralo, vzbudi zakonskim ljudem njiho-
vo vest!

Potrebujemo mater, a ne takih, ki bi
hlastale za uZitki, mi potrebujemo danes
predyvsem svetih mater.

Potrebujemo mater, ki molijo. Kako
naj otroci molijo, kako naj jih mati na-
vaja k molitvi, ¢e pa otroci nikdar ali
pa vsaj prav redko vidijo svojo mater,
ki sklepa v molitvi svoje roke? Mati brez
molitve zafenja delo. Kakor ti danes, ta-
ko bodo tvoji otroci vedno. Mati naj bi
predvsem skrbela, da se moli pred in po
jedi, pred po¢itkom. Koliko je danes 3e
mater, ki svoje otroke pokrizajo. kadar
jih zveter poloZe v posteljo? Koliko ma-
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ter 5¢ uci svoje otroke molitvic in koliko
jih naudi svoje otroke vsaj pokrizati? Saj
bi ¢élovek ne verjel, pa Zal preveckrat sa-
mi to ¢utimo. V nekem kraju na Gorenj-
skem je katchet v Soli naredil zanimiv
poskus: Ko so prisli otroci v prvi razred
ljudske 3ole, je ugotovil, da 36% (Sest in
trideset odstotkov) otrok ne zna delati
kriza. To bi se reklo, da 36% mater ne
vrdi svoje osnovne materinske dolZnosti.

Tudi se zgodi, da otroci, recimo pri
desetih letih, ne gredo v cerkev ob ne-
deljah, Zakaj otrok ze majhen cerkev za-
sovrazi? Ker mati ne hodi v cerkev, ker
se starfi ne brigajo zato. Boste rekli: Saj
imamo pri nas 3olski zakon, po katerem
Soloobvezni otroci morajo v nedeljo k
sv. masi. Je ze res, hvala Bogu, a s tem
nam je bore malo pomagano. Otrok bo
woral hoditi v cerkev tudi takrat, ko ga
zakon o ljudskih folah ne bo ved vezal.
Kdo ga bo pa takrat peljal v cerkev?
Otroka ne naredi dobrega zakon, marveé
vzgoja, prava, resni¢na kri¢anska vzgo-
ja, in to ne samo tista vzgoja, ki jo dobi
v Soli, feprav po katchetu, marveé tista
vzgoja, ki jo otrok dobi doma, ki jo dobi
pri svoji materi. Le to otroku ostane za
vse zivljenje, ¢ée seveda ne pride v kake
izredne razmere. Boste rekli morebiti, da
so taki in podobni pojavi samo osamljene
izjeme. Morebiti. Zal take primere niso
vet tako osamljene zlasti v industrijskih
krajih. Tu nam zeva nasproti huda in
tezka razpoka, velika rana, ki jo bo tre-
ba zaceliti. In kdo naj bo tu prvi pokli-
can? Matere in spet matere same.

V resnici bi se marsikatera mati lahko
izgovarjala, da so pa¢ danes drugaéni ¢a-
si, da nima danes mati fasa, da bi se to-
liko bavila z vzgojo in poukom otrok.
Mati mora delati, mora v tovarno; ko se
vrne, jo ¢aka sto poslov in res ne utegne.
Tu pa ni krivda mater, tu je pa res kriv
nas ¢as sam, ker je otrckom mater vzel
Véasih je moZ vzdrieval druZino, danes
morata ofe in mati oba v tovarno po
skromni zasluZek, da se more druZina
preZiveti. Zalostno je to in delavska zako-
nodaja bo morala iti za tem, da spet vrne
otrokom njihovo mater, potem bo lahko
marsikaj drugace. Sicer je pa tudi res,
da bo mati, ki pojmuje prav svojo ma-
terinsko dolZnost, kljub temu 3e nasla
casa, ki ga bo posvetila svojim otrokom,
kar nam tudi zgledi dovolj lepo dokazu-
Jjejo. Gotovo to zahteva ve¢ Zrive, a prava
mati zmore tudi to.

195

Tudi, kar se tch socialnih razmer tice,
bi zakoni mogli veliko pomagati, a vsega
nam zakon nikdar ne bo dal. Treba je
pravega, duhovnega materinstva, ne sa=
mo telesnega, in tega more dati le so-
lidno, versko Zivljenje. Pravo materin-
stvo nam bo dalo fele resniéno in do-
sledno kritanstvo, ki hoce svetih mater.

Shranki

Doba sadja se je prifela. Ze se nam
ponujajo vabljive ¢einje in razne vrsie
jagod in kmalu bo dozorelo Se drugo po-
letno sadje. Pametna gospodinja skrbi,
da druzina uZiva presno sadje v polni
meri, saj so ravno poletne vrste take, da
ne trajajo dolgo. Véasih pa sadja ni mo-
gole pojesti vsega sproti, niti prodati. V
takem primeru skrbna gospodinja Ce le
more, nekaj teh bozjih darov shrani za
take tase, ko ni sadja ne te ne one vrste.
Podobno je z zelenjadjo. Tudi te je via-
sih mnogo na domafem vriickn in je nt
mogode porabiti sproti. Toda okusen grah
bi se prilegel tudi pozimi za prijetno
spremembo ali zgodaj pomladi: ravno ta-
ko pa tudi stro¢ji fizol in cvetaa, ku-
mare in paradiZnik.

Vse nadteto lahko na razne na&ine
spravimo za zimo. Tako dobimo razne
shranke, kakor vkuhano zelenjad in pa
sadje (kompote), marmelade in sadne so-
kove. In ravno 1z poletnega sadja se da-
do napraviiti prav okusni in hvaleZni iz-
delki z malo denarja in strofkov. Tudi
tovarne izdelujejo razne shranke kar na
debelo, vendar so ve¢ vredni domadi, ¢e
so skrbno napravljeni v steklenih ko-
zarcih, ki je najboljsi material za ta na-
men,

Kot stalna hrana shranki ne pridejo
v postev, ker ne morejo nadomediafi
sveze ‘hrane in ker so za sploino rabo
predragi. Pa¢ pa so dobrododli ob mnogih
prilikah, ker pomagajo gospodinji iz
marsikake zadrege, n. pr. ob nenadnem
obisku, in ji odvzamejo precej dela. Kako
prav pride shranek sadja ali zelenjadi,
¢e je v hisi dogotrajnejia bolezen, pa
tudi zap raznike. Vse poletno sadje je
kaj prikladno, da ga shranimo. Jagode
vseh vrst dado osvezujote sadne sokove
in okusne marmelade, za katere se izpla-
¢a zrtvovati malo sladkorja in ¢asa. Bolj-
§i in cenej5i na¢in shranjevanja je suse-
nje, posebno ono na zraku in soncu, a
je bolj primeren za jesenske pridelke.
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Ce gospodinja kolickaj ufegne, naj po
svojih moceh poskrbi, da pride vsaj ne-
kaj sadnih in zelenjadnih dobrot v ob-
liki shrankov v jedilno shrambo. Kako
z veseljem bo posegla po tem ali onem
pozimi, v veliko zadovoljstvo vseh doma-
¢ih in tujih gostov. Seveda bi bilo ne-
spametno, ako bi hoteli vse, kar dobimo
svezega, predelati v shranke. Ti imajo
sicer nekaj vrednosti kot Zzivilo, vendar
jih nikoli ne moremo primerjati s sve-
zim blagom. Samo kar sve’ega ne more-
mo porabiti, smemo shraniti. K shrankom
pa ne pristevamo alkoholnih pija¢. S
tako predelavo gre vsa redilna vrednost
v izgubo in smo dragoceno Zivilo prav za
prav za prehrano unicili.

Med shranke iz zelenjadi pridtevamo
tudi kislo zelje, ki je najbolj zdrava kon-
serva sploh. Sami ga pa od3kodujemo s
iem, da ga najveé pripravijamo kuhane-
ga, kar seveda zmanja njegovo vrednost
za hrano. V soli vlozen fizol, kot ga po-
nckod pripravljajo, nima nobene vred-
nosti. Slana voda, ki se napravi, zabra-
njuje vstop bakierij, a obilica vode, ki
pri tem pride iz zelenjadi, pobere ob-
enem vse rudninske in druge vaZne sno-
vi. Ostane samo tezko prebavljiva stani¢-
nina, ki se zmeh¢a Sele po dolgotrajnem
kuhanju, jed pa je brez vsake prave
vrednosti.

Sedaj je pravi fas, da mislimo na za-
logo za zimo. Pregledamo posodo, ki jo
7¢ imamo v ta namen doma in napravimo
malo nadrta, kaj bi konservirali in koliko
bi lahko utrpeli za sladkor in morebitno
novo posodo. H &

KUHINJA

Sveza surova jajca za bolnike. Surova
jhjea so lahko prebavljiva, zato so zelo
priporotljva slabokrvnim in bolnikom
med okrevanjem. Da so laZje vziina, se
pripravljajo na ved nacinov: 1. Celo jaj-
ce se prav dobro raztepe, doda se mu
7licica sladkorne sipe in par Zlic vina.
Spenjeno jajee je zelo okusno, 2. Celo
jajce se dobro stepe, doda se mu Zicica
sladkorne sipe, nekaj zlic mleka in Zli-
¢ica konjaka. 3. Rumenjaki se meSajo s
sladkorjem toliko ¢asa, da se spenijo. 1z
beljakov se napravi trd sneg in se na-
rahlo prime$a rumenjakom.. Spenjenino
stresem v skledo. Njeno povriino potre-
sem z jagodami, malinami, ribezlom ali
dodam vkuhano sadje. 4 Rumenjaki, ste-

peni s sladkorjem in zmefani z beljakom,
se potrescjo nalahko z naribano Coko-
lado in okrase z malimi piskoti.

Sparglji s kislo smetano. ¥ kg Spar-
gljev osnazim, operem in skuham v sla-
nem kropu. Kuhane zloZzim na podolgast
kroznik jih polijem s tremi zlicami kisle
smetane, poiresem z drobtinami in zabe-
lim z dvema Zlicama razgretega suro-
vega masla. Potem jih postavim za 10 mi-
nut v peéico. Dam jih po juhi na mize.

Kuhana solata z grahom. Veliko pest
solatnih listov osnazim. operem in sku-
ham v slanem kropu. (Za kuhano solato
so dobri obkrajni listi) Kuhano solato
odecedim in polijem ¢ svezo vodo. Liste
nato prav drobno sesekljam in denem na
bledorumeno preZganje, ki sem ga na-
pravila iz Zlice masti ali surovega masla
in pol zlice moke. Jed zalijem z osminko
litra juhe ali kropa ter dodam polno
pest z mastjo in zelenim peteriljem
dusenega graha. Ko vse skupaj Se pre-
vre, dam kot prikuho na mizo.

Prazena brzola. Brzole operem, po-
toléem, nasolim in malo s poprom po-
tresem. Nasoljeno meso pustim pol ure
stati. V kozico denem Zzlico masti ali
koifek surovega masla Segreto mast po-
krijem s surovim olupljenim in na listke
zrezanim krompirjem. Na krompir de-
nem sesekljano Cebulo, na to pa na eni
strani z moko potreseno meso. Na meso
zopet krompir s &ebulo. Jed zalijem z
juho ali vodo toliko, da ta pokriva krom-
pir. Kozico dobro pokrijem in dufim na
Stedilniku ali v pecici toliko fasa, da se
krompir zmehéa. Nazadnje pridam Se eno
zlico kisle smetane. Dudeno brzolo dam s
solato ali posiljenim zeljem na mizo.

Cesnjevi zrezki. Prav dobro meSam
4dkg surovega masla z 2 rumenjakoma
in s 3dkg sladkorja. Za dober duh do-
dam malo limoninih lupinic ali vanilije.
Mesanici dodam sneg 2 beljakov, 2dkg
zmletih  orehov, leSnikov ali mandeljev
ter 6dkg moke. Pekafo dobro namaZem,
potresem z moko in zravnam testo za
prst na debelo po njej. Ceinjam odstra-
nim peske in peclje in obloZim testo z
njimi. V peéici pe¢em pol ure.

Holandsko ¢&istilo: Opern: in razrezi 16
g polaja in 16g zajbelja. Temu primeSaj
16 g razrezane sasaparile in ravno to-
liko sassafrasa in 3 suhe smokve. Zalij
z litrom vode in kuhaj, dokler ne povre
za % litra vode. Tega pij po. kupici na
tesce,
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ZIVINA

g Ljubljana, dne 15, junija. Voli . vr-
ste din 575 do 6, IL. 5 do 5.50, 1Il. 4 do
4.50; telice 1. din 5.75 do 6, II. 5. do 5.50,
1L 4 do 450; krave L. din 5 do 525, II. 4
do 450, III. 250 do 350; teleta L din 8,
Il. din 7; pradiéi 3peharji din 10 do 10.50,
priutarji din 9 do 950 za 1 kg Zive teZe,
Goveje surove koze din 8 do 10, teledje
din 12, svinjske din 6 za | kg. Na sejem
so prignali 32 volov (prodali 13), 27 krav
(4), 11 telet (7), 72 konj (5) in 97 prasi-
ev (75) v starosti od 6 do 12 tednov. Ti
prasi¢i so ili po din 120 do 200 komad.

g Na zadnjem ponedeljskem sejmu v
Kranju dne 13. junija je imela Zivina sle-
dele cene: voli 1. vrste din 6, 11. 550, 111.
din 3; telice L din 6, IL 5, I1I. 450; krave
I. din 430, II. 4 IIL 4; teleta L din 7350,
Il. din 7; prasi¢i Speharji din 1030, priu-
tarji din 8 za 1 kg Zive teze. Surove koze
goveje din 12, teledje din 12, svinjske din
8 za 1 kg. Na sejem so prignali 55 volov
(prodali 39), 34 krav (17), 12 telet (12), 3
bike (2) in 145 prasi¢ev razne starosti (S1).
Najboljsi vol je dosegel ceno din 3.800,
najbolja krava din 2.000.

g Na meseéni sejem v Novem mestu
13. junija so prignali 268 glav goveje Z-
vine in 387 mladih pujskov. Kupéija pri
goveji zivini se je neugodno razvijala in
je bilo prodanih komaj 23 glav Zivine,
po velini vprezni voli. Cene pri klavni
in vprezni zivini so nazadovale, razen pri
pitanih volih, ki drZijo ceno od din 5 do
6.50 za 1 kg Zive teZe, in pri teletih, ki
tudi drzijo ceno. Cene so nazadovale
kljub temu, da je sedaj krme ze dovolj
in da tudi pridelek sena kaZe ugodno.
Boljse kot pri goveji Zivini se je razvi-
jala kupéija pri pradi¢ih. Prodanih je bi-
lo 315 pujskov raznih starosti po razme-
roma ugodnih cenah od din 70 do 150 za
komad.

g Iz Maribora poro¢ajo o sledelih ce-
nah za govejo Zivino: voli L. vrste din 5.50,
IL. 5, 1L 4; telice L 6, IL 5, Ill. 450; kra-
ve L 450, IL. 4, 11l 3; teleta 1. 7.50, IL. 5.50
do 6; pradi¢i Speharji din 975, priutarji
din 7.50 za 1 kg Zive teie. Surove koZe
goveje din 14, tele¢je din 16, svinjske din
10 za 1 kg.

g V Konjicah so pla¢evali na zadnjem
sejmu govejo Zivino tako: voli IL vrste

din 4 do 5, IIL. din 3.50; krave I. 350, II.
5, HL 250; telice 1. 450, 1. 4; teleta L. 3
do 350, Il. 450 do 5; prasi¢i priutarji din
6 do 7 za 1 kg Zive teze. Surove koZe go-
veje din 8, teledje din 12, svinjske din 6
za 1 kg.

CENE

gLjubljana. Pienica za 1 kg din 2.73
do 295, jetmen din 2.45, rZ din 2.80, oves
din 2.40, koruza din 185, fizol din 3,
krompir (novi) din 4 Seno din 80 za 100
kg, slama din 30,

g Kranj. Pienica 1 kg din 3, jedmen
din 250, rz din 2.25, oves din 2 do 225,
koruza din 1.20 do 2, fiZol din 225 do 4,
krompir (stari) din 125, seno 100 kg din
125, slama din 60.

g Maribor. Pienica 1 kg din 275, jel-
men din 2.25, rz din 2.60, oves din 2.35,
koruza din 1.80, fizol din 2, krompir (st.)
din 1.50, seno 100 kg din 80, slama din 35.

g Konjice Pienica 1 kg din 2.25, rz din
2, jetmen din 2, oves din 2, koruza din
1,75, fizol din 2, krompir din 1.25, lucerna
100 kg din din 60, seno din 45 do 50, sla-
ma din 20, Vino navadno (na debelo) din
4 do 5, kvalitetno vino din 6 do 8 za 1 li-
ter.

LJUBLJANSKI TRG

g Mlevski izdelki: moka 5. 0 { kg din
405 do 430, 5t. 2 din 385 do 4, &, 5 din
3.65 do 3.80, 3t. 6 din 330 do 355, kasa
din 350, jeiprenj din 3.50, otrobi drobni
din 1.45, koruzna moka din 1.95 do 2.20,
koruzni zdrob din 225 do 285, pleni¢ni
zdrob din 450, ajdova moka din 480 do
5.60, rzena moka din 380 za 1 kg.

g Zelenjava: glavnata solata i kg din
3, Strucarca din 3, ajserica dén 4, cvetaca
din 3, zgodnje zelje din 5, ohrovt din 6,
karfijola din 3, Iparglji din 10 do 20. ko-
lerabice din 2, Zpinac¢a din 3, paradiznik
din 12 do 16, kumare din 8 do 10, grah v
strofju din 3 do 5, lud¢en grah din 12 li-
ter, konoplja 1 kg din 8 do 10, laneno
seme din 4, fizol v strodju (doma¢) din
6 do 8, ¢ebula din 4 do 6, por din 1, fe-
senj din 6 do 10, krompir (novi) din 3.50
do 4, stari din 130, repa din 1, kisla repa
din 250, jurcki merica din 4, korenje 1 kg
din 10, petersilj din 10, zelenjava za juho

in 4,
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PRAVNI NASVETI

Vinkulirana vloga. 8. A. Z. T. V Ameriki
je pred dvema letoma umrla oseba, ki je
v oporoki dolotila dedifa za hranilno viogo,
ki jo je imela naloZeno pod geslom pri
nekem domafem zavodu. Dedié gesla ne ve,
zavod pa nofe izplafati viloge. — Dedil naj
izposluje od zapuitinskega sodiifa, da bo v
prisojilu tofno opisana vloga, ki jo je po-
dedoval. S takim uradnim odlokom, ki bo
zadostno dokazoval njegovo pravico do vlo-
ge, bo po nafem mnenju tudi brez znanja
gesla dosegel izplatilo vloge.

Rudarjev dolf na speceriji. P. I. Z. Dolg,
ki ga je naredila Zena v trgovini za Zivila,
ki so se uporabila v domatem gospodinjstvu,
ste dolZni platati, Tak dolg zastara v treh
letih. Zastaranje pa prekine priznanje dol-
ga, bodisi sodno ali izvensodno, pismeno ali
ustno. Ce je tedaj preteklo veé kot tri leta,
odkar je bil dolg storjen, oziroma odkar
ste dolg na opomin priznali in ga obljubili
platati, potem je ta dolg zastaran in ni ved
usozljiv,

Darovanje pred smrtjo. A. S. Kar vam
je strie izrodil gotovine in vrednostnih pa-
pirjev pred svojo smrtjo, to je vam daroval
in je 8 tem postalo vade. Zato nimajo dedi&
pravico zahtevati od vas, da se tudi ta de-
nar in vrednosini papirji delijo kot ostala
zapuitina med vse dedite,

Pot v gozd. F. S. P. Novi lastnik vam je
prepovedal pot, ki pelje fez njegovo parcelo
v gozd, teprav ste vi z va¥imi posestnimi
predniki vred Ze preko 30 let isto pot upo-
rabljali. VpraSate, kdo bo zmagal v pravdi.
— Niste povedali, kakSen je dotitni sosedov
svet, po katerem pelje pot: fe je to gozdna

arcela, potem ima sosed prav. Kajli ¥e od
eta 1854 dalje se ne more vel priposestvo-
vati sluZnostna praviea pota po gozdnih
parcelah. Ce pa dotitni svet ni gozdna par-
cela, potem ste lahko priposestvovali slui-
nostno pravico pota in boste v morebitni
pravdi to morali s pritani dokazati.

Pomotoma preplatana krava. F. G. B.
Prodajalee krave je imel pravico od kupca
zahtevati pogojeno kupnino. Ce je kupec po-
toma od&tel 5000 din ved, kot je znasala
kupnina, je opravifen ta denar zahtevati od
prodajalea nazaj. V pravdi bo moral doka-
zati, koliko je bila pogojena kupnina in
koliko je dejansko platal vel. To pa je pro-
dajalec dolZan vrniti.

Breja krava. S. A. R. Prodajalee, ki fe
prodal kravo z zagotovilom, da je breja in
celo pokazal in izrofil pripustnico od biko-
rejca, vam jamdi za to. Ker vam je stro-
kovnjak ugotovil, da je krava res breja.
ampak s kasnejSim datumom, ne pa od dne-
va vam izrofene pripustnice, izgleda, da vam
je prodaialec podtaknil drugo pripustnieo.
Svetujemo vam, da poéakate, dokler krava

ne teleti. Takrat naj Zivinozdravnik ugotovi,
ali je bila telitev pravofasna ali pa se je
izredno zaviekla za ved mesecev. Ce bo
zdravnik ugotovil, da je bila telitev nor-
malna, po zatrdilu prodajalea in Eo pro-
pustnici pa je za veé mesecev zakasnela,
potem lahko za to dobo zahtevate odskod-
nino od prodajalca. Vada #koda obstoji v
tem, da ste za nekaj mesecev prisli pre-
pozno do teleta in mleka,

Raéun za oporoke. J. M. S. Na vale vpra-
fanje, ¢e je notar pravilno rafunal nagrado
za sestavo oporoke, ne moremo odgovoriti,
ker nam niste sporotili vrednost zapus¥ine,
s katero ste v oporoki razpolagali. Nagrada
za sestavo oporoke zavisi od vrednosti imo-
vine.

Odstopitev zemlfiiéa sosedu. H. M. Radi
bi hiso prezidali, Sosed vam pa noe prodati
v to evrho potrebnega kosa zemljiséa. Ali
bi ga lahko k temu prisilili? — Ne bo mo-
goée soseda prisiliti, da vam odproda kos
svojega zemljista,

Gonja Zivine po tujem svetu. U.
Ce ste skozi 30 let javno in nemoteno
nili svojo Zivino neprivezano, torej V
tredi &ez sosedovo ajno, potem imate
sluznostno pravico zivinogonje Z%e pripo-
sestvovano. Sosed ne more zahtevati, da
bi odslej morali krave privezane na v
goniti ez njegov svet, ko ste doslej go-
nili zivino kar v ¢redi. Le hudobne krave,
ki bi lahko postale nevarne, morate ego-
sebno zavarovati, da ne bodo na sosedo-
vem svetu in njegovi Zvini povzrofile
tkode.

Streina opeka J. G. N. Ko ste dobili

7eleznici dostav iilen vagon streine ope-
Eg. ste morali posiljko pri razkladqn{u
pregledati; ¢e ni kakovost odgovarjala
naro¢ilu, bi bili morali, ali celo posiljko
ali del podiljke grajati in jo staviti pro-
dajalcu na razpolago. Ker tega niste sto-
rili, se smatra, da ste celo pofiljko odo-
brili, ker ste jo tudi prevzeli in zapeljali
domov. Svetujemo vam, da tudi presezek
narolene ope{‘c zadrzite, pa pa skuiajte
na lep nalin dosefi popust na ceni; ne
morete tvrdke k temu prisiliti, ker ste
ncpravi{x):‘o in sploh sklenili nerodno po-

godbo.

Nesreta na pasi. 5. M. S. Na padi sta
se spopadli dve kravi, kljub temu, da
sta obe imeli vsaka svojega ?astirja. So-
sedova je bila po¥kodovana in vpra3ate,
te ste dolini povrniti fkodo, katero je
napravila vasa krava. — Po nafem mne-
nju ste dolzni sosedu povrniti Zkodo le
tedaj, te ste vedeli, da vada krava bode,
pa kljub temu niste poskrbeli, da bi bila
na pasi posebej zavarovana, n. pr. da bi
jo pasel pastir na vrvi. Ce krava sicer
ni bodla, ste jo lahko pasli na skupni pasi
in za nesrefo, ki se je sludajno zgodila,
ne odgovarjate,



