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Sladosok v sodih

Najpreprostejia posoda za shranjeva-
nje sladosoka je steklenica, ker se dn
lahko neproduino zapreti in je tudi raz-
grevanje prav enostavno. Nekoliko teZje
je ravnanje s sodi. Ta posoda je le~

~_ sena in_ jo je teZje tako zapreti, da bi

bila vsebina popolnoma varna pred zu-
nanjim zrakom. Tudi razgrevanje dela
nekaj vel teZkod in je treba seveda tudi
voble vedje pazljivosti Ze zaradi tega,
ker imamo opraviii z veljo koli¢ino, ki
jo je tezje obvladati kakor majhno. Ven-
dar pa to nikakor niso take ovire, da bi
se ne dale premagati, ako se ravnamo po
pavodilih preizkufenih praktikov in smo
pri tem delu skrajno natanéni in snaZni.
Dandanes se sladosok povsod shranjuje
v veljih in manjiih sodih, v lesenih in
kovinastih., Pri tvornidki predelavi sadja
v sladosok so v rabi velikanski kovinasti
in betonasti sodi, ki drZe po vei sio
hektolitrov.

Za domalo proizvodnjo sladosoka ho-
dijo v upoStev samo majhni leseni sodi,
ki drze kveCjemu par heklolitrov. Zadet~
nik naj vzame ¢im manjdi sod, ker bo
imel tako laZzje delo in manjso Fkodo, de
bi mu pri prvih poskusih kaj spodletelo.

Sod za sladosok mora biti moéan,
iz debelih dog, ¢vrsto nabit z Zeleznimi
obroci, Zze rabljen, toda popolnoma ¢ist
in zdrav, brez kakega slabega' duha. Tudi
zupaj ga temeljito osnazimo, posusimo
in dvakrat prepleskajmo z vrodim firne-
7em, da se mu zapro vse luknjice v lesu.
Razen dobrega soda so poirebne %e ne-
katere priprave, brez katerih ni mogoce
izhajati, Ce hotemo sladosok toditi iz so-
da tako kakor vino, moramo imeti po~
sebno pipo, ki pri tolenju ne puica
zraka v sod. Namesto navadne vehe vrhu
soda, moramo takoj izpoletka namestiti
zratno cedilo (filter), skozi katerega pri-
haja prefiiten zrak v sod, ko sladosok
odtakamo. Pri razgrevanju je potreben
tudi toplomer, ker drugafe ni mo-
gode niti priblizno dolo&iti, kdaj je sok

dovolj razgret. Nikdar namred ne smemo
soka tako razgrevati, da bi vrel, ker dobi
pri taki vrodini jako elab okus, ki se
potem nikdar pe more odpraviii

Tik preden sod nalijemo s sokom, ga
z vrelo vodo izperimo, da se razkuZi, V|
depovo odprtino zavijemo kovinsko pu-
fico (en del pipe), ki jo zamalimo s pre~
kuhanim zamaSkom, V to pudico boma
potem zabili odtofno pipo.

Ze v zadnjem ¢lankn je bilo omenje~
no, da dajo jabolka najboljii sladosok.
PrimeSamo jim lahko tudi nekaj moStnic.
Se boljii je seveda izdelek iz grozdja,
sicer za vino manj prikladnih kislih sort.
Sadje mora biti zrelo in zdravo. Vse, kar
je kakorkoli pokvarjeno, nagnito, goilo
ali moéno krastavo, ni za te vrsie iz=«
delek.

Preden presamo, treba sadje teme~
ljito oprati. To je bistvene vaZnosti,
ako hocemo, da bo sladosok res prvo-~
vrsten.

Sok, ki pritele iz stiskalnice, moramo
precediti, da se odstrani, kolikor
mogole, vsaj debelejia goitava. Potem
ga je treba pa nemudoma, t. j. tisto uro
razgreti, na 75—80°C. 70°C, kakor je
bilo v zadnjem ¢lankn pomotoma nave~
deno, je nekoliko premalo. 75°C naj bo
enkrat za wvselej tista najniZja stopinja
toplote, do katere se mora sok razgreti,
da se s popolno gotovostjo zamore kvas~
nice in tako prepreli kipenje. Cez 80°C
ga pa zopet ne smemo razgreli, ker ee
mu s tem pokvari okus, kakor je bilo
7e omenjeno.

Sok, ki ga nameravamo hranili v so~
du, razgrevamo na razne nacine. Naj«
enostavnejii je razgrevanje v odprti po-
sodi, n. pr. v Zganjarskem kotlu, ko mu
snamemo kapo, ali pa v kakem drugem
kotlu, ki pa ne sme biti pocinkan, am~
pak bakren, aluminijast itd. Med razgre~
vanjem ecok velkrat pomedamo z leseno
lopatico. Toplomer je neogibno potreben,
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da vemo, kdaj moramo nehati kuriti. Ko
sok doseZe 73°C, fe malce pocakamo,
potem ga pa takoj vrotega prelijemo v
pripravljen sod. Najlepfe se naredi, ako
kotel toliko drZi kakor sod. Ce pa je sod
velji, treba pa¢ razgrevati hitro kotel za
kotlom, dokler soda ne napolnimo. Ko
je poln, ga takoj, dokler je sok Ze vrog,
zamalimo z zralnim cedilom, ki ga mo-
ramo prej tudi razkuoziti.

Boljsi izdelek dobimo, ako sok raz-
grevamo v vroci vodi. V kakrienkoli do-
volj velik kotel denemo na dno leseno
podlago; na njo pa postavimo primerno
posodo, napolaojeno s sladosokom (n. pr.
mledni vré ali kaj podobnega). Potem na-
lijemo v kotel vode, da sega do blizu
vrha posode s sokom in jo razgrevamo.
Med tem sok v posodi velkrat pome-
famo. Ko se segreje na 75°C, ga pustimo
pri tej toplini kakih 10—15 minut, potem
ga pa prelijemo vrofega v sod, kakor je
bilo prej povedano.

Se bolj popoln izdelek dobimo, ako
dok razgrevamo s pomotjo nalaié v to
svrho narejene priprave, ki ji pravimo
s tujo besedo sterilizator. Taka priprava
razgreva popolnoma samodelno. Posodo
8 surovim sladosokom postavimo neko-
liko viije nego stoji sterilizator. Od on~
dot tele sok po cevi sam skozi sterili-
zator, naravnost v pripravljeni sod. Med
potom se razgreje in razkuZi. Prednosti
takega razgrevanja so velike, ker je delo

zelo lahko in zanesljivo. Sok tefe loten
od zraka skozi pripravo v tanki plasti in
se v trenutkn zadostno razgreje. Raz-
ku?ba je enakomerna in popolna. Pri-
prava se da hitro in temeljito odistiti.
Okus pri razgrevanju skoraj nil ni trpi.
Najmanjfa taka priprava razgreje in raz-
kuZi na uro 60 litrov soka.

Mozno je dalje razgrevanje sladosoka
s paro kar v sodu. V to svrho napol-
nimo sod ¢ surovim sokom, pa samo 9/10
vsebine. (Pri stoliterskem sodu naj ga
manjka 10 litrov.) V sok v sodu napeljemo
paro n. pr. iz brzoparilnika po mo&ni gu~
mijevi cevi, ki se kon¢a v pol metra dolg
kos, ki je okrog in okrog preluknjan, na
koncu pa zadelan. Ta preluknjani konec
cevi vtaknemo v sok v sodu in spuscamo
po cevi paro v sod. Ko zacutimo, da je
sod od zunaj topel, sok premelamo in
zmerimo s toplomerom njegovo toplino.
Ko je razgret na 73—80°C, je delo kon-
tano. Sod treba takoj pravilno zapreti s
primernim zracnim cedilom in -ga spra~
viti na hladen prostor, kjer se sladosok
popolnoma udisti. Pravi okus dobi 3ele
Ccez ved mesecev, ko nekako dozori,

Na najnovejsi nalin razgrevajo slado-
sok z elektricnim razgrevalcem. Se to
jesen bo Sadjarsko in vritnarsko druStve
skuialo prirediti nekaj tetajev, kjer ee
bodo razni nalini predelave sadja — zla-
sti jabolk .in hruik — v sladosok, prak~
fitno izvajali H.

Zastrupljenje prasicev
po pesinem in repinem perju

Meseca avgusta t. 1. so se v ljubljan-
skem okraju dogodila kar 4 zastrupljenja
pradifev po pesinem in repinem perju. V
vseh teh primerib so ljudje mislili, da gre
za svinjsko rdelico. Stvar je sedaj pojasnilo
okrajno glavarstvo in bo te dni razglasena
po obéinah.

Pesino perje, kakor tudi repino, ima v
poletnih mesecih, ko pesa in repa Se nista
zreli, v sebi neki strup. Cim bolj so dnevi
vro#i ali soparni, temvel je tega strupa v
rastlini; nasprotno pa ga je tem manj, ¢ém
bolj hladni 80 dnevi. Strup ni samo v perju,
marved tudi v repi ali pesi sami. Kolitina
strupa se posebno pomnoii, ¢e se repa ali
pesa, posebno pa, te se repino ali pesino
perje kubha v kotlu, v katerem se krma 3e
dez no¢ pari,

Znamenje zastrupljenja.

Pradiéi navadno 2z velikim wveseljem
pridejo b koritu, kadar se vanj sipa krma.
Vsi so popolnoma zdravi. Tisti, ki so naj-
bolj poZresni, hlastnejo po krmi, jo zagra-
bijo enkrat, dvakrat, dobe naenkrat hude
krée in v nekaj sekundah poerkajo, ne da
bi se jim pojavila kakrinakoli znamenja po
lelesu. Le viasih postane koZa plava na i-
sti strani, na Kateri je erknjena Zival ob-
lezala, Crknjeni pre3i¢ se hitro napne.
Drugi praditi ostanejo ali zdravi, se jim
sirup ne pozna, ali pa se kakor pijani opo-
tekajo in se teiko drZie na nogah: povrh
tega Se bljujejo. Kasneje izmed teh  prasi-
tev Se eden ali drugi pogine.

Ko dekla ali goepodinja prinese pra-
ditem krme, jo ponavadi zlije v korito in




svinjak takoj zapre. Prasifev potem ne vidi
vse dotlej, dokler jim spet ne prinese krme,
Takrat pa najde enega ali dva med njimi
erknjena, druge pa ali zdrave ali pa bo-
refe se s smrtjo.

Pri zastrupitvah te vrste je Zivinozdrav-
nitka pomot¢ navadno zaman. Bolne Zivali
je treba klistirati s toplo vodo in jim da-
jati zdravila za Ciséenje. Na noben naiin
pa se jih ne sme zalivati, ker gre v tem
primeru vsa tekofina takoj v pljuda.

Navodila
. Da se te vrsle zastrupitve kar najbolj
prepredijo, je priporoéil ljubljanski okrajni
zivinozdravnik naslednje:
1. Ne nabirajte pesinega in repinega
perja v vrodih ali soparnih dneh!
2. Dodajte pesinemu in repinemu perju
vselej, kadar jih uporabljale za krmo, naj-
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manj polovico druge krme, na primer: ko-
renja, krompirja itd.!

8. Kadar kuhate krmo v kotlu, jo vse-
lej prej, preden jo daste Zivalim, nekajkrat
dobro premesajle, da se ohladil

4. V poletnem Casu ne dajajle praZitem
gorke kuhane krme, marveé rajsi sirovo!
Posebno dobra je za praSite &rna detelja
poleg jefmena in koruze!

5. Kadar ni vrofe, naj se praSidi pasejo
po travi!

6. Svinjaki naj bodo povsod obrnjeni
proti soncu! Pred soninim pripekom zava-
rujele Zivali z vejami ali 8 &im drugim!

7. Posebno pa ne krmite prasiev pre-
vet & pesinim in repinim perjem, zlasti ne
8 kuhanim!

Vse obéine =0 dobile narofilo, da v tem
pogledu pouée vse one, ki rede praZife, da
ne bodo imeli nepotrebne Skode,

September v cebelnjaku

Kar je z ajdo do Male mase, je, potem
ni z njo nié¢ — tako pravi &ebelarski pre-
govor starih nadih cebelarjev, ki dobro
poznajo nale &cbelarske razmere. In ima-
jo prav! V nekaterih letih se ajda s cve~
tenjem zakasni in cvete tudi e ez Malo
maso. Kaze, da bo zaradi dezevnega vre-
mena v avgustu tudi letos ponekod tako.
Toda vedeti je treba, da cvetje sicer bo,
toda medu ne. In bodo éebelarji, ki pri-
¢aknjejo morda fe kaj donosa, morali
spoznati, da se nadi ¢ebelarski ofetje niso
motili. Dogodi se jim pa lahko, da bodo
(posebno zaceiniki z majhno Zebelarsko
prakso), sode¢ po zivahnosti okrog panje~
vih zrel, mislili, da Zivalca 3¢ pridno na-
bira, v resnici se bo pa ropala. Zato ni-
kakor ni brez pomena, da vsak éebelar
ve, kdaj je ajdove pase konec. Kajti tisti
dnevi so najusodnejsi za pritetek velikega
ropanja, o katerem smo govorili v nafem
listu Ze prejinji mesec. Pasa se utrga,
zival je pa 3e Cisto paSnega razpolozenja,
zato ni éuda, ¢e pri¢ne stikati okrog tujih
zrel in iskati, kje bi se prislo do sladke
tekocine, ki po naravnem gonu tako silno
godi njenemu bistvu.

Pazljivost, ki smo jo priporotali med
ajdovo paso, je sedaj Se prav posebno na
mestu. Oni febelarji, ki so postavili &e-
bele v tuj.kraj na pafo, napravijo dobro
delo, ki bo njim in domacim keristilo, ée
po Mali masi svoje éebele ¢im prej od-
peljejo. Sebi bodo Koristili, ker z ropa-

njem druZina veliko utrpi na zivali, do=
macinom pa, ker jih bodo obvarovali
tkode in jim prihranili razburjenje in
jezo, kar je todi nekaj, prav za prav ve~
liko vredno za bodoce mirno sozitje pre=
vazalcev in domacih ¢ebelarjev.

Meseca julija smo na tem mestu po=
udarjali, kako vazno je, da pridejo v ajdo
motne, zelo Zivalne druZine, ker le take
morejo v lepih dneh, katerih je za asa
ajdove pase veckrat malo, popolnoma iz-
koristiti pafo z mnoZico izletenih &ebel.
Letoinja pafa je nazorno pokazala, kako
smo imeli prav! Kako je bilo? Nekaj ded
dez, eden ali dva lepa sonina dneva z
dobrim medenjem, spet dez, spet dan
dobre pade, nato ponovno slabo vreme in
tako naprej. Slabi¢i so letos prav golovo
slabo odrezali. Tista pes¢ica ¢ebel, ki so
ob lepem vremenu zletele na paso, je
nabrala malenkost; moéni panji pa, ki so
vrgli v pa%o cele roje, so pa vendar —
to boste sami videli — nekaj pabrali!
Komur beseda ni zalegla, upamo, da mu
bo zalegla izku3nja, ki pravijo, res, da je
najboljfa uéiteljica, samo od zlodja je
draga!l

Kaj bomo s svojimi panji pofeli po
ajdi, ko smo pri Zrelih vse potrebno ukre«
nili, da se ropanje ni moglo razviti? Od~
govor je kratek: nié& Stirinajst dni nié!
Kdor bi tik po kon¢ani pasi panje odpiral,
urejeval ali celo kaj to¢il, bi ga bilo treba
prijeti. Uredba o prevozu cebel v ajdovo
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paso Hak predpisuje, da se to ne sme.
Kdor bi kljub vsemu brskal po panjih
tik po ajdovi pasi, bo kaznovan. Saj pa-
metnega cloveka Ze njegova lastna glava
udi, da ne gre slami, ki jo od ene strani
voeto polivamo z vodo, da se ne vname,
na drugi strani podiikati goreco baklo!

Panje bomo i{orej pregledali Sele v
zadnji tretjini meseca septembra., Takrat
pa femeljito. Cebele bodo Ze Cisto mirne
in bo delo lahko in prijetno. Kdor je po
nasih navodilih Ze pred ajdo cebele pri-
pravil za zimo, bo imel sedaj malo dela.
DruZin samih ne bo treba veliko pregle-
dovati, razen zastran matic in medene
zaloge. Ve opravka bo imel sedaj seveda
tisti, ki je pustil za ajdo wvse, kakor je
bilo. Vsem tem moramo povedati (poschno
velja to za mlade Eebelarje, ki so veseli
velikega Etevila druZin), da morajo ostati
¢ez zimo samo lepe in moéne druZine.
Zakaj?

Prvi¢ je splo3no znano, da prezimu-
jejo dobro le moéne druZine, ki lahko
kljubujecjo vsem nevieénostim zimskega
¢asa. Samo moéna druZina si lahko vzdr-
Zujo v hudi zimi zadostno mero toplote,
ki je z nobeno odejo ni mogoée nadome-
stiti, ker odeja ne proizvaja toplote, mar-
et jo samo ohranja. Toploto proizvaja
druzina sama. Samo mo¢na druZina se v
redu lahko pomika za medom. Samo
motna druZina se uspefno wstavlja bo-
lezenskim papadom, posebno griZzi. Sibke
druZinice kmalu pedleZejo.

Drugi¢ vemo, da se slabi¢i spomladi
obupno pocasi razvijajo in da ni z njimi
wse prihodnje leto nié. Od njih ne bo ne

rojev in ne medu. Kaj ti torej koristi ko~ =

pica slabitev, od katerih ne bod imel pri-
hodnje leto ni¢ drugega kakor siinosti in
nejevoljo!

Tretjic je treba racunati: dva sla-
bi¢a bosta recimo v kranji¢ih porabila v
teku zime (do srede aprila) kakih 7 do.
8 kg medu, to je skupaj 15 kg. Stirje re-
vezi torej skoraj 30 kg, kar je v denarju
vajmanj 360 din, Ako iz tch napravii dve
mod¢ni druzini, bosta obe porabili skupaj
kakih 17 do 18 kg za 210 din. Prihramek
je @stih 150 din na medu. Za ta denar
si bo5 spomladi kupil kapitalpega kra~
nji¢a in bo3 imel na ta nafin pamesto
itirih pifkavih druZinic ter krepke ple-
menjake, od kaierih labko v kolickaj
ugodnem letu pricakujes lepe roje. Kaj
je boljse?

Isto natelo volja v 3e velji meri za
moderne panje. Lelos ee bo tehnosti teh
razlogov pridruzila fe sila in jih pod-
prla. Kajii slabi panji gotovo niso na-
brali v ajdi zimske zaloge in jih bodo ¢e~
belarji zaradi stroikov raje druzili, ka-
kor pa sladkor kupovali. Zal bodo to na-~
pravili samo dobri &ebelarji. Zaradi &lo~
veske slabosti, ki ji pravimo malomar-
nost in brezbriznost, bo pa tudi pekaj
takih, ki ne bodo s takimi slabimi paniji
kljub nafim opominom nié napravili. Ne
zdruZili in ne sladkorja kupili ampak
vse lepo pustili, &e3, bo Ze kako. Ti ne
spadajo v cebelarske vrste: kdor puica,
da mu pridna Zivalca v mukah potasi od
lakote poginja, je brezvestneZ ki ne spa-
da ne med &ebelarje in ne med ljudi! O
zimski zalogi pa prihodnji&,

V Kmetijshi soli na Grmu

V banovinske kmetijske Solo na Grmu
pri Novem mestu se sprejime Se nekaj ufen-
cev v letno in v zimsko &olo. Letna &ola
fraja eno lelo, zimska pa dve zimi po &
mesecev in sge to zimo, ki pride, vrii L te-
&aj, drugo zimo pa 1I. tefaj. Pouk se pritne
v zafelku novembra.

Vsi ulenci stanujejo v zavodu (inter-
natu), kjer imajo veo oskrbo. Sprejemajo se
pridni, dovolj nadarjeni sinovi kmelkih
starsev, ki bodo po koncanem Solanju ostali
na kmeliji.

Lastnorofno pisane proSnje za letno ali
pa zimsko Holo, kolkovane z banovinskim
kolkom za 10 din, je poslali ravnateljstvu
Banovinske kmelijske Sole na Grmu pri

Novem mestu takoj. V prodnji je Brezpo-
gojno navesti tofen naslov in poste, Pro¥nji
jo priloZiti:

1. krstni list;

2. odpustnico, odnosno zadnje Solsko
spritevalo;

8. spritevalo o nravnosti pri onih pro-
sileih, ki ne pridejo v zavod neposredno iz
kake druge &ole;

4. izjavo starfev odnosno varuha (ba-
novinski kolek za 4 din), s katero se zave-
Zojo platati strofke Solanja, In

5. obvezna izjava elarSevsali varuha
(banovinski kolek za 4 din) za one, ki re-
flektirajo na banovinsko ali kake drugo &ti-
pendijo iz javnib sredstev, da bo njih sin




ali varovanece ostal pozneje na doma¥i kme-
tiji, v nasprotnem sluéaju pa, da povrnejo
zavodu sprejelo podporo iz javnih sredstev.

Starost najmanj 16 let in 2z dobrim
uspehom dovriena osnovna Sola.

Pri vstopu v #olo napravijo utenci kra-
tek sprejemni izpit iz slovens@ine in radun-
stva, katerega so opro3feni absolventi dveh
ali vef razredov meifanske sole ali kake
nizje srednje Sole. Hkrali se prei%ée njih
zdravslveno stanje po zdravniku zavoda.
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Celotna oskrbnina znada do nadalnjega
meseéno 300 din. Vendar pa doveljuje kr.
banska uprava potrebnim znifanje po njih
premoZenjskih in druZinskih razmerah, tako
da se giblje oskrbnina med 25 do 800 din
meseéno, kar se plafuje mese¥no naprej.
Prosilei za omenjeno zniZanje morajo pri-
loZiti davéno ali obé&insko potrdilo o veli-
kosti poeestva in viSini letnih davkov, z
navedbo druZinskih in gospodarskih razmer.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Skodljivci
| v gospodinjsfou

Zivila in druge snovi v gospodinjstvu
zalezuje cela vrsta mréesa, ki postane
zelo neprijeten in napravi lahko tudi
precejino 3kodo, ako se razmnoZ. Naj-
boljia obramba proti tem Zkodljivcem je
stroga snaga. Ce pa navzlic temu opa-
zimo, da se pojavlja ta ali oni mrées,
moramo takoj poskrbeti, da ga zatremo.

Teh neprijetnih Zivalic je ved vrst;
ene preZe na Zivila, druge sc spravijo na
oblafila, tretje pa se lotijo &loveka. K
prvi skupini, to je k hisnim $kodljivcem,
ki se hranijo z Zivili, spada v prvi vrsti
sCurek in njegovi i

SCurke so zanesli k nam iz Azije
in Amerike. Njim sorodni so rusi ali
Svabi, o katerih lahko trdimo, da so.naj-
bolj nadleZen domaéi mrées. Rusi so dol-
gi 10—14mm, podolgastega Zivola, plo-~
SCati, rumenkastorjavi in krilati. Ku-
hinjeki 5¢urki pa so 20—26 mm dolgi in
&rnorjavi, samci imajo krila, pri sami-
cah, ki so velje, pa so krila Zisto kratka,
krnasta,

Ta nadloga se razmnoZuje najveé za-
radi nezadostne snage. S¢urkom in rusom
ugajajo topli in vlazni prostori, posebno
&ée puitamo smeti pod mokrimi cunjami,
tc ne pospravimo vedno vseh ostankov
jedil, drobtin, olupkov in tako dalje. Ako
se pojavijo v veCji mnoZini, napravijo
lahko dosti fkode. Lotijo ee jestvin ka-
kor krompirja, kruha, kuhanega mesa,
masti, medu, sladkorja itd. Ogrizejo pa
viasih tudi knjige, slike in obleko.

Ako kuhinjo in ostale prostore pridno
snazimo in skufamo zamaSiti vse 3pra-
nje, te Skodljivee lahko zatremo. Unicu-

strupene snovi v Spranje in kofe, kjer e
skrivajo (v ta namen so naprodaj razna
sredetva). Pri uporabi strupov pozor! Na-
prodaj so celo pasti za ta mrées, ki jih
napolnimo s temnim pivom, gnijotimi ja-
bolénimi olupki, kos¢ki sira in sliénim.
Ujamemo jih tudi, ako jim nastavimo
zvecer mokre cunje ali krtade, napojene
s pivom. Ko se 3furki spravijo na to
vabo, jih uni¢imo. Dobro sredstvo je bo-
rova kislina v prahu, ki jo nasujemo po
kotih.

Drugi neprijeten gost je hiina mrav~
lja. Mravelj je veé vrst, izmed kateriki
je najpogostejsa 1% mm dolga, rdeckasto~
rumena mravlja. Mravlje 6o lahke prav
nadleZne, ker se naselijo vsepovsod, se
lotijo skoraj vseh Zvil, ki jih deloma
unitijo, deloma napravijo nerabne, Naj~-
laze se jih iznebimo, ée jim popolnoma
uni¢imo gnezdo. Sicer pa pomaga tudi,
ako jim nastavimo gobo, namoieno v
sladkorno vodo. Ko so se spravile mrav-
lje nanjo, jo vriemo v vrelo vodo. Ce
pa pridenemo sladkorni vodi boraksa, je
parjenje nepotrebno. Za zatiranje mra-
velj pomaga tudi aloja (pomefana s siru-
pom) ali alicol, ki ga namaZemo na kra-
je, kjer je majve® mravelj. Alicol je eno
najboljsih sredstev zoper mravlje, ker
ga ni trcha mesati & sladkimi snovmi, a
vendar privlatuje mravlje. Privabi celo
skrite matice, kar je posebno vazno, ako
bhotemo, da se nam Zivalice ne rede da-
lje. Z alicolom mravlje v gospodinjstvu
popolnoma zatremo.

Velika poletna nadloga ¢o ponekod
ose, ki s0 zelo nadlezne in preZe na vsa
sladka Zivila. Se sadje na dreviu nima
mira pred njimi. Razen tega je osji pik
kaj bole¢ in vfasih lahko cclo nevaren.
Tudi osam nastavljamo pasti, ki jih na-

jemo jih tudi 5 tem, da jim nastavljamo polnimo s sirupom, sladkorjem ali vinom,



Lahko pa uni¢imo tudi gnezdo, in sicer
moramo napraviti to takrat, ko je osja
druzina zbrana v njem. Osje pike zdra-
vimo z obkladki ocetnokisle gline. Osja
gnezda v zemlji polijemo s tetrakloro-
gljikom, gnezda na drevesih pa pozgemo
z bakljami (nataknemo ¢ebelarsko kapo).
V stanovanju jim nastavimo poseben ko-
zarec s sladkorno tekocino. v katerega
se viove. S H.

KUHINJA

Moénati ponviénik za juho. Iz dveh
beljakov napravim trd sneg. Vanj zme-
Sam rumenjaka dveh jajc, dve zlici mleka
in dve polni zlici moke. Vse to narahlo
zmedam in zravnam po namazani pekadci
ter speéem v pecici. Pe¢enino zreZem na
posevne kose in dam v &isto juho.

Kumari¢na omaka. Olupljeno in opra-
on kumaro skrhljam na krhlja¢u. Kuma-
re polijem s par Zlicami Kisa in primer-
no osolim. Pokrite postavim na topel pro-
stor. Po eni uri jih trdo ozmem in denem
na svetlorujavo prezganje, ki sem ga na-
pravila iz 4dkg masti in 3dkg moke. V
prezganju sem zarumenila drobno sesek-
ljuno Cebulo in zelen petersilj. Knmare
prazim 10 minut, potem jih malo zalijem
z julio ali s krompirjevko, jim pridenem
strok &trtega Cesna in pustim se cetrt ure
vreti, Nazadnje kumare popopram in jim
primesam zlico kisle smetane. Na mizo
jih dam z mesom in praZenim ali pire
krompirjem.

Surove kumare s slanino zabeljene.
Kumare olupim, operem, skrhljam ali zre-
zem na listke, osolim in pokrite pustim
nekaj casa stati. OZete zabelim z razbe-
ljeno na kocke zrezano slanino. Slanina
je lahko sveza ali suha. V razbeljeno
maicobo vlijem primerno kisa. Ko kis
prevre, ga polijem po kumarah. Kuma-
ram lahko pridam kuhanega, olupljenega
in na listke zrezanega krompirja. Kuma-
ram pridenem tudi precej na listke zre-
zane Cebule in &ep kumene.

Zelenjavina mefanica. Zeleno kole~
rabo zrezem na listke, perje na rezance,
korenje na listke, rumeno kolerabo na
kocke, stroé¢ji fizol na poievne kose, kar-
fijolo razdelim na majhne rozice, ste-
belca zrezem na listke, krompir pa na
kocke. Vse zelenjave skuham do meh-
kega; krompir, ki je najhitreje kuhan,
kuham posebej. Prezganje napravim iz
zlice masti, zlice olja, Zlice moke, s pri-

devkom sesekljane Cebule. Zarumenelo
preiganje zalijem z jubo, vodo ali krom-
pirjevko. V vrelico stresem vso zelenjad
in dobro zmefam. Ko prevre, dam na
mizo k mesu ali k pecenki.

Goveje meso s hrenovo omako. Pol
kilograma kuhanega govejega mesa zre~
7em na plo&ice in zlozim pa kroznik.
Polijem ga & sledeto omako: V kozico
denem dve zlici kisle smetane, Zlico mo-
ke, polno Zlico naribanega ali nastrga-
nega hrena, ¥¢ep popra in zlico kisa. Jed
zalijem s ¢etrt litrom juhe. Ko jed ne-
kaj ¢asa vre, jo premaknem v stran, da
se nckoliko <hladi. Ohlajeni omaki pri~
meSam en rumenjak in potem polijem po
mesu. Povriino potresem s parmezanom
in z drobtinami ter zabelim z razgretim
surovim maslom. Polito meso postavim
za deset minut v pelico. Za pridatek mi
sluZijo kakrinikoli cmoki ali polenta ali
praZen riz.

Spravijanje  zelenih  paradiZnikov.
Majhne in trde zelene paradiznike ope-
rem, zbrifem in nasolim. V soli jih pu-
stim 24 ur. Po tem &asu jih zopet zbri~
fem in trdo vlagam v Ziroke kozarce.
Med vlaganjem pridevam narezane pa-
prike, falotkeo, liste viinje, liste vinske
trte, cel poper, vriicke janeza ali kopra.
Ko so kozarci polni, jih napolnim s hu-
dim prekubanim kisom. Na vrh nalijem
malo olju. Kozarce zavezem s pergamen-
tom in spravim na suhem prostoru. —
Tudi veéje paradiznike lahko spravim.
Razloéek je v tem, da te prercZem in
jim odstranim pes¢iife. Vse drugo delam
tako, kot je zgoraj opisano, Paradizniki
pa morajo biti trdi in zeleni.
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8 siradnico so podkajevali boZjastne in
razburljive.

Mrivaiko Kozl preZenel, dokler je Fe
mehka, €e utira3 v njo pelroleja, ali &e
prilepi¥ amonijakov obliz. Kost se pogubi,
Ce tolteX veikrat rahloma z lesenim batom
o njej. Velike kostne izrastke odstranijo v
olnisnici. KriZanje z mrlisko (ali mrtva-
Zko) kostjo me pomaga, tudi e se to dela
o polnofi in o &ipu in govori: »Mladi me-
sec nosi pref, kako doflo tako profloc.

Zn pekoée in boleée bule vlij v prsteno
posodo: 3 Zlice lanenega in 3 Zlice terpen-
tinovega olja. Prime3aj Zlico ¥tupe virhove
korenine. Ko je zmes prevrela, namaZi na
platno in navezi Se gorko. Za protin stoléi
virhove korenine, ajbisa in trpolca, da bo
kakor kafa, prevri na medu in devaj gor-
ko na kraj bolefin. Za stare Kosine rane
prevri za oreh virha na ! litru belega vioa
in izpiraj rane z mlatnim vinom.




GOSPODARSKE VESTI

Zapomnimo si
za prihodnje lefo

Otividno vrodina ne prija znanim
skodljivecem na nafem rastlinju, sicer ne
ne bi v letodnjem hladnem poletju prika-
zali tolike poZreinosti in Ze tolikega Ste-
vila.' Mnog gospodar si Ze beli glavo, kako
bo drugi¢ kos breznoznim Zivalicam. Po-
zno je Ze za zafiranje te golazni. Potrebna
je vrota voda okoli 55 stopinj Celzija, s
katero poSkropimo rastline. Jako uéinko-
vita je nadalje raztopina mazavega mila
ali voda s primefano kuhinjsko soljo.
YaZno je uni¢evanje bub, ki se v septem~
bru pojdvijo na zidovju in drevesnih
deblih. Se. uspesnejie je zatiranje jajlec
spomladi. Samica jih zalega na spodnjo
stran listov in jih vidimo v zlatorumenih
kupckih. Kmalu se izleiejo gosenice, ki
jih pa spomladi ni zelo veliko. V juliju
je Ze drugi rod metuljev, ki zaplodi gose-
nice v veliko veljem Stevilu. Septembra
meseca se zabubijo na zidovju, drevesnih
deblih in Zivih mejah itd. in pridejo celo

v hife. Ce holemo preprediti nadlego teh .

gosenic, moramo unicevaii jajleca Ze
spomladi. Dobro pregledamo zelje po

spodnji strani listov in pois¢emo znalilne
zlatorumene kupcke, v katerih so zdru-
7ena jajleca. Lahko jih je zmeckati ali
pa jih pomo¢imo v petrolejsko vodo ali
pa opalimo s svefo. Treba si je to za-
pomniti za prihodnje leto.

Svinjska kuga

V zadnjem Casu se je pojavila v treh
ob&inah ljubljanskega okraja pri praSi-
¢ih svinjska kuga. Bolezenska znamenja
te nevarne Zivalshe kuine bolezni so
naslednja: Vse Zivali v enem svinjaku
zbole skoraj istoCasno, Ceprav so raz-
li¢ne starosti. Kadar se prafi¢em prinese
krma, pridejo h koritu, nekoliko Zro, pa
se spet vleZejo. Sploh pradici s to bo-
leznijo radi leZe, in sicer zariti v steljo.
Bolni prafidi tudi nekoliko pokasljujejo.
Pri hoji se jim opaZa, da se z zadnjimi
nogami zapletajo. O¢ nimajo &istih. Iz
kota pri olesih jim leze zamazana, vasih
tudi bela gnojna sluz. USesa, posebno
vrhi, postanejo plavi, Ce se pa natané-

neje pogleda, se vidi v plavi barvi to¢~
kaste krvavitve. TakSne tockaste krva-
vitve se sempatja pojavijo tudi na hrbtu
ali na trebuho v velji ali manjii meri.
Poleg tega dobe oboleli pradi¢i hudo
vro¢ino. Med tem se nadalje pojavi Se
griza, Pradiéi hitro hirajo ozir. hujsajo.
Ce Zival takoj ne pogine, preide bolezen
v kroni¢no in namesto prejinjih krva-
vilev nastanejo kraste, tako da praSic
izgleda, kakor da bi imel odpice.

Zdi se, da so to bolezen zanesli k
nam z Zitom, zlasti s koruzo, iz drugih
delov drzave.

Ob¢inske uprave v ljubljan. okraju
so dobile narocilo, da opozore vse one,
ki rede prasite, da skrbno pazijo na
zdravje svojih Zivali in da wvsak sum
svinjske kuge takoj naznanijo pri ob¢ini.
Gre za to, da se bolezen takoj prepredi
in da se po okuZenih svinjakih vsaj na
videz 3e zdrave zivali resijo. Okrajni
zivinozdravnik bo v wvsakem takSnem
primern posredoval brezpla&no, ker
nosi v takih primerih vse stroike drZava.

RAZNO

¢ Potreba sladkanja letoinjih vinskih
mostey, Stanje vinogradov je lelos preeej
zadovoljivo, le skrajno neugodno vreme v
drugi polovici meseca avgusta je wvplivalo'
na razvoj grozdja slabo. Mokrota je povzro-
Gila, da so pritele nekatere sorte, kakor
beli burgundee, klevna, silvanee Ze gniti.
Le sontno vreme seplembra in oktobra
lahko popravi, da bo leto¥nji vinski pri-
delek kakovostno dober. V nasprotnem pri.
meru pa bo letos potrebno z dodatkom
sladkorja moste izboljfati. Na vsak nadin
pa bo o potrebno tam, kjer je tofa tekom
poletja trsje poskodovala. Radi tega opo-
zarjamo merodajne oblasti Ze sedaj, da
pravotasno omogofijo vinogradnikom do-
bavo trofarine prostega sladkorja. Pri lan-
ki uporabi tro3arine prostega sladkorja so
imeli namre¢ vinogradniki teZkole, ker so
ga dobili prepozno, v Ze povrelih vinih
pa pozneje dodani sladkor ni vef povrel.
Da bi pa uporabljali vinogradniki sladkor,
ki se prodaja v trgovinah, je nemogole, ker
sedanje vinske cene to popolnoma onemo-
godajo.
B e e e e T L S N N .

V VSAEOQ HISO »DOMOLJUBA«!
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PRAVNI NASVETI

Neresna snubilev, B, V., K. V. Ce vam
je dal fant besedo, da se bosta vzela in ste
bili s tem tudi vi zadoveljni, sta paé s tem
drug drugemu obljubila zakon. Ce pa niste
za ta od fanla, ki Se ni odsluZil vojakov,
obljubljeni zakon imeli nobenih priprav, in
si niste pripravljali bale, niti niste zaradi
tega odbili druge resne snubee, ker jih sploh
ni bilo, zato nimate sedaj nobene dejanske
skode, ko vam Je fant povedal, da & sou-
bitvijo sploh ni mislil resno. Ne Zalostite se
zaradi takega lahkomiselneia, ampak vese-
lite se %e naprej svobode samskega stanu,

Dolznik v stiski. M, N. Zadolzili sle ee
po letu 1932 radi nakupa zemlje in radi
pravd, Radi bi ee okoristili z zaslito, toda
upniki na to we pristanejo in zahtevajo ta-
kojénje platilo do&o_v. Uvedli so proti Vam
nivg'i X ‘ﬁrmte, ali imate pravico do kake
olajsave, pa ste popoinoma prepusceni na
milost in nemilost cvo?i:’upnik‘:n. — Ured-
ba o zaiiti kmetov velja eamo 2a kmetske
dolgove, ki eo nastali do 20, aprila 1932
Kmetje, ki eo se zadolzili po tem datumu,
ne uzivajo zaitite. Zato se morate z upniki
sami poravnati, da Vas ne bodo gnali na
boben.

Bolniéne pristojbine za o&eta. F. F. Vpra-
Gale, ali je sin dolZan pladati bolicne pri-
slojbine za ofetom, od katerega je dobil po-
sestvo, Ote ei ni izgovoril nitesar za primer
bolezni. — Ze po moralni dolZnosti je ein
dolZan skrbeti za ofeta, Zlasti Je, ¢e je od

njega prejel imovino. Pa fudi zakonitih
predpisih morajo otroci preskrbovati evoje
starie, de so isti njihove pomoli potrebni.

Seveda spadajo tudi zdravmnidki in bolniski

strodki v preskrbovanje, V kolikor ein, ki je

posestnik, mikakor ne more placati bolniZki

eiroskov in ne plaluje niti 100 din neposred-

;}hﬁda‘vkov. naj vloZi proinjo za oprostitev
atanja.

Na sorodnikovem posestvu, C. C, Prese-
lili ste se na sorodnikovo posestvo. Sorodnik
je bre:dqfrzl; gIOVam e povedal, da je i'el
vse uredi posestvo po njegovi smr
Vase in da boste morali le nekatere deleZe
pladati drugim eorodnikom. Ne upate se pa
vprasati eorodnika, ali je napravil testament.
Radi bi vedeli, ali bi bilo dobro, da ee &im-

rej napravi spismos, koliko bo siroskov,
oliko bodo znafali procenti. Ali bi kazalo
napraviti kupno pogodbo, ali je sorodnik
lahko brez Vas napravil festament itd, —
Najpametneje bo, da se & sorodnikom odkrilo
pomenite, Ce Vam je zaupal, da je Ze vee
ukrenil. da boste Vi njegov naslednik, Vam
bo tudi povedal, &e je mapravil testament in
kje. Testament se lahko mapravi brez Vas.
Seveda se lahko rzgla; Cas :gsebrgex}g. Kaj dru-

a pa je z izrotilno po . ce
mto ne morejo opremh]ncff ampak
morata biti oba pogodnika sp -

Taksa od dedisin in darilnih pogodb je od-
visaa od vrednosti podedovane ali darovane
imovine in oddaljenceti sorodstva. Tako na
primer plata necak za po stricu ali teti po-
dedovano imovino v vrednosti nad 25.000 do
50.000 din 8% drZavne takse, doCim bi pla«
¢al v primeru darilne pogodbe le 39 A
takse. Pri kupnih pogodbah pa znasa drz,
taksa 4% od vrednosti nepremifnin. Poleg

drzavne fakse pa je treba placati fudi ba-

povinsko takso na dediiine in od prenosa
nepremicnin, Od veakega prenosa nepremic-
nin v obmoéLu draveke banovine se pobira
2% banovinska takea. Od prenosa kmeckih
negvemi&zin na kmetih med Zivimi ee pobira
polovica gornje takse, ¢e so odsvojitelji in
pridobitelji med seboj sorodniki v premi
trti, ali so s takimi poroleni ali zaroleni.
lsto velja za prenose kmeckih nepremitnin
med moZem in Zeno, kot tudi med Zeninom
in nevesto z Zenilovanjsko pogodbo. Od de-
di3¢in se pobira banovinska doklada v visini
20% ma driavao osnovno fakso. Dedno takso
je dolZan platati pridobitelj zapuicine, t. j.
dedi¢ odnoeno volilojemnik,

tifev plaéevan{/a davkov oceta, ki
ima 9 otrok, D. T. — Efnsnle. ali je opro-
&fen od placevanja davkov od svoje place
usluZbenec bolnidnice, ki ima 9 otrok v sfa-
rosti 1 do 16 let. — Plafevanja neposrednih
davkov in doklad razen samoupravaih so
oproslene osebe, katerih davek veell
davinih oblikah oe presega 500 din in ki
ujih najmlajdi otrok ni starejSi od 14 let. To
velja forej tudi za usluZbenca bolnidnice.

Rodbinska pokojnina, V, — Ofe, drZavni
usluzbenec je umrl 1838 leta. Pri wvdovi Zivi
h&i, ki ji streZe. Ali dobi h&i po materini
emrli ojnino, da-si mati ni vplafevala v
uradniski pokojnineki eklad. Ali je moino
pladati v uradmidki sklad zamujeno. vsoto za
nazaj do leta 1931, — Rodbinam drZavnik
usluzbencev, ki jim je pripadala rodbinska
pokojnina preden je stopil uradniski zakon
1z le‘a 1931 v veljavo, ostanejo pokojninski

rejemki po predpisih prejénjih onov.
Zato ne morejo naknadno vplatevati v urad-
niski pokojninski eklad. primeru mate-
rine emrti naj héerka prosi za milostno po-
kojnino, ako mima nobene imovine.

Plagilo prvega obroka. S. R. — Prvega
obroka ne morete placali priviligirani agrar-
ni banki letos. Kam bi ee obrnili, da bi se
vam dovolil odlog pladila na drugo, ko bi
placati prvi in drugi obrok naenkrat. —
Uredba o likvidaciji kmetskih dolgov ne
predvideva moZnosti odloZitve pladila prve-
ga obroka, razen v primerib elementarne
nezgode, zaradi kalerih je bil dolZnik opro-
iten pladila davkov. Obrnite se vsekakor ma
priviligirano agrarno banko.

Prometni davek, ]J. K. — Ali {‘e dolZan
platati prometni davek od teleta, ki ga kmet
proda gostilniarju za zakolj kmet ali ‘gr
stilniar. — Goetilnitar je dolZan pladati
prometni davek,
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