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O spravljanju sadja

Ze v zadnjem ¢lanku je bilo omon.le-
no, kako vaZno sadjarske opravilo je
spravlijanje sadja. N pravodasnim in
pravilnim spravijanjem ne le da obhra-
nimo popolno vredoost pridelka, ampak
jo celo povedamo. Nasprotno pa z za-
pikarnim in povrénim spravijanjem
sudni pridelek tako poskodujemo, da
niti polovien toliko ni vreden, kakor bi
bi moral biti, ée bi ga pravilno spravili
7 drevja. Ta velja sploh za vsako sadje,
naj ga nameravamo porabiti tako ali
tako. Se pray posehno vaino pa je pra-
vilno spravijanje za obéutljivo in dra-
goceno namizno sadje; ki je namenjeno
izvedine za prodajo. Tudi posamezna
bolj. ali manj Zlahtua sorta je mero-
dajna za nadin spravijanja. Cim Zlaht-
nejsa in ohéutljivejsa je kaka sorta,
tem bolj previdno moramo ravnati z
njo pri spravijanju, Minulo jésen sem
kupil zaboj (okoli 40 kg) londonskega
pepinga, ki ga pristevamo po zuypanji
obliki in barvi in pe okusu k najlepdim
in zato najdraZzjim jabolkom. V vseh
priliéno 40 kg pa nisem dobil niti ene-
ga ploda, ki ne hi bil po vedkrat udar-
jen in od vseh strani abtifan. Na prvi
pogled je bilo videti, da so bila jabolka
neusmiljeno otresena in potem veékrat
prav surove pretresena. Londonski pe-
ping lepo obtrgan, razbran in previdno
qprnvl_wn se je zadnja leta prav lahko
prodal iz prve roke po 28 Din kg. Ko-
liko je pa vreden otn-sen in ves abti-
san,..?

Pn spravljanjn sadja — omnjuno se
zg sedaj samo pa jabolka - sta vaZnl
posehno dve vpraganji: Kdaj in kako
Jih spravljamo?

1. Kdaj? — Takeat, ko s0 pa dre-
vesu zrela. Ty moramo pa razlikovati
paletng in jesenska od zimsklh, jaholk.
Za poletna in jesenska Jabolka velis
pravile, da so zrela takrat, ko zaéno
popolnoma razyiti in zdravi pladovi
padati z dreyesa, ali pg se dado pray

lahko odtrgati, ne da bi se poskodoval
pecelj ali se odlomila sadpa &esulis
(rodni les). Tudi pecke potemnijo {po-
rujave ali celo potemne), Za zimskas
jabelka pa ti znaki ne veljajo. Tu velja
pa pravilo, da pustimo zimska jaholka
na drevesu ¢im dlje mogoée. Dognali
s0 namreé¢, da se zimska jabolka in
hruike posebno proti konou jesenske
dobe Se znatno odebelé in s tem pomno-
e pridelek, Tudi sicer se njihove snovi
ie prav nazadnje ugodno spreminjajo:
Koda se odebeli, voséena prevleka se
zgosti. 8 tem se poveda odpornost proti
vplivu glivie — poveda torej trpeinest.
Navznotraj se sad belj in bolj izpopol-
njuje, #im dlje je na drevesu, Se zadnje
dni se spremeni znatna mnozina skro-
ha v sladkor, preobilna €reslovina in
kislina se porazgubita, razvijajo pa se
dikavne snovi (eteridna olja), ki dajo
sadju v shrambi poseben vonj. Ce torej
odlagamo . spravljanje zimskih jabolk
¢im dlje mogode, s tem mno#ing pri-
delka poveéamo, izboljSamo njegovo
kakovost (okus) in zelo ugodno vpliva-
ma na trpednost. Pokazalo se je celo,
da nekoliko neprebude slane ni¢ ne
tkoduje zimskim jabelkom in hrudkam.
Pa¢ pa jih ne smemo ahirutn. dokler
ni slana minula in se niso na drevesu
otajala in posusila.

Kljub temu splofnemu pra\ilu pa
vendar ne morema Sakati z ysemi zim-
skimi Jjabolki prav do konea jeseni,
Ker niso vsa enako dolgotrajna, je tull
niihova doby popolne drevesne zrelosti
razlicna. Koliko bolj je jabolko Ze po
svoji narayi trpezno, tolike dlje mo-
rama odlagati 8 spravljanjem. Mosane
garia, bobovea, Jopathana, Zeleznikar-
ja, karmelitske renete, tafaléka ne bo-
mo trgali pred sredo oktobra; helle;
Meurja, londonskega pepinga, pnsens
<kega krivopeelja, Sampanjske renete
ho'kovega jabolka. ontario ne pred
pryim oktobrom; landsberike renete,



dolenjske vosdenke, boskposkega kos-
madca, damasonskega kosmadéa, bauma-
nove renete, kanadke, zlate parmene
na pred 20.—25, septembrom itd.

To so nekako povpreéni termini za
toplejse kraje. Podnebje, lega in vreme
pa tudi zelo vplivata na zorenje sadja.
Samo ob sebi je umevno, da v toplej&ih
dolenjskih, vinorodnih krajih sadje
vobée prej dozori nego v hladnejiih
gorenjskih. Istotako je jasno, da je v
toplih solnénih legah potek zorenja
hitrej8i nego v senéaih in mrzlih. Prav
tako je gotovo, da e voietno vreme
in mnoz:na padavin (deZja) ¢ez poletie
velik vpliv na zoreaje. Topla poletja,
¢e so poleg tega #e suha, kakrino je
uprav letosnje, gotovo zorenje zelo
pospesujejo. S tem pa ni redeno, da bi
bilo tako poletje za sadje ugodno. Na-
sprotno! Pomanjkanje dezja bo silno
neugodno vplivalo na razvoj sadja,
zlasti bolj ranih sort, ki bodo sicer
hitro dozorele, pa bodo ostali plodovi
drobni in najbrie tudi glede okusa in
trpeinosti ne bodo prvovrstni. Zimska
jabolka in hruske si bodo 3e lahko
opomogle, ako bo vsaj v prvi poloviei
tega meseca izdatno namodilo,

Za doloéitev pravega termina za
spravljanje jabolk in hrusk je zelo
vazna skusnja iz prejinjih let. Starejsi

in izkufen sadjar pri spravljanju sad-
ja ne bo gledal v koledar, ampak na
stare izkusnje in kveéjemu fe na vre-
me ¢ez leto. .

Prav dragoceno sadje, posebno tako,
ki ga sproti nosimo na trg, spravljamo
z velikim pridom v presledkih po veé
dni ali celo par tednov. Ob doloéenem
terminu poberemo najlepSe razvite in
popolnoma dozorele plodove. Kar je pa
drobnejiega in Se manj zrelega, pusti-
mo za prihodnjo bratev. Na ta naéin
o¢ividno povelamo skupni pridelek in
zelo ugodno vplivamo tudi na kako-
vost. Pri marelicah in breskvah je
spravljanje v presledkih kar narav-
nost potrebno, ker so ob ¢asu, ko so
nekateri plodovi Ze prezreli, drugi se
komaj na pol razviti. Pri mosdtnicah
je tako ravnanje tudi prav posebno .
koristno.

Konéno bodi 3e omenjeno, da sprav-
ljamo sadje, ée le kako mogoée, v le-
pem, suhem vremenu. Sadje, ki je mo-
kro spravljeno v shrambe, ni mogode,
da bi bilo trpeino, ker vlaga silno po-
speSuje razvo) glivie, torej razkrajanje
sadja. Poletno sadje spravljajmo ob
hladu, torej zarana zjutraj in proti ve-
éeru. V vrodini nabrano sadje ni
trpezno, H

Koristi grozdja za clovesko zdravje

V zadnjih letih se vedno bolj pripo- .

ro¢a uzivanje surove, presne hrane, ki
munogo bolje udinkuje na zdravstveno
stanje zlasti mestnega ¢loveka, ki uZi-
va mesno hrano in se primeroma malo
giblje na sveZem zraku. UZivanje sad-
ja je posebno koristno, ker wvsebuje
snovi, ki blagodejno delujejo na ¢lo-
veski organizem. Zlasti grozdje spada
med tisto vrsto sadja, ki po mnenju
zdravnikov in po dolgoletnih izkuinjah
ozdravlja razne bolezni brez posebnih
tezav,

Ta izkustva pri zdravljenju bolnega
¢lovedtva prihajajo pa v veliko korist
tudi vinogradniitvu, ki je v povojnih
letih leto za letom v hujfi gospodarski
krizi. Deloma nadprodukeija vina, de-
loma osiromasenje ljudstva, oziroma
¢im dalje niZji zasluZki, deloma proti-
alkoholna propaganda in Sportno udej-
stvovanje sc znatno zmanjsali uporabo

vina, ki se smatra Ze kot nekako lu-
ksuzno potrosnjo. Zato zaostaje leto za
letom veé vina v kleteh, ne da bi naslo
kupea, ali se pa mora prodajati po
zelo nizkih cenah. Da se torej éimbolj
omeji proizvednja vina, se po vseh vi-
norodnih drZavah vrii zadnja leta ve-
lika propaganda za uZivanje grozdja.
Zlasti Italijani, ki imajo ogromno po-
vriino vinogradov, prirejajo vsako leto
isto nedeljo po wvsej Italiji »praznik
grozdja«, ob kateri priliki prodajo
ogromne koli¢ine sadu zZlahtne trte
Tudi Francozi imajo veselice ob éasu
trgatve, na katerih izbirajo >kraljice
grozdja«. Enako je pri nemskih vino-
gradnikih in tudi drugod.

Toda tudi mi Slovenei imamo svoje
veselice pod imenom strgatvee, ki jih
vsako leto prirejajo po nagih mestih in
trgih. Vendar je to Se premalo, kajti
ta propaganda bi morala biti razpre-



~ dena in razdirjena ge v veéji meri. Ne
bi tudi smela biti urejena tako, kakor
je vedina danasnjih strgateve, ko si z
njimi hoéejo druitva napolniti svoje
prazne blagajne in zahtevajo za »utr-
gan grozd« izredno visoko odkupnino.
Grozdje naj bi bilo poceni, da bi si ga
lahko privoséili tudi manj petiéni, zla-
sti pa otroci, ki ga vendar tako radi
zobljejo in jim to tudi zelo debro dé.
Priporoéamo torej vsem nasim dru-
gtvom, zlasti prosvetnim, da te jeseni
prirede take strgatve« z obilnim in ce-
nenim grozdjem in naj se na teh ved
szobljex nego pije.

Glede pomena grozdja za élovesko
bhrano je pa navesti Se nekaj mnenj in
izkufenj zdravnikov. Predvsem je ome-
niti, da so zdravuniki Ze davne spoznali
zdravstveni uéinek grozdja in imamo
daneés Ze zdraviliica, v katerih se izva-
ja szdravljenje z grozdjeme¢, V njih
morajo bolniki pozobati na dan do 4 kg
grozdja in to jih v dolodeni dobi ozdra-
vi. Po mnenju zdravnikov deluje grozd-
ni sok v prvi vrsti na obisti in preba-
vila. Grozdje pospeiuje razkrajanje
brane in & tem tudi prebavljanje. Ta
udinek je pripisovati raznim kislinam,
sladkorju in rudninskim sestavinam.
Male koli¢ine sladkega grozdja vpliva-
jo ugodno na tvorbo mesa in toli¢e v
éloveikem telesu, zato je priporoéljivo
slabokrvnim in suhim ljudem (zlasti
jetiénim), ki naj ga na dan pojedo do
2 kg. Vedje kolid¢ine bolj kislega grozd-
ja pospesujejo prebavo in izlodevanje
vode, zato naj ga debeli ljudje zavii-
vajo do 4 kg dnevno.

Se druge ugodne ué¢inke so v novejgi
dobi na&li v grozdju, ki imajo svej
izvor v rudninskih snoveh. Grozdni sok
ima mnogo apnenih in kalijevih soli
ter fosfatov, zaradi tega ublaZuje vro-

Angorska volna

Pridobivanje angorske volne ni pri
nas prav za prav nié novega, saj se je
pred kratkim ustanovilo posebno dru-
itvo za rejo angorskih kuncev, ki da-
jejo tako imenovano volno. Zato bo
najbrze marsikoga zanimalo, zvedeti
malo veé o tej vrsti volne. V splodnem
je Se bolj malo znano, kaj je prav za
prav angorska volna, kako jo pridobi-
vajo in za kaj jo uporabljamo.
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¢iéne bolezni in razna vnetja. Vitamini
in rudninske sestavine grozdja delu-
jejo dobro na jeti¢ne; pektini in ére-
slovina pa urejuje izpraznjevanje ére-
vesja; kisline in aroma draZi tek, kar
je znano vsem nasim vinogradnikom,
ki imajo ob trgatvi, ko se najedo grozd-
ja, e vedji tek za ostala jedila. Groszd-
je utesi tudi Zejo. Z njim se zdravi le-
nost érev, njegove sestavine pospesu-
jejo izlodevanje prebavnih sokov in po-
spedujejo delovanje Zlez. Se drugale
ugodno vpliva grozdje na é&lovedke
zdravje, zato se danes tudi tako zelo.
priporoéa.

In mesdani bi ga tudi sami radi ve-
liko zavZili, ée bi ne bilo na trgu tako
drago. Vinogradnik ga mora dati po
ceni: 1—-2 Din kg. Ko pa pride na trg,
ga mora mescéan kupovati ob ¢asu trga-
tve po 10—12 Din kg. To je vsekakor
neprimerna cena, ki ni upravicena s
prevoznino in drugimi izdatki, zveza-
nimi s kupéijo, ampak prodajalei v
mestu hoéejo pri njem preved zasluziti.
Tu bi morale oblasti poseéi vmes in
jim dolo¢iti dobiéek.

Za zdravljenje se namesto grozdja
vzame lahko tudi grozdni sok in sicer
sladak, nepovret. Sok grozdja se prece-
di in hrani na hladnem prostoru, da ne
zacéne kipeti. V novej§i dobi imamo tu-
di posebne precejalnike »Eka-Filtere,
s katerimi odvzamemo soku ne samo
vso goséo, ampak tudi kipelne glivice,
zato se tak sok da ohraniti sladak vse
leto. Ohranimo ga pa tudi s pasterizi-
ranjem, t. j. segrevanjem na 65C°. V
Dalmaciji in na Ogrskem so ga zadeli
tudi zgoscevati in delati iz njega mar-
melado. Vsi ti razni nacéini so priprav-
ni, da ohranijo grozdnemu soku tiste
lastnosti, ki jih ima grozdje. L.

Angorski kunei, ki jih je moZno go-
jiti v najmanjiih gospodarstvih, dajejo
krasno volno, iz katere izdelujejo naj-
lepse volnene izdelke. Iz angorske vol-
ne napravljajo volnene pletenine vseh
vrst in v najrazliénejiih barvah, od
rokavic, depie in Salov do celih jopie,
bluz in sli¢nih toplih izdelkov. Vsi ti
proizvodi angorske volne se po svoji
mehkobi in po neZnem puhu, ki jih ob-



daja, znatno razlikujejo od izdelkov 1z
navadne volne. Znano Jje, da nosijo
lahko pletenine iz angorske volne tudi
vei tisti ljudje, ki sicer (zaradi obéut-
ljivosti koZe) ne trpe na sebi nobene
volfiene stvari.

Cotudi  Je angorska velna precej
dtaija od navadne, se to deloma izena-
¢ s tem, da je njena specifitna tein
zélo majhua, Ce radunamo na tezo, te-
daj porabimo angorske volne rauzme-
roma munogo manj kakor pa obifajne.
8¢ posebno pa se obnese omenjena vol-
na za Izdplnvanjo perila. ker daje #i-
votu svojevrstno prijetno, enakomerno
toploto, ki preveva vse telo. Pri zvi-
funi telesni toplini (v bolesni) deluje
na izenadenje topline in ne dela vro-
dine kakor druge veste drage volne,
m pr. kagmirska volna ali ona iz vel-
blodje dlake.

Angorsko volno spredeio tako, da ji
ohranijo Zivalsko-elektriéne tokove, ki
=0 v njej. Zato perilo iz te volne zdra-
vilno uéinkuje pri nenrvalgiji, revina-
tizmu in ishiasu ter pri slienih bolew-

Grasicno-rzena

Od vseh strani nafe domovine priha-
jajo vesti o hudi sufi in o slabem pri-
delku krme. Ze sedaj se Fivinorejei
boje, da ne hodo mogli éez zimo spra-
viti svoje Zivine, ker jim primanjkuje
klaje: ni tadi nikakega izgleda, da bo
kaj otave, ker je vroéina scigula po
prvi koinji trave do korenin. Ponékod
je vse zelenje 7o tako osmojenn, da {re-
ba Zivini pokladati Ze leto&nje seno, Ze
v zadnjih stevilkah »Gospodarjas smo
opozarjali, kako naj kmetje Ze seda]
poskrbe za setev potrebnih krmekih
rastlin kakor je zelena koruza in drugo.
da bo do jeseni kaj zelenja in se bo pri-
hranilo seno za zimo. Danes pa hocemo
navesti nacin, kako naj Ze sedaj skrhe
za zgodnjo pomladansko zeleno krmo,
ki bo v prihodnjem letu nujno potreb-
na, da se po neprimerni zimski klaji
oslabela Zivina ¢imprej popravi. Taka
zzoduja in zelo toéna zelena krma Jje
grasiéno-riena mesanica.

» Tada ne samo pomanjkanje krme
je, ki nassili k setvi te mesaniee, ampak
ke drug razlog. Veeina nasih  Zivino-
rejeev zatne namreé jeseni pokladati
najprej boliso krmo, otavo, mnajboljse
eeno in sliéno, da ostane koncem zime

nih. Ker pmneau,m anzorxka volnk
zdravie, skufajo napravijati iz nje tuds
vseh vrst obveze in ovitke za razne

holezni. 3

Konhdro spada k fzrednim lastnostim
omenjene volne tudi ta, da s¢ ds zely
lahko in lepe L,euti. Najboljge jo vpe
remo v mrzlem lugu iz perila (po nave-
dilu). Cetudi jo veékrat operemo, je -
wuli( lepia-in poleg tega skoro neo-
mejene trpeinosti. Vsioizdelki iz an.
gorske volne so v vseh ozirih zelo pri-
poro¢liivi.’ pa najkibo Ze perile ali
obleka, in {o” zu zdrave in bolne.

Zato bi bilo zelo Zeleti, da bi se mo-.
gli éim prej posluzevati domadega pro-
izvoda in da ne bi hili navezani na
drage tuje izdelke iz tega materijala
Kaj vse lepega se da napraviti iz te
volne doma: Nevedn so se gospodinje
lotevale do sedaj le majhnih pletenih
uli kvackanili stvarie, ker iih je visoka
evena ovirala, da hi bila napravile iz
lepe mgm-ikv volue kaj ve(-iozh 4
mnli letni Gas, . 8 H,

g i BE
mes‘iamca

le ko slaba kinja: kislo ceno, slama in
saf K r 'si Hivina s tako ¥rmo le vamp
napalni, ne da bi se mogla % njo nasititi,
jo narayna posledica, da propada. do.
biva  ¥ostslomnico, mehéanje kosti in
podobne bolezni. Kak&na teletu tedaj
padajo, je vsakemn dovolj mano. Da se
skrajsa ia dobu stradanja Zivine, mo-
ramo 7e sedaj poleti posejati rastline,
ki nam prihodnie spomladi dajo zgod-
njo zeleno krmo in to je zopet grasiéno-

| rdena mesanica.

Pridelovanje gra&iénibh mesanie je
pri nus splogno fe zelo male uvedeno
cetudi je ta vreta krme ne samo jzred-
o vazna za zivinerejo, ampak tudi zelo
koristna celotnemu poliedelsiva. Gra-
Siéne mefanice gojimo n&mre¢ lahko
tako, da ima-Zivina vse leto tecno, he-
liakovinasto zeleno krmo, ki popolnoma
nadomesea vsa druga modna krmila. V
poljedelstvu koristi pu vsled tega, ker
zholjka zemljo in jo pripravi v ngodno
stanje za vsako nasledujocéo rastlino:
po njej namree uspeva vsaka kultura
in da bogate pridelke. [sto¢asno pa uni-
¢i tudi nlmel.

71 nase vn‘morohk« razmere je zla-
sti vazno, da dobi nasa goved. predvsem




krave, spomladi ¢impre; tedno zeleno
klajo, ki ji bo pomagalo na noge, Ozim-
- na grasica pomesana z rzjo nam po-
zene tako zgoday, da jo kot zeleno krmo
pokladamo lahko Ze kakih 14 dni prej
kot deteljo ali trave. In to je glavni
razlog, zakaj to zimsko meSanieco prak-
~ titni kmetovalei tako nujno priporo-
tajo.

Da pa pridelamo res pravocasno te
- vrste zelene klaje, jo moramo tudi je-
seni dovolj zgodaj spraviti v zemljo,
Grafiéno-ricno mefanico posejemo %e
koneem avgusta, najkasneje zactetkom
septembra. Grasiea ljubi teZko, neko-
liko viaino zemljo, zato naj bo njiva za
njo dobro izbrana. Najboljén je seveda
remlja po krompiriu, ki je bil zagno-
jen s hlevskim gnojem, ker ostune do-
volj mofna. Zelo koristno pa je pogno-
jiti tej medanici 8e s superfosfatom (100
kg nu oral) in kalijevo solje (T0kg na
oral). Oboje gnojil je potrebnih, da se
gragica okrepi in laZe érpa dufik iz sra-
ku ter & njim obogati remljo.

Za setev jesenske grafiéno-riene me-
Fanice vzamemo navadnoe ozimno gra-
© Kico ali panonsko, ki je se nekoliko bolj-
Ra: na pedéenih tleh pa kosmato gra-
#ico. Vedno pa moramo pri nabavi ali
nakapu zahtevati zajaméeno le wzim-
- &koe: grasico, kajti jara grafica bi nam
dez simo pozebla, Zimski gradici je na-
vadno primesano fe kako zrno rii, jari
pa ovsa. Po tem ju tudi navadno razlo
cujemo. lzmed zit je najprikladnejsa
r#z. in sicer najboljsa ivanjska 4 ki
zegoda) odzene. Le v izjemnih sluéajih
veamemo pienico. Pri sestavi mesaniee
pa ne smemo vzeli premalo gralice
kajti tedaj je njen ucinek tako glede
izboljfanja zemlje mnogo slabsi. Naj-
bolj prikladna mnoZina semena na oral
je 80 kg gragice in 2030 kg rii.

Tako posejana zmes se jeseni krep-
ko ukorenini, spomladi pa zgodaj odze-
-ne, da jo lahko zacénemo kositi 14 dni
prej kot deteljo. Ce e je ta mesanica 2e
Jeseni vsled ugodnega vremena moéno
razrasla. da se je bati, da bi pozimi pod
‘snegom zgnila, jo lahko ohZanjemo.
foda ne prenizko. To ji ne bo skodovalo,
ker se bo spomladi tem krepkeje raz-
vila. ObZinjeno zelenje pa pokrmimo
ali okisamo v jamah za ansilazo,

Ko zacuemo spomladi to meSanico
pokladati, moramo postopati previdno,
kajti Zivina jo zelo hlastno Zre. Zato jo
v zaCetku primesamo v manjsih mnozi-
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nah reganici, da = iivalski Zelodec po-
lagoma privadi na njo, ne da hi nasto-
pila driska. Zlasti uéinkovita je ta kr-
ma molznim kravam, ki po niej mnogo
bolje molzejo: ni¢ manj uspesna ni pri
opmtalni govedi, ki se po tej beljakovi-
nasti hrani kaj hitro odeheli. Pa tudi
miada goved se po njej buino razviju.

(rasiéno-riena mesanica po prvi
kognji spomladi kaj hitro zopet od¥ene
in ko dogspemo pri pokladanju zelenja
na konec njive, je v zacetku polja #e
zopet toliko zrasla, da jo lahko vdrugic
kosimo. Tako nam da ena njiva prav
obilno teéne zelene klaje, da si z njo
prihranimo deteljo in travo za kodnjo
sena.

Kmetje, ki imajo mnogo #ivine in
hotejo zemljo izrabiti za drugo posetev,
ne da bi éakali na drugo kosnjo, pose-
jejo jeseni gra¥ico polovieo z rijo, dru-
go polovico s pfenico, Spomladi pride
naiprej na vrsto riena, po njej pa pie-
ni¢na mesanica.

Zgodi se pa tudi, da ne moremo po-
krmiti vse mefaniee v zelenem stanju,
ker smo jo preved posejali; tedaj jo po-
kosimo in posufimo za seno, po moZno-
sti v kozoleih, ali jo pa okisamo v ja-
mah za insilazo. Tako gragi¢ne seno ka-
kor ansilaZa je izvrstna krma, ki jo po-
linbno lahko pokladamo. Iz tega se
vidi, da je gragiéno-riena mefanica iz-
vrstna klaja za vso govejo Zivino, pa
bodisi da jo pokladamo zeleno ali po-
sufeno ali okisano; zato ne bi smelo biti
kmetije s Zivinorejo, na kateri bi ne
hila vsaj mala njiva z njo posejana.

Veckrat imamo sitnosti glede na-
bave dobrega semena grasice, ker se je
tezko zanesti na trgovino. Zato naj vsak
kmet pusti spomladi del njive za seme,
zlasti ée opazi, da je setev lepo uspela.
Ko sta r7 in gradica dozorela, pokosi ali
pozanje vse skupaj, posusi in omlati.
Ce ima v zrnju preved rii, jo lahko ne-
koliko izlo¢i 7 Zitocistilnikom, Tako ve,
da ima za poznejso setev pristno in do-
bro seme ze doma, ki ga skoro nié ne
stane, — [z navedenega je razvidno,
kako si umen Zivinorejec Ze sedaj po-
skrbi za zgodnjo zeleno klajo za pri-
hodnjo pomlad, L.

V hricéansko hiso
krscanski casopis
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KUHINJA

Prazen riz k juhi. Kos¢ek vranice iz-
strZzem in jo dobro oprazZim na masti, v
kateri sem zarumenila drobno sesek-
ljano ¢ebulo in zelen petersilj. Ko je
dobro opraZena, prisujem zbranega a
neopranega riza in sicer za vsako osebo
dve pesti, RiZ Se nekaj ¢asa prazim, na-
kar ga zalijem s kropom ali Se bolje
z juho. Ko je bolj kot na pol kuhan,
pretladim paradiZnik, ki sem ga pose-
bej skuhala. Ko je riz zmehéan, kar se
zgodi v 25 minutah, ga naloZim na kroi-
nik ter pridenem v skledi ¢isto juho.

RizZevi emoki za juho. V skledi me-
gam dva dkg surovega masla ali masti
Temu pridenem dva rumenjaka in eno
celo jajee. Ko je dobro zme&ano, pride-
nem Se kuhan, ne premehek in gost riz
in posujem eno ali dve Zlici sesekljane
gunke in pa tri zlice moke. Z dobro zme-
sanih snovi oblikujem majhne emoke
in jih v vreli juhi zakuham.

Prazene kumare. Kumare olupim in
zreZzem na tanke rezine. Nato jih opra-
Zim na masti ali surovem maslu, potem
pa potresem z moko. Ko moka zaru-
meni, jih zalijem z juho ali kropom,
osolim, okisam in pridenem Zlico kisle
smetane. Ko dobro prevro, pridenem

&¢ep popra in prav malo strtega Gesna.
Na mizo jih dam s krompirjevim pire-
jem ali pa s praZenim krompirjem.

Mrzla kumaréina omaka. Kumare
olupim in zreZem na rezance. V skledi
mesam par zlie olja, Zlico kisa ali limo-
ninega soka, osolim, pridenem en pre
tla¢en kuhan rumenjak, nato kumare,
potresem z drobno sesekljanim drob-
njakom in odifavim s §¢epom popra. Na
mizo jih dam kot prikuho h govejemu
ali kosStrunovemu mesu,

Male kumarice v kisu. Kumaricam
odrezem vriicke, jih denem v sklede in
dobro nasolim. V seoli jih pustim 24 ur.
Da se enakomerno razsole, jih pretre-
sem tako, da pridejo spodnje na vrh.
Predno jih vloZim v kozarce, vsako do-
bro zbrifem in prav trdo zloZim drugo
poleg druge. Med kumarice mefam vr-
stoma zbrane liste vinske trte, visnjeve
liste, janezeve ali kaprove vriictke, ze-
leno papriko, vrii¢ke pehtrana in drob-
ne ¢ebulice. Ko so kozarei napolnjeni,
jih zalijem s prekuhanim hudim in
ohlajenim kisom. Povriino obteZim z
upogliivim lesom in sicer kriZema Na
vrh nalijem za prst debelo namiznega -
olja in pokrijem in zaveZem s perga-
mentpapirjem. Na suhem prostoru se
dolgo ¢asa ohranijo.

GOSPODARSKE VESTI

‘CENE

g Zitno trziicée, Kakovost nove pse-
nice je izvrstna in se dobe pridelki po
80—85 kg hektoliterske tezine. Tudi
vrsta prolifik je prav dobra, éetudi so
v zadnjih letih kupei proti njej toliko
zabavljali. Izgleda, da se je prilagodila
zemlji in podnebju ter obeta izboljsa-
nje svoje kakovosti. — PoloZaj na Zit-
nem trgu je Se vedno nejasen, promet
malenkosten. Ker je kmet zaposlen,
prihaja na trg malo blaga. Pa tudi
kupei se drze nazaj, ker ne verujejo,
da bodo cene psenice ostale na namera-
vani vigini. — Cene ostalih Zit so v
zadnji dobi veé ali manj neizpremenje-
ne, le koruza je ¢vrstejSa in notira 80
do 85 Din za 100 kg na nakladalni po-
staji; sicer je badko blago po 82—84

Din, banagko 78—80 Din in backi &in-
kvantin 108—110 Din. Dvig cene koruze
se utemeljuje z domnevo, da bo zniZa-
nje prevozne tarife poveéalo izvoz
Tega pa dosedaj Se ni.

g Novosadska borza. Ker se cene na
ljubljanski borzi priblizno krijejo s
cenami na borzi v Novem Sadu in ve-
ljajo navadno za blago naloZeno v va-
gone na oddajni postaji, navajamo
danes te. RZ backa za 100 kg 102,50 do
105 Din, jeé¢men bacéki in sremski 64 kg
tezak 86—S88 Din, oves baéki, sremski
in slavonski 8387 Din, koruza baéka
78—80 Din, banatska 75—77 Din, moka
backa 5t. 8 90—9 Din, otrobi baéki,
sremski 78—80 Din, naloZeni na ladjo
v jutastih vreéah 82—84 Din, fiZol baé-
ki 160—170 Din




g Hmeljsko trZiste. Kupdija 8 hme-
Jjem pri nas miruje, vendar je za le-
‘goSnji pridelek precej zanimanja, —
Na Ceikem v Zaten Se vedno povpra-
gujeijo po starem hmelju, ki ga je le
“malo ve¢ v zalogi. Zato so se cene
pévrstile in se sucejo med 1675 in 1450
Ké za 50 kg (61 in 53 Din za 1 kg). Ta-
‘mosnji hmelj je moéno prizadela susa
in njegovo stanje se stalno slabsa. —
'V Belgiji hmelj lepo napreduje in se
cene sucejo okrog 450 frankov za 50 kg.
— V Franciji se je povprafevanje po
pjem zmanjSalo. Hmelj severne Fran-
‘cije je po 430—475 frankov, alzaiki pa
po 825—925 frankov,

'DENAR

g Ljubljanska borza. Promet v de-
vizah je bil v zadnjem tednu srednji
Posebno znatnih sprememb v tunjih va-
lutah ni bilo. V privatnem kliringu so
kupei pladevali angleski funt po 234.75
Din, avstrijski filing 873 Din, Spansko
- pezeto po 580 Din in grike bone po
38 par, Uradni tefaji na borzi z 285
odstotno doklado so belezili: Angleiki
funt 21625 Din, amer. dolar 4333 Din,
“holandski goldinar 29.54 Din, nemska
marka 1758 Din, Sviearski frank 14.28
Din, belgijski belga 7.38 Din, italijan-
ska lira 3.58 Din, francoski frank 2.89
Din, feika krona 182 Din.

ZIVINA

- g Kranjski Zivinski sejem. Zadnji
Zivinski sejem v Kranju je bil srednje
dobro obiskan. Posebno mnogo je bilo
‘volov in praSi¢ev, malo krav. Prigon
~je znasal: 3 konje, 1 bik, 99 volov, 33
krav, 4 telice, 2 teleti, 71 pitanih pra-
‘§icev in 44 prasicev za rejo. Konji so
bili lepi in so imeli ceno 2000 do 3800
Din eden. Bik je bil prodan po 2.75 Din
kg Zive teZe; voli L vrste 450 Din, IL
vrste 4 Din, ITL vrste 3.75 Din; krave
za pleme od 1400—1800 Din ena, telice
56 Din kg Zive teZe, teleta 5.50—6 Din;
‘pitani prasiéi po 6—7 Din kg Zive teZe,
prasicki za rejo po 180—160 Din eden.
g Ptujski Zivinski sejem. Toliko glav
‘Zivine, kolikor so jih kmetje prignali
na Ozbaldov sejem 5. t. m., Se ni bilo
od leta 1923. To je znamenje suSe, po-
‘manjkanja krme. Dogon je znaSal 1234
lav., Kupéija pa je bila le srednja,
‘odprodanih je bilo le 251 glav, MnoZini
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prignane Zivine primerno so fudi c#ne
padle, ¢etudi je bila na sejm postavlje-
na zivina prvovrstna. Za kg Zive teZe
s0 bile cene: voli 2.30—3.50 Din, biki
2—3 Din, krave 1—2 Din, telice 280 do
3.50 Din, Krivda na nizkih cenah je
bila tudi v tem, ker na ta sejem niso
prigli kupei iz inozemstva in iz daljnih
krajev tuzemstva. Zato so domadéi me-
sarji lahko pritiskali na cene. — Na
ceni mesa pri prodaji pa se to gotovo
ne bo poznalo, — Cene konjem so osta-
le prejinje: konji za klanje so dosegli
300—800 Din eden, konji za delo in ple-
me pa od 800—3000 Din eden. V splos-
nem je bil na sejmiséu izredno Zivahen
promet kakor le redkokdaj.

RAZNO

g Stanje hmelja v Savinjski dolini.
Hmeljski nasadi obetajo primeroma
dober pridelek. Rastlina je vetinoma
dosegla vrh opor, se je dobro razkoga-
tila in odgnala bogat evet, ki Ze pre-
haja v kobule, Nevarnosti peronospore
zaenkrat ni; paé pa se je pojavil rdedi
pajek, ki ga je pa zadnji blagodejni
deZ pregnal. Ra¢unajo, da bo sredi av-
gusta zacelo obiranje. Hmeljskim obi-
ralcem je dovoljena poloviéna voinja
po Zeleznici.

g Izvoz jabolk., Nase sadjarje najbolj
skrbi, kako bodo prodali svoja jabolka
in kako bo z letoSnjim izvozom. Gotove
jih bo razveselila zadnja vest, da je
avstrijsko kmetijsko ministrstvo odo-
brilo uvoz 500 vagonov jugoslovanskih
jabolk v Avstrijo. Ni pa Se znano, pod
kakimi pogoji je bila izdana ta odo-
britev. Stvar naSih izvoznikov, zlasti
ZdruZenja trgoveev, sekecije za sadije,
bo, da se takoj pobrigajo, kako in kdaj
bodo lahko izvaZali, da ne bodo za-
kasnili kakor lani. Privilegirana iz-
vozna druZba se je Ze izjavila priprav-
ljeno, poslati v Maribor svojega za-
stopnika, ki bo nasim izvoznikom delil
izvozna dovoljenja, da jim ne bo treba
ponje v Belgrad. Upanje je torej, da
se bo letos izvoz sadja ugodnejle raz
vijal kot lani.

g Izvoz lesa. Lesna kupéija se seda}
bavi najve¢ z izvozom drv v Italijo.
Po ogljn je tudi precej povprafevanja.
Gradbeni les se izvaZia v vedji meri
nego v prejinjem letu v tej dobi; toda
najve¢ ga gre preko SuSaka v italijan-
ske kolonije
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Razodéarana matl, T. D, R. Ce ste
posestvo izrodili sinu za dolodeno vso-
to ter ostalim otrokom zgovorili dote,
ne morete sedaj sama to izrocilno po-
godbo predrugaéiti, niti razrusiti, Vi
imate sedaj pravieo, da zahtevate od
sina-preveemnika, da Vam daje in pla-
éa, kar se je v pogodhi zavezal dajati
in pladati. Saj je Zalostna resnica, da
mladi pred prevzemom vse obljubijo,
tako da stari pozabijo pri sestavljanju
pismene pogodbe zahtevati, da se vse,
kar je obljubljeno, tudi zapite. Po pod-
pisu pogodbe se pa kmalu pokaze, da
se mladi éntijo zavezane samo za da-
jatve, ki s0o zapisane in Se te morajo
stari veckrat s tozbo izterjati. — Ce
mislite, da ste hili pri sestavljanju po-
godbe ogoljufani, ker niste vse vedeli,
kar je zapisano, Vain ho tako »golju-
fijor tezko dokazati, ker ste ipak po-
zodbo podpisali. Ce se s sinom-pre-
vzemnikom doma ne more zgovoriti,

pojdite s pogodbo k sodidén, da Vam
toéno raziolmadijo Vase pravice in da
tudi sina pevabijo in njemu predocijo
njegave obveznosti; je paé korist obeh,
da se sporaznmete in da ne pride do
pravde.

Neprijeini sosedje. 1. R. R. K, Tmate
dva soseda-mejasa, ki silita v Vas svet:
eden & lasti pravico veznje ob koneu
njive, drugi pa 30 — po Vasem muenju
— adstranil wejnik, da ni veé meja v
ravii ¢rti, Ohema ste to prepovedali,
toda bre uspeha, Vprasate, kako bi iz-
tekln pravia, — Ce prvi sosed vozi ob
konen Vade njive np svojo njivo gnoj,
z njive pa avoje pridelke, — a njegova
pjiva pnima nobenega drugega izvora —
ni pameino, da mu to branite. Saj ven-
dir vozi ob céasn, ko se Vam ne dela
s temi vodnjami nobena fkoda! Sieer
pa sosedo lahko toZite, da nima praviee
voinie fee Vas svet in ho sosed propa-
dol v leZbi. eo ne ho mogel dokazati,
du vozi tez Vs svet ze 30 let nemoteno
in javino, Ce bi pa zosed po morebitpi
tzgubliont pravdi zahteval, da sodisée
doloéi pjegavi njivi, ki nima igvoza,
pot, ho nalbrée sodidée za pot dolotile
seddanjo smer iazyvoza éez Vas svet in
dolodilo  primerno odikoednine, ki bi
hila malenkostpa, ker te voznje ne de-
lajo Vafemn zamljiséu skoraj nohene
skode, — Ako se z mejasem, ki sili vy

izginil,
postaviti, temved morate zahtevati od

sodisca, da Vam na licu mesta uredi

mejo. V tem sludaju — ker ni mejnika
— je ureditev meje potrebna in bosta
oba mejasa morala pladati stroike sod.
nega zamejiéenja na lien mest, :
Odkopana meja. J. I Mod dvema
njivama jo omejek, ki je zkozi leta
ostal v isti &irini. Novi mejas njive pa
je ta omejek odkopal za 15 em, ¢ed da
mu je njiva preozka, Vprasate, de lah-

:

1

Vag svet, ne morete sporazumno dome-
niti, kam bosta postavila mejnik, ki je
ne morete Vi sami ta mejnik

LR
T

ko novega mejaia toZite, ker jo odko-

pal omejek, — Omejek med dvema
njivama se &teje za skupno lastning

obeh mejagev, ako ni eden od mejasev

ta omejek s stalnim hasnovanjom (n

pr, da je vsako leto omejek kosil) pri-
posestvoval, Tak skupnl ampejek

lahko

oba mejata v naravi razdelita in pri-

pada vsakemu poloyica, Na primer, dg
eden mejaSey opusti nj;\'o ter iz nje
napravi travnik. Zato je najboljfe, da

oba meja&a v tem omejkun po sredini

postavita vidne mejnike, Vi lahko svo-
jegn mejada toZite radi odkopanega

omejka le tedaj, fe ste Vi ta omejek Zg
priposestvovali. Ricer je meJaﬁ opra-
viten, da omejek do polovice nporab-
1ja, kot sam hoge, Ce node, da na njem
raste traya, ga lahko odkoplie in za-
seje kot njivo,

Pitna voda. A. P. 1. Soseda Vam je
mepownlalu hoditi po pitno vodo, Skri-
la je tudi posodo za uuomzmja. Vedno
se krega in vpije, ocs, da lahko doma
gnojnico zrete, Ker druge pitne. vode
ni v bliZini in ker pofetjs sosede ne
morete delj prenasati, vprasate, kaj na)
nkrenete, — Sosedo lahko s teZzho pri-
silite, da Vam dovoli nadalje zajema-
nje vade, e dokaZete, da ste sami %
Vasimi posestnimi predniki vred Ze 30
let zajemali iz tega vadnjaka vodo, Ce
to dokazete, potem sie si pravico zaje
manja vode #e priposestvovali, Ce tega
ne morete dokazati, se morate pac¢ 8
sosedp na lep nacéip pobotati, Ce Vam
to ne uspe, pa tozite sosedo za Zaljiv ke,
ki jih nad Vami vpije; s tem ji hoste
zumasili usta, éeprav pitne yode ne do-
hite,

Deloz po materi. 1. K. . Tudi po mna
teri ima otrok dedno pravieo. l)ukle\"
mati Zivi, ne morete zahtevati adelezay
ceprav je nekaj zemljigéa dala dru
mu bratu,
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