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Kako dobro vhletimo krompir 
Letos zaradi deževja in neprestanih 

nalivov že na nj ivi krompir močno gnije, 
zlasti v težki zemlji in v legah, k je r za-
s ta ja voda. Gni t je povzročajo deloma gni-
lobne bak te r i j e deloma pa krompir jeva 
plesen (fitoftora), kutcra trose izpira dež 
iz listov v zemljo, da pridejo na gomolje 
in povzročajo na n j ih znane r j ave lise, ki 
so začetek gnit ja. Ako klet za krompir 
pr imerno pripravimo in če krompir skrb-
no ter pravilno ukletimo, gnit je s tem 
močno omejimo. 

Predvsem moramo klet temelji to oči-
stite, odstraniti iz n j e prav vse ostanke 
in stene prebeliti z apnenim beležem. Ja-
ko dobro storimo, če klet pri zaprtih 
oknih, in vratih krepko zažvepljamo, ker 
zamorimo s tem veliko plesnih in gnilob-
nih bakter i j . 

V shrambo smemo spraviti samo po-
polnoma osušen in kolikor mogoče ohla-
jen krompir. Zato ga pustimo neka j časa 
— vsa j en dan in eno noč — pod kako 
župo ali k j e d rug je na suhem in hladnem 
prostoru. 

Preden denemo krompir v klet, ga pre-
beremo. Na glavni kup pride samo po-
polnoma zdrav in nepoškodovan krom-
pir. Vse nagnite pa tudi od ogrcev in 
miši objedene ter od orodja ali kakor koli 
poškodovane gomolje pa denemo posebej, 
ker tak krompir h i t re je gnije. 

Gni t je močno omejimo, če posujemo 
krompir z žganim apnom, in sicer plast 
za plastjo, tako da j e ves krompir ne-
koliko bel. To tudi kalivosti ne škoduje. 

Klet n a j bo hladna in suha. Vse plesni 
in bakteri je , ki kvar i jo krompir in po-
vzročajo, da gnije, se namreč v vlažnem 
in toplem prostoru hi t re je množe kakor 
v suhem in hladnem. Zato v suhi in hladni 
kleti krompir mnogo m a n j gnije kakor v 
vlažni in topli. Tako j jeseni čim hi t re je 
in čim močneje prezračimo klet, vendar 
odpi ra jmo okna le ob suhem vremenu, ko 
Tleče bu r j a ali sever, in sicer ponoči, da. 

se klet močneje ohladi. Podnevi in ob 
južnem vremenu pa okna skrbno zapi-
rajmo, da se klet ne ogre je in da ne 
pride vanjo Vlaga. 

Najbol jša temperatura za krompir jevo 
klet j e 4 do 8" C. Pozimi glejmo, da to-
plina ne pade izpod 4° C, da ne postane 
krompir sladek, zlasti pa da živo srebro 
ne doseže 0" C, ka j t i če krompir zmrzne, 
še bolj gni je Nad 8° C pa n a j tudi ne 
bo topla klet, ker potem krompir močneje 
gnije in kar je še bol j važno, ker začne 
nad to temperaturo odganja t i kali. To pa 
j e še h u j e kakor gnit je. Krompir, ki od-
ganja, zgublja brez vsakega haska hra-
nilne snovi, ki so nabrane v gomoljih 
ter postaja vedno slabši in vedno m a n j 
vreden za hrano. Posebno pa je to škod-
ljivo semenskemu krompir ju . Zato ime j 
vsak kmet v kleti termometer ter skrbno 
nadzi ra j in u ravnava j temperaturo z od-
p i ran jem ali če treba zapiranjem oken. 

Krompir ne sme priti na gola tla in 
ga ne smemo naložiti previsoko, To j e 
zelo važno. Na jbo l j e je, da napravimo 
nizek oder — vsaj 10 cm nad zemljo — 
iz ozkih desk, remeljnov ali kra jnikov, 
in sicer tako, da ostane med posameznimi 
deskami neka j prostora in da kroži okrog 
krompir ja zrak. Ravno tak lesen opaž s 
presledki med posameznimi deskami na-
pravimo tudi okoli in okoli ob steni, ko-
likor visoko mislimo naložiti krompir. Tu-
di opaž n a j bo nekoliko odmaknjen od 
stene. Vsa ta lesena naprava ima namen, 
da omogoči z iaku kroženje po krompir-
jevem kupu. Na ta način odvajamo iz 
kupa vodo in ogljikov dvokis, ki nastajata, 
ker se krompir suši in ker, kot vsaka 
živa rastlina, diha. Voda in oglj ikov 
dvokis, ki se nabirata v kupu, pa ravno 
na jmočneje kvarita krompir. Hladnejši 
zrak, ki kroži po krompir ju, pa ga tudi 
hladi ter s tem zadržuje d ihanje in pre-
močno izsuševan je, prepreči pa tudi ne-
potrebno in tako zelo škodljivo odga-
n j an j e . > 



T Tudi previsoko ne smemo krompi r ja 
naložiti, in sicer ne več kakor 60 do 80 
cm, ker se v kupu krompir greje, moč-
n e j e diha ter močneje izpareva vodo in 
ogljikov dvokis. Posledica je, da zaradi 
tega tudi bol j gni je in bol j odgan ja kali. 

Če bi ga koteli naložiti višje, bi morali 
napraviti sredi kupa dušnik iz remeljnov, 
da bi se s tem kup dosti močno zračil. 

Če bomo tako ravnali, se nam bo krom-
pir do spomladi dobro ohranil za jelo ia 
za seme. Inž. P. Simonič. 

Hlevi morajo hiti zdravi 
- Mnogi gospodarji gledajo pri novi 

Stavbi bol j na trdnost in ličnost kakor 
na glavni namen, kateremu n a j služi 
hlev, to je, da bo v vsakem pogledu 
zdravo bivališče, v katerem se živina do-
bro počuti in ugodno razvija. 

Tudi mnogi stavbeniki in zidarski 
mojs t r i upoštevajo bol j trdnost in ličnost 
stavbe kakor prvenstvene živinorejske 
smotre. 

Vsak kmet, ki k a j gradi ali popravl ja 
in mu j e stavbenik zgotovil načrte, n a j 
.vpraša še pris tojnega okra jnega kmet. 
referenta ali s t rokovnjake na kmet. šo-
lah, koliko zgotovljeni načrti ustrezajo 
živinorejskim zahtevam, koliko bi mogoče 
bilo t reba načrt v tem ali onem pogledu 
spopolniti, da bo na novo zgrajeni hlev 
ali sv injak živini čim bolj zdravo biva-
lišče. 

Imam izkušnje, da so napravil i p r i 
zgradbi povsem novega hleva n e p o -
p r a v l j i v e n a p a k e , da n. pr. na 
temel j sploh niso položili izolacije in 
novi hlev bo stalno vlaženl 

Tudi na velikost in pravilno razdelitev 
oken čestokrat pozabijo. 

Skora j nemogoče pa je včasih v na-
glici prepričat i stavbenike in kmete, ka-

ko važna j e pravilna ureditev zračnikov, 
ozir. z račenje v hlevih. 

Vsak gospodar, ki na novo u re ja hlev, 
n a j bi glede zračenja temeljito proučil 
tozadevna navodila na strani 30 v drugi 
številki letošnjega »Orača«. Če dobro ne 
pazimo, napravimo pri ventilaciji navad-
no premalo dovodnikov s p remajhn im 
prerezom. Skupna površina prerezov pr i 
dovodnikih mora biti enaka površini pre-
reza pri odvodniku. 

Mnogi gospodarj i tudi ne morejo ra-
zumeti, z a k a j n a j bi segal odvodnik sko-
r a j do tal hleva. Mislijo, da j e najs labši 
izrabl jeni zrak, ki je naj lažj i , samo pod 
stropom. Ne upoštevajo pa, da j e pod 
stropom mogoče samo lažja ogljikova ki-
slina, ob tleh, tik nad gnojem, pa so 
najškodl j ivejše , težke dušičnate razkro-
j ine in spojine, ki pa j ih je mogoče po-
zimi odvesti le, če segajo odvodniki do 
30 cm nad tla. 

Pravilno u re jena ventilacija ozir. zra-
čenje j e važno predvsem v hlevih z le-
senimi stropi, v nizkih hlevih in pr i 
zgradbah z več ali m a n j mrzlimi, vlaž-
nimi stenami, katere smo zgradili iz kam-
na, k j e r smo pozabili na izolacijo in še 
drugo. Fr . Wernig. 

To nesrečno pitje! 
'Alkohol, vino in žganje je nesrečna 

rak-rana našega naroda. Toliko se o tem 
piše, govori in predava, če pa k a j pri-
pomore k nepi t ju , pa dvomim. 

Ko se vrše sestanki s p redavanj i o 
škodljivosti pi t ja , pr idejo na sestanke 
oni, ki ne p i je jo in jim taka p redavan ja 
korist i jo v toliko, da se ne bodo v bo-
doče vdali morda pi t ju . Knj ige o tem 
ne či ta jo pivci, ker se menda boje, da 
j ih morda resničnost pisane besede res 
ne privede na pravo pot. 

Vse preveč p i j e jo naši l jud je . Pr i 
krstni slovesnosti začno,, vsaka družin-

ska slavnost jim »pride prav«, pr i po. 
grebščini nehajo. 

Človek bi vpil, zavpil staršem v uho, 
zarezal jim z žarečo iglo v srce: »Ne 
pi j te! Ne p i j te preko mere! Ne uničuj te 
svojega potomstva, če ne telesno, pa du-
ševno.« Ali ni zločin, spočeti otroka v 
pijanosti, dati otroku za doto duševno 
omejenost, živčno oslabelost! Ali ni to 
zločin?« 

Ali ni zločin staršev, da v šoli izmed 
štiridesetih otrok, osemnajst otrok po-
navlja razred? In ko učitel j povprašuje 
po starših teh zaostalih, izve skora j x 



vseh' slučajih", da oče rad pije, često tudi 
mati. 

Koliko t ruda ima uči tel j v takem 
k ra ju , v taki šoli. Koliko žalosti priza-
denejo taki otroci vzgojiteljem. Neredni 
so, večkrat lažnivi, nepošteni, razposajeni. 
V vsej sveti jezi, ki zgrabi učitelja, ko 
vidi te pokore vsega razreda, se mu ven-
dar otroci zasmilijo, a v srcu obsoja 
starše. — In ta naša rak-rana se z vsa-
kim letom veča, namesto da bi se manj -
šala. 

Poglejmo domove po vinorodnih kra-
j ih? Ko sem neko osebo, ki je preživela 
v istem, vinorodnem kra ju štirideset let, 
vprašala, kako j e z l judmi tega k r a j a : 
ali blagostanje raste ali pada, ali so 
otroci sedaj bolj brihtni kot pred štiri-
desetimi leti, mi je odgovorila: »Vse pro-
pada! Domovi in brihtnost otrok. Kjer 
so bili še starši staršev bogati posestniki, 
so bili starši že denarno slabši in n j ih 
otroci so revni. Isto je o nadarjenost i 
otrok.« In če bo šlo to vedno dalje, kam 
bo pripeljalo? 

Izgovar ja jo se na slabe čase, na dav-
ke, na sto in sto drugih stvari. Tudi 
kmet, ki ne p i je preveč, p lačuje davke, 
tudi njega dolete slabi čaci na polju, pri 
družini in živini. In vendar se iz n j ih 
dvigne, dela s podvojeno silo da l je in 
dom ne propada. 

Kako vse drugače je tam, k j e r p i je 
gospodar, včasih tudi gospodinja. K a j n a j 
rečejo taki starši, če se jim njihov 17-
letni sin priziblje večkrat pi jan domov? 
S a j mu je prirojeno, podedovano ima 
nagnenje do pi jančevanja . In kakšen 
mož, gospodar, oče bo potem ta fant? 

Čitajmo časopise! Uboji, umori, pre-
tepi so večkrat med novicami. In vse se 

zgodi v pijanosti. Za izbol jšanje vseh teh 
razmer bi se moralo delati, S a j se dela, 
a če k a j pomaga, ne vem. 

Vojakom, ki so bili v strelskih jarkih", 
so da ja l i ruma pred napadi na sovraž-
nika. Dobro so računali, da j e opit člo-
vek bol j korajžen, bol j divji. 

Umetno delati človeka korajžnega, j a 
dovolj žalostno. Ko v ponedeljkih vpra-
šu jem v šoli otroke, kako so preživeli 
nedeljo, mi povedo za čuda čudne reči. 
Včasih tako žalostne, da bi človek jokal, 
ko bi z rokami mogel izbrisati sliko, ki 
jo ima ta ubogi otrok v svoji duši. 

Hvala Bogu, da ni mnogo takih slu-
čajev in mnogo takih staršev, a kolikor 
jih je, jih j e preveč. 

Starši! Oče, mati! P i j te po potrebi, 
zmerno! Ne d a j a j t a pa vina ali žganja 
otrokom! Ne zas t rup l j a j t e jih, ne mo-
rite jih, ne lagaj te sebi in drugim, da 
bo otrok bolj močan, če bo pil. 

Edina moč, ki jo ima alkohol nad 
otrokom je ta, da sedi otrok tri leta v 
enem razredu, pa še ne pozna črk in 
ne številk. 

Pogum, korajža, ki jo da je alkohol 
pivcu, se pokaže v tem, ko v pretepu 
zabode ali ubi je nasprotnika in ga ta 
korajža pr ipel je za n e k a j let v ječo. 

Živčna moč se vidi v tem, ko sedi v 
blaznicah na jveč onih, ki so izgubili pa-
met in živce zaradi pi t ja . 

Blagostanje alkojiolovega p i t j a se jas-
no kaže v propadanju domov, v zane-
mar jenih otrocih očeta pivca. 

Brihtnost pa v šolarjih, ki nosijo T 
sebi očetov greh in zločin, ko so pokor* 
šoli in pozneje vsej občini. G, 1. 

Gospodinje, preshrbite za dobro 
vrtnino! 

Previdna in skrbna gospodinja j e že 
v prvih septemberskih dneh sejala zim-
sko solato in špinačo. Ker pa nikoli ne 
vemo, k d a j in kako bo pritisnila zima, 
j e zmirom dobro, če jesenske setve sredi 
septembra ali pa vsaj do k r a j a meseca 
ponovimo, še bolje, če sejemo dve, tri 
različne sorte zimske solate (n. pr. Nan-
sen, zimsko ledenko in zimsko maslenko) 
in dve špinači (n, pr. Viking in Eskimo), 

ker so razne sorte tudi različno občut-
l j ive in zato ne prezimijo enako. Moto-
vileč za spomladno rabo lahko seješ še 
do oktobra. 

Poskusi letos tole: posej sedaj na vr-
tu, k j e r v mokri zimi ne zastaja vlaga, 
gredico nanteškega korenčka in gredico 
brunšviškega korenčka. Prvi zlasti v go-
lih zimah rad pozebe, če ga ne pokri je-
mo z dračjem in listjem, brunšviški j e pa 



m a n j občutlj iv. Spomladi je nežen mlad 
korenček zelo zaželen in se tudi prav 
dobro proda. Majhen poskus ne dela po-
sebnih težav ne stroškov, bo ti pa kori-
stil, da se boš pr ihodnje leto znala že 
bol je ravnati po lastnih izkušnjah. Kjer 
ni miši in se da setev dovolj zavarovati, 
takšen poskus s korenčkom gotovo ne bo 
urez uspeha. — Prav tako poskusi po 
k ra j ih z milejšim podnebjem tudi sadi-
tev ranega krompir ja v jeseni. Izberi 
sončno gredico z rahlo vrtno zemljo, ki 
se iz n j e voda hitro odceja, sadi pa cele, 
s rednje velike gomolje. Pred zimo ode-
iieš gredo s slamnatim hlevskim gnojem/ 
Če bo nevarnost od spomladanske slane, 
se na vrtu tudi gredica krompir ja lahko 
zavaru je brez večjih težav. 

Letos s posebno skrbjo odberimo zale-
n jadne rastline, ki jih bomo prezimili za 
pr idelovanje semena. Dobrih semen bo 
zelo pr imanjkovalo. Od zelja, ohrovta, 
repe in redkve, od korenja , peterši l ja 
zelene in pese odberimo za semenice vse, 
kar je na jbo l j še in popolnoma zdravo. 
Nikar preveč ne hitimo s sp rav l jen jem 
zimske zelenjadi. Navadno je najugod-
nejš i čas za sp rav l j en je zimske zelenja-
di šele po Vseh svetih. Za zimo spravl ja l 
ob suhem vremenu! 

Pač pa boš morala morda že ta mesec 
pospraviti endivijo. Ta nam bo delala 
preglavice zlasti letos, ko imamo povsod 

Siaršs, pazite, 
Pregovor pravi : »Povej mi, s kom 

občuješ, in povem ti, kakšen si!« Isto bi 
se lahko reklo za knjigo: Povej mi, k a j 
čitaš, in povem ti, kakšen si. 

Knjiga j e tako važna za vzgojo mla-
dega človeka, ta > zelo važna, da bi 
starši vse bol j pazili in gledali, k a j či-
ta jo nj ihovi otroci, ko bi to vedeli. 

Pred mladim človekom je včasih svet 
zagrnjen z zaveso nevednosti. In kdo j e 
bol j radoveden od mladega človeka? Vse 
hoče vedeti, vse znati. 

Kdo n a j mu pove, k j e n a j išče raz-
j a sn j en j a? V knj igah. Hlasta za prigo-
dami in nemogočimi dogodki. V knj igah 
so strani na t rpane z njimi. Joka se z ža-
lostno zgodbo v knjigi, do solz se na-
smeje pri dobri, natiskani šali. 

Vse to in še več dobi človek v knj igah. 
Vsaka knj iga vzgaja. Vprašanje je sa-

preveč dežja in megle. Vsekakor glejmo, 
da spravimo endivijo ob suhem vreme-
nu, na jbo l je bo proti poldnevu, ko se ro-
sa že popolnoma posuši in še ni sonce 
rastlin pregrelo. Najuspešnejše se ohrani 
širokolistna endivija (eskarijolka) v su-
hih in zračnih kleteh; v zatohlih in vlaž-
nih prostorih pa začne k a j kmalu gniti. 
Rastline izruješ s koreninami vred, obe-
siš ali pa jih v shrambi zložiš vznak na 
lese in police. Dobro se drže tudi v su-
hem pesku, šotnem zdrobu ali žaganju, 
ki jih varuje , da ne ovenejo. Nikakor pa 
ne smeš endivi je v shrambi škropiti. Prav 
uspešno utegneš prezimiti endivijo tudi 
v zavetju ob južni strani kakšnega zidu, 
k j e r jo Hreha va ru je mokrote in dežja. 
Pripravi ob zidu gredico s prav peščeno 
prs t jo in posadi semkaj endivijo, ki jo 
hočeš vzimiti, ob suhem vremenu. Do-
kler ne prit isne mraz, pustiš kar nepo-
krito. Pozneje pa nagrneš veje in suho 
l is t je ali slamo; čim se bliža ostrejša zi-
ma, d a j debelejšo odejo. Močnejše ve je 
branijo, da pozneje tudi težji sneg endi-
v i je ne stlači. Glavno je tore j : endivijo 
v a r u j mokrote, pazi pa tudi , da ne ove-
ne in da je ne zaloti mraz! 

O pravem času misli na vse! Letos ne 
sme noben vrt ostati čez zimo zanemar-
jen! Vse prazne grede pred zimo globo-
ko preš t ihaj in pr ipravi si obilne zaloge 
dobrega komposta 1 C. J. 

kaj otrok bere! 
mo, kako vzgaja! Kakršna je knjiga, tako 
vpliva na človeka. 

Zato pa stokrat gorje, če dobi mlad, 
vsega dojemlj iv človek v roke knjigo, ki 
kvari njegovo notranjost , njegovo do-
mišlj i jo. 

Dolžnost staršev je, da vedo, k a j nj i -
hov otrok bere. Ni vse za vse in za vsa-
kega. Večkrat starši ne pomislijo, da vsa 
njihova pažnja in skrb za dobro vzgojo 
ne bo nič izdala, če njihov otrok čita 
stvari, ki vse dobro, kar mu starši dajo, 
podirajo. Sami niso mnogo brali in tudi 
sedaj ne bero. Zato mislijo, da v knj igah 
ne more biti napisanega nič takega, kar 
bi morda duševno škodovalo nj ihovemu 
otroku, Ni to res! 

Lepo vezana knjiga, z zlatimi črkami 
naslovljena, še ne pove. da je tudi n j ena 
vsebina tako lepa in zlata vredna. 



Naš plsale l j Cankar piše o svojem 
živl jenju, kako je nekoč v polspanju 
slišal mater, ki je rekla očetu: »Čemu pa 
mu nosiš takih knjig, ki niso zanj?« 

Sama ni brala teh knjig, a videla je, 
da jih bere njen sin in opazila z l jubez-
ni jo napolnjenim srcem, da bi bilo za 
sina bolje, če teh knj ig ne bi bral. 

Ko sem bila kot št ir inajst letna šolarka 
članica neke javne knjižnice, me je pro-
sila starejša znanka, n a j tudi n j e j pri-
nesem neko knjigo. Dobila sem jo in iz 
zanimanja začela listati po n j e j . Da bi 
j e več prebrala , sera hodila domov po-
časi, za kratko pot sem porabila eno uro. 
Doma sem morala mami vedno pokazati 
seznam, koliko in katere knj ige sem vze-
la. Seveda sem dala knjigo, ki mi jo j e 
naročila znanka, pod vse druge. A mama 
j e menda videla moj plašen obraz ali 
mojo negotovost. Prvo j e pogledala to 
knjigo. Z dolgim vprašanjem v očeh se 
j e obrnila k meni. Povedala sem ji, da 
j e za sosednjo gospo. Vzela j e knj igo in 
mene in smo odjadra le k oni gospe. Ta 
j e potrdila, da mi je res naročila, n a j 
dotično knj igo prinesem. »Oprostite, go-
spa, to knj igo bom nesla jaz nazaj , in 
kadar jo hočete brati, pojdi te sami po-

njo.< — Res je mama nesla knj igo v 
knjižnico, izbrisala me iz članstva, meni 
pa povedala marsikaj , za kar sem ji 
hvaležna še danes, ko mi mati leži že 
šestnajst let v grobu. 

Vsaka kmetska mati ne pozna knjig. 
Sama ni mnogo ali nič brala. Kako n a j 
ve, če n jen otrok bere stvari, ki so zanj 
ali niso? Sama nima časa prebrat i knjige, 
otrok ji sam ne bo povedal. Knjigo je 
pač dobil od pr i ja te l ja . 

N a j takrat vpraša koga, ki mu lahko 
zaupa. Gotovo je v vasi dober učitelj. Ta 
j e bral ali vsaj pozna knj igo in ve, ali 
j e vsebina knj ige primerna za otroka. Če 
ni, n a j knj igo odstrani aLi prepove otro-
ku, da jo bere. Morda jo bo potem otrok 
še bol j hotel brati, ker prepovedan sad 
mika, četudi je lesnika. Takra t pa n a j 
mati sama pove ali n a j prosi koga, da 
pove otroku lepše in boljše in pametnejše 
kot j e v knjigi . 

Knjiga lahko človeka poboljša ali po-
slabša. Eno ali drugo gotovo doseže. Zato 
je dolžnost staršev, da gledajo, da dobi 
otrok v roke knjigo, ki bo vzbujala v 
n jem lepa in dobra čustva, ne pa prebu 
ja la slabih. J. G. 

Varčujmo - pri shranjevanju obleke! 
»Obleka stane denar.« Kepe dena r j e 

mora šteti družinski oče, da dostojno 
obleče svojo družino, krvavo se mora po-
titi, preden denar prisluži — in vendar 
se v večini naših družin uniči dragocena 
obleka polovico prezgodaj — ker nihče 
ne pazi nanjo l 

Koliko gospodinj j e pri nas, ki bi od 
vseli članov družine dosledno zahtevale, 
da mora jo p ra /n jo obleko vsakokrat, ko 
jo slečejo, skrtačiti in obesiti na obešal-
nike, ne pa kar na kline v omaro, ali jo 
pa celo pustiti razmetano po stolih in po-
steljah. Zato pa je obleka vedno zmeč-
kana in jo j e treba vsako drugo soboto li-
kati. Da l ikanje blagu škoduje, menda 
ni treba poudarja t i , večkrat pa nevešč 
človek obleko pri l ikanju še zapali. 

Še m a n j bi smela gospodinja dopustiti, 
da se otroci v pražnj i obleki tudi v ne-
del jo popoldne igrajo, plezajo v n j e j in 
se va l j a jo po travi. K a j lahko jo raztr-
gajo, gotovo pa zamažejo. Skrbna gospo-
d in ja n a j pazi tudi, da bo obleka na obe-

šalnikih res lepo obešena, ne pa, da visi 
ena rama čez prečko, drugi konec prečke 
pa sega v rokav. Tako obešena obleka 
izgubi vso lepo obliko. 

Nikdar n a j gospodinja ne pusti, da 
bi obešali v omare mokre, blatne in od 
znoja premočene obleke. Take obleke je 
treba posušiti na zraku, očistiti, če treba 
oprat i in zlikati, nato šele shraniti . 

Mnogo premalo se po naših kmečkih 
domovih v a r u j e obleka tudi pred molji. 
Pa se vendar da skora j brez stroškov 
volneno obleko obraniti pred njimi. Naj-
enostavneje je, če previ jemo vsak kos 
posebej v časopisni papir, ka j t i duh čas-
nikarskega črnila moljem ne diši. Lahko 
napravimo posebne vrečke iz njega. Pa 
tudi večkratno zračenje oblek za pol ure 
na soncu va ru je pred molji, še zaneslji-
veje pa seveda uč inkuje jo sredstva, ki 
jih nalašč zoper molje p roda j a jo v trgo-
vinah. 

Obleka stane denar — zato pazimo 
nanjo . 



KUHINJA 
Surovi paradižniki v sopari kuhani . 

Surove paradižnike prav na gosto stlačim 
v kozarce in postopam z nj im kakor z 
gori omenjenimi. Barva in okus se pr i 
tem načinu boljše ohranita, vendar j e 
zato treba dal jšega kuhan ja in več ko-
zarcev. 

Sprav l j an je paradižnikov. Lepe, glad-
ke in bol j ma jhne paradižnike, ki ne 
smejo biti prezreli, zložim trdo v kozarce 
in napolnim s prekuhanim, dobro osolje-
nim in shlajenim kisom. Površino zalijem 
z raztopljenim lojem v toliko, da j e str-
jene maščobe za prst na debelo. Kozarce 
pokrijem s pergamentnim pap i r jem in 
dobro zavežem ter spravim na suh pro-
stor. Namesto kisa služi tudi dobro oso-
Ijena in prekuhana voda. 

Ja jca v paradižnikovi omaki. Za oreh 
surovega masla razbelim v kožici. Ko je 
maslo razbeljeno, dodam košček čebule, 
storžek zelja, storžek ohrovta, n e k a j koš-
čkov ostrganega korenčka, razrezano ko-
renino peteršil ja, neka j koščkov zelene in 
neka j koščkov rumene kolerabe. Te ze-
lenjave dušim pokrito toliko časa, da za-
rumene. Ko zarumeni, zalijem s četrt 
litra kropa in kuham celo uro. Nato do-
dam žlico pretlačenih paradižnikov, malo 
kisa in malo soli. Ko dobro prevre, pre-
tlačim jed skozi sito. denem v plitvo 
skledo, ubi jem dvoje ja jc , drugo poleg 
drugega ter postavim zmes za 10 minut 
v pečico, da j a j c i za.krknjeta. Dobrino 
serviram s krompir jem, s kakimi cmoki, 
testeninami ah s praženim rižem. 

Saharin je 500 krat slajši od sladkor-
ja, nima pa prav nobene redilne vred-
nosti in odha ja neizpremenjen od člo-
veka. Po lekarnah sladijo z n j im zdra-
vila, kadar ni primeren sladkor, kakor 
pri sladkorni bolezni, debelici, vročici in 
želodčnih boleznih. Saharin uživajmo le 
po zdravnikovem navodilu in predpisu. 
Saharin ima zoprno sladkost, ki se ne 
prilega želodcu. Preveč saharina škodu-
je bolnim in zdravim. Vino, kolački in 
mezge, ki so oslajeni s saharinom, ne 
p r i j a jo zdravju. Kdor da je družini sa-
harin namesto s ladkorja ali medu, sle-
pari družino in samega sebe, da je j im 
kamen namesto kruha. 

Kompot iz buč. Veliko navadno bučo 
olupim, ji odvzamem peščice in zrežem 
meso na pol jubne koščke. Lahko napra-

vim debele kra tke rezance, kocke ali pa 
zvezdice. Zrezane buče denem v skledo 
in polijem z navadnim kisom, tako da 
jih kis pokriva. S kisom polite in po-
krite buče pustim stati čez noč. Naslednj i 
dan skuham za 1 kg buč 50 dkg s ladkor ja 
v pol litru vode in četrt kilograma hu-
dega kisa. V vrečico ah v kepico pove-
zane dišave, n. pr.: n e k a j večjih odrez-
kov limone, košček vanilije, košček cime-
ta, neka j nageljevih klinčkov denem v 
tekočino in pustim vreti 15 minut. Nato 
stresem buče v v ren je in pustim toliko 
časa vreti, da postanejo koščki prozorni. 
Ko so buče napol ohlajene, jih zlijem v 
kozarce, pokri jem s pergamentnim papir-
jem in spravim na suhem prostoru. 

DOMAČA LEKARNA 
Nekaj se pase po životu. Toži se ti, 

pri delu nimaš obstanka, zaspanec te na-
pada o belem dnevu, v zatilniku te boli. 
Znak, da ni k a j v redu. Zdrgni se dva-
krat na dan po vsem životu z vinskim 
kisom, v katerem j e namočena melisa in 
ožmi malo vina. kuhanega s pelinom. 
Zadostuje n e k a j žlic. Če si ne pomagaš 
naprej , se bo razvila huda bolezen, zato 
je dobro, da se posvetuješ z zdravnikom. 
Če pride mrazenje. ki mu sledi vročina, 
posebno če je vročina v dlaneh in v 
podplatih in hujša telo, potem nastopi 
že nevarnost in ni, da bi se mudil. Ne-
varnost hude bolezni je tudi. če j e jezik 
kosmat, usta grenka in zoprna, koža vela 
in prstena, če te preletava mraz ln vro-
čina, ki jima sledi močno potenje. Vro-
čino v dlaneh in na podplatih olajša 
obkladek ržene moke. 

Pleve so na glasu, da vlečejo vročino 
iz bolnika. Posebno ovsene. Zato devajo 
na kmetih pod slabotne in vročične bol-
nike blazinice ah celo plevnice. Pleve 
branijo, da bi se bolnik potil in preležal; 
ker se pomikajo, so bolj zdrave kakor 
vroča pernica ah trda žimnica. Segrete 
konopljine, majaronove ali ječmenove 
pleve devajo, kot obkladke za t rganje , 
šen, udenico in zobobol. 

Smetana je izvrstno mazilo za kras te 
na ustnicah in v nosu; pa tudi za obklad-
ke na od sonca opečen okožo, vnetja, iz-
pahnenje in izvinjene ude 

Plutovina. Za bolečine v glavi, ki pri-
h a j a j o od pokvar jenega želodca, pa tudi 
za zgago j e dobro vzeti noževo konico 
stolčene plutovine (zamaška) na mleku 
ali na vodi. 



GOSPODARSKE VESTI 
ŽIVINA 

Ljubl jana . Na sejmu dne 18. septem-
bra t. 1. so prodajal i živino po naslednjih 
cenah: voli I. vrste 9, II. 8, 111. 7; k rave 1. 
vrste 7.75, II. 6.50, 11L 5; teleta I. vrste 9, 
II. 7 din, vse za 1 kg žive teže. Mladi pra-
šički od 6—12 tednov stari komad 200 do 
350 din. 

Kran j . Na rednem ponedeljskem sej-
mu dne 16. septembra j e dosegla živina 
nas lednje cene: na čez so plačevali vole 
od 1200 do 4500 din glavo, krave 900 do 
3000. junce 700—2200, teleta 450—9S0, bike 
1200—3400, ovce 100—275, prašiče 300 do 
2S00 din komad. Na vago: voli I. vrste 9, 
II. vrste 8.25, III. 7.50; telice I. vrste 9, II. 
8.25, III. 7.50; krave I. vrste 8.50, II. 7.25, 
III. 5.75; teleta I. vrste 9.25, II. 8.50; pra-
šiči špehar j i 16.50, p r šu ta r j i 14.50 dni za 
1 kg žive teže. 

Radovljica. Poročajo, da so bile v 
o k r a j u dne 10. septembra cene živine sle-
deče: voli I. vrste 10 din, II. 9, III. 7; telice 
I. vrste 10, II. 9, 111. 7; krave I. vrste 8, 
II. 7, III 5; teleta I. vrste 14, II. 11; pra-
šiči špehar j i 15, p r šu ta r j i 12 din za 1 kg 
žive teže. 

Novo mesto. Po podatkih od 11. sep-
tembra t. L so bile cene živine v novo-
meškem o k r a j u sledeče: voli I. vrste 8.50, 
II. 7.50—8, III. 7—8; telice I. vrste 7.50, II. 
6, III. 5; krave I. vrste 7—8, II. 5—6, III. 4 
do 5; teleta I. vrste 10, II. 8—9; prašiči 
špehar j i 12, p ršu ta r j i 9—10 din za 1 kg ži-
ve teže. 

Dodatno navedenim cenam poročajo iz 
Novega mesta, da se je na zadnjem sejmu 
v prvi polovici septembra prodalo 120 vo-
lov po ceni od 1200 do 7000 din, 45 krav 
po ceni 800—3800 din, 15 juncev in telic 
po 700—3000 din ter 690 prašičkov in svinj 
po 180 do 12000 dni za glavo. 

Maribor. V prvi polovici septembra so 
zaznamovali v Mariboru naslednje živin-
ske cene: voli I. vrste 7.50, II. 7, III. 6 do 
6.50; telice I. vrste 7.75, H. 7, III. 6.50; kra-
ve prve vrste 6.50, II. 6, III. 4.50; teleta I. 
vrste 8.50, II. 7; prašiič špehar j i 9.25, pr-
šu t a r j i 14 din za 1 kg žive teže, 

P tu j . Na sejmu dne 17, septembra so 
plačevali živino takole: voli 1. vrste 8.25, 
II. vrste 7, III. vrste 5; telice I. vrste 7.50, 
II. 7, III. 6.25; junci I. vrste 8, II. 7, III. 6; 
k rave I, .vrste 7, II. 6, III. .vrste 5.23^ na 

svinjskem sejmu dan pozneje so šli pr-
šu ta r j i po 10.50—11, debele svinje 11.50 do 
12, plemenske svinje 9—10.50 din za kg 
žive teže. Mladi prasci 6—12 tednov stari 
po 90—190 din komad. 

Na svinjskem sejmu dne 13. septembra 
so veljali prašiči: 5 do 6 tednov stari 80 
do 130, 7—9 tednov stari 155—170, 3—4 
mesece stari 200—330, 5—7 mesecev stari 
350—500, 8—10 mesecev stari 510—700, 7 
leto stari 720—950 dni komad. 

Lendava. Po zadnjih poročilih so cene 
v lendavskem o k r a j u : biki . vrste 6.50 do 
7.50, II. 5.50—6; telice I. vrste 6—7, II. 5 
do 6; krave I. vrste 4—5. II. 3.50—4; te-
leta I. vrste 6, II. 5.50, prašiči špehar j i 13 
do 14, p r šu ta r j i 11—12 din za kg žive teže. 

LmbVanshi trg 
Ljubl jana , 15. septembra. Mleko in mleč-

ni izdelki: mleko liter 2 2.50 din, su-
rovo maslo kg 28—52, čajno maslo 36 do 
44, kuhano maslo 38—10, bohinjski sir 28 
do 32, polemetalec 28, trapist 26-^54. Sad-
j e : jabolka I. vrste 6, II. 4, III. 3; hruške 
I. vrste 16—20, II. 10—12, III. 5—8; češplje 
6—8, domače breskve 18—24; grozdje 10 
do 18, orehi 9, d i n j e 2—4, lubenice 2 din 
za kilogram. Mlevski izdelki: moka št. 0 
7—8, št. 2 5 50—6, št. 4 4.50—4.75, št. 6 4 do 
4.25, kaša 5, j e šp ren j 6, otrobi 1 85—2.25, 
koruzni zdrob 6, pšenični zdrob 9—9.50, 
a jdova moka 6—6.50, ržena moka 5.50 do 
6 din 1 kg. Kurivo: premog tona 400 do 
425 din, trda drva kub. meter 140 do 150, 
mehka drva 75, ogl je kg 1.50 do 3.50 din. 
Krma: seno sladko 100 kg 115—130 din, 
kislo 95—100, slama 60 din. 

CENE 
Litija. Po podatkih za začetek septem-

bra so bile cene živine v o k r a j u takele: 
voli I. vrste 9.50, II. vrste 8.50, III. vrste 
8; telice 1. vrste 9.50, II. vrste 8.50, III. 8; 
krave I. vrste 8.50, II. vrste 7.50, III. vrste 
7; teleta I. vrste 10, II. vrste 9; prašiči 
špehar j i 15, p ršu ta r j i 12 din za 1 kg 

Maribor. Sadje : jabolka I. vrste 7, II. 
5—6, III. 4; hruške 8—16 din, breskve 10 
do 20, celi orehi 8—9, jedrca 24—28 din 
kilogram. Krma: seno 100 kg 100—120, sla-
ma 40, otava 70—80 din. Kurivo: trda dr-
va kub. meter 170 din, mehka drva 155 do 
165 din. 



PRAVNi NASVETI 
Delež po očetu. R, J. Če je oče umrl 

brez oporoke, imajo vsi otroci enako 
dedno pravico. Ne morete zase zahtevati 
večjega deleža zato, ker imate pokvar-
jeno nogo. Če živi vaša mati in med n jo 
in očetom ni bilo dedne pogodbe, bo ona 
dobila eno četrtino zapuščine, otroci pa 
ostale tri četrtine po enakih delih. 

Zloraba vajenca. G. P. Š, Mojster j e 
dolžan vajenca tako zaposliti, da se po-
polnoma izuči v svoji obrti. Prepoveda-
no je nalagati vajencu drugo delo, ki ni-
ma zveze z rokodelstvom, ki se ga uči. 
Tudi za vajence velja predpisani delov-
ni čas in ni dolžan opravljat i brezplač-
no nadur. Če mojster ne pozna svojih 
dolžnosti, prosite načelnika zadruge, da 
ga pouči. V hujših primerih bo obrtna 
oblast mojstra radi neizpolnjevanja dolž-
nosti kaznovala. Tudi obrtno nadaljeval-
no šolo j e vajenec dolžan obiskovati. 

Tudi ustmena pogodba je veljavna. 
P, M. Dogovorili ste se glede na jema sta-
novanja. Pogodbe še niste napisali. Zdi 
se vam, da je dogovorjena na jemnina 
previsoka bi radi dogovor razdrli. 
Vprašate, ali to lahko storite, ker še ni-
ste sklenili pismene pogodbe. — Za ve-
ljavnost najemnega dogovora ni bistvena 
pismena oblika. Tudi ustni dogovor ve-
lja. Če vam je s tanovanje predrago, ga 
v dogovorjenem ali pa v zakonitem roku 
odpovejte. 

Pravdanje brez stroškov. R, M. Prav-
dan je z ubožnim spričevalom (pravica 
revnih) vas še ne oprosti plačila stroš-
kov. Tudi zastopnik revnih ima pravico 
zahtevati povračilo pravdnih stroškov od 
»ubožne stranke«, če se n jene imovinske 
razmere tako spremene, da jiih lahko 
plača. 

Odškodnina za konja, ki je poklican 
na vojaške vaje. R. O. Vojni minister j e 
predpisal, da se bo lastnikom konj . ki 
so na vojaških vajah, izplačala odškod-
nina po lOdin dnevno. Odškodnino bodo 
izplačale vojaške edinice, k je r so konjii, 
ko jih bodo vračale lastnikom. Tudi za 
vozove, odstopl jene vojaški upravi, b e l o 
lastniki dobili po 10 dinar jev dnevno, za 
konjsko opremo pa po 3 dinar je . 

Zarubljeno kolo. P. Z. Dolžniku je za-
rub l jeno kolo, ki ga še ni popolnoma pla-
čal. Ali ga mu sme prodajalec nazaj vze-
ti, da ne bi prišel ob ostanek kupnine. 
— Če si je prodajalec pridržal lastnin-
sko pravico kolesa do popolnega plačila, 
na j pozove upnika, ki je kolo zarubil, da 
izvršbo na kolo ustavi, č e upnik tega v 
danem r o k u , n e stori, n a j prodajalec vlo-
ži proti upniku tožbo. Ako se bo doka-
zalo, da je kolo še vedno prodajalčeva 

last, bo sodišče tožbi ugodilo in upnika 
obsodilo na plačilo stroškov. 

Prepovedana pot. H. P. Če sosed, ki 
je imel priposestvova.no pravico poti čez 
vaše zemljišče, zadnja tri leta zato ni 
hodil in vozil, ker ste mu pot izrecno 
prepovedali in ker ste dali tudi pri ob-
čini ok!icat:i, da preko vašega zemljišča 
ne dovol ju je te vožnje in hoje, je njego-
va služnostna pravica radi neizvrleva-
n j a prenehala. 

Zaščitena hranilnica. I. L.: Obrni te se 
na načelstvo vaše hranilnice, ki vam bo 
gotovo pojasnilo, koliko vam sme in 
more izplačati. S tožbo ne pretite, ker 
ne bi nič opravili, če j e hranilnica zašči-
tena. Ona se mora držati odplačilnega 
načrta, ki ji ga je odobrilo ministrstvo 
in ne sme delati izjem 

Zdravniška pomoč za mater. F. G. L. 
Poleg malega posestva si služite kruh 9 
tem, da delate od časa do časa v tovarni. 
Kot delavec ste zavarovan pri OUZD. 
Kot član OOUZD imate pravico, da vam 
zdravijo tudi vašo mater, če živi z vami 
v skupnem gospodinjstvu in jo vi vzdr-
žujete. Če pa ima vaša mati na posestvu 
izgovorjen prevžitek, potem se ne more 
smatrati, da bi bila brez sredstev, in v 
tem primeru ni dolžan OUZD, da plača 
stroške bolnice za vašo mater, čeprav ste 
bili v tem času zavarovan član OUZD. 

Gostilničarska šola v Belgradu. R. B. 
V gostilničarsko šolo v Belgradu se spre-
j ema jo učence, ki so dovršili štiri raz-
rede gimnazije z nižjem tečajnim izpi-
tom. ali štiri razrede meščanske šole z 
završnim izpitom, k l a n j e t r a j a dve leti. 
Namenjena je onim. ki se hočejo posve-
titi hotelski ali gostilničarski obrti. 

SEJMI 
30. 9.: živ. in kram. Mirna peč, gov., 

svinj, in kram. Kostanjevica na Krki, 
živ. in kram. Litiji, gov., svinj., konj. , 
kram. Drnovo, aiv in kram. Grosuplje, 
živ. in kram. Mengeš, Mirna peč, Nova 
vas, Rovte pri Logatcu, kof ja Loka, Va-
če, Vransko, Dol pri Hrastniku, Slov; 
Konjice, Marenberg, Pilštajn, Šoštanj, 
Štrigova, Veržej, Gor. Lendava. — t. 10.: 
živ. in kram. Metlika, svinj. Ptuj , Ormož, 
gov. in konj. Ptuj . tržni dan za živila in 
prašiče Podčetrtek in Trbovlje, svinj, 
Dol. Lendava. — 2. 10.: živ. Ljubl jana , 
svnij. Celje, P tuj , Trbovlje, živ. Blanca, 
— 3. 10: gov. in svinj. Mokronog, živ. 
Prevalje, svinj. Turnišče. — 4.10.: svinj, 
in drobn. Maribor, živ. in kram. Žalec, 
gov. Jurklošter, Sv. Lenart v Slov. gori-
cah, živ. in kram. Žalec, Turnišče. — 
5. 10.: svinj. Brežice, Celje, Trbovlje, -


