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Sadni kis ali ocet

Razen raznih izdelkov iz jabolk in hru-
gek je vsega upodtevanja vreden tudi sadni
kis ali ocet. Kis je v vsakem gospodinjstvu
neogibno potrebna zaimba, ki ga gospodi-
nja potrebuje skoro veak dan ekozi celo
leto. Pa nameslo da bi si vsako jesen, ka-
dar je sadje, preskrbeli dovoljuo zalogo
naravnega, wmlravega kisa iz sadja, kupu-
jemo umelno narejen, za zdravje nié kaj
ugoden izdelek iz ocetne esence. Ali ni na-

robe svet, da si za drag denar kupujemo

zdravju neprikladno Zivilo, ko bi si iz do-
matega lahko napravili neprimerno boljdi
izdelek, ki bi bil po vrhu tega %e zastonj!

Kis ali ocet se da pripraviti iz vsakega
gadjn, ki ima v sebi prilitno mnoZino
sladkorja. To je temeljno pravilo Napaduo
pa je mnenje, &o5 da dobimo tem bolj5i kis,
¢imbolj kislo je sadje. Sadna kislina pri
octu ne hodi v postev, ker sadna kislina
je vse kaj drugega nego ocetna kislina, ki
je¢ proizvod ocetnih bakterij, Zato velja
pravilo, da Cimwed ima sadje sladkorja,

tem mofneidi je ocet iz njega in obratno.

Iz sadnega sladkorja pa ne nastane na-
ravnost ocetna kislina, ampak sladkor se
predela najprej v alkohol in fele iz alko-
hola nastane ocetna kislina, Iz sadja je
treba najpre| iztisniti sok. Ta sok mora po-

tem pokipeti in 3ele pokipeli sok (vino) se

pretvori v ocel, Kipenje sladkega sadnega
soka povzrofajo kipelne gliviece all Kkvas-
nice; pretvarjanje kipelnega sadnega soka v

ocet pa je postediea deloyanja oceinih bak-
terij. Vsak sadni ali vinski ocet je potems-

takem prav za pray drugolni izdelek iz
eadnega ali grozdnega soka.

Kvusnice, ki poulivajo v sadnem soku
sladkor, in proizvajajo pri tem alkohol, de-
lujejo najbolj pri toplini 15 do 20 siopinj
C. Za ocetne baklerije, ki prelvarjajo al-
kohol v ocetno kislino, je pa najugodnejia
toplina 25 do 30 stopinj C. Zato moramo to
pozodo z alkoholno tekofino, ki holemo da
8¢ skisa, (da se prelvori v ocet), postavili
na toplo peé ali na Stedilnikovo pefico, kjer
je prilitno staloa loplina okrog 30 stopinj
Celzija, )

Pa 3e nekaj je vaZno. Kyasnice delujejo
pri pretvarjanju sladkorja v alkohol brez
vaukorinega stika z vpanjim grakom. Ocet«
ne baklerije pa neogibno potrebujejo za
svoje delovanje zunanji zrak, Zato mora bitt
posoda, ki se v njej dela ocet, (iz sadnega
ali grozdnega vina), le na rahlo zapria, da
je povriina tekoline v stalnem stiku z zu=
nanjim zrnakoan,

Toliko v pojasnilo in bolje umevanje.
Zda] pa nekaj praklitnib navodil.

NajlaZje in najhitreje dobimo izvrsten
sadni kis, ako postavimo zdrav sadjevec v
narahlo pokriti posodi (v sodiku, prelenem
vrén ali v slekleni posodi) na toplo in mn
prilijemo nekoliko dobrega vinskega ali
sadnega kisa (ne pa ocelne esencel) V ne-
kaj tednih je oret golov. Na ta nadin se da
8 pridom porabiti zlesti bolj Sibek sad-
jevee, pa ostanki iz sodov, ki &0 bili dalje
¢aga na pipi

Drug, pri nas najbolj obi¥ajni nadin iz«
delave sadnega octa, je uporaba sadnih all
grozdnih tropin. Ta pri izdelavi sadjevea
v veliki mnoZini prestala tvarina ima v se-
bi d¢ mnogo eladkorja in drugih snovi,
in jo zalore] e pridom lahko porabimo za
sadni kis, seveda le svele in nepokvarjeno.

Sudne tropine, ki jih nameravamo upo-
rabiti za kis, najprej zdrobimo, 3e enkrat
pray pna drobno premeljemo in v primerni
kadi  zalijemo s toplo vodo take, da jih
ravno pokrije. Da se ne vzdignejo, jih ob-
teZimo 8 kamenjem kakor n. pr. kislo ze-
lje. Voda izluZi iz tropin sladkor in druge
enovi in lekofina zatne kmalu kipeti kar
na tropinsh, Cez nekaj dni, ko je kipenje
kondano, tropine iztisnemo in tekofino de=
nemo kisati, v odprti posodi in topel pro-
slor.

Iz tropin na opisani nalin narejeni kis
je seveda precej Zibek, ker je Imela pre
votna tekofina pal razmeroma malo slad-
korja. Tak kis labko oja¥imo na ta nabin,
da mu dodame na vsakih 100 litrov dva
do tri litre Zistega vinskega cvela (3pirita),

Dober kis se naredi tudi iz slabepega
eadja, ki ni niti za sufenje nili za eadje-
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vee, Postopek je prav preprost: Sadje naj-
pre| temeljito zmeljemo, kakor za most. Po-
tem drozgo odtisnemo, sok denemo v sod,
kjer naj kipi. To traja, ako je toplina ugod-
na (okoli 20 stopinj C), par tednov. Ko je
kipenje konfano, postavimo posodo na
toplo (30 stopinj C), kjer se tekolina v ne-
kaj tednih skisa.

Prav malo predelamo sadje kar narav-
nost v kis takole: V primerno lonéeno po-
sodo nabirajmo razno eadje, ki ga razrele-
mo (jabolka in hruske so najboljfe), tudi
obrezke, olupke od jabolk in hruiek, To
me3anico zalijemo s toplo vodo tako, da
stoji vedno nekoliko lez sadje. Posodo za-
veiimo s platneno krpo in postavimo na
topel prostor v sobl, pri pell ali v topli ku-
hinji. Sadje dodevamo v locen pri vsaki
priliki toliko &asa, da je poln, Vselej ga
moramo pa sproti zaliti s toplo vodo. da je
popolnoma pokrito, V petih, Zestih tednih
je kis gotov za rabo, kar e pozna po okusu
in vonju. Sedaj je treba tekofino odliti,
precediti skozi platnen prt in ko se udisti,
spraviti v steklenice, ki jih dobro zamasi-
mo. lzdelek bo Ze boljfi, ako takoj izpo-
Tetka prilijemo v posodo & sadjem nekoliko
dobrega, molnega vinskega kisa,

vwve
Ogrscica
Tore] z repico in ogrilico hofete poiz-
kuaiti, ofe Dobrovoljee; o teh dveh rastlinzh
ste brali v 83. 8tev. >Gigee, da dajeta lepe
dohodke, ker oljne tovarne zadnja leta nju-
no seme prav dobro platujejo, vam pa manj-
ka drobia na veeh koneih in krajih. Po
praviei vam povem, ofe, da me vada pod-
jetnost prav mofno veseli, Ce mi ne da phe-
nica in krompir pravega zaslulka, zakaj ne
bi poskusil srefo s &im drugim. Ce mi ne
ugaja modra barva, poskusim z zeleno, pra-
vi sosed Luka; toda vse po prejinjem trez-
nem premieleku in & pametjo! Zato pa po-
vpraSujete, kako je treba ti dve rastlini, ki
eta pri nas znani le bolj kot zlatorumen ple-
vel pridelovati in Zeii, da bo ob koncu kaj
ponuditi v prodaj. Ali naj vam tudi opifem,
ole Dobrovoljee, kako bi se dalo pridobljeni
denar najhitreje potratiti, ko je danes sto
prilik za t0? Toda, prot s Zalo! Raje poslu-
Zajte! — Najprej vedile, ofka Dobrovoljee,
da repica in ogrs¥ica nista ena in ista rasi-
sina, kakor misli mareikdo. Ogridiea, t. i-
oljna koleraba, je najblizja sorodnica, recimo
kar sestra kolerabe ali kavije; od te zadnje
uivamo omesenelo korenino, ogrifica nam

Za napravo in za shranjevanje kisa je
najbolj primerna lesena, lonfena in sle-
klena posoda. Popolnoma nerabna pa je
kakordnakoli kovinska posoda.

Zrelega octa ne smemo pustiti v odprtl
posodi in na toplem, ker ocetne glivice raz-
krajajo tudi ocetno kislino, ko jim zmanjka
alkohola. Tako imamo v posodi stasoma na-
mesto dobrega octa, — samo vodo. Zato je
nujno potrebno, da ocel, ki je gotov, pre-
totimo n. pr. v steklenice ali v kakorsne
koli druge primerne posode, da dobro za-
magime in hranimo na hladnem prostoru.

8e nekatere vazne opazke! Kakor je kis
potrebna zadimba v vsakem gospodinjstvu,
tako je lahko tudi nevaren povrofitel] vin-
ske bolezni, ki ji pravimo cik. Ne izdeluj-
mo in ne shranjujmo kisa v prostorih, kjer
imamo vino, da se ocelne glivice ne za-
trosijo v vino. Cik je neozdravljiva vinska
bolezen. Kadar nehamo izdelovati (presa-
ti) kis, operimo vse orodje in veo posodo
temeljito, da izperemo iz nje veo oceino
kislino in oceine bakterije. NajboljSe bi pa
seveda bilo, ko bi imeli za izdelavo kisa
posebno posodo, ki bi ne bila za nobeno
drugo rabo. Posoda (zlasti eodi), ki amo
fmeli v njej ocet, ni veé za vino.

in repica

pa daje oljnato seme. Podobno razmerje via-
da med repo in repico. Prvo uZivamo
sladko ali kislo ljudje in Zivina in sicer
spodnji del, ki mofno odebeli; fe pa osta-
ne spodnji del tenek in dolg, zgornji del
pa se razvije v vejnato razevetje, ki do-
zori v oljnato semenje, je pa pred vami
repiea, t. j. oljnata repa. Oljnate rastline
s0 v obfe precej obfulljive in podvriene
raznim Skodljiveem Zaradl tega njihov
pridelek ni tako varen kakor pri drugih
rastlinah. Zato vam svetujem, da se lotile
te kulture le, & je vas kraj res prav pri-
praven zanjo. Na prvem mestu je vaino,
da se vprafate: Kakina je moja zemlja,
ali je pripravna za ogrsico, ozir repico
all ne? Ogri¥ica zabteva prav dobro zem-
ljo, pa jo tudi dobro plaluje, Ogri&ai kme-
tovalei niso revni ljudje! Zalo vam kar
naprej povem: Lahka peifena zemlja
& prepustajoto spodnjo plastjo ni svel za
ogriico ali repico. Ne uspevata pa tudi ne
na tefki glini, na ilovnalem svelu, Vv
zemljah, ‘ki veebujejo mnogo Zeleza, Sicer
pa uspevata na vsakovrstnih tleh, najbolje
v globoki, motno pesleno-ilovaati zemljl,



ki je bogata ¥rnice in apna. Najbolje obro-
dita v nizavah, &e niso premokre. Spodnja
plast mora biti prodirna za vodo. Ce je
zemlja mokra, jo je treba osuiiti & pomotjo
drenaie. Ker imata obe nadi oljtnici dolgo
korenino, je treba zemljo dobro zrahljali,
globoko preorati. Casih so sejali ogrifico
najraje na praho, kjer je izvrsino obro-
dila. Danes je pridelujemo vedjidel po krm-
skih rastlinah, ki jih spravijo zgodaj
z njive, tako da je mogote zemljo po dva-
krat preorati, predno jo sejejo. Sejejo jo
v krajih z gorkim in mrzlim podnebjem;
le taki kraji, ki 0 moéno podvrieni pomla-
danskim slanam, niso pripravni za pri-
delovanje ogritice.

Kakor na%a Zita po velini, tako pride-
lujete tudi ogritico lahko kot ozimino ali
pa kot jaro ogritico. Ce dobro prestane
zimo, polem je zimska ogrSdica precej ved
vredna, ker daje lepie pridelke. Jara ogr-
&ica daje manj varen pridelek, posebno
zaradi bolh, ki jo rade napadajo. Ozimno
ogridico sejemo od srede julija do srede
avgusta, v vinorodnih krajibh tudi do srede
seplembra, Jaro pa izrolite zemlji v aprilu
ali maju.

Zimsko ogrifico sejemo bolj redko in
zgodaj zalo, da se do zime dobro obraste;
v tem slufaju vam namred veliko laZje
prestane, e treba tudi ostro zimo. Oskrbo-
vanje obeh naiih oljnatih rastlin naj bo
prav skrbno, da se odstrani ves plevelj.
Zato je najbolje, ako sejemo ti rastlini v
vrste in ne kar na Siroko. Pri selvi v vrate
boste porabili za 1 ha do 14 kg semena,
odvisno od tega, kakina je medsebona
razdalja vrst, ozir. razdalia rastlin, Ta raz-
dalja je v obie 44X22 ecm, toda s prav
znainim kolebanjem od obeh strani. Na
bolj pusti zemlji so vrste bolj zbliZane,
- zato je treba semena nekoliko ved, 12 do
17 kg. Splofno je treba seme zaviedi le
prav plitvo. Ogrifica zahteva, da jo po po-
trebi plevemo in tudi okepavamo, Zelo ji
Skoduje mneugodno vreme, spomladanska
slana, zima brez enega, ledena skorja po
enegu, ki je zapadel na mokra tla, suda
ni¢ manj kakor dolgotrajna moda. Pozna sla-
Da jo utegne zamoriti celo ob fasu cvetja.

Poleg neprijaznegca vremena imala pa
obe oljfnici Se razne rastlinske in Zivalske
sovrainike. Dokler je ogritica & majhna
in neZna, jo napadajo bolhe: posehno jara
ogrilica je tako podvriena tej golazni, da
jo fasih kar popolnoma unidi. Ob evelju se
prikaZe ogrsticar ali repiéar, majhen, si-
jajno zelen hroffek, ki ohjeda #e ecvelne
Popke; na te odlaga samica ludi svoja jaj-
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teca. Iz njih izle2ene lidGinke (Ervidki) raze
jedajo evetje in ga popolnoma sklestijo.
Proti temu &kodljiveu, ofe Dohrovoljee, ni
druge pomodi, kakor da otresate cvetne vre
Sitke v kako posodo z vodo. To otresanje
pa vrsite le ob jutranjih in vefernih urah,
samo pri obladnem nebu tudi ez dan. V,
krajih, kjer pridelujejo veliko ogridice,
imajo posebne priprave, da love te hro¥de,
S temi pripravami hodijo med vrstami in
olresajo hroitke, da padajo v poseben Zleb,
v katerem je smola. Na ta nadin jih najvee
polove. Izmed gljivic najbolj Skoduje ogr-
Stici in repioi rja &ma rosa; ta bolezen
povzroéa na listju, steblih in luskih rdede-
rjave pege In je vzrok, da se osipava se-
me, predno dozori; tako prisili &asih go-
spodarja k prediasni Zetvi.Tudi plesenjin
gulavost korenin napadata pogosto naZe
oljénice. Plesenj dela na listih prevlake in
povzrofa, da pritno stebla gnitj in da ode
padajo cvelni popki in evetovi, Izmed Zi-
valstva naj vas opozorim e na gosenice
ozimne sovke, povrine sovke in repiéne
sovke (athalia spinarum), ki izjeda stran-
eke poganjke in listje repice; pridruiuje
se jim hrost repiéni rildkar in Se mnogo
drugih,

Ce sejete, ofe Dobrovoljee, ogrifico alf
repico kar na 3iroko, jo pozneje lahko raze
reddite po potrebi z brano. S strojem eee
jano repico (ogritico) pa &e jeseni nae
lahno ospete. Ce hofete mlado setev obvae
rovati pred sovrainiki, bodi va3a glavna
skrb, da pripravite rastlinice &m preje do
tretiega listi®a; potem se jih ne bo take
rada lotila bolha, proti kateri radi sejemo
zdrobljeno apno obenem s semenom. Vrsle
so marsikje oddaljene med eeboj po 30 em,
rastline pa po 25 do 30 cry. Motika je ve-
lika prijateljica ogritice; ta jo spravi kvid«
ku in vam prinese krasne obresti: zato,
ofe Dobrovoljec. ne pozabite na to orodje,
te se lolite pridelovanja ogritice ali re-
pice!

Kar se tife gnojenja, vas moram opo-
zoriti, da potrebuje ogrilica veliko ZiveZa,
ki mora biti bogat posebno na dusiku in
fosforni  kislini. Pred vsem za ogréfico
zemljo dobro pripravite in mo&no pogno-
jite & hlevskim gnojem. Ta gnoj spravite
v zemljo z zadnjo brazdo, Prav ugodno pa
delujejo pri ogrifici tudi wmetna gnojila.
Poleg ' hlevskega gnoja porabite na 1 ha
kakih 100 kg euperfosfata in 100 kg Eve-
plenokislega amonijaka. Reagira pa tudi
na dodatek kalijevih gnojil in apna. Cesar
ogritica ali repica ne izkoristi sama, 10
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pride v dobro kulturi (eadefu), ki ga po-
eadite ali posejele za njo.

Ogr&¥ino zrnje da 20 do 86% olja, re-
pica pa za kakih 5 do 8% manj. Tudi rast-
lina repice je nekoliko manjia od ogridi-
ce; njeni luski o za spoznanje drobnej-
&, tudi seme je nekoliko drobnejie in bolj
gvetle barve. Ker se ogrsficni luski (plo-
dovi) radi razprezajo in olresajo seme, za-
to morata poruvati (podeli, pokositi) ogr-
#¢ico, kakor hitro zafno eemenska zrmma v
spodnjih luskih rjaveti, to se pravi, kakor’
hitro doseie rasllina tehnifno zrelost. Biti

torej ne sme zeleno-zrela, pa tudi ne pre«
zrela. Ozimno ogritico spravlijamo koncem
junija ali v zafetku julija, jaro pa v sep-
tembru, tja do ev. Mjhaela. Vozove, & ka-
terimi prevaale pridelek, morate pogrniti
s plahtami. Zrnje ali izmlalite ali pa oma-
nete, nalo pa ekrbno posusite, Zimske ogr-
&¥ice utegnete pridelati na 1 ha 15 do 30
hektolitrov zrnja (jare le 8—20 hl) in 30
do 40 kvintalov slame. 1 bl tehta 60—70
kilogramov. Bog daj obilo srefe in blago-
slova k vasemu poizkusu, ole Dobrovoljec!

ovir, |

V ajdovi pasi

< Sredi ajdove pafe emo. Ta paZa pomeni
za slovenskega &ebelarja veliko; kajti od
nje je marsikaj odvisno. Ako so v dobrih
letinah febele dobro brale spomladi in &ez
poletie, pa jim je od poleine bere ostal v
panjih gozdni (hojev in smrekov) med, je
dokaj vaino vprasanje, ali bodo na ajdi do-
bile za zimo ali ne. Ce ne, je treba kljub
zadostnim kolifinam gozdnega meda dodati
sladkorja ali pa ajdoveca, sicer je zelo ne-
varno, da bodo v Kkolitkaj dolgolrajnes;i
zimi dobile grizo. Ce pa ez poletje ni bilo
ni¢ — kakor je pri nas kaj rado in je tudi
letos tako — potem paé z upom in slra-
hom obenem pritakujemo ajdove pase. Ce
>ratac, je letina zakljufena vsaj brez ved-
jih Zrtev, &e ne sratac, so tu izredni izdatki
za sladkor.

Ko tole pifem, je vreme lepo in ugodno.
V prvih dneh ajdove bere je bilo ajdi
precej subo, sedaj je pa miren in topel de-
Zek primolil, nakar se je vreme spet na-
redilo. Dal Bog in na3 Eebelarski zavelnik
sv. Miklavi, da bi se dober zaletek iztekel
tudi v dober konec.., ‘

_ Cebelarji ne moremo delati vremena, ki
je v bogjih rokah, pa¥ pa lahko marsikaj
ukrenemo, da bo uspeh bolj5i in da ne bo
gkode. Kdor je posluial nade nasvele na
tem mestu v prejinjih letih (vsako leio ne
moremo ponavijati dohesedno istih stvari)
in &e tudi letos po njih ravnal, je drudine
dokon&no uredil #e pred ajdovo pa3o, torej
preden jih je poslal v ajdo. V ajdi morajo
biti dru®ine mofne, ¥m bolj Zivahne in v

nem redu zastran matic — polem je
tudi od &ebelarjeve sirani vse storjeno za
uspeh. Na ajdi bero Tebele samo par ur
dnevno, zato ni veeeno, fe v tem kratkem
tasu poslje druZina ven cel roj delavk, ali
pa samo pedlico. Toda o tem seda; pleati,

se pravi, zvoniti po tofl — 2a letos. Naj ve-
lia pa za prihodnje leto obenem s Zolo, ki
si jo bo pridobil tisti, ki ni tako ravnal.

Izredno vaino je pa sedaj, da opozori-
mo &ebelarje na ropanje. Ce se bo pafa
ugodno razvijala in ne bo kaksnih ne-
ljubih presledkov, ki jih radi povzrofajo
poleg deZja mrzli severni vetrovi, ko &e
paia na hip utrga, z ropanjem ne bomo
imeli opravka, vsaj ne v vefjem ohsegu.
Vendar mora hiti &ebelar v ajdi dnevno na
straZi, da pravofasno preprefuje nesredo,
ki ga lahko zadene. Roparja epoznati je
te¥ko. Razburjeno gnetenje &ebel pred Zre-
lom v popoldanekih, véasih pa tudi dopol=
danskih urah je Ze vsem opomin, da se pri-
pravlja rop. Kakor hitro pa ugolovii, da =e
v vetji mnoZini po dve €ebeli spoprimeta
in v vrtincu padeta na tla in se Ee tam sr-
dito vrtita, je zanesljivo, da se je pritelo
ropanje. Sprva fa pojav, ki ga opazujemo
med ajdo leto za letom v neznatnejiem ob-
gegu, ni nevaren, Znak pa je, da o poskusl
ropanja ¢ tu! V tem primeru je treba
velike ekrbnosti in previdnosti. Zakaj ro-
panje je treba zadu®iti v kali, takof pri pr-
vih zatetkih.

Kaj naj &ebelar stori, ko opazi opisane
znake? Prav ni¥ posebnega! Predvsem naj
skrbno opazuje. Ce e&e poskusi ropanja i-
rijo in velajo, je treba takojinje pomodi,
de pa ne, ni nid nevarnega, Kakine pomo-
¢i? Druzini, ki jo ropnice napadajo, je tre-
ba pomagali, da ee jih uspeino ubrani. To
dosefemo & tem, da Zrela popoldne, to je
po dnevno kondani pa3l. pripiramo na prav
majhno odprtino, S tem zabranimo pritetek
ropanja in odvrnemo nesrefo Ako se pa
ropajo e v tekn dopoldanske paZe, smo &e-
veda brez mo¥l Za tak primer se pa pri-
porota . odslraniti izpred &ebelnjakov duh
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. p'..a}dovem medu, ki je — kakor vemo —
jzredno modan in Eebele viefe naze iz ve-
‘likih razdalj. To doseZemo tako, da ob EFe-

belnjaku razbijemo kakino mofno difelo,

enov, ki unifuje duh pa medu, kakor jo
“katran ali karbolinej ali kaj podobnega.
Nekateri maZejo & temi snovini tudi panje,
vendar fa postopek nima kaj prida uspeha.

Drugo vaino navodilo, ki velja posebno
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zaletniskemu »lirbene, je pa tole: ne od-
piraj med ajdovo pa%o panjev za nobeno
ceno! Veako odpiranjo namreé povzrofa po-
vefanje medencga duha in+s {em ropanje.
Kdor bo pazljiv na vse strani, se mu ni tre-
ba bati. Ce bo vreme ugodno in e je hil
in bo med ajdo sam na evojem mestu, ho
celo lahko proti koncu seplembra zasukal
tolilo! Bog dajl

'V KRALJESTVU GOSPODINJE

In zopet Sola

' Zares, kar odkrito priznajmo: Zola je
danes ta dan postala veliko breme. Ne sa-
mo za olroke, ki zdaj ob pritetku Solskega
leta morda v strahu Xtejejo dneve in ure,
v katerih 3¢ ulivajo zlato prostost. Tudi
za odrasle je Zola posiala fezZko breme, Ne
mislim tu na dolgo na®evali véeh gmotnih
Zrlev, ki jih morajo starfi doprina¥ati na
oltar izobrazhe svojih otrok, ne onih silnih
skrbi, ki jim jih povzrofa vprasanje, kam,
v katero 3olo naj epravijo otroka, da bo
* preje pri kruhu. O teh wpradanjiih bhi se
dale pisati dolge razprave. Danes pokram-
liajmo raje neckoliko o onih velikih in ma-
lih teZavah, ki jih Solarékom prizadeva
utenje. Veasih je bilo tako, da €0 se otroci
ekoraj vsega, kar jim je bilo treba znali
v ljudski Soli, naudili Ze v Soli sami. Kvet-
jemu enkrat v tednu so dobill domato
nalogo, sicer pa so se v Soli naubili vsega,
kar je bilo treba, fe so le kaj pazill. Da-
nes pa se je predpisana uéna snoy fako
raziirila, da jo srednje nadarjen otrok red-
kokdaj zmaguje brez luje pomoti. Zlasti v
zemljepisju, zgodovini in poznavanju pri-
rode zahteva ljudska Zola od otroka to-
likinega znanja, da ga dostikral 3e od-
rasli ne bi mogel obvladali, kaj Zele tak
ubog, nebogljen otrok.' Vsak uvideven tlo-
vek bo priznal, da Sola marsikje prevet
zahteva od wéenca. In to vefinoma po ne-
potrebnem. Saj je kontno vse eno, ali ob-
viada nekoliko ved znanja ali nekoliko
manj. Vsega znanja, ki ga bo morda kdaj
v Zivljenju rabil, mu ljudska Zola itak ne
more dati. Naloga ljudske &ole je wvendar
ta, da otroka usposobi, da &i bo pozneje,
ko doraste, potrebno znanje lahko sam pri-
dobival, da mu torej da le temeljne nauke
o vsaki stvari. Tako pa se le prerado zgo-
di, da e ob preobilici tvarine, ki jo mora
otrok obvladati, zamoré resnifne zmoZno-

sti otrokove na Zkodo razvojn razuma in
gpomina.

Tako se torej le prerado zgodi, da se
ofrok, ki dani nalogi ni kos, zateka doma
po pomod, Ofe naj pomaga, ali mali ali
brat ali kdorzibodi Ze, Je pa tako: kdor
ni posebno darovit in navduien za udenje
in ne pozna danainjega Rolskega nafina
dela, otroku doma pri ufenju ne bo mo-
gel kaj prida pomagati. Da morda mu bo
celo &kodaval, Otrok, ki je nadarjen, paz-
liiv in 68 zaveda evpjih dolinosti, navadno
doma ne bo rabil pomoti pri udenju. Otroci
pa, ki niso zbrani in jih wsak eoulenec
lahko razirese; otroci, ki so bojedi, potasni
v misljenju, razumevanju in govorjenju in
jih Ze zalo malokdaj poklitejo v &eli; leni
otroci, ki nimajo v sebi neke mere Zasti-
hlepneeli — ftaki olroci pa potrebujejo na-
vaidno preecej pomodi pri ulenju. Ce ne dru-
gega, mora Ze zato nekdo etati nad njimi,
da jih priganja k ufenju in izvrSevanju nji-
hove dolinosti. Koliko je mater, ki ee Zeo
v poznih letih znova ude in izpopolnjujejo
svoje znanje, le da morejo pomagati &vojim
ofrokom in jim wveaj nekoliko olajali bre-
me, ki ga %ola nalaga na mlada ramena.

Nauditi otroke, kako je treba miskiti,
kako v redu vr¥iti svoje naloge — o to &0
tezke etvari, ki si jih v Zolski dobi svojih
otrok nalaga mati poleg vseh drugih bre-
men na gvoja ramena. Seveda pa mat
navadno ne zmore vsega, kar njen otrok
rabl. Vendar pa, ¥ muo Ze pri znanju ne
more pomagali, kakor bi rada, mora vsa-
ka mati, ki ji otroci obizkujejo Zolo in i
hole, da bi bila le-ta zanje &m xoristnejva,
pazili na tole:

Pazi, da izvrivjejo otroci tofno Zoleke
naloge. Ce mores, jim odmeri za to tofen
tas, vsak dan ob isti uri. Sploh je dobro,
¢e imajo otroei svoj urnik tudi za izven-
Zoleki Cas: toliko za ulfenje. toliko za na-
loge, toliko za rofno delo, toliko za odmeor
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in razvedrilo in toliko za pomo¥ materi ali
ofetu pri domadem delu.

Pazi, da izvrie otroci naloge tako], e
isti dan, ko jih dobe. Naj ne odlagajo z nji-
mi morda ves teden. Tako bi le preradi
pozabili nanje. Takoj, ko pridejo iz Zole, je
tvarina 8e sveZa in naloga lahka, pozneje
ga Ze mareikaj pozabijo, kar so v &oli eli-
ali,

Pazi, da otroci svojega dela ne oprav-
ljajo povrino

Poleti naj se ufe otroci ¥ez dan. ne Zele
wveler. Zveler naj bodo prosti. Revei jo
otrok, ki se zjulraj zbudi poln nemira in
ekrbi v zavesti, da svoje priprave za %olo
fe ni izvriil. Ves zbil, nemiren in zaskrb-
ljen pride v Zolo. Kako naj potem mirno
in zbrano posiufa, kar se v Soli ufe?

Maliki je zdrava, naj vstane preja kol
otroci in naj pazi, da je zajirk v redu in
pravofasno pripravljen.

Vsaka mati bo golovo pravilno ravnala,
te jo bo vedno spremljala misel, da mora
iz njenega otroka nekaj postati in sicer ne-
kaj dobrega; da mora njen &in postati nek-
ajd po3len ¢&lovek in &i podlenno sluZiti
svoj weakdanji kruh. V tei misli ji ne bo
Zal Zrtev, ki jih dobra vzgoja zahteva od
nje.

KUHINJA

Paradiinikova juha z zeleno. Srednje de-
belo korenino zelene olupim, operem, zri-
bam v ka3o in praiim 10 minut na razbe-
ljenem surovem maslu. Polem dodam pol
kilograma razpolovljenih paradiZanikov, eno
sesekljano febulo, 5tep popra in dufim tlo-
toliko ¢&asa, da ee paradiimki zmehfajo.
Nato zalijem s kropom ali juho od kosti, Ko
zavre, pretlatim paradiZnike in drugo, za-
belim & preZganjem in kuham Se 10 minut.
Nazadnje dodam juhi Zlico kisle smetane in
Jo polresem & sesekljanim drobnjakom. Zra-
ven dam praZep riZ ali ocvrte kruhove
kocke.

Prikuha iz rdefe pese. ¥4 kg rdefe pese
olupim, operem in zreZem na tanke rezine.
Na razgreto surovo maslo vriem eno sesek-
ljano €ebulo. Ko ta zarumeni, dodam peso,
osolim. okisam & sokom /¢ limone in duim
pokrito 40 minut,

Riieve klobasiee. 30 dkg riZa zbriSem in
skuham do mehkega v slani vodi. Kuban riZ
mora biti gost. Ko je riZ ohlajen, mu prime-
Zam 2 jajei, Zlico paradiZnikove mezge, ma-
lo paprike in drobno sesekliane febule. Ko
je dobro zmesano, oblikujem majhne klo-

basice, jih povaljam v moki in serem na raze
beljeni masti,

Nadevane kolerabe, Kolerabe olupim,
operem in jim izdolbim sredino. V izdolbino
nadevam praZen riZ, pomelan & praZenimi
gobicami ali z grahom. Lahko tudi s Zpi-
nado, pomesano z rumenjakom. V Ziroko
kozico denem masti ali surovega masla in
sesekljane febule. Ko je maifoba segreia,
vlagam kolerabe tesno skupaj v kozico, pri-
lijem Zlico juhe ali vode ter pokrito praZim
toliko fasa, da se kolerabe zmehéajo.

Segedinski guljai. 4 dkg masti segrejem,
potem dodam 10 dkg sesekljane &ebule,
strok strtega &esnja, konico paprike, konico
strie kumene, en lavorov list in #{ kg svinj-
ckega mesa, plete ali flam, katerega sem na
kocke zrezala. To praZim toliko fasa, da je
meso mehko. Potem potresem z moko, 3e
malo opraZim in zme3am & 40 dkg kuhanega
kislega zelja. Nazadnje primefam Zlico kisle
smetane, Ko prevre, dam s polento na mizo.

Koruzna polenta. V 1 liter vrele osoljene
vode slresem & litra koruzuega zdroba,
5 dkg masti ali maela in mefam % ure. Po-
tem potresem polento v obliko, ki sem jo
z mrzlo vodo poplaknila. Polenlo postavim
do uporabe na toplo. Ko jo rabim, jo po
vrhu zabelim z mastjo ali surovim maslom
in potresem & parmezannom,

Ingverjevo peeivo. Testo napravim iz
20 dkg moke, 20 dkg sladkorja, 2 rumenja-
kov, celega jajea in )2 kg nastrganega ing-
verja. Testo gnetem toliko fasa, da je glad-
ko. Nato ga prav na tanko razvaliam, zreZem
na poljubne oblike in epefem na pekadi, ki
sem jo z maslom pomazala in z moko po-
tresla. Pelica naj bo erednje topla.

SEJMI

4. septembra: Ziv, in kram. Kranj, Bo-
gojina, Novo mesto, Sv Lovrene p. Proi,
Tinsko, Mozirje, rogata Zivina OrmoZ, Ziv.
Slovenj Gradee, Ziv, in kram. Planina pri
Jeldah, Ziv. Vuhred, gov. in konj. Murska
Sobota. — 5. septembra: svinj OrmoZ, gov.
in konj. Ptuj, Ziv. Sv. Lenart v Slov. gor.,
svinj. Dol. Lendava. — 6, septembra: Ziv.
Ljubljana, Dobje, svinj. Celje, Piuj, Trbhov=

lie. — 7. septembra: gov, Topolovee, Ziv.
in Xram. Zagradee, Crnomelj, Mokronog,
gov. Topolovee, Zirovnica (Notraniko),

#iv. in kram. Sv. Kriitof pri Lasdkem, Sv.
Peter pod Sv. gorami. Voinik, svinj. Tur-
nitte, — 8. septembra: evinj. in drobn. Ma-
ribor, — 9. septembra: Ziv. in kram Bu-
tala vas, Gradee, Lukovica pri Kamniku,
Velike Lazfe, svinj. BreZice, Celje, Trbove
lje, Ziv, in kram. Apate, TurniiCe,
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GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Ljubljana, V zadnjih dneh je eena Zivine
tale: voli . vrate 550 do 6 din, II, vrste
5, IIL. vrste 4 do 4.50; telice 1. vrste 550
do 6, II, vrate 5, IIL. vrste 4 do 4.50; krave
1. vrste 4 do 4.50, 1I. vrste 3.50 do 4, IIL
vrste 250 do 3; teleta [, vrste 6.50 do 7,
II. vrste 6; prasiéi Speharji domali 9 do
9.50, sremski Speharji 10 do 11, priutarji
8 do 9 din za 1 kg Zive teie. Surove koie
goveje 8 do 11 din, teletje 13, svinjske 10
din za 1 kg,

Maribor. Na sejem dne 22. avgusta &0
prodajali Zivino po naslednjih cenah: voli
1. vrste (debeli) 3.75 do 4.75 din, Il. vrste
8 do 8.75, voli za pleme 4.25 do 5.25; biki
za klanje 3 do 4.25; krave plemenske L. vr-
ste 475, II, vrete 8,50; klavne krave, de-
bele 8.25 do 4.50; klobasarice 2 do 2.75;
mlada Zivina 875 do 4.75, teleta 4 do 5.50
din za 1 kg Zive teie. Na eeem s0 prignali
685 glav, prodali nekaj nad polovico.

Na svinjskem sejmu, kameor so pripeljall
173 repov, so bile cene sledele: 5 do 6 ted-
nov stari pradii komad 70 do 90 din, 7 do
9 tednov 100 do 120, 8 do 4 mesece 155 do
230, 5 do 7 mesecev 30 do 420, 8 do 10 me-
secev 430 do 510, 1 leto 700 do 90 din.
Na vago 1 kg Zive tele 6 do 8.50 din, 1 kg
mrive tefe 8 do 11 din. Prodali so 61 glav.

Litija. Na sejmu dne 22. avgusta so bile
cene Zivine take: voli 4 do 475 din, telice
za mesarja 4 do 4.50, krave za meso 8 din
2a 1 kg Zive tele, krave za pleme 1500 do
2000 din komad.

Vate. Na sejmu na Vafah sredi avgusia
soibile cene boljie: vodi do 5 din, lelice za
pleme do 5 din, za meso 450; krave za
pleme 450, za meso 4, teleta do 6 din, biki
za pleme 6.25, 6.25, biki za meso 850 din;
prasidi 7 do 7.75 din za 1 kg Zive tele.

Ptuj. Sredi avgusta go imeli sejem, na
katerega &0 prignali 607 glav Zivine (go-
veje in konj) ter 289 prslilev. Najvel je
bilo na sejmu krav, Ceae so se gibale ta-
kole: voli 8 do 4.50 din, krave 2 do 4, biki
8 do 4, junci 8 do 8.75, telice 8.25 do 4.50,
teleta 450 din za 1 kg Zive teie Konji 700
do 450 din, Zrebeta 1050 do 2000 din ko-
mad. Praidi pr3utarji 7.50 do 8, plemenske
svinje 6.80 do 7.75 din za 1 kg Zive teZe;
debelib evinj ni bilo. Mladi praSitki 6 do
12 tednov 90 do 100 din komad, - -

CENE

Ljubljana. P3enica 1 kg 1.90 do 2.10 din,
jetmen 1.95 do 220, rZ 1.95 do 2, oves 1.95
do 2.30, koruza 1.65 do 1.85, tiZol 2.20 do 4,
krompir 1 do 1.25, seno 60 do 80, slama 50
za 100 kg; meso goveje 8 do 14, telelje 12
do 16, svinjsko 14 do 18 din, slanina 14 do
15, mast 20 do 21, med 18 do 20 din za 1
kilogram,

Kurivo: trda drva 1 m® 95 do 115 din,
Zagana 110 do 120, mehka drva 80 do 100,
oglie 1.60 do 2 din kg.

Maribor, Pienica 1 kg 1.60 do 2, jefmen
170 do 2.50, rz 1.20 do 2, oves 1.70 do 2,
koruza 1.60 do 2, fiZol 8.50 do 4, grah 8 do
10, leta 8 do 10, proso 2.50, ajda 1.50 do 2,
krompir 0.75 do 1.75 za 1 kg. seno kislo
65 do 75 din, sladko 90 do 100 din, slama
40 do "45 din za 100 kg.

Mleko in mleéni izdelki: mleko 1 liter
150 do 2 din, presno maslo kg 24, {fajno
maslo 28 do 30, kuhano maslo 28 do 30, sir
ementalski 30, trapist 15 do 30, kisla sme-
tana 7.50 do 10, sladka smetana 15 do 20
din 1 kg.

Litija: Goveje meso 10 do 12 din, sla-
nina 18, mast 20, fiZol 4, krompir 1, zelje
2, tebula 4, jedprenj 4, jajea 0.75 komad,
mleko 2 din liter, pSenitna moka 8.50,
krugna moka 8.25, koruzna moka 2.25 din
za 1 kg.

Ptuj. Goveje meso 7 do 11 din, slanina
14 do 15, mast 18, fiZol 2.75, krompir 0.90
do 1, kislo zelje 4, ¢ebula 250 za 1 kg, jajea
10 komadov 6 do 6.50 din, mleko 1 liter
1.50 din, buéno olje 1 liter 12 din; p3enitna
moka 1 kg 8,25, krudna moka 250, koruzni
zdrob 225, jelmenova kasa 850, prosena
kasa 3,50 din za 1 kg.

LJUBLJANSKI TRG

Mleko in mleéni izdelki. Mleko 1 liter
2 do 2.25 din, surovo maslo 1 kg 22 do 28,
&ajno maslo 82 do 36, kuhano maslo 30 do
82, bohinjski suwr 16, polementalec 18, tra-
pist 20 do 28 am.

Mlevski izdelki: Moka 5, 0 1 kg 290 do
325, 5. 2 270 do 3.05 5. 5 2.50 do 2.8),
5t. 6 2.30 do 2.65, kasa 8.05 do 3.60, jeSprenj
290 do 3.25, jeSprenjtek 4.20 do 7, otrobi
130 do 1.55, koruzna moka 170 do 2.40
koruzni zdrob 2.25, pfeni¢ni zdrob 3.30, aj-
dova moka 350 do 5, riena moka 2.70 do
820 din za 1 kg.
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PRAVNI NASVETI

Zasluiek vajenea, G. F. D, N Ce se niste
z rejnikom nié domenili, da vam bo kaj
platal za vase delo, ne boste mogli tudi s
toZbo nidesar doseti, Ziveli in delali ste na
posestvu kot domadi, domati sinovi pa tudi
nimajo plaée. Ker ste Ze 20 lel prod od stri-
ca-rejnika je uspeh morebitne lozbe povsem
izkljucen.

Zaradi razparceliranega posestva izgub-
ljeny pot. H. L. D, O. — Daogier je bilo celo
posesivo last enega gospodarja, je la lahko
vozil po svojem, kjer je hotel. Ker pa je po-
seslvo sedaj razdeljeno na ved lastnikov,
mora vel vsak vozili' le po svojem sveln,
v kolikor se ni pri razprodaji poszestva iz-
recno dogovorilo, da imajo kupi posamez-
nih pareel tudi pot preko drugih parcel na
oblinsko pot. Ce je toref bivii lasinik vozil
z vase sedanje parcele po gornjem koneu,
ki je sedaj last drugega, je za lo pad imel
pravico, ker je bilo vse njegovo. Te praviee
pa vi nimate, & si jo niste pri nakupu par-
cele jzreono izgovoril od prodajalea,

Pri_prodaji morate misliti na posledice,

L. D. P. — Od brata ste lani kupili se-
nozet, ki jo hofete lelos preurediti v njivo.
Ta senoet meji na bratovo njive? Zato vam
brat brani prewreditev, fe3 da potem ne bo
ved mogel &voje njive orati, ker je obradal
na senozeti, — Ce si brat pri prodai se-
noZzell ni z vami izgovoril, da bo smel fudi
v bodole na senoZeti pri oranju obracati Zi-
vine, nima vel te pravice, Tudi nima pra-
vice hodili po stezi preko vase mnjive, e
&i ni to izrecno pri prodaii dogovoril. Do-
kler je bila njiva in senoZel last braia, je
pat lahko obrafal in hodil po svojem. Ni
pa & tem mogel pridobili nobene sluZnostne
pravice,

PoviZanje nujnega deleia. B, F. B. M. —
0d ofetn ste preveell posestvo lefa 1822,
O¢e je zapizal vademu bratv 2500 din de-
distine, Letos epomladi je ofe umrl. Brat
zahteva povisanja nnjnega delefa, Vpradate,
po katerem tasn se vzame vrednosl po-
sestva za podlago prerafunavanja nuine-
ga deleza. — Odlofilna je bila vrednoat ob
izrofitvi, t. J. leta 1922 in ne sedanja_vred-
nost. Sodifle bo po izvedencih dolofilo to
vrednost in po tei vifini nuiceza deleZa. —
V pravdi plaga konine stroike lisli, ki pro-
pade, Ce ima brat ubozno spritevalo in bi
pravdo izaubil. bo pa¥ sam nosil stroske,
odnoano jih niegov zastopnik ne bo mogel
iztersi, V termw primeru ne W vi morali
za brata plafati efro¥kov, Pladan jih boste
le, ¢ bi pravdo izgubili,

Zaséita, A, 8. S. — Leta 1920, ste sl fz-

1ili vsolo denarja. Do sedaj ste bili za-
iteni, Sedaj ps o vam zaXfito odrekli.
Vpraiaie, kam bi se obrnili, da bi ostali
gastiteni, — Nisle povedali, kdo vam je za-

&Fito odrekeél: ali eodidfe, ali upnik. Ce vam
upnik zaStite ne prizna, %e¢ & tem ni refe-
no, da vam zaséila ne pripada Ako vam je
zatito odreklo okrajno sodiste, se lahko
pritoZite na okroino sodiile. Proti odlo®hi
okroznega sodizfy pa ni veé pritoZbe in bo-
ste v lem primeru paé morsli poskrbite za
poravnavo doelga,

Voinja brez Ju®i. K, P. — Tudi na ob-
Einski cesli lahko ogroZale varnost promeda,
&e vozile ponoli & kolesom brez ludi. ali te
se dva vozila na enem kolesu. Pa je bilo
pravilno postopanie oroZnika. ki vas je za-
radi takih prestopkov stavil na odgovor Ce
oroZnik v podobnem primeru na banovin-
ski cesli ni tako postopal, pad ni pravilno
vriil svoje gluibe. Ne svelujemo vam, da
bi ga zaradi lake malenkosti ovajali,

Dolinosti nezakonskega ofefa. F, K. M.
Nezakonski ofe je plateval preZivaino za
nezakonskean otreka do 1L leta. lzuditi ni
dal otroka v nobeni obrti. Vpradale, ali je
3e dolZan prispevali za otrosa, do kdaj in
ro kalerem zakonu. — Dotznosti nezakon-
wih ofelov in pravice nezakonskih olrok so
urcjene po predpisih obtega driavijanskega
zakonika in velijajo tudi predpisi pri nas Ze
od leta 1812 dalje. Zakon ne dolofa leta
elarosti otroka, do katerega ima pravico do
vedrZevanja, ampak postavi le sploino, na-
¢elo, da ima olrok pravico zahlevali od svo-
jih roditeliey njih imovini primarno oskr-
0, veeojo in preskrbo, K preskrbi je zave-

‘zan zlasti ofe, ake pa tega ne zmaore, pre-

ide ta obveznost na mater in po njej na ma-
terine starse, — Kjer ni sporazumno med
ofelom in malerjo preakrbljeno za. otroka,
poslopa na prediog prizadetith varstveno so-
didée, ki dolofa vi¥ino in lrafanje poZivai-
ne v vsakem primeru po izvrsenib poiz-
vedhah posebej. e gre oirok s 14 leti za
pastirja ter dobi pri gospodarju poino oskr-
bo, in =e na ia nadin smn preZivia, potem
bo sodiile olela oprostilo nadalmibh  da-
jatev,

Gradnja nove ceste. A, R Pritozu’ele se,
ker hefejo avzetic syet za gradnfo nove ce-
gte, Mnenfa ste, da bi gradnja nove ceste
ne bila potrebna, & bi bili staro cesto v
redu popravijali in vprasate, ali je prav,
da vam vzamejo zemljiste, ki ga sami no-
fete odstopili —  Ako smaira obtinski od-
bor. da je menda lo Ze rez, ker obginski
‘moZie golovo poznajo potrebe svoega kra-
ja. Sicer bi se pa bili proti sklepn ob&in-
skega odbora lahko pritozili, &e mislite, da
je gradnia nove ceste nepotrebna. Kar se li-

e zemijista za pradnjo cesle, ga obfina lah-
ko pridobi z odkupom, &e¢ se sporazume z
laztnikom zemljizla, Ce se lasinik brani
odstopiti polrebno zemljis€e 2a gradnjo ce-
gle ali zahteva neprimerno visoko odikod-
nino, oblinzki odbor lahko predlaga raz-
lastitev potrebnega zemljiza. ‘Tudi proti
gklepu o razlastitvi se prizadell lahko pris
toiljo na bansko uprayp e SR |




