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le takrat, ako to leto ni mogode % dru
\rsc,Jah Ako se pa v sluéaju z<r0d|, da je po

]

E‘»' hti,

mogoce Se drugo letno sejati, odpie se mu jmest cé-

hwd davka samo dve tretjini,
pnlo\':(o

Prva letna. Ako je ta na ' ali ¥; unifena, ne
zgodi se nobena odpisnina. Le, ce Je prvi prldelek na
Y unicen, odpise 1'i. Ako je nevihta unidila prvega
pridelka */., ali cel ta pridelek, odpise se '/ davka.

Drugoletna. Pri tej mora najmanj %, pridelka
unicenega biti, da se 'i davka odpide: ker ¥, od s
je okmrrln s

Sadni vrt s travo (ali travnik na novo zasajen z
mladim drevjem) je, kakor smo Ze povedali, melana
kultura. Skoda se tukaj racuni kakor pri glavnem
pridelku z /.

Da sé holje raznmemo, stavimo tukaj nekaj zgle-
dov in sicer vzemimo na primer:

1. Parcela z enoletnino posejana, ali posadena, je
toraj edini letni prihodek. Ta parcela nese Cistega
doneska 40 kron, in je uméena na ', odpife se to-
raj davka 4 krone 31 vinarjev.

2. Parcela s prvim dohodkom (prvo setvijo),
¢istim doneskom 40 kron, in je ma ', unic¢ena, ni
nobenega odpisa.

3. Ravno taka parcela na s uniéena,
odpisa.

torej okroMlo-wzeto

tudi ni¢

4. Ista parcela na pol unidena, se 01[51158 4 l-.wn
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5. Zopet rayno taka parce]a. na *s unifena, se

Odplhl‘ kakor gori pod stev. 1 receno.

6. Je na taki parceli druga letnina na */ unidena,
se odpise tudi kakor pod &tev. 1 navedeno.

Preracun skode po § 2 odstavek 2, te postavé
bodemo razlozili tako: vzemimo na primer vinograd, ki
nese Cistega skupnega dohodka 40 kron, in posastmk
obdeluje v eni in tisti obéini samo ta vinograd, i
le-ta mu je bil po oidimu (peronosporl slani) na ‘}4
uni¢en. Tukaj ne zgodi se ni¢ odpisa, ¢e tudi je bila
samo enoletnina. Ravno pri taki pareeli pa na ', to-
raj ve¢ kot ma /i unicena, se pa odpise 4 krone 31
vinarjev. Ce pa tu poaestmk v enl n isti obéini po-
leg vinograda obdeluje %e druge kulture, ki pa, seveda
po oidinu (pemnospor: sla,m) niso unicena, se ne od-
plse nobena stibra, c¢eravno bi pri \'mOUI‘&ﬂll skoda
ved sto goldinarjev znagala.

Kako dobro je toraj, da se pravocasno in vstraj-
no proti takim. trtnim in sadmim boleznim hojujemo.

Gospodarske stvari,

(Pridelovanje dobrega sadnega mosta.) Letos
bode, kar je znano, prav veliko sadja. Prihodnje dve
leti pa, kakor skusnje uéijo, ga bode le malo.

Kdor toraj sedaj svojih jabolk po nizki ceni
rodati node, stori dobro, ako sam dela jabolénik
in ga v kleti shrani. Jabolénik se bode éez eno ali
dve leti prav dobro prodal. Da bode pa jabolénik tudi

wall pa

obstanujo¢ in dober okuns ohranil,
ravnati tako-le:

1. Popolnoma sladke jabolke morejo s kislis
ali bolj$e z lesnikami pomeSane biti, ker same sla
ne dajo dobrega modta.

2. Pozne zimske jaholke smejo se tudi v trdd
stanju, to je predno so popolnoma dozorele, za m
porabiti, vendar morejo se, kadar so Ze stoléene, v§
24 - 48 ur (kakor je toplota) leZati pustiti in e
potem presati.

3. Zrele jaholkc morejo se takoj presati, 1
da bi se kaj ¢asa stati pustile, ali celé sem in f
pmtrcwdo in sicer brez da bi se kaj vod
pmyd J&lo ker most, kateremn se voda priden
ohdérzi se komaj pol leta.

4 Vsako sadje se mora pred prefanjem opr
o onile Jah(ﬂku pesek, perje in druga nesnaga a
pmwtl Pri ]11‘&3&,1’1‘]1 se mora snazno ravnati, most |
precej v snazne in Zveplane sode stoditi,

5. Za 300 litrov potrebuje se 9—10 cent
jabolk. Kdor pa vodo zraven priliva in 1—2 cen
sadja prihraniti hoée, ta bo pokvaril ves most.

6. Mo3t puqti se v tistih sodih kipeti, v kate
se je iz pod prefe preto¢il. On se pred in med
penjem ne sme pretakati. Kipenje stori najbolje
mrzli kleti.

7. 5 sadnim mostom se v kleti ravno tako ra
kakor z vinskim mostom. Moit se sme precej
prvem kipenji od drozev pro¢ vzeti, kar pa.

more se % nj

o

P otrebne,. dkodnje pa. veékrat

. Bo most v kleti kalen, ali se celé vlede,
pride od tega, ker je bilo swd_]e presladko, ali
prezrelo. Tukaj pomaga, de se prilije frifnega mo#t
1z _hrusk lesnik, ali pa nekoliko ¢rnega éaja (Thee
stanina“, katerega se v lekarnah kupi.
ne se pa take redi veliko priliti, ampak po male
to veckrat, tako dolgo da se sdisti.

9. Most se Se holj obstoje¢ naredi, ako se pn
dene nekoliko vinskega kamna {Wemsﬁeul) ali da
mu primesa vinskih droZi. Ako se mu pridene stoléen
jabolk lesnik, ali hrusk lesnik, dernulj, nedpelj i
kuten.

Na tak naéin in brez vode pripravljeni mof
obdrzi se 3 leta, ima dober okus in dobro ceno. -

(V porabo odpadlega sadja.) Sadje, ki samo od
pada, da se porabiti prav dobro za dober sadni jesil
Drobno stoléeno tako sadje se dene v snaZen sod i
se potem s kuhano vodo polije. Na liter take kas
ra¢uni se dobre °|, litra vode. Sod se pos’rml v SVE
kisanja na topel kraj, kjer naj stoji kakih 7 dni; potei
se ta mesanica skozi platno precedi in v drug sc
pretoéi. Na 12 litrov take Ze scistene tekocine de
se en cetrt litra pivovih drozij (Bierhefe) in kodéd
¢rnega kruha. Sod se na to dobro zapre in &tiri tedn
pri mirn pusti. Koneéno se ta Ze gotovi jesih preced
Se enkrat.

Izdajatelj in odgovorni urednik: FFr. Schrei.

Tisk: W. Blanke v Ptuju.




