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V L]ubllam, dne 24 oktobra 1912

fospodinjski odseki v izobrae:
valnih drustvin.

2. Potreba gospodinjske izobrazbe,

Gospodinjstvo je za kmetko gospo-
darstvo sila vaZno. Vsake reti se je
ireba utiti, Ravno gospodinja ima pa
za to pri nas najmanj priloznosti. Ljud-
ska Sola ne daje v tem oziru domala
nifesar. Sele zadnji ¢as se berila neko-
fiko ozirajo na gospodinjske potrebe.
MosSkim ucliteljem ni zameriti, da ne
segajo v to red; povdarjati pa moramo,
fda so tudi uéiteljice redko sejane, ki
bi se zanjo zanimale. Ni ¢uda, njihova
vzgoja v uditeljis¢ih jih pravzaprav le
pdtujuje od ljudskega Zivljenja. Ucite-
ljica, ki bi umevala posle Kmetke go-
spodinje, se mora torej najprej opro-
stiti slabega vpliva svojega Solanja in
mestnega Zivljenja; treba se ji je uéiti
popolnoma nanovo, ¢e hoce v tem oziru
na plan,

Imamo ved gospodinjskih Sol, no-
yejSi Cas tudi osemtedenske gospodini-
ske tetaje po deZeli. Vse to je dobro in
hvalevredno, toda zadeti more le neka-
tere; v velikem nima vpliva. Nafe go-
spodinjske Zole so dobre. Prav posebno

'se odlikuje Marijanist¢e v Ljubljani, ki
sem o njem Ze pred leti pohvalno pisal
v »Domoljubu«. Tudi Vrhnika, Smihel
‘in Repnje se po pravici hvalijo. Potreb-
ne so te Sole, ki pa jih morejo vendarle
obiskovati nmjlmi drobei bodotih go-
spodinj. Pa Se to recimo: Ljudske Zole
majo marsikje zelo slabe uspehe. Pri
‘gospodinjskih tecajih, pa tudi v gOSpo-
dinjskih Solah izkusajo utiteljice, da
‘marsikje utenke znajo komaj pravilno
brati, v ratunanju so pa splosno slabo
podkovane. Slaba predizobrazba kali

in ovira uspeaen napredek v gospodiij- | v Ljubljani ima Ze drugi tetaj za de-

gkih Solah in tetajih. Za gosposko vz-
gojo deklet, ¢e smem tako reci, je bolj-
Se preskrbljeno. Javnih in zasebnih
(zlasti samostanskih) osemrazrednih
Sol za deklice imamo precej na Sloven-
skem. Licej, trgovski tecaji, pripravni-
ce se tudi ponujajo. Za kmectko gospo-
dinjo se tu malo vjame. Ote, ki hote
svojo ukaZelino héer izobraziti v kme-
tijstvu, ne najde v teh folah tega, kar
bi rad. Zelja po Solanju, po izobrazbi
napreduje med starifi in tudi med de-
kleti. Po moji sodbi je ¢as Ze zrel, da
resno mislimo na ustanovitev Kmetij-
ske Sole za Zensko mladino. Ce upoSte-
vamo, da bi taka Sola lahko sluzila ne
samo Slovenkam, marved tudi Hrvati-
cam, in ¢e pomislimo, da se more z
uspehom v enem letniku ucditi k veé-
jemu po dvanajst deklet, potem smemo
z gotovostijo sklepati, da bi dveletni
Zenski Kmetijski Soli ne magjkalo
ufenk, tem manj, ker bi taka Sola mo-
gla vzgajati tudi prepotrebne ucitelji-
ce za gospodinjske tetaje. Saj je ravno
to najtezje, ker se v danafnjih razme-

rah morejo za gospodinjstvo vnete in

za uditeljski posel dovolj izobraZene
osebe samo z najve¢jimi tezavami in z
mnogimi osebnimi Zrivami poduciti v
najpotrebnejsih kmetijskih panogah.
Sre¢na je bila misel Kranjskega deZel-
nega odbora, da se za Zenske uvede
mlekarski te¢aj na Vrhniki, Zal da se
ni izpeljala. Taki in podobni tefaji —
n. pr. za vporabo sadja, za perutninar-
stvo itd. so in ostanejo potrebni Se po-
leg vseh drugih %ol in tefajev. Pri nas
smo — to smemo reti — Ze precej bolj
naprej, nego drugod, vendar tudi pri
nas me dalj nego v povojih. Pohvalno
omenjamo pri ti priliki tudi pouk za
bolnigko streZzbo, Vincencijeva druZba

kleta v (g namen.

Gospodinjski tecaji se udomadu-
jejo. Vidi se pa zZe zdaj, da bo tu treba
marsikaj 17p|«mvni1i Nemogoce je, da
bi iz Ljubljane ali iz Grma k,g)('lxpkt
vedtaki redno poutevali v takill tecajih.
To je na splodno nemogote, pa-tudi pre-
drago; na drugi strani pa tudi ne sme-
mo prezreti, da je gospodinjski teCaj
za voditeljico zdruzen Ze zdaj z ogrom-
nim delom in frudom. Pa tudi, ko bi
vse to 8lo, more zadeli gospodinjski
tetaj samo nekatera dekleta po neka-
terih, organizacijsko Z#e nekoliko na-
prednejsih krajih.

Kaj pa z gospodinjami, ki so Ze v
svojem tezkem poslu? Lahko je redi,
naj berejo kmetijske knjige, Casopise
in sestavke. Zanimanje za branje ne
pride kar samo po sebi. Zato je treba
vzgoje. Hvala Bogu, da imamo list »Na-
fa gospodinja«, ki je poklicano glasilo
za vse, kar se tife gospodinjstva, torej
tudi za razne odseke, zveze ali druzbe
v ta namen! .

Za kKmefijski pouk imamo vsaj na
Kranjskem res dobre tefaje, pa prvic
le na Kranjskem, in naSa skrb se pa
mora raztezati na vse slovenske g0spo-
dinje, in drugi¢ so ti tefaji v prvi vrsti
namenjeni moskim. Se to: dekleta, ki’
so se udila v kaki gospodinjski Soli, ali
ki so dovrsila kak gospodinjski tec¢aj,
morajo izkuSati, da ohranijo, izpopol-
nijo, kar so se nauéila. Vs&i ti vzroki go-
vore za ‘o, da je prav in Koristno, mi-
sliti na zdrazevanje Zensk v ta namen,
da_se izobrazba v Kmefkem gospodini-
stvu razsiri in poglobi. Ni¢ ne 2kodi, Ce
se zenske pri tem same zase posvetu-

~jejo tudi o drugih stvareh, ki se titejo

njihovega spola, dasi nimajo neposred-
nje zveze z gospodinjstvom. Sem spa-
01
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dajo n. pr. redi, ki jih pod naslovom
»Za %enske« priobfujem na prvi strani
»Domoljuba«. Sklenimo torej: Gospo-
dinjska izobrazba je poirebna. Da se
razsiri in izpopolni, je pa treba v ta
namen zdruziti gospodinje.

Dr. Krek.
NY,

Podrobni ucni nacri Za gospodinj-
ske fecaje v KkmefiSkih obinah,

Slovenski jezik. (2 uri na teden.)
Sestava in napisovanje enostavnih
privatnih in trgovskih pisem. Pouk o
postnih odredbah in poStni hmnilnigt.
Izpolnjevanje postnih in zelezni¢nih
tiskovin. Branje voznega reda.
Ratunstvo. (2 uri na teden.)
Osnovni ratuni s celimi in deci-
malnimi Stevili. Procentni ratuni. Me-
re in vage. Naloge iz praktitnega go-
spodinjskega Zivljenja. Vodsivo gospo-
dinjske in mlekarske knjige.
Zdravstvo. (1 ura na teden.)
Clovesko telo. Vpliv zraka, vode,
hrane, stanovanja, obleke, kurjave in
razsvitljave na zdravje. Postopanje pri
nalezljivih in otrofkih boleznih. Rav-
nanje z dojen¢ki. Prva pomoé pri ne-
sre¢ah. Domaca lekarna.
Nauk o Zvilih. (1 ura na teden.)
Redilne snovi hrane. Hrana v pri-
meri s cenami. Nakupovanje. Mleko —
jajea — Zito — kruh — meso — ribe —
stro — Kkrompir — zelenjad — sa-
dje — zaéimbe — pijate. Alkoholne pi-
jate. Kako pripravljati in spravljati
ZiveZz za zimo. — Izbiranje hrane za
obed.

Kuhanje. (18 ur na teden.)

Kuhanje, s posebnim ozirom na
krajevne in ¢asovne razmere priproste
Ijudske kuhinje. Peka kruha in navad-
nega peciva. Pripravljanje zivil, kakor:
solenje in sufenje mesa, izdelovanje
Kklobas, vlaganje zelja in repe, posto-
panje pri pospravljanju sadja, sufenje
in vkuhavanje sadja.

Gospodinjstvo. (8 ur na teden.)

Kako ¢istiti in v dobrem stanu
ohraniti sobe, spalnice, kuhinjo, shram-
be, klet, drvarnico, vrata, okna, stop-
nice, tla, leseno in ublazinjeno pohis-
tvo, hisna in Kuhinjska posoda. Kako
ravnati s perjem, Zimo, ktirjavo in lud-
jo. Kako se &isti in hrami perilo in
obleka.

Pranje in Hkanje. (6 ur na teden.)

Pranje in likanje navadnega in
- Skrobenega perila.

Sivanje. (8 ur na teden.)

Krpanje nogavic, perila in obleke.
Izdelovanje perila s strojem in z roko.
Risanje in vrezavanje krojev. Zaznamo-
vanje perila.

_ Vrinarstvo in sadjarstve. (2 uri na
teden.)

Razdelitev vrta, Pridelovanje raz-
li¢ne zelenjave. Gojitev cvetlic na vrtu
in v loncih. Pridelovanje in uporaba
sadja

10t

Zivinoreja. (3 ure na teden.)
Pomen in namen Zivinoreje. Natin
razplodbe. Izbiranje Zivali za pleme.
Reja telet, bikov in krav. Krmljenje
Zivine. Razne krme. PaSa, goveji hlevi,
gnojne jame in vaZnost gnojnice. Mol-
Za krav. Krmljenje praSicev. Izbiranje
prasi¢ev za pleme. Vzorni svinjaki.
Perutninarstvo. (1 uro na teden.)
Pomen perutninarstva. Plemeria.
Krmljenje perutnine. Valenje. Kurnik.
Bolezni.
Mlekarstvo. (3 ure na teden.)
Sestava in napake mleka. Ravna-
nje .z mlekom. Posnemanje na stari in
novi nadin. Pridobitev mleka. Vpliv
krme na mleko in molzo. Ravnanje s
smetfano, pinjenje, izdelovanje, pramje
in modeliranje masla. Poraba masla in
pinjenca. Shranjevanje in napake ma-
sla. Izdelovanje mehkih domat¢ih sirov
iz polnega in posnetega mleka. Ravna-
nje s sirom. Poraba sira in siratke.
Vzgojeslovje. (1 uro na teden.)
Spoznavanje dolZznosti do samega
sebe, svoje rodbine in do svojega bliz-
njega. NajvaznejSe iz telesne in duSev-
ne vzgoje otrok.

ra Ruhinja uﬁ

cmcmuac_ccjg

Kruina juha. Stiri tenke kose ¢r-
nega kruha (ali dve stari Zemlji) deni

v petico na pekado, da se malo popece-

jo, zlomi jih, deni v lonec ter polij s
tri ¢etrt litra osoljenim kropom. Lonec
pokrij za deset minut, da se kruh na-
poji, ki ga potem zmesSaj in siresi v
skledo in zabeli z dvema dkg surovega
masla, v katerega si zarumenela nekaj
ko&tkov ¢ebule. To jed lahko napravis
prav iz starega suhega kruha, ki ga si-
cer tezko porabis.

Zemeljni zrezki. Zre#i (ri velike
stare Zemlje na ploSée in jih polij s &e-
trt (*/) litrom mleka. Ko se nekoliko
napoje, jih zdrobi in jim prilij Se ¢etrt
(*h) litra mleka, v katerega si zbrodila
eno jajce. Ko o Zemlje Ze nekoliko na-
poiene, jih stresi v kozo, ki si jo zno-
traj dobro namazala s surovim maslom
ali mastjo, postavi jih v peéico in peci
Cetrt ure. Pefene zreZi na kose, naloZi
na kroznik ter jih postavi na mizo z
jabol¢no ¢ezano, brusnicami ali ¢em
enakim,

Ohroviovo brstje z jajcem. Skuhaj
pest ohrovtovega brstja, osoli ga in od-
cedi. Razbeli v plitvi kozi Zlico suro-
vega masla ter prideni kuhano brstje,
ki ga parkrat premesaj. Posebej ubij v
lonéek eno jajce, ga zmeSaj in potem
polij po brstju, ki ga postavi v petico,
da se jajce zakrkne,

Krompir s kafo. Skuhaj v enem li-
tru vode dva debela olupljena in na
male Kkose zrezana Krompirja. Ko
krompir zavre, mu prideni eno osmin-
ko litra oprane kase, jo osoli in kuhaj
20 minut. Nato razgrej v ponvi Zlico
ocvirkov ali kake masti, v razbeljeno
pridaj #Zlico moke in stresi v krompir.

Ko Se prevre je jed gotova. Poslavi jo
kot samostojno jed na mizo. ?
Posiljeno rdede zelje. NareZi sred-
nje veliko glavo rdefega zelia malo de-
beleje, ko za salato. Potem deni v kozg
dve Zlici masti; ka je vrota, vrzi vanjo
par kost¢kov &ebulje, ko se ta zarume
prideni zelje, velik S€ep kumne, so
par Zlic vode in Zlico kisa, ga pokrij i
dugi do mehkega (ene uro). Potem po-
tresi zelje z Zlico moke in zalij z juhg
(pribliZno eno osminko litra). Ko S
par minut vre, ga daj na mizo kot pri-
kuho. .
Gorka jaboléina omaka. Kuhaj p
drobnih kislih jabolk s Cetrt litrom vo-
de; kuhane pretlaéi z vodo vred skoz
sito. V kozi pa razpali #lico masla, pri
daj malo kepico sladkorja in Zkce
moke. Ko se moka zarumeni, prida,
pretlaceni sok, Se malo sladkorja, par
zlic vina in kostek limonine lupine.
Ko je kakih deset minut med vetkrat-
nim mesanjem vrelo, je polivka gotovay
Jaboléno rdefe zelje. ZreZi glatg
rdeCega zelja na rezance, deni jih ¥
skledo, polij nekoliko s kisom, pokri
in tako pusti pol ure. Poldrugo uro
pred kosilom deni v kozo za jajce su-
rovega masla ali masti, nekaj koStkov
¢ebulje in, ko se €ebulja zarumeni,
zelje, ki ga osoli, po vrhu zelja pa nas
loZi dve olupljeni srednje debell in na
kosce zrezani Kisli jabolki, prilij osmin
ko Hitra vode. Vse skupaj dusi, da =@
jabolka in zelje zmehéa, dobro preme-
Saj in daj kot prikuho na mizo,
Jajca v omaki. Deni ¥
kozico za oreh surovega masla; kadnr
se razgreje, mu prideni koS¢ek Cebulje
mali storzek zelja in ohrovta, par kosSés
kov korenja, petersilja in kolerabe. Tg
vse skupaj dusi, da se zarumeni; po:
tem prilij Eetrtinko litra gorke vode in
kuhaj vse skupaj eno uro; polem pri
deni eno Zlico pretlaéenih poradiznie,
malo Kkisa in soli. Ko vse Se nekaj m
nut vre, pretlaéi zmes skozi sito v plits
vo skledo in ubij noter dve jajci, drugo
poleg druzega, ter postavi za deset mi-
nut v pecico. Jed postavi na mizo
prazenim rizem, kruhovimi emoki, ms
karoni ali s krompirjem.
Prasi¢je zarebernice v paradiZnié
ni omaki. Odrezi prasi¢jo zareberniec
malo jo poglt:lci. osoli in potresi na eni
strani z moko. Potem deni v kozo #lice
masti in par ko&tkov &ebulje in ko se
malo zarumeni, poloZi zarebernice
mast tako, da pride z moko potresena
stran na vrh. Kadar se na eni stran
zarumeni, jo obrni, da se Se na drugi
Ko je zarebernica po obeh straneh pe-
¢ena, ji odlij polovico masti, prilij ji
pa osminko litra juhe in Zlico pretls
¢enih paradiZnic. Ko se v tej omak
zarebernica prazi Se Kakih deset mi
nut, ji pridaj Zlico kisle smetane, pw
sti, da Se enkrat prevre in gotova je
Zarebernico poloZi na KroZnik in poli
z omako, zraven pa daj makaronov, r#
za, krompirja ali kaj enakega. .
Nadevana ohroviova glava. Sesek
ljaj deset dekagramov surovega gove
jega mesa in 2 dkg slanine, stresi ga !
skledo, primeSaj eno jajce, dve Zlici
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e smetane, pest opranega riza, malo
f0li, popra in zrezane &ébulje. Ohrov-
ovo glavo prevri v slani vodi in jo pu-
i, da se odtece. Nato odloZi ohrovtova
eresa od glave, in vsako pero posebej
pamiazi z opisanim nadevom (katerega
oprej dobro zmegaj), pritengi na sredi,
er peresa zopet pritisni kK glavi. Po-
m naloZi v kozo na zrezke zrezane
anine in na slanino ohrovtovo glavo.
malo polij glavo z vroto mastjo,
rideni par zZlic vode in jo postavi v
pecico za pol ure, da Se spefe, med pe-
enjem jo veckrat polij s scedenim so-
om. Pedeno zrezi kakor potico in jo
pet zloZi. Na mizo jo postavi kol sa-
nostojno jed.

Makaroni z jabelki. Nalomi v skle-
lo mnakaronov in jili polij z vrelo vo-
lo. Potem zavri v kozi vode, osoli jo in
slresi vanjo poparjene makarone, Ka-
ere Kuhaj dvajset minut. Nato jih stre-
si na redeto in polij z mrzlo vodo. Se-
laj namazi kozo s surovim maslom in
aloZzi v njo vrsto makaronov in sem-
tertja kodtek surovega masla, potem
pno vrsto na plescée narezanih Kislih
fabolk, po jabolkah zlicico stoléenega
sladkorja in &Cep cimeta in zopet ma-
karonov, surovo maslo in jabolka. Ko
je koza polna, jo pokrij in postavi za
pol ure v pedico. Potem jed premesaj,
siresi v skledo in posta.vi na mizo za
mocénato jed.

Koitrun v Sari. Pol kllogramn ko-
iStruna polij z vrelim Kropom. Deni ga
¢ lonec ter mu prideni srednje debel
psZen in na tanke kosce narezan Ko-
o, ‘srednje debelo rumeno kolerabo in

Vode nalij toliko, da sta ko&trun in ze-
lenjava pokrita. Osoli, pridaj nekoliko
Kumne ter kuhaj eno uro, nato prideni
ge. enega ali dva_debela olupljena in na
kose narezana krompirja. Ko kuha$ Se
pol ure, je jed gotova. Zelenjavo stresi
v skledo, meso pa zreZi na Kkose in ga
poloZi po zelenjavi.
Hrpice z orehi. Napravi testo iz
piclega pol litra moke, enega ‘jajca in
itreli Zlic vode. Zvaljaj ga za noZev rob
na debelo, osusene pa zrezi (8 Kkolesc-
kom, ki ga rabif za flancate) na Stiri
voglate krpice. SKkuhaj jih v poldru-
gem  litru vrelega osoljenega  kropa,
Biresi jih na refeto, da se odtecejo. V,
kozo pa deni tri 3lice stopljenega su-
ovega  masla in Zlico sladkorja. Ko
sladkor  zarumeni, dodaj ®étrt litra
drobno zrezanih orehov, malo stol¢enih
linc¢kov in cimeta ter odcejene krpice.
Dobro vse premesaj ter postavi za par
minut v pc(1co in postavi kot mocnato
ed na mizo.
. Zabeljene krpice. Napravi Krpice
akor zgoraj. Kuhane in odcejene stre-
i v kozo, v kateri si zarumenila v dveh
licah surovega masla, pest krusnih
robiin, malo jih prepolji in postavi za
ar minut v pecico. Postavi jih na mizo
Kot samostojno jed.
RiZevi ecmoki za v juho. PrepraZi
dve pesti (7 dkg) riza v kozi, v katero
i dejala za oreh surovega masla ali
masti. Ko se malo vopraZi, mu prilij

sirednje debelo repo, pa tudi par listov
1 debele rezance mnarezanega zelja..

'surovega masla,

tri osminke litra juhe ali vode, kuhaj
ga Cetrt ure. Ko se shladi, mu pridaj
drobno zrezanega peterSilja, ¢ebulje,
popra, malo soli, pest Krugnih drobtin,
zlico drobno zrézanega ostalega kuha-
nega mesa, pol Zlice moke in eno debelo
jajee vse dobro premeSaj. Z mokro ro-
ko napravi iz tega testa dvanajst cmo-
kov, Ki jih kuhdj dvanajst minut v
vreli juhi.

Okisani rezamci. Siresi na desko
px(‘log.n pol litra moke, na sredo napra-
vi jamico in v njo ubij jajce in prilij tri
zlice vode; iz tega napravi z nozem in
rokami testo, katro dobro pogneti. 1z
testa napravi dva hleb¢ka in jih razva-
liaj za noZev rob na debelo. Razvalja-
ne krpe razgrni po ¢istem prti¢u, da se
osufe, prereZi vsako po sredi, zgani
skupaj in zrezi drobne rezance, katere
zakuhaj v dveh litrih vrele slane vode.
Ko so deset minut vreli, jim pridaj ru-
meno prezganje iz Stirih dekagramov
masti in'dveh Zlic moke. Ko Se par mi-

it vre, jim pridaj zlico kisa in stresi

v skledo.' Na mizo postavi Kot samo-
stojno Jed
Rezanei s sirom. I\chLR\'l rezance

iz pitlega pol litra moke, enega jajcu

in treh Zlic vode. Zrezi nh na prst dol-
ge in pol prsta Siroke rezance. Skuhaj
iih v poldrugem litru vrele slane vode,
nato. jih odcedi, v kozico pa deni tri
Zlice stopljenega surovega masla ali

‘masti in pest krufnih drobtin. Ko se

drobtine rumene, stresi vamc rezance
in Cetrt litra zdrobljenega sira. Nato
vse dobro zmesaj, postavi v peéico, za
par minut in daj na mizo.

s paradiZniki. Napravi re-
zance kakor zgoraj. Skuhaj jih v pol-
drugem litru vrele slane vode, nato jih
odeedi. V kozico pa deni dve Zlici stop-
liene masti, ko se razgreje, ji prideni
pest krusnih drobtin; ko se drobtine
zarumene, stresi vanje odcejene ‘rezan-
ce. Posebej pa deni v kozo dve Zlici
pretlacenih paradiznic, pridaj jim dve
Zlici juhe ali vode in jih, ko prevro
pridaj rezancem ter dobro premeéaj
Nalozi na kroznik in potresi s parme-
zanskim Sirom.

Fazanova torta. Mesaj 15 dkg slad-
korja 8 5 rumenjaki pol ure. Potem
pridaj 8 dkg stopljenega (a ne vrotega)
drobno zrezane limo-
nine lupine, 5 beljakov sneg in 14 dkg
:ln%l;e Ko vse skupaj na rahlo zmesas,

e

vrotini pifle pol ure. Potem jo vzemi
iz petice in pomaZi z mezgo. Napravi iz
treh beljakov sneg, pridaj mu tri Zlice
sladkorja, na rahlo premeSaj in po-
mazi § tem snegom peceno lorto, po-
stavi jo e za 10 do 15 minyt v peéico,
da se sneg nekoliko zarumeni. Peleno
zreZi in postavi gorko ali mrzlo na mi-
zo. (Obod za to torto naj bo precej Si-
rok, da ne bo previsoka.)

"Zdravilni éaj. Deni v liter vode to-
liko posuSenega lipovega cvetja, Kkoli-
kor ga mores prijeti s tremi prsti in eno
polno Zlico posuSenih bezgovih jagod
ter ga pusti, da vre dobrih pet minut.
Nato- ga odcedi, prideni par kosctkov

v _pomazan in z moko potfesenf'
‘obod 74 torte . peci jo. v peliciv srednji

sladkorja in malo limoninega soka in
postavi prav vrofega na mizo.

Topla limonada. Deni v lonec cefrt
litra vode in 8 dkg sladkorja. Ko voda
zavre, jo odstavi in primesSaj sok ene
limone. Toliko ga zadostuje za eno
osebo. :

HiSa 8
g::::::n:::::m::am:n

Ravnanje s Sivankami. Mnogokrat
zapazi gospodinja, da je zarjavela S3i-
vanka, 8 Kkatero hote Sivati, kar ji je
vselej neprijetno in lahko postane tudi
nevarno, ¢e se zbodemo Z njo. Sivanka
najhitreje zarjavi v novih ali vlaznih
stanovanjih. — Navadno spravimo Si-
vanke v lesene ali plotevinaste pusfice
ali zaklopnice (qkatljn('e) ali jih pa pu-
stimo kar v papirju, v katerem smo jih
kupili. To je napa&no, Vlaga, ki je za-
pria v tako tesnem prostoru, se vleze
na Sivanke in naravna posledica je, da
zacno rjaveti. — Naredi za Sivanke
malo vrecico iz volnene krpe, v to daj
nekoliko Zeleznega praha (8mirgel) ali
Zeleznih odpadkov, fivanke v taki vre-
¢ici nikdar ne zarjave. — Zarjavele &i-
vanke pravzaprav niso za rabo, prvid
se Z njimi silno poéasi fiva in obleka
se vsa zamaZe; drugi¢ lahko postane
zarjavela Sivanka smrinonevarna, ako
se zbodeS Z njo, zastrupis si lahko kri.
A zavredi jih je tudi 8koda. Na sledeti
nacin jih lahko osnaZzif: Nalij Cetrtino
kozarca laskega olja in v olje pol Zlice
gctrolem, v to tekolino stresi Sivanke.

ez 24 ur jih vzemi iz teko&ine in zbrisi
s pivnikom, potem jih stresi v enako-
merno, drobno, zelo suho Zaganje, do-
bro jih pretresi in pusti v njem kakih
pet ur. Ko jih vzamef iz Zaganja, se
svetijo kakor nove. — Sivanke so mno-
gokrat pri uSescu zbrusene, tako da se
udeta nitka vedno utrga in silno za-
drZzuje delo. Tudi to napako lahko sa-
ma popravis, DrZi uSesce pokvarjene
Zivanke na plamen Spirita ali svele,
toda le zelo kratek ¢as, da se ne pre-
barva. Ko je vrota, podrgni & konico
(¥pico) druge Sivanke po ufescu in ta-
koj postane popolnoma gladko.

SnazZenje zlatega ali srebrnega na-
kita z dragimi kameni. Vzemi v skle-
dico drobnega Zaganja, dobro ga raz-
grej na stedilniku ali kakem drugem
plamenu. V vrocega daj uhane, prsta-
ne ali kaj drugega, kar hotes oédistiti,
in malahko drgni z vro¢im Zaganjem,
poiem pa ocisti s krta¢ico. Mokro umi-
vanje dragih kamnov, kakor diaman-
tov, briljantov itd. Skoduje CCistemu
blesku.

EKako obvarujemo predmete iz gu-
mija, da ne razpokajo? Glicerin je naj-
bolje sredstvo, s katerim ohranimo
gumijeve stvarx pred razpokamom Gu-
mijeve cevi, kape, gumijeve obrofe za
kozarce in drugo namazi véasih z gli-
cerinom in razpok ne bo vet.

Kako popravimo predmete iz celo-
Inida? Lasne igle, glavniki in drugo

11’
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iz celoluida se kaj radi upognejo in
postanejo zelo nepripravni ali celo ne-
rabni. Poljubno jih zopet lahko popra-
vimo, ako jih za hip vtaknemo v vroto
vodo,

MadeZe od svefe na ublazinjeni
opravi odstrani8, ako jih pofreses z
vrod¢im, belim peskom. Ce madeZ Se ni
izginil, potresi ga Se enkrat z novim
vro¢im peskom in potem skrtadi.

Sajaste madeZe, ki se dobe od Ste-
dilnika ali ¢érnega lonca na perilu, lah-
ko odstranis, ¢e jih obdrgnes$ s sredico
¢rnega Kruha. '

Bakrena posoda ostane dolgo lepa,
ako jo ocisti§ s pinjencem, Kateremu
£i dodala nekoliko jesiha, nazadnje pa
zdrgnes z izZeto limono.

Suho &iifenje bele volnene obleke
z mavecem. PoloZi obleko na snaZno
mizo, potrosi jo z mavtnim prahom in
zdrgni mavec z mehko ruto po obleki,
nato jo zbrisi &e s ¢isto ruto, sprasi in
skrtac¢i. Tudi bele Cipke osnaZis lahko
z mavceem, ¢e jih poloZi§ med dve rulli,
potreses z mavénim prahom in nalah-
ko zdrgnef. Za snaZenje bele obleke,
posebno tibeta, priporofa se tudi sna-
Zenje z vroo pfenitno moko. Bele
usnjate rokavice in usnjati pasovi se
oCistijo na enak nadin, Stresi mavec v
skledo, obleci rokavice in drgni jih z
maveem. Celo zelo umazane postanejo
na ta priprost na¢in kakor nove. Usnja-
te pasove pa odisti tako, kakor obleko.

Kako se spozna pristno plaino od
mesanega? Kani na platno kapljico la-
Skega olja; ako ostane kaplja okrogla,
je platno pristno, e se pa razleze, je
mesano z bombaZem.

Ako se naredi kravi pod jezikom
¢rna Zila, zdrgni jezik s soljo in z
laskim oljem.

Ce napenja Zivino po krmi,
sgkuhaj €aj iz kamelic in ga ji daj, tudi
naravno Zganje pomaga, ako ga po
malem vlivas v gobec.

Ce se pragifem zapira ali fe
&i jim dala zmrzjeno jed (bute), daj jim
piti grenke soli v vodi raztopljene. Ce
jih napada sploh kaka bolezen, je naj-
boljSe dobro zdrgniti jih z mla&no vodo
in potem z vinskim cvetom ali Zganjem.

:.9‘_"""’- Vrt

Hijacinta. SneZena odeja pokriva
%e naravo. Mraz rife na okna prekrasne
a ne difefe roZe. Hijacinta pa Ze cvete
in duhti. Iznad zelenega listja se vzdi-
guje dolg klas poln najlepSega cvetja.
Raznobojno je to ecvetje, kakor: belo,
Zolto, rdefe, modro, vijoltasto, svetlo
Zolto, svetlo rdefe itd. Pravi njegov
“dom je Mala Azija. Anglezi so jo prvi
prinesli v svojo domovino. Sedaj pa je
‘udomatena %e po vsem svetu. V Har-
lemu na Holandskem so celi travniki
“hijacint, Od tam poSiliajo &ebule v je-
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seni po vsem svetu.! Hijacinta se sadi
v lonce, kozarce ali pa na vrtno gredo.
V lonce se sadi v mesecu oktobru In
novembru. Prst naj bo lahka, gnojna
in pomefana s prav drobnim peskom.
Napolni lonec do polovice s prstjo, po-

“loZi nanjo ¢ebulico, zasuj jo s prstio do

vrha in pritla¢i prst k ¢ebuli. Nesi tako
zasajene lonce na vrt, zakoplji jih v
zemljo tako, da se samo rob vzdiguje
iz prsti in jih pusti tam pet do Sest
tednov, da se €ebulice vkoreninijo. Da
jih obvarujed pred slapo, jih pokrij z
listjem ali slamo. Ce nima$ vrta, pa de-
ni lonec za toliko ¢asa v klet, ki ni pre-
mrzla, ali v kak temen kot. Potem jih
prenesi v gobo in tako razdeli, da bodo
dalje ¢asa cvetele. Ce jih ima$ na gor-
kem, eveto Ze v januarju in februarju.
Priporocljiva je hijacinta tudi za okra-
Senje cerkvenih oltarjev. Saj je vendar
najlepsi kras oliarja diSece raznobojno
cvetje. Veliko ceneje je narotiti ¢ebule
v jeseni na Holandskem, kakor pa spo-
mladi drago plaéevane pri vrinarju.
Za kozarce so priporoéljive hijacinte
samo z enostavnim cvetjem. Kozarci
so nalas¢ za to narejeni; napolni se sa-
mo spodnji del z deZnico, kateri se pri-
me#a malo soli in malo stoléenega og-
lja. Voda ne sme moditi ¢ebule, ampak
samo korenine. Najprej se postavijo
kozarci v temo v mrzlo, a ne premrzlo
sobo. Temperatura mora biti enako-
merna in zrak ne presuh. Ko so stale
kake Stiri tedne v temi, jih prenesi v
gorkejSo sobo, da zacveto. Sade se ka-
kor v lonce v mesecu oktobru in no-
vembru. Na vrino gredo se sade hija-
cinte v oktobru, novembru in prvi po-
lovici decembra. Vendar sta boljfa pr-
va dva meseca. Zemlja naj bo lahka,
pesScena. Zalo pomesSaj dobro zemljo s
prelezanim kravjekom in z drobnim
peskom, mlivka imenovanim, ki ga vo-
de pudtajo ob bregovih. Nasadi ¢ebule
7 do 8 em globoko in 12 em narazen.
Pokrij jih kakih 7 ecm na debelo s su-
him listjem in drugimi lahkimi stvar-
mi. Spomladi, ko odide hudi mraz, jih
odkrij in prikazalo se bode kmalu novo
Zivljenje. Zares krasna je skupina raz-
nobarvnih hijacintov spomladi. Ko ti
odeveto, poreZi jim cvetje, poberi jih z
zemlje, osnaZi jim €ebule in jih posusfi
v senci. Potem jih pa spravi na suh
prostor za drugo leto. Sicer ni cvetje
vet tako lepo, a vendar jih je vredno
Se nasaditi.

Za hijacinto zasluZi gotovo tulpa
prvo mesto. Kako lepa je v zgodnji
spomladi & svojim mnogobojnim ¢vet-
jem. Tulp je ve¢ vrst v vseh barvah.
Loéijo se v enostavne in napolnjene in
v zgodnje in pozne. Sade se ob istem
¢asu kot hijacinte. Za v lonce se na-
vadno vzamejo tri Eebhulice ene vrsie
in barve. Ko odeveto, se ravna z njimi
istotako kot s hijacintami. Cebule se
narote pri isti tvrdki kot hijacinte.

Prezimovanje ¢ebulnate begonjke.
Ko je 7Ze slana pomorila vse liste be-

' Prav priporoéljiva je tvrdka: E.

‘H. Krelage & Sohn, Haarlem, Holland.

Cenik poslje zastonj.

gonjke, je &as, da jo vzdignes iz
lje in ji pripravis varen kotitek za pr
zimovanje. Cebule vzemi varno iz zen
lje, poreZi jim ovelo listje, tako da pi
sti§ na vsaki €ebuli eno stebelce.
sufi &ebule na suhem, ne premrziel
prostoru; porezi ¢ebulam mrtve in ne
zdrave Korenine (zdrave Kkorenine
bele, bolne pa €rne) in jih polozi
vrsti na suh pesek ali pa na Solo
glitve zaboje. Pod 48" R ne sme bit
-ebule velkrat preglej, da ne segnijejs
Ce se pokaZe gniloba, jo takoj odstiran
in potresi Cebule z ogljenim prahon
Ce ti zmanjkue prostora, tudi lahK
postavis zaboj na zaboj, vendar pa {4
ko, da pride zrak do vsakega zaboj
Na ta nadin se ti ne bo zgodila Skod
pri ¢ebulah. Spomladi v zafetku ma
nika pa presadif febule na vrtno greds
ali pa v lonce Ze meseca marca ali apri
la. Ce ima¥ narcise na vrtu in jih he
CeS pomnoZiti, napravi na ta nadin. g
koplji previdno ¢&ebulice iz zeml
razdeli jih in presadi. Za presaditev
geajbolja}i fas mesec oktober in noven
I.

Mesee oktober je najboljdi ¢tas
sejanje zimske solate, da se vkoreniy
in okrepi, predno nastopi mraz . Cé
zimo pokrij ozelenelo solato z vejami
Spomladi, ko se zalne tajati zem)ja,
dobro jo politi z gnojnico, ki izvanred
no pospeSuje rast in krepi glavice.
Tudi korenje, ki ga rabif za juho,
peterSilj lahko sejeS jeseni v dobro pri
kopano zemljo, ¢ez zimo ga moras de
bro pokriti z vejami, praprotjo ali sla
mo. Peterfilja ne smes nikdar zaliv:
z gnojnico, tudi 8&koduje koreninat
sveZ gnoj, ker postanejo rujave, kakao
bi bile zrjavele.

Zdravije

mm::-- M e el e dE Y

TeZzko je opustiti mnenja in navs
de, posebno ¢e so iste Ze ukoreninjen
med ljudstvom. Tudi v zdravsivener
oziru so razfirjena nekatera naziranjs
in razvade, katere nekoliko pojasnit
se mi zdi potrebno. g

Splo&no je razsirjeno mnenje, d;
so le jetiéni (tuberkulozni) ljudje nos|
telji strasnih bacilov, ki povzrodijo j
tiko. Da postane Clovek lahko jeticen
te se prehladi, to verjame vsakdo, a d
se jetika tudi naleze, to je naSim 1ju
dem Se vedno neumljivo. Kje in Kd
si lahko naleze to véasih tako dolge
trajno in muéno bolezen? Vsak, tud
zdrav ¢lovek, vdihava na cesti, v sok
ja pri vsakem koraku povzroditelje je
tike, le njegova trdna zdrava pljuéd
niso zanjo rodovitna tla, na katerih 1
morejo uspevati in se razmnoZevd

Clovek, ki je primoran vedno vd
havati le slab, pokvarjen zrak, nape
njen z bakterijami in prahom, postar
bled in oslahljen. Tanke koZice pl
ki so ga tako uspeSno varovale pri
jetiko, oslabe in pljufa so pripravljer
za sprejem nevarnih bacilov. Neva
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nost postane &im velja, ako Zivi tako
oslabljen ¢lovek v bliZini jetitmega. Iz-
medki jeti¢nih vsebujejo najvel jetic-
nih bacilov, ki preidejo v zrak in z zra-
kom v ¢&loveska pljucéa, Zato je tako
umestna in za zdravje prekoristna pre-
poved pljuvanja po javnih prostorih,
kateri ukloniti se miekateri ljudje kar
ne morejo, ker so navajeni doma s svo-
jim brezobzirnim pljuvanjem vse po-
nesnaziti. Gospodinji pa gre naloga,
pripraviti v hisi pljuvalnik, napolnjen
z vodo, katerega postavi najmanj pol
mefra od zidu na pripraven prostor in
vsak dan premeni vodo.
Jetika, pravijo, se podeduje, je v
rodbini. Bolezen sama se ne podeduje,
le nagnenje do jetike in slabolna plju-
¢a se podedujejo. SveZ in &ist zrak, na-
ravno Zivijenje lahko okrepi in utrdi
slabotna pljuca; podedovano zlo po-
stane manj nevarno in refi olroke je-
ti¢tnih sfarfev pred dolgotrajno bolez-
nijo in prezgodnjo smrtjo.
»Potenje nog je zdravo, Ker stisti
kri,« pravijo ljudje. Ce pa pomislimo,
je potenje nog nenaravno in vse nena-
ravno je nezdravo. Prehudo potenje na
kateremkoli delu telesa je znamenje
motenega zdravja. Kako neprijetna je
v druzbi potna noga, ve najbolje oni,
ki sam trpi na potenju nog in oni, ki
je primoran bivati poleg njega. In to
naj bi bilo zdravo!
Potnim nogam Skoduje usnjato
~ obuvalo, ki ne prepusca zadosli zraka,
zato je kolikor mogole nositi poleti
"‘..']61;‘(‘11("10. pozimi pa suknjene Cevlje,
stiti je vsaka alkoholna pijaca,
~ hrana z za¢imbami (gvirci), jesih (ocet),
kavo in kolikor mogofe meso, zato pa
se priporo¢a mnogo mleka, sadja, zele-
njave in gorke vodne in zraéne kopelji,
Ki pospeSujejo pravilni tok krvi.
Navadno premalo pazimo na mrzle
noge, na katerih trpe najve¢ gospodi-
nje, in vendar so pogostokrat svarilno
. znamenje, Ki ga prepozno upostevamo.
- V mrzlih nogah je premalo Kkrvi, kri,
ki bi morala biti v nogah, je v kakem
drugem delu telesa, Kjer zaostaja. Mr-
zle noge odpravimo s telovadbo, hojo
po hribih, globokim dihanjem, ako
kopljemo noge najprvo v vrodi, polem
v mrzli vodi, ako nosimo mesto usnja-
~tega, platneno in suknjeno obuvalo, {o
i Vse pospesuje pravilen tok krvi, in ko
e Kkri po. vsem telesu naravno razde-
ena., zginejo mrzle Hoge. Toplim no-
,g’am sledi zdrav . spanec, katerega po-
gresa posebno oni, ki leZe v posteljo z
- mrzlimi nogami.
Napatno mnenje imajo ljudje, ko
mislijo, da pridno umivanje rok obva-
ruje iste pred razpokanjem. Seveda si
moramo umiti roke vselej, kadar so
azane, posebno dobro in do suhega
: ,ﬁh ie treba zbrisati onemu, kateremu
Tade pokajo; v globinicah med koZo in
‘¥ frtah roke kaj rada zaostaja vlaga,
ki povzroca razpoke. Umivanje z gorko
- ¥odo zmehta koZo, ista postane mno-
~ go obdutljivejSa za vremenske pre-
membe in tem raj8i razpoka. Mazanje
in dobro zdrgnenje rok po vsakem

umivanju, s kapljico glicerina, ki se
ga kane v vodo, zabrani razpokanje.
Po ¢istem glicerinu postanejo roke
premehke in preobfutljive in fem rajse
pokajo.

Kurjava zahteva prenovljerje zra-
ka. Mnogo je gospodinj, posebno po
deZeli, ki se ne upajo odpreti okna,
des, saj se vse shladi in zlepa zopet ne
pregreje. Saj shladiti sobe ni {reba, le
prenoviti zrak je potrebno, to se zgodi
najhitreje, ako se odpro vrata in na-
sprotno okno, v par minutah je pre-
zratena soba. Slab, zaduhel, smradljiv
zrak se /lepa ne segreje, prezracena
soba pa ](‘ hitro topla. Pozimi, ko smo
navezani na zaprte prostore, rabimo v
istih mnogo ved sveZega zraka, kakor
poleti. Zato gospodinje, opustite staro
navado, zabijati pozimi okna, odpirajte
jih in prepritajte se same, koliko se
prihrani drv, ako se pravilno zraci.

Kot najboljSe sredsivo, ki hitro laj-
Sa in preZene kagelj ter nas pri obole-
nju na dihalih obvaruje hujsih boleéin,
se izkazuje Thymomel Scillae
iz lekarne B. Fragnerja v Pragi. Dobi
se skoro v vseh lekarnah in velja 1 ste-
Klenica 2 K 20 h. Na ime Thymomel
Scillae se mora sirogo paziti.

MOJA STARA
uknimu mo néi, da morun wn nego kode rabitl le

anna & Co,, Tedin ob
obiva powod. 44271112

t -ﬂ"‘mﬁ.‘m“vb no

za mofke in volneno za Zenske
obleke zadnje mode razposilja
najceneje Jugoslov. razposiljaina
R. STERMECKI v Celju St. 305,
Vzorel in cenik fez 1000 stvari
_ s slikami poStnine prosto.

Zavod za telaje o
TRGOVSKI VEDI

Frid. Mestar, imojitelj pro-
ko evrop, me; snnne bivie
trgovska akadomijo, Lipsko,
Prospekte posiljin waston)
ravnstelistvo, 5317

24 K na dan in stalno z ish-
Kim In prijubljcaim pletenjem
doma, s hilrim pletiinm stro-
jem Patenthenel* nedoseZno
praktidiim in trpe2nim, Nandi
s¢ lahko in zasionj. Zejaméee-~
no, da sz deio pov: lakko
oddaja. Pojasnila daje zaston)
podjetje za ooszlgo doma-
Ceqn  pletenjn Xarl Wolf,

Golova ehsistenes,

strasse #t. 62. 207
in dokazano trajen
dohodek
—
B 6000 0 15.000 | | |gomnieagissic e

plaino.
h“l!' sml ostanck, go-

tov zu odpo-

#iljatov, conn 40 m K 18-,

Ti ostanki o 2 do 5m dol-
gl, iz izborne kakovostl

Flatoeae rishe brez fiva
iz melo modnoga domad.
lanenega platna, 2%, m
dolge, 150 cm Firoke, 1 kos
K 280, \I)nnn_]il odwln
6 Xosov. flja se samo
proti povsetjin. Vzorco ns
zahtovo zaston) in tranko.
Od ostankov se vzorci ne
pnnqun Najvedjn izbers
veuh v:lm ro::.-x;nu‘: h‘:;:

prog,inlet riset
,.Umon West- Elatnn iifona, brisalk in

deutsche Bau- | | |ira" n':«:x’é';f'kﬁ;.“:‘ﬂ‘:

nudi provaetjo izdelova-
nja patent. uradno za-
var, stavh. predmota, ki
ga izdeloje lahko vaak
broz strok, xuanja, Ze
uveden v nad 100 okra-
jih, Trl{nn izdatnn pod-
pora od strani glavne
(vnlkn Najboljia priloi-
Ot XN OsamONVOjitey,
primerno tudi kot stran-
skl roslofek. Ni potre-
ben strojni obrat,

Resni ponudniki. ki raz-
polagajo s 38000 K ka-
pitaln, naj se oglnse pri

industrie* B e . 250
G.m. b H .Ioh.n.m Sehkl —~ 0‘-‘“'
-Kasteletz 31,1, 0.

g‘?sseldo“ 519. l Talnica pialea is bembaZevine.

Pitana perutnina! Meso! Franko po povzetju:
5 kg kosara mburz 1 mastno gos ali 3— 4 koko¥
za juho, pulardi ali race (najfinejSe sveZe zaklano
nll sveze volovsko meso ali teletina K 670, —

3258 . Schwarz, Buczacz.
Na pl;oda]
majhna kmetija ;55 soped

% opeko, 8 oralov zemljiféa, sadni vrt, njiva ter
ﬁ 2d. Cena 7000K. V:;upovo-hlu Goleb, Slape
24 p. D M. v Polju. 3348

Sodarji, mizariji, pozor'
Po ugodni ceni so naprodaj razni

siroji za sodarje fer nlurlz

kot Zage, brusilni stroji ter razni stroji za obrezo-
vanje, prirezovanje ter tamuje dog. Prods se tudi
troje Zeleznih vozov In veé metrov traénie. Ved pove

tajnistvo,Zivinorejske zveze' v Smarei, p. Kamnik,

Le pri vporabl od leta 1886 sijajno pohvaljenegn, z znamko

el
ﬁlltm wag 1 v~ WUI

. 7elo trpeini, mehki in :pmobnlnuéa

q:mfu ozove, kon| rav 1ina mlh
Dobltlpwn vlh;u-h' thvk:ooznw%;i
pri samorastopstviy
Bbéhme '&m:. l.ﬁo.
Btagovolite mi

zopet posla!l gumitrana, kajii jako dobs
s¢ obnese pri opravi za kw!k pri obutvi.
Br Foldvdr, 1. s tcmbm 1908,

- 5 “Fr. Tichy.

bovshe puske

Isvrstno za-
streljene, naj-
boljke kakovao-
sti dobavljn po
najnitjih tvor-

niskibh cenah

c.ilir.lvonl:..lzlﬂkl EKONRAD v Brix-u

4488 )N
Lancastrske dvocevke » jeklenimi covml in vloitnlml
srobirnimi pasami K 46, 02 —, 6730, 7t —. 7950 in na-
proy. Hammerlosove dvocovke -nmmmrul.mrr Lrex lw-
talinov, nov model, trikratui Greenerjov saklop, .'Ld.
% varstveno napravo K 12—, \.\_;\nr‘,o izbiro lov
puik in samokrosov dobite v mojem glavnom katalo,
% 4000 slikmni. ki se vankomar poaljo zastonj in fran o.
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Krojakega pomoénika ali vajenca

sprejme takoj L. Rebol] v Kranjn.

=" Le naravnost "=y

ol tovarnlike ragpoiiljalnice

» SUDETIR
Krnov stev. 301 (avstr. Slezifa)

. kupite 3o
e blago za modke in Zonske
obleke kakor tudi Meako
platnino boljée Xakovo-
st po h tovarnlikin
§ cemah., Ostanki sele pocenl,
. Zahtevajte vzorce. rosne

soxijuke novosti

[eispemps

& kg K 060, boljie K 12—, belo K 18—,
sneinobelo K 30°~, K 36*—, majfincje K42 -
K 48 ~, narcdi polne in nojladie postelje
2alo velike pernice 2 dvema bBlazinama o

Zimski barhenti! || e
Kdol’rn‘nldu‘-r-\inprin!nol-nr\"i-nrl;(m?c.ﬂnmv]rza arajeein '. Hma‘her' Ta.s Z46 tesko

drugo perilo, lanone In bombafaste kanafase, cefire, ‘»l'ntno, Vzorci in cenik tudi za narejene postelje zastonj.

inlet, brisnde, tjuho, ximsko blago za dame In gospode, fap, Posilin i i
roboo in druge tkanine, naj so obrne na kridansko tvrdko ’ DOStn ne in carine prosto po DOVZC!]H.

Jarosiav Margk, roina tkalnica Stev. 45,
v Bistrem prl Novem Mestu ob Met, (Qeiiko). :0

tzorel se poliljajo rastonj in podtuine prosto, V rzalogi
fmam tudi veliko mnozino ostankov zimskegna barbenta,

flancle, kafanasa itd,, in razpodiljam v zavoejilh po 40 m 28

16 K, prve vrato zn 20 K, finejiie vrsto za 25 K franko po Zaston] razpoiiljam poviod viorce suknensga L7

poveetju, Od ostankov se vzorci noe podiljnjo. Srajee za blaga, blaga za obleke, blaga xa bluze, pe- e sme e Oza l l
fo 'ix flanelo ali cefirja 1 komad K 180, 220, 2'60, 8, rilnegs blaga, modnega barhanta, platne- 3

KPO
n e Prl odjomu 6 kam. srajo jih poiljem franko. Pri na- nega blaga, oksfordas, blaga za postelle, la-
kor veeh vrst blaga #a domalo vporabo, s éimer si

P T R W e—

-

Ne siane prav ni¢! |-e¢

4 o T » vratu. isuio so slove » : :
roéilih xadoséa navedba Birine vratu. Dopisuje wo slovensko pri veliki izbiri in pri nizkih cenah fudl doma svo) imamo zdravniiko priporodeno in okusno
nmakup lahko dosciete po zelo ugodan'h prednostihe taivea e $
nhl‘ WORSCHE, Maribor ob Dravi, sredstvo, ki 1ajsa in popolnoma odstrani p

mnﬁnﬂ nde‘ za llﬂll’ﬂ Herrengasse 10. 2740 oslovski kadelj in to j.o
Le K 195 § homl. elie Jhymomel Secillae.

Neobhodno po-
Izdelovanje in glavna zaloga v

o S Saka Obltlj ! | §B. FRAGNER-ja lekarni

Shaans a0

t ive, zelo trpeine
e gy B g c. in kr. dvor. dobavitelj Praga IIL., 5t. 203,

odejo za konje, ki woindo-
iane kompl. val. ik posetine . e -
debelo, tople, hirnske vol- . 3 Prosimo, vprasajte svojega zdravnikal
ro 1ag® £ telilenica K 220, Po posti frank 4
“h\“g\n P.“ gicer W 1= 2 1 slel . Po po ranko profl naprej
ot sn‘:inw- ;"'dm B ob b e . poSiljatvi K 2°90, 5 steklenice proti naprej posi-
r 4

ney, valod fesar varujejo
konjo pred wvsakim pre-

Natvl 7 K. 10 stekienic proti naprej podiljatvi 20 K,
Fazor na ime sredstve, [2delovatelfa

hlajenjerm In obdril vedno
wdrave, Naje trpofine ode-
' je za konje so dobivajo v
vsaki polintmi barvi in so

nfe!
spode. pre air.
mine, ERT ogate

prodajajo od propadle toyarne po naslednjih leredpo nizkih e it varsivens raamie. 3118

cennh et pidatl ¢

1 komad konjsks odejn, Kompletna, velilka 1o . X 198 a 4o MOTe I'(':R blag™ Dobiva se v vseh lekarnah

3 tf;:::::}:':um‘,sluh odaj, . . . v o» Ib;‘7-? s u‘nt°';e\,“n pinsl V Liubljani: Riherd Sudaik,
¢ . . » » o dr. G. Piccoli, Jos. Cizmaf,

M. Swobeda, Dunaj IIl. lllessuas'sc 13-106.

0 NA0ED | g i

Gospodinje! Pozor!

s e zloina, cenma | poskuinjo 22 10dnevni ogled. Ne kupujte presnega masla ali nadomestila zanje, dokler
A = e in varna Puika enocevi Lankastér K-, niste poizkusile slovite, splofno znane, svetovne znamke
vies Cynard Line s, | il ko, 7l
3598/12 vert K 8.1 samokres K 52, BLRIMSCHEIMA

BliZnji odhod iz domale luke Dol sasimt b DUSEX,

. ’ 1 / H Y &t
Tr;&tla‘.' I;gelr;la 29./10, Carpathia 12./11, Laconia ;‘;;?f:: mfjh'gl‘aok:.

Iz Liverpola: Lusitanife, (najhitrejSi najveji in

najlepsi parnik sveta), 26./10., 14./12. 1912, Mau-
retania 16./11,, 7./12, 1912,

Pojasnila in voZne karte pri Andrej Odlasek, Ljub-~

ljana, Slomsk. ul. 25, blizu cerkve Srca Jezusov. Cena
voznji Trst-New-Jork liL razred K 220*— za odraslo

UNIKUM*

MARGARINE
.Ilﬂll“"“' o’ rastiin nega masla in zajamieno

ska margarina. mnogo izdatnejsi ne.o to.

s fzdoluje S ayp Blaimschel-
LMMIRUNG® iz neji-
;tejﬁe goveje obistne tolsce oo ,Illlllllllll‘ je

osebo vitevsi davek in K120.— za otroka pod deset ; 7 visoko pasterizirano sme- resnitno edine in prave
let vitevsi davek. kv ke tano, ima torej najveéjo re- nadomestilo za presno ma-
R Mot dilno vrednost in je resnic-  * slo, ki daled prekada vde
zunat govin,
xoq.l nfa. ;-n:«,n}v i‘.?.. d. no zdrav. doslej hvalisano.
najdete takoy 1n brex *
'x ' .u n0'0$" pladila provizije pri .“'““um. 3;8‘(""::‘,%"’: Tzdelovanje Bl.ﬂmSﬂe[“
. $ stejii naravni N je varovano

s stalno drZiavno kontrolo

je mp
,Illlll(lllll‘ za "0/0 in je to razvidno na vsa-

cenej$i od navadnega pres- kem zavitku.

Cenjena gospodinja!
Ne dajte se torej begati od drugih oglasov in rabite za
nadomestilo presnega masla za

PECeni€ prazenie yahanje masien kruh

samo

St 009, 1t nikla- ,vennimlmu&

st rom, # sidrom
ulctm.Roakoy(‘ §
patent, natanéno /-
regulirana in ye-
pasirana, s prist-
_“‘"‘_ _r“"l.l"“lﬂ_ ZAvarstvo interesoy pro»
Faredim kazalni- meta » posestvi
Imml dnose tndi v g
tomi raxlodi dan. l ' l ﬂ mn' '
Trajun svotil- “I - m o

nost, Komad G . ,
K %50, Zn vsako lavoa zastopatva:

wro tritetno vis- | | ¥ [nomost, Praga, Monakovo.

7‘\.“““ r;xlko‘! Zuhtevujte v svrho do- ‘
‘f""‘l"'“'ifo"Ol-"" govorn brezpladni obisk n wna n mi a .
;“2 “l,o‘ ""“"::n"‘]““ "?‘?*‘K-‘ !a:T-gq ‘E“'Okl:; 2
N i 4, nika zn Vai kraj.. Enn A &
"r‘n ;‘l:]";',';“!";;""‘“ prosimo vse, ki imajo Dobiva se povsod. — PoizkuZnje gratis in franko.
< - naprodaj kake poxest ali '
itvornica ur { lokiti
a K e in kr, dvorul 2nloinik v Brilx-n somentjo 5ondd-un,1!n w.nn W'mu n nmﬂ. l' m nm m, xw.
n onra y &, 4430 (Cedko) nam n;\('anpu naznanijo
logato ilustrovani glavani katalog s 4000 slikami na RYO)& SELj& TR M TOTE- .
o ih S| | Sosonsessnnnnng

11?



