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Lefosnja sadna lefina

1z porofil o slanju leto¥nje sadne letine,
ki jih je prejelo Sadjarsko in vrinarsko
druilvo konec junija, posnemamo, da jma-
mo voble pricakovati erednje dober pri-
delek. To stanje se odslej bistveno ne bo
spremenilo, zlasti kar se tite kolitine, Ka-
kovost bo pa taka, kakrina je bila nega
sadnega drevja spomladi in &ez poletje, ka-
krino bo vreme odslej pa do zoritve in pa
kakrino bo ravnanje & sadjem ob sprav-
ljanju.

Ako premotrimo sedanje stanje sadnega
pridelka po sadnih plemenih, se pokaZe, da
80 se razmeroma najbolje obnesle éelnje.
Samo dravograjski, kamnidki, koteveki in
logazki okraj izkazujejo slabo Eesnjevo le-
tino. V aplofnem pa je bila letina dobra, v
mnogih okrajih tudi prav dobra, Iz raznih
porodil je razvidno, da o 3le e¥nje razme-
roma dobro v denar, dasi e nigo prodajale
v inozemstvo, ampak so jih pouZili vedi-
noma domadi trgi. Mnogo tega pridelka se
je porabilo tudi v domafem gospodinjstvu
za razne shranke; Zal, da ga je %o mnogo
tudi v sode, da se bo pozneje prékuhalo v
Zganje. Koliko se ga je vkuhalo, posusilo
ali kako drugale obranilo v prid, se ne da
dologiti, Upamo pa, da naSa priporodila in
navodila niso bila popolnoma brez uspeha.

Drugo sadno pleme, ki razmeroma dobro
kale in deloma tudi Ze dozoreva, so slive
in Ce3plje. Nezadosten pridelek izkazuje
eamo slovenjegraski okraj. Sicer pa prita-
kuje deset okrajev prav dobro, ostali pa
dober ali vsaj zadosten pridelek. Glede
uporabe tega sadnega pridelka opozarjumo
nale gospodinje Ze danes, da pripravijo za
suienje vse potrebno, da se bo tega blaga
izdelalo kaj ved kakor -obifajno. Slivovke
bodo nakuhali itak dovolj tisti, ki se ne bri-
g2jo za pametne nasvete in mislijo, da e
bo pri hisi dovolj Zganja, bo vsem polre-
bam ustrezeno. Mi pa mislimo, da je pred
vsem ekrbeti za to, da sad, ki ga ne mo-
remo svefega prodati, tako predelamo, da
nam bo sluZil za hrano, Lepo posudene
fedplie pa niso samo izvrsten shranek v do-
madem gospodinjstvu, za zimsko in poletno
dobo, ampak tudi jskano irZuo blago, Pre-

delati se pa dado tudi v fzvrefno sadno
mezgo (povidl, pekmes), ki je pri vseh
drugil juinih pa tudi ostalih Slovanih obis
€ajna narodna jed, |

Srednje dober pridelek obeta dalje nade
najvainejie sadno pleme, to s0 jabolka,
Razen kofevskega, 3kofjelolkega, elovenje-
graskega in mariborskega okraja (levi
breg) kaie v vseh drugih okrajih dobra
ali vsaj srednje dobra jaboléna letina. Obe-
ta se tudi kijub neugodnim razmeram nekaj
izvoza, v glavnem seveda 2za prvovrsina
zimska jabolka, seveda samo za namizue
rabo, Zal, da je %e vedno dokaj sadjarjev,
ki ne morejo ali pa notejo prav razumeli,
kaj je prav za prav tista vedno in povsod
zahlevana prvovrstnost Se vedno mi«
elijo, da ni razlike med drobnimi in de~
belimi, lepo barvanimji in zelenimi, Cistimi
in krastavimi, pazljivo obranimi in olrese-
nimi, lepo vloZenimi in rasipanimi plodovi.
Ne dajo si dopovedati, da je dandanes mo-
gofe prodati v inozemstvo samo najlepso,
obrano namizno robo, brez vsake napake,
razbrano po debelosti in vloZeno v predpi-
sane posode. Modina jabolka za izvoz sploh
ne hodijo v poitev.

Za izboljSanje kakovosti jabol¥nega prie
delka se odslej ne da kaj izdatnega ukree
niti. Odslej delajo kakovost drugi &initelji,
ki niso v obmeotju esadjarjev, to so poseb-
no sonce in padavine. Nekaj je pa vendarle
Se v rokah posameznega zadjarja. Ze leta
in leta opozarjamo in na razne naline do-
povedujemo, da ee pri nas zavriejo vsako
leto ogromne vrednote na ta nafin, da se
jabolka spravljajo in prodajajo prezgo-
daj, ko #e davno niso zrela In da se prl
spravljanju ravna lako povréno, da se po-
kvari mnogo najlepiih plodov.

Zimska jabolka zorijo proti koncu me«
seca seplembra, najpoznejle sorte, zlasti one
8 hrapavo kolo (kosmali) pa so zrela Zele
oktobra meseca. To pravilo naj si 7a-
pomni in po njem naj uravna epravljanje
jabolk vsakde, ki hole svoj pridelek pro-
dati. Letos bo izvozna sadna trgovina tako
§lrogo uraynana in pod takim nadzorstvom,
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da bo popolnoma izkljufeno, da bi se mogel
jzvoziti le en sam nezrel, obtollen, Crviv
ali kako drugafe pokvarjen sad Ob svojem
¢asu bomo prioblili dobe (termine), kdaj so
posamezne sorte jabolk zrela in se smejo
trgati, Za epravijanje je treba pripraviil
polrebne pripomotke, kakor: lestve, obiral-
nike in razno rofno in prevozno posodo, ki
mora biti znotraj obfita s kako mehko tva-
rino.

Kar se tife hruikovega pridel-
%k a, bo sorazmerno morebiti nekoliko obil-
nej3i nego jaboléni. Ker to pleme tudi ne
hodi v podtev za izvoz, bo treba prav tako
kakor je bilo povedano o Fedpljab, poskr-

beti, da se bo kolikor mogole tega pridelka
predelalo v trpeZno obliko. NajlaZje se to
dosele s sudenjem. Tudi za vkuhavanje
8o zlasti poletne in jesenske sorte jako pri-
merne, ker dado zelo okusen kompot z raz-
meroma majnim dodatkom sladkorja.
Pridelek marelic in breskev jo
tudi pri najboljdi letini tako pilel, da za
narodno gospodarstvo nima vefjega pome-
na. Pa¥ pa moramo omenili orehe, ki
kaZejo razen v dveh okrajih (Dravograd in
Kamnik) srednje dobro letino. Tudi za ta
pridelek bi lahko dobili mnogo ved, ako
bi pri epravljanju in sulenju pravilneje
ravaali z pjim. . . s H

0O maticah

7 Da je matica oni nitelj v Tebelni dru-
Zini, od katerega je v preteZni meri odvisen
razvoj druline, vé danes Ze skoraj vsak
otrok, ki je kolitkaj elilal o Cebelah. Pa
je vendar kljub temu ée prav mmogo slo-
venskih &ebelarjev, ki temu vpralanju ne
pripisujejo one tehinosti, ki mu gre. NaSe-
mu kmedkemu &ebelarju je dovolj, da ima
druZina matico: brez matice druZina ne sme
biti, kak3na pa je ta malica, mu je
prilitno vzeeno.

In vendar tak¥no misljenje in ravnanje
ni pravilno! Le premisli, koliko se stori za
dobro pasmo pri raznih vrstah Zivine; kako
se odbirajo plemenski biki, ovni, Zrebei,
petelini itd. Cemu vee to? Zaradl tega, da
ge izbolj¥a rod. Tudi pri tebelah, kakor so
majhne Zivalce, igra dober rod zelo vaZno
vlogo. To so dobro vedeli Ze nasi stari
Tebelarji, ki so imeli dobro pretehtane vse
svoje plemenjake in eo jeseni dobro vedeli,
katera drufina naj ee opusti in panj po-
dere, katera pa pusti za pleme za naprej.

Od desa je odvisen dober febelji rod?
0d dveh: od matice in od trota, & katerim
ge je matica oplemenila (sprasila). Najprej
matica samal Ali je hlerka dobre, odlifne
matere, po kateri ima ves panj jzvrstne
lastnosti? Te lastnosti eo zlasti marljivost
pri nabiranju medu, ne preveliko nagnenje
|k rojenju, &istost pasme (Tista siva barva
‘brez rumenkastih obrotkov na zadku Febel)
in pa pohlevnost. Le vprafajte stare debe-
larje ali pa pomislite na svojo Febelarsko
prakeo, pa boste radi priznali, da se dru-
Fina od drufine po pridnosli kar olividno
razlikuje. Imad v Zebelnjgku dve drudini,
ki sta priblifno enako moni, zdravi in do-
Jro Jetita, ali ena panese d¢ eukral loliko

kot druga. Ne bomo raziskovali, kie fe
iskati vzrok temu pojavu, aj je gotovo vel
diniteljev, ki tu pridejo v postev. Ali eno
lahko z gotovostjo poudarimo, da je namred
mnogo odvisno od rodu. In rod je od
matice,

Pri &belarjenju na med, kakrino za-
hteva na¥ A.-Z. panj, ni brez pomena, da
druZine niso preved rojive. Ce ti pamred
vsako leto hole vee rojiti, ne mores ratu-
nali naj kaj prida pridelka, poleg tega ‘e
pa z roji dokaj eitnosti in zamude. Cebe-
larji pa tudi to vemo. da je rojivost znatno
odvisna od rodu. Nekatere druiine hofejo
kar naprej roiiti, dofim je pri drugih ta
nagon veliko manj. In tak3nih druZin, ki
jih ni treba vedno po vejeh loviti, si ebe-
larji v modernib paniih Zelimo. Ce hofemo
rojev, &i jih kaj enostavno sami naredimol

Glede tistostl pasme smo v >Domoljubuc
Fo lansko leto pisali in podértali, da je
nada skranjicac ali »eivkac tako Zlahtna te-
belica, da je znana po vsem Sirnem svetu.
Zato moramo sami skrbeti, da si pasmo
ohranimo in ne dopustimo, da se nam
skriza. Tudi v tem oziru je vee odvieno od
matice in trofa. Do sedaj smo Slovenci pre-
malo cenili svojo febelo Od zdaj naprej bs
drugade. Ze pred leti je Slovensko febe-
larstvo drudtvo odprlo plemenilno postajo,
zdaj smo pa zvedeli, da pripravlja kr. ban-
gka uprava ustanovitev ved tak3nih pleme-
nilnih postaj, ki jih bodo pod njenim vod-
stvom vodili izkudeni strokovnjaki. S tem
bo dana moinost, da se nada slovenska Ze-
bela ohranja v listi pasmi in Se izboljSuje,
in to vprav z odbiro matic in pa s pre-
udarnim oplemenjevaujem na teh postajab.



Sloveneka »sivkac velja po svetu za
krotko &ebelico, ki &ebelarju v eplonem
ne dela preglavic pri njegovih febelarskih
opravilih. Toda vse druiine niso takine.
Kar oceni svoje drufine, ¢e jih ima3 kaj
vel, pa bos moral priznati, da so nekateri
panii hudi ko ose! Po navadi so take hude
druiine res med najboljfimi, toda delo z
njimi je pa vendarle teZavno in zamudno.
Tudi ta lastnost je odvisna od matice.

Torej: matice se izbirajo iz onih druZin,
ki imajo vee zgoraj naltete lasinosti, Poleg
tega je treba skrbno pazili, da so mlade
matice zrejene v normalnih in dobrih oko-
lis¢inah. To ee pravi: druZina mora ves
&aa, dokler vlefe mali®nike in mlade ma-
tice krmi, biti v jzobilju in mora imeti
staro matico. Nikoli nizo dobro in G&isto
normalno odgojene matice v druZini, fetudi
je prvovrstna, v Kateri ni matice. Kajt
tak3na druZina, ki si ji staro matico odvzel,
da bi 8i v njej vzredil mlade matice, jo v
tistem trenutku v nenormalnem poloZaju;
kakor hitro se zave svoje osirotelosli, se z
veo s&ilo vrie na izdelovanje matitnikov
nad Ze starejSimi jajéki in celo lidginkami.
Vse je napravljeno v izrednem etanju raz-
burjenja in na brzo roko. V tak3nem slanju
nastanejo »zasilnic mati®niki, ki nikoli niso
enakovredni normalnim. Kdor bi torej hotel
iz sicer dobre druZine na ta nadin prido-
bivati matice, bi napak ravnal. Malilnikt
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morajo biti v normamem stanju potegnjeni
in mlada matitna zalega v izobilju in v
miru hranjena,

Zato vpliva na kakovost mladih matie,
fe se ravno v &asu najvefjega krmljenja
malitne zalege pafa hipoma utrga. V dru-
Zini nastane neko razburjenje, ki nima do-
brih posledic za mlado matitno zalego.

Drugi &initel] za kakovost rodu je trot,
8 katerim se mlada matica oplemeni. Pra-
vijo, da je od trola prav mnogo odvisno,
ali je matica in po njej druZina odlina all
ne. Kar emo nravedli glede kakovosli dru-
Zin, iz katerih jemljemo matice, velja v isti
meri tudi za trote. Samo to je, da trota ne
moremo sami doloditi, kakor lahko dolo-
timo matico. Pa¢ pa lahko sami dolotimo
panj, iz katerega naj trot oplemeni matico.
To &e pa more izvesll g&amo na plemenilnih
postajah. Kajti matica se oplemeni v zraku,
precej daleé od febelnjaka. Gre za to, ka-
teri troti jo bodo dosegli. Zato mora biti
plemenilna postaja tako oddaliena od ¢e-
belnjakov in wsa okolica preiskana zaradi
sdivjihc &ebel, da je gotove, da bodo ma-
tico dosegli samo troti iz panja, ki ga do-
lo& postaja in ima wvse dobre lastnosti. O
teh vaZnih stvareh glede dobrega &ebeljega
rodu bomo #e pisali, in sicer zato, da se
tudi na3i kmetki podeZelski febelarji zafno
zanimati za dober febelji rod in si na fa
nalin priéno izboljSevati svojo &ebelorejo.

Orehi za prodaj

Letos bo, kakor vse kale, prav dobra
letina za orehe, zato se moramo Ze zdaj
pouiti, kako bomo &voj pridelek zboljiali,
da bo prav take lep kot inozemski. Na nad
trg pride dosti orehov, ki se prodajajo
prav zaradi napafnega ravnanja ceneje, ker
je njih vnanjost nelepa. Marsikdo si bo paé
mislil, da je to popolnoma nepolrebno, a
ga bo vsak trgovee poulil, kako draZje bi
prodal evoj pridelek, e bi tudi po zuna-
njosti zgledal lepo.

Orehi so zreli, ko prifne pokati zelena
koZica, ki obdaja trdo lupino. Ker pa oreh
zori jako neenakomerno, ga otresemo takoj,
ko pade nekaj Ze zrelih sadefev na tla.
Otresene orehe spravimo na kup, da po-
zore. Cez teden dni jih priénemo lupiti.
Da pa ne bomo imeli pri tem delu prefrnih
rok, jih lupimo v elani vodi” V ta namen
damo orehe v sod, ki ga napolnimo & slano
vodo (na 10 litrov vode pol kg Zivinske
soli). Luitimo jih v vodi,

Zluitene orehe belimo, da postanejo
lepo svetli. Taki orehi imajo vse drugaéne
ceno na trgu. kot rjavi in umazani. Orehe
belimo v vodi, ki ji primefamo sode (na
10 litrov vode 25dkg sode) in pa opranega
refnega peska. Orehe meXamo v vodi z bre-
zovo metlo, da =e oribajo. Nato jih kratke
eplaknemo in posusimo.

Suiimo jih navadno na Zakljevini na
eoncu ali pa v lesenib, velikih lesah. Ko
ee lupina osufi, jih peberemo in jih ne-
semo na kruino pel. Tu se naj suie naprej.
Da pa bodo jederea ostala lepa bela, ne
sme presegali toplota 40 stop. C. Ni¢ pa
jim ne Skodi, fe se toplina zniZa. Med su-
Zenjem orehe vedkrat premesamo, da se &m
enakomerneje sufe. Ako ee temperatura
zviia, postanejo jederca rjava ali celo po-
&rne in izgube na vrednosti,

Preden orehe spravimo, se moramo pre-
pritati, so-li res popolnoma suhi, ker se
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jederca rada skvarijo in postanejo pleeniva
ter Zaltava. '

Da pa bomo orehe prodali po najvil
ceni, jih moramo sortirali. Navadno jih raz-
delimo v tri vrste: debele, srednje in drob-
ne orche, Drobne orche porabimo za do-
mato porabo, druge po prodamo. Tisti, ki
orchov ne bodo prodali takej, naj jih spra-
vijo v vrete iz redke Zukljevine, da ima
zrak povsod dostop. Te vrefe moramo po-
elavili na prostor, ki je suh in zrafen. Naj-
boljie o suha podsiresja,

Suhi orehi, ki so lako epravljeni, nh-
- drie prednost dobrega blaga vet let. Se-

veda je predpogol, da je shramba suha in
zratna in so jederca dovolj suha.

Tako vidimo, da moramo z orehi posto-
pati nekoliko druga¥e, kot smo bili po ve-
&iri do zdaj vajeni, ¥e hofemo, da bomo
imeli dober uspeh. Le enotna in tudi lepa
roba se bo draZje in bolje prodala, kajti
trgovel dado mnogo na zunanjost,

Tudi je vaZno, da slorimo vse, da zholj-
¥amo nad pridelek po kakovosti, da lahko
usjefno tekmujejo z inozemsko konkurenco,
ki s na wee mogofe nafine trudi, da je
n,eno blago prikupno pripravljeno. -M-

V KRALJESTVU GOSPODINJE

O sposfovanju

Majhen otrok ¥e ne pozna futa spoito-
vanja. Otroei eo prijazni, viasih ludi hva-
leini za kako stvar, ki jim je napravila
veselje, pravega sposlovanja do starsev in
drugih odraslih pa e ne futijo. Zato sli-
gimo vedno in vedno loliko pritoib, kako
so dana¥nji otroei predrzni, kaj vee &i upa-
jo; nobena re& jim ni svela, ni¢ jim ni mar,
& kom govorijo. Danafnji odrasli govore
tako o rodu, ki dorasfa, pred njimi so pa
mjih ofetje in matere in druzi stari lindje
jsto trdili tudi o njih. Je pad star pojav,
enak v vseh fasih in v vseh debah, da mia-
dina ne pozna spodlovanja, &e mu le-tega
s skrbno vzgojo ne veepimo v duso. Cut
gpoStovanja se sam po sebi pojavi v otroku
fele v dobi, ko dozoreva. Navadno se to
gzafne z uporom do stariev in odrastih sploh,
e strogo kritiko ufileljev. Kritika pa sili
Zloveka k razmiflianju, k zanimanju za delo
in za ljudi. Otrok epozna, da &e je v &vojem
odpory. v evojerm podeenjevaniu motil. Ne-
gavestno hole popravili to krivico n zane
vse bolj epoilovati starie, ufitelje in znan-
ce. Spostovanje se viasih spremeni v obfu-
dovanje, obfudovanje pa prescie véasih
prave meje in preide v oboZevanje. Vendar
pa so slarii in ulitelji le redko predmet
tega plemenitega Fustva, Olroei obtudujejo
in oboifuiejo najraje slavne ljudi, filmske
igravee, #portne rekorderje, vaske prete-
pade, viasih pa tudi junake, ki 8o se po-
gebe] odlikovali & prenasanjem velikih na-
porov. Zato vidimo, da se miadina v teh
letih, zlasti fe defki, neredko pa tudi de-
klice, najbolj navdufuje za junake iz po-

vesti Karla Maya, za razne Tarzane ild..

Starsi se vetkrat pritofujeio, da njih
otroci epostujejo vse druge ljudi, le niih
ne. Morda je lo res, vendar pa tega po-
manjkanja spostovanja ne kale jemali pree
vet hudo, Ce s0 sami normalni in vrie svojo
vzgojitelisko dolinost ter dajejo otroku do-
ber zgled, se jim ni bati da bi se jim
otroei popolnoma odiujili. Zivljenje veakega
#loveka pozna dobo dozorevanja, ko v olro-
ku vee kip in se pojavljajo v njem Sudne
sile, ki vodijo otroka v neko samoslojnost,
in v tej dobr se nehote odiuji starSem in
vzgojiteljem, zlasti fe eo le-li prestrogi, da
se im otrok ne more zaupali tudi v takih
sivarch, ki jih ne smalra za popolnoma
poitene. Toda ta doba mine in otrok se
spet vrne k slarfem, e le-ti znajo prav
ravnati z njim Le nikar defka v dobi, ko
doraita v mladeni¥a, zmerjati za vsako
malenkost, ga odtevati za vsak pogredek, ki
ga zakrivi tako lahko v tem €asu, ko vse
Kipi in vihra v njem. Nemara je v tej dobi
teh nerodnosti dosti in so nekatere tudi
precej hude, Toda 2 vednim zmerjanjem in
oftevanjem jih stardj ne bodo popravili, na-
sprofno: v fantu se bo pojavil odpor inv
tem odporu bo svoje nepake ¥e namenoma
pretiraval. Ce hotelo slarii tudi v teh letih
ohraniti spoitovanje otrok, naj jim skufajo
imponirati, da bodo otroei v lastnem ofetu
videli junaka, za kakrinega se jim ogreva
mlada dua. Vplivajo naj nanje z dobrim
zaledom, znanjem. humorjem, trdno voljo,
mrivitenjem samega sebe in veliko ljubez-
nivostio. Ko ee otrok uravnovesti in preboll
nerodna leta, e bo tista odtujilev sama po
sebi popravila.

Cut dasti jo pri otrokih zelo vaZen. S
tastijo je Cesto kriz. To vidimo recimo pri’




natakarjih ali brivekih vajencih. Skoraj
vaak hlepi po napitnini in nastavlja roko
za njo, pa vendar isloasno navadno obfuti
neko poniZanje, da mora sprejemati milo-

stino. Zaradi neznalne Zaiivke, nedoline

psovke, ee fantje pretepajo, dekleta pa
emrino eovraiijo med seboj, UZaljeno dekle
skoli pod vlak, fant pa se uetreli. Zalitev
in krivico mlad Clovek s&ilno leiko odpusti,
vendar pa ee doraitajofa mladina skoraj
nikoli ne pritoZuje. Pritoziti se uéitelju ali
stariem velja med njimi za slahost. 38pece
je najbolj osovraieno bitje v Soli. Uzaljeni
preskrbi za zadostenje npajraje sam. Mla-
dina se nagiblje k nalelu: oko za oko, zob
za zob. In vodilelji narodov, ki imajo v
eévojem programu to naéelo, imajo navadno
tudi mladino za sehoj.

Za starde velja tu zapoved, da varujejo
Zast svojih olrok. Nikarte jih zmerjali, ni-
- karte jih pitati & psovkami. Kljub temu pa
. mni treba, da bi jih pestovali. BoZanje in
ljubkovanje v teh letih ni za fanta, Fant
- mora sluliti, da ima v starih zaSito, loda
- le takrat, e je pravica na njegovi strani.
Lepa poteza mladosti je njena plemenitost,
idealizem, podeenjevanje gmotnih dobrin,
malo razvit fut za dobifek in izgubo. Mla-
dina & ne pozna vrednosti denarja, ne
hlepi fe po zlatu. Mladina v sploinem ni
- lakomna in oderufka. Primeri jskrenega
prijateljstva med revnim in bogalim otro-
kom v tej dobi niso redki. Spoitovanje zla-
tega mamona pride Sele pozneje. V teh letih
pa velja le osebno junadtvo, osebna veli-
&ina. In slarfem paé ne preostane drugega,
kot da eami streme po tej osebni velidini,
¢e & hofejo tudi v teh letih pridobiti ob-
¢udovanje in ® tem epostovanje svojih
otrok. Ha.

KUHINJA

Zoljnata juha s krompirjem. Glavico zelja
ali ohrovia lepo osnaZim, mu poreiem &lo-
ritke in ga na drobne rezance zreifem, V
kozico razbelim 5 dkg masti ali toliko eu-
rovega masla ter opraZim pol debele febule,
na drobno sesokljane. V opraleno &ebulo
stresem zelje in pokrito praZim do mehke-
ga, Zmetkano zelje potrezem z moko. Ko se
. moka malo opra#, zalijem z juho ali &
krompirjevko ali & kropom ter pustim Ze
dobro prevreti. 15 dkg krompirja olupim,
© operem, zrelem na majhne kocke ter ga
~ ekuham, Kuhanega pridenem zeljni juhi.
~ Juho zboljfam z na rezine ali kocke zreza-
- no klobaso ali tako zrezauno sunko, Ce je ze-
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lenjava zalila z govejo juho, klobasa lahko
odpade. Nazadnje juho malo popopram in
dam na mizo.

Nadevana jabolka, Za nadevana jabolka
rabim trifetrt kg debelih kislih jabolk, telrt
kg sladkorja, 10 dkg brusnic in ok pol li-
mone, Jabolka olupim, operem in prereiom
po sredi, fim odstranim peske ter jih pokla-
dam v mrzlo vodo, kamor sem oZela sok
delrt limone. Cetrt kg sladkoria skuham s
Getrt litrom vode. V zavrelo sladkorno vodo
vlagam jaboléne polovice ter jih parim do
mehkega, Razpasti pa ne smejo. Ko so ja-
bolka zmehlana, jih lepo zloZim na kroinik.
Udolbinico pa napolnim z brusnicami, ali z
mezgo, ali s kuhanimi ¢einjami ali jagoda-
mi (surovimi) ali 8 kuhanimi marelicami,
Sok, v kalerem so se nadevki parili, polijem
po sadovih, a ta ne sme pokrivati vef ko
polovico zadov.

Torta iz kakava. 18 dkg sladkoria prav
dobro mefam z 8 rumenjaki. Ko melanica
naraste, dodam 12 dkg presejane moke,
4 dkg kakava, malo limoninih lapinic in
sneg 8 beljakov. Obliko namaZem z maslom
ali z mastjo, polresem z moko in zravnam
medanico po abliki, V srednjetopli pedici pe-
¢em torto dobre pol ure. (Da je torla dovolj
pefena ge spozna po lem; ako jo 2 iglo pre-
bodemo in ta ostane suha.) Ohlajeno forto
prereZem po sredi in jo namaiem z mezgo.

Cokoladni led. V 1 deciliter vode stre-
sem 20 dkg presejanega sladkoria in kubam
tako dolgo. da ee nitka polegne 12 dkg to-
kolade zmeh&am na toplem in polagoma pri-
livam toliko &ladkorne vode. da e zmes go-
ela in tekofa. Da e led bol sveti mu kanem
par kapljic limoninega soka.

Govejo meso s smetano. Kake Iri¥eirt kg
govedine (najbolife od kriza) prav hitro
operem, pretaknem & slanino, osolim in ko
60 jo nasolila od wsel slrani, lepo rumeno
opefem. Mesu pridenem lele zelenjave: ko-
renine pelrdilja, vejico zelere, vejico maja-
rona, lavorov list, vejico timesa, vejico Za-
traga, eno zrezeno &shulo, par zrn popra,
odrezek oreika, malo ingvera in par odrez-
kov korenja. Meso z zelenjavami dam v pe-
tico, dodam ko¥¥ek surovera masla ali ¥li-
co masti ter pefem v pefici do mehkega.
Med pefenjem meso velkral polijem & eo-
kom, v katerem se pefe. Ko je meso mehko,
ga vzamem iz soka, nareem na kose in po-
lijem s sokom. Sok potresem z moko, da se
ta opraii, potem zalijem 2z juho, dobro zme-
Sam in pridam 1 deciliter kisle smefane.
Sok precedim po mesu. Mesu dodam praZen
riZ ali krompirjeve cumoke,
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DOMACA LEKARNA

Opelane zivee pozivi: NareZi po 10 gra-
mov zelenega roimarina, foliko roZenkrav-
ta, preziljke, majarona in driice, prevre}
na dobri evinjski masli, iztisni in prime-
%aj malo voska, malo loja in par kapelj roZ-
marinovega in brinjevega olja.

Vinski kamen vzivaj, ¢e te kuha vrofina,
in muli zapeka. Zjutraj in 2zveéer Zlitko
prahu na vodi. To Zene na blaio in na vo-
do. Kjer imajo vinograde, ai ga nastrie o
kar iz sodov. Je v Italiji nevadno zaravilo
za ured. Poleti ga vzivajo z magnazijo, da
jih hladi in ubrani bolezni

Ce ti jo slabo na potovanju, &i naveZi na
Zelodec v rumu namoéen pivnik in ogiblji
se zakajenih prostorov,

Kuhinjska posoda,
lahko povzrodi bolezen.

Grda navada je, da se otroei, pa tudl
odrasli, &ipljeio. Velikoprat so dobile Zen-
ske od tega raka. Nohti so strupeni. Na
vitipnjeno mesto devaj obkladke arnike ali
preziljikine tinkture. Tako tudi, &a te ofisdi
na prsih obleka ali kaj pri delu. Neka go-
spa ee je viipnila pri delu & 3karjami —
ni porajtala — posledica je bil rak. Veliko
bolezni v nosu in v felu je posledica vria-
nja & preti po nosu. Nevarno je, e pijed v
gostilni iz kupice, ki ti jo ponuja drugi, ali
te niso kupice dobro umite. Tobak in slina
tvorita strup; &e pije3 za tobakarjem, boS
kakor omamljen. #& ima¥ rano na usinicah,
se lahko zastrupii. Je veliko primerov za-
strupljenja, o katerih ne vef kako je prisel
do nith. Nezdravo je, ¥e sede¥ na stol, ki je
o vrot, ker je sedel drugi na njem, Pravijo,
da se dobi lahko zlata Zila.

Liza in Breza

Ni e dolgo tega, kar sla ee v sloven-
gskem hlevu pogovarjali Liza in Breza. Pa
ni bilo to samo prazno klepetanje ali celo
greino opravijanje; o ne, bil je prav pa-
meten gospodarski razgovor, kakrinih bi si
ieleli %o po mnogih na¥ih hlevih, Saj sla
bili pa tudi udeleZenki tega dvogovora od-
litni, ne refem ravno osebnosti, kajti taka
je bila samo prva, gospodinja Liza, viada-
rica na majhnem posestvu Ciganovini; Bre-
za pa je bila vrla zastopnica preivekoval-
skega plemena — krav. Bila je pri Ciga-
novib Zele nekaij dni. Pa jo nagovori nekega
jutra gospodinja Liza:

aNo, Breza, kako ti je kaj v¥e¥ pri nas?¢
— Ko jo je bila pred tednom pripeljala iz
semnja in sla se ustavili pred novimi hlev-
skimi vrati, je pokropila gospodinja Zival
z blagoslovljeno vodo in prosila Boga, da
bi prisla z novo kravo v hlev tudi nova

ki ni prav pomita,

erefa. — >Ef, ka%o na] ml bo vEef? Najljub-
%e bi mi bilo, ko bi mogla & danes pro¥
odtodi, ko bi mogla zopet pazaj h kravam,
pri katerih sem Zivela prejelc —

»Ali ljuba Brezica, kaj vendar govoris?
Jaz mislim, da je tvoja lepa in &veta doli-
nost, da nam da¥ prav veliko in prav dob-
rega mleka; glej , mi niemo bogati, kakor
je bil tvoj pre@nji gospodar, zato pa nujno
potrebujemo denarja za mleko in surovo
maslol¢ je odgovarjala Liza, verna druZica
gospodarja Cigana, ki se je redno umivala
g&amo ob nedeljah in praznikih, pusifala lat-
vice z mlekom po omarah za kruh, kjer pa
je bila nastavliena tudi prekajena slanina,
ostanki zelja in fiZola, kosci starega, ples-
njivega domatega sira in vsakovrstna dru-
ga Eara,

Breza: >Ej, Liza, ti ei pa modra, pre-
tkana glaviea! Veliko in povrhu fe prav
mastnega mleka naj dajem v tvejem hlevu
in pri tveji krmi! Ali res migli5, da eem
tarovnica, ki zna fabricirali mleko iz gnoja
in svinjarije, iz slame in kislega lofja?!
Ej, spostovana gospodinja Liza, iz te moke
ne bo kruha, pa¥ pa me navdaja strah, da
nemara %e zbolim pri vas in — ravno no-
coj se mi je sanjalo — da morebiti e po-
ginem v tem hlevu! O moj Bog, potem ni-
sem mogla vel zatisniti ofesa,

Liza: »Toda, draga Breza, mi emo pla-
fali zate 2000 din, ali ni to veliko denarja!
Stara &i Stiri leta in vendar nisi ravno iz~
med najlepsih svoje vrste! Kaj pa ti ni po
volji pri nas? In zakaj nam nofed dati
mnogo mleka? Povej vendar, kaj mora3
imeti; saj ti bomo dali, & bo le kolitkaj
mogofe — —l¢

Breza: »>A. cenjena gospodinja Liza, Te
mi pa tako govori3, je pa stvar fisto druga.
Rada ti povem, fesa potrebujemo me, kra-
ve. Toda nikari mi ne zameri, jaz sem mis-
lila, da ti Ze vse to davno ves; éaj &i vendar
zracla na deZeli, sredi ljube Zivinice i
postala velika, hodila & tudi v Solo. Ali
vam niso v foli govorili podrobno o konju
in govedu, o praiitu in ovel, o kokosih in
tebelah? Morebiti so vam tam pripove-
dovali raje o opicah in medvedih, o slonih
in katah-velikankah, kakor pa o nas, ko-
ristnih domatih Zivalih? No, pa nai Ze bo
8 to refjo, kakor hote, jaz vidim, da ti le
malo ved o nas, da nas ne pozna¥, da ne
ves, tesa poltrebujemo, da bo dobro za nas
same, pa tudi za vas, nade gospodinje; po-
Ztena nevednost je pa e vedno holjfa, ka-
kor pa tista nalopirjena in napubnjena.

. (Nadaljevanje.)




GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Ljubljana. Dne 19. julija o zeznomovali
tele Zivinske cene: voli I, vrste 5.50—6, II.
5, 111, 4—4.50; telice I. vrste 5.50—6, 11. 5,
IIL. 4—4.50; krave I vrste 4—4.50, II. 8.50
do 4, 111, 250—3; leleta 1. vrste 6.50—7, 11.
6—06.50; pradi¢i Ipeharji domadl 9—9.50,
eremaki 10—10.50, priutarj domaéi 8—9 din
za 1 kg Zive teie.

Croomelj. V zadnjih dneh porolajo o sle-
delih cenah Zivine: voli 1. vrste 5—35.50, II.
4—4.350, III. 8.50—3.25; telice I. vrste 4.75
do 525, 1L, 4—4.50; krave L vrste 4—4.50,
II. 8.50—4, IIL 8; teleta 1. vrste 6—6.30, 11.
5—5.50, prasiti Speharji 8—9, priutarji 7 do
7.50 din za 1 kg Zive tefe.

Planina pri Sevniei. Na zadnjem sejmu,
dne 18. julija so plafevali kupar Zivino ta-
kole: voli I. vrste do 5.538, II, do 5, 1II. do
4.25; telice 1. vrste do 5.25, I1. do 4.50, 11L.
do 3.75; krave 1. vrste do 4.50, 1I. do 4, 111
2—3; junei do 4.25, biki do 4.50 din za 1 kg
Zive teze. Na sejem so prignali skupaj 706
komadov.

Gornji grad. V zafelku julija zaznamu-
femo sledele cene: voli 1. vrate 5.50, 1I. 5,
IIL. 4; telice I, vrste 5, II. 450, 11l 8.75;
krave 1. vrste 4, I1. 3, I1I. 2; teleta 1. vrste
6, 11. 5; pradi¥ Speharji 12, priutarji 10 din
za 1 kg Zive teie,

Ptuj. Na zadnji Zivinski sejem dne 18. ju-
lija o prignali 621 glav goveje Zivine, pro-
dali pa 255 glav po tehle cenah: voli 8.25
do 4.50, telice 8.25—4.25, juneci 8.25—4, kra-
ve 2—3.75, biki 8—8.80, teleta 5 din za 1 kg
Zive teie, Na svinskem sejmu naslednfi dan
&0 prodajali pradite tako: priutarji 7—7.50,
plemenske svinje 6.75—7 din za 1 kg Zive
teie, mladi pujski 6—12 tednov stari 80 do
170 din komad. Debelih svinj ni bilo na
sejmu. !

CENE

Ljubljana. Goveje meso 8—14 din kg, te-
ledje meso 12—16 din, svinjina 14—18. Svinj-
ska mast 20—22 din, &isti med 18—20 din,
Pienica 1 kg 1.90—2.10, jefmen 1.95—2.20,
rz 1.95—2, oves 1.95—280, koruza 165 do
1.85, fiZol 4, krompir 1.25 din. Seno sladko
100 kg 80 din, polsladko 70, kislo 60, slama
60 din.

Jesenice, Govedina 6—10 din, svinjina
16, slanina 16, svinjska mast 17, med 20 din

za 1 kg. Volns neoprana 32. oprana 40 din
za 1 kg. Pienica 100 kg 200 din, jefmen 183,
rZ 185, oves 180, koruza 130, fizol 300, krom-
pir 120, seno 90, slama 60 din. Drva 1m
90 din, mleko 1 liter 2.25, su-ovo maslo 1 kg
82 din.

Crnomelj. Govedina 1 kg 10 din. svinjina
14 din, slanina 14, svinjska mast 18—20 din.
PSenica 100 kg 180—190, jedmen 170, rZ 180,
oves 180, koruza 150, fiZol 200—250, krom-
pir 120, seno 75, slama 25 din. Drva 1 m
H0—55 din, mleko 1 liter 2 din, surovo mas-
lo 1 kg 22 din, vino navadno mesano 4—4.50
pri vinogradaikih, finejSe odbrano 5 din.

Gornji grad. Govedina 8—12 din, svinjina
17 din, svinjska mast 18 din, med 18 din,
neoprana volna 25 din za 1 kg. Penica
100 kg 250 din, jedmen 225, rZ 225, oves 175,
fizol 250, krompir 100, lucerna 90, seno 100,
slama 25 din za 100 kg. Drva 1 m 65 din,
mleko 2 di, surovo maslo 18 din za 1 kg.

LJUBLJANSKI TRG

Mleko in mleéni izdelki: mleko liter 2
do 225 din, surovo maslo 1 kg 2228, Cag-
no maslo 32—36, kuhano maslo 30—82, bo-
hinjski sir 26, polementalec 26, trapist 1.26
do 28, II, 20—24 din.

Sadje. Jabolka IIL. vrste 6—7 din za 1 kg,
hruske IIL vrste 4—86, feinje 2—4 din, do-
male breskve 8, domafe marelice 6—10,
ringlo 3, visnje 8—12, borovnice liter 2 din,
orehi 8, lusteni orehi 26 din 1 kg.

SEJMI

81, jul.: Ziv. in kram. Dol pri Hrastniku,
ov., konj. in kram. OrmoZ, Ziv. in kram.
larenberg, Pildtajn, Ziv. Slov. Konjice, gov.,

svinj.,, kram, Kostanjevica na Krki, Ziv. in
kram. Lukovk, Smartno pri Litiji, Semid,
svinj. OrmoZ, gov. in kon). Pluj, — 1, 8.:
ov. PiZece, Zivila in prad. Trbovlje, evinj.
Jol. Lendava. — 2. 8.: gov. in avinj. Kriko,
Ziv. Liubljana, kram. Celje, Ptuj, Trbovlje,
Ziv. in kram. Dravograd, Ziv. Sv. Lenart v
Slov. goricah. — 8. 8.: #iv, in kram. Crno-
melj, gov. in svinj. Mokronog. Ziv. in kram.
Zagorje ob Savi, gov, in svini. Videm na
Savi, svinj. Turnisfe. — 4. 8.: &vinj. in
drobn. Maribor, Ziv. in kram. Sv. Peter g‘od
Sv. gorami. 8t. Ilj pri Velenju. — 5. 8.: Ziv.
in kram. Kradnja pri Kamniku, Ziv. in kram,
Krka v kraju Videm, Ziv. in kram. Crna,
evinj. Brezice, Celje. Trbovlje, Zv, in kram,
Zidani most, evinj, KriZevel,
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PRAVNI NASVETI

Odneden tedilnik. J. P. B, Stedilnik, ki
ga je mali kupila zato, da ga bo kot viit-
karica uporabila v evojem Ilibelcu, je ostal

at materina last. Ce je ta Stedilnik odnes-
a ena izmed sester po materinem narcdilu,
je to stvar matere, saj ona B&tedilnik ne
rabi, ko e je odselila od vas. Da ne bo v
bodofe kakega spora, vam sveluiemo, da
pojdete k materi in se taw zmenite. kako
je s Stedilnikom: verjelno ga je maii pre-
pustila hierki, ne da bi od vas zahlevala
drug nov #edilnik.

~ Previilek matere, 5. I. M. Mati, ki ima
dosmrien previilek vria s poslopjem, sme na
tem vriu raslofe nerodovilno eadno drevje
posekati, Zasaditi mora pa namesto etareﬁa
novo. Posekati sme tudi braste in smreke
v meiji. :

Spor zaradi zafiite dolinika. J. Z. Pred
1032 letom ste se zadol#ili pri trgoven. Ker
nista mouli platati obrokov, vas je lrgovec
toZil za celo wsolo in vas je zarubil. Tri
obroke ste nato pladali ter mislite, da Se
naprej uZivate zaitito, Trgovee pa je dru-
gaénegn mnenja. ‘Radi bi vedeli ali ste res
dokonino izgubili zas¥ito, — Uredba o lik-
vidaciji kmelkih dolgov predpisuje, da dolZ-
nik, ki ne plafa svojega dospelega obroka
po uredbi, izgubi za&ito in ima upnik pra-
vieo takoj zahtevati plafilo celotuega ostan-
ka dolga po redni sodni poti. Ce ste zad¥ito
enkrat izgubili, je ne morete zopet dobiti,
posebno ako fe trgovec Ze ves dolg jztoZil in
vas rubil. Svelujemo vam, da se s trgoveem
poravnate, ker bi si drugade samo nakopali
nove strodke. "

Dediiéina. A, P. Pred ve leti ste odili
od doma. ne dz bi bili dobi!i kakZen deleZ
Lani je umrl ofe, ki je posestvo jzrotil dru-
gemu sinn.  Zapuiinske razprave ni bilo.
Brat vam node nitesar dati Vpralate, zakaj
ni hilo zapu&tinske razorave in kaj bi sto-
rili. da dobite svoj delez. — Ako Je ofe pred
emrto izrofil vso imovino sinu in ni niteear
zapustil, zapustinska razpraza ni bila po-
trebna. ker ni bilo imovine. V tem primeru,
lahko od brata zahtevale izplatilo dolZnega
deleZa. Ce pa je ofe ob smrti Se imel kakdno
imavino, vprafajte pri sodi3fu, kaj je 2 za-
puslinsko razpravo. Ce se e ni vriila, se

a bo.

4 Zajemanje yode v studencn. F. S. Ce ste
Je nad 80 let zajemali vodo na studencu, ki
izvira na tujem evetu, ste &i pravico do zaje-
manja vode priposestvovali, Drugads se pa
zmenite z lastnikom zemijidca, da Vam zaje
manie vode dovoli. |

Rad bi Sel v Solo, ali v sluzho. L. F. Do-
vrill ste osnovno ¥olo. pa bi sedaj radi vato-
piti v kakino drugo Zolo, all pa k policiii.
Radi b; nasvela, Slari ste 17 lel. — Za spre-
jem k policiji sta premladi. Morda bi bila
pri vas primerna kakSna trgovska ola, all

trgovski tefaj. Predvsem pa s morate bili
na jasnem, kak3en poklic bi si radi izbrali.
8cle tedaj vam bo mogole svelovai, kako se
zan| pripravite,

Pafnik, D, 1. Pred nekaj leti ste kupil
padnik, ki je bil popolnoma zara¥len z gr-
.movjem. Radi bi na njem zasadili sadno
drevie. Nekateri va¥ani pa vam to branijo,
&ed, da je to njihov painik ir se sklicujejo
na neko sluZnostno pravico. VpraSate, ali
imajo prav. Predvsem je treba ugoloviti, kdo
je lastnik padnika. Ce ste ga vi kupili, slo
verjetno tudi lastnik vi in po nafem mnenju
lahko zasadite na njem sadre drevije, kadar
hotete. Kar se life paSnih pravie vastanov
na vafem zemlidfu, je mogole. da iste ob-
sloje, ako o jih e nad 80 let izvrievali. V
primeru gpora bo glede nijih na toZbo enega
ali drugega odlotilo sodisfe. Sicer pa pasne
praviee lahko ostanejo %e naprej, etudi na
tistem zemljisfu zasadite sadno drevije.

Doklada za popravo meinarije. P. J. Iz
valega piema izhaja, da se je naloZila do-
klada za popravo meZnarije na neposredne
davke. Ker platujete neposredni davek v do-
titni ob®ini, ste pa& dolZni plafati tudi do-
klado, ¥eprav morda ne spadate v dotifno
Fupnijo. Sedaj je pritoZevan‘e prepozno, ker
jo skiep obtinskega odbora potrjen po vidji
oblasti., in je pravomoten.

Testament. G. S. Lastnoro¥no pisana in
podpizana oporoka je veljavna brez prid
Seveda pa & tem ni redeno, da bi prizadeti
dedi#i, ki so premalo dobili, ne mogli zahle-
vali avojega nuinega deleZa. Ce ste olrokom
Ze toliko izroBili, kolikor znaZa njihov dolZ-
ni delez, hi bilo dobro. da si preskrbile
kakine dokaze o tem. Drugade bodo lahko
od ‘oporofnega deleza zahtevali evoj deleZ,
in je veliko vprasanje, ¢e se bo oporofnemu
deditu posrefilo dokazati, da so Ze dovolj
dobili. Kak3ni dokazi so potrebni, je teZko
redi, ker bi jih sodid¥e v primeru toZbe oce-
nievalo po svojem avobodnem preudarku. Iz
previdnosti lahko vse omenite v oporoki in
fofno navedete koliko ste veakemu otroku
Ze dali.

Dedna taksa. R. K. Vpraate. ali 0o res
vsi kmetovalei oproiieni dedne takse. Samo
zapuidine in volila v prvi stopnji krvnega
sorodeivo, ¥ ne presega celotna &ista vred-
nost 50.000 din, =0 oproilene driavne dedne
takse. Ta oprostitev velja samo za kmeto-
valee, za katere se smatrajo tisti, ki se ba-
vijo zgolj & kmetigtvom in nimajo drugega
stalnega poklica ali vira dohodkov. Tudl od
takih dedi3tin pa se mora platati 1% bano~
vinske takse.

Pritliéna stanovanin ob eesti imalo na-
vadno zaprta in zagrnjena okna.
evetlicami branijo, da bi ne segel pogled v
sobo, branijo ‘;m tudi, da bi pridlo dovol]
zraka v njo. V takih sotah disi vedno po
zatublem; spanje v njib je nezdrave

Lonei &




