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Kako dosežemo pristnost vttnih 
semen 

V zadnjem članku je bilo obrazloženo, 
da j e poleg kalivosti na jvažnejša last-
nost vsakega semena p r i s t n o s t , to se 
pravi, da je seme v r e s n i c i tiste sorte, 
za kakršno vrsto ga imamo, za kakršno 
sorto ga kupimo ali prodamo. Ker se pa 
pristnost na semenu samem največkra t 
ne pozna, j e glede te na jvažnejše last-
nosti na j laže mogoča vsakovrstna pre-
vara in s lepar i ja in nastane zaradi tega 
navadno tudi večja ali manjša škoda. 
Zato pa še enkrat poudarjamo, da j e po-
trebna pri pr idelovanju semen posebna 
vestnost, poleg tega pa tudi n e k a j znan ja 
in dobre volje. 

Kdor bi se to re j hotel lotiti pridelo-
van ja Vrtnih semen bodisi samo za svojo 
lastno uporabo, ali pa še celo za kupčijo, 
n a j pomni temeljno pravilo, da seme brez 
pravega sortnega i m e n ' a nima nobene 
vel jave in vrednosti. Vsaka vrtna rast-
lina ima svoje ime, in sicer ime gotove 
sorte. Nikakor torej ne zadostuje ime 
plemena, h kateremu rastlina spada, am-
pak nu jno se zahteva tudi ime sorte do-
tičnega plemena. Pleme se pozna na prvi 
pogled. Vsaka še tako mlada gospodinja, 
ki je imela že kol ičkaj opraviti z vrtom 
in s pr idelovanjem zelenjadi, zna ločiti 
n. pr. solatno seme od zeljnega ali ko-
renjevega. Ne bo pa znala ločiti n. pr. 
semena »majniške kraljice« od semena 
»majniškega čudeža« ali semena »kašelj-
skega« od semena »ulmskega« zelja itd. 
I m e s o r t e mora biti to re j zapisano na 
dotični posodi, k j e r j e seme shranjeno. 
Samo ime plemena (solata, zelje, korenje 
itd.) j e brez pomena. 

Kako pridelovalec semen doseže prist-
nost sorte? Dve stvari sta bistvene važ-
nosti: N a j p r e j si mora preskrbet i zanes-
ljivo pristno, prvovrstno setev, ki jo bo 
uporabil za pr idelovanje semena. Potem 
pa mora gojiti dotično sorto tako, da je 
križanje z drugimi sorodnimi sortami ne-
mogoče. Kdor še nima pristnega semena. 

ga mora pač dobiti iz zanesljive semen-
ske trgovine ali pa od kakega znanega 
in vestnega pridelovalca semen v doma-
čem kra ju . Večkrat je to j ako težko, ker 
nikdar ne moremo za gotovo vedeti, če 
je seme res zanesljivo pristno, dokler ga 
sami ne preizkusimo. V mirnih časih so 
se dobila zanesljivo pristna semena iz 
inozemstva, zlasti iz Nemčije, Holandije 
in drugih držav, k j e r je pr idelovanje 
semen zelo razvito. Dandanes je to go-
tovo težavneje, vendar pa še vedno mo-
goče. Ko smo prepričani o pristnosti go-
tovih sort, od katerih imamo seme v ro-
kah, skrbno pazimo, da se nam ne zame-
šajo, ali da ne zgubimo pravih imen. 

Da zanesljivo ohranimo pristnost sor-
te, j e potrebno, da jo obvarujemo kri-
žan ja z drugimi sorodnimi sortami. To 
pa dosežemo najlaže, ako gojimo od 
istega plemena samo po eno sorto. Če 
hočemo pa gojiti vec sort, moramo se-
ja t i posamezne sorte po več sto metrov 
daleč drugo od druge. Kdor bi hotel a. 
pr. pridelovati pristno seme od vrtnega 
korenčka sorte »pariški rani«, ki je na j -
ranejša sorta, ne bi smel imeti semen-
skih rastlin na isti gredi, s semenskimi 
rastlinami domačega njivskega ali pa 
kake druge sorte korenja . Ločiti bi ju 
moral 300—500 metrov narazen, da bi ju 
obvaroval pred križanjem. To pravilo 
vel j a za vsa sorodna plemena in sorodne 
sorte. Kakor že rečeno, opravimo n a j -
bolje, ako gojimo od posameznega ple-
mena samo po eno sorto. Ko bi bilo pri-
delovanje semen organizirano, bi se ure-
dilo pač tako, da bi v kakem okolišu 
pridelovali n. pr. samo korenje, v drugem 
samo solato itd., in sicer posamezni go-
spodarj i ali posamezne vasi samo po eno 
samo sorto od dotičnega plemena. 

Lahko pa pr ideluje vsak posameznik 
semena poedine sorte, pa od več med 
seboj nesorodnih plemen. Čebula in ko-



r en je nista nič v sorodu, t o r e j je križa-
n j e nemogoče. Gojimo jih za seme lahko 
na isti nj ivi ali na isti gredi drugo poleg 
drugega — seveda od vsakega samo po 
eno sorto. Tako se pristnost ne more po-
kvariti , ako pridelujemo seme od solate 
poleg redkvice, ali semensko zeleno po-
leg semenskega zelja, ali semensko peso 
poleg semenskega zelja, ali semenske ku-
mare med semensko solato itd. Popolno-
ma napačno pa bi bilo, ko bi gojili se-
mensko solato »ajsarcot poleg solate »pa-
rizarce«, ali semensko zeleno poleg se-
menskega peterši l ja ali korenčka, ali se-
mensko redkvico poleg semenske repe, 
ali solatno (rdečo) peso poleg živinske 
pese itd. Na ta način bi dobili križanke, 
k i bi v največ primerih ne imele nobene 
•vrednosti. Prav tako bi se pristnost po-
polnoma pokvarila, ko bi sejali in sadili 
drugo poleg druge razne sorte istega ple-
mena, kakor j e bilo že večkrat omenjeno. 

Kdor ima kol ičkaj prilike za pride-
lovanje semen, n a j se že zda j pozimi 

posvetuje, katero seme bo gojil, k j e bo 
dobil pristno seme za prvotno setev in 
kam bi pridelek, ako bi ga bilo k a j več, 
ugodno izpečal. Začeti j e treba v malem 
in pa s tistimi plemeni, o katerih je zna-
no, da v dotičnem okra ju dobro uspevajo. 
Po nekod že zda j pr ide lu je jo v večjem 
obsegu korenjevo seme, drugod seme od 
repe, od zelja, motovilca, kumar i. dr. 
Kazalo bi posvetovati se v t e j zadevi s 
semenskimi trgovci, ki bi lahko sveto-
vali, katerega semena na jbo l j p r imanj -
kuje, katero j e na j teže uvažati, katero 
j e na jdraž je , ka tere količine bi se dale 
prodati in razne druge okolnosti, ki so 
važne za pridelovalca. 

Pr idelovanje vrtnih semen se nam zdi 
važno posebno za naše ma jhne posest-
nike s pičlo odmerjeno zemljo. Z umnim 
pridelovanjem semenja bi se dala t aka 
zemljišča na jb rž mnogo bolje izkoristiti 
nego z drugimi običajnimi pridelki. 

Pr ihodnjič n e k a j praktičnih navodil 
za začetnike. H. 

Shranjevanje - konzerviranje mesa 
Meso ohranimo nepokvarjeno, ako za-

branimo in onemogočimo delovanje gni-
lobnih bakte r i j na njem. Na jbo l j učin-
kovita sredstva v ta namen so sušenje 
mesa, vročina, mraz in pa razna anti-
septična ali protignilobna sredstva. Meso 
o h r a n j a j o s sušenjem razni še neomikani 
narodi (indijanci, zamorci), pri ribah ga 
pa z izvrstnim uspehom uporab l ja jo tudi 
pr i nas, n. pr. ribiči ob Cerkniškem je-
zeru. S pomočjo vročine izdelujejo ve-
like tovarne po Ameriki in Avstraliji 
mesne konserve, tako zvane »corned 
beefc. S pomočjo mraza konservirajo se-
verni narodi svoje mesne zaloge od ene-
ga lova do drugega. Ob zadostnem mrazu 
se ohrani meso nepokvar jeno skozi ne-
omejen čas. Strojev za pro izvajanje ledu 
in velikih hladilnih omar n imajo samo 
moderne klavnice, ampak tudi vsi boljši 
mesar j i in mnoge zasebne hiše, posebno 
k j e r j e veliko l judi na skupni hrani. 

Med načini, kako ohraniti meso ne-
pokvar jeno s protignilobnimi sredstvi j e 
pr i nas na jbo l j znano sol jenje in preka-
j evan je svinjskega mesa. 

S p reka jevan jem dovajamo mesu anti-
septične snovi, ki jih vsebuje dim, to 
sta pred vsem lesni ocet in kreozot; po-
leg tega se pa meso tudi še bol j presuši, 

kar poveča njegovo trajnost . Najbo l je 
učinkuje dim od listnatega drevja , n. pr. 
bukov, pa tudi brinjev, slabši j e dim 
smolnatih lesov in popolnoma za nič dim 
od vlažnega žaganja. Dimnice ali preka-
jevalnice, v katerih j e obešeno meso z 
železnimi kavel jni na latah, so večinoma 
prostori pod streho, van j e se iz tekajo 
odvodni kanali kurišč (peči). Na jbo l j e 
seveda de lu je jo prekajevalnice, ki dobi-
vajo dim noč in dan. 

Sol jen je mesa pa obstoji v tem, da 
vdrgavamo posamezne kose mesa s soljo, 
bodisi s čisto, ali pa vzamemo zmes iz 
n. pr. 100 delov kuhin jske soli, 5 delov 
solitra in 10 delov sladkorja. Ko si meso 
pošteno obdrgnil s soljo, se izcedi s po-
močjo difuzi je (pronicanja) del mesnega 
soka iz mesa, na njegovo mesto pa stopi 
sol. Zunaj mesa nastane tekočina, znana 
pod imenom slanomura. Pri t e j operacij i 
izgubi meso prece j veliko na svoji re-
dilni vrednosti. 

Meso zaklane živali se mora pred 
vsem dobro ohladiti in razkosati, potem 
šele pride d rgnen je s soljo. Na 50 kg 
mesa je treba kake 3 kg soli, 3 deke 
solitra, 20 dek s ladkor ja ; dobro je, če 
prideneš še dve žlici popra, n e k a j žlic 
brinjevih jagod, nekoliko česna, kumne 



in kori jandra. Vse to stolci in pomešaj 
s solmi in s ladkorjem. Od te mešanice 
vzemi kaki dve t re t j in i in ju porabi za 
vdrgavanje mesa. Meso drgni toliko časa, 
da postane vlažno. Posebno temelji to 
drgni velike kose, kakor gnjat i in ple-
četa pr i kosti. Napravi v to svrlio z no-
žem pri kosti odprtino in na su j van jo 
soli. Dno kadi potrosi tudi s soljo in 
vk lada j vanjo kose mesa prav na tesno. 
Tako nasoljeno meso pusti n e k a j dni pri 
miru, da se vsoli, nato pa pr i l i j slanico, 
ki jo pripravi takole: Ostali t re t j in i (gl. 
gori!) solne mešanice dodaj neka j lavor-
jevih listov in k u h a j eno uro. Za pol 
kilograma soli vzemi tri litre vode. Ko 
j e slanica popolnoma hladna, zalij z n jo 
meso. Nato pogrni čez meso čist prtiček, 
ga pokr i j z lesenim pokrovom ali pri-
pravno urezanimi deskami in obteži po 
vrhu s kamenjem. To razsol jevanje iz-
vrši v mrzlem, zračnem prostoru, nikoli 
pa ne na toplem; v tem primeru bi se 
začelo meso hitro razkra ja t i in kvariti . 
Čez kakih 10 dni preloži meso, ga spet 
pre l i j s slanico in obteži. Manjši kosi bo-
do razsoljeni v 8 do 10 dneh, večji v 
treh tednih, prav veliki pa šele v štirih 
do šestih tednih. 

Gospodinja, ki imaš meso v slanici, 
skrbno pazi nanj , posebno če posta ja 
vreme toplejše. Če bi opazila, da se sla-
nica gosti ali celo, da dobiva nepri jeten 
duh, t akoj jo odstrani, skuha j novo, do-

bro osoljeno in pol i j z n j o meso. Čez 
4 do 6 tednov vzemi meso iz slanice, ga 
dobro obriši in obesi v dimnico. Glede 
te zadnje te opozarjam, da n a j bo ko-
likor mogoče zračna, n a j ima tore j hla« 
den prepih, v vročem dimu se meso kva« 
ri. Mali kosi so preka jen i v štirih dneh, 
večji v daljšem roku, do 4 tednov. Ne 
p r e k a j a j mesa predolgo, sicer se preveč 
posuši in tvoj i domači bodo namesto 
uživali fino šunko, trgali suho drenovino. 
Ko je meso dovolj prekajeno, ga vzemi 
iz dimnice in obesi na zračen prostor, 
da se dobro presuši. V mnogih k ra j ih 
l jub i jo gospodinje sh ran jevan je s v i n j ' 
skega mesa v zaseki ali masti. Preden 
ga vložiš v zaseko, ga dobro umi j z vro-
čo vodo in odrgni s krtačo. Potem ga 
osuši v peči, iz katere si ravno vzela 
kruh. Dežo za meso pa p r e j dobro po-
pari, zdrgni s krtačo, skrbno splakni in 
prav do suhega zbriši. Na dno deže pride 
zaseka ali mast. Nan jo v laga j popolnoma 
ohlajeno meso! Na pol ohlajeno bi se 
kvarilo. Meso vloži kar moči na tesno, 
prostor med kosi dobro zatlači z mast jo , 
sicer se bo kvarilo oboje, meso in mast. 
Končno zali j meso z mast jo in pusti, da 
se popolnoma strdi. Dežo dobro pokr i j in 
hrani na s u h e m in hladnem prostoru! 
Kadar vzameš iz n j e kos mesa, ostalo 
meso in mast spet dobro stlači, drugače 
kmalu prit isne plesen. ovfr. 

Kompost 
Večina naših kmet i j ima premalo hlev-

skega gnoja. Umetna gnojila so razme-
roma zelo draga, tako da j e nj ihova po-
raba v Sloveniji prav majhna. Kar se 
gnoja doma pridela, se ga porabi na 
nj ivi ; travniki — mati n j iv — pa osta-
nejo navadno negnojeni in nam zato da-
j e j o slabo seno in majhen pridelek. 
Kl jub temu, da vsak gospodar ve, da j e 
dober gnoj podlaga vsemu gospodarstvu, 
je prav malo storil, da bi to svoje zna-
n j e tudi izkoristil. Dobrih gnojišč j e v 
Sloveniji še prav malo, kar je pa spričo 
visoke cene cementa še nekako razumlji-
vo. Nerazumljivo pa je, da ne vidimo 
pri vsaki naši kmetiji po več kupov 
komposta, ki se da narediti tako rekoč 
iz nič, ne pa na škodo količine hlevskega 
gnoja, kakor to mnogi mislijo. Kompost 
j e nenadomestno gnojilo za vrt in na j -

boljše gnojilo za travnike, ki so pri nas 
po mačehovsko gnojeni. Vzrok temu, da 
gospodarji tako malo p r ip rav l ja jo kom-
post je ali nevednost ali pa nemarnost. 
Da odstranimo prvi vzrok, n a j služijo ta 
vrstice. 

Pred 200 leti j e bilo kompost iranj« 
veliko bol j razšir jeno kakor j e danes. 
Takrat j e bila na pripravi komposta za« 
interesirana država radi svoje obrambe. 
S kompostiranjem so namreč pridelovali 
surovino za fabrikaci jo dinamita — so-
liter, ki j e tudi dobro umetno gnojilo. 

Za pripravo komposta j e potrebn* 
organska dušična snov, bakter i je ia zrak. 
V vsakem gospodarstvu j e mnogo od-
padkov, ki jih prav n ik jer ne moremo 
uporabiti. To so n. pr smeti s podov, 
drvarnic, prah iz plev, gnil krompir 
in pesa, pokvar jeno seno, plevel iz nj iv . 



koprive, ki skora j ob vseh plotovih prav 
bu jno rastejo, cestno blato, blato iz ja r -
kov, pepel, ščetine, park l j i itd. Vse to 
navadno zmečemo na gnoj. Vendar pa ti 
odpadki na gnoju ne pridejo do svojega 
popolnega učinka. Dobro spravljen gnoj 
je namreč vedno dobro stlačen, da zrak 
čim m a n j prodira v njega. Zato bakte-
rije, ki r a zk ra j a jo organsko snov, v gno-
ju ne morejo prav živahno delovati. Vsi 
t i odpadki se pa po večini prav težko 
r a z k r a j a j o in to re j v gnoju, k j e r ni do-
vol j zraka, ostanejo nerazkrojeni . Z gno-
jem pr idejo ti odpadki v zemljo, k j e r 
se pa zaradi pomanjkan ja zraka tudi ze-
lo počasi razkra ja jo , posebno če v težkih 
zemljah. Zato j e najbol jše , da vse te 
odpadke mečemo na poseben kup. Da se 
nam hrani lne snovi ne bi odcejale v 
zemljo, j e na jbo l j še tak kup napravi t i 
na betonski podlagi, k j e r pa te ni, je 
dobra tudi zbita zemlja. Kup n a j bo vi-
sok 1 do 1.5 m. V tem kupu moramo 
ustvari t i pogoje za uspešno delovanje 
bakter i j , da bodo lahko razkroj i le od-
padke, ki težko razpadajo. Ti pogoji so: 
hrana, zrak, vlaga in neutralna ali luž-
nata reakcija . I l rane imajo bak te r i j e v 
kompostu dovolj. Da bodo imele dovolj 
zraka, moramo vse te odpadke zmetati 
v rahel kup. Dobro je tudi položiti v 
kompost po dolgem in počez drenažne 
cevi, po katerih lahko p r iha ja zrak v 
notranjost kupa. Ker se kup sčasoma 
vleže, ga moramo vsakih pet do šest me-
kecev prekopati , in sicer tako, da pri-
dejo zgornje plasti nižje, spodnje pa na 
vrh. -V tak prekopan kompost ima zrak 
nemoten pristop. V suhem letu kompost 
tudi večkrat polijemo toliko, da se ovla-
ži. Ker mečemo na kompost tudi gnil 
krompir, gnilo repo, pokvar jeno seno itd., 
kar j e vse kislo, bakter i je pa zahtevajo 
neutralno ali lužnato reakcijo, zato mo-
ramo na kompost dati tudi apno, pepela, 

Nevestcsp da ti bo 
Menda ni v nobeni dobi cerkvenega 

leta toliko porok, kakor prav v pred-
pustnem času. S a j je v nekaterih župnih 
cerkvah oklicev skora j za tlel p r i d i g e . . . 

Srečna si nevesta takrat! Pr i ja te l j ice 
ti čestitajo, sorodniki od vseh strani ti 
voščijo srečo v novem stanu. In ti sama 
si prepričana — čeprav imaš na dnu srca 
tihe skrbi = da ti bo ob strani izbra-

cestno blato ali zidarsko malto, ki ne-
utralizira (razblaži) kisline. 

Ko j e kup dovolj visok, ga prekri-
jemo s tanko plastjo zemlje, ki prepre-
ču je u h a j a n j e amonijaka. Zgornja povr-
šina kupa n a j bo koritasta, da ne odteče 
preveč hitro deževnica in voda, s katero 
polivamo kompost. Po možnosti n a j bo 
kup v senci, na vrhu pa še zasadimo 
buče, ki ga s svojim širokim list jem za-
senčujejo. 

V dveh do treh letih kompost dozori, 
t. j. spremeni sc v prhki humus. Na j -
boljše je, da ima vsak gospodar tri kupe : 
en kup j e dozorel in ga lahko razvaža-
mo, drugi zori, na t re t jega pa mečemo 
odpadke. 

Iz tabele je razvidna vrednost humusa 
v primeri z drugimi gnojili. 

Gnojeno s 
Kol ič ina Pridelek na 1 oral Gnojeno s g n o j a Gnojeno s 
na 1 ora l sena otave skupa 

hlevskim gnojem 200 q 35 q 12 q 47 q 
honftostoiii . . 200 q 40 q 13 q 53 q 
ncpojeno . . 0 l 6 q >q 23 q 
Thomas. žlindro 3 q 30-5 q 12 q 42-5 q 
Ssiperfosfatom . 2 q 28 q 10 q 38 q 

Kompost j e droben in prhek ter se 
more po t ravniku enakomerno raztrositi, 
spomladi pa ne ostane od n jega slama, 
kakor od hlevskega gnoja. De lu je pa 
samo eno, največ dve leti. ker so vse 
hranilne snovi v n jem lahko raztopne. 

Tudi straniščnik na jbol j še izkoristi-
mo, če ga kompostiramo. 

Ker naši gospodarji pr idelajo premalo 
hlevskega gnoja, ker imamo tudi malo 
gnojničnih jam, k j e r bi se zbirala gnoj-
nica, zato skrbimo, da bomo pridelali 
čim več komposta, s katerim bomo dvig-
nili pridelke na naših travnikih. 

Inž. R. M. 

dobro na zemlji... 
nega ženina — tvojega bodočega moža, 
lepo in dobro. Le od hipa do hipa ti mo-
goče pride resnobno vprašanje : »Kako 
bova živela, kako se bova razumela, ka-
ko bova gospodarila, kako vzgajala otro-
k e . . . ? « A, pod vplivom prazničnega raz-
položenja, ki vlada v družini, k j e r imajo 
nevesto, k j e r se moži hči, se te skrbi k a j 
spretno umaknejo v dobri veri v srečno 



bodočnost. — Opravičeno Je tvoje vese-
l je in sreča, s a j j e tvoja mladost krona-
na s ciljem, ki ga pač — takega ali dru-
gačnega — mora imeti vsak človek. 

* 
Bili ste že pr i no ta r ju ali na sodišču, 

k j e r ste naredil i ženitno pismo. Tvoj i 
starši so povedali, koliko dote ti bodo 
dali, ženinov oče pa j e svojemu sinu iz-
ročil posestvo . . . Povedal je, da zda j na-
p r e j on ne bo več gospodar in da od svo-
jega sina, želi le toliko, da se bosta mogla 
z ženo, sinovo mater jo skromno preživ-
l j a t i . . . Trideset, štirideset ali mogoče še 
več let j e bil gospodar te zemlje, te ži-
vine, te hiše. Zda j bo gospodar njegov 
sin, on pa bo p r e v ž i t k a r . . . In žena n je -
gova, ki j e vsa leta na tem gruntu delila 
z n j im srečo in t rp l jenje , ne bo več go-
spodinja, ampak bo z nj '"n delila vse 
bridkosti prevžitkarskega kota! 

Redna je ta pot, da starši, k i so grunt 
dedovali od svojih si "ev, da ga izroče 
svojim otrokom in ti zopet napre j svojim 
potomcem. In s tem v zvezi so tudi prev-
žitki, ki pri dobrih otrocih dedičih niso 
nič tako bridki in grenki. Neizmerno 
grenki pa so tam, k j e r sta mladi gospo-
dar in mlada gospodinja trda, do starih 
brezsrčna in j im ne dasta niti toliko, da 
bi se v svojih starih onemoglih dneh, do-
stojno oblačila in prehranila. 

Ti, nevesta, ki p r iha jaš v možev dom 
kot mlada gospodinja, t rdno skleni, da 
boš staršem, ki so na prevžitku,dobra. Če 
vidiš, da bi moževa mati še k d a j rada 
malo pogospodinjila, j i kuhalnico rade-
vol je prepusti. Če je toliko let dobro go-
spodinjila, da j e sinu ohranila dom in 
mu ga v dobrem s tanju izročila, tudi 
zda j grunta ne bo zapravila. Mogoče 
misliš, da bi ti to ali ono na drug boljši 
način naredila, in veliko h i t re jše in 
spretnejše, kakor mati, vendar popusti 
radi l jubega miru in iz l jubezni do ubo-
ge starice. — In če boš videla, da se tudi 
oče še radi pr i gospodinjstvu udejs tvu-
j e jo in tu in tam še vedno malo poko-
mandira jo , pridobi moža za to, da jim te-
ga veselja ne bo kratil. Vedno bodi ti ti-
sta, ki boš med možem in njegovimi starši 
posredovala, če bi k d a j hotelo priti do 
spora. Ako bi mladi mož hotel k d a j nad 
starši vzrojiti, ga pogovori in opozori, da 
starši, ki otroka vzgoje, ga vzrede, mu 
vse imetje izročijo, imajo vso pravico 
svojemu otroku k a j reči ali mu svetovati 
ali ga na to in 0110 opozoriti. Čeprav j e 

zda j že mož in samostojen gospodar, 
otrok je še vedno, ker ima starše še žive 
in j im j e dolžan, kar j e Bog v četrti 
božj i zapovedi zapovedal. 

Nikoli moža čez starše ne h u j s k a j ! 
Včasih se sliši tožba starih: »O, s a j mla-
da mi nič ne reče! Le moža nahu j ska in 
»se ga nagrize« da j e potem tak, da z 
nama grdo postopa!« Kako žalostno spri-
čevalo j e to za tebe, mlada gospodinja, 
kakšno kazen kličeš nase in na vso svojo 
družino! 

In če vidiš, da j e tvo j mož s svojimi 
starši trd in se ti zdi, da z besedo pri 
n j em ne boš mogla k a j doseči — kar j e 
sko ra j neverjetno, ka j t i pametna in pre-
udarna žena že zna na j t i t renutke, ki so 
tako ugodni, da j e njena beseda uspešna 
— pravim, če bi pri možu le ne mogla za 
starše k a j dobrega doseči — si t i sama 
tista, ki j im moreš težke dni olajšati 
v sa j z lepo in pr i jazno besedo, ali z 
ma jhno postrežljivostjo, da jih v nj iho-
vem osamljenem kotu obiščeš, posteljo 
prerahl jaš , postrežeš s kako jedjo, ki jo 
imajo radi, pometeš in mesto n j ih ope-
reš, ali v tem in onem za svet vprašaš, 
itd. Če imaš dobro in usmiljene srce, boš 
prav dosti prilik našla in lahko j im boš 
nj ihovo starost, ki j e breme že samo na 
sebi, razveselila in olajšala. 

Zna se ti tudi zgoditi, da boš prišla v 
hišo, k j e r še ne boš gospodinja, ali pa v 
hišo, k j e r j e še tašča na takem glasu, da 
se j e kar b o j i š . . . Tudi to je pri l judeh 
mogoče! In k a j zdaj ! Zavedaj se in vsak 
hip si v spomin pokliči, da dobra bese-
da dobro mesto na jde! Potrpi, potrpi! 
Čeprav še mlada žena, bodi močna in ve-
lika žena. Ne potožuj se možu, da ne 
bodo nastali v hiši s p o r i . . . Molči zlasti 
pred sosedami. In če k a j rečeš, reci do-
bro, o tašči pohvalno. Če bo tašča — pa 
n a j je že taka ali taka — slišala, da jo 
pr i sosedah hvališ, j i bo dobro delo in 
led nezaupanja do mlade gospodinje, ki 
taščino srce morebit i obdaja, se bo ota-
jal — otajal po zaslugi tvoje dobrote, po-
trpežljivosti, ljubeznivosti. — Zmagoval-
ka boš v svoje lastno dobrol 

Nevesta — mlada žena, ki p r iha jaš za 
gospodinjo v nov dom, t rdno . skleni, da 
boš vsem, ki j ih v hiši dobiš, dobra. Po-
sebno dobra in potrpežlj iva da boš star-
šem, ki so na prevžitku. Skleni, ki to be-
reš, da tvoji starši prevži tkar j i ne bodo 
iz tvojih ust nikoli slišali t rde besede 
nikoli p re je l i mrzlega pogleda. Da i i m 



nikoli ne bo treba moledovati za revni 
prevžitek, ki sta jim ga dolžna dati. Da 
jih nikoli ne bosta prisilila, da bi mo-
rala po sodniji iskati pravice, ki jo last-
ni sin ali hči noče pripoznati, da mora 
šele sodnija razsoditi in prisiliti, k a j j e 
otrok, ki je po starših vse prejel , dolžan 
staršem dati. In da ne bodo v zapušče-
nosti in zanemarjenost i vzdihovali v svo-
jem revnem prevžitkarskem kotu ter kli-
cali po beli ženi smrti, da jih reši t rpl je-
n j a . . . Koliko takega gorja j e še v na-
ših slovenskih domovih in kako kliče po 
maščevanju! Kakšna sramota je to za 
naše mlade gospodarje in znamenje, da 
se nekatere slovenske mlade gospodinje 
in gospodarji tako neizreklj ivo s u r o v i . . . 
Preudari, vendar, da sta bila ta onemogli 
starček in starica nekoč mlada, kakor 
sta mlada vidva —: gospodar in gospo-
dinja. Premisli, da bodo prišla leta — 
ki tako hitro teko — ko bosta tudi vi-
dva stopala v prevžitkarski k o t . . . Ka-
kor si želiš, da bi »mladi« takrat s t ebo j 
ravnali, tako zda j ti s starimi r avna j ! 

Zavedaj se nevesta — mlada gospodi-
nja, da si po četrti božji zapovedi 
dolžna biti dobra. »Spoš tu j . . . da ti bo 
dobro na zemlji!« j e beseda in obl juba 
Boga samega. — In Bog bo poskrbel, da 
se bo ta njegova zapoved — obl juba do 
pičice i zpo ln i l a . . . In kolikolJrat se j e že 
izpolnila tako, da j e že v l judski pre-
govor prešlo: »Ti očeta do praga, sin te-
be čez p r a g . . . « Ali, kakršen si t i z 
očetom, tak bo sin s teboj. To re j že na 
tem svetu bo plačano: dobro ali zlo, ki 
ga otrok svojim staršem naredi! 

Torej , plačano bo! O, potrudi se, ne-
vesta — mlada žena, da si zaslužiš bla-
goslov četrte božje zapovedi! Božji bla-
goslov sebi, ki ga boš kot mati tako zelo 
potrebovala, božji blagoslov svojim otro-
kom, svoji hiši, svojemu d e l u . . . 

Vem, nevesta, da si na novo živl jenj-
sko pot blagoslova želiš, zato spoštuj in 
svoje starše l j u b i , . . . in ti bo dobro na 
zemlji!« 

DOMAČA LEKARNA 
v 

V votel zob ne tlači ne česna ne soli, 
ker ga bo zdrobilo. Otrpne, če razpustiš 
v žlici olja zrnce kafre, namočiš v olju 
in stlačiš v zob 

Pri hudem krvavenju iz nosa je tre-
ba hitro poklicati zdravnika. Ta čas de-
vajo na zatilcik v mrzlo vodo namočeno 
brisačo. Nekater im pomaga, če duhajo 

ravno prevezano čebulo in če s rkajo v 
nos vinski kis — pri hudem krvavenju 
pa ne moreš ne duhati ne vsrkavati. 

Razpokane ustnice namaži s surovim 
maslom in zalepi z beljakovo kožico. Ču-
v a j se k a j e n j a in umazanih prstov. Pro-
fesor, ki j e imel razpokane ustnice, je 
prilepil znamko in se zastrupil. Vrtnar 
je pobral čik in se zastrupil. 

KUHINJA 
Porova juha. Par krompirjev olupim, 

operem, zrežem na kocke ter skuham v sla-
ni vodi. Svitek pora zrežem na široke re-
zance in skuham do mehkega. Na 4 dkg 
masti zarumenim 4 dkg moke z dodatki se-
sekljanega zelenega petršilja in čebule, obo-
je dobro sesekljano. Ko je prežganje bledo 
zarumenelo, zalijem z juho ali z juho od ko-
sti, dodam krompir in por ter pustim, da 
dobro prevre. Juho zboljšam z dodatkom 
kuhane, na tanke rezine zrezane klobase. 
Če je prežganje zalito z govejo juho, kloba-
sa lahko odpade. 

Telečji zrezki v papriki. Kake tri četrt 
kile teletine, najboljše je stegno, operem, 
zrežem za prst debele kose, jih potolčem, 
posolim in pretaknem s slano. Potem jih po 
eni strani povaljam v moki in spečem na 
obeh straneh na razbeljeni masti. Pečene 
zrezke denem v drugo kožico in zalijem z 
zajemalko juhe ter pustim, da juha zavre. 
Na masti, v kateri so se zrezki pekli, zaru-
menim sesekljano čebulo in 4 dkg moke. V 
to zarumenenje primešam žličko sladke pa-
prike. žličico paradižnikove mezge in na-
zadnje še 1 deciliter kisle smetene. Zrezke 
naložim na krožnik in precedim omako po 
površini. Če treba še malo okisam s kisom 
in dam na mizo s krompirjevimi štruklji ali 
s polento ali s praženim rižem. 

Ocvirkova potica. Za dobro vzhajano 
testo vzemi 2 litra bele moke, žlico masti, 
2 žlici s ladkorja, 2 j a j c i in 4 dkg že 
vzhajanega kvasa ter soli in mleka. Te-
sto, ki n a j bo s redn je mehko, močno 
stepaj, postavi na toplo, da vzhaja. Vzha-
jano testo razval ja j , potresi s sočnatimi 
ocvirki, tesno zvij, položi v pekačo, ki j e 
z mast jo namazana ter postavi na toplo, 
da še enkrat vzhaja. Preden daš vzha-
jano potico v pečico, jo namaži z j a j -
cem, med katerega si malo mleka prilila. 
Ocvirkova potica mora priti na mizo 
vroča. 

V vsako hišo »Domoljuba! 



GOSPODARSKE VESTI 
ŽIVINA 

Kranj . Na ponedeljskem sejmu dne 
22. j a n u a r j a so prodaja l i živino: voli I. 
vrste 6.50, II. 6, III. 5.50; telice I. vrste 
6.50, II. 6, III. 5.50; krave I. vrste 5.50, II. 
5, III. 4.50; teleta I. vrste 8.50, II. 7: pra-
šiči špebar j i 10.50—11.50, p r šu ta r j i 8.50— 
9.50 din za 1 kg žive teže. Mladi pu j sk i 
7—8 tednov 150—260 din komad. 

Radovljica. Po zadnj ih podatkih je 
cenaživine v radovlj iškem okra ju takale: 
voli II. vrste 5.50, III. 4.50; telice I. vrste 
6.50, II. 5, III. 4; krave I. vrste 5, II. 4, III. 
2.50; teleta I. vrste 7.50, II. 6; prašiči 
špehar j i 11.50, p r šu ta r j i 8—9 din za 1 kg 
žive teže. 

Logatec. Proti koncu j a n u a r j a so bile 
živinske cene sledeče: voli I. vrste 4.50— 
5.50, II. 4—4.50, III. pod 4; telice L vrste 
5.50, II. 5, III. 4.50; krave I. vrste 4, II. 3; 
teleta I. vrste 8, II. 7; prašiči špehar j i 
8—9, pršu ta r j i 7—8 din za 1 kg žive teže. 

Brežice. Na sejmu v Kapelah dne 17. 
jan. so plačevali živino takole: voli I. vr-
ste 6.50, II. 6, III. 5; junci 1. vrste 5, II. 
4.50, III. 4; telice I. vrste 5.25, II. 5; kra-
ve I. vrste 5, II. 3.50—4; III. 2.50 din za 1 
kg žive teže. 

Konjice. V zadnji t re t j in i j a n u a r j a so 
se gibale cene živine v konjiškem okra ju 
tako: voli II. vrste 5—6, III. 4.50; telice II. 
vrste 6, III. 5; krave I. vrste 4, II 3.50, 
III. 2.50—3; teleta I. vrste 5, II. 4.50; pra-
šiči špehar j i 9, p r šu ta r j i 8 din za 1 kg 
žive teže. 

Slovenji gradeč. Po poročilu z dne 24. 
j a n u a r j a se je gibala cena živine takole: 
voli I. vrste 6—6.50, II. 5, III. 4; telice I. 
vrste 5, II. 4, III. 3; krave I 4. II. 3, III. 2; 
teleta I. vrste 6, II. 5; prašiči špehar j i 
9—10, p r šu ta r j i 7—8 din za 1 kg žive 
teže. 

P tu j . Na sejmu 16. j a n u a r j a je do-
segla živina naslednje cene: voli I. vrste 
5, II. 4, III. 3.50; krave I. vrste 3.75, II. 
3.25, III. 2.75; biki 3—4; junci 3—i; telice 
I. vrste 4.60, II. 4, III. 3.75 din za 1 kg 
žive teže. Na svinjskem sejmu dne 24. 
j a n u a r j a so veljal i prašiči: debeli — špe-
h a r j i 8, p ršu ta r j i 7—7.75, plemenske svi-
n j e 6—6.75 din za 1 kg žive teže. Mladih 
pujskov na sejmu ni bilo. 

Kranj . Pšenica 1 kg 2.50, ječmen 2.25, 
rž 2, oves 1.75—2, koruza 1.75t fižol 6—7, 

krompir 1.50, lucerna za krmo 1.25; seno 
1.25, slama 0.75. Jabolka (na trgu) 4—6, 
suhe češplje 8—14, svinjska mast 21—22, 
čisti med 24—26, neoprana volna 24—28, 
oprana volna 34—38 din 1 kg. Mleko 1 
2—2.50, maslo kg 34—36, drva 1 kub. m 
110—115 din. 

Maribor (za o k r a j levi breg). Pšenica 
100 kg 175 din, ječmen 145, rž 155, oves 
160, koruza 110, fižol 650, krompir 175, 
seno 140, slama 75 din. Jabolka 1 kg 4— 
9 din, drva 1 kub. m 120, mleko liter :.50, 
surovo maslo 1 kg 32 din. Vino navadno 
pri vinogradnikih 4, f inejše odbrano 6 
din za liter. 

LES 
Po podatkih l jub l janske borze za 

blago in vrednote z dne 26. jan. t. 1. j e 
imel les sledeče cene (franko vagon na-
kladalna postaja v Sloveniji). 

Smreka — je lka : hlodi I/IT. 1 m ' 225— 
275, brzojavni drogovi 185—215, bardo-
nali 245—255, f i le r j i 5'/6' 240—250, trami 
ostalih dimenzij 220—2<*0. 

Bukev: hlodi I/Il. od 30 cm da l je 110 
— 180, hlodi za furn i r od 40 cm dal je 200 
—220, deske-plohi naravni 250—490, par-
jeni 320—620 din. 

Hras t : hlodi I/TI. od 30 cm dal je 200— 
320, bardonali 750—850, frizi 700—900 din 
za 1 m3. 

SEJMI 
5. f e b r u a r j a : živ. in kram. št. Vid pri 

Stični (Radohova vas), Novo mesto, žvi. 
Sv. Lenart pri Slovenjgradcu, rogata živ. 
Ormož, živ. in kram. Sv. Peter pod Svet. 
gorami, gov., konj . in kram. Murska So-
bota. — 6. febr. : živ. in kram. Šmartno 
pri Litiji, svinj. Ormož, gov. in konjski 
Ptuj , svinjski Dol. Lendava. — 7. febr. : 
živ. Ljubl jana , živ. in kram. Gor. Loga-
tec, svinjski Gelje, Ptuj , Trbovlje. — 8. 
febr.: živ. in kramarski št. Jernej , živ. in 
kram. Velenje, svinj. Turnišče, živ. in 
kram. Št. Jernej . — 9. febr. : gov. in kra-
marski Veliki Cirnik, Grahovo, Mengeš, 
Zagorje ob Savi, svinj, in drobn. Mari-
bor, živ. in kram. Pilštanj, Slov. Konjice. 
— 10. f e b r u a r j a : gov., svinj, in kram. Bo-
štanj , živ. Videm-Dobrepol je, živ. in kra-
marski Vuzenica, svinj. Brežice, Celje, 
Trbovlje, živ. in kramarski Sv. Ju r i j pri 
Celju. 



PRAVNI NASVET! 
Kazenska taksa od kupne pogodbe. M. M. 

R. Kupili ste gozd poln stoječega lesa. Pro-
dajalec vam je rekel, da ni treba prijaviti 
lesa davčni upravi, ampak da prijavite samo 
prazno zemljišče. Vi ste tako storili, davčna 
uprava pa vas je sedaj kaznovala s trikratno 
takso, prodajalca pa oprostila. Vprašate, ali 
lahko zahtevate od prodajalca povračilo po-
lovice takse. — Zakon ne določa, kdo mora 
prijaviti kupno pogodbo, ali kupec ali pro-
dajalec, in tudi ni predpisano, kdo mora 
plačati takso. Zakon predpisuje le, da se 
mora pogodba prijaviti in taksa plačati. Kdo 
bo to storil, je odvisno od dogovora med po-
godbeniki. Pri vas se je očividno dogovorilo, 
da boste vi pogodbo prijavili in plačali ta-
kso, ker ste to tudi storili. Ker ste prijavili 
prenizko kupnino, ste vi odgovorni za ka-
zenske posledice in je zato tudi vas davčna 
oblast kaznovala. Po našem mnenju zato ne 
boste mogli izterjati polovico takse od pro-
dajalca. Sami ste morali vedeti, da je treba 
prijaviti tisto kupno vsoto, za katero ste se 
pogodili in ne manj. Zato bo težko držal 
izgovor, da vam je prodajalec drugače sve-
toval. 

Uboj divjega lovca. J. M. Lovski čuvaj je 
zalotil- v gozdu divjega lovca, ki je pred ču-
vajem pobegnil. Čuvaj je tekel za njim in 
ga ujel ter ga je tako pretepel, da je fant 
zaradi poškodb umrl. Vprašate, ali. je za-
krivil imenovani čuvaj hudodelstvo, ko je 
ubil divjega lovca. Pokojni lovec je imel 
družino, ki je ostala brez hranitelja. Ali je 
odgovoren gospodar lova za svojega čuvaja 
in ali je dolžan plačati' družini kakšno od-
škodnino. — Dejanje lovskega čuvaja je go-
tovo kaznivo, razen če je bil od divjega lov-
ca napaden. Kakšno kaznivo dejanje pa je 
lovski čuvaj storil, bi mogli povedati le te-
daj, če bi vse podrobnosti in okolnosti nje-
govega dejanja poznali. To pa more storiti 
samo sodišče, ki je gotovo uvedlo preiskavo 
in bo tudi izreklo sodbo. Cuvajevega gospo-
darja družina pokojnega divjega lovca ne 
bo mogla prijeti za odškodnino, ker on pač 
ne more odgovarjati za kazniva dejanja svo-
jega uslužbenca. Za odškodnino je odgovo-
ren le čuvaj sam, ki je s svojim ravnanjem 
spravil družino divjega lovca ob hranilca. 

Stara vloga. A. j . V posojilnici^ imate 
staro vlogo. Posojilnica je pod zaščito ter 
vam vlogo ne izplača. Vprašate,^ koliko 
vam mora hranilnica letos izplačati, ker 
denar rabite. — Hranilnica vam mora iz-
plačati vlogo po izplačilnem načrtu, ki ga 
ji je odobril trgovinski minister. Prosite 
pri hranilnici, n a j vam ta načrt pokažejo 
in povedo, koliko boste mogli letos dvig-
niti. 

Skra jšan rok. S. M. Najs tare jš i bra t Te 
služil 18 mesečni rok. Seda j prideta na 
vrsto mlajša dva. Vprašate, ali mora tret-

j i vložiti prošnjo, da se mu prizna pra-
vica do skrajšanega roka. — Ce bo t r e t j i 
naborni komisiji predložil vojaške listi-
ne prvih dveh bratov, iz katerih bo raz-
vidno, da sta oba odslužila popolni rok 
v kadru, mu bo že naborna komisija pri-
znala skra jšan rok in ne bo t reba vlagati 
posebne prošnje . 

Tožba na pr iznanje pota. L. K. L. So-
sed je na dražbi kupil gozdno parcelo, v 
kateri n jegov prednik skozi 35 let ni nič 
sekal niti drugače izkoriščal. Seda j je za-
čel sekati drva in j ih vozi iz gozda pre-
ko vaših gozdnih parcel. Ta pot pa ni niti 
v mapi vrisana, niti vknj ižena in ste za-
to od soseda zahtevali odškodnino,, sosed 
pa trdi, da ima pravico voziti preko va-
ših parcel in vas toži za pr iznanje pota. 
Vprašate, če bo s tožbo uspel. — Če si 
lasti sosed pot preko vaših gozdnih par-
cel, češ, da so si že njegovi posestni pred-
niki to pot priposestvovali, potem bo ver-
jetno s tožbo propadel. Kajti po še vedno 
vel javnem cesarskem patentu iz leta 1854 
j e od takra t n a p r e j vsako priposestvova-
n j e služnostne pravice poti po gozdovih 
izključeno, č e pa sosed trdi, da je ta pot 
preko vaših parcel bila javna pot, potem 
mora pa pri občini izposlovati, dn se ta 
pot izreče za javno in kot taka tudi vpi-
še v občinski seznam javnih poti. 

Renta za negibljivo roko. B. Z. D. Kot 
mizarski vajenec je bil vaš sin zavaro-
van pri OUZD tako za bolezen kakor tu-
di za nezgode. Če je zbolel tako, da mu 
je polagoma otrpnila roka, potem je imel 
le pravico, da ga OUZD zdravi in da mu 
v dobi zdrav l jen ja da je zakonito hrana-
rino. Če se je pokazalo, da Te o t rp l jena 
roka postala neozdravljiva hina. nima 
vaš sin pravice zahtevati zato kako ren-
to. Pravico do nezgodne rente imajo le 
oni zavarovanci OUZD, ki so dobili po-
habo kot posledico obratne nezgode, bo-
disi da se je nesreča zgodila v obratu sa-
mem ali pa na potu na delo el) z dela. Le 
gotova zas t rupl jenja . povzročena s svin-
cem, živim srebrom, fosforom in si. se 
š tejejo tudi kot obratne nezgode, čeprav 
bi se zastrupi jen j e vrš i l i počasi skozi 
daljšo dobo. Tako zastruplrenje pa ni bil 
vzrok sinove bolezni na roki. 

Traf ika . N. Z. — Radi bi dobili trafi-
ko in vprašate, kam bi se obrnili. — Obr-
nite se na domač oddelek finančne kon-
trole ter zaprosite, da vam dajo tiskovi-
no za prošnjo. Prošnjo vložite pr i od-
delku finančne kontrole in ji priložite po-
trdilo o plačanih davkih, o polnoletnosti, 
o dosedanjem poklieti, o tem. da niste 
preklicani, državljansko izkaznico in in-
validsko izkaznico, ako ste invalid. Pro-
šnjo bo rešilo monopolno nadzorstvo v 
Zagrebu. Kakšna strokovna izobrazba se 
za t raf ikante ne zahteva. 


