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Poraba svinje v gospo-
dinstvu.

Svoj &as se je na t. zv. skolinoc e ved drialo
kor dandanes; kadar se je svinjo zaklalo, bilo je to
ilofnost za gospodinjo, da povabi sorodnike in prija-
lje kot pri¢e svoje spretnosti v izdelovanju klobas. Da
zopet tako postalol Teika jed je slabo pripravljena
bbasa v &lovelkem Zelodcu. Zato pa je mnogo spret-
sti treba, da se napravi dobre in fine klobase.

1. Pred klanjem.

Pred smrtjo se svinje ne sme razburjati, ker to
fkodvje dobroti mesa. 16 do 20 ur pred klanjem naj
¢ ne daje svinji nobene krme, marveé samo E&isto vodo,
%li se ne sme dati klalni zwall 14 dni pred klanjem;
jti sol 3koduje é&revesju, tako da se rado trga.
2. Klanje.
~ V stanju potivanja so muskelji prosti od wvsake
isline. Zato naj se Zival v spanju presenedi, z udarcem
02 glavo omami in hitro zakolje. Pri preganjaniu Zivali,
ilalenju iz hleva, pri podaljfani smrtni borbi, ako se
al ne omami, razvijajo se kisline v muskeljh, ki’ prav
seprijetno vplivajo na vzdriljivost mesa. Ker se kri preje
fego mesni soki pokvari, doseti se mora popolnoma jz-
irvavenje, to pa s tem, da se mrtvo Zival stiska, dviga
io tladi. Gorko meso se ne sme nikdar naprej izdelovati;
tto se mora z delitvijo in izsekanjem po&akati, dokler
meso ne shladi. Kri naj se, ko se svinjo zakolje, v
lonteno posodo vjame, dobro pomesa; pusti naj se kri
fa prostem, dokler se jo ne rab’.

3. Kaj mora gospodinja pripraviti?
a) kuhalno sol

Po temu, kako dolgo se hofe napravljena jedila
braniti, potrebuje se tudi soli. Premalo soli izrogi jedila
Jpokvarjenju; preved soli vzame jedilam dobri okus in
3 umanjfa redilno vrednost. Raluna se ma 100 kil mrtve
"“winje 5 do 8 kil soli.

b) salpeter.

Salpeter se zato rabi, ker daje Sunki in klobasam
lepo, rdedo barvo. Preved salpetra napravi meso trdo;
k" lako se tako meso j&, dobi se moéno odvajanje. Zato
S tudi ni dobro, da se pri Sunki one dele v bliZini kosti
0=15 salpetrom nabate, kajti potem pride preve& salpetra v
0 meso. 60 do 80 gramov salpetra zadostuje za 100 kil
i mitve svinje. Salpeter se mora pred rabo v moZnarju
1 jako fino zribati.

ije c) sladkor.

Sladkor napravi meso bolj soéno in okusno; za
|88 100 kil mrtve svinje rabi se eno kilo sladkorja.

d) difave in drugi dodatki.

Crni in beli poper, celi in zdrobljeni, je za neka-
_\tere vrste klobas neobhodno potreben. Nadalje potre-
bujemo ¢ebule, &esenj, majoran, olupke in sok citrone,
H=! Zemlje, ajdo, kafo ali riz,

e) druge vrste mesa

Ako se hote napraviti kranjske klobase, frank-
. = furtovke ali cervelat-kluba.sc, naj se priprave tudi 2 kili
" krepkega govejega mesa (fercel) in 1 kilo teledjega
088 mesa ; ako se hofe nnprawtl posebno veliko jeternih
88 klobas, naj se kupi tudi 3e ene teleje plude.

f) fini dodatki

{ Za jeterne klobase za trajanje dodk se mnogokrat
" gosja jetrica ali gobice (Triiffeln); gosja jetrica se skuha;
. gobice se fino stehta. Tudi potrebujemo Zado dobrega

%! belega vina.

4, Vrste svinjskega mesa in masti ter Crevesje.

Na svinji razlikujemo: glava; za njo takoj tilnik
sped (Kamm); v sredini hrbta rebrice in kotelet; med tem

a2 <0
in Sunko bedra, belo ali ledigno prato, sprednjo in zadnjo
Sunko, trebuino meso, noge in€lene. Od vrst masti imamo
trdi $§peh na hrbtu, trebudni 8peh in Smer, ki se nahaja
v trebudni votlini. — Od é&rev. razlikujemo: kodraste,
bele éreve, ki sluZijo za krvave, kaSnate in jeterne klobase
(za kuhati); Siroke, gladke é&reve, ki sluzijo za izdelovanje
trajnih  klobas; ozke, gladke &reve za klobase za peéi,
oziroma za kranjske klobase; Zelodec za pres-klobase
Svarten-klobase in za shranjenje 3mera. Ako se hole
frankfurterske ali kranjske klobasice napraviti, naj se raje
nekaj ovéjih &rev preskrbi.
b Razﬂeh? svinje.

Popolnoma od potreb¥€in gospodinstva odvisno je
kako naj se svinjo razreZe in razdeli. Gotovoje, da je naj-
bolj prebavljivo sveZo meso, peceno ali pa kubano. Akose
mora mnogo trajnih klobas napraviti, ostanejo za kajenje
le funke in reberca. Ako se manj klobas napravi, se
lahko tilnik (Kamm), ko se ga je odistilo od masti in
koZe, zrola in po soljenju v mehur’ spravi ter zamaZe;
to je potem t. zv. ,Rollschinken®. Pri manjsi potrebi na
klobasah ostane tudi trebuime masti, ki se jo naj raje
ne izpusti, marveé tako porabi, kakor bodemo pozneje

popisali.
6. Cistenje Ereves.

Dokler so é&reva #e gorka, oddrgne se z ojstrim
Jkosom lesa vso na njih viseéo mast. Potem se jib izprazni
in pusti parkrat toplo (ne vroZol) vodo skozi éreve tedi.
Potem se &reve obrne, vzame sline proé, to pa zopet s ko-
som lesa in poloZi &reve v mrzlo vodo, kateri se doda
toliko hipermangan-kislega kalija, da postane tekoéina
lahko rdeékasta (ne plava). V tej tekodini ostanejo ¢reve
pol ure, Potem je vsak neprijetni duh odpravijen. Creve
se potem v &isti, mrzli vodi opetovano izpere. Predno
se jih rabi, da se jih za trenutek v Zupo na kotlju
(ne vrotol).

7. Kaj pride v kotelj.

Trebusni $peh in mast, to pa po Stevilu klobas, ki
se jih misli napraviti, nadalje glava brez gobea in ules,
pljute, oziroma tudi dokupljene teledje pliude, srce, jezik,
vranice, ledice (ne zrezatil) in za trajno jeterno klobaso
2 kili mesa od koteleta brez masti. Bolje je, ako se
vodo v kotlju ne soli, marveé le vsebino klobas; kajti
lahko se zmoti, ako se na dve plati soli.

(Naprej prihodnjié.)

Letni in Zivinski sejmi na Stajerskem.
Sejmi brez zvezdice so letni in kramarski sejmi; sejmi, zaznamo-
vani zzvezdico (¥) so Zivinski sejmi, sejmiz dvema zv icama (**)

pomenijo letne in Zivinske sejme),

Dne 9. decembra v Bu&ah- Vrensko - Gor**,
okraj Kozje; v Dobovi*, ckraj B eZice; v Ljutomeru*;
v Sv. Egidiju®, okraj Maribor; Ormofu (sejem s &eti-
narji); Rogatcu®.

Dne 10. decembra v Grof Kleiou (sejem z
zaklano_ klavno Zivino); ,_Sv Jurju na juz. zeleznici,
okraj Celje; v Mariboru', v Ptoju (sejem s 3&etinarji);
Stadldorf (svinj:ki sejem), okraj Kozje.

Dne 11. decembra na Bregu pri Ptuju (svinjski
sejem; v Gradcu (sejem z rogato Zivino).

Dne 12. decembra v Rogatcu (sejem s SZeti-
natji); v Gradeu (sejem s klavno Zivino),

Dne 13, decembra pri Sv. Petru pri Kraljeveu™,
okraj Kozje; pri Sv. Krifu**, okraj Gornja Radgona; v
Zalcu**, okraj Celje; v Zireh**, okraj Lasko; v BreZicah
(svinjski sejem).

Dne 15. decembra v Arvefu (sejem z drob-
nico); v Edelschrotu™, okraj Voitsberg.

Dne 16, decembra v OrmoZu (sejem s 3&eti-
narji); v Radgoni*

Dne 17. decembra v Ptuju (konjski in go-
vejski sejem, sejem s ¥etinarji); v Stadldorfu (svinjski
scjem)l‘l) okraj Kozje.

ne 18. decembra v Bregu pri Ptuju (svinjski
sejem); v Gradcu (sejem z rogato Zivino),

Dne 19. decembra v Rogatcu (sejem s
$&etinarii); v Gradcu (sejem z zaklano Zivino).

Dne 20. decembra v Breficah (svinjski
sejam).

ve Iz Amerike. 7
,'-': V glavnem trgovin- J;' ;

dl’ skem ckraju amerikanske
 prestolice Novi York
! zgradilo se je v zadnjih
2" letih celo vrsto velikan-
" skih poslopij. Splcico se
" imenuje ta izredno visoka
da poslopja, ki imajo 10— 20
a, nadstropij, »Wolkenkrat-
as 2er.c Ta poslopja spre-
! menila so tudi pogled na
. pristan  Novega Yorka.
Nafa danadnja slika kaZe
v tem oziru najznalilnejsi
juini del mesta Novi York,
ki stoji v okvirju pepre-
| trgane vrste sdokove in
9 mostov  za 1zkrcavan]e
. | Razeen mnogo poslopij
| borz in bank je tam tudi
| jako veliko trgovinskih
] hi&. Da se izrabi ozki i
dragoceni prostor, zidana
. | soposlopja izredno visoke,
kakor stolpi. Poslcpje »Park Row Duildinge n. p. ima
29 nadstropij in je 116 metroy visoko. Poslopje »Pulit-

zer Duilding« zopet ima 116 metrov visokosti ter iteje
22 nadstropij.

Cena dezelnih pridelkov iz Stajerskega,
Avstrije in Ogrske.
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Zunaj huj!
3 . .
in znotraj pfuj!
Tako izgleda dandanes marsikatera okindana bazarska
ura; zato ne vidite tukaj nobenih okintanih slik, s

katerimi se oko kupca vedidel le preslepi in s katerimi
se hote mnogokrat le kevtemeljeno drage cene opraviditi.

Ne!l

Ednostavna, ali-izborna in solidna naj bode ura,
zvesti spremljevalec! Zanesljivi prijatelj! :

Ali hocete tako?

Potem ne glejte nikdar na zunanjost, marvel le na
kolesje in obrnite se ako rabite dobro, trajno uro,
direktno na s ;- na fabriko,”in sicer najbolje
takoj na eno n:]solldneﬁuh dvicarskih fabrik za ure. Pri
tem nimate nobenih colninskih trodkow, kajti fabridna
zaloga protokolirane 3vicarske fabrike ur H. Suttoer v
Ljubljani &. 701 oddaja vsako uro po originalnih fabri-
nih cenah colnine. prosto in ta firma ima tudi glavno
zastopstvo fabrike ur s>Zenithe. Svetovnoslavne so od
firme Suttnec izdelovane ure znamka »lIkos. Vi dobite
zastonj in franko weliki krasni katalog o pravih
vicarskih urah, od ¢. k. urada pregiedancga in pun-
ciranega zlatega ter srebrmega blaga, ako piete karto
na firmo Suttner. Storite to takej, &eprav zdaj nié ne
rabite, kajti katalog, ki nudi tako bogato izbiro, je vedno
dober v hidi in ako se sam ni¢ ne rabi, izka%e se pri-
jateliem in znancem dobro sluZbo, ako se jim v slutaju
potrebe s tem zanimivim, zanesljivim katalogom na roko gré.

Miali izvietek iz kataloga M. Sutmer, Ljubljana. §t. 701.

St. 410, Nikel-patent-Roskopf ura, grée 36 ur . . K 410
S 1, Nikelcilinder-remont . .. . . . & .o« e D—
St. 719. Srebrna cilinder-remont . . . . . . . w780
St. 723. Prva ¥vicarska srebrna s fant. cifernico ,, 11°70
St. 865. Niklasta veriica s priveskom . . . ., 1I'—
St. 865. Srebroa verizica, 30 gr. tetka . . . ., 440
St. 851. 50 gr. tetka .. . ., 6—
&t 878, Dublé-zlato s priveskom . . . . 770

Kar
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Razpodiljatev po povzetju ali napre]-plaﬁdu svote.
ne dopade, se izmenja ali denar vrne.

Trgovina £ orofjem, c. k. zaloga smodnika J
LECHNER u. JUNGL, GRADEC, Sporgasse 1
priporo¥a po fabritnih cenah kot najbolje oroZje za branitev

nutom. hpneer!lltole, preemm su:lalrel]ena v zistemih Brow-

ning*, wy Revolvri v ml)bogule)!i
izhiri 26 BED naprej. ﬁubert -puske in karabinerji, dvo-
cevne hnml.er-lonko- ugke od 36

K naprej. Patrone, onl:e

patronov itd. Cenik zastonj in franko.

Takoj se sprejme izkunZeni

streZnik za stroje in kotlje 'ﬂ

(Kessel- und Maschinenwiicter) za 6 tonski parni
kran (Dampfkran), trezen, zanesljiv, popolnoma
zdrav, z dolgimi spridevali, ne dez 35 let star.Vstop
takoj. Pogoj je, da se zamore v nemi¢ini meniti.

Vpratanja pod Berg- u. Hiittenwerk Storé a. d. Siidbahn.



