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Prijava od 30 novembra 1931.

Pronalazak se odnosi na pebeljdanje po-
vréa i na produkte proizvedene pomocu
tog postupka,

Scje-pasulj i izvesne druge mahunarske
. druge vrste povrca, kao Marine-pasulj
(mali suvi beli pasulj), zemni orasiit. d. sa-
drze sastecjke ljutog ukusa i bojne ili pig-
mentne substance, kcje se u glavhom sa-
stoje iz hlorcfila i etera Jkoji daju ukus.

Cilj ovog pronalaska je, da iz ovalvog
ili povrc¢a ili mahunarski proizvede pobolj-
Sanji beli produkt, prijatncg ili neutralnog
ukusa, Kcji se moze primeniti kod proiz-
vodnje obi¢nog, kondenzovanog ili suvog
mleks, Kvasca, hranljivih produkata u tec-
nom, kondenzovanom stanju i u cbliku
praska, braSna, mleka za proizvodenje si-
ra, kazeina za industrijske svrhe i drugih
sliénih produkatz, U ovim produktima su
bejne ili pigmentne supstance nadinjene
bele, pomccéu belenja, a uklcnjen je i ka-
rakteristitni nepr.jatni ukus i miris, pri Ce-
mu u produktu ne zaostaje ni jedna skod-
ljiva ili strana supstanca. Osim toga, ovim
prcnalaskom treba da sz dobije jedan pro-
dukt, keji je listo bele boje ne samo u su-
vom stanju, ve¢ on tu ¢istu belu boju i kad
je vlazan ‘li pomeSan sa vedom zadrZi.

Premga cv:m pronalasku, tamno obojene
i ljutog ukusa substance vrsta povréa, kao
mahunarski, na pr. soja-pasulja, postupaju
se sa jednim oksidacicnim sredstvom, posle
Cega se viSak cksidacionog sredstva ukla-
nja iz mahunarki, pa se time dobija ¢ist:,
neskcdljivi, belo cksidiseni predukt neu-
tralnog ili prij2tnog uvkusa. Visak cksida-
cioncg sredstva uklanja se postupkom za-
grevanja bez upotrebe neutraliSuéih sred-
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stva. Postupak zagrevanja vrsi se preimuc-
stveno u vise stupnjeva, da bi se sprecilo
zerudanje proteina. Oksidaciono sredstvo,
vaednjikavi rastvor sumpor dioksida, sa vis-
kom sumpor dioksida, mora biti dovoljno
jak, da bi izdejstvovao oksidaciju, ali ne
sme biti toliko jak, da prodre u uljane ce-
lije i da oksidise u njima sadrzano ulje.
Postupak zagrevanja moZe se vrsiti ¢istom
vodom, da b: se olekSalo i ubrzalo izdva-
janje sumpor dioksida posle ¢ega se mahu-
narke izlazu preimuéstveno uficaju struje
pare i u tom cilju, da bi se ubrzalo izdva-
janie sumpcr doksida. U cilju izvodenja
tog procesa, mahunarke se upotrebljavaju
u osuSenom stanju, cele ili usitnjene, pri
temu éelije ujla ne smeju biti jako razore-
ne, da se ulie ne bi izlagalo procesu ok-
sidecije.

Produkt povréa, proizveden cvim po-
stupkom odlikuje se belem bojom, neutral-
nim il prijatnim ukusom i neskodljivos¢u.

Postupak ce biti opisan primenjen na so-
ja-pasulj, kcji ie bogat proteinom i ulja-
nim ili masnim supstancama. Pri tome se
korisno upotrebljava i sastav pasulja, da bi
se cksidaciono sredstvo dobro apsorbovalo,
i da bi onc v velkoj kelicini prodrlo u
strukturu pasulja. Da bi s2 poveéala spo-
scbnest apscrbovanja pasulja, to se on
preimudéstvenc upotrebljava u  csuSenom
stanju. Pri tome treba da se primeni samo
jedno jedino cksidaciono sredstve, koje se
preimug¢stveno rastvara u vodi, i pomocu
kog se belenje obojenih delova moZe izvr-
siti jednom jedinom operacijom ili proce-
som, tako, da ti delovi postanu &isto beli
i da se ukus ifili miris odisti, odnosno po-
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beljsa. Visak cksidacionog sredstva moze
se kod soja-pasulja, posle procesa oksidi-
sznja, ukloniti upotrebom topline i bez pri-
mene nekog neutraliSuceg sredstva, koje bi
u produktu cstavilo Skodljive ili strane re-
akecije.

Soja-pasulj mcZe se upotrebiti i u usit-
njenom stanju pa se u tome cilju drcbi, se-
¢e ili na drugi koji nacin postupa u odgo-
varzju¢im masinama. Ali scja-pasulj se pre-
imuéstveno polcvi, da bi se uljane dcelije
Ste manje pcvredile, tako da celi, ili u ko-
made pcdeljeni pasulj sadrzi maksimalni
broj nepovredenih uljanih celija, da bi se
uljane éelije u strukturi pasulja zastitile od
uticaja oksidacicnog sredstva za vreme
procesa oksidisanje, ili posle procesa oks:-
disanja za vreme uklanjanja oksidacionog
sredstva iz pasulja. Mogu se upotrebiti sc-
ja-pesulji u svakoj proizvoljnoj boji, kao
zuti, crni, zelenj ili crveni, koji su svi pod-
jednako begati supstancama, koje sadrze
azot.

Za vreme precesa treba izbegavati visoke
koncentrecije oksidacionog sredstva. Ulja-
ne Celije treba da ostanu nepovredene za
vreme procesa, da bi se ulje zadtitilc od
prodiranja oksidacionog sredstva. Povrée
ili mahunarke postupaju se n Kupelji, kKo-
ja sadrzi n vodi rastverljivo oksidaciono
sredstvo i to pri tako niskoj temperaturi,
da proteni i druge supstance ostanu u nji-
hovom prirednom nezgrusanom  stanju.
Ove niske temperature odrZavaju se za sve
vreme trajanja postupanja, da se ne bi po-
vredili proteini 1 uljne i masne supstance.

Kod preoizvodenja produkta kao Sto je
na pr. hranljivi kvasac ili materije za us-
kisnjavanje belog leba, traZi se, da se hlo-
rofilna tela ili pigmentne materije potpuno
izbele il: oksidiSu, de bi se produktu odu-
zela svaka boja, koja bi se pri pecenju leba
mogla ponovnp pojaviti; isto je tako po-
zelino da se uklone eteri i supstance, koje
daju vkus,

Prilikom izvodenja procesa upotrebljava
se preimuéstveno beli suvi soja-pasulj ili u
oljustenom ili u necljustenom stanju, po-
lovljen ili izrezan, ali u takvom obliku, u
kom je vedina uljanih celija nepovredena.
Jedna SarZe kojeg god materijala potopi se
u slabi labilni rastvor sumpordicksida i vo-
de (SO, plus H,0). Ovaj rastvor sadrzi
preimudstveno visak sumpordioksida u tak-
voj koli¢ini, koja je potrebna da proizvede
proces belenja i ¢iS¢enja SarZe. Materijal,
koji se sastoji iz pasulja, ostavlja se u tom
rastvoru za izvesno vreme dck se potpuno
ne zesiti tim rastvorom, zasta je u normal-
nim prilikama pctrebno po prilici 10 &aso-
va. Time pasulj nabubri i apsorbuje u toli-
koj meri rastvor, da ovaj potpuno prodire

kroz strukturu pasulja. Koncentracije ras-
tvora i njegova temperatura tako su od-
mereni da se za vreme procesa oksidisanja
ne uti¢e na proteine i na uljane ili masne
supstance soja-pasulja. Ali ako se nepro-
menjenom obliku proteina pcklanja manja
paznja, moze se apsorpcija oksidacionog
sredstva od strane soja pasulja ubrzati u-
potrebom pare, pa se u tom sluéaju soja-
pasulj podvrgava uticaju sumpordioksida u
struji pare, usled cega se vreme potrebno
za postupanje smanjuje od pe prilici 10 ¢a-
sova svega na po prilici 2 Casa.

Pomenute potrebne vremenske periode
zavisne su razume se¢ od Koncentracije ras-
tvora i od primenjene temperature. Ras-
tvor mora prodreti u strukturu pasulja u
tolikoj meri, da obojene materije hlorofila,
koje se nalaze u pasulju, oksidiu i potpu-
no izbele i da se pri tome karakteristi¢ni
ukus potpuno ukloni ili ne. Sumpordioksid,
koji u vodenom rastvoru zaostzje u pasu-
liu uklanja s2 onda iz rastvora u obliku
gasa. Ovo se moze izvesti bez upotrebe
neutraliSucih sredstava, koja bi mecgla u
supstanci pasulja ostaviti Skedljive, ili stra-
ne produkte reakcije, ili ostatke.

Da bi se sumpordioksid lako i brzo u-
klenio iz restvera, upctrebljava se pogod-
na koli¢ina topline. Time se ne samo u po-
vetancj merj izdejstvuje oksidisanje ili be-
lenie i preCiSéavanje ukusa u strukturi pa-
sulja, ve¢ se time, Kao Sto je pomenuto la-
ko i brzo uklanje i viSak sumpordioksida.
U tome cilju podvrgava se oksid:sani pa-
sulj za 1zvesno vreme | kod cdredene tem-
perature u dva stepena postupka i to: pa-
sulj se za vreme od 20—30 minuta pod-
vrgava uticaju temperature od 60—80°, a
pcsle toga, za vreme cd 1—4 minute, uti-
caju temperature od 100° C. Time se do-
bija najbclji produkt u kom protein uglav-
nom jof nije promenjen i nije zgrusan, a
osim toga ostaju nepromenjone i masne
supstance.

Toplinz se moze upotrebiti na koji ged
preizvoljan nadin. Tako se na primer pa-
suli moze drzatj u Cistoj vodi na tempera-
turi od 60—80° posle cega se izlaZe uti-
caju struje pare od 100° C, za vreme od
1—4 minute, ili se pzk u jedan prazan sud,
u kom se nalazi samo pasulj, devedi vod-
njikav sumpordioksid, posle ega se, posle
oksidacije, sumpor dioksid uklanja, pa se
onda na koji god proizveljan nadin pusti
da u sudu cirkuli¥e veda, za vreme i na
temperaturi, koja je opisana, pa se iza to-
ga voda ispusta i u isti sud se za vreme od
1—4 minute upusta para od 100° C, u cilju
daljeg postupanja pasulja.

Drugi nan za poboljSanu upotrebu
produkta, sastoji se u tome, dz se pasulj



samelje u brasno i da se onda to brasno
upotrebljava u razli€ite svrhe.

Ovaj proteinski produkt moze se upo-
trebiti za proizvodenje drugih hranjivih
materija na primer za hranu odojtadi. Mle-
ko se moZe upotrebiti za proizvodenje si-
ra i ledenog krema, a isto tako produkt
se moze upotrebiti za individualne svrhe
prilikom proizvodenja kazeina. Tim - po-
stupkom dobija se jedan produkt, koji ima
sve napred opisane karakterne osobine.
Proteini i masne supstance nalaze se po-
mesane u njihovom prirodnom obliku i ni-
su promenjene procesom oksidacije. Pig-
menti i supstance ljutog ukusa kao i enci-
mi nalaze se u inaktivnom stanju. Pobolj-
§eni produkt ima jo$ i to preimudstvo, da
se, posto je osuSen posle oksidisanja, mo-
ze vrlo dugo drzati i da se ne uzeze.

Mnoga od uobidajenih oksidacionih
sredstava nisu pogodna za izvodenje na-
pred opisanog procesa, jer izvesna oksida-
ciona sredstva ostavljaju ili direktno re-
akcione produkte ili pak upotrebljena ne-
utraliSuca sredstva obrazuju reakcione pro-
dukte, koji su otrovni, ili koji ostavljaju
u pasulju neZeljene ostatke supstance. Ali
mogu se upotrebiti druga oksidaciona
sredstva one klase ili grupe, koja sadrze
ozon ili vodonik superoksid, rastvorljiv u
vodi i kod kojih se viSak moZe ukloniti
primenom poviSene temperature.

Prillkom upotrebe ozona, potrebno je
da se postupak vrdi pod pritiskom i na ni-
skim temperaturama, na pr. kod po prili-
ci 2° C, da bi se povecala rastvorljivost
ozona u vodi. ViSak ozona uklanja se do-
bro i na lak nacin poviSenjem temperatu-
re, Stc se cpet kao u napred pomenutom
procesu (prilikom upotrebe sumpordioksi-
da) vrsi u viSe stupnjeva i tako dugo, da
bi se spredile zgruSanje sadrZine proteina
u pasulju ili n drugim mahunarkama. Pri-
likom upotrebe czona kao oksidacionog
sredstva moze se, odgovarajuéi niskoj tem-
peraturi, kod koje se uklanja visak, dobiti
enzim pasulia u njegovom prirodnom ak-
tivnom stanju, a da bi se sprelilo zgruSa-
vanje i da bi se dobio enzim u njegovom
aktivnom stanju, izvodi se zagravanje u
dva stupnja i kod takve temperature, Koja
je niza od temperature, upotreblijene kod
procesa sa sumpordioksidom. Ove tempe-
rature menjaju se u saglasnosti sa naro-
Citim tipovima encima, da bi se encimi do-
bili u njihovom prvobitnom stanju, jer iz-
vesni u soja-pasulju nalazeéi se encimi bi-
vaju kod napred pomenutih pasulja uni-
Steni, 2 svi encimi postaju sterilni, upotre-
bom sumpordioksida, koji ima antiseptic-
na svojstva.

Ako se upotrebljava vodoniksuperoksid
mora se u prvom redu odrediti kolic¢ina vo-
doniksuperoksida, koja je potrebna za ok-
sidisanje obojenih supstanca i tela, Kkoja
daju ukus, pa se onda dodaje mali viSak
vodoniksuperoksida. To je potrebno radi
toga, Sto se uklanjanje vodoniksuperoksi-
da, uticajem topline, moZe teoriski vrSiti
samo kod jako povcéane temperature od
po prilici 86—87° C, pri tome se mora ra-
diti mnogo pazljivije nego li kod sumpor-
dioksida narocito Sto se tice odredivanja
koli¢ine viska, koji se ima ukloniti zagre-
vanjem,

Ako se kod izvodenja ovog procesa u-
potrebi ista temperatura kao i kod sumpor-
dioksida, onda nije moguée s obzirom na
teorisku tatku gledista, da se ukloni iz pa-
sulja ceo viSak vodoniksuperoksida, posto
je pasulj nabubrio rastvorom vodoniksu-
peroksida. Radi toga, mora se upotrebiti
viSa temperatura i to preimuéstveno tem-
peratura izmedu 86—87° C, pri ¢emu se
mora uzeti u obzir da soja-pasulj sadrZi je-
dan encim, nazvan oksidase (oxydase) koji
se razlaze vodoniksuperoksidom (H,0,) u
vodu i kiseonik. Ovaj ¢e encim u slucaju
da ceo viSak vodoniksuperoksida nije u-
klonjen toplinom, razloziti u pasulju za-
ostali vodoniksuperoksid u vodu i u ki-
seonik.

I ako ni ozon ni vodoniksuperoksid ni-
su tako ekonomiéni za izvodenje ovog po-
stupka, kao vodnjikavi rastvor sumpordiok-
sida u vodi (SO, plus H,0) to se ova ok-
sidaciona sredstva mogu ipak upotrebiti
za tu svrhu,

Svako od tih sredstava je rastvorljivo u
vodi 1 moze se iz obradivanog materijala
ukloniti povisavanjem temperature ili upo-
trebom topline.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za pobolj§anje povréa, naro-
¢ito mahunarki, na pr. soja-pasulja, nazna-
Cen time, $to se tamno obojene i ljutog
ukusa supstance postupaju sa jednim ok-
sidacionim sredstvom i posle toga se viSak
oksidacionog sredstva uklanja, pri Cemu
se dobija Cisti, neSkodljivi, belo cksidisani
produkt neutralnog ili prijatnog ukusa.

2. Postupak prema zahtevu 1, naznalen
time, 3to se viSak oksidisanog sredstva
uklanja postupanjem sa toplinom bez upo-
trebe nekog neutralifuéeg sredstva.

3. Postupak prema zahtevu 2, naznacen
time, Sto se postupanje sa toplinom vri u
viSe stupnjeva, da bi se sprecilo zgruSava-
nje proteina.

4. Postupak prema zahtevu 1, naznacen
time, §to je cksidaciono sredstvo takve ja-
tine, da izdejstvuje oksidisanje povréa ali



nije tako jako da prodire u uljane ¢elije i
da oksidise u njima se nalazeée ulje.

5. Postupak prema zahtevu 1, naznaden
time, Sto se kao oksidaciono sredstvo u-
potrebljava vodnjikavi rastvor sumpordiok-
sida sa viskom sumpordioksida.

6. Postupak prema zahtevu 2, naznacen
time, Sto se povrée za vreme postupanja
sa toplinom nalazi u distoj vodi, da bi se
olaks2lo i ubrzalo izdvajanjs sumpordiok-
sida,

7. Postupak prema zahtevu 6, naznalen
time, §to se mahunarke podvrgavaju struji
pare, da bi se ubrzalo izdvajanje sumpor-
dioksida.

8. Pestupak prema napred pomenutim
zahtevima, naznacen time, Sto se povrce,
preimucstveno mahunarke, podvrgavaju
procesu cksidisanja u osusenom stanju, ce-
le ili usitnjene pri ¢emu se u koliko je mo-
guce izbegava povredivanje uljanih déelija.



