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Št. 17—24. V Ljubljani, 25. decembra 1917. Leto IV.

Vsem cenjenim zadružnikom, 
naročnikom in čitateljem!
V preteklem letu je naš list opetovano 

napadla mora, ki smo se je komaj odkrižali. 
Sredi leta je zadrževala redno izhajanje okol- 
nost, da'*je enkrat tiskarni nedostajalo de­
lavcev, drugikrat pa ni bilo plina, tako da 
je kar dva meseca poteklo, ko smo morali 
polno važnih, stvarnih poučnih spisov, ki so 
postali času neprimerni, zavreči, ker lista, 
nismo bili v stanu z natiskom naprej 
spraviti.

Ko so bile te zapreke odstranjene, oboli 
vodja uredništva, kar je zopet 1 mesec za­
vlačevalo izdajo; slednjič smo sc morali od- 
ločitijpobrati od njega vse šila in kopita, 
k e r 's e  je bilo bati, da mu v hudi zimi po ­
vrh še tinta zamrzne. Tako smo vstanu še 
le s tem listom zaključiti lanske številke. Naj 
nam to vsi cenjeni čitatelji ne zamerijo, ker 
je nevolja že itak na naši strani radi tega, 
ko se je toliko važnega materjala izgubilo, 
namesto, da bi prišlo pravočasno prizadetim 
v roke.

Smemo trditi, da smo z operacijo, ki 
smo jo izvršili odpravili, vsaj eden glavni 
zadržek, ki je oviral redno izhajanje lista. 
Ako ne bo rastoče pomanjkanje papirja de­
lalo težkoč, zagotavljamo, da bo list odsej 
redno in točno vršil .svojo nalogo. To pro­
simo vzeti na znanje tudi vsem onim, ki so 
list pismeno reklamirali. Dasi so vsi mogoči 
časopis} bilijprimorani zvišati naročnine, se 
bomo mi držali še vedno zvezinega sklepa, 
da^velja list za člane v zvezi stoječih zadrug 
kakor doslej K 2.— za vse druge pa K 5.— 

/ na leto. polletno pa K 3.— Prosimo pa ce­
njena načelstva, da poskrbijo, da dobimo 
članarino, osobito polagamo to na srce onim, 
ki so še za leto 1916 na dolgu. Načelstvo 
zveze in upravništvo lista bo delalo s vso 
eneržijo, da vzdržimo glasilo gostilničarstva,

katero hočeg b i t il  pravi ] in led in i  glasnik v 
obrambo gostilničarske'Jobrti.

Ž e l e č  v s i  m s r e"č n o n o v o  l e t o

N ačelstvo. U pravništvo.

| Vino in predpisi proti navi­
janju cen .

Sedaj ve ljavne nove določbe proti 
nav ijan ju  cen, vsebuje jo  smisel da se te 
raztezajo * na vse premakljive stvari, k a ­
te re  služijo ljudem  ali hišni živali po- 

| s redno  ali neposredno  kot živ ljenska po­
treba. Te določbe imajo tedaj nam en, po­
jem kateri je veljal doslej, da se razte­
zajo  zakoni proti nav ijan ju  cen na stvari  
»vsakdanje  potrebščine« razšir i t i  in dati 
določbam  večji k rog  uporab ijen ja .  S  to 
n am ero  seda j veljavnili določb je  t reba  
računiti, kajti g re  se ali se bo vpoštevalo  
vino sam o ko t s tv a r  v sak d a n je  potrefv- 

, ščine ali kot resn ično  življensko p o t reb ­
ščino ljudstva . S od išča  so bila po veljavi 
p re jšnjih  določb skoro  vseskozi mnenja, 
(,la je vino s tv a r  v sak d an je  po trebšč ine  
in tako  sev ed a  zakonom  o navijan ju  cen 
podvrženo , osobito  k a r  se tiče navadnih  
vin, če  p rav  se  g re  le za  s tv a r  v s a k d a ­
njega vžitka, ne pa  p o treb n eg a  živeža. 
V endar  sm o mi nazora ,  da  se pri finem 
kvalite tnem  vinu, k a te re g a  ne m ore  vži- 
vati človek z navadnim i dohodki, kot 
v sak d an je  poživilo ne m ore  o navijanju 
cen govoriti, če so še tako  zaso ljena, k e r  

j  se tak a  posebna  so r tn a  vina ne m ore jo
šteti po trebn im  vsakdan jim  živilom, ter  
tudi av s tr i jsk a  sod išča  doslej takim  z a g o ­
vorom  niso ugovar ja la .  Sod išča  v Nemčiji 

j  pa so nazo ra ,  da so tudi posebna  vina, k a ­
tere  le bogataši vživati zam o re jo  podvr- 

j žen a  p redpisom  o navijan ju  cen, če se i z -

I kaže, da  so s tv a r  v sak d an jeg a  vživanja,

te r  izločujejo le sem  in t ja  už ivana  fina 
d e se r tn a  vina in enake  oblizarije, iz teli 
predpisov. Sodim  o, da  n a ša  sod išča  ne 
bodo subsum ira la  finih in d rag ih  vin, č e ­
tudi jih boga taš i  ko t dnevno življenjsko 
po trebo  uživajo, pod zakone  o navijanju  
cen. —v G lede p rim ernosti  ali n ep r im ern o ­
sti cen vina ali p r im ern o s t i  in n ep r im ern o ­
sti dobička pa  sodišča  kljub ravnalnim  ce ­
nam  niso en o tn eg a  m nenja ,  te r  razso ja jo  
ponajveč  s s tališča, kakšen  je  bil čisti do ­
biček in se m o ra  v v sak em  slučaju  p o se ­
bej razso ja ti ,  kakovi so bili dobavni s t ro ­
ški in d ruge  režije. Zgodi se  pa, da  se nad 
še tako resno  in pošteno  podanim i računi 
s tro škov  p o š ten jak a  dvomi in spodbija , ko 
n asp ro tn o  po kak em u  nav ihanem u rafini- 
ran cu  podane  raču n sk e  p o s to janke  o do ­
bavnih s trošk ih  popolno v erodosto jnost  
dosežejo . Dobavni, oz irom a nakupni s t ro ­
ški se v sed an jem  času  p rav  n ik ak o r ne 
m ore jo  en ak o m ern o  preso ja ti ,  m a rv e č  se 
m o ra  pri v sakem  k o n k re tn em  slučaju  vse 
posebne okoliščine upoštevati  in do ve lja ­
ve spraviti.  Zato se  pri seda j obstoječih 
ravnaln ih  cenah, k a te re  le splošne v od ­
stotkih navedene  dobičke vsebujejo , ne 
sm e  priš tevati  take  m ero d a jn e  ve ljavno­
sti, da  bi se p re s topek  tistih ravnaln ih  cen 
že  sm a tra l  kaznjivim. R avna lne  cene niso 
v nikaki zvezi z n a red b o  pro ti  nav ijan ju  
cen. R avnalne  cene so le n ekako  ravnilo, 
tako  za  p roducen ta ,  ko t za  t rg o v ca  in vži- 
valca, k ak o r  tudi z a  sodišča. R avna lna  
cena  torej ni z a  zam en ja t i  z najvišjo  
(m aksim alno) ceno. Ako se rav n a ln e  cene 
resn ično  prekorač ijo , pa  so po danih r a z ­
m erah  upravičene, ne m ore jo  v k o n k re t ­
nem  slučaju  povzročiti  kaznivosti,  n a ­
sp ro tno  pa  se p res topek  m aksim aln ih  cen 
kaznu je  v v sak em  slučaju, tudi če  se cene 
kot p r im ern e  p r ipozna  in sodišče ni iz­
reklo  obsodbe, je  kaznivo  po policijski 
oblasti.

Strokovni list za povzdigo gostilničarskega obrta.
Glasilo »Deželne zveze gostilničarskih zadrug na Kranjskem«.
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Ravnalne cene za srednje vino.

Centralna komisijama presojevanje cen 
je razveljavila dne 11. avgusta in 10. septem­
bra 1917 izdane ravnalne cene za Kranjsko, 
Štajersko in Moravsko ter je ustanovila enotne 
cene za takozvano srednjejvinoJMittehvein) * 
po sledečih c e n a h : Za producenta v vseh 
kronovinah enako po 300 K hektoliter v kleti 
pridelavca. Raznim dvomom in ugovarjanju, 
kaj je. srednje vino, v okom priti, se je do ­
ločilo za belo vino 9 do 10, za rdeče vino 
pa 10 do 11 volum odstotkov alkoholne 
vsebine. Ta kvalitetna ustanovitev se je sto­
rila na podlagi tega, da je letošnja vinska 
letina kvalitetno izborno izpadla in se hoče 
s tem odpraviti misel, da ni dobiti vina po 
ravnalnih cenah, obenem pa se za vina, ki 
nimajo gori navedene alkoholne moči, usta­
novi zniževalna cena za vsako volum-stopinjo 
30 K pri hektolitru. Na p r im er: če ima vino 
le 8 do 9 stopinj, naj velja 270 K , 7 do 
8 stopinj 240 K, 6 do 7 stopinj 210 K i. t. d. 
Vina, k i , s o  direktno iz amerikanske trte, 
izabela i. dr., pa naj bodo po 100 K hekto­
liter. Dobiček za gostilničarja ostane kakor 
prej za vse vrste enako 25 odstotkov, to je 
25 vinarjev pri kroni, računajo po fakturni 
ceni. Vožnja, drugi dobavni stroški in obratne 
režije v teh 25 odstotkih niso zapopadeni. 
Obratni stroški, davek i. t. d., izvzemši užit- 
nino, se računa povprečno še na 33 od­
stotkov. Za veletržca je določena na to pro­
dajna cena za belo vino, bodisi da je iz 
Ogrske ali iz Avstrije, n a f  375, rdeče vino 
na 395 K hektoliter. Za gostilničarje ali 
prodajalce na drobno pajjbelo vino na 4'60|K 
in rdeče na 4 80 K liter, napolnjeno v stekle­
nice po Vioapo 5-80 in 5 90 K za liter, v 
prodaji čez ulico na 5 in STO K, za točilce 
pod vejo v hramih ali takozvanih „bušen- 
šankih* na 3 ’20 K liter. Ravnalne cene torej 
imamo, ali gostilničar, ki se mora po cele 
dneve trudili za vinom iz gore v goro, ve 
pa povedati kaj drugega. Nihče noče ničesar 
slišati o ravnalnih cenah in če boš mnogo 
govoril o njih, ti obrne hrbet in izgine, ali 
pa se zgodi, kakor je pel Prešeren : »Kranjec 
moj mu osle kaže . . . "

Vinska kupčija.
Ze v zadnji številki n ašeg a  lista smo 

priporočali  t rd n o s t  pri nakupovan ju  vina, 
ne p lačevati nad  rav n a ln e  cene, k e r  je 
v ina letos obilo. Tudi sad jev ca  se je toliko 
pridelalo, da bi glede m nožine skora j  lah­
ko pogrešali  ves vinski pridelek. Na G ori­
škem  je  v krajih , ki so bili od sovražn ika  
zasedeni,  vina zelo veliko p ride lanega  in 
poceni. Vojaki, ki se v rača jo ,  p r ipovedu­
jejo, da  je  v Korm inu vina kot še nikoli, 
bilo je  sicer nekoliko zgodaj obrano, a je 
dobro  in so g a  pri prihodu naših če t  p la ­
čevali po 80 v inarjev  liter v gostilnah. Iz 
ogrsk ih  kom ita tov  se is to tako  poroča, da 
bodo mogli iti p roducenti  s ceno dcjji, ker 
kljub temu, da hoče Nemčija nakupiti n e ­
kaj vina v Avstriji, ni nobene posebne v e ­
sele tendence  za kupovanje, čez 3 K za  li­
te r  se težko  dobo, le posebne so r te  se drže  
malo višje, v ina pa kaže jo  od 18— 22 ods. 
s ladkorja ,  p ride lka  pa  je d v a k ra t  toliko 
kot lani. Is tra  je  baje  pod zaporo , a  b laga

je  dosti. N a T iro lskem  so is to tako  uvedli 
ravnalne  cene 3 K za  liter, tako tudi na 
Č eškem . P oveljs tvo  soške a rm a d e  je na­
ročalo  pri c. kr. deželni vladi k ran jsk i 
p reskrbeti ,  da  bo dobila a rm a d a  večje 
množine vina iz K ranjske. C ene naj bodo 
od 2 K 50 vin. do 3 K 50. vin. za  liter. Mi­
n istrs tvo  za  p reh ran o  je vsled n e p re s ta ­
nega drezanja od j  strani*,naše organizacije 
tudi naročilo  c. kr. deželni vladi, da u ra v ­
na vinsko kupčijo na Kranjskem , te r  so sc 
tozadevno vršila posve tovan ja  pri deže l­
nem  predsedstvu .  K akor čujem o, se bodo 
uredile cene tako ,da bo šlo vino po k v a ­
liteti, do 7 '/a stopinj alkoholovine naj bi 
bilo po 2  K 50 vin., do 9 stopinj po 3 K in 
m očnejše  po 3 K 50 vin., to bi bile d a n a ­
šnjim razmeram pravične in pravilne
cene, ter  bi se navadno  vino po 4 K do 
4 K 40 vin. po gostilnah lahko prodaja lo . 
Iz tega torej sledi, da se z nakupovanjem  
ni za  prehiteti,  na jm anj pa p lačevati več 
kot 3 K za  liter. G lede določb v ravnalnih  
cenah, da veljajo  iste v kleti p roducenta , 
sm o teg a  m nenja , da  vočigled temu, da 
dobi v inogradnik  danes  tako og rom en  d e ­
n ar  za  svoj pridelek, m o ra  ostati  tudi pri 
s ta re m  običaju, d a  se postav i vino na  ko ­
lodvor po prodaja lcu . Ako je svoj čas  to 
bilo mogoče, ko je  zaslužil v inore jec  pri 
svojem pridelku skromno svotico, bo tem 
lažje danes, ko zasluži v inogradn ik  lahko 
trd im o k a r  okroglo  2 K pri litru č is tega 
dobička. —  T is ta  neum na prep lačila  za  
vožnjo in napitn ine k a r  po tisoče čez  fak­
turno ceno naj se p repovedo, k e r  so u m et­
no navijanje  cen, k d o r  p a  je  tak, da  se 
tem u vda, naj trpi škodo sam. V kolikor 
sm o zvedeli se tudi ob lastvom  zdi to p re ­
neumno. Č e zah tev a  to v inorejec, se ga 
lahko p rim e rad i iz rab ljan ja  po loža ja  na  
škodo drugim, ako  pa kupec sam  sili in 
ponuja take nehonetnosti, prodajalec ni 
kriv. Dno je, da ustav ite  tis ta b rezm ise lna  
preplačila  vsi in ne k ra t i te  sebi zas lu žk a  s 
takim  tekm ovanjem .

K članku  vinska kupčija  m o ram o  po­
dati svoj k o m en ta r ;  priobčili sm o g a  v se ­
eno, k e r  n am  je bil poslan, dasi bi bil na 
m estu  p red  d vem a m esecem a, ker pa, k a ­
kor sm o uvodom a d an a šn je g a  lista n a ­
vedli, nas  je  tlačila č a sn ik a rsk a  m ora ,  se 
m arsikaj času  p r im ern eg a  ni izvedelo. Za 
ured itev  v inske kupčije  na K ran jskem  se 
je gos ti ln iča rska  o rgan izac ija  m nogo t ru ­
dila in zdelo  se je, ko sm o spoznali, da  je 
cen tra ln i  p reh ran jeva ln i  u ra d  naroča l c. 
kr. deželni vladi, da  uredi trgovino z vi­
nom na K ran jskem  in k er  je tudi c. in kr. 
vo jaško  poveljstvo soške a rm a d e  n azn a ­
nilo, da  želi dobaviti na K ran jskem  gotovo 
količino vino, te r  tudi že napovedalo  ceno, 
po kater i  bo vino plačevalo in k er  je s led­
njič cen tra ln a  cene p re iskova lna  kom isija 
na D una ju  izdala  tudi za vino na K ran j­
skem  ravna lne  cene, sm o bili v polnem 
prepričan ju , da  se na v inskem  trgu n a p ra ­
vi red  in u s tan o v e  p rav ične  cene, te r  sm o 
še m ars ik a te rem u  odsvetovali se prehite ti  
z nakupom  po cenah, ki bi sega le  čez  ceno 
3 K in m o rd a  nekaj napitnine, op ira je  se 
pri tem tudi na poročila iz O grske ,  ki so 
se iz mnogih k ra jev  g lasila tako, da je 
vina ne izm erno  veliko, kupca pa  ne, da

bodo m orali  p roducen ti  s ceno popustiti. 
A 'm e d te m  so pos ta ja le  kleti gosti ln ičarjev  J  čim dalje  bolj p razne ,  v isoka v lad a  pa  v 

! tem pogledu  razen  p a r  konferenc ni niti 
ganila  z rnazincem in gostiln ičar je  moral 
plačati vsako  ceno, ka teroko li  je vino­
g radn ik  postavil, če ni hotel zapre ti  g o ­
stilne. N am  gosti ln ičarjem  je torej tudi 
prav , ako  pristojni fak torji  niso v s tan u  
vzdržati  navijalcev vinskih cen v dos to j­
nih mejah, bom o p ač  plačali, k a r  ti z a h te ­
vajo, a  ne čudite  se, če sc bo v n a jk ra j ­
šem  ča su  m ora lo  plačevati liter vina po 
8 k ron  v gostilnah, kajti  za  vsako  še tako  
borno  vinsko s ra g o  za h te v a  danes  vino­
re jec  že 5 k ro n  za  liter na m estu  v z id a ­
nici. Kako velikanski so d an d an es  s troški 
p re v aža n ja  na kolodvor, kako  p red rzn e  
o ta tv ine  na železnicah, zvišani vozni ta- 
ifi zvišani vsi režijski stroški, davki, k u r ­

jav a  itd., ali bo sploh m ogoče dati pod ta ­
kimi okoliščinami 1 liter vina izpod 8 K. 
Pri  tem pa še gostiln ičar n ikakor ni za s lu ­
žil svo jega  p r im ern e g a  dobička. Ako je 
torej onim, ki imajo vajeti v rokah , prav, 
naj bo tudi nam, k ak o r  bom kupil, tako 
bom  p roda ja l .

Ponarejanje živil.
Znani raziskovalec Th. Thomas je pri­

občil prav zanimiv članek o ponarejanju 
živil v Nemčiji. Pri nas v Avstriji, če ni že 
slabše, vsaj boljše ni kakor v Nemčiji, kar 
nam najjasnejše dokazuje naš vojni kruh, 
ki smo ga po previdnosti visokih gospodov 
primorani vživati dan za dnem, ne da bi 
vedeli iz česa je prav zaprav. Še danes 
nam je njegova sestava zagonetka, ker ne 
moremo spoznati jeli iz one najboljše moke, 
ki po zatrjevanju učenjakov daleč nadkri- 
ljuje belo moko, od katere se gotovi idijoti 
še danes ne morejo ločiti ali morebiti fino 
preparirana žagovina, ki ima to prednost, 
po zavžitju začne po želodcu peče in žgati, 
kar bode velike važnosti po Zimi, ki bo 
menda letos posebno mila, da ne bodemo 
potrebovali premoga niti za kuho, kaj šele 
za kurjavo pečij, kakor to trde gotovi vele­
umi. Neki vinski bratec je pred kratkim 
trdil, da ima vojni kruh nekak duh po vinu 
oziroma trti, kakor bi bil v nekakem sovra­
štvu z vinsko trto. Ker jo taki vinski bratci 
včasih dobro pogruntajo, je vse mogoče, da 
je tudi ta zadel v črno! Ker je nehvalež­
nost plačilo sveta nočemo biti nehvaležni, 
smo lahko veseli, da nimamo ministra za 
prehrano, kajti drugače bi še lahko prišli v 
neprijeten položaj in nevarnost, pa bi m o­
rali vživati netočen, zdravju škodljiv bel kruh, 
ki nima prav nič nedolžnih snovij v sebi.

Namen tega članka pa nikakor ni bil 
razpravljali o našem predobrem vojnem 
kruhu, marveč malo razkrinkati one obeše- 
njake, ki nam pod prelepimi imeni ponu­
jajo za drag denar snovi, napravljene iz vse 
kaj drugega nego iz onega, iz česar bi imele 
bili.

Vsled^vojuc nastalo pomanjkanje živil 
prisililo je izdelavo nadomestnih snovi, sčimer 
se je ponarejanju živil odprlo ' duri in vrata 
na stežaj. Ponarejanje živil sicer ni bil v 
m irnem 'času neznano, vojna ga je povzdi­
gnila takorekoč do takozvane »učenjaške vi-
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šinc“ ! Iz poročil preizkuševalnega „tirada“ 
lekarniškega društva je razvidno, da ' se je 
ponarejanje živil v dobi prvih dveh vojnih 
let silno razvilo. V prvem letu t. j. od 1. 
septembra 1914 do 31. avgusta 1915 se je 
na zavodu izvršilo 960 analiz ali poizkušenj 
od keterili se jc 225 ali 23 odstotkov poiz- 
kušenjih spoznalo kot ponarejenih, pokvar­
jenih ali zdravju naravnost škodljivih.
V drugem poslovnem letu — 1. sept. 1915 
do 31. avgusta 1916 —- jc znašalo število 
analiz 1225 od katerih je pilo spoznano j 

škodljivih 429 ali 35 procent, to je številka 
kakršna na zavodu še ni bilo dosežena in 
sicer celo v časih, ko nismo imeli zakona 
proti ponarejanju živil. Če bomo tako srečni, 
da bo vojna trajala vsaj še kako poldrugo 
leto znamo dočakati, da bodemo]'doživeli 
100%  ponarejanj.

Vzrok temu je sicer pomanjkanje živil, 
je pa žali7tudi"žalostno znamenje dobičko- 
lovstva mnogih ljudij, ki hočejo na troške 
prebivalstva in na nepošten ' način hitro 
obogateti. Veliko vlogo ko ponarejanja 
spoznali stvari so igrale takoimenovemi „ 
m i l i  d a r o v i  z a  a r m a d o  n a  b o j n e m  
pl  j u  (taki falotje pa nisobili označenis. p. s. 
dočim so potrebniljudje umirali po ječah 
opom. stavca) dalje velikanski uvoz pona­
rejenega blaga iz prijateljskih držav in 
konečno prizadevanja vstvariti nadomestila 
za manjkajoče uporabne stvari. Ponarejanja 
so se dognala pri konjaku, rumu, brfriovcu, 
esencu za kavo, čajni punš, pri barvah za 
barvanje rdečih vin, maku, marmeladi, sadnih 
šokih, kavi in 'kavnih nadomestilih, kakavi 
čokoladi, julinih kockah, sredstvih za kon- 
serviranje margarinu, mleku, svinjski masti, 
olju, vosku, medu, praškihjza peko, dišavah, 
kakor popru, papriki, pimentu, sladki skor­
jici (cimetu), moki (n. pr. žaganju iz odrez­
kov vinske trte) milu in celo sredstvih za 
štedenje s premogom.

Predaleč bi nas vodilo, ako bi hoteli 
obravnavati sleparske'načine pri vsakem po­
sameznem predmetu,zato sc omejimo le na 
nekatere. Dr. M. Mansfeld piše sledeče. 1.) 
Pravo milo mora vsebovati 65 odstotkov 
maščobne kisline, 15 odstotkov kali ali 
natrija in le 20% vode. Vsled pomanjkanja 
maščobe so pa sleparska mila bila mešana 
z vsemi mogočemi snovmi. Najpogosteje 
se je dognala prevelika množina vode, s 
čimer jejmilo pridobilo m nogo na teži. Kupci 
so bili ogoljufani na ta način, ker se je 
milo v vodi kar raztopilo, če še ni bilo 
usušeno, ako pa se je hranilo par tednov je 
izgubilo več kot polovico svoje prvotne teže. 
Dalje sc primeša takemu milu nalašč mnogo 
sode, ki se hitro pokaže na površju v kris­
talih; primeša se velike množine vodnega 
stekla (krcmenicc in kalija) da dobi milo 
žolčasto obliko je pa tudi škodljivo koži. 
Mineralne primesi, kakor pesek, bojevec 
(ledcrvveis) in enako nimajo drugega namena 
nego povečati težo mila. Najvažnejši sestavni 
del mila —  maščobne kisline — pade do 
10 odstotkov, pri mazastem milu (Schmier- 
seife) celo na samo 1 odstotek. Pa tudi navi­
dezno višja vsebina maščobe ne izvira iz 
razkrojenega mila marveč od raznih mine­
ralnih olj. Kot »nadomestila mila“ se sprav­
ljajo na trg izdelki, ki nimajo prav nobene 
maščobe v sebi, marveč sestoje iz ilovice

in porcelanaste ilovicc, kaolina. Nikjer se ni 
sleparstvo tako ugnezdilo in lepo razvilo 
kakor pri milu.

Pri ponarejanjih živil so načini tako 
različni, da je poročilo preizkuševališča 
narastlo v celo brošuro. Marsikdo, ki se 
preje nikdar pečal z izdelavo živil se čuti 
poklicanega in sposobnega ustanoviti „to- 
varno konserv“ ali »tvornico živil."

Oglejmo si n. pr. nekatere mesne kon- 
serve. H o l a n d s k o  n a s o l j e n o  m e s o  
(Pokelfleisch) ki je prišlo v naše dežele v 
obliki debelih klobas, prevlečenih s plastjo 
želatine. Plačevalo sc je drago, celo hvalilo 
a bilo ni nič drugega nego sesekljane kože j
ter je bilo tako glede kvalitete, kakor tudi |
glede okusa manj vredno.

V o j n a  k l o b a s a  je bila narejena iz 
nekega nadomestila mesa, kuhanega krom ­
pirja in primesi, ki se navadno devljejo v klo- |
base; mesno nadomestilo je tvorila sesedena 
goveja kri, ki je bila prebarvana z vodikom 
superkisikom. Neka družba v N e m č i j i  si 
je stavila za nalogo nas preplaviti s tem 
nadomestilom mesa. R i b j a  k l o b a s a  je 
bila narejena iz pustega ribjega mesa, kate­
remu je bila primešana kot klej skuhana 
moka, dve tretjini teže pa je tvorila voda. 
Jako plodonosno je sleparstvo s kockami 
za juho. Dognalo se je da večina takih kock 
sestoji iz 70, 80 celo 90 odstotkov n a v a d n e ©  

s soli pomešani z drožinimi ekstrakti brez vsa­
kega mesnega ekstrakta. Če že v mirnem 
času niso bile te kocke dosti prida, sedaj 
niso za drugo kot za soljenje vode.

Nadomestila za razno olje se množe
kot jesenske gobe. Imamo „salatno olje“ 
„salatil,“ „saIatoI,“ ki pa niso nič drugega 
nego sala —  mensko slabe vodene raztopine 
želiščnih slezov največ iz karagena (izland- 
skega mahu) ki so konservirane z benzoe 

j  — kislino, pobarvane pa so z neko kotranovo
i snovjo. Ker nimajo v sebi n i t i  t r o h i c e

m a š č o b e ,  niso torej nikaka nadomestila za
olje. Kljub temu ^da je to „olje,“ ki s e je
prvotno prodajalo po 50 vinarjev liter, je 
doseglo konečno ceno 12 —  za liter. — 
M e d t e m  s e  j e  ta i z b o r n a  r o b a  p r e ­
p o v e d a l a .

N a d o m e s t i l o  k a k a v e  prihaja v 
trgovino v raznih vrstah: vse pa imajo ne­
dopustno množino premešanih zmletih ka- 
kavinih luščin, ki sestoje iz večine iz nepre­
bavljive celuloze, Luščine kakave so se
prvotno rabile za krmilo.

Kot n a d o m e s t i l o  k a v e  se proda­
jajo tablete sestoječe iz 86 stotnik sladkorja 
in nekaj malega kavinega ekstrakta. O okusu 
kave nimajo niti sledu.

Caj „nadomešča“ mešanica imenovana 
„Li —  San — Tee“ . V njem so nekoliko žga­
nega ječmena, vrbovčevo listje, razne trave 
in takozvane „senene cvetlice*1, to so posu­
šena, ob času cvetja nabrana travniška 
zelišča.

Kot nadomestilo za med imamo »um e­
tni m ed“ in ,,medovo maslo“ , ki je večine 
iz sladkornega sirupa, kateremu je primeša­
nega nekoliko pravega medu, ali pa je par- 
fimiran s cimetno dišavo. Enak produkt je 
„umetni medeni prašek" ki sestoji največ 
iz trsnega sladkorja, kateremu je primešano

nekoliko vinske kisline; pobarvan je z neko 
kotranovo barvo in umetno parfimiran.

P o p e r  jc pomešan z rižovo ali a jdo­
vo moko in pomešan s soljo; da peče mu 
jc [primešano malo paprike. Zmleti sladki 
skorjici (cimetu so primešane zmlete lupine 
lešnikov, kakave in razni odpadki, teža se 
poveča s primesjo zmlete opeke. M a g a r i n o  
se nareja iz neke vrste pravega vina, ki je 
zmešan s sladkorjem in posebnimi dišavami 
še enkrat pokipi. O c t o v o  k i s l i n o  se 
nadomešča z m l e č n o  kislino. P r a š e k  za 
peko (Backpulver) je bil v predvojnem času 
sestavljen iz vinskega kamna, natrona in 
škrobove moke o g l i  k o  v o k i s l o  v a p n o ,  
kar mora biti zdravju silno prikladno. 
Namesto sira se prodaja ,,Liptola maža za 
kruh sestoječe iz enega dela pustega sira 
in dveh delov krompirjevega kleja (klajstra) 
Pri neki poizkušnji se je dognalo 75 odstot­
kov vode.

Kot nadomestilo za jajca za rumeno 
barvanje testa se uporablja rumeno barvan 
prašek za peko s primesjo moke. „V ta 
namen služijo tudi „Kikerlki tablete" sesta- 
joče iz natrona, krompirjeve moke in katra- 
novega barvila. Za nadomestilo dušikovih 
snovij jajca' se^primeša pšenično lepivo. Kot 
nadomestilo za beljakovino ponuja se razbar­
vana posušena goveja kri. Drago tak o n ad o -  
mestilo imenovano „ovalaktal-‘ je .k aze in o v  
natrij.

To je le mali del takih nadomestil. 
Gotovo ni pretirano, če se trdi, da razen 
mesa, ki ga  kupimo pri mesarju, ni prav 

| nič pristnega. To je[tudi dokaz, kako visoko 
j je vojska duševno povzdignila človeka, če 

bi že nobenega drugega dobička ne imeli 
I od nje.
I

■v
j  Članom gostilničarske zadruge 

ljubljanske.
Na podlagi cesarske naredbe z dne 

4. januarja 1917, drž. zak. št. 6, tičoč se 
izpremembe zakona o bolniškem zavaro­
vanju, je morala tudi pomočniška bolniška 
blagajna gostilničarske zadruge ljubljanske 
na občnem zboru’dne 29. majnika 1917 temu 
zakonu primerno preurediti bolniško-blagaj- 
niške riormejin pravila. Temu odgovarjajo 
bodo odslej prejemali bolniki, ako bodo dela- 
nezmožni, po tretjem dnevu bolezni poleg 
zdravnika in zdravil

v prvem razredu dnevno K — •60
„ drugem n n  d — •90
„ tretjem n m  n 1-20
„ četrtem » >» » 1-50
„ petem >» n 1-80
„ šestem j» n n 2-10
„ sedmem n »» » 2-50
„ osmem n » » 3-—
„ devetem >1 »  n 3 60
„  desetem M w » 4-20
„ enajstem M n n 5-—

Vrhutega bodo zakonska polovica in otroci
člana blagajne dobivali brezplačno zdravnika 
in zdravila ter se bo plačeval gotovi znesek 

; tudi za pogrebne stroške umrlih svojcev. 
Materam, katere bodo same dojile, se bode 
dajalo skozi daljšo dobo tudi premije za 
dojitev kakor tudi povračilo gotovega zneska 
za porodne stroške. Za pokritje vseh teh
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dajatev je prcračunjcno to-le vplačevanje za 
eno o s e b o :

v prvem razredu mesečno K —•90
„ drugem n n ji 1-35
„ tretjem n n » 1-80
„ četrtem n n n 2-25
„ petem » • » »» 2-70
„ šestem » » » 3T5
„ sedmem n M >» 3-71
„ osmem n » M 4-50
„ devetem iy » » 5'40
„ desetem » »» n 6-30
„ enajstem » » n 7-47

Uvrstilo se bo uslužbenstvo v zadrugo pri­
padajočih obrti do osmega razreda, ako ne 
bo drugače posebnih zahtevanj, in sicer 
vajence v prvem razredu, slabejše plačane 
uslužbenke v drugem razredu, bolje plačane 
uslužbenke v tretjem razredu, natakarice v 
četrtem razredu, plačilne natakarice v petem 
razredu, natakarje in moške uslužbence v 
šestem razredu, bolje plačane moške usluž­
bence v sedmem razredu in plačilne nata­
karje ter z višjo plačo nastavljene v osmem 
razredu. Pri priglasitvi k bolniški blagajni je 
odslej poleg imena, rojstnega leta in domo- 
vinstva navesti tudi, ali je dotični oženjen 
ali neoženjen in koliko ima otrok. Novo 
računanje se prične za mesec januar 1918.

Načelstvo.

Davek na vojne dobičke se ne 
sme zaračunavati med splošne 

režije.
Pri oddajanju mnenja za določitev pri­

mernih cen, se mnogokrat opaža, da trgov­
stvo in drugi obrati prištevajo davek od 
vojnih dobičkov v kalkulacijo cene. To je 
poizkus, davek, kateri je po intencijah postavo- 
dajalca naložen edino le obdačencu, naložiti 
ali odvaliti na konsuinenta, da bi tako vojni 
dobiček neizkrajšano obdržal zase. To pa je 
nedopustno, kajti davek na čezmerne vojne 
dobičke se ne sme nikjer prištevati k režijam 
ali v kalkulacijo cen.

Pojasnila k zakonom in 
določbam.

Tudi tisti, ki sprejme ponudeno pre­
visoko ceno, je kaznjiv. Določbe cesarske 
naredbe z dne 7. avgusta 1915 in tiste cesar­
ske naredbe z dne 21. avgusta 1916 so do­
ločale kaznjivost le za tistega, ki je zahteval 
neprimerno visoke cene, in tistega, ki je 
plačeval take neprimerno visoke cene, ne pa 
tudi za tistega, ki je prostovoljno prejemal 
ali jemal ponudene previsoke cene, ne da 
bi bil sam vpostavil ceno. Sedaj veljavna 
cesarska naredba z dne 24. marca 1917, drž. 
zak. št. 131, pa določa kaznjivost tudi za 
prodajalca, ako je, ne da bi zahteval, dobil 
prostovoljno ponudeno tako ceno, ki se zdi 
ali izkaže kot previsoka. Ta cesarska n a­
redba ustanavlja tedaj v § 20. konstrukcijo 
ali možnost, da se dotičnika, ki je sprejel 
prostovoljno ponudeno previsoko ceno za 
blago, kaznuje, ne le kot soudeleženca na 
kaznjivem dejanju navijanja cen, marveč

ravno tako radi pregreška, prestopka ali 
zločina, kakor čc bi sam zahteval tako ceno. 
To ugotoviti je važno, da ljudstvo nima 
težkih posledic.

Alkohol v vojski .
Nemški časopisi priobčujejo opisovanja 

in povdarjajo, kako neobhodno potreben se 
| je izkazal alkohol oziroma alkoholične pi- 
j  jače v vojski. Po sestavi „Frankfurter Zei- 

tung“ je bilo skupno za nemško armado 
od 1. augusta 1915 do 30. septembra 1916 
po intendanci 3. zbora, katera ima centra­
lizirano tozadevno vojno zalaganje v rokah, 
nakazano in na fronto odposlano čez 2 mi­
lijona 717 tisoč hektolitrov piva. Ta m no­
žina pa ni zadoščala, ker bi se ga bilo po-^, 
trebovalo nad 3,600.000 hektolitrov, je bilo 
tedaj samo 75°/0 potrebščine tozadevno po­
krite. Največ piva je vojaštvo dobilo junija
1. 1916 in sicer okroglo v enem mesecu 
533.000 hektolitrov. Povprečno je ta pivovar­
ska centrala oddala na vojsko piva 195.000 
hektolitrov na mesec, po leti več, po zimi 
manj. Za mrzle letne čase pa se je moštvu 
v strelske jarke in drugod pošiljalo, žganje, 
arak, rum, višnjevec, in druge špirituose. 
Žganja se je v prvih dveh letih oddalo vo­
jaštvu 192 tisoč hektolitrov, araka 67.000 in 
samo ruma v zadnji zimski vojni 304.000 

j ' *  hektolitrov, češnjevca in drugih likerjev 
8841 hektolitrov. Abstinenti in protialko­
holni pridigarji, kaj ne, to so številke, ki 

| kar sapo zapirajo.

Šest resnic za gostilničarstvo.
1. Vsako izpraznjeno vinsko posodo 

takoj dobro zabij in hrani na ne prevlažnem
I mestu. Ako se je nahajalo v njej črno ali 

godlasto vino, se še preje izmije, da se 
barva ali snovi ne prisušijo.

2. Ako je bila posoda na novo nabita 
ali popravljena, jo daj cijnentirati, če tudi 
še ni pretekla zakonita doba, odkar je bila 
zadnjič cimentirana.

3. Pred zopetno napolnitvijo posodo 
dobro izmij in malo zažveplaj. V količkaj 
po plesnobi dišeči sod ne devlji vina.

4. Ako si kupil cele partije ali cele 
sode vina pri vinogradniku, zapečati tiste 
sode za čas, da prideš točiti.

5. Točiti pojdi vsekako osebno in bodi 
ves čas navzoč, dokler nisi vse napolnil, 
zabil in s plehom okoval vehe in čepe.

6. Po železnici pošiljaj vino le v za­
prtih in ̂ zaklenjenih vagonih, ter bodi pri

1 nakladanju in izkladanju po možnosti zopet 
osebno navzoč, ter preglej vse natančno. 
Ako ne najdeš vse v redu, zahtevaj od ­
škodnino.

Redilna vrednost piva.
Ko so pričela državna oblastva utesnje­

vati varenje piva zaradi pomanjkanja ječ­
mena, katerega se hoče obrniti za drugačne 
živilne svrhe, so se našli mnogi strokovnjaki 
in učenjaki, ki dokazujejo, kako veliko vred­
nost ima pivo in da ni prav, da se žito, 

j  namenjeno za pivo, porablja za drugačne

živilne namene. Tako je pisal pred nekaj 
meseci zelo m nogo v tej zadevi učenjak 

j dvorni svetnik profesor dr. Julij Stoldasa, 
kar je osobito v pivovarniških krogih našlo 
obilo zadovoljstva. Nemški „Brauerbund“

[ je pred kratkim izdal tudi obširno spomenico 
dr. Henrika Segensteina, v kateri na vse 
strani pretresa vprašanje, ali ni bolje, da se 
jdčmen pokuha za pivo in tako povžije, 
kakor pa, da sc naravnost na drug način 
povživa. t Med drugim povdarja, da daje s 
pivom pripravljeno živilo največ redilnih 
snovi. Po preizkušnjah daje baje liter 12sto- 
pinjskega piva 500 kolorij eneržijske vsebine, 
od katerih je 220 do^230 prištevati ekstraktu, 
ostanek 270 do 280 pa alkoholu. Po profe­
sorju Lindtnerju se trdi, da dovaja liter piva 
telesu toliko kalorij eneržije, kakor enaka 
teža mesa ali krompirja. Profesor EIgbacher 
konštatira, da pride človeku iz ječmena potom 
piva približno 60 odstotkov eneržije v prid, 
odpadek, ki pa se zopet drugim potom po­
rabi v prid človeške hrane, znaša 28 odstot­
kov, tako da daje ječmen, ki se vari za pivo, 
88 odstotkov skupne koristi za hrano. Po 
drugih računih da daje pivo 70 odstotkov, 
slad 4 odstotke in drože 23 odstotkov; torej 
pride skupno ‘97 odstotkov zrna v korist. 
Če se izdeluje „ričet“, pa da le 60 odstot­
kov izrabe. Pri krmljenju z ječmenom pa 
zaleže ta najmanj, ker gre vsled pretvarjanja 
tvartn 90 odstotkov redilne snovi v nič, tako 
da ostane le 10 odstotkov redilne’ vrednosti, 
ki služi po okoliščinah človeku v prid. Tako 
so izračunih učenjaki. Gostilničarstvu bi bilo 
prav, ko bi se oblastva ozirala na te dokaze 
in dopustila variti dovolj piva, morda bi se 
potem bolj redili, vsaj na mošnjičku bi nam 
ne bilo v škodo. Iz zgorajšnjlh podatkov pa 
tudi sledi, da je imel neki gospod prav, ki 
je rekel, da je čital, da zaleže 12 vrčkov piva 
ravno toliko, kako.i en biftek, ter pravi, sedaj 
sem popil ravno dvanajsti vrček, toraj sem 
že večerjal, sedaj bom pa začel piti. Pa ta­
krat še ni bilo svetovne vojne,

Stanovske vesti.
Paragraf 482 drž. zakona določa, da 

mora obrtnik, ki prodaja blago, katero je 
za življenje potrebno prodajati vsakomur, 
ki to zahteva tako n. pr. gostilničar živila v 
prvi vrsti jedila, če tudi dotičnik pijačo d r u ­
god dobi, sicer se ga kaznuje prvič z 20 
do 100 kron, drugič še enkrat toliko, tretjič 
pa z izgubo obrta. Slednji čas pa so so ­
dišča v tem pogledu postopala različno in 
navedemo en slučaj, ki se je zgodil v n a­
sprotju z določbami gori navedenega za­
kona ali drugih podobnih tozadevnih raz­
sodb. Šlo je namreč za p r o d a j o  p i v a  
č e z  u l i c o .  Okrožno sodišče v Reichenbergu 
se je kot 'prizivno sodišče izreklo, da ne 
obstoji nikaka dolžnost za gostilničarja, oso­
bito v sedanjih težavnih časih, da bi moral 
dati pivo čez ulico. Gostilničar Henrich Endler 
in njegova žena v Gabloncu, sta bila ova­
dena, ker sta se branila prodati pivo čez 
ulico. Okrajno sodišče je obtoženca opro­
stilo z utemeljitvijo, da gostilničar pri d a ­
našnjem pičlem dobivanju piva ni primoran 
poljubno vsakemu pivo čez ulico prodajati, 

ji Tožnik ni bilj stalen odjemalec toženca in



69

ni preje nobenkrat pri njem kupoval. G o­
stilničar mora gledati, da obrži svoj obrat, 
torej skrbeti v prvi [vrsti za svoje goste v 
lokalu ali take, ki žele tudi jesti ali kupu­
jejo tudi druge pijače .od njega. Proti tej 
razsodbi se je pritožil državnega pravdnika 
funkcijonar na okrožno sodnijo. Zastopnik 
toženčev .pa  je utemeljeval svoj zagovor s 
tem ter povdarjal, da g 482 kaz. zakona res 
pravi, da so obrtniki, kateri svoje blago 
javno na prodaj imajo, zavezani to blago 
vsakemu kdor ga zahteva enakomerno pro­
dati. Ker pa takratni postavodajalcc v starih 
dobrih časih pač ni imel še sanj o svetovni 
vojni, j e ' t a  paragraf za sedanje vojne raz­
mere gotovojjneprikladen. Ravno tako niso 
bili tistikrat 'gostilničarji še uvrščeni med 
obrtnike, zato uporabe paragrafa ni razteg­
niti na gostilničarstvo. Okrožno sodišče v 
Reichenbergu po daljšem'': posvetovanju ni 
ugodilo pritožbi državnopravdniškega funkci- 
jonarja, marveč pritrdilo oprostilni razsodbi 
okrajne sodnije.

Podraženje piva. Ogrske pivovarne so 
podražile ceno piva 35 kron za 1 hi z ozi­
rom na draginjo surovin. Ker je cena ,35 kron 
pri hektolitru povišana in z ozirom na p o ­
višanje voznine, se bo moralo ogrsko pivo 
prodajati na drobno, pol litra K 1'20. Tudi 
alpske pivovarne so zvišale cene pivu 
za 25o/o.

Najvišja cena za  P lzensko pivo.
C. kr. deželna vlada za Kranjsko razglaša 
z odlokom z dne 21. januarja 1918 dodatno 
k tozadevnemu razglasu z dne 21. janu­
arja t. 1., da je c. kr. urad za'j ljudsko pre­
hrano z odlokom dne 10. januarja 1918 
št. 3636 (dep. 8) določil ceno za 1 hektoliter 
plzenskega piva z 4 stopinjami in ’ čez na 
K 123-— loko pivovarne. Za pivo pod 
4 stopinjami pa veljajo splošne cene za 
pivo.

rulne objave.
Ker ni piičakovati, da bi se takoj po 

sklepu vojne vinska trgovina mogla neovi­
rano izvrševati, temveč bode gostilničarstvo 
v tem oziru naletelo na m nogo ovir, ki bi 
se dale premagati le s skupnim složnim in 
energičnim delom, bi bilo priporočati, da 
bi zadružna načelstva premišljala in delo­
vala na osnovanje registrovanejlpridobitvene 
gospodarske centralne zadruge za nabavljanje 
gostilničarskih potrebščin. V Trstu n. pr. o b ­
stoja taka zadruga že od leta 1910. Namen 
take centralne zadruge bi bil pospeševanje 
pridobitnih in gospodarskih razmer "njenih 
članov s tem, da bi si osigurala tovarne in 
obrate za izdelovanje blaga, 'katerega g o ­
stilničarji in kavarnarji potrebujejo 'v  svojih 
obratih in da bi ustanavljala in obratovala 
skladišča in nakupovala blago na debelo. 
V takih obratovališčih bi sc prodajalo blago 
le članom zadrug za njihova obratna pod­
jetja. Prodajanje nečlanom bi bilo izklju­
čeno. Zadružna glavnica bi se zbrala v za­
družno imetje, katero bi bilo last vseh ela­
nov in ki bi bilo podjetju v rezervo, potem 
z vlogami posameznikov, ki bi bili deležni 
dobička po določbah pravil in pa po n a­
jetju posojil, katere bi zadruga smela naje­
mati tudi po določbah pravil. Zadružne za ­

deve bi se vodile po v to izvoljenem n a ­
čelstvu, nadzorovalnem svetu in po občnem 
zboru. Z nadaljnimi podrobnostimi se danes 
ne bomo pečali. Zabeležimo to samo v to ­
liko, da se stvar vzame na pomen, da bi 
se po končani vojni že na prvem občnem 
zboru zveze, vzelo zadevo v pretres,1 ter bi 
naj tvorila ta zadeva važno točko za posve­
tovanje o ustanovitvi take centralne zadruge 
za gostilničarstvo.

c. kr. deželne vlade za Kranjsjro v zadevi 
najvišjih cen za pivo.

Vsled odločbe c. kr. urada za ljudsko 
prehrano z dne 31. decembra 1917, št. 137.107 
(dep. 8), imajo nastopiti odslej sledeče naj­
višje cene za p iv o :

T. Za pivo iz avstrijskih pivovaren (iz­
vzete so pivovarne v Galiciji in Bukovini), 
in sicer za hektoliter piva pod štirimi sto­
pinjami naznanjene saecharance 109 K.

2. Za pivo iz pivovaren v Galiciji za 
hektoliter pod štirimi stopinjami naznanjene 
saecharance 93 K od 4 in čez 4 do 6 xj i  s to­
pinj naznanjene saecharance 124 K.

3. Za pivo iz pivovaren v Bukovini za 
hektoliter pod štirimi stopinjami in od 4 do 
6 ' /2  stopinj naznanjene saecharance 150 K. 
To vse na mestu v pivovarnah brez doklad 
in brez posode ter embalaže.

Doslej veljavne določbe za prodajno- 
stroškovne doklade stopijo iz veljave.

Urad za ljudsko prehrano si pridrži še 
za pivo s Primorskega in tržaških pivovaren 
vpostaviti najvišje cene, ko mu dospejo to­
zadevna mnenja c. kr. centralnega urada za 
presojevanje cen.

V Ljubljani, 12. januarja 1918.
Za c. kr. deželnega predsednika:

L a s  c h a n 1. r.

Podpore ostalini v vojno 
poklicanih.

Znano je, da se ravno ženam gostilni­
čarjev, kateri so bili poklicani k vojakom, 
delajo največje ovire za izplačevanje podpor, 
češ, saj se obrat ravno tako kot prej nada­
ljuje. Da razvidite, da temu rii tako, podamo 
tu tozadevne določbe dotičnega zakona. § 2. 
zakona z dne 27. julija 1917, drž. zak. 313, 
se glasi: Opravičene na podporo v smislu tega 
zakona so vse osebe, katerih vzdrževanje je bilo 
ob času vpoklica vojno-obvezanega od njego­
vega dela ali od njegovih pri delu doseženih 
dohodkov odvisno in je s tem to vzdrža­
vanje ovirano (§ 7, odst. 8), da dotični 
delavski dohodek vsled vpoklica popolnoma 
odpade, ali pa povzroči tako zmanjšanje, da 
ni pokritja za vzdržavanje' odvisnih oseb. 
Zaslužek, katerega si prosilec pridobiva z 
delom, ne izključuje upravičenosti do p od­
pore. Le v slučaju, da je prosilcu ali pa 
vpoklicanemu naknadno prišlo v roke tako 
premoženje ali rentnina, katerega dohodki 
popolnoma krijejo vzdržavanje prizadetih 
oseb, ugasne upravičenost na podporo. D o­
hodek dela je smatrati enakim tako iz polje­
delstva kakor od obrti ali drugih obratov. 
Upravičene so v smislu zakona, brez ozira

na predidočo vzdrževalno odvisnost,vse osebe, 
katerim pristoja pravica na alimentacije (p la­
čevanje za otroke) po splošnem državljan­
skem zakoniku napratn vpoklicanemu. Žena 
ima pravico pritožbe proti odlokom dotične 
komisije v roku 60. dni na upravno sodišče. 
Pritožbo je vložiti po odvetniku.

Smrtna kosa.
t  H ote l ir  in k a v a r n a r  M ikec u m o r je n .

Dne 26. januarja je kavarnar in hotelir hotela 
»Ilirije" v Ljubljani, Ivan Mikec, prigovarjal 
zakasnelim gostom, naj se odstranijo, ker 
je že odbila policijska ura. Pri tem se je 
zapletel v prepir z nekaterimi vojaki, ki so 
imeli že prej prepir med seboj. Eden izmed 
vojakov je podrl kavarnarja Mikca na tla. 
V tem hipu je vstopil stražnik, ki je ločil 
prepirajoče se stranke. Jedva pa je stražnik 
odšel, se je prepir začel iznova in neki 
Bošnjak je zgrabil bajonet ter zabodel hote­
lirja v srce. Hotelir je na mestu umrl. Vo­
jaki so zbežali, glavnega krivca Milana 
Todoroviča so zaprli. Pokojnik je bil miren 
in blag možakar.

Za kuhinjo.
K o ren je  k o t  n ad o m es t i lo  za  k av o  

(c ikorija ) .  V 18. številki »Kmetovalca" v 
126. vprašanju nekdo vprašuje, če bi se ne 
dalo doma narediti kako nadomestilo za 
kavo, ki bi služilo enako cikorjini kavi in 
kako. Uredništvo v svojem odgovoru pri­
poroča v to svrho ječmen, suhe hruške, 
želod, pečke od grozdja in pove, kako je z 
njimi ravnati, da so porabne. Meni in isto- 
tako gotovo tudi uredniku tega lista je znano, 
kot nadomestilo še tudi navadno d o m a č e  
k o r e n j e .  V času svojega službovanja sem 
bil skupaj z gospodom, ki je veliko dal na 
dobro pripravljena jedila in je bil zlasti 
strasten prijatelj dobre mlečne kave. Kakor 
znano, samo prava bobova kava ne da do ­
volj temne barve in tudi ne popolno dobrega 
okusa iii zato smo vsaj v naših razmerah 
vajeni pridevati kavi nekaj tistega, kar gre 
pod splošnim imenom cikorija, četudi ta 
cikorija ni vedno izdelana iz prave cikorije. 
Kuharica omenjenega gospoda ni namreč h 
kavi primešavala nikdar drugega, kakor ciko­
rijo, narejeno iz navadnega korenja, in sam 
sem se prepričal, da je bila njena mlečna 
kava nekaj izbornega. Kuharica je pa delala 
cikorijo iz korenja takole: Dobro oprano 
korenje je razrezala na kolikor mogoče 
drobne koščke (kocke), ki jih je v krušni 
peči posušila tako močno, da so se dali 
hraniti, ne da bi se pokvarili. Kadar je po ­
trebovala kavine primesi, je posušene kore­
njeve koščke pražila (žgala) v ponvi kakor 
kavo in je tako spraženo korenje na kavinem 
mlinu z bobovo kavo vred zmlela. Koliko 
cikorije od korenja je primešati kavi, to je 
zavisno od okusa in pokaže izkušnja. Če bi 
ta kavina primes res ne bila dobra, ne bi 
si je privoščil dotični gospod, ki je bil v tem 
pogledu silno izbirčen in bi takrat, ko je 
bilo še vsega dovolj, si izbral kaj drugega,

R. D.
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Kletarstvo.
V e rm u t  iz jab o lčn ik a .  Tudi iz jabolč­

nika se napravlja pelinkovec (Vermouth), ven­
dar se ne sme misliti, da bi bil vsak navadni 
jabolčni mošt že pripraven zato, marveč je 
glede kvalitete vermuta, ki ima iz mošta 
nastati odvisno tudi kakova je kvaliteta ja ­
bolčnika, tako z obzirom na moč alkoholo- 
vine ali vsebino sladkorja, ter čistost okusa 
in kislobe. Tak kot iz vina narejen, skoraj 
gotovo ne bo, če se mu ne pridoda alko­
hola. Sedaj v vojnem času je narejanje sploh 
otežkočeno, zaradi težke dobave alkohola, 
cukra in drugih substanc. Vsebina alkohola 
sc mora s pridcvanjem 90°/o alkohola na 
14 do 16 vol um stopinj spraviti. Sladkoba 
se mora doseči z 8 do 12 kg sladkorja na 
100 litrov, najpripravnejši je pile (kristalni) 
sladkor, ki se mora v moštu samem razto­
piti, kisline ne sme biti čez štiri ali pet 
odstotkov. Za aroinatiziranje tako priprav­
ljenim vinom se vzamejo v to potrebne 
rože, rastline in dišave. V nekem mažarskem 
listu za kletarstvo se čita ta le recept. Na 
100 litrov vina se vzame 7 dkg tavžentrož, 
10 dkg pelina 5 dkg pomarančnih lupinj, 
2 dkg kolmeževih korenin, 2 dkg citronove 
skorje, 1 dkg nageljnovih žebic, 1 dkg kor- 
jandra, 2 dkg grenke ženofove moke in 6 dkg 
sladke ženofove moke, to vse se dene eno 
platnego vrečico in na vrvici pri vehi v sod 
spravi, ter tako dolgo pusti v vinu sredi 
soda, da dobi primerni okus in aroma (dva 
do štiri tedne), ali pa se vse te ingredjence 
namoči 75°/0 špiritu, ter potem ta destilat 
po potrebi na zgorajšni način pripravljenem 
vinu pridene.

Razno.
* Bacil v kurjem jajcu —  p ovzroč i­

telj črevesnega katara. Dolgo se je mislilo, 
da v kurjem jajcu ni nikakih bakterij, pozneje 
pa sc je le našlo tupatam kako bakterijo, 
ki je pa k večjemu bila v stanu kvariti jajce, 
a človeku ni škodovala. V novejšem času 
pa so dognali v kurjem jajcu neko bakterijo, 
ki ne razkraja le jajčne vsebine, marveč po- 
zroča pri človeku bolezen, namreč črevesui 
katar. Ta bakterija sc imenuje bacillus 
mycoides varovo aethylicus nov. spec. O 
tem bacilu posnemamo iz osme številke 
„Kosmosa iz letošnjega leta tale opis: V 
jajčnem beljaku povzroči bacil nekako alko­
holno kipenje. Najprej se izpremeni beljako­
vina v pepton, ki je v vodi topljiva beljako­
vina, katera se pretvori vsled delovanja tega 
bacila v etilov alkohol. Ako prihaja v jajce 
dovolj zraka (kisika), to še pospešuje delo­
vanje imenovanega bacila, dočim ga po­
manjkanje kisika slabi v njegovem delo­
vanju. Vročina mu hitro ne škodi in s 
kratkim kuhanjem še ne uničimo novega 
bacila, ampak more dalje delovati v kuhanem 
jajcu. Šele, ako jajce kuhamo najmanj pol 
ure, ga popolnom a uničimo. V jajce prihaja 
ta bacil najbrž pri kopčariju in jajce tako- 
rckoč okuži, ko je še v živali. Njegov škod­
ljivi vpliv zapazimo v tem, da dobimo hud 
črevesni katar, ako pojemo okuženo jajce. 
Ob pravilnem zdravljenju pa se ta bolezen 
kmalu pozdravi. Sicer pa so slučaji obole­
losti tako redki, da se pri uživanju jajec

skoro ne izplača misliti na nevarnost obo­
lenja. — Učenjaki bodo torej vendarle tudi 
še v jajcu našli dlako.

* Saharin. Tovarna za saharin v Oder- 
bergu, ki je edina te stroke v Avstriji, je 
imela poslednji čas velike zapreke v svojem 
obratu pred vsem zaradi tega, ker ni dobila 
zadostno premoga. Saharin se izdeluje iz 
premoga (zato je tudi tako tečen) in zato je 
tudi razpošiljanje tega izdelka precej zastalo, j  
Pravijo, da bo tovarna zopet v kratkem 
prišla v svoj normalni obrat in se bo saharin 
zopet lažje dobival. Če ga lekarne po deželi
še nimajo, se dobiva v Ljubljani pri lekar­
narju ,Rih. Sušniku na Marijinem trgu.

* Spom inska knjiga c. in kr. pešpolka  
„Cesarjevič“ št.U 7. Naš domači polk n a­
merava izdali veliko spominsko knjigo, v 
kateri naj bodo ovekovečena vsa junaštva 
hrabrih Kranjcev. Čisti dobiček te knjige je 
namenjen „vdovskemu, sirotinskamu in in­
validskemu skladu" pešpolka. V knjigi naj

' bi bila natančno navedena kolikor mogoče 
vsa junaštva pešpolka in posameznikov. Radi 
tega se naprošajo vsi k polku spadajoči 
častniki in moštvo, kakor tudi rodbine padlih, 
pogrešanih, invalidov in vjetnikov, da dajo 
redakciji te knjige na razpolago ves mate- 
rijal, ki ga im ajo ; predvsem dnevnike, p o ­
samezne notice, zanimive vojne poštne karte, j  
poročila o hrabrosti častnikov in moštva, 
slike odlikovanih, padlih, invalidov, skupin­
ske slike posameznih oddelkov, slike iz 
fronte, risbe, karikature, nekrologe padlim 
častnikom, vojaške pesmi, spise o dogodkih 
na fronti, vojaške šaljivke in pregovore. Ves 
na razpolago dani materijal se pošlje poši­
ljatelju takoj nazaj. Kdor pa hoče vposlanc 
stvari podariti polku, se vse hvaležno sprejme 
in pride v muzej polka. Vse pošiljatve se 
naj pošiljajo na poveljstvo nadomestnega 
bataljona št. 17 (redakcija spominske knjige) 
v Judenburgu, Štajersko.

* Da krompir ne zmrzne. Položi v 
jeseni po tleh v kleti deske, pokrij jih na 
debelo s časopisnim papirjem in natresi 
nanj krompirja, ki seveda ne sme'biti vlažen.
Ta krompir pokrij zopet s precej debelo 
plastjo papirja in obloži tudi stene na de­
belo s papirjem, ako je krompir blizu njih.
Na papir položi iznova krompirja, tako da 
bo ves kup kakega pol metra visok. Vrhnji 
krompir pokrij, seveda tudi s papirjem. 
Sedar odneha mraz, lahko odstraniš gornji 
papir, da se krompir malo prezrači, a ga | 
na to iznova pokrij. Namesto papirja tudi 
dobro služi suh praprot ali pepel, s katerim 
posipaj krompir.

* Suhe'češplje  s koruznim zdrobom.  
Skuhaj četrt litra suhih češpelj, ki jih nalij 
s precej vode. Potem prideni četrt litra po ­
parjenega in odcejenega koruznega zdroba 
in kuhaj počasi še 20 minut. Osoli, osladi 
s sladkorjem in zabeli povrhu z ocvirki ali 
z žlico masla.

* Kako hraniti suho meso. Ako nimaš 
primerne shrambe za suho meso in preka­
jene klobase, zavij posamezne kose v časo­
pisni papir, zloži jih v zaboj in potresi z 
bukovim pepelom. Na ta način se ohrani 
dolgo sveže okusno.

* Jabolka so  zdrava jed, ker pospe­
šujejo tek, to je pomagajo želodcu jedi pre­

kuhavati. Posebno so jabolka priporočljive 
za nervozne ljudi, ker polagoma j pom anj­
šujejo živčno razdraženost.

* Cene kavine mešance. C. kr. deželna 
vlada razglaša da se je določila cena za 
vojno kavino mešanco v “nadrobno prodajo 
za splošno prodajo na K 4 za 1 kg brez 
razlike ali se prodaja ista na konsumente ali 
na obrti, ki prodajajo kuhano kavo in sc 
od strani politične oblasti še pripominja ali 
bi ne kazalo vsled tega tudi cene kuhani 
kavi primerno znižati.

S Štajerskega.
Posebna d eže ln a ]  naklada na vino.

Sklep štajerskega deželnega odbora z dne 
29. oktobra 1917, zadevajoč pobiranje sam o­
stojne deželne naklade na vino, kar se ga 
porabi v deželi Štajerski in katero ni pod­
vrženo državnemu užitninskemu davku, kakor 
tudi za mošt in druge vinske izdelkeTza 
čas od 1. januarja do 31. decembra 1918 je 
dobil Najvišjo sankcijo. Vgasne pa določba 
ob času, ako se bodo sklenili^ tozadevno 
državni zakoni o .zvišanju užitnine na vino 
in da stopijo tisti v moč. Tako pobiranje 
samostojne doklade na povžito vino pri za­
sebnikih mora dati deželi lepe dohodke in 
je končno popolnoma pravično, kajti če mora 
revež-trpin, ki pije v gostilni vince, s svojimi 
bornimi dohodki plačevati državno užitnino 
in vrhutega še visoke deželne doklade,zakaj 
bi bogataš, ki na debelo pije vince doma iz 
svoje kleti, ne dal deželi potrebnega obo- 
lusa. Na Kranjskem smo se tozadevno trudili 
že do znoja in prosili deželni zastop, naj 
odvali težo doklad na užitnino nekoliko tudi 
na zasebnike, ki popijejo ravno toliko vina 
brez vsakega obdavčenja ‘kakor tisti, ki si 
ga morajo po gostilnah iskati po četrtinkah. 
A ta zastopstva nočejo o tem slišati ničesar, 
ker tu bi bili prizadeti bogataši, župnišča, 
samostani i. t. d. Torej za enkrat potrpimo. 
Zora puca bit če dana.

Smešnica.
„Šparovc. In c lrovc“.

Abstinent obdeluje pijanca ter ga po 
končanem pripovedovanju o strašnih posle­
dicah in smrti, ki je nastala vsled pijanče­
vanja v p raša : no ali sedaj boste opustili to 
grdo pijančevanje? Da, da pravi pijanec, 
jaz vem tudi za neki strašni tak slučaj. Jaz 
in moj prijatelj sva šla nekega dne na de­
želo, nakupila sva poleg drugih stvari, ka­
terih sva imela že polne žepe, še vsak eno 
steklenico vina; ker ni bilo v žepih prostora 
sva si obesila steklenice z motvozi na vrat. 
Prišedši do male reke najdeva most raztrgan 
in za prehod le eno desko p o lo žen o ; sto­
pimo nanjo in tresk se deska prelomi, ter 
padeva oba v vodo, tovariš je kmalu zginil 
pod vodo, jaz pa sem se rešil. A grozovito, 
kako pa, da je tovariš vtonil, — steklenica, 
ki jo je imel na vratu, ga je potegnila na 
dno, — no pa vi ste imeli ja tudi tako 
breme? Da, a jaz sem med potjo vse vino 
popil in prazna steklenica je plavala nad 
vodo in mi omogočila rešitev iz vode. - 
Od razočaranja se je abstinent onesvestil in 
rekel: to je grozno, da ima cirovc več sreče 
kot šparovc.
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^ v g u s !  ^ g n o la
Ljubljana, Dunajska cesta 13.

Z aloga  raznovrstnega nam izja 242 
30  za go stiln e , h o te le  in kavarne.

II

I. kranjska tovarna tninsralnih 
vo5a, soOavice i. t. 9.

Ljubljana, Slomškova ulica štev. 27
pripo roča :

s o d a v ic o ,  p o k a lic e , n a ra v n i m a li­
n o *  in c itr o n o v  s o k ,  nadalje izborne 
sadne pijače v pat, steklenicah: ja g o d o v e c , 
n e k ta r , k r is ta ln o  c itr o n a d o , ja b o l-  

čn i b is e r .
Gostilničarji, podpirajte lastno podjetje!

Zamaške
n o v e  in stare, kupi v sak o  m nožino  

tvrdka  Ljubljanska industrija  
p robkovih zam ašk o v

Jelačin & Ko. Ljubljana.

II
$jj pekarija, slaččičarna in 
$3 kavarnasi 25-24
|j Stari trg 21

sc  priporoča sl. občinstvu 
posebno z dežele

1 3  n a  z a j u f p k .
Filijalke:

^3 Mestni trg Stev. 6 
K olodvorska ulica štev. 6.

I n s e r a t i
v »GostilničnrjiT dosežejo 
dokazano velik uspeh.

C e n e n o  z a r a č u n a v a n j e ,
Pri večkratnih objavah znatenjpopust.

Bevtamclja

fLjubljani
se s 1. majnikom odda h najem.

Ponudbe:

Hoftel v LJablJasil.

f .:

» 1ffirnm

-  -  - • r ' ' \ s g m f
-v . . . .  . ■

i  s r n
P m m m

Glasom ministrske naredbe z dne 16. julija 1916 
je prepovedano posameznim gostom nudili topla 

jedila na servirnih pladnikih.

popolnom a odgovarja gori navedeni n a­
vedbi ter zaedno zadovolji tudi goste.

Velike prednosti ni mogoče prezreti. J i
Popis v članku „Praktična novost1*.

CENE: Bel krožnik K P90, z modrim robom K 2'30, z okraski pod glasuro ali 
monogrami K 2 ’95, servirni pladniki (ovali) K 1‘95, 2'40, 3-05

----------------------------------  s  t r o š k i  lo k o  L j u b l j a n a . -----------------------------------

N a ro č ila  s p r e je m a :

upravništvo ,,Gostilničarja**
kot edini z a s to p n ik .

lE S G Elf— EIE y*.u i 1 jj ccrS
u u i .o . i «  unčam

mmm za
gostilničarske zadruge v Llubljanl
Marije Terez ije  cesta  štev. 16

posreduje brezplačuo 
za vse službo Iščoče
: v gostilničarskem obrtu :

Gospodarji iz Ljubljane plačajo 60 v, 
z dežele  1 K.  .......

Tovariši gostilničarji! Poslu­
žujte se te ugodne prilike!

26 2 3 -2 4

N a lv e č ja  s l o v e n s k a  h r a n i l n i c a

Cjubljana, Prešernova ulica š t. 3.
je  im e la  koncem  le ta  1916 v log  .  .  K 6 5 ,2 0 0 .0 0 0 '—  
h ipo tečn ih  in  občinsk ih  poso jil .  .  „  2 7 ,0 0 0 .0 0 0 '—
re ze rv n eg a  z a k l a d a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 ,0 0 0 .0 0 0 '—
Sprejema v loge  vsak delavnik in jih 
obrestuje najvišje po 4°/o, večje in 

nestalne v loge po dogovoru.
H raniln ica je  pupllarno varna in

stoji pod kontrolo

c. k r .  d e ž e l n e  v l a d e .
Za varčevanje im a vpeljane lične 

— —- dom ače hranilnike.  ..... .
Po so ja  n a  z e m lji i ia  in  p o slo p ja  n a  K ran jsk em  p ro ti S ° / o ,  izven 
K ra n jsk e  pa  p ro ti o b restim  in  p ro ti n a jm a n j  I  ° /o
- - - - - - - - - - - - - - - - - - o z ir .  3/4°/o o d p lačev an ju  n a  d o l g . - - - - - - - - - - - - - - - - - -

V p o d p iran je  trg o v cev  in  o b rtn ik o v  im a  u s ta n o v lje n o
Kreditno društvo .

(D CS

>N N c(J

-O O N -O £  I I

Tovariši! Tovarišice! Kupujte le pri tvrdkah, ki podpirajo in oglašajo v »gostilničarju", v Vašem glasilu.

Z o f enlJ .v špecerijsko in  delikatesno  stroko spadajočim i potrebščinam i, kakor tudi z vseh vrst nam iznim i in butcljsk im i vini postreže  g o s t i ln ič a r je m  najceneje  
8 25—24 jn najsolidneje  tvrdka

T. MENCINGER, Ljubljana, vogal Sv. Petra ceste žn Resljeve ceste.
= = = = =  V e le p r a ž a r n a  z a  k a v o  z  e le k tr ič n im  o b r a to m . = = = = =  = = = = = = = =  Z a lo g a  m in e r a ln ih  v o d a . —t --; — —

Restavracija „pri Maliču,,
PP“* je zopet otvorjena.
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pošta lorovnica, Kranjsko

osi 25  
S S a s p o š S J j ja :

/ (Spadnfa Šiška)
priporoča svoje Izborne izdelke, kakor:

m arčno, dvojno m arčno in izvozno  
pivo v sodčkih in steklenicah.

Ite&e 3® Sropiiae In s la tin e  c im e , M s o  k o t ž iv in sk a  k rm a  s a lo  $rip®ročlij2yc. 3 24 24

Zaloga s tsk la , soicelB na in  s i *
Fr.Kollmann

24-24

dovoli gostilničarjem  in ka- 
varnarjem pri večji naročbi 

Szdateo znižane e sne.

<&¥<& cvetlični salon

Pod Trančo  2
vrtnarija 

T ržaška cesta  34?; s !?-

š  V L j u b l j a n i / '® '

Deset zapove«?! za kmetovalca 
D e se t  z a p o v ed ! za zdravje
dobi z a s t o n j  in poš tn ine  prosto 
vsak gostilničar in trgovec v p o ­
ljubnem  številu za razdelitev med 
18 goste  ter odjemalce. 24—24

Treba le dopisn ice  z n a s lo v o m :

lili. p l  M o[zf, M a n a  Llilllaia.

H

ta
s
□

P eter  Stepič
Spodnja Šiška š lsv . 256

priporoča p. n. gostilničarjem svojo 
veliko zalogo zajamčeno naravnih 
vin iz dolenjskih, goriških, istrskih 

in štajerskih vinskih goric. 
T e le f o n  S t. 2G2.14 25-24

priporočata />
svoja najboljša piva,

kakof: \  
marčsa® carsko,, v la ž a o o  ^
rm  toavarsk® v  soslcSIa Inn

s t e M e m l c a l s .  27 2 3 - 2 4

TslsSca l

II

Specijaliteta EeScImgtaansovo etoojra® sla tin o  
piv® „Sft. P s t e r 26 v  opSgSsaalnila s to k le n ic a k .

/; p in i n
l s«, v Ljubljani, Martinova cesta 28. Tolefon fit. 00.

Pivovarna Gdss
p ršp a ro ca  su®j priznam® pril jub ljen i izd e lek

evtaren@ pw©
w s o d č k i h  j s i t  s S e E fS e r t i ic a h .

Pojasnila daje’; F r . S i t a f 9 s a lo g a  p iv o v a r n e  fisross, 
i j K M š a n a _ T O .^ ( S p © t i s i f a  Š i š k a . )

Istotam se  nahaja zastopstvo prebioi/ske slatine.
>y x  v r ^ C T v v  v v T i o c T i c r j o : } ^

I r e l a  I n  

m u d e č e  š
© S i t r © ^  d a l j e ,

W t o  8 'S S  Izdray slatino ^  

s '11'e k  lesni*:; d a l j e .

tli
Guštajn, Koroško. I

j vrste stekievtice, sa 
ike in sode.

m«l -m̂n ■ r-i -Mwm0 
K* 3  <-**w viK.mrj 
>/!? •»>>•

LE1N0SCHEG- ?
O e r b y  SEG

Vlnometre „Bernatot“. —  Asbestov bombaž In prašek. —  Eponit. —  F rancosko5 želatino  
Lipovo oglje. — Marmornat prašek. —  Modro galico . — Natrijev bisulfit. —  Ribji mehur. 
Špansko zemljo. — Tanin. —  Žveplo na asbestu. —  Žveplo v prahu. —  Lim onovo kislino. 
—     Vinsko kislino. — Soda bikarbono. — Strupa proste barve itd. — — ....

ima v zalogi po najnižji ceni

Drogerija In ton  Kanc
L ju b ljan a ,  Ž id o v s k a  uBiea 1.

Izdaja in zalaga „Dež. zveza gostilničarskih zadtug na Kranjskem". — Odgovorni urednik Avguštin Z a j c. c. — Tisk „Narodne tiskarne".


