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Ci$éenie sadjevca

Sadjevee, ki je praviluo narejen iz
primernega sadja in v katerem so vse
tri glavne sestavine: alkohol, Kislina in
éresiovina v pravem razmerju, se nhavad-
no udisti sam od sebe in je vsako umet-
u0 Ciddenje nepotrehno, Mnogoletne skud-
uye nam pa kazejo, da se mnogn izdelkoy
nofe ulistyi, dasi drugade niso pokvar.
jeni. Temu je krivo slabo sadje, pomanj-
Kanje Kkakih snovi, pocasna izdelava,
pomankljivo Kipenje, Kaka napaka ali bo-
lezen itd, Ce ze torej cadjevec iz kakrine.
ga koli vzroka nolfe sam néistiti, ga
moramo umetno eistiti, Xer le st izde-
lek ima veljavo, zlasti, sko ga hocemo
prodati ali dalj Casa hraniti. Povedati
moramo pa je vonaprej, da je vsuko umot-
no Cifenje zamudno in telavno delo. ki
gu je treba opraviti z vso pazljivostjo in
natanénostjo, ako hodemo dosedi povoljen
uspeh.

70 vsako &iséenje mora. biti vino po-
kipelo, pretoteno — torej kolikor iolike
zrelo, kar spoznamo po tem. da se na
zraku ni¢ ne spremeni. Da se o sposob-
nosti sadjevea za &iflenje zamesljivo pre-
priamo, naredimo preprost poskus, V dve
steklenici iz belega stekla uatodimo sad-
jevee, ki bi ga bilo treba &stiti. Foo
napolnimo do vrha in takoj zamadimo,
drugi naj ps manjka tretjino vsebine, Ko
se sadjevec v njej speni (mocho zmesa
2 zrakom), potem jo pa tudi zamaSimo.
Cez 2, 5 dni pogledamo vino v obeh ste-
klenicah, Ako je ostalo v obeh enako,
je sposobno za ti&¢enje. Ako pa je sad-
jevee, ki smo ga prezradili, spremeunil
barvo ali se ¢ bolj skakil, Se ni zrel 2u
cistenje, V tem shicaju treba %o pocakati
ali ga pa prej ie enkrat pretoditi v ne
koliko zaZveplan sod.

Kakor vsako vino. tako &istimo tudi
sadjevec lahko na dva nacina: s precejas
njem (filtriranjem), ali pa 7z raznimi &-
stilnimi sredstvi. Najbolje, najhitreje in
tudi najlaze Cistimo vino § precejanjem
Za 10 delo =0 pa potrebne posebne pri-
vrave (filtri), ki 0 zelo drage in ¢ nadih

razmerah #ploh ne pridejo v postey. Upo
rabljajo jih le vedji vinogradmiki, zlasu
pa vinotrZei, ki imajo veékrat velike koli.
Cine vinske pijade za CiStenje. Kdor immn
priliko, du si more te priprave izposoditi,
bo z njimi v par urah nekaj hektolitrov
sadjevea odfdsetil brez truda in stroskov,
Zelo kalpa in pa bolna vina se s pre-
cejanjem ne dajo Cistiti. Treba jih je naj-
prej vsaj na prvo roko &istiti s kakim
Cistilom in Sele potem s cedilom.

Manjie kolitine sadjevea, kakor jih
imajo na¥ sadjarji za domado uporabo
uli pa tudi za prodajo, pa &istimo vedno
< tietilnfmi sredstvi (¢istili). Izmed vseh
-uovi, ki se uporabljajo za ¢iltenje kal-
uth vin, je najboljfa in najeenejla Zela.
tina, to je ncke vrste klejasti lim, ki je
nalad¢ za ta namen prirejen. Dobi se v
veaki drogeriji.

Zelatina deluje na ta nadin, da se v
vinu spoji s Creslovino, Nastane spojing,
Ki je v vinu neraztopna in se izlodi v
obliki kosmitev. ki pocasi sedajo na doo
in potegnejo s sehoj ves kalez.

Sadjevec. ki ga hotemo listiti 2 Ze-
latino, mora biti na zraku stanoviten, ka-
kor je bilo ze v uvodu povedano. lmeti
mora dovolj ¢reslovine in ne sme biti
premezel, Primerna toplina je <12 (.
POd 5* C cistilo !plull ne dt‘|||_ic. \.Htlil.'-
vee &stimo z najboljfim uspehom decem-
bra'in januarja meseca.

Sadna vina so razlicno sesinvljcua in
i mogode za vse slucuje kar sploing do-
loditi mnozino zelatine. Zato je edino pra-
vilno, da za vsuk slucaj posebej < poska-
som dolotimo, kolike Zelatine nam je
Nzeu za 100 fitrov tega ali onega sadjevoa,
Tak poskus se naredi 1akole: Najprej -
tehtamo natanéno 5 gramov Zelatine. &i jo
potem mnamakamo vel ur v st mrzli
vodi. Potem vodo odlijemo, Zelatino pu
denemo v < litra vina, ki ga hofemo (i-
stiti in ki smo ga prej razereli no 50° C.
V toplew vinn se Zelating prav kmalu
raztopi in ko =¢ ta rozioping ohladi, je
pripravliena za poskus. Naw  vzawemo
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pet enakih kozarcev, jih postavimo v
vrsto in nalijemo v vsakega nekoliko
manj nego osminko litra vina, ki ga na-
meravamo ¢istiti. Sedaj pridenemo v prvi
kozarec 2 kubi¢éna centimetra, v drugi 3,
v tretji 4, v ¢etrti 5 in v peti 6 kubiénih
centilitrov prej pripravljene raztopine. Da
je vsaka pomota izkljucena, kozarcev
potem, ko smo dodali predpisano muozino
zelatine, ne smemo ved zamenjavati,
ampak pri vsakem zapifemo, koliko smo
dodali doti¢ne raztopine. Ker navadno
nimamo potrebne merice za kubifne centi-
metre, si pomagamo s kavino zlicko, ki
drzi 4—5 kubi¢nih centimetrov. Seveda,
prav natenéno io mi, pa s potrebno paz-
ljivostjo se vendarle nekaj doseze.
Tako prirejeno poskuinjo pustimo v
mbu en do dva dni. Potem pa pogledamo.
v katerem kozarcu se je vino najlepie
ucisiilo, Po tistem potem izracunajmo ko-
li¢ino za 100 litrov. N. pr., ako se pokaZe
najoolj5i uspeh v prvem kozarcu, kjer
smo dodali 2 kubitna centimetra Zzelatine
(raztopine), tedaj moramo vzeti na vsa-
kih 100 litrov sadjevea 20 gramov Zela-
tine. Ako je boljii uspeh v drugem ko-
zarcu, kjer so delovali 3 kubifni centi-

metri raztopine, tedaj vzemimo na 100 lit-
rov 3 gramov zelatine itd.

Ko je na ta nadin doloCena koli¢ina
zelatine, je delo prav enostavno. Najprej
zelatino namakamo veé ur v mrzli vodi,
potem vodo odlijemo in Zelatino razto-
pimo v toplem vinu ( na vsakih 20 gra-
mov Zelatine 4 litra). Ko je Zelatina raz-
topljena, odlofimo ve¢ skafov sadjevea,
ki ga nameravamo ¢istiti, in primesamo v
vsak skaf nekoliko raztopine. Nato vino
v Skalih z brezovo metlico moino stepe-
mo, da se spreni. Z Zelatino nasideno in
modno  spenjeno vino zlijemo potem v
sod in ¢ kako leseno palico vsebino prav
dobro premesamo, da se zelatina razdeli
po vsem sodu. Veho bolj ualahko zapre-
mo in delo je koncéano V 1014 dneh je
vino popolnoma ¢isto in ga je treba brez
odlasanja pretofiti v ¢ist in malo zaZzvep-
lan sod.

Sadjevec iz neprimernega sadja (iz
slabih, sladkih jabolk in hrusk) se veé-
Kkrat zato ne ulisti, ker mu primanjkuje
¢reslovine. Takemu vinu Bi morali do-
dati, preden ga Cistimo, na vsakih 100 lit-
rov 10 gramov tanina, ki ga raztopimo v
finem vinskem cvetu (Spiritu). K

Izpraznife gnonsca

Zima se bliZa in Z njo je pridako-
wati sneg in slabo vreme, ki bo kmeta
privezalo na dom. Tedaj bo moralo po-
¢ivati vse delo na polju, ki ga bo po-
krivala sneZena odeja, ostala bodo le
opravila v hisi in okrog nje. Za tiste
zimske mesece je torej priskrbeti vse
od zunaj, kar se v tej dobi ne da opra-
viti. Pri hidi morajo predvsem biti zlo-
zloZzena drva za kurjavo, pa tudi les za
popravila orodja in za domado obrt.
Nagrabljenega in domu spravljenega
mora biti dovolj listja in stelje, da bo
#ivina pozimi lezala na mehkem in su-
hem ter napravila dovelj gnoja. Tudi
druge potrebe so #e, ki jih v zimekih
mesecih ni lahko preskrbeti, Tako mo-
ra biti pripravljeno in izpraznjeno
gnojidée, kajti najve¢ gnoja napravi
Zivina pozimi. Enako mora tudi gnoj-
ni¢na jama biti prazna, da se gnojnica
ne ho stekala na dvoriiée ali pa v cest
ni iarek. Oboje naj bo torej izpraz-
njeno

gnojnicne jame

Kam naj pa zvozimo gnoj iz gnoji-
i3¢a? Najbolje na tisto njivo, ki jo na-
meravamo spomladi zagnojiti za oko-
pavine n. pr. koruzo, krompir, peso ali
kako drugo setev. Sicer je 3e najbolj-
se, ¢e tako njivo Ze jeseni pognojimo
s hlevskim gnojem ter jo globoko pre-
orjemo, pustiviéi jo v odprti brazdi dez
zimo. Ker pa to ni vedno mogoée in je
tudi gnoj morda se s'abo udelan. <mo
ga primorani speljati na njivo. Pri
tem je paziti, da se nam iz njega ne iz-
gubi preve¢ hranilnih snovi, zlasti ne
amonijaka-duiika, ki je najdragoce-
neje rastlinsko hranilo.

Da kolikor mogoée zmanjsamo iz-
gzube na dusiku, izvazamo hlevski gnoj
na polje ob mrzlem suhem vremenu, ko
nam iz njega izpuhti najmanj amoni-
jaka. Ob mrazu namreé prenehajo bak-
terije v njem razkrajati beljakovine in
proizvajati amonijak, ki kot plin iz-
puhteva v zrak. Za dovazaije ua njivo
je zmrzla zemlja najprikladnejia, ker



se Zivini ne udira in laZje viede voz na-
loZzen z grojem.

Hlevskega gnoja na njivi ni raztro-
sti, ali kar je Se slabSe, razdeliti ga
po njej v male kupcke, kajti tedaj ima-
mo pri njem precejinje izgube. Ce
namre¢ na te rahle kupéke prisije son-
ce, se zaéne gnoj hitro razkrajati, bak-
terije Zivahno delujejo in tvoredi se
amonijak izginja v zrak. Toda ne samo
sonce, ampak tudi dez in sneg mu &ko-
dujeta. ker izluzita iz njega solitrno
kislino-dugik, pa tudi fosforno kislino
in kali ter jih spravijata z vlago vred
v zemljo, Kar ostane guoja na vrha,
je spomladi Z%e izprana stelja, ki kot
gnoj le malo zaleze, Tako opazimo pri
setvah na taki njivi bohotno rastode
rastline tam, kjer so bili gnojni kup-
¢ki, na ostalem prostoru pa le klaver-
no rastlinstvo,

Da se to preprec¢i, moramo spraviti
hlevski gnoj na velik kup ali pa na veé
takih, kolikor gnoja paé¢ imamo, tam
ga dobro stlaéiti, pravilnoe nuravnati ter
pokriti z zemljo. Tako se bo do spo-
mladi dobro udelal, postal res masten
in uéinkovit ter bo rastlinam dobro za-
legel. Tedaj ga bodemo po vsej njivi
enakomerno raztrosili ter ga takoj za-
orali; in zemlja bo dobro zaloZena z
rastlinsko hrano.

Ko smo izpraznili gnojis¢e, moramo
pogledati tudi v gnojniéno jamo, &ée ni
morda Ze tako polna, da bi pozimi
gnojnica tekla ¢ez in sla v izgubo. Ce-
tudi je ta %e najbolj uéinkovita spo-
mladi, ko nudi mladim rastlinam takoj
dostopno hrano, vendar se da tudi je-
seni tako razvoziti po zemlji, da ostane
v njej ohranjena. Se najbolje deluje,
¢ée z njo polijemo ozimno pfenico ali
je¢men, ki smo jim ob setvi mogli le

Popravite sfroje

Kovatije. strojne delavnice in razne
popravljalnice kmetijskega orodja in
strojev po dezeli, pa tudi v mestih so spo-
mladi navadno v kripeih, ko jih kmetje
naravnost preplavijajo 2z zahtevami nuj-
nih  popravil pokvarjenih strojev in
raznovrsinega orodja. Tedaj vsakdo sili
in hofe imeti svoj plug, svojo brano, se-
jalni stroj ali kaj drugega takoj poprav-
ljeno, Cef, da se mu vsled poljskih del
zelo mudi. Kova¢ ali strojnik se pa tedaj

387

malo gnojiti, ali e Je zeml)isce slabge
kakovosti. Tudi de so setve zaostale v
razvoju jim gnojniea dobro pomaga,
da bolje prenesejo zimo. Tu jo razva-
zamo le po suhih, najholje Ze zmrznje-
nih tleh, da sestve preve¢ ne poikodu-
jemo,

Dobro zaleze tudi na njivah, ki jih
ho¢emo Ze jeseni globoko preorati za
spomladno setev. Njene hranilne snovi
se v zemlji ne poizgube, kajti ta ima
lastnost, da jih verka vase ter obdrii
tako dolgo, dokler ne pridejo po nje
rastlineke korenine. Ce pa na oranicah
pnimamo prostora za gnojnico, jo padé
polijemo po travnikih, na katerih tudi
ne gre v izgubo, ampak se spomladi iz-
kaze 8e vedno dovelj ué¢inkovita.

Kadar jo jeseni razvaZamo in poli-
vamo, vedno je to delati ob suhem,
mrzlem vremenu, ¢e le mogode, po
zmrznjeni zemlji. Tedaj se je najmanj
izgubi, deloma zamrzne, deloma jo
zemlja vpije in tako prodira polago-
ma h koreninam. Le na moéno nagnje-
nih tleh jo ni polivati, ko so zmrzla,
ker tedaj nam lahko odtele stran in se
izgubi brez haska.

Na te na¢ine bodemo izpraznili gno-
jis¢e in gnojniéno jamo ter pripravill
prostor za zimsko pridobivanje gnoja.
Obenem smo tudi opravili delo, ki bi

* nas sicer ¢akalo spomladi ter sili od

povsod na dan. S tem si torej olajsa-
mo spomladanska opravila in je lahko
vsa setev pravodasno izvriena, kar je
za razvo] rastlin najvecje vazZnosti
Zatorej je vsakemu gospodarju pripo-
roc¢ati, da tudi v tem pogledu stori vse,
kar je potrebno, da zmanjsa izgube, ki
lahko nastanejo pozimi pri gnoju in
gnojnici, ter si delo primerno razdeli

in orode!

ne moreta raztrgati. pa tudi ne za par
tednov najeti pomoénike, ki jih pozneje
itak ne bo mogel zaposliti.

Se nekaj drugega je pri tem. Popra-
vila, ki se v taki sili izvréujejo, ne mo-
rejo biti vedno prvovrsina in ne izvedena
tako skrbno, kakor je treba, zato na-
stopijo veckrat napake, ki zahtevajo
ponovnega dela in dvojnih stroskov. Tu
pa tam je treba tudi za stroje naroéiti
kak nadomestni del iz mesta ali iz to-



varne. kar J¢ vedno zvezano ¢ zamudo
nekoliko dni, &e ne celo tednov. To je pa
rlasti spomladi v veliko ¥kodo kmeta, ki
ne more pravocasno uporabiti svojega
stroja, kajti setev ne faka. Da vse to ne
more biti prav kovadu in strojniku, ki bi
rada ustregla svojim delodajalcem, je
razumljivo. Se vedéjo izgubo pa utrpi kmet
sani, ki mora Ccakati na orodje, ki ga je
dal v popravo, mediem ko mineva doba
spomladanskega dela in se tako nastale
zamude ne dajo ved nadomestiti,

Veem tem neprilikam se izognemo, &e’

jeseni, oziroma pozimi natanino pregle-
damo vse orodje in stroje ter jih spra-
vimo v uporabno stanje. Kar se da
popraviti v domafem gosi)odnrstvu, ce 3\
dolgih zimskih mesecih lalhko izvede; kar
pa doma ne gre, 1o je Cimprej izroditi
kovaén ali primermt pupruvljulnici Pri
tem pa je natandno navesti, kakina po-
pravila in na katerih delih < potrebna.
da popravljalen ni treba izgnbljati ¢aso
7 iskanjem napak morda na nepravem
mestu.

Pozimi kovad in stroynik navadno po-
civata, ker se malokdo zmeni, jima nnditi
kako delo, ker ni {o nujno potrebno. ¢e
pa se njima tedaj izro®i kak stroj v po-
pravilo, ga bosta skrbno in natanéno po-
pravila, ker imata za to fasa dovoelj.
Priporoéljive je tudi, ée ga vseskozi pre-
slodata, kajti pri tem se navadno naleti
na manjse mapake, ki kmetn niso bile
roane in bi pri bodotem deln lahko na-
gajale. Ce na pr. popravijalee odstrani
vidlne napake, nate stroj dobro ofisti, na-
maze ter ga spravi v pogon, bo pri tem
na‘el Se marsikatero pomanjkljivosi, na
katera kmet tezje pride, vendar ovira
stroj pri delovavanjn. Za vazdrievanje
strojev je to velikega pomena, ker se s
tem znatno podaljfa njih -uporshnost,

Ce puste kmecki go:spodarji popray-
ljati svoje stroje pozimi, nimajo samo oni
od tega korist, ampak: tudi popravljalei,
ker se tedaj zaposlijo. Razen tega sp
razbremenijo za spomlad, ko imajo itak
dovolj opravila z raznimi malenkostmi pri
kmetijskem orodju. Jeseni, oziroma po-
zimi popravljati stroje je tndi zato ume-
stno, ker so tedaj v spominn e vse
napake, ki so =¢ pojavile med defom Na-
sprotno  s¢ do spomladi; oziroma do

letja na pr. pri kosilnicah, mlatilnicah
r drugih strojih kaj lahko pozabi, éesa
fim je lani manjkalo in kaj je potrebno
poprave

Se ma emo ne smemo pozabiti. Kme-
tijski stroji so navadno dragi, morajo biti
pu tudi trpezni in ostati porabai celo po
ved¢ desetletij. To so tndi, ¢e se jih vsako
toliko let matantno pregleda. temeljito
ofisti in nadomesti morebitne Zze izrah-
fjene dele. drugé pa nanova prepleska ali
namaZe, S takim prenovljenjem <e njih
trajnost in aporabnost zelo poveés ter se
le redkokdaj zgodi, da bi pri takem rav-
nanju predéasno wdpovedali. Tako pre-
novljenje strojev je pa moimo le v
rimskih mesecih, ko j¢ 7a to dasa in pri-
like ved kot dovolj.

Morda bo kdo pripomnil: Take po-
priave ‘stanejo denstja; o Kkod naj za
kmet vzame? - Res je, da to stane: toda
mnogo manj pozimi Kot poleti, Ce pu
zospodar ne more priti do denarja
rimski dobi, ko ima doma vee pridelke,
kdaj bo sploh prisel do njegs. In ¢e ga
ta 10 ne more dobiti, potem pa todi nje-
z0vo gospodarsive ne more uspevati. V ota
namen uporabljen devar ni zavrzen. ker
se« 2z ujim znatno podaljse trajnosi dra-
gocenih strojev in se tako olirani ta del
gospodarskega kapitala. Poudariti je tndi:
male poskodbe se dajo hitro in poceni
popravifi, velike pa stanejo wnogo de-
warja in veliko Casa. PogreSena pa je taka
stedljivost, ko se siroj zapelje v poprav-
ljalnico Sele tedaj, ko sploh ved ne gre.

Kaj pa s stroji in orvodjem, ki niso
potrebni popravil? — Tudi teh ne sme-
mo zanemarjati. Umen gospodar jih bo
sedaj pozimi natanino pregledal, odistil
zemije in blata, peska in smeti, namazal
lezaje in Zelezne dele proti rji. naoljil
leseno ogrodje in sploh tako uredil, da se
pri deln vsak kos da wzeti v roke. Potem
bo vse skupaj spravil na suli prostor, da
jih rja ne prime, in po potrehi pokril, da
s¢ ne prasijo. S tako ohranjenim in
spravijenim strojem, oziroma orodjem, bo
imel veselje delati ne <amo gospodar.
ampak tudi vsak hlapec.

Naznanilo

o Vinska razstava in sejem v Or-
mozu bo 18, decembra i, I. Zacetek ob
pol desetih zjutraj. Ta sejem priredi
Kletarsko drustvo v OrmoZn, ki hoée
% njim privabiti vinske trgovee in go-
nhlniédrje v okoli¥ ormosko-liutomer-
tkega vina. Vina se letos leno razvi-
jaio ter hodo ravno oh ¢asn rursluve
po veiini Ze godna za prets"aue, vsled
tega, za poskugnjo  unajbol) primeria.



V KRALJESTVU GOSPODINJE

Gospodinjsha
opravila pred praznihi

Najprej je potrebno. da pravedasoo
premislimo. katera opravila nas éakujo
pred prazniki in koliko &asa potrebujemu
da jih dobro opravimo. in 16 bres Skod
ljive naglice. Ce ze ne vzamemo za to
roke koledarja, si vsaj v mislih napra-
vimo nekak nacrt vseh del, ki nam omo
gofa, da o pravem tasiw narcdimo Vs
poirebno, Starejie gospodinje imujo gle-
de rvazdeliive dela ze precejinjo vajo, <aj
se¢ ponavlja eno in isto vsako leto Mlaj-
& pa, ki 3¢ ne gospodinjijo toliko &asa.
delo kaj rado prehit, v njib lastno gkodn
in nerazpolozenje ceie druzine,

Cas pred prazniki s¢ posebno hitro
poteka, ako nismo pravedasno ‘zadeli 2
raznimi pripravami za praznike. kameor
spada cela Kopica opravil. ki sKoro vsa

cakajo samo pa prdne roke gospodinje.

Ce sq gospodinja zakasni in zatpe pre-
pozno, hoce veéasih popraviti zamudo s
tem, da dela in hiti tudi pounodi. Vsako
pecenje v nocnih wrah kukor todi ésce-
nje pri luéi_ je nepravilno, ¢isto nepo
trebno in Skodljivo njenemu zdrayju, ket
si krajsa notni pocitek, ki ga je bolj po-
trebna kot vsi drugi pri hisi.

Ake hodfemo biti 2z vsemi opravili
pred prazaiki pravocasno gotovi, se skn-
Sajmo ravnati po tehle navodilih;

1. Pregleimo pravofasno vse snazilpe
potrebacine, ki jih moramo imeti pri te-
meljitem pospravljanju. Kar je umaza-
nega operimo, pokvarjenc pa popravimo!

2. Preglejmo wdi zalogo mila in dru-
gil @istiloith pripomoikov, ki-morajo biti
doma. kadar se lotimo dela. Pomnimo. da
izgubimo mnogo éasa in da delo slabo
napreduje, ako fele tokrat, ko je trebn
vzeti v roke, posiljamo po to ali ono.

5.0 8 pospravljanjem stanovanja uc
racénimo’ preporno, Ne pozabimo. da je 1
decemubrn dan zelo kratek

3. Ne _postavimo vse hife nacnkrat na
glavo, ampak pospravljajmo v obrokih!
7e vei dni, ali celo en teden pred po-
spravijunjem preziacimo  in o skrtacimo
postelinino, pospravimo  vse  predale i
police v omaral, naprasimo red priooble.
ki, periln in knjigah!

5. Tudi posamezna opravila pospray
ljanja, kakor ometanje sten. umivanje
pohiStva, snuzenje oken itd. porpzdelimo
na vet dni in tako wapravimo vsak dan
nekaj.

6. Ne odladajmo z nobeno stvarjo ua
radnfi ali predzadnji dan pred prazniki!

7. Ce smo s peko pravolasno gotovi
luhko napravimo tudi nekatera jedila. 7o
voaprej. Tako smo za_praznike same
manj obremenjeni in ni treba preved hi-
teti 2 bozicnim Kkosilom in ‘veéerjo

S. Ako smo pri temeljitem pospray
ljanju opazili, da je trebu v his Kaj po-
praviti, kar sami ne moremo. tedaj po
kli¢gimo strokovnjaka, po moznos<ti za ved
rec¢i naenkrat. sfcer nas popravile pree.
ved velja. S,

KUHINJA

Zdrobovi zvitki za juho. Vieceun tesio
napravim iz pol litra moke, osminke litra
mlaéne vode, Zlice olja. drobnega jajeuo
in primerno soli Dobro pogneteno tesio
pustim pol ure pofivati. Potem iesto raz
vlecem i namazem s sledecim nadevom
10 dkg suhe slanine zrezem na kocke. jo
razbelim in pridenem zlico drobno sesek-
ljancga zelenega petersilja. Ko je dabra
razbeljeno potegnem na stean, da <o ne
koliko shladi. V ohlajeno masicobo ubijem
dvoje jajc in prav dobro zmeiam, S 10
mefanico namazem  razvieceno  testa in
potresem z dvemi pestmi zdroba. Tesio
narahlo zvijem in Spefem v npumuazani
pekaci. Peceno in nekoliko shlajeno e
sto razrezem na kose n polijemt 2z vrelo
julio. Zvitek mdi lahko skubam zavit v
spazen priic. Kuham ga v slani vodi tri-
deset minut. Potem ga razrezem na kose
in polijem z vroto jubo, — Lahko tudi
iz nekubanega zvitka narezem koscke.
ith na odrezanih konceh stisnem s prsa
in zakubham v juhi,

Ocvrte telecje noge. Teledje noge
osnazim tako, da jih poparim s kvopom
potem jim ostrzem dlako in jih skuham
v slani vodi. Vodi pridenem odrezek e
bule, Koremino petersilja, vriid  zeleac.
vréic majurona in en lovorjev list. No
zice morajo biti toliko mehke. da  jiw
lahko koitice odbercm. Potem  zrezen,
nozice na kose, jih zdrgnem s peters
ljem, poprom in limonovim sokow. Tak«
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utrte pustim nekaj ¢asa stati. Nato jih
povaljam v moki, jajeu in drobtinah in
jih ocvrem na masti. Kot pridatek je
primerna razlina salata, Spinaca ali ki-
sle kumarice,

Klobasa iz tele¢jega mesa. Za klobase
rabim v0 dkg teletine, 15 dkg mozga ali
slanine, dve Zzemljici, malo sesekljane Ce-
bule, zelenega peterdilja in primerno soli.
Mesu oberem zilice in koZice ter zmeljem
ali prav na drobno sesekljam meso in
mas¢obo, Dve Zemljici obribam in namo-
¢im v mleku. Potem zmeSam meso in
kruh, pridenem dva rumenjaka, osolim
in napravim iz teh dobro zmeSanih snovi
podolgasto klobaso, Klobaso povaljam v
moki, polijem 2z razbeljeno mastjo ter
spefem v pedici. Proti koncu pelenja pri-
hijem par Zlie juhe, par *ic vina ali zlico
hisle smetane, Ko je klobasa pecena in
lepo zarumenela. jo dam na mizo s ki-

slino ali kakr&nokoli solato. — To kio-
baso lahko napravim tudi iz razlicnega
mesa, n. pr.: en del govedine, del svi-
njine in del teletine. Namesto z moko, jo
potresem z drobtinami in specem.

Dobri keksi. Testo napravim iz 36 dkg
moke, Cetrt kg sladkorja, osminke litra
kisle smetane, treh dkg surovega masla,
treh jaje in polovice pecilnega praska.
Testo dobro pognetem. pustim malo po-
¢ivati, potem ga razvaljum za pol prsta
na debelo, zrezem razliéne oblike in spe-
¢em v pedici.

Janezev kruh. Sest rumenjakov in eno
celo jajce prav dobro stepem. V to zmes
vrzem Zzli¢ico janeza in 28 dkg lepe, suhe
moke. Potem izoblikujem iz tega testa
podolgasto Struco in jo denem na po-
mazano pekato. Ko je napol pedena. jo
razrezem na rezine, pomazem z jajcem
in popedem na obeh straneh.

GOSPODAPSKLE VESTI

DENAR

g Ljnbljanska devizna borza. Promet
nu ljubljanski borzi je bil v zadnji dobi
sredoji in se je razvijal po malo spre-
menjenih  tecajih. V' zasebnem kliringu
so placevali kupei inozemske devize po
naslednjin cenah: Angl. funt po 253 Din.
nemsko marko 1460 Din, avstrijski Siling
1460 Din, fpansko pezeto 645 Din in
grike bone 30 par. Uradni teaji so pa
biti slede¢i: Angleski funt 217,15 Din.
amerisk: dolar 43.75 Din, holandski goldi-
nar 2985 Din. nemika marka 17.63 Din,
svicarski frank 14.24 Din, belgijski belga
743 Din, italijunska lira 336 Din, fran-
coski frank 290, Ceska kronma 182 Din.

g Svetovni denarni trg. Najbolj zua-
tilen pojav na svetovnem denarnem trgu
je kopifenje zlata v Zedinjenih drzavah
ameriskih. ki je zatelo koncem januarja
leta 1954. ob zakoniti stabilizaciji dolarja.
Vendar pravi dotok zlata je zacel Zele
9. septembra L L. ko so se v Evropi zacele
danaSnje homatije; od tedaj do konca
novembra je prislo v Ameriko 730 milijo-
nov dolarjev. Lani je znadal zlati zaklad
ameriZki 684 milijarde dolarjev. sedaj pa
je ze blizu 10 milijard. To pomeni nad
polovico svetovne zlate zaloge. Od dolar-
ske stabilizacije sem je dobila Amerika
zlata od Francije 1150 milij., od Anglije
780 milij. im Holandije 330 milij. dolarjev.

— Drugi znagilen dogodek je ogromno
anglesko notranje posojilo od 300 milij.
funtov, kar pomeni v nafem denarju
75 milijard Din. Od teh je bilo 200 milij.
funtov po 25 odstotnih obrestih z emisij-
skim tecajem 963%, 100 milij. funtov pa
po 1% obresti po tefaju 98. To ogromno
posojilo je bilo podpisano 3e istega dne,
ko je bilo razglafeno. Vlada ga namerava
uporabiti za amortizacijo kratkoroénih
zakladnih bonov in za redukcijo letecega
dolga.

CENE

¢ Nas zitni trg. Cene pi3enice in ko-
ruze so se zelo utrdile, ker se je domaéa
poraba znatno povecala in je zlasti po ko-
ruzi. veliko poyprasevanje. Letos se
namred pita veliko praditev, ker je zani-
manje za nje na nasih zonanjih trzidcih
snatno, Zlasti mnogo jih gre v Neméijo,
pa tudi v Avstrijo in Ceskoslovaiko. Za-
radi tega zahtevajo prodajalci, med kate-
rimi je pa zal le malo kmetov, za pienico
ze 165—170 Din, za staro koruzo 10750 do
110 Din, za novo pa 95 Din, za novo prek-
mursko blago 110 Din. Moka je ostala v
ceni neizpremenjena na 2355—-275 Din po
kakovosti,

¢ Ljubljanska blagovna borza. Tudi
na ljubljanski borzi je promet nekoliko
bolj oZzivel in so se sklepi izvrievali ob
zvisanih cenah. Tako je belezilo blago na



nak!vlalni postaji. pri vagonskih doba-
val takoj placljivo, za 100 kg: PSenica,
baska, 79—80 kg tezka, 167.50—170 Din;
banatska 78 kg, 16516730 Din, oves
slavonski, 14450—145 Din: koruza, badka
in banatska, stara, 10750—110 Din; ¢&asn
primerno suha, ¢ kvalitetno garancijo, 95
do 97 Din; umetno sudena v Indjiji 102350
do 105 Din: moka, ni¢la, baska in banat-
ska, 265275 Din; it. 2 po 245250 Din,
it. 5 po 225230 Din, otrobi 110—115 Din;
krompir, Sajerski, 64—67 Din: fizol, ba-
iki, 8385 Din,

¢ Vinsko trzid¢e., Promet na vinskem
trgn je Se vedno zelo picel, ker ¢akajo
vinski trgovei ngodnejie prilike za na-
kup. Sedaj si nabavljajo le ono, kar nuj-
no rabijo, ne da bi se zalagali z ve¢jimi
koli¢inami. Povedini ¥¢ejo nekoliko Sib-
kejSa vina z okroglo 9% alkohola in bolj
rezkega okusa. Domneva se, da rabijo
takega za rezanje Ze cenejiih mehkih vin
iz juznih pokrajin driave. Zal da delajo
ta vina naSim precejSnjo Konkurenco;
suj je prodli teden dospelo v Slovenijo
par vagonov belega in &rnega negotin-
skega vina iz Srbije, ki je zelo poceni. —
Domada vina so najcenejsa v Halozah,
kjer jih prodajajo od 2 Din navzgor za
liter. Seveda so ta bolj sibka. Vina me-
Sanih vrst srednje kakovosti se ponujajo
po 225 in 250 do 2.75 Din, dobra od 3 do
$50 Din liter; kvalitetna vina beleZijo
4—5 Din in Se vi§je.

g Cene sirovim koZzam <o v decembrun
nazadovale za priblizno 1 Din pri kg. Za-
grebika mesarska zadrnga je prodala
sirove goveje koze po 11 Din, teletje po
1680 Din za kg, do¢im <o znafale oktobra
1213 za goveje in 1731 Din za telegje
koze, Vzrok: pomanjkanje izvoza. Bosan-
ske koZe stanejo 650 Din, dalmatinske in
srbijanske 7—8 Din kg. Za koze drobnice
j¢ malo povprafevanja (er so cene padle
za 10 odstotkoy.

ZIVINA

g Ptujski prasi¢ji sejem 4. t. m.
Radi zelo slabega vremena malo obiska.
Pripeljali so 87 pradidev, prodali 24 re-
pov. Cene za kg Zive teZe so bile: priu-
tarji 4—5 Din, &peharji 5=550 Din,
prasii za rejo 4—425 Din: pujski do
12 tednov stari so stali po kakovosti od
40—100 Din eden.

g Ptujski zivinski sejem 5 L m. je
bil razmeroma dobro zalozen, kupfija
srednja. Prigon: 110 volov, 249 krav, 16 bi-
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kov, 3 juncev, 45 telic, b telet in 183
konj, skupaj 657 glav Zivine, Prodanih
155. Cene za kg zive teze so bile: voli
2350 Din, krave 1—2.40 Din, biki 2 do
250 Din, junci 22350 Din, telice 2—3 Din.
Konji po kakovosti od 230 do 3800 Din,
zrebeta pa od 500 do 1100 Din. Cene se
zopet padle.

g Mariborski prasi¢ji sejem 6. t. m.
Pripeljali so sejmarji 153 prasic¢ev in pro-
dajali so jih po naslednjih cenah: Mladi
pragi¢i 5—6 tednov stari 50—60 Din, 7 do
9 tednov stari T0—80 Din. 3—4 mesece
stari  120—160 Din, 35—7 mesecev stari
200—260 Din. S8—10 mesecev  stary 300
do 360 Din, eno leto stari 480 do 630
dinarjev. | kg Zive teze 5—550 Din. | kg
mrive teze 6.30- 930 Din, Prodanih je hilo
S0 repov,

RAZNO

¢ Boj za znizanje cen na Poljskem.
Poljska vlada je zacela z akcijo za zni-
zanje cen vaznih potrebicin. Zato je raz-
pustila okoli 30 lokalnih kartelov in je to
pricakovati Se za okeoli 20 nadaljnjih
trgovskih kartelov. S karteli producentoy
sirovin pa se vrie pogajanja za prosto-
voljno znizanje cen. Tako niso na pr. v
premogovni  industriji  pogajanja  med
vlado in kartelom privedla do sporazuma:
zaradi tega je vlada s posebno uredbo
znizala cene premoga za hisno porabo
za 13%, za industrijski premog pa 7%.
Cene Zeleza namerava vlada znizati za
10 odstotkov. Trodarina na sladkor je bila
znizana od 4350 na 37 zlotov za 100 kg
(1 zlot —950 Din); poleg tega =0 bile
znizane prevozne tarife za sladkor; tako
stane danes sladkor po vsej Poliski le
| zlot, t. j. 9.50 Din za kg. — Kdaj pa bo
pri nas zadela vlada reSevati to nujno
vprasanje?

g Svetovni Zitni trg. Mednarodni urad
za kmetijstvo v Rimu javlja letodnjo sve-
tovno produkeijo pienice na 919 milijonoy
met. stotoy, lani 908, 1935, . pa 992 milij.
stotov., Svetovne zaloge psenice so v za-
tetku tekofe kampanje, t. j. sredi 1. 1935,
zmasale 218 milij. stotov, od Cesar odpade
na stare letine 110 milij., na lansko letino
pa 118 milij. stotov., Po tem stanju so za-
loge najnizje v zadnjih 10 letih. Potrebe
svetovnega uvoza so omejene na 147 milij.
stotov. Ker je presezek drzav, ki izva-
7ajo, manjii za 29 milij. met. stotov, je
pricakovati znatno zmanjlanje zalog, k
bo imelo za posledico tudi / iSanje o
pienice na svetoynib (rzis&h,
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PRAVNI NASVETI

Se neograjena stavbna pareela. Ko
ste lets 1929 zgradili hiso na njivi, so
mejasi brezpogoino zabtevali, da po-
stavite ograjo. Ker niste imeli sred
stev takrat niste postavili ograje iun
ste se odrekli peratnini, Sedaj pa ho-
éete svojo stavbno parcelo ograditi s
cementno ograjo z bodeco Zico, Ker pa
nimate meinikov vprafate, kanke bi
pajceneite obnovili mejo, —  Najee-
nejse ho, é0 se & posameznimi mejasi
dogovorite, glede meje 1 po tem dogo-
varn v prisotnosti  mejasa  zabijee
mejnike, ‘ijn-.r hoste potem  postavili
ograjo, (e mejasi na o ne pristanejo
in ste za svojo hi%o kupili le del od
njive. hoste morali naroéiti  zemlje
mere, Jda van ta kupljeni svet od-
wmerl, Co pa je njiva Ze pred zgradbo
hize fmela svoje meje, ki so sedaj po-
stale oainsne, lahko od sodidéa zahte-
vate uoco zameldicenie. Najeenejia bo
pate anedn. kiojo mejasi sami dolodite,
hrez posoel zemliemerea ali sodiséa,

Skabh placnik., S, J. O, Leta 1930 ste
pladali 2a svojega svaka dex 1000 Din
za les, kioga jo kupil od gradéine, na-
slmlh_‘:«' elo py ¢ :ix" <6 I)()s(‘])ﬂj wdol-
zil pri vas o poacl Vedno vam je
ohetal, da ho dolg puravoal in ga zato
niste preostro teviali, Seduaj pa sploh
nodée nic sh&ar o dofen, 5
tuko nemaren pluenik ea boste morali
pae Clmpreje toziii, Ce je dolg na pi-
jael gastal v ovasi gostilod, morate ve-
deti, da take terjatve zastarajo v 3 le-
tih, v Ralikor miso izreemo priznaue .
obijuho plaéidy med tewm easom, Ce ni-
mate drpgih dokazoy, boste kot dokaz
potindili svaje zaslifanje in vase za-
pisihe, A

Stranka v vsakem sluéaju mora
placall svojega zastopaika, . B Prod
podidragim letom stoe po odvetnike to-
72l vekegn msudnika za povraéilo pred
ten duanega posojita, Pred enim letowm
jo bild rnzprava, pri kateri je sodni
rekel, da hoste sodbo dobili pismeno.
Vendar pa sodbe niai viinith vas odvelt-
wik ae piste prejeli. Sedaj vas e ol
velnik ovomdinga ua placilo njegovil
stroSkov, Kliub tema, da vam je pri
podnisu paohlastila dejal, da bo tisii
siroske placal, ki bo pravide zgubil,
Wer pa Se nimate sodhe, ne veste kdo
de pravdo zzubil, Vpeagate, ée vas res
lahko vag odvetnik tozi na placilo siro-
kov ge predoo je izdana sedba, — Pra-
vilo je. da morn tista straska trpeti
pravdne stroske, ki pravdo zgubi. Se-
veda pn zastopnik stranke ni delzan
fakati o svojess pladéila od svojegn kli-

- Ce je svak’®

Jenta da popolyema Koncane in pravo-
motne pravie. ker <e véasih tako ¢g-
kanje zolo zaviacnje. Vsled tlega lahko
pravdni zastopnik na temelju danega
pooblastila zahieva od svoje stranke
placilo svoje nagrade, brez ozira na
konéni izid pravde in e pred kondéano
pravdo. Ce se glede vikine nagrade ne
moreta sporazumeti. lahko stranka ali
pa pravdni rastopnik zalitevata odmero
stroikov od sodifen. Ker ste najbrie
pravdo dobili, zohtevajle od zodizéa,
da vam dtimproje izda sodbe.

V Zpanoviji e pes... U, D, D, Lani
<t¢ dali v rejo eno Krave za 1200 Din
n ste =<e 2z rejeemn dogovorill, da bosta
oha deliln dobidek pa tudi izgubo. Le-
tos hodete krave prodygti, ker se goni,
vendar je rvejec noée da i onlemenit! in
tdi prodati je node, Pravi. da on ne
ho trpel nobene izgube. Uprasate, de
lahko krave vzamete rejee. — Tezko boo
to raninerie praviéno razresiti, ker sta
se naibrze premalo natanéno domenili
Ce oi hilo med vama dogovorjeno, ko-
liko éasa bo trajala rveja, se morata
pac sedad sporazumeti, kdaj da bo reja
prepehala. Co se zlepa ne moreta spo-
pazutneti, hoste wordli paé rejeu na
primeven rok odpovedati rejo in po
pretekn roka = toZho zahtevati, da vam |
kravo vroe, Kdor se bo éntil pri obra-
funu dohicka oziroma izgube prikraj-
ianega, bo smel svoje pravice uvelja-
viti & tozbo. Naj vam be to Sola za bo-
dove, da numreé vsako pogodbo dobro
premislite in da Se pred sklenitvijo
pogadbe vzamele vpostev vse more-
hitne <luénje, ki tekom pogodbene dobe
nastonijo in se tudi za te slucaje Ze
vrieprej domenite, kako in kaj, tako,
va e Roncéni obracun éim enostavnejsi
in ne da prilozuesti za pravdanie,

Zagnojena njiva, F, G. D, Njivo ste
nddujali sproti- vsako leto le za dobo
pnega leta. Leiositiomu zakupniku ste
povedaly, da je drugo leto hocete sami
obdelovati. Zakupnik pa s tem ni za-
dovoljen in zehteva od vas da mu
vrnete polovieo gnoja, kar ga je letos
svozil na ujive, — Zakupnik nima
prav, Ce je hila njiva oddana u zakuap
ut enn leto, potem zakupna doba s tem
letom preocha’in mora zakupnik = tem
racunnti, Neprevidmo je bhilo od njega.
da je njivo preved zagnojil, in si pri
fem ni zgovoril vedletne zakupne dobe.
Tako pa je dol?7an vam njive prepu-.
<liti in ne more uspeino od vas zahte
vati nobene odikodnine za guoj. )

Les za higo. 1. ], Prosite pri upravs
dotidnegy wouda za stavbni les. Morda
hoste kaj dobili,

(Nadalievanje)




